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GONDEM
BAKAN YUMAKLI, DUNYA GIDA GUVENILIRLIGI GUNUNDE KONUSTU
TARIM VE ORMAN BAKANLIGINDAN SU URUNLERI DENETIMI
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Degerli okurlar,

Ulkemizde hizli kentlesme ve artan refah diizeyi ile
birlikte, vatandaglanmizin artan hayvansal diriin
talebini karsilamak amaciyla kurulan Et ve Balk
Kurumu su anki adi ile Et ve Siit Kurumumuz, 1952
yilindan bugiine iilkemiz et sanayinin gelisimine
dnemli katkilar sunuyor.

“(iftlikten ~ Sofraya  Giivenle” misyonuyla ve (iretici
maliyetlerini ve tiiketicinin alim giiciinii gdzeten bir
anlayisla vatandaslanmizin daha uygun fiyata et ve siit
(iriinleri tiiketmesine yonelik calismalarimizi stirdtiriiyoruz.

Kirmizi et ihtiyacnin karsilanmasi ve iilkemizde
stirdtiriilebilir hayvanalik icin Bakanhgimizca Et ve
Siit Kurumuna verilen yetkileri kullaniyor, piyasa
regiilasyonuna  yonelik  miidahale  araclarimizi
piyasa ihtiyaglari dogrultusunda etkinlestiriyoruz.
Alinan tedbirler ve ESK tarafindan yapilan canl
hayvan, kirmizi et ikame operasyonlar neticesinde et
fiyatlarimin iretici maliyetlerine gdre makul diizeye
cekilmis olmasi ve spekiilatif artislarin dGnlenmesi
Kurumumuz  agsindan — memnuniyet  vericidir.
Kirmizi et sektdriinde yasanabilecek bu spekiilatif
hareketlerden iireticilerimizi korumak amaa ile
ortaya koydugumuz Sozlesmeli Besicilik Projemize
ilgi her gecen giin artmaktadir. Sizlesmeli Besicilik
kapsaminda, alm fiyatlanimin piyasa fiyatlarina
yakin seyrettigi, fiyatlarin makul seviyenin de altina
diisme riski ile karsi karsiya oldugu durumlarda
ve dOdeme  kosullannmin  avantaji  nedeniyle
lireticilerimiz Et ve Siit Kurumunu tercih etmektedir.

Kirmizi et sektoriiniin yani sira siit piyasasinda
da (iireticilerimizin korunmasi ve fiyat istikrarinin
stirdtiriilebilirligi icin gerekli tedbirleri aliyoruz. Et ve
Siit Kurumu, siit fiyatlarina miidahale etmek amaci ile
2016 yihnda baslattigi miidahale aimlarini sektoriin
ihtiyaci giderilinceye kadar siirdiirecektir.

Hayvancilik  sektoriiniin  endiistriyel ~ kalkinmasina
yapilacak katkilari en (st seviyeye ¢cikarmak, ortak AR-
GE projeleri gelistirmek, et ve it iiriinlerinin iretiminde
katma deger saglayacak alanlarda analiz ve calismalar
yapilmasi konusunda (iniversiteler ile is birliini
onemsiyoruz. Bu kapsamda gegtiGimiz - giinlerde
dniversiteler ile gerceklestirdigimiz is birligi projelerine
bir yenisini ekledik. Ankara Universitesi Veteriner
Fakiiltesi ile imzaladigimiz is birligi protokoliiniin
sektoriimiiz, kurumumuz, ¢alisanlanimiz ve  tiim
agrencilerimiz icin hayirlara vesile olmasini diliyorum.

Diin oldugu gibi bugiin de dncelikli amacamiz;
stirdtiriilebilir iretimi saglayacak hedeflere hizmet
etmek, ciftcimizin - emedine deger katmak ve
tiiketicilerimize de erisilebilir fiyatlarda kaliteli ve
giivenilir iiriin arz etmektir.

Aktiiel Biiltenimizin yeni sayisi vesilesi ile tiim
okurlanimizin - ve ~ degerli mesai arkadaslarimin
30 Adustos Zafer Bayramini en icten dileklerimle
kutluyorum.

Mustafa KAYHAN

Yonetim Kurulu Bagkani
Genel Miidiir
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GUNDEM

“Bakan Yumakh

Dunya Gida

Guvenilirligi
Guniinde
Konustu”
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VENILIRLIGI GUNU

Diinya Gida Giivenilirligi Giind, Tarm ve Orman
‘ Bakani ibrahim Yumaklimin katiimiyla diizenlenen

etkinlikte kutlandi.
Bakan Yumalkl,
Orman Genel Miidiirliigiinde, Genel Miidiirimiiz

Et ve Ballk Kurumu markall Mustafa Kayhan'in da katildigi etkinlikte Et ve Siit
Kurumu Sincan Kombinasinin yani sira ¢ok sayida

tirtinlerin tanutddigt standt kurum stant at.
ziyaret ederek Torenin ardindan, Tarm ve Orman Bakanligi
biinyesindeki kurumlarin stantlarini gezen Bakan
yurutulen (;ahsmalar Yumakli, Et ve Balik Kurumu markali riinlerin
’ tanitildi§i  standi  ziyaret ederek yiiritiilen
hakklnda bllgller Clldl. calismalar hakkinda bilgiler ald.

Bakan Yumakli diizenlenen etkinlikte yaptigi
konusmada, Diinya Gida Giivenilirligi Giini'niin bu
yilki temasinin “Beklenmeyene hazirlikli ol” olarak
belirlendigini ifade etti.

AKTUELBULTEN 5
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Temanin  belirlenmesinde  yakin
donemde herkesin takip ettigi ve
endiseyle izledigi  gelismelerin
etkisinin biiyiik oldugunu
diisiindiiklerini  belirten  Yumakli,
iklim  degisikliginden ~ salgin
hastaliklara ve dogal afetlere kadar
etkisinin ¢ok yakindan hissedildigi
bircok risk faktoriinii hep birlikte
tecriibe ettiklerini belirtti.

Niifus artiginin gidaya olan talebi
beraberinde getirdigini dile getiren
Bakan Yumakl, 2050 yilinda
diinya niifusunun 10 milyar olacagi,
(ilkemiz niifusunun da 100 milyonu
asacagi  diistiniiliirse, gidaya olan
ihtiyacin yaklasik yiizde 70 daha fazla
artacagini ongoriilmekte. Bu gidayi
(iretmek i¢in de yaklasik yiizde 55 daha
fazla su tiiketiminin sz konusu olacag
hesaplanmakta.” diye konustu.

Bunun icin hem gida arz giivenligini
hem de gida giivenilirligini korumak

6  AKTUEL BULTEN

ve diinyadaki gelismeleri iyi okuyup
analiz etmek durumunda olduklarina
vurgu yapan Yumakli, bakanlik olarak
politikalarinda gida giivenligini ig
asamada ele aldiklarina isaret etti.

Bakan Yumakli, ilk asamanin iiretim,
ikincisinin - denetim, liclinciistiniin
ise tiiketim oldugunu ifade ederek,
destek ve hibelerden kredilere, sulama
ve altyapr yatmmlanndan tarm
arazilerinin korunmasina kadar bircok
diizenleme ve faaliyetlerle iiretim
asamasinin devam ettigini soyledi.

Bu calismalarin sonucunda hem 85
milyon vatandasin hem de 60 milyon
turistin gida ihtiyacinin sorunsuz bir
sekilde karsilanmig oldugunun altini
¢izen Yumakli, soyle devam etti:

“Hasat donemi basladi. Diin itibaryla
hububat  fiyatlaryla ilgili - Toprak
Mabhsulleri ~ Ofisi  referans  fiyat
aciklamasini - gerceklestirdi.  Biitiin

hazirliklarini - da  yapmis - durumda.
Gida konusu siyasi bir aparat degildir.
7 giin 24 saat isiyle hemhal olan bu
lilkenin insaninin ~ sofrasina, onun
gidasini saglamak icin gece giindiiz
calisan ~ iftcinin,  direticinin ~ hicbir
sekilde rasyonel olmayan, gercekgi
olmayan birtakim vaatlerle adeta
kiskirtilmasini kabul etmiyorum. Bizler
bakanlik olarak biitiin iftilerimizin,
biitiin  direticilerimizin -~ her  tiirlii
yaninda olan diretici bir bakanlgiz.
Bizi iireticiyle ayirmaya ¢alisacak her
tiirlii soylemi de reddediyorum. Bizler
fiyati agikladiktan sonra yaninda bir
dizi tedbirler de aldik. Bazi triinlerin
ithalatini~ kisitladik. ~ Ozellikle  ihrag
edilebilecek olan triinlerin daha dnce
yapilmayan ihracatini - agtik. Bizleri
(ireticiden, ¢iftcimizden hi¢ kimsenin
koparmasina  izin  vermeyecegiz.
Onlarin biitiin ihtiyaclarinda birlikte
olacagiz ve insallah bu giizel hasat
ddnemini de bereketli bir sekilde
gecirmis olacagiz.”

Tarim ve Orman Bakani [brahim Yumakh, Ft ve Siit Kurumu standini ziyaret etti,




5 AYDA 515 BIN
DENETIM
GERGENLESTIRILDI

Bakan Yumakl, bakanlik olarak gida giivenligi calismalanini yiiriitiirken,
diinyada uygulanmak iizere uluslararasi kuruluslarin “tek saghk” yaklagimini
benimsediklerini belirtti.

Gida mevzuatini olustururken Avrupa Birligine uyumun yani sira, Birlegmis
Milletler Gida ve Tanm Orgiitii ile Diinya Saglik Orgiitiiniin calismalanni dikkate
aldiklanna vurgu yapan Yumakli, vatandaslarin giivenilir, saghkh ve kaliteli
gidaya ulagmasi icin gerekli diizenlemeleri yaptiklarini ve yapmaya da devam
edeceklerinin altini ¢izdi.

Su ana kadar 104 Tiirk Gida Kodeksi mevzuati yayinlandigini, 81 ilde de giiclii
bir denetim altyapisinin bulundugunu belirten Yumakh, 41 kamu, 107 ozel
gida laboratuvariyla hizmet verdiklerini, gidaya yonelik 15 AR-GE merkezinin
bulundugunu dile getirdi.

Gida denetimleri icin 7 bin 617
personelin oldugunu belirten Bakan
Yumakli, soyle konustu:

“Biz en dnemli gida denetgisinin
vatandasimizin kendisinin oldugunu
diistiniiyoruz ve bunu ifade ediyoruz.
Bugiin, Tiirkiye Gida ve lcecek
Sanayii Dernekleri Federasyonu ve
Bakanhgimizla  birlikte - imzalanan
protokolle, ~ gida  okuryazarlgi
konusunda  daha  ¢ok  seyler
yapmamiz - gerektigiyle ilgili husus,
bir yol haritasiyla uygulanabilir hale
geldi. Gegen yil denetim sayisi 1,3
milyon, 2024 yilhnin ilk 5 ayinda ise
515 bin denetim gerceklestirildi. Bu
denetimlerin yani sira gida zincirinin
birincil asamasinda da ¢calismalanmizi
yiiriitiiyoruz. Bu kapsamda, gida
etiketlerine yeni diizenlemeler getirildi.
Tiiketicilerin - dogru  bilgilendirilmesi
icin  yaniltici - gdrsel - ve ifadelerin
kullanimini - yasakladik. Gida katki
maddelerinin - bazilarini - yasakladik.
Son ddnemde onlan ¢agnistiran farkl
metotlarla  bu yasamizi  delmeye
calistiklarini da goriiyoruz, onlan
da cok yakindan takip ediyoruz.
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Tek  hedefimizin insammizin ~ gida  sebzelerin kontrollerini iilkemizde giris  Ihracattan donen iiriinlerin imha
konusundaki- giivenilirligini saglamak  noktasinda  yapmaya basladik. Bu  edildigi goriintiileri izleten Yumakl, bu
icin her seyi yapiyoruz. llk kez an  konuda mesnetsiz bazi iddialar, iftiralar  durumun icacitan bir husus oldugunun
(iriinlerine ynelik bir teblig yayimlandi.  geliyor, sanki hicbir sey yapilmiyormus  altini cizdi.

Ihracattan geri dénen taze meyve ve  gibi”

VATANDASLAR [
DENETIM
BILGILERINE
YENI
UYGULAMAYLA
ULASAGAN [t

Bakan Yumakli, hayvansal iiretimle alakali sap agisini B —— _ B
azaindirmek ve bir siire sonra da tamamiyla yok etmek 1 .
adina agilamay: tice ¢ikardiklannin altini cizerek, bu ve
alinan diger tedbirlerle beraber hastaligin goriilme
oraninin yiizde 53 azalmis oldugunu soyledi.

Hayvan hastaliklarinin yayiliminin engellenmesi adlpa Bakan Yumakli, tiiketicilerin giivenilir gidaya ulasma hakkinin
Erzurum ve Hazig'da Veteriner Yol Kontrol Denetim  yengileri tarafindan takip edilebilirligini saglamak iizere yeni bir
noktalan  olugturuldugunu  vurgulayan - Yumakli,  yygulamay: tanitarak, daha énce yaptigi agiklamada uygulama

bundan sonraki donemde Ankara, Cankin, Kayseri ve  ijzerinde calismalarin devam ettigini soyledigini belirtti.
Mersin‘de bu noktalarin agiimis olacagini ifade etti.

8  AKTUEL BULTEN



RESTORAN VE ISLETMELERDE
BARKODLA GUVENILIR GIDA
SORGULAMASI YAPILABILEGEK

Salonda bulunanlardan telefonlarina
indirdikleri, “Tanm (ebimde”
uygulamasini  agmalanini isteyen
Yumakli, sunlan kaydetti:

“Tarim Cebimde uygulamamizi agtyoruz,
gida kontrol sekmesinitikliyoruz. lsletme
denetim sorgulama ¢ikiyor, barkodu
oldugunuz yerden okutabilirsiniz. llk

Dilnya
Gida
GUvenHHHgi

denetimi bakanligimizin kafeteryasi igin
yapmisiz. Bu ne ise yarayacak, onu da
soyleyeyim. Sizler herhangi bir alisveris
yapacaginiz yere gittiniz, bir restorana
gittiniz, o isletmenin en son ne zaman
denetledigine dair bu barkodla bilgi
sahibi olabilirsiniz. Bunun bir sonraki
asamasi bu denetim sonucunun ne
oldugunu gastermek olacak. Biz burada

goniilliiliik esasi istiyoruz. [sletmeler
kendi firmalarinin - giivenilirligini, ne
kadar giivenli oldugunu tiiketicilere
gostermek istiyorlarsa bu  barkodu
kendi isletmelerinin gdriiniir yerlerine,
meniilerine,  kapilarina  yapistirarak
sizlere  giivenilir ~ gidaya  ulasma
hakkinizin - bakanlik  tarafindan  da
denetledigini gostermis olacaklar.”




»

TARIM VE ORMAN
BAKANLIGINDAN

__SU RUNLERI

DENETIMI

Kacak Aveiliktan
Elde Edilen

23,5 Ton Uriine

El Konuldu
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TARIM VE ORMAN BAKANI iBRAHIM YUMAKLI:

“SURDURULEBILIR SU URUNLERI AVCILIGININ SAGLANABILMESi
VE YASA DISI AVCILIK FAALIYETLERI iLE MUCADELE KAPSAMINDA
SON 1 HAFTADA 81 iLDE TOPLAM 7 BIiN 535 DENETIM
GERCEKLESTIRDI”

“BU DENETIMLERDE KACAK AVCILIKLA ELDE EDILEN 23,5 TON
SU URUNUNE EL KONULURKEN 89 KiSi VE i$ YERINE iDARI PARA
CEZASI UYGULANDI”

“1 OCAK'TAN BUGUNE KADAR GERCEKLESTIRILEN 79 BIiN
DENETIMDE YiNE KACAK AVCILIKTAN ELDE EDILEN 187 TON SU
URUNUNE EL KONULDU”

AKTOELBULTEN 11
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Tanm ve Orman Bakani ibrahim
Yumakli, denizlerde ve i¢ sularda

su iriinleri kaynaklarinin
korunmasi ile siirdiiriilebilirligin
saglanmasi amaayla kacak avaligin
onlenmesine yonelik olarak Tiirkiye
genelinde son 1 haftada 7 bin 535
denetim  gerceklestirildigini  ve
bu denetimlerde kacak avaliktan
elde edilen 23,5 ton su driiniine el
konuldugunu bildirdi.

Yumakli, su riinleri avalginda
stirdiriilebilirligin saglanmasi ve yasa

12 AKTUEL BULTEN

digi avalik ile miicadele kapsaminda,
Bakanlik olarak yogun calismalar
yiriittiiklerini vurgulad.

Yasa dist su drtinleri avahiginin
onlenmesine yonelik yil boyu rutin
denetimlere ek olarak iilke genelinde
capraz ve es zamanli denetimler de
yapildiginin altini ¢izen Yumakli, son
1 hafta icerisinde 81 ilde denetim ve
kontrol gerceklestirdiklerini belirtti.

Denetimlerin denizler, i¢ sular, karaya
ckis noktalar, nakil giizergahlan,

balikgi gemileri, balik halleri, balk
unu-yagi fabrikalan ve perakende
satis yerlerinde yapildidina dikkati
ceken  Yumakh, “Ulke genelinde
Bakanhgimizca yapilan 7 bin 535
kontrol ve denetimde kagak avcilikla
elde edilen 23,5 ton su iiriiniine el
konuldu. Su liriinleri mevzuatina aykiri
faaliyette bulunan, yasa disi avalik
yapan ve satisini yapan 89 Kisi ve is
yerine idari para cezasi uyguland.”
bilgisini verdi.
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79 BIN DENETIM

Bakan Yumakli, 1 Ocak'tan bugiine kadar 79 bin denetim
gerceklestirildigini dile getirerek, su ifadeleri kullandi:

“Ekiplerimiz, kacak avclikla elde edilen 187 ton su (iriiniine el
koymustur. Yasa disi avalik faaliyetinde bulunan ve bu iiriinlerin satisini
yapan 1544 kisi/is yerine toplam 26 milyon 992 bin 273 TL idari para
cezasi uyguland. Ayrica, avianma ruhsatina sahip olmayan ve kurallara

uygun avlanmayan 25 adet gemi ve 854 adet
mubhtelif av aracina el konularak miilkiyeti
kamuya gegirildi. Bu denetimlerde gdrev
alan degerli arkadaslarim basta olmak iizere
paydas kurumlanmiza ve emegi gegenlere
tesekkiir ediyorum.”

Dogal kaynaklarin sonsuz olmadidinin
altini ¢izen Yumakl, denizlerdeki ve i¢
sulardaki su driinleri kaynaklanni ve
ekosistemi hep birlikte korumanin Gnemine
isaret etti. Bakan Yumakl, “Balikgiligin
stirdiiriilebilirligi kapsaminda denetimlerimiz
av sezonunda oldugu gibi av yasagi donemi
boyunca da kararliikla devam edecek.”
degerlendirmesinde bulundu.
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ESK'DAN
HABERLER

ET VE SUT KURUMU ILE ANKARA UNIVERSITESI

VETERINER FAKULTESI ARASINDA

iS BiRLiGi PROTOKOL( iMZALANDI

universiteler ile is birligini 6nemsiyoruz.”

Et ve Siit Kurumu Genel Midiirligi
ile Ankara Universitesi Veteriner
Fakiiltesi arasinda is birligi protokolii
imzalandi.

14  AKTUEL BULTEN

Genel Miidiiriimiiz Mustafa Kayhan ile
Ankara Universitesi Veteriner Fakiltesi
Dekani  Prof. Dr. Ender Yarsan'in
imzaladi§i is birligi protokolii ile

ESK Genel Miidiirii Mustafa Kayhan, “Et ve Siit Kurumu olarak

sektortin gelisimi icin ortak calismalar
yiriitilecek.



imzalanan  protokol  kapsaminda,
hayvanalik sektorii ve endiistriyel
kalkinmasina yapilacak katkilari en iist
seviyeye ¢ikarmak, Et ve Siit Kurumu
ile Ankara Universitesi arasinda ortak
AR-GE projeleri gelistirmek, et ve siit
driinlerinin Gretiminde katma deger
saglayacak alanlarda da analiz ve
calismalar yapilmasi hususlarinda
mutabik kalind.

imzalanan s birligi protokoliiniin
hayirli olmasi temennisinde bulunan
ESK Genel Miidiirii Mustafa Kayhan,
“Ulkemiz  ekonomisinin  sagladigi
refah artisi ve hizli  kentlesmenin
sonucu  artan  hayvansal  iriin

talebini karsilamak amaciyla 1952
yilinda kurulan Et ve Balik Kurumu
su anki adi ile Et ve Siit Kurumumuz,

lireticilerimize pazar ve fiyat garantisi
sunmak, treticinin alin terini korurken
tiiketiciye de kaliteli, saglkli ve
ekonomik diriinler ulastirmaya devam
etmektedir. Bunlanin yaminda, Et ve
Siit Kurumu olarak (iniversiteler ile
is birligini - Gnemsiyoruz. Tiirkiyede
bilimsel veteriner hekimligi alaninda
kurulan ilk  veteriner  fakiiltesi
Ankara  Universitesinde  agilmistr.
Bu  kapsamda veteriner  hekimligi
alaninda  ulusal ~ ve  uluslararasi
diizeyde nitelikli dgrenciler yetistiren
Ankara Universitesi Veteriner Fakiiltesi
ile Kurumumuz arasinda imzalanan is
birligi protokoliiniin hayirli olmasini
temenni ediyorum.” seklinde konustu.

Etve Siit Kurumuile gerceklestirilecek
ortak  calismalardan  duydugu

memnuniyeti ifade eden Ankara
Universitesi Veteriner Fakiiltesi Prof.
Dr. Ender Yarsan da konusmalarinda,
“Et ve Siit Kurumu ile i birligi protokolii
kapsaminda  Ggrencilerimizin - egitim
hayatina ve mezuniyet sonrasi is
hayatlarina katki saglayacak olan bu
protokoliin basta Veteriner Fakiiltemiz
olmak iizere bolgemiz ve iiniversitemize
cok biiyiik katkilan olacaktir. Et ve Siit
Kurumu ile yapacagimiz is birliginin
gelistirilmesi icin elimizden ~ gelen
destegi vermeye haziniz.” dedi.

Prof. Dr. Yarsan, ESK Genel Miidiiri
Mustafa Kayhan ve beraberindeki
heyete nazik ziyaretlerinden dolayi
tesekkiir etti.

AKTUELBULTEN 15



ESK'DAN HABERLER

ESK GENEL MUDURU KAYHAN,

“PERDER ILE I$ BIRLIGIMIZ SURECEK”

ESK Genel Miidiirii Kayhan, “Uretici maliyetini ve tiiketicimizin alim
giiciinii gozeten anlayigla vatandaglarimizin daha uygun fiyata et
uriinleri titketmesine yonelik calismalarimizi siirdiiriiyoruz.”

Et ve Siit Kurumu Genel Midiiri

Mustafa Kayhan, istanbul Gida ve
ihtiyac  Maddeleri Perakendeciler
Dernegi (PERDER) Yonetim Kurulu
Bagkani  Faruk  Giizeldere ve
beraberindeki heyeti kabul etti.

Kurumu  Genel
Miidirliginde 8 Mayis 2024
tarihinde  gerceklesen  ziyarette,
ESK'nin Istanbul PERDER ile yaptigi
protokol cercevesinde siirdiiriilen is
birligi ve faaliyetler hakkinda goriis
aligverisinde bulunuldu.

Bt ve Sit

16  AKTUEL BULTEN

Ziyarette, ESK  Genel  Miidiir
Yardimasi Melik Daloglu, Ticaret ve
Pazarlama Dairesi Bagkani Ismail
Cem Arzitas ve Istanbul Et isletme

Midiri  Berkant Mutlu  hazir
bulundu.
Piyasa  regiilasyon  faaliyetleri

kapsaminda istanbul Gida ve ihtiyac
Maddeleri Perakendeciler Dernegi
ile ortak calismalar yiiriittiklerini
vurgulayan ESK Genel Midiiri
Kayhan, Et ve Siit Kurumu olarak
PERDERaraciligiylauygunfiyatlardan

et ve et driinlerini tiketicilerle
bulusturarak arz agigindan kaynakli
fiyat artislaninin oniine gectiklerini
soyledi.

Enflasyonla  miicadele  programi
kapsaminda fiyat istikrari
saglanincaya  kadar  piyasaya

kirmizi et arzimi siirdiireceklerini
belirten ESK Genel Miidiirii Kayhan,
“Uretici maliyetini ve tiiketicimizin
alim giiciinii gozeten anlayisla
vatandaslarimizin daha uygun fiyata
et (riinleri tiiketmesine yonelik



calismalanimizi strdiiriyoruz.
Istanbul PERDER araciligi ile hane
halkina uygun fiyata kiyma ve
kusbagi satisimiz bir sosyal projedir
ve bu projeyi beraber yiirittiik.
Ozellikle Ramazan ayindan
itibaren  gerceklestirdigimiz ortak
calismalanmizi bugiine kadar bagar
ile siirdiirdiik. Geldigimiz noktada
da nihai tiketiciden aldigimiz
olumlu geri doniislere ve tiiketici
memnuniyetine hep beraber sahit
oluyoruz. Bu cercevede PERDER
ile ig birligimiz sirecek. Kalite ve
hijyen standartlarina uygun sekilde

tedarik ettigimiz birinci sinif dana
etini tiiketicilerimize ulastinyoruz.
Kirmizi et ihtiyacnin karsilanmasi
noktasinda Bakanhgimizca alinan
tim tedbirlerin olumlu etkilerini
de oniimiizdeki siirecte hep birlikte
gorecegiz. Piyasaya kirmizi et tedarik
planlamamizi  bu etkilere gore
azaltacagimizi 6ngoriiyorum.” dedi.

stanbul PERDER Yonetim Kurulu
Baskani  Faruk  Giizeldere ise
“Istanbul PERDER olarak iiyelerimiz
ile elimizden geldigince Et ve Siit
Kurumu ile Ramazan ayi boyunca

uyguladigimiz protokol kapsaminda
tiiketicilerimizin ~ yaninda  olmaya
gayret gasterdik. Bundan sonraki
siiregte de PERDER olarak ESK ile
is birligi icinde ¢alismaya devam
edecegiz.”

Ziyarette, istanbul PERDER Yonetim
Kurulu Baskani Faruk Giizeldere
tarafindan  ESK  Genel Mdiiri
Mustafa Kayhan'a “Istanbul PERDER
Yetim Hamilik Sertifikas1” takdim
edildi.

AKTUELBULTEN 17



ESK'DAN HABERLER

SUDAN HAYVANCILIK BAKANI
NAGDA ALZUBEIR ARBAB ALI

GENEL MUDURUMUZU ZIYARET ETTI

Ziyarette, hayvanalk ve kirmizi et sektoriinde Tiirkiye ile Sudan
arasinda gerceklestirilebilecek is birligi konulari hakkinda goriis
aligverisinde bulunuldu.

Sudan Hayvanalik Bakani Nagda
Alzubeir Arbab Ali, Sudan Tiirkiye
Biiyiikelcisi Nadir Yosif Al-Tayeb ve
beraberindeki heyet, 23 Temmuz
tarihinde Et ve Siit Kurumu Genel
Miidiirii Mustafa Kayhan'i ziyaret etti.

ESK Genel Midiir Yardimalan Ahmet
Kalkan ve Melik Daloglunun hazir
bulundugu gériismede, hayvanclik
ve kirmizi et sektoriinde Tirkiye ile
Sudan arasinda gerceklestirilebilecek
is birligi konular ve Et ve Sit
Kurumunun  faaliyetleri hakkinda
goriis ahgverisinde bulunuldu.
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SATILAMAYAN HAYVANLAR

ETVE SUT KURUMUNDA

Tanim ve Orman Bakanligi, 18 Haziran
2024 tarihinde kurban pazarlarinda
satilamayan kurbanliklarin Et ve Siit
Kurumu tarafindan satin alinacagini
aciklad.

Kurbanlik  hayvanlanni  satmak
icin  pazara getiren (ireticilerin
satamadigi hayvanlar, 20-28 Haziran
2024 tarihlerinde ilgili kombina
miidiirligiince TURKVET sisteminde

Et ve Siit Kurumu her yil oldugu gibi bu Kurban Bayrami'nda da
ureticilere destek oldu.

SATILAMAYAN

KURBANLIKLARI
ET VE SUT KURUMU

gerekli kontroller yapildiktan sonra
ESKnin - hayvan alim  kriterleri
ve uygulama esaslan talimatlan
dogrultusunda, karkas et olarak satin
alind.

ESK'nin biiyiikbas et cari alim fiyatlari
kilogram basina yerli ve ithal tosunda
280 lira, diivede 270 lira ve inekte
260 lira olarak belirlendi. Biiyiikbas
kurbanlik alim fiyatlan ise kilogram

ET VESUT

KURUMU

basina yerli tosunda 320 lira, ithal
tosunda 285 lira, diivede 305 lira ve
inekte 295 lira olarak uygulandi.

Kiiciikbas et cari alim fiyatlari kilogram
basina koyunda 250 lira, kecide 140
lira oldu. Kiiciikbas kurbanlik alim
fiyatlan ise kilogram basina koyunda
280 lira, kegide 170 olarak belirlendi.
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ESK'DAN HABERLER

ET VE SUT KURUMU KOORDINASYON

TOPLANTISI DUZENLENDI

Et ve Siit Kurumu Koordinasyon
Toplantisi, ESK Genel Miidiirii Mustafa
Kayhan baskanliginda diizenlendi.

Genel Miidiirliik toplanti salonunda 14
Mayis 2024 tarihinde gerceklestirilen
Koordinasyon Toplantisinda  Genel
Miidiir Yardimalan Melik Daloglu,
Ahmet Kalkan, daire bagkanlan ile
birim amirleri bir araya geldi.

Kombina  miidiirlerinin  video
konferans sistem araciligi ile katildig
toplanti kapsaminda, Kurban Bayrami
hazirliklan ele alinirken kombina
miidiirlerince Genel Miidiir Kayhan'a
kombina calismalari, alim iretim ve
satis faaliyetleri hakkinda bilgi verildi.

ESK Genel Miidiiri Mustafa Kayhan
toplantida yaptigi konusmada, et

20 AKTUEL BULTEN

Genel Miidiiriimiize kombina c¢alismalari, alim
faaliyetleri hakkinda bilgi verildi.

ve siit piyasalanni yakindan takip
ettiklerini, Et ve Siit Kurumu olarak
ireticileri koruyacak maliyet odakli
fiyat politikalarini  siirdiireceklerini
dile getirdi.

Hayvansal iiretimde verim ve kalitenin
artmasi ve dreticiye pazar garantisi
sunmak amaa ile ESK kombinalarinin
hinterlantlarinda sozlesmeli
iretim  modelinin  uygulanmasini
onemsediklerini vurgulayan ESK Genel
Miidiiri Mustafa Kayhan, “Sazlesmeli
iiretim modeli ile hayvansal iiretimde
verimin ve kalitenin artmasina katki
sunacagiz. Maliyet odakli belirledigimiz
alm fiyat politikasi ile (reticilerimizin
yaninda olmaya devam edecegiz.” dedi.

Kurban bayrami oncesinde ESK'nin
aldigi tedbirler sayesinde piyasada

uretim ve satis

fiyat artislannin oniine gecildigine
dikkat ceken ESK Genel Miidiirii
Kayhan, hem iiretici hem tiiketiciyi
koruyucu bir fiyat politikasi ile
piyasanin istikrarli bir sekilde devam
etmesi icin  tedbirlerine devam
edeceklerini anlatt1.

Kombinalarin  faaliyetlerinin  de
ele alindigi toplantida Et ve Siit
Kurumunun  tiim  personeli ile
ekip ruhu icinde calismalarini

stirdiirdiklerini anlatan Genel Miidiir
Kayhan, “Tiim teskilatlanmizda ¢alisan
arkadaslanimizla birlikte uyum icinde
lireticilerimizin ~ hizmetine ~kosmaya
devam ediyoruz. Tiirkiye'nin dort bir
yaninda iftcilerimize besilik hayvan
dagitimimiz  siiriiyor. Biitiin ¢ahsma
arkadaslanim bu konuda (istiin gayret
gosteriyorlar.” dedi.



GENEL MUDURUMUZ DIYARBAKIR'DA

ZIYARETLERDE BULUNDU

Genel Miidiiriimiiz Diyarbakir Valisi Murat Zorluoglu’na yeni
gorevinde basanlar diledi.

Et ve Sit Kurumu Genel Miidiri Mustafa
Kayhan, 25 Temmuz tarihinde Diyarbakir
ilinde cesitli ziyaretlerde bulundu.

ESK Genel Miidiirii Mustafa Kayhan, Diyarbakir
programi kapsaminda, Diyarbakir Valisi Murat
Zorluoglu'nu ziyaret etti. Ziyarette, ESK'nin
Diyarbakir ve bélgesinde gerceklestirdigi
faaliyetler hakkinda istisarelerde bulunuldu.

Genel Miidiirimiz Vali Zorluogluna yeni
gorevleri dolayisiyla hayirli olsun dileklerini
iletti.

ANKARA UNIVERSITESI VETERINER FAKULTESI DEKANI
PROF. DR. ENDER YARSAN GENEL MUDURUMUZU
ZIYARET ETTi

Ziyarette, Ankara Universitesi ile ESK arasinda is birligi konular ve
Kurum faaliyetleri hakkinda istisarelerde bulunuldu.

Ankara Universitesi Veteriner Fakiiltesi Dekani
Prof. Dr. Ender Yarsan, Et ve Siit Kurumu Genel
Miidiiri Mustafa Kayhan 16 Mayis 2024
tarihinde ziyaret etti.

Ziyarette, Ankara Universitesi ile Et ve Siit
Kurumu arasinda gerceklestirilebilecek is
birligi konular ve Kurum faaliyetleri hakkinda
goriis ahigverisinde bulunuldu.




»

DOGRUSU NEDIR? Basinda “Et ve Siit
Kurumu kuzu efi
tanitimina 193 milyon lira
harcayacak” seklinde
gtkan haberler gergedgi
vansitmamaktadr.
ESK’'nin bayle bir reklam
hiitcesi yoktur.

dogrusu

nedir?

YANLIS

Et ve Sit Kurumu
kuzu etinin tanifimi

Py . Bu maliyetin %98 dogrudan iiretim faaliyetlerini
|G|n 193 |T|||VU“ TI. (kiiciikbas hayvanin (ireticiden alimi, (iretim,

" ' paketleme, lojistik vb.) kapsamakta olup, sadece
hutce aV|I'[||. %25si liretim ve tiiketimi Ozendirici tanitim

galismalan icin dngdriilmdistiir.
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KOMBINALARIMIZDAN

GENEL MUDUR YARDIMCIMIZ MELIK DALOGLU
YOZGAT KOMBINAMIZI ZIYARET ETTI

Et ve Siit Kurumu Yonetim Kurulu Uyesi ve Genel
Midir Yardimasi Melik Daloglu, 3 Mayis 2024
tarihinde Yozgat Et Kombina Midirligii ve Sit
Isletme Miidiirliigiinii ziyaret etti.

Beraberinde Siit Isleri Dairesi Baskani Seydahmet
Ozkan ile iiretim faaliyetlerimizi yerinde inceleyen
Genel Midiir Yardimamiz Melik Daloglu, Et Kombinasi
Miidiirii Selahattin Yasdiman ve Siit isletme Miidiirii
Akif Basol'dan ¢alismalan hakkinda bilgi ald.




KURUMLAR ARASI VOLEYBOL TURNUVASINDA

ERZINCAN KOMBINAMIZ IKiNCi OLDU

Erzincan Genglik ve Spor Il Miidiirliigii tarafindan
“Kurumlar Arasi Voleybol Turnuvasi” diizenlendi.

Et ve Siit Kurumu Erzincan Kombina Midiirlig, 15
Temmuz Demokrasi ve Milli Giint 2024 yili kurumlar
arasi diizenlenen ve 38 kurumun katiim sagladigi
voleybol turnuvasini ikinci olarak tamamlad.

ESK Erzincan Kombina Miidiiri Naci Giin konu ile
ilgili degerlendirmede, “15 Temmuz Demokrasi ve
Milli Birlik Giinii etkinlikleri kapsaminda diizenlenen
voleybol turnuvasinda Et ve Siit Kurumu olarak ikinci
olduk. Turnuvaya katilarak Kurumumuzu temsil
eden arkadaglanmi tebrik ediyorum ve basanlarinin
devamini diliyorum.” dedi.




KOMBINALARIMIZDAN KISA KISA

»

YOZGAT SUT ISLETME MUDURLUGUNDE
GUNLUK 350 KILOGRAM

TEREYAGI URETIMI GERCEKLESTIRILIYOR

Yozgat Siit isleme Miidiirii Akif Baol,
Vali Mehmet Ali Ozkan’i ziyaret ederek
kurumun son gelismeleri hakkinda
bilgi verdi.

Siit Isleme Miidiirii Basol, Vali Ozkan'a
Yozgat Siit isleme Miidiirliiginiin
son calismalan  hakkinda  bilgi
vererek, tesislerde tereyad
uretimine baslandigini ve (iriinlerin
kurum madgazalarinda tiiketicilere
sunuldugunu belirtti.



Vali Ozkan, Basola ziyaretinden
dolay tesekkiir ederek, kolayliklar
diledi.

Yozgat'in saglikli ve dogal iriinleriyle
taninan Et ve Sit Kurumu, taze
ve kaliteli tereyaglanni  kurum
madazalarinda satisa sundu. Giinliik
40 ton siit isleme kapasitesine
sahip olan Yozgat Siit Isleme
Miidiirligtinde, hergiin350kilogram
tereyag iiretimi gerceklestiriliyor.

Yozgat ve cevreillerden toplanan taze
siitler, modern tesislerde islenerek
lezzetli tereyagina doniistiiriiliyor.
Ulke genelindeki Et ve Siit Kurumu
magazalannda satisa sunulan bu
tereyagi tiiketicilerin  begenisine
sunuluyor.




KOMBINALARIMIZDAN KISA KISA

»
ERZURUM KOMBINA MUDURLUGUMUZDEN

KARS ILINE SEKTOREL ZIYARET

Et ve Siit Kurumu Erzurum Kombina
Miidiirii Ismail Atasever, Kars Il Tarim ve
Orman Miidiirii Enver Aydin'i ziyaret etti.

Ziyaret kapsaminda Tanm ve Orman
Il Midirliginde  gerceklestirilen
degerlendirme toplantisina Kars Milletvekili
Adem Calkin da katildi. Tanm ve hayvanalik
faaliyetlerinin ~ gorlisiildiigii  toplantida,
ESKnin Kars iline yonelik hizmetleri ve
Sozlesmeli Besicilik ¢alismalan ile ilgili
konular ele alind.

Et ve Siit Kurumu Erzurum Kombinasi
olarak Karsli Gireticilerin daima hizmetinde
olduklarini  belirten Kombina Miidiirii

lsmail Atasever, Sozlesmeli Besicilik Projesinin yayginlastinlmasi ve
iireticilere pazar ve fiyat garantisi sunan giiclii tedarik zinciri olusturulmasi
icin calismalarini siirdirdiiklerini kaydetti.

ADANA KOMBINA MUDURLUGUNE

ZIYARET

Cukurova Universitesi Ceyhan Veteriner
Fakiiltesi Dekani Prof. Dr. Armagan Erdem
Utiik, Dekan Yardimasi Prof. Dr. Ahmet
Akdogan ve beraberindeki heyet, Et ve Siit
Kurumu Adana Kombina Miidiirligiini
Ziyaret etti.

Ziyarette, Adana ve hinterlandini kapsayan
bolgelerde  gerceklesen  faaliyetler
hakkinda goris alisverisinde bulunuldu.

Kombina Miidiiri Osman Turut, Prof.
Dr. Utik ve beraberindeki heyete
ziyaretlerinden dolayi tegekkiir etti.




ERZURUM VALISI MUSTAFA CIFTCI'DEN

KOMBINAMIZA ZIYARET

Erzurum Valisi Mustafa Ciftci, Et ve Siit
Kurumu Erzurum Kombinamizi ziyaret etti.

Kombinamizda incelemelerde  bulunan
Vali Ciftci ve beraberindeki heyet, Kombina
Midiiri  ismail  Ataseverden tesiste
yiiriitiilen calismalar hakkinda bilgi aldi.

Ziyaret  kapsaminda  Erzurum  Et
Kombinasinda yillik ortalama 1650 ton
sarkiiteri ve 2 bin ton kirmizi et iretimi
gerceklestirildigi, tesiste toplamda 25  olma ozelligini tasiyor. Kurulus amacina uygun olarak, iireticiden aldigi
degisik sarkiiteri driinii retildigi, bu  kasaplik hayvanlan modern teknolojilere sahip iretim tesislerinde
rinlerden altin madalyali Tiirk Sucudu ve isleyip ciftlikten sofralanmiza ulastinliyor. Bolge besiciligini de tesvik
Tiirk Patent Enstitiisii patentli marka tescilli,  eden bir anlayisla bdlge halkinin tiiketim aliskanliklan ve tercihleri
%100 koyun ve kuzu etinden ozel baharat  dogrultusunda hizmet veren kombinada iriin cesitlemesi yapiliyor.
kanisimi ile iretilen, ismini verimli Pasinler  Uretilen kiyma, kusbas, biftek, pirzola vb. et iiriinleri ile sucuk, sosis,
Ovasindan alan “Pasin lzgara Koftenin  salam, kavurma, kofte vh. sarkiiteri iiriinleri; toptan ve perakende olarak
halkimizin begenisini kazandigi bilgilerine  ucuz, kaliteli, saglikli ve giivenli bir sekilde vatandasa sunuluyor.

yer verildi.

Ziyarette Vali Ciftci'ye Vali Yardimaisi Lokman Diizgiin, il Tarim ve Orman
Et ve Sit Kurumu Erzurum Kombinasi,  Miidiirii Alparslan Kenger eslik etti.
1953 yilinda Tiirkiye'de kurulan ilk kombina

VAN KOMBINAMIZDA BAKANLIK BiRiM AMIRLERI
KOORDINASYON TOPLANTISI DUZENLENDI

Et ve Sit Kurumu Van Kombina
Miidiirliginin ev sahipliginde, “Bakanlik
Birim Amirleri Koordinasyon Toplantisi”
diizenlendi.

Van Kombina Miidiiri Nesim Baykara,
Kombina Miidirliigii Konferans Salonu'nda
Tanm ve Orman Bakanliginin  birim
yetkililerine  Kurum  faaliyetlerini  ve
kombinanin bélgeye olan katkilarini anlatti.
Toplantida, Van Kombinasi hinterlandinda ile ilgili karsilikli istisarelerde bulunarak yapilacak calismalar hakkinda

yer alan il ve ilcelerindeki sektorel konular  goriis aligverisinde bulunuldu.




KOMBINALARIMIZDAN KISA KISA

»
SAKARYA'DA PLANLI TARIMSAL URETIM TOPLANTISI

GERCEKLESTIRILDI

Bakanhigimizn  Tanmsal  Uretimin
Planlanmasi  faaliyetleri  kapsaminda
Hayvanalik Genel Miidr Yardimasi Emre
Gircay baskanliginda, 25 Nisan 2024
tarihinde Sakarya Il Tanm ve Orman
Miidirligii ev sahipliginde, Et ve Siit
Kurumu Sakarya Kombina Miidirligiinde
Planl  Tanmsal ~ Uretim  toplantisi
gerceklestirildi.

Toplantiya Et ve Siit Kurumu Sakarya
Kombina Miidiirii Onder Dagdelen, Bilecik
ve Kocaeli Il Miidiirliiii ile Bakanligimiza
bagl kuruluglann temsilcileri  katild.
Sektor toplantisinda Sakarya ili ve
ilcelerinde  gerceklestirilen tanm ve
hayvanallik faaliyetleri degerlendirildi.

Toplanti kapsaminda Hayvanalik Genel
Miidir Yardimasi Emre Giircay ve diger
Bakanlik yetkilileri kombinamizi ziyaret
etti.




DIYARBAKIR KOMBINASI

15. MEZOPOTAMYA TARIM VE HAYVANCILIK FUARINDA

Et ve Siit Kurumu Diyarbakir Kombina
Miidiirliigi, 15. Mezopotamya Tarim ve
Hayvanalik Fuar'na katild.

Mezopotamya Uluslararasi Fuar ve Kongre
Merkezinde, 30 Nisan ve 4 Mayis 2024
tarihleri arasinda Diyarbakir Ticaret ve
Sanayi Odas ile Mezopotamya Fuaralik is
birligiyle diizenlenen fuara Et ve Siit Kurumu
Diyarbakir Kombina Miidiirii Hiiseyin Altun,
Diyarbakir Ticaret ve Sanayi Odasi Bagkan
Mehmet Kaya ve sektor temsilcilerinin
yaninda ¢ok sayida vatandas katildi.

Diyarbakirda dreticilere  ve  sektor
temsilcilerine  tanm  ve  hayvanalik
sektoriiniin yenilikleri ve modernizasyonun
tanitildigi fuara, ESK Diyarbakir Kombina
Miidiirliigi stant aarak katildi. Ziyaretgilere
Et ve Balik Kurumu markali lezzetler ikram

edilirken Diyarbakir Kombina Miidiirii Hiseyin Altun ve kombina
personelleri, katihmalara kurum hakkinda bilgiler verdi.

Programin acilis konusmasini yapan DTSO Baskani Mehmet Kaya,
tanmin Mezopotamya'da bagladigini animsatarak, “Bize diigen tanmin
cografyasini, tanmin gastronomisini, tarimin turizmini gelistirmek.
0 giinden bize kalan bu degeri gelecek nesillere aktarmak en dnemli
gorevlerimizden biri olmal” dedi.

YOZGAT SUT ISLETME MUDURLUGUNDE
KALITE YONETIM TETKIKLERI GERCEKLESTIRILDI

Et ve Siut Kurumu Yozgat Siit
Isletme Miidiirliigiiniin TS EN 150
9001 Kalite ve TS EN 1SO 22000
Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri
kapsaminda ~ belge tetkiki
gerceklestirildi.

sletme  Miidiirligiinde ~ Kalite
Yonetim  Sube  Miidiirliigiince
siirdiiriilen, TSE ve Diyanet Isleri
personeli  tarafindan  yapilan
tetkikler sonucu 1S0 9001 KYS
ve 150 22000 GGYS belgeleri ve
TS 0IC/SMIIC 1:2019 HELAL Gida
iiretim belgesi alindi.










)4

TESISLERIMIZ

YOZGAT

KOMBINA
MUDURLUGL

Kurulus: 2011
Kombina Miidiirii: Selahattin YASDIMAN
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Hinterlant Alani

B Yozgat M Amasya B Corum W Kirsehir
B Nevsehir B Samsun M Sinop M Kayseri

100 BUYUKBAS 525 TON
300 KUCUKBAS DEPOLAMA
KESIM KAPASITES] KAPASITES]

2023 yili iginde; yaklasik 240 ton Yozgat Kombinasi, 2023 yilinda yaklasik
govde eti besicilerden 110 ton et ve sarkiteri tiriiniinii
satin alinmistir. tiiketiciyle bulusturmustur.
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TESISLERIMIZ / YOZGAT ET KOMBINASI

Yozgat Belediyesi Entegre Et ve Siit [sletme Tesisleri adi altinda 1997 yilinda insa edilen kombinamiz, 2000 yilinda isletme
ihalesine ¢ikarilmis ve on yilligina dzel sektdre kiraya verilmistir. Tesisimiz, 26.11.2010 tarihi itibariyla Maliye Bakanligi
Milli Emlak Genel Miidiirliigiince devralinmis, 07.04.2011 tarihinden itibaren de Tarim ve Koy Isleri Bakanlidi Et ve Balik
Kurumuna devredilmistir.
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Yozgat Et Kombinasi Miidiirliigi, 03.06.2011 tarihi itibariyla is yeri agma ve ¢alisma ruhsatini alarak faaliyetine baslamis ve gerekli
modernizasyonlar tamamlandiktan sonra Yozgat ve bélgesinde ireticilere ve tiiketicilere hizmete baslamistir. Kombina biinyesinde
4 idareci, 12 memur, 80 isci, 9 giivenlik, 11 hizmet alimi olmak lizere toplam 116 personel gorev yapmaktadir.

Bolge iireticilerinden aldigi kiigiikbas ve biiyiikbas hayvanlan tesislerinde diretime ddniistiiren ve tiiketicilere uygun fiyata et ve et
(riinleri ulastiran Yozgat Et Kombinasi, 2023 yili icinde yaklasik 240 ton gdvde eti besicilerden satin almus, yaklasik 110 ton et ve
sarkiiteri iriiniinii tiiketiciyle bulusturmustur.
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TESISLERIMIZ / YOZGAT ET KOMBINASI

| YOZGATET KOMBINA MUDURLUGU
YONETICILERI

Selahattin Ismail

YASDIMAN

Kombina Miidiirii

Kombina
Miidiir Yardimasi

KARAGOZ

Kombina Miisnim
Miidtir Yardimaisi e ST .o N
Kombina
Miidiir Yardimais! V.
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DEMIR(i

Hayvan Alim Sefi V.

Veteriner
[sletme Sefi V.

Usur GUR

Insan Kaynaklan Sefi

Ismail TOGAN

Pazarlama Sefi V.

Tayyar
ERDOGAN

Malzeme ikmal Sefi
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TESISLERIMIZ / YOZGAT ET KOMBINASI

X Selahattin YASDIMAN Kimdir?

1988 yilinda Kirsehir ilinde dogdu. Atatiirk Universitesi Veteriner Fakiiltesinden 2012 yilinda mezun oldu.
2012-2016 yillan arasinda 6zel sektorde calisma hayatina basladi. 2016 yilinda Erzurum Senkaya ilce Tarim
Miidiirligiine Veteriner Hekim olarak goreve basladi. 2016 yilinda Et ve Siit Kurumu Erzurum Kombinasina
atanmus, isletme ve Uretim Sefi Vekili, Hayvan Alim Sefi Vekili grevinde bulundu. 2018 yilindan itibaren Yozgat
Et Kombinasi Miidiirliigiinde Hayvan Alim Sefi, isletme ve Uretim Sefi Kombina Miidiir Yardimalligi gérevleri
yapmis, 2024 tarihi itibariyla Yozgat Kombina Miidiirii olarak gorev yapmaktadr. Evli ve iki cocuk babasidr.

YOZGAT KOMBINA MUDURU
SELAHATTIN YASDIMAN'NIN

| KALEMINDEN;

Mustafa Kemal Atatiirk Gimiiziin “Bozok Yaylasinin yigit eviatlari var olun!” dedigi,
sehitler diyari, bes bin yillik tarihe sahip medeniyetler besigi, dogu bati arasi
baglanti noktasi olan, Camhik Milli Parki ile insanin icini ferahlatan, Anadolu’nun
bagn kadim sehri Yozgat...

Yozgat il merkezinin kurulusu MS 16. yiizyila rastlamaktadir. Kaynaklara 1560
yilinda Bozok ismiyle ge¢mistir. Bozok ismi, 16. yiizyilda Yozgata yerlesen Bozok
Tiirkmenleri tarafindan verilmistir. Yozgat ismi ise 1927 yilinda TBMM karariyla
belirlenmistir.

Anadolunun en eski yerlesim merkezlerinden biri olan Yozgat, hayvancilik
alaninda oldukga biiyiik bir potansiyele sahiptir ve yiiksek oranda yerli irklara
dayanir. Sehrimizde siit sigirciliginin yani sira besicilik de yaygindir. Yozgatin evre
ilcelerinde siit sigirciligi daha yogun yapilmaktadir. Kiiltiir irkina doniisiimden
sonra siit verimi her gecen giin artmaktadir,

1952den bugiine et ve siit piyasalarinda kalite ve istikran saglayan Et ve
Siit  Kurumu, hayvancilik sektoriinde direticilerimizin alin terini - koruyor,
tiiketicilerimize hijyenik, saghkl ve giivenilir iiriinler sunuyor.

Giinliik 100 biiyiikbas, 300 kiiciikbas hayvan kesimi ve 395 ton depolama kapasitesine sahip Yozgat Et Kombina MiidiirliGiinde
2023 yili icinde yaklasik 240 ton gdvde eti besicilerden satin alinmistir. Yozgat Et Kombinasi, 2023 yilinda yaklasik 110 ton et ve
sarkiiteri iiriiniinii tiiketiciyle bulusturmustur. Ayrica kombinamizda aylk ortalama 12 ton kavurma iiretimi ve 4 ton fermente sucuk
iretilmektedir.

Hinterlandimizda bulunan iireticilerimize devletimizin yanlaninda oldugunu hissettirmek ve onlarn islerini kolaylastirmak,

kombinanin kendi isletmeleri oldugu aidiyetine hissettirmektir. Biitiin ¢alisanlanmizla Yozgat ve hinterlandimizdaki iireticilerimize
hizmet etmekten onur duyuyoruz.
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Ureticilerimizin diriinleri Et ve Balik Kurumu markali lezzetlere déniistiyor.

!r L
|
|
|

>
W ARTUEYBOLTEN

% Py

M,
N !
Il -'1.:23;.‘ L

'Y




TESISLERIMIZ / YOZGAT ET KOMBINASI
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resisteriviz [T FAH Y
SUT iSLETME
MUDURLUGL

Kurulus: 2022
Kombina Miidiirii: Akif BASOL




Hinterlant Alani

B Tiim Tiirkiye
‘ 2023 yili icerisinde 2023 yilinda yaklasik
yaklasik 8 milyon litre 1 milyon siit iiriiniindi

stit islenmistir. tiiketiciyle bulusturmustur.




TESISLERIMIZ / YOZGAT SUT ISLETME MUDURLUGU
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Et ve Siit Kurumu, siit arz talep dengesinin bozulmasindan kaynaklanan sorunlardan iireticilerimizi
korumak ve siit tiretiminde siirdCirdilebilirligi saglama amaciyla 2016 yilinda baslattigi siit regiilasyon
calismalani ile iireticilerimizin giiciine gii¢ katiyor.

Yozgat Siit lsletme Miidiirliigi, 10 Mart 2022 yilinda bélge iireticilerinden ilk siit alimini yaparak
faaliyetine baslad.
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Tesiste Yozqatl iireticilerden alinan siitler tereyagi, kasar, tost, lor ve beyaz peynire ddniisiiyor. Giinliik 90 ton siit isleme
kapasiteli, bin bes yiiz metrekare kapali alana sahip tesiste diretilen iiriinler, kurum magazalan basta olmak iizere Tiirkiye'nin

dart bir yaninda satisa sunuluyor.

Et ve Siit Kurumu, siirdiiriilebilir iretimi saglayarak ciftcimizin emegine deger katmaya ve tiiketicilerimize de erisilebilir
fiyatlarda kaliteli ve giivenilir iiriin arz etmeye devam edecektir.
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TESISLERIMIZ / YOZGAT SUT ISLETME MUDURLUGU

| YOZGAT SUT ISLETME

YONETICILERI

kil
BASOL

sletme Miidiirii

Yiicel
iSBILIR
Isletme
Miidiir Yardimasi

Yunus

ARIN

Isletme
Miidiir Yardimaisi
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Isletme ve Uretim Sefi V. Bilgi Islem Sefi

Aslihan
KOZAN POLAT

Insan Kaynaklan Sefi V.

Halil ibrahim
KulA

Siit Alim Sefi V.
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Malzeme [kmal Sefi V.
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EREN

Muhasebe Sefi V.

Lelina
MUSASAVRAN

Kalite Kontrol ve Laboratuvar Sefi V.
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TESISLERIMIZ / YOZGAT SUT ISLETME MUDURLUGU

L ) Akif BASOL Kimdir?

1967 yilinda Yozgat Esenli kdyiinde dogdu. 1991 yilinda Atatiirk Universitesi Kars Veteriner Fakiiltesini birinci
olarak tamamladi. 13 Ekim 1992 yilinda Et ve Balik Kurumunun Fatsa Balik isleme Miidiirligiinde is hayatina
bagladi. Sirasi ile Bayburt Et Kombinasi Miidiirligii, Ankara Et Kombinasi Miidiirliigii ve Kayseri Et Kombinasi
Miidiirliiklerinde muayene veteriner hekimi, alim sefi, isletme ve iiretim seflikleri gorevlerini yapti. 25 Mart 2005
yilinda Kayseri Et Kombinasi Miidiirligiiniin ozellestirilmesi sonucu Kayseri Tanm ve Orman Miidiirliigii Talas
ilce Miidiirliigiinde veteriner hekim olarak calisti. 2022 yilindan itibaren Et ve Siit Kurumu Yozgat Siit isletme
Miidiirliigiine isletme Miidiirii olarak gérevine devam etmekte olup evli ve dért cocuk babasidr.

YOZGAT SUT ISLETME MUDURU
AKiF BASOL'UN KALEMINDEN;

Yozgat, ¢ Anadolu Bélgesinin merkezi, doGunun batiya, batinin doguya aildigi,
karayolu ve hizli trenin getigi, tarim ve hayvanciligin merkezi olan bir ilimizdir.
llimizde IPARD projeleri ile yapilmis, 75 adet damizlik sigir isletmesi bulunmakta
olup aynica il genelinde 97 bin adet boga alti inekten giinliik ortalama 800 bin
litre ¢ig it diretimi vardir.

Siit [sletme Miidiirliigiimiiziin kurum biinyesinde tek olmasi ve bu isletmenin de
Yozgat ta olmasi sehirde bir ayricalik olusturmustur. Yozgatimizin ilke tarim ve
hayvanciliginin’ gelismesinde ok biiyiik katkilar olmustur. Ozellikle damizlik
isletmelerinin cogalmasina ve kapasitelerinin artmasina katki saglamistir.

Siit [sletme Miidiirliigiimiiz, 19 Ocak 2022 tarihinde il Tanm ve Orman
Miidtirliigiinden siit ve siit iirinleri icin isletme onay belgesini almis, bilgemiz
yetistiricilerinden ilk ¢ig siitii 10 Mart 2022de alarak faaliyetine baslamistir. ilk
stit alimlarimiz serbest olarak yapilmistir. 10.07.2022 tarihi itibariyla sozlesmeli
olarak siit almlan yapilmaktadir. il merkezimiz ve ilceler dahil olmak iizere 4 adet
damizlik sigir isletmesi, 6 adet siit birliginden siit alinarak isletmemizde giinliik
ortalama 40 bin litre siit islenmektedir.

2022 yilinda 1.913,643 litre, 2023 yilinda 7.886,397 litre, 2024 yili 9 Haziran dahil olmak iizere toplam 4.657,255 litre ¢ig st alinarak
islenmistir. Uretime basladig tarihten bugiine kadar toplamda 14.457,295 litre ¢ig siit alinmistir.

Miidiirliigiimiiz 2024 yilinda Genel MiidiirliiGimiiz Kalite Yonetim Sube Miidiirliiiince siirdiiriilen, TSE ve Diyanet Isleri personeli
tarafindan yapilan tetkikler sonucu IS0 9001 Kalite Yonetim Sistemi ve IS0 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi belgeleri ve TS OIC/
SMIIC 1:2019 HELAL Gida iretim belgelerini almistir.

Isletme Miidiirliigiimiizde Yozgat il merkezi ve ilgelerinden alimi yapilan ¢ig siitlerden, Et ve Siit Kurumu etiketli tereyad ile tam yagl
olarak tost peynir, kasar peynir, beyaz peynir ve lor peynir iiretilmektedir.

“Ciftlikten Sofraya Giivenle” sloganiyla iiretilen iiriinlerimiz Et ve Siit Kurumunun 17 satis magazasinda satisa sunulmaktadir. Ayrica
dzel sektér ve kamu kurumu magazalarnda da tiiketicilerin begenisine sunulmustur. Uretimlerimiz ve satislanmiz giin gegtikce
artmaktadir ve artmaya da devam edecektir.

Et ve Siit Kurumu olarak iireticiden sofraya kadar gida giivenligine uygun sekilde iiretim yaparak siit iiriinleri diinyasinda olmaya
devam edecegiz.
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»

YORESEL
LEZZETLER

YOZGAT
Muftagdinin

lezzetler|

TANDIR KEBABI

Malzemeler

« 1kg kuzu eti
- 1/2 domates
+ 250 g sivri biber

+ 2 bas kuru sogaﬁ, tuz ve karabiber

52  AKTUEL BULTEN

Yapilisi

Kebap icin alinan et bir giin 6nceden tuzlanip dinlenmeye birakilir. Ozel olarak
hazirlanan tandir ocaginda iki tarafli yanan atesin ortasina sislere takilarak
yarim saat pismeye birakilir. Domatesler ve biberler ayri pisirilir. Yarm saat
ateste pisen etler kozde icini cekmesi icin 10-15 dakika bekletilir. Pismis olan et
ozel pidesinin iistiinde dogranir. istege gore karabiber eklenir. Domates, biber
ve kuru sogandan olusan tabakta, dogranmis pidelerle servis yapilir.



DESDI KEBABI

Malzemeler

« T adet desti

« 3 kg kusbas et
- 1kg domates
+300 g sarimsak
+ 200 g sivri biber

+ 200 g tereyag

- Karabiber, tuz

Yapihisi

Dogranmig domates, sivri biber ve sarimsak, kusbas ete katilarak ezmeden iyice kangstirilir. Yeterince tuz ilave edilir. Desti
ici iyice yikandiktan sonra karistinlan malzeme destinin icerisine doldurulur. En iiste tereyagi konulur. Destinin agzi hamur
ile kapatilir ve ortasi hafif acilir. Genellikle acik havada odun veya mese kimiirii yakilmis bir ateste pisirilir. iki saate yakin
bir zamanda pisen yemedi ilk defa yapanlara mese komuruyle yapmalari tavsiye edilir. Yemek pistikten sonra desti kinlarak
yemek destinin icinden servis yapilir.

Kaynak: https://www.kulturportali.gov.tr/
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NOSTALJI

BN iLK
FAALIYET RAPORU

Bt ve Balk Kurumunun 1953
yiinda vayinlanan ilk faaliyet
raporunu okuyuculanmizin ilgisine

sunuyoruz.

19531957 Faaliyet Raporunda, Et ve
Balik Kurumunun Umum Maddrliga
binasi, faalivete baslayan ilk
kombinalan, organizasyon semasi
ve 1955'te Ankara'da hizmere agilan
ilk tavuk ciftligine ait gdrintilere

yer veriliyor.
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NOSTALJi EBK ilk Faaliyet Raporu
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COGRAFI ISARETLI
ETVE SUT URUNLERI

Yozgat, ¢ Anadolu  Bélgesinde  yer
alan bir ildir. Akdagmadeni, Aydincik,
Bogazlyan, Candir, Cayiralan, (ekerek,
Kadisehri, Saraykent, Sarikaya, Sorgun,
Sefaatli, Yenifakili ve Yerkdy ilcelerinden
olusmaktadir.

¢ Anadolu ve Karadeniz Bélgeleri arasinda
bir gecis alam olusturan Yozgat'ta I
Anadolunun karasal iklimi egemendir. llin
ekonomisi biiyiik oranda tanma dayalidir.
Yer sekilleri  998,8 oraninda tanma
imkan vermektedir. llde, yan kurak iklim
sartlanindan dolays, kuru tanm yayginlasmis
vediriin cesitleri azalmistir. llde yogun olarak,
tahillar ve baklagiller - yetistirilmektedir.
Bunlarin yani sira sulu tanm alanlarinda
sekerpancar,, aygicegi, patates ve sogan
tiirii dirtinler yetistirilmektedir. Elma, armut,
kaysi, visne, iziim, ayva, badem ve ceviz
yetistirilen baslica meyvelerdir.

Il ekonomisinde tanmin  yani  sira
hayvancilikta énemli bir gelir kaynadidir.
Bozkirlarin genis yer kaplamasi kiigiikbas
hayvanaligin  yayginlasmasina  ortam
hazirlamistir. Hayvanalik genelde tarimsal
faaliyetlerle bir arada yapilmakta olup mera
hayvanciligi bicimindedir. ilde, kiiiikbas
hayvanlardan; Akkaraman koyunu, kil ve
tiftik kegisi, biiyiikbas hayvanlardan sigir
ve manda gibi cinsler beslenmektedir. Son
yillarda kiimes hayvanaliginda da dnemli
gelismeler kaydedilmistir.
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ARABASISH

Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri

Yozgat Arabas, arabasi corbasi ve ayri yapilan arabasi hamurundan
olusan bir tiriindir.

Corbayi diger corbalardan ayiran en dnemli 6zellik ekmek ile birlikte
degil, beraberinde hamur (¢ignenmeden) yutularak ve kis mevsiminde
icilmesidir. Arabasi'ni digerlerinden ayiran diger bir ozellik ise soz
konusu corbanin iretiminde kullanilan etin dogal ortamda yetisen
veya yaylalarda dogal besinlerle beslenerek yetistirilen tavuk, hindi
veya kazlardan elde edilmis olmasidir.

Yozgat ili biitiinlesmis olan arabaginin tarihi oldukca eskilere
dayanmaktadir. Arabasi denildiginde akla ilk gelen ilin Yozgat olmasi,
arabaginin orijinin Yozgat ili oldugunun bir gstergesidir.

Uretim Metodu

Un: Un, elde edilen bugdayin kalitesine gdre degisse de Yozgat
Arabasi yapiminda kullanilan unun 6z (gluten) degerinin oldukga
yiiksek olmasi gerekmektedir. Uriiniin yapiminda kullanilan un, tip
2 ile tabir edilen un olup % kiil kuru maddede en ¢ok 0.60, % ham
seliiloz kuru maddede en ¢ok 0.20, % kuru gluten kuru maddede en az
9.0 ve asiditesi kuru maddede en ¢ok 0.04 olmalidur.

Yag: Yozgat Arabagi iiretiminde kullanilacak yag, tereyagi olmalidir.

Su: Su, genel olarak mikrobiyolojik yonden insan saghdr icin kesinlikle
glivenli olmal, koti koku ve tat verici maddeler ile bulaniklik yapici
maddelerden arindinimis, orta sertlikte ve icme suyu kalitesine sahip
olmalidir.

Et: Uriine asil tat ve aromasini veren et ise tavuk, kaz ya da hindi eti
olmalidir. Yozgat Arabagi iretiminde kullanilacak etten olabilecek
kontaminasyon riskine karsi dikkatli olunmali ve iyi pigirilmelidir.

Yozgat Arabasi'nin kalitesi, bilesimine giren unsurlar yaninda iiretim
ozellikleriyle de yakindan ilgilidir.

Yozgat Arabasi Hamurunun Hazirlanmast:

+5kgsu
+650 g un (12 kisiliktir)

5 litre suyun 3 litresi ateg lizerinde kaynatmaya birakilir. Kalan 2 litre
soduk suya 650 g un ilave edilip mikserle carpilarak bulamag haline
getirilir. Bulamag haline getirilmis hamur kaynamakta olan suya
kanstinlarak bosaltilir. Oklava ile devamli kanstinlarak hamur, misir
patlagi gibi patlamaya baslayinca 3-4 dakika daha kaynatilip, suyla
islatilmig sinilere dokiiliip, siniler sallanarak esit miktarda dagilmasi
saglanir ve sogumaya birakilir. Hamurun kolay kesilmesi ve kalkmasi
icin muhakkak sogumasi gerekmektedir. Sogumaya birakilan hamur,
islak bir bicak ile baklava dilimleri seklinde kesilir. Tepsinin ortasi corba
kasesi sigacak sekilde acilir ve acilan yere corba kasesi yerlestirilir.
Kesilen hamurlar kasik iizerine yerlestirilerek corba ile birlikte
cignemeden yutulur.

Yozgat Arabagsisi,
22.01.2013 tarih ve 28536 sayili Resmi Gazetede ilan
edilerek Cografi lsaretli Uriinler alaninda tescil edilmistir.

Yozgat Arabasi Corbasinin Hazirlanmast:

« Tavuk, kaz ya da hindi eti (gogiis)
+5kgsu

« 5 kasik un (yagsiz kavrulmus un)
« 1 kasik tuz

+ 2 kasik domates salca

« 1 kagtk pul biber

« 1 kasik karabiber

+ 150 veya 200 g tereyag

Tavuk, kaz ya da hindinin tiimij; iizeri gececek seviyede su
ve bir kasik tuz ilave edilip haslanir. Haslanan etten gogiis
eti ayri bir kapta kiigiik kiiciik parcalanir. Ayri bir tavada
veya tabani kalin, yayvan celik bir tencere icerisinde un
kavrulur. Ocak 1sisi en diisiik 1s1 konumuna ayarlanmals
ve un kavruluncaya kadar ayar ile oynanmamalidir. Un
kagik yardimi ile yavas yavas 30 dakika siire boyunca
kanstinlarak kavrulmalidir. Un rengi sari renge doniip
unun kokusu ¢ikana kadar ve hafif hafif duman ¢ikarmaya
basladigi anda ocak sondiiriilmelidir. Bu kavrulmug una
“meyane” denmektedir. Meyane soguduktan sonra icine
soguk su ilave edilerek ayran kivamina getirilir.

Corba yapilmak iizere tencereye 150 veya 200 g tereyag
ilave edip 2 kasik domates salcasi konarak biraz kavrulur. Bu
asamada 1kasik pul biber ve karabiberilave edilir. Sonrasinda
iizerine 4-5 su bardag tavuk, kaz ya da hindi suyundan ilave
edilerek kaynatilir. Kaynamaya baslayinca suyla incelttigimiz
ve ayran kivaminda olan meyane azar azar corbanin igine
ilave edilir. Kaynadiktan sonra kiicik kiiiik parcalanan etler
ilave edilir ve 5-10 dakika daha kaynatili. icilirken istege
bag olarak corbaya limon suyu konabilir.
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COGRAFi iSARETLI ET VE SUT URUNLERI

»

GANAK PEVNIRI

Tanimive Ayirt Edici Ozellikleri

Yozgat merkez ve ilcelerinin dogal bitki ortisii ve su kaynaklanyla
beslenen koyun, keci ve ineklerden elde edilen siitlerden yapilan
Yozgat'a has, az olgun ve yanim yagli bir triindiir. Her aile, ya sadece
kendi iirettigi siitii ya da birkag aile bir araya gelerek (siit evi yontemi)
sirasiyla sutlerini peynire islerler.

Uriin, adini ambalajindan alir. Topraktan yapilmis canak icine
basildiktan sonra kuma gomiilerek olgunlastirilir. Peynirin iiretiminde
ev yapimi maya kullanilr.

Uretim Metodu

Elle sadilan siitler siizek denilen bez torbalardan yararlanarak peynir
yapilacak kaplara siiziiliir. Stizme isleminden sonra siit isitiimaz. Eger siit
sagildiktan sonra bekleyip sogumus ise hafif isitilarak mayalanmaktadir.
Siitlin mayalama sicakhigi 32-35°C arasinda degisir. Isi ayarlamasindan
sonra siitler siiziildiikleri kabin icinde mayalanirlar. Mayalama icin 10 kg
siite bir cay bardagi dolusu (100 ml) maya konur. Maya yavas bir sekilde
ilave edilirken bu esnada siit devamli karistinilir. Mayalanan siit iyice
kanstinldiktan sonra siitiin bulundugu kazan bir minder iizerine konur
ve kalin bezle sarilarak 2-5 saat pihti olusumu icin bekletilmektedir.
Olusan pihti bir kepge ile dort parcaya kesilerek 15-20 dakika dinlendirilir
ve daha sonra ham peynir siitiin siiziilmesi icin dort kose dikilmis, 1-3
kg pihti alabilen ve ince gecirgen kumastan yapilan bez torbalara konup
30-120 dakika (torbadan hi¢ su akmayana kadar) yiiksekce bir yere
asilip siiziilmeye birakilir. Daha sonra 1 kg peynire 3-5 kg olacak sekilde
diizgiin sekilli taslarla 10-20 saat siireyle baski uygulanir. Torbanin altina
aralikli parmakli tahta yerlestirilip
lizerine de tas konur. Boylece
peynir  suyunun iyice
siiziilmesi saglanmis olur.

Baskidan alinan ham
peynir genis ledenlere
bosaltiir ~ ve  bicakla
biiyiik parcalar halinde
kesilip  tuzlanir.  Tuz
miktan, peynir normal
tuzlu olacak  sekilde
ayarlanir.

Yozgat Canak Peyniri, 18.12.2017 tarihi ve 281 Tescil No
ile Cografi isaretli Uriinler alaninda tescil edilmistir.

(1 kg peynir icin 75 g) Tuzlamada ince kum iriligindeki
kaya tuzu kullanilir. Elle iyice ezilir ve biraz daha tuz ilave
edilerek tuzluca olmasi saglanir. Parcalanan ve tuzlanan
peynir ince bir torbaya koyularak elle sikistirlip agzi sikica
baglanir. Torbada bulunan peynirlere serin bir ortamda
(12-16°C) ikinci kez baski uygulanir. Agirlik olarak diizgiin
taslar kullanilir, 1 kg peynir icin yaklasik 10 kg agurlik
uygulanir. Uygulanan bu ikinci baski islemine “tercan’,
“tecin’, “tecen” veya “bastink” denir ve baski siiresi 2-7 giin
arasinda dedgisir. Baski sonunda peynir bir legene bosaltilir
ve elle ufalanarak yeniden parcalanir ve bir miktar daha tuz
ilave edilmektedir. (1 kg peynir icin 25 g tuz) Basima hazir
hale gelen peynir, canaklara az miktarlarda konularak elle
hava almayacak sekilde ¢ok siki olarak canaga basilir. Hava
aldigi takdirde peynir cabuk bozulur. Canak dolduktan
sonra agiz kismina biraz daha tuz serpilir ve icinde bosluk
birakilmayacak sekilde temiz bir bezle baglanarak 2-3
giin bu gekilde bekletildikten sonra ters cevrilerek 3-5
giin daha bekletilir. Daha sonra canagin agzi agilarak
yikanip kurutulmus asma yapragi veya temiz bir bez
peynirle temas edecek sekilde koyulur ve iizeri kati sekilde
yapilmis hamur ile kapatilmaktadir. Hamur iizerine bir bez
baglandiktan sonra canaklar ters cevrilerek yandan fazlasi
ya da tamami kuma gomiilerek olgunlastinilir. Canaklarin
gomiildiigi kum ince, az cakilli ve hafif nemli olmalidir.
Kum zemine dokiiliir, canak sayisi az oldugunda kum bir
kutuya koyularak canaklar icine gomiiliir. Olgunlagma serin
ortamda 3 ve hafif rutubetli ortamlarda 4 ay siire ile yapilr.
Olgunlasma bittikten sonra vakumla ambalajlanip 0-4 °C
depo sicakhiginda 2-3 ay muhafaza edilir.

Canaklarin Ozellikleri: Peynir topraktan yapilmis
canaklar icerisine basildiktan sonra kuma gomiilerek
olgunlastirilir.  Olgunlasma serin ve hafif rutubetli
ortamlarda yapilip gomiildiigii kum ise ince az cakills
ve hafif nemli olmalidir. Peynire adini veren canaklar
ilk satin alindiklarinda normal ¢esme suyu ile yikanir.
Sonra giineste kurutulur. Bir hafta peynir suyu dolu
olarak bekletilip sonra ¢cesme suyu ile yikandiktan sonra
kurulanir ve ham peynir basiimaya hazir hale getirilir.
Canagin rengi yesilimsi olup peynirin bozulmasini
engeller ve lezzetini saglar.

Maya: Yozgat Canak Peyniri'nin yapiminda kullanilan ev
mayasl; gevis getiren hayvanlarin siit emme devresindeki
yavrulann sirdenlerinden elde edilir. Kesilen gevis getiren
hayvanlarin sirdenleri iyice temizlendikten sonra tuzlanir
ve sisirilip sicak fakat golge bir yerde kurutulur. Kuruyan
sirdenler diizgiin bir tahta lizerinde ince ince dogranir.
Plastik bir bidon icine konulan dogranmis sirdene ilaveten
bir miktar toz seker, incir (biitiin olarak), tuz, 1 yumurta,
bir miktar yarma, keciboynuzu (biitiin olarak), sag (bir
cesit limon tuzu) ve bir miktar su konur. Suyun bir kisminin
nisan yagmurlarindan alinan su olmasi tercih edilmektedir.

* KAYNAK: Codirafi Isaretli Et ve Siit Uriinleri, ESK Yayinlari
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B ES I_ E N M E Saglik Bilimleri Fakiiltesi, Saghik Bilimleri Fakiiltesi,
Beslenme ve Diyetetik Blimii Beslenme ve Diyetetik Baliimii

i ve

Denizlerin ve tath sulann
~sundugu dogal bir hazine olan bal_rk', insan
&7 viicudu icin bircok saglik faydasi barindirir. Genellikle
¥ baliklar ayni miktardaki kirmizi ve beyaz etlerden daha az
enerji, doymus yag ve kolesterol icerir. Baliklar, suda eriyen B grubu
vitaminlerinden tiamin (B1), riboflavin (B2), niasin (B3), pridoksin (B6)
ve B12 vitaminleri ile yagda eriyen A ve D vitaminlerinin iyi kaynaklanidir.
Ayrica, iyot ve selenyum g[t_;'i"mineraller bakimindan da zengindirler.

= - £

Balik ve diger deniz iiriinleri, saghkli uzun zincirli Omega-3 yag asitlerinin ana
kaynaklanidir. Omega-3 yag asitleri, baliklarin en degerli bilesenlerinden biridir. Bu
yag asitleri, viicudumuzun ihtiya¢ duydugu ancak kendisinin tiretemedigi temel
besin dgesidir. Omega-3 yag asitleri, ozellikle EPA (eikosapentaenoik asit) ve
- DHA (dokosaheksaenoik asit), kalp sagligini korur, beyin fonksiyonlarini
W\ destekler ve inflamasyonu azaltir. Diizenli balik tiiketimi, kalp ritim
LW\ bozukluklanini onleyerek kalbi korur, kan basinani dilsiiriir ve

— damar fonksiyonlarini iyilestirir. Somon, alabalik, uskumru,

\ palamut vb. yagh baliklann diizenli tiiketimi, kalp
hastaliklarindan oliim riskini de onemli
olciide azaltabilir.




Balik tiiketimi beyin saghgi icin de son
derece faydaldir. Ozellikle gebelik ve
emzirme donemlerinde diizenli olarak balik
tiketmek, bebeklerin beyin ve goz gelisimi
icin kritik oneme sahiptir. DHA, beyin
hiicrelerinin yapisal biitinligtinii korur ve
norolojik gelisimi destekler. Yetiskinlerde
ise diizenli balik tiiketimi, biligsel islevleri
gelitirir ve Alzheimer hastaligi gibi
norodejeneratif hastaliklarin riskini azaltir.

Balk aynca giicli anti-inflamatuar ve
antioksidan ozelliklere sahiptir. Omega-3
yag asitleri, inflamasyonu azaltarak
inflamatuar bagirsak hastaligi, romatoid
artrit ~ gibi  hastaliklann  gelisimini
yavaslatabilir. Bu yag asitleri, hiicre
zarlanini stabilize eder ve hiicrelerin serbest
radikallerin zararlarnina karsi korunmasina
yardma olur. Aynca, balikta bulunan
selenyum, qiiclii bir antioksidan olarak
viicut hiicrelerini oksidatif stresten korur.

Omega-3 yag asitlerinin diger onemli
faydalarindan biri de meme kanseri ve
kolorektal kanser riskini azaltmasidir.
Aynica, yasa bagh makiiler dejenerasyon
gibi goz hastaliklannin ~ dnlenmesine
yardima olabilir. Balik tiiketimi, insiilin
direncini azaltarak tip-2 diyabet riskini de
duisiirebilir.

Tirkiye'de balik tiiketimi, sagladigi tiim
bu saglik faydalarina ve denizlerle cevrili
bir lilkede yasamamiza ragmen diinya
ortalamalarinin  gerisinde  kalmaktadir.
Tirkiye Beslenme  Rehberi  (TUBER),
kizartilmamig ve giivenli baliklarin haftada
1-2 porsiyon (150-300 g) tiiketilmesini
onermektedir. Ancak, Tiirkiye Beslenme ve
Saghk Arastirmasi (TBSA) 2019 verilerine
gore, 15 yas ve lizeri bireylerde haftada 2-3
kere balik tiiketim sikligi %10°un altindadr.
Balik sevmeyen bazi kisiler olsa da maliyet
yiiksekligi, balik satan magazalara erigim ve
balik hazirlama veya pisirme konusundaki
belirsizlikler gibi diger faktorler Gilkemizde
baligin az tiiketilmesinin sebeplerindendir.
Aynica, bireyler agir metaller, pestisit
kalintilani veya diger olasi toksinlerden
endise duydugu icin deniz iriinlerinden
kacinmaktadir.

Balik tiiketemeyen bireyler icin keten
tohumu, chia tohumu, soya yagi, kanola
yag ve ceviz gibi besinler veya omega-3
yag asidi iceren besin destekleri hekim,
eczac ve diyetisyen onerisiyle kullanilabilir.
Bu destekler, EPA ve DHA yag asitlerini
icermektedir ve saglk izerinde olumlu
etkiler saglayabilir. Omega-3 yag asidi
besin desteklerinin yan etkileri genellikle
oldukga hafiftir ancak kan sulandirici ilaglar
ile etkilesime girebilir ve deniz iriinlerine
alerjisi olan bireylerde dikkatli kullanilmasi
gerekmektedir.
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Balik satin alirken tazeligi konusunda
dikkatli olunmaldir. Baligin kendine has
kokusunun  olmasi, pullarinin  parlak,
gozlerinin  berrak ve hafif kabarik,
solungaclannin  kapali ve koyu kirmizi
renkte olmasi tazeliginin gostergeleridir.
Balik pisirirken ise yagda kizartma yerine

bugulama, 1zgara veya finnda pisirme
yontemleri tercih edilmelidir, bdylece besin
degerleri korunmus olur ve daha saglikli bir
tiketim saglanir.




HA
« Bitkisel Omeqge

dahil edin.

+ Omega-3 yag asidi icerigi
etiketlerini kontrol edin.

-
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Teknik [sler Daire Baskanligi
Insaat Emlak Proje Sube Miidiirii

RALARDA

TANGIK

Yangin, maddenin 1S1 ve Uksijénje birlesmesi
sonucu olusan Venma reaksivqn'rannm neden
oldudu dogal afertir. Yanginlarin cpdrafi alanlarda
maddi hasarlar_olusurken boﬁede yasayan
canilar ve cevre (dengesi (izefinfle de olumsuz

etkileri vardr. ‘

Pl
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Yangin Siniffan - 7
A Sinifi Yanginlar - J ;
Kati madde yanginlaridir. _ .
% Yangnlarn
B Sinifi Yanginlar \ : y =
Yanabilen sivilar bu sinifa girer. -, BUgraﬂ dianlarda f
F
maddi hasarlart olusurken
C Sinifi Yangunlar -
L] el
Likit petrol gazi, hava gazi, hidrojen gibi yanabilen t][]|g8[:|8 yasayan canlilar ve -
cesitli gazlarin yanmasl ile olusan yanginlardr. -~ —
Cevre dengesi Uzerifoe de
D Sinifi Yanginlar - o .
. . olumsuz etkileri vard
Yanabilen metallerin ve alasimlarin (magnezyum, / 9
lityum, sodyum, seryum) yanmasiyla meydana gelen
yanginlardr. - i "
= 4‘ : ."-
F Sinifi Yanginiar :
-~
Hayvansalve bitkiselicerikliyemeklikyagyanginlaridir. \ \
.
Kurumumuz igletmelerinde kullanmakta olunan ve yangina maruz kalabilecek ana * ~
malzemelerin analizi su sekildedir: i
. w
Soguk depo cidarlarinda, kapilarda, duvarlarda )/'e_z tavanu\smak ve soguk boru hatlarinda
Killanilan izolasyon malzemeleri: ” o \
Tag yiinii hic yaT{maz A1 sinifina, EPS ve XPS is yalitim levhalariysa zor alevlepici B sinifina
girer. EPS ve XPS ise polimerik malzeme olmalarindan dolay1 yangin sirasinda ¢ok diisiik
sicakliklarda (yaklastk 80.8C) deforme olmaktadirlar. Alev siiresine baglr olarak sha
# arkasindaki yalitim ?ﬂalzemelerinin biyiik olctide deforme olduklar gozlenmistir. "B *
| L .F" ' L v ’
Konveyb’f"BantIar‘ﬁ Kitiikleri: PoIipropiIenig', erime smaﬂ[jl 130 ile 171°C aris.lndadlr.
Buna karsifi'su dezavantajlara sahiptir®UV isini dayanimusdzdir, yiiksek'termal genlesme
1 gdsterir. Yanici olup klor iceren solventlegile etkilesime girer. Bir ortamda %17'den fazla
’ #
oksijen varsa 0 ogfamda PE ham maddesfyanar. PE 350 °Csicaklikta kendiligifiden alev alir. - \
PE yanginlan su, kopiik, karbon dioksit veya toz ile sﬁndﬁrﬂﬂi'r.
F
. > -r-. T -
" -~ b
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Elektrik kablolar

Ark olugsmasi, bulunan bolgede
korozyon olusmasi, uygun olmayan
elektrikli ekipmanlarin kullaniimasi,
elektrikli baglantilardan kaynaklanan
gevseklikler, cekilen akima uygun
kesitte  kablo  kullaniimamasl,
devreden fazla akim ¢ekilmesi ve bu
akim ¢ekilirken koruma elemanlarinin
olmamasl, uygun olmayan sigortalar
kullanlmasi ~ yahut  bakim  ve

linmalidir. Yangin tehlikesinin her
zaman olabilecegi bilinci ile hareket
edilerek olusabilecek yangin riskleri
minimize edilmelidir. Yangin giivenlik
ve onleme felsefesinde her zaman
zorunluluklar ile beraber gereklilikleri
degerlendirmek d aklagim
olacaktir.
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Sogutma Gazlari

R410A Sogutucu akiskanlar klima
sistemlerinde  yaglama amaciyla
kullanilan yag esashdir. Polyolester
yad, oksijen ile reaksiyona giren bir
yag tiiridir. HFC adini verdigimiz klor
icermeyen sogutucu akiskanlar ile
birlikte Polyolester yaglar kullanilir.
adini verdigimiz klor iceren
sogutucu  akiskanlar ile birlikte

eral yaglar kullanilir. Oksijen ve
yad, birbiriyle reaksiyona giren iki
ayn kimyasaldir. Yagli bir elin oksijen
tipiine temas etmesi sonucunda
yanma gerceklesecektir. Bir veya
birden fazla madd anma
sonucu  yanan maddel

~ geniglemesine  (patlama

' .-.’,

Amonyak

Yanici bir gaz olsa da yanma-patlama
tehlikesi olusturmasl icin ozel sartlar
gerekir. Amonyagin alt patlama limiti
icin havada en az %15 bulunmasi
gerekir ve ayni zamanda bu oranin
%28'i asmamasi gerekir. Amonyak
I daha ¢ok amonyak tiipleri
ma noktalarinda

1 yanginlara

edilemez,

ondiirme




Metal Yanginlari

D snifi yanginlar, magnezyum,
titanyum, zirkonyum, sodyum, lityum
ya da potasyum gibi yanici metallerde
meydana gelen yanginlardir. Metal
yanginlan bogarak sondiriiliir ve
bunun icin D tipi kimyasal kuru toz
kullanilir. Sodyum kloriir; magnezyum,
sodyum, potasyum, uranyum ve toz
aliiminyum iceren metal yanginlan
icin uygun sondiiriiciidiir. Toz bakir
ve grafit esasli tozlar; metal lityum ve
lityum alagimlan iceren yangunlar icin
tercih edilir.

Kavurma ve kizartma
yadla

Kizgin  yag, kaynama noktasinin
yiiksek olmasi nedeniyle tehlikelidir.
Mutfakta pisirme ve kizartma icin
zeytinyaql, aycicedi yagi, isletmede
kavurma iiretiminde hayvansal yaglar
kullanilmaktadir. ~ Aycicegi  yaginin
dumanlanma noktasi  209-213°C
hayvansal ~ yaglann  200-2300°C
arasindadir.  Dumanlanma  noktasi,
yaglann 1sitma  sirasinda  siirekli
duman olusturdudu sicakliktir. Yagin
alev alma sicakhigi 675°C'ye kadar
gkabilmektedir. Karbondioksit
sondiirme sistemleriyle birlikte kuru
kimyevi toz sondiirme sistemleri
kullanilabilir.

BYKHY eklerine gore;

Mezbahalar, mandiralar orta tehlike -1
sinifindadlr. Yagmurlama sisteminde su
deposu en az hacmi, kat yiiksekligi 15
metreden az olan binalarda 55 m’ dir

En uzun kagis uzakliklari; sondiirme
sistemi olan isletmelerde tek yanlii 15
metre, iki yonlii 30 metre, sondiirme
sistemi olmayan isletmelerde tek yanlii
25 metre, iki ynlii 60 metre.

a) A sinifi yanginlarda, ok maksath
kuru kimyevi tozlu veya sulu,

b) B sinifi yanginlarda, kuru kimyevi
tozlu, karbondioksitli veya kopiikli,

¢) C sinifi yanginlarda, kuru kimyevi
tozlu veya karbondioksitl,

¢) Dsinifi yanginlarda, kuru metal tozlu,
scindtirme tiipleri bulundurulur,
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« Orta tehlike ve yiiksek tehlike
sinifinda her 250 m? yapi insaat alani
icin 1 adet olmak iizere, uygun tipte
6 kilogramlik yangin sondiirme tiipii
bulundurulmasi gerekir.

- Otoparklarda, depolarda, tesisat
dairelerinde  ve  benzeri  yerlerde
ayrica tekerlekli tip sondiirme tiipi
bulundurulmasi mecburidir.

« Sondiirme tiiplerine ulasma mesafesi
en fazla 25 molur.

Tasinabilir ~ sondiirme  tiipleri
zeminden asma halkasina  olan
uzakhgi yaklasik 90 cm’yi asmayacak
sekilde montaj yapilr.

« Sdndiirme tiiplerinin alti ayda
bir  kontrol edilmesi, yillik genel
bakimlarinin - yapilmasi, standartlara
uygun toz kullanilmas ve dart yilin
sonunda basing testi sarttir.

1. Dogalgaz kullanimi konusunda, dogalgaz ile ilgili mevzuat ve
standart hiikiimlerine ve asagida belirtilen hususlara uyulur.

a) Enerji tablosunun, etanj tipi patlama ve kivilam giivenlikli
olmasi, kumanda butonlarinin pano 6n kapagina monte edilmesi
ve kapak ac¢lmadan butonlar ile calistinimasi ve kapatilmasi
gerekir.

b) Kazan dairelerinde, muhtemel tehlikeler karsisinda, kazan
dairesine girilmesine gerek olmaksizin disaridan kumanda edilerek
elektriginin kesilmesini saglayacak bicimde ilave tesisat yapilir.

¢) Kazan dairelerinde aydinlatma sistemleri; tavandan en az 50 cm
sarkacak sekilde veya list havalandirma seviyesinin altinda kalacak
sekilde antigron olarak tesis edilir.




FIRE EXIT
: -

Acil gikisi zorunlulugu

1. Mevcut yapilarda, acil gkis zorunlulugu icin asagida belirtilen
hususlara uyulur.

a) Mevcut yapilarda, her bir gkisin genigligi 200 cm’yi asmayacak
sekilde cikig sayisi bulunur. Bir katta veya katin bir béliimiinde,
hesaplanan degerden az olmamak iizere 25 kisinin agildigi yiiksek
tehlikeli yerlerde ve 60 kisinin asildigi yerlerde en az 2 cikis, 600
kisinin asildigi yerlerde en az 3 ¢ikis ve 1000 kisinin agildidi yerlerde
enaz4 ¢lkis olmasi sarttir.

Algilama ve uyari sistemi

1.Yangin algilama ve uyan sisteminin, el ile otomatik olarak veya bir
sondiirme sisteminden aldigi uyarilardan biri veya birkact ile devreye
girmesi gerekir.

2. Yangin uyan butonlannin, yatay erisim uzakliginin 60 metreyi
gecmeyecek sekilde yerlestirilmesi gerekir ve yerden enaz 110 cm ve
en fazla 130 cm yiikseklige yerlestirilir.

a) Konutlar harig, kat alani 400 m*den fazla olan iki kat ile dort kat
arasindaki biittin binalarda, kullanilmasi mecburidir.

3. Otomatik algilama sistemi gereken binalar; bina yiiksekligi > 12,5
metre ya da toplam kapali yapi alani 12.000 m* gereklidir.
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Biitiin  yangin  kontrol panellerine ve
tekrarlayia  panellere enerji saglayan
besleme kablolarinin, yangina karsi en az 60

dakika dayanabilecek ozellikte olmasi sarttir.
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KURESELISINMA VE

TEMIZ ENERJININ
ELECEE]: HIDROJEN

Kiresel iklimin ¢ok uzun zaman
olceginde caglar boyunca gesitli
degisimlere ugradigi bilinmektedir.
Yapilan  jeolojik, jeofizik  ve
jeokimyasal arastirmalar, diinyanin
2 milyar yil oncesinden baslanmak
| lizere bircok buzul ¢agi yasadigini

v zaman dilimlerinde yasanan iklim
:,;., o~ degisikliklerini artik  giiniimiizde

- ~~= insanlar bir mre sigan siire icerisinde =

- kendi hayatinda hissetmektedir. :
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Bugiin 7,9 milyar olan diinya niifusu, 2050 yilina
kadar yaklasik 9,7 milyar olacak. Yasam standartlari
yiikseldikce refah seviyesi ve kisi bagina tiiketimle
beraber enerji talebi de artiyor. Fosil yakit kullanimi,
ormansizlagma, hizli niifus artisi ve toplumlardaki
tilketim egiliminin artmasi sonucu karbondioksit,
metan ve azot monoksit gibi gazlarin atmosferdeki
yigilmasi sonucu yaganan iklim degisikligi insanhgi
tehlikeli bir sekilde tehdit ediyor.

Diinyadaki yasam, gazlarin hassas dengesine
bagli. Bitkiler karbondioksit dziimser ve oksijeni
serbest birakir. Biz ise besinleri parcalayip
enerjiyi agida cikarmak icin oksijen soluruz ve
karbondioksiti disariya veririz. Bu dongii dengede
oldugunda atmosferdeki karbondioksit sabit kalir
ama su an bu denge ¢iginndan ¢ikmig durumda.
Atmosferimizdeki karbondioksit yogunlugu Sanayi
Devriminden onceki miktarin neredeyse iki kati.
Biriken asin miktarda karbon gittikce daha fazla isi
tutmaya bagladi. Diinya capinda yagis diizenleri,
kuru bolgeleri daha kuru ve sulak bolgeleri daha
da sulak olacak sekilde degisiyor. Bu nedenle
zaruri olan miimkiin oldugu kadar en yakin siirede
emisyonlari kesmektir.

Gezegenin  karsilayabilecegi  siirlan  kesinlikle
zorluyoruz. Atk ve kirlilik soludugumuz havayi
zehirliyor. Diinya Saglk Orgiitiine gére atmosfer

kirliligi her yil 4 milyondan fazla insanin yasamina |

| son veriyor. Bugiin milyonlarca canli tiirii tehdit
altinda ve bircogu zaten telef olmus durumda. Bilim

insanlar bunu kitlesel biryok olus olarak nitelemekte '!""- -
" ancak bu seferki yok olusun nedeni volkanik bir !_i'\._' <r
~7 patlama veya bir gok cisminin carpmasindan .L

kaynaklanmiyor. Bu seferki ihale bizim.
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**" DiinyaMeteoroloji Orgi
2023 yili raporunda,
iklim durumunun
alisimigin disinga oldugunu ve

sinmay|
Arayislari

Diinya Meteoroloji Orgiitiiniin  “2023 Kiiresel
iklim Durumu” baglkli raporunda, 2023'te iklim
durumunun  algiimigin -~ diginda ~ oldugu, sera
gazi seviyeleri, yiizey sicakliklari, okyanus 1sisi,
deniz seviyesinin yiikselmesi ve buzullann geri
cekilmesinde yeni rekorlanin kinldigi bildirildi. 2014-
2023 yillaninin tarihteki en sicak on yilik donem
oldugu bildirilen raporda, “2023 kaytlara gecen en
sicak yil oldu.” ifadesine yer verildi.

Iklim ~ degisikligiyle ilgili miicadelenin Gnemli
bir adimi olarak 2015 yilinda kabul edilen Paris
Anlagmasi ile kiiresel ortalama sicaklik artisinin 1,5
dereceyi gegmemesi icin cabalamay hedefleyen
uluslararasi bir niyet ortaya konulmustur. 2023 yil
itibanyla Eritre, Iran, Irak, Libya, Yemen ve Iran haric
toplam 190 iilke bu anlagmaya taraftir. Hikiimetler
Arasi iklim Degisikligi Ozel Raporuna gore, sicaklik
artigini sinirlamahedefini gerceklegtirebilmek icin
kiiresel emisyonlan 2030'da, 2010 seviyesinin %45
altina indirmek ve 2050'de sifirlamak gerekiyor.

Tiirkiye, Paris Anlasmasi'na taraf olacagini ve 2053'te
net sifir emisyon hedefini kabul ettigini ilan etmis,
Paris Anlasmasinin Onaylanmasina Dair Kanun 6
Ekim 2021'de TBMM'de oy birligiyle kabul edilmistir.
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Yenilenebilir Enerii
Sifir Atik va da
Karbon Notr Hedefi

Gal kaynaklardan elde edilen giines enerjisi,
riizgar enerjisi, dalga enerjisi, jeotermal enerj,
hidrolik enerji, biyokiitle enerjisi, fosil yakitlarin
tam tersi, insan zaman dlceginde dogal olarak
yenilenebilen enerji kaynaklardr.

Net sifir emisyon, iirettigimiz sera N(tan
ile yeryiizii tarafindan dogal olarak emilen
sera gazi miktarinin esitlenmesini ifade ediyor.
Baska bir ifadeyle net sifir, atmosferin yikiinii

cogaltmay! blraktlg]lrr” demek. Bu
agdan bakildiginda cevreye verdigimiz zaran

sihirli bir sekilde gidermiyor ancak bundan
sonraki tahribatlan durdurmayi amaclyor.

-

Fosiller sinirh bir kaynaktir, bir kez kullandik mi
giderler. Yani onlan (komiir, petrol, dogalgaz)
yakarak, stirdiiriilebilir bir enerji sistemi
kullanmak  yerine bize kalan mirasi yemis
oluyoruz. Bir litre petroliin olusabilmesi icin
tarih oncesinde gomiilmiis yaklagk 25 ton.
bitki materyali gereklidir. Sonra da bu bitki
materyalinin yilksek basingta pismesi icin
birkag milyon yil beklememiz gerekir. Baska bir
yerden ele alirsak yaklagik 40 kilometre Gtedeki
annenizi her ziyaret ettiginizde olusumu icin 40
doniim arazi gereken bitkileri tiiketiyoruz.

Hidrokarbon esasli fosil yakﬂlarm&el iklimi
geri doniilmez sekilde tehdit etmesini bugiin
dikkate almazsak sonucta sinirl bir kaynak
olan bu yakitlar uzak olmayan bir gelecekte geg
kalmis olacagiz.

durgunluk ya;animr olabilir. Bu
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apilmasi gereken cok acik; fosil yakitlardan
vazgegmek ve yenilenebilir  kaynaklara
yonelmek. Bunu gerceklestirmel
kadar kolay olmam'q
imkansiz degil. Yenilenebilir

isi maliﬂ

I dog algaz
Iektrlgln

erjisinin m

2020 yilinda ortalama gune§
35 $/MWh oldu. Buna ka
ve komiirden elde edil
maliyeti 60 $/MWh, riiz

4(§/MWh

Bugiin enerjimizin %80'ini fosil yakitlardan

karMoruz Arta kalan %20'lik klsm;remlz

enerji ama sozii edilen temiz enerjinin Gneml
bir kismi biiyiime beklentisi ol i

olusurken tamamen yesil enerji' olan
biiyiime icerisindeki riizgar ve giines enerjisinin
pay kiiresel olarak sadece % 2'dir.

Sifir emisyona ulagmak icin elektrik Giretiminde
komdr, petrol veya I?al gaz yerine esas olarak
glines ve riizgar enerjisi ve buna ilave olarak
gelecek vaat eden bir enerji kaynagt hidrojeni
yakit olarak kullanmak, aralanmizi artik
petrolsiiz calisacak hale getirmek, ham madde
olarak fosil yakitlara iIP‘duymamalan icin
malzemeleri ve kullandigimiz  endiistriyel
stirecleri degistirmek, evlerimizi fosil yakitlar
olmadan isitmak gereke;ektir.

Ise elektrik sebekelerimizi yayginlagtirmakla

abiliriz. Her zaman bir yerler giinesli
veya riizgéjh olacaktir ve bir bolgede talebi
yogun oIdugﬁa nlarda baska bir bd

iyi bag Ianmluuyuk bir sebeke dah
denge kurma egiliminde olacaktir. Ag ne kadar
buiyiikse birbirine ne kadar bagliysa o kadar
istikrarlidir. ’ "
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Diinyadaki collerin sadece bir giin icinde
glinesten aldigi enerjinin, insanlarin  bir
yilda tiikettigi enerjiden daha fazlasi oldugu
hesaplanmaktadir. Giineg 151G1 ve riizgar
cezbedici kaynaklardir. Doga onlan bolca
bedava saglar ama direkt kullanamazsaniz; 15131
ve hareketi elektrik enerjisine doniistiirecek ozel
teknolojilere ihtiya vardir. Ayrica yesil elektrik
iretimi riizgann ve giinesin keyfine bagh
oldugu icin kesintilidir. Giines gece parlamaz
ve riizgar aniden kesilerek giinlerce yaprak
kimildamaz. Riizgar hizi saatte 90 kilometreyi
astiginda da giivenlik gerekgesi ile retimi
durdurmak zorunda kalirsiniz.

Elektrik enerjisini ¢ok uzun mesafelere
tasimanin zor ve verimsiz olugu, riizgar
ciftliklerimizi ve giines panellerimizi genellikle
enerjinin gerekli oldugu cok uzak olmayan
yerlere yerlestirmeyi tercih etmemize sebep
olur. Elektrigin siirekli tretilmesi ve canl
tutulmasi gereken, bunlar yapiimazsa ortadan
kaybolan bir gey olmasi, onu depolamanin ve
iletmenin zorlugu ve yenilenebilir enerjinin
tutarsizligi %100 elektrifikasyonun yolunu
keser.

Yesil elektrik dretimi giinesin ve riizgarin
keyfine bagh oldugu icin kesintili iken bir gaz
sebekesinde durum bdyle dedgildir. Dogal
gaz boru hattina pompalandiktan sonra gaz
basinani ayarlayarak talep dalgalanmalarini,
depolamaya bagvurmadan karsilayabilirsiniz.

Elektrik enerjisi kullanmanin zordan ziyade
imkansiz oldugu celik, cam ve ¢imento retimi
gibi agir sanayi alanlan da vardir. imkansiz
olmasinin ~ sebebi  yeterince  gelismemis
teknolojiden ya da politik veya ticari irade
eksikliginden dedgil, elektrik enerjisi ile cok
yiksek sicakliklara erigilmesindeki zorluktur.




Yenilenebilir Ener;
Kaynadr: Hidrojen

Enerji elde etmek icin kullandigimiz
yakitlar (hidrokarbonlar) ve insana
enerji veren besinler (karbonhidratlar),
temel olarak karbon ve hidrojen
elementlerinden olusur; hidrokarbonlar
yakit olarak karbonhidratlar besin
olarak oksijenle birlestiginde enerji
iiretir. Hidrokarbonlar sadece karbon ve
hidrojenden olusurken karbonhidratlar
karbon, hidrojen ve oksijen icerir.
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Hidrojen, yaklasik olarak 13 milyar yil
once evrende olusan ilk elementtir
ve bugiin evrenin kiitlesinin %75'ini
olusturmaktadir. Evrende bu kadarfazla
bulunsa da Diinya'da kiitlesel olarak
daha az bulunur ve tamami bilesikler
icerisindedir. Yoriingesinde tek bir
elektron ve tek bir proton olarak en basit
elementtir. lyi bir enerji kaynagidir ve
yakildiginda atik olarak ortama sadece
su clkar. Yakin zamanda tiikenecegi
kesin olan fosil yakitlarin aksine topragji
kazip hidrojen ¢ikaramazsiniz. Onu
baska bir molekiiliin icinden zorla ¢ekip

Halil YILDIZ

almaniz gerekiyor ve bunu yapmak sinir
bozucu derecede zordur.

Hidrojenin enerji potansiyelini ve
elektrikle iki yonlii iliskisini uzun
zamandir biliyor olsak da onu elde
etmek fosil yakitlara kiyasla ¢ok
pahaliydi. Ancak simdi iklim degisikligi
bizi fosil yakitlarin olmadidi bir diinya
hakkinda diigiinmeye zorluyor. Er ya da
ge diger yenilenebilir enerji kaynaklari
ile birlikte hidrojeni beklenenden
daha erken ve daha fazla yogunlukta
kullanmak zorundayz.



Aslinda, Diinya'da cok sayida sehirde
ve Tiirkiyede de Istanbul, Ankara ve
Izmir'de, komiiriin oksijensiz ortamda
isitilmasi ile dretilen ve iceriginde
hidrojen bulunan havagazi (komiir
gaz)) 1870'den itibaren 1970’li yillara
kadar kullanild.. Hava gazi kabaca yari
hidrojen yari metan ve %10a kadar da
karbon monoksit igeriyordu.

Fosil atik iiretmeyen ve yenilenebilir
kaynak olarak hidrojen, enerji iiretmek
tizere iki tirli kullamlabilir: Yakit
hiicrelerinde ~ dogrudan  elektrige
doniisim yapilarak veya icten yanmali
motorlarda yanma gazi olarak.

Dodrudan Elekirige
Dondistim: Yakit pil

Yakit pili, kimyasal enerjiyi, ozellikle
hidrojeni elektrige doniistiiren ve farkli
cesitleri bulunan bir chaz. Yakit pilleri
hidrojen ile oksijeni reaksiyona sokarak
yiksek verimlilikte elektrik dretilirken bu
etkilesimden ortaya ¢ikan atik iriin sadece
sudur ve suyun iceriginde yine hidrojen
vardir.

Halen piyasada bulunan ve
gittikce  yayginlasan elektrikli
araclarda lityum iyon batarya
kullamiimaktadir. Hidrojenle
calisan yakit pili, lityum iyon
bataryall  elektrikli  araclara
alternatiftir. Her iki tiir aracta da
elektrik motoru kullanilmaktadr.
Aradaki fark, lityum iyon bataryal
araclarda  elektrik  enerjisi
disaridan sarj edilerek saglanirken
hidrojen esasli yakit pilli araclarda
elektrik dretimi, hidrojen ve
oksijenin  bir elektrokimyasal
reaksiyonda karismasindan
saglanir.  Yik tasimacliginda
kullanilacak bir aracta lityum
iyon bataryanin agirligi, hidrojen
yakit pili sisteminin agirigindan
en az 10 kat daha fazladir. Bunun
anlami, yiik tagimacliginda
kullanilan bir kamyonda 5 ton
agirhginda batarya tasimak yerine
500 kg hidrojen yakit sistemine ait
yikii tagimak demektir. Hidrojenli
araclarin piyasaya siiriilmesinde
heniiz bazi teknolojik sorunlar
bulunmakla birlikte agirliktan
kaynaklanan kazanlar disinda
daha farkli avantajlara da sahiptir.
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N (1 0jen
enerjinin
depolanmasive

fasinmasinda
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daha ulasilabilir ,

cOzUmIer sunuyor s

lcten Yanmall
Motorlarda
Yanma Gazl
Kullanimi

Hidrojen, sabit elektrik tiretim
tesislerine  giic  saglamak
icin veya Isitma islemlerinde
dogal gaza alternatif bir
yakittir. Aynica, yakit pilinin
alternatifi olarak uzun uguslar
icin ucaklarda, yiiksek tonajl
karayolu  tasimaciliklarinda
hidrojenle calismaya uyumlu
hale getirilen motorlarda
yakit olarak kullanimi da
mimkindir.
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Neden Hidrojen?

Yenilenebilir ~ enerji  kaynaklarinin
riizgann ve giinesin keyfine bagl
olmaktan kurtarmak icin bu kaynaklarin
baska yenilenebilir alternatif enerji
kaynaklan ile desteklenmesine ihtiyag
vardir. Dolayisiyla hidrojen bu ihtiyaca
en uygun kaynak olarak karsimiza
ckmaktadr.

Rizgar ve elektrik enerjisinde
sirekliligin ~ saglanmasi icin  elde
edilen  enerjinin  depolanmasina
ihtiyac vardir. Ancak elektrik enerjisini
depolamakta  kullamilan  lityum-
iyon bataryalar sinirli sayida yerde
ckartilan metaller kullanilarak imal
edilirler. Bunun da Otesinde, lityum
madenciligi genellikle kurak yerlerde
biiyik miktarlarda su  gerektirir,
topraklarla nehirlerin  kirlenmesine
neden olabilir ve bataryalarin iyi bir
sekilde geri doniistiiriilmesi sorunludur.
Lityum-iyon bataryalarin agurliklarina
kiyasla fazla enerji tutamamalan da
engellerden birisidir. Hidrojen, enerjinin
depolanmasi ve tasinmasinda daha
ulagilabilir ¢oztimler sunuyor.
. B
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Sonue

Felaketlerin once yavag yavag sonra
birdenbire  gerceklesme  aliskanligi
vardir. Kiiresel 1sinma da farkl dedgil.
Sicakhklar ok yiikseldiginde islerin
birden bire daha da kotiilesecegi tasma
noktalarina ulasacagiz.

Sadece emisyonlan azaltmak yeteri
degil. Nedeni, su ana kadar salinan ve
salinmakta olan karbondioksitin uzunca
bir siire atmosferde mevcut kalmasl.
Yiiz yil sonra bile gazin iicte biri; bin
yil sonra ise neredeyse beste biri hala
orada bulunmaya devam edecektir.

Yenilenebilir enerji, sifir atkk, ya da
karbon notr hedefi insanligin gelecegi
agisindan vazgegilmez bir hedef olarak
oniimiizdedir.







KITAPLIK

MUTLU | G
VILLAR | )5
YOKUSU

Kurumumuz personeli Giiler Yasar Ozafacan’in ikinci
kitabr, “Mutlu Yillar Yokusu” yayinlandi.

Sinada Yayinlan'ndan ¢kan ve Kurumumuz personeli
Kibra Erdinin editorligini yaptigi oykii kitabi,
okuyucularindan biiyiik begeni topluyor.

Et ve Siit Kurumu ailesi olarak Yazar Giiler Yasar Ozafacana
basarilar diliyoruz.

Yasanmis ya da yaganabilecek olaylara sans verip kalemini
eline alan Giiler Yasar Ozafacan, zengin bir dil ve akici bir
iislupla yazdigi oykiilerini okuyuculanyla bulusturuyor.

Yazar, “Mutlu Yillar Yokusu” eserinde deyimler ve
atasozlerine yer vererek siisledigi oykilerini gorsel ve
anlamsal ilaveler ile okuyucusuna sunmaktan ¢ekinmiyor.

Bir solukta okuyacaginiz hikdyelerde yasamin her
alanindan ve kendi hayatinizdan kesitler bulacaksiniz...

“Ciimleme bile diye baslayip devamini
getiremeyen ben, sana mektup yazmaya
calistyorum. Bu hig de akil isi degil! Sana ne diye
hitap edecegimi bulamiyorum. Sonra isin kolayina
kaguyor, ii¢ nokta koyup gegiyorum. . .”

Kiibra ERDIIN
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SEKTORDEN

Dogu
Karadeniz
Yavialarina

Hayvanlaria
Gog Baslad

- i Dogu Karadeniz'de havalarin
iyice 1sindigi bugiinlerde yore
halki biiyiikbag hayvanlarini
yaylalara gotiirmeye baslad.




Bolgede mayis ayinda kiiciikbaslar hayvanlarla
baglayan yayla gocli, bugiinlerde biiyiikbaslarla
devam ediyor.

Trabzon'un Salpazariilcesine bagli 1300 rakimli Sinlice
Mahallesi’nde yagayan yore sakinleri, go¢ hazirliklarini
tamamladi. Giinler oncesinden yoresel kiyafetlerini
hazirlayan kadinlar, hayvanlarini da rengarenk
malzemelerle siisledi.

Sabahin ilk isiklaryla yola koyulan yodre sakinleri,
hayvanlariyla yesilin her tonunu barindiran orman,
cayir ve yollardan gecerek ilceye bagh yaylalara
ulasiyor.

Uzun ve zahmetli yolculugun ardindan varilan
yaylalarda yaklagik 4 ay gecirecek yore sakinleri,
meralarda otlatacaklan hayvanlarin siitiinden yogurt,
peynir, cokelek ve tereyagi yaparak kisa hazirlanacak.
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mive Ornan Balars loeahin Y-
rmakh, “Yanan alanlanca bvocesithig-

rmizin hahea eski haline adrmesi ign
Doga Konuma ve Mill Parkler Gened Mi-
dinlgi teratndan alanda rehabilitasyon
calemalan gerceldestilecedic” cedi Yu-
riakh, X'ten yapod paagends, Divacbaior
G ve Werdin Mandag'mi etkileyen yan-
gnlar plehdp andan ftibaren Bakanhigin il ve

e midiri(kdenndeki personeln, AFAD
koordnaspomnd: mudahale, desteve
tesoit cabemalen ign boloeye sevk edikd
Gini bilinct, Yurnak, su degerendimmeler-
ce bulindu: *Diyarbatar'ds, Cinar ilgesin
oe Kksalan Mehales, Bafaok Mahalesi,

Yaugiceds Mahallesi ve ASarsever Mahalle-

lerincle 7 bon 900 dekar tanm alaremin yarr-
cifj, bunun é bin 789 detannds ane, bin

g%, Diyarbakur ve Mardin'de ciftcilerin maddi kayiplar telafi edilecek

111 dekannda se hasad: yapilmami; bug
clary edali e tespit eclimigtic Kokealan
Mahalesinde 924 kicikbag hayvan teled
churken, tedai edilemeyecek durumda
agr yerah 83 kicikbag hayvan Etve St
Kurumuna kesime obnderilmistic, E55 bu
hayanlan sahplerinden naklive peimi ve-
rerek satn almgl 170 hayvan se yerinde

teclad ecimistr® JA4
YENIS0Z - 25062004
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e Siit
Keremunu ziyaret
eden Erzurum Valisi
Musiaka Cirel, Kombina
Muidiri Veteriner Helim
Ismalil Atasever'ten
kurumun calrsmalan
hakkimnda

Et ve St Kuru- twe Siit Kurumu Er- Birifingde, Ernirum Kombina-
mu Erzurum :Efl-cm xc:nl:um:]t;mda ;l_nda_t_:_}p_]_m:_qdz zbd.etaudsjlng.ru
d artalama bin it {iriiniintin Gretildig,
gg‘&?&lﬁgﬁ 650 ton sarkiiterive  Grinlerden yizde 100 koyun ve
kiitert trtinid 2 hin ton k_:lr_mu': et uretimi bz etinden elde {'ﬂli-m ‘garta
ratili Eld gerceklestiriyor. kiftenin’ tescilli dirim obdugu
ureliliyor. 5108~ pro, num Valisi Mustafa Ciftl,  belirtildi
edilenetve KIV- g ve git urumuna bir iyarst. Etve Stit Kurum, 1953
ma gibi Grinler gergeklegtindl Ziyaret kapsamun-  yilinda Tirkiye'de kurulan ik
perakende daFrveSitKurumuFrzurum komiina olma deelligini tasrpor.
olarak halka Kombinasindaincelemelerde  Kuruhis amacina uygun olarak,
uwlagtiribyor. bulunan Vali Ciftl, Kombina  Gireticiden aldif kasaplik hay-
Miidiir Veteriner Hekdm [smail - vanlan moderm teknolojilere
Atasever'den kurumun gahs sahip iretim tesislerinde isleyip
malan hakkinda brifing ald. giftlixten sofralara ulastnyor,
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MODERN TEKNOLOJIYE SAHiP TESiS HALHIN HiZMETINDE
]

[ste Turkiyemnin
ilk kombinasi

Bitge besicilifini de tegvik eden
boir anlayigia vatandaglann fike-
tim aligkanhklan ve tercihleri
dogrultusunda hizmet veren
komhbinada, iinin gesitlamesi ya-
pilryor, Uretilen kiyma, kusbas,
biftek, pirzola ve et irinkeri ile
sucuk, sosis, salam, kavurma,
kifte gibi sarkiiteri Griiner, hal-
b ulashnliyor, Cte yandan Vali
Ciftgi'ye Bt Sat Kunumu Erzurum
Fombinas dyaretinde Vali
Yardirncrs: Lokeman Diizgtin, [
Tarm ve Orenan Midir Al
parslan Kenger eshik eth, IHA
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Kurumu (ESK) tarafindan satin alinacak.

TARIM ve Orman Bakanli-
ar'ndan yapilan agiklamaya
gore ESK, stz konusu alimi,
nakliye, bakim ve besleme
giderleri dikkate alinarak
belirlenen kurbanlik hayvan-
larin alim tarifesi Gzerinden
karkas et olarak gercekles-
tirecek.

Hayvanlarini satmak iste-
yen (reticiler, 20-28 Haziran
tarihlerinde, en yakin ESK

kombina madurlUklerine
basvurabilecekler.

Basvurularda hayvan
kimlik belgeleri, il ve ilce
tarim ve orman muddrlik-
lerince kurban satisi igin
verilen sevk raporlar, kur-
ban pazar yer| giris ve kira
belgesi yeterli olacak.

ligili kombina madrli-
glince TURKVET sisteminde
gerekli kontroller yapildiktan

sonra hayvanlar, ESK'nin
hayvan alim kriterleri ve
uygulama esaslan talimatlan
dogrultusunda, karkas et
olarak satin alinacak.

ODEMELER U¢ iS GUNUDE
YAPILACAK

Hayvanlarini ESK’ye sa-
tan Ureticilere ddemeleri en
gec (¢ is gind icinde yapi-
lacak. Ureticiler, hayvanlarini

bulunduklan yere en yakin
konumdaki kesimhanede
kestirilebilecekler.

ESK'nin blyiikbas et
cari alim fiyatlar kilogram
basina yerli ve ithal tosunda
280 lira, diivede 270 lira
ve inekte 260 lira olarak
belirlendi.

Biiylkbas kurbanlk alim
fiyatlarl ise kilogram basina
yerli tosunda 320 lira, ithal

Kurbanlklar elde
kalmayaca

Kurban pazarlarinda satilmayan hayvanlar Tarim
ve Orman Bakanhgrnin ilgili kurulusu Et ve Sut

tosunda 285 lira, divede
205 lira ve inekte 295 lira
olarak uygulanacak.

Kiictikbas et cari alim
fivatlan kilogram basina
koyunda 250 lira, kegide 140
lira oldu.

Kiictikbas kurbanlik alim
fiyatlan ise kilogram basina
koyunda 280 lira, kecide 170
olarak belirlendi.
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KALITELI VE UYGUN FiYATLI URUNLER!

Yozgat Siit fsletme Miidiirii
Akif Basol, Yozgat 5iit Isletme
Miidirligii'nde Gretilen peynir
gesitleri ve tereyaduun Et ve
Sitt Kurumu sahg magazalannda

sunuldugrunu aciklady.

satisa

Bagol, vatandaglann kaliteli ve
uygun fiyath siit lirunlerine erigi-
miini kolaylagtimay: amagladik-
lanm belirti.

Yozgar Siit fgleme Midir-
lisgii, farkh peynir ve tereyag
gesitleriyle miisterilerine genig
bir yelpaze surmyor. [ste satisa
sunulan baz Griinler ve fiyatlan:
500 gr'lik Beyaz Peynir: KDV

Siit Kurumu sang magazalannda
bulunmaktadir, Vatandaglanmz,
bu magazalardan firiinlerimizi
4 temin edebilirler” dedi.
Yazgat Siit Igletme Miidiir-
g, yersl iireticileri destek-
leyerel ve kalitell siit iiriinlexi

Kurumu satig

dahil 79 TL 1l olarak, on kallrell siit lanna davet sderck, kaliteli ve
Béreldik Beyaz Peynir (kgy:  irunlerini en uygun fiyatlarla nygun fiyatl iriinlerden yarar-
84TL n gurur nardi
| k' Kagar Peyniri (adey;  duyuyoruz. Urimlerimiz, Et ve Haber Merkezi =

Erzincan'da her yil diizenli olarak dizen-
lenen kurumlar arasi valeybol lumuvasi, oy-
nanan final misabakas ile 2024 yilmin
gampiyonu belirlendi.

Erzincan Genglik ve Spor i| Midirltgl
tarafindan her yil dizenlenen kurumlar arasi vo-
laybol turnuvasina bu yil 38 takim katilim
saglamisti. Turnuvanin ilk diid(igi 3 Haziran
Pazartesi giin /| Emniyet Midiirligi ile | MEB
Rehberlik arasinda Merkez spor salonunda
gergeklestirildi
Ik turda kazaniimis 2 set alan takim 2 puan ala-
cak, setler 2-1 bitmesi halinde kazanan takim 2
puan kaybeden takim 1 puan alarak grupta ilk ki
siraya veriegen takim ir Gst tura gegmeye hak
kazandi.

Karsilagmalar sonucunda 38 takimda
sadece 18 takim 2. Tura gegebildi. Her grubun
birincisi ve ikincisi 2. Tura ge¢meye hak kazandi.
Turnuvamin 2'inci turunda 18 takim 4 grupta mii-

cadele etti. Grupta 1'inci ve 2'inci bitiren takim
st turda gapraz eslesme ile tek mag eleme
usuli oynadi,

Turmuvanin final milsabakas ve 3'lincilik ve
4'Uincllik karsifagmasi 10 Temmuz 2024
Cargamba glnl yapildi.

Ugtineiilik - Dérdiinsliik misabakasi
Erzincan Belediye itfaiye ile Genglik Spor
arasinda yapildi. Bu karsilagmanin galibi Genglik
Spor olarak turnuvayr 3'Gnci olarak tamamiads
Turnuvanin final milsabakasi ile Et St Kurumu
ile Il Emniyet Madirligl arasinda yapildi. Final
miisabakasin ise ile [ Emniyet Miidiirl alarak
2024 yihnin voleybol turnuvasinin gampiyonu
oldu. Bu sonuglara gdre turnuvanin;

Tincisl: | Emniyet MOdiriga
2incisi: Et SUt Kurumu

runcisi: Genglik Spor
: Erzincan Belediye Itfaiye,







