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PERIHAN YORMAZ
KURUMUMUZ YONETIM KURULU
UYELIGINE ATANDI

14 Subat 1932 yilinda Bulgaristan'in Haskova (Haskdy) ilinde dogdu. 1936 yilinda
Tiirkiye'ye hicret etti. ilk 6grenimini Istanbul'da, Orta ve Lise 6grenimini Istanbul Kiz Lise-

si'nde yapti.

Istanbul Hukuk Fakiiltesine 1953 yilinda imtihanla girdi. Tahsili esnasinda, 1958 yilinda
evlendi. Bir siire tahsiline ara verdikten sonra, 1979 yilinda Istanbul Hukuk Fakiiltesini bitirip
avukathk stajin1 yaparak, Ankara Barosuna kayith serbest avukat olarak c¢aligti. T.C. Ziraat
Bankasi1 Genel Miidiirliigii'nde sozlesmeli avukat olarak beg yil ¢aligtiktan sonra, saghk nede-
ni ile istifa etti. Halen avukathiga devam eden Perihan Yormaz evli olup, ii¢ erkek ¢ocuk anne-
sidir. Almanca bilmektedir. Perihan Yormaz T.C. Bagbakanlik Personel ve Prensipler Genel
Miidiirligii'niin 19.3.1993 tarih ve 01457 sayili yazilar1 ile Kurumumuz Yénetim Kurulu

Uyeligine atanmistir.




KURUMUMUZ DENETIM KURULU
(YELIGINE TURKAN ENG ATANDI

1930 yilinda Denizli'de dogdu. Ilk ve orta tahsilini Adana'da tamamladi. Kiz Teknik Meslek
Lisesini bitirdikten sonra Kiz Teknik Yiiksek Ogretmen Okulu'ndan mezun oldu. Kaman Orta
Okulunda ev ekonomisi 6gretmenligi, Elmadag Lisesi'nde ogretmenlik, midir yardimecilig,
midiir bag yardimeilhg ve miidiir vekilligi gorevlerinde bulundu. Daha sonra Ankara'da gesitli
liselerde ogretmenlik yaptiktan sonra, 1987 yilinda emekli oldu. Evli ve iki cocuk annesi olan
Tirkan Eng, T.C. Bagbakanlik Personel ve Prensipler Genel Midirliigiiniin 19.3.1993 tarih ve

01457 sayih yazilan ile Kurumumuz Denetleme Kurulu Uyeligine atanmigtur.
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KdRUMUMUZ _DENETitl KUrALd
UYELIGINE Y. ZIYA ERTURK ATANDI

1946 yilinda Kizilcahamam'da dogdu. Ilk ve Ortaokul tahsilini Kizilcahamam'da tamam-
lad1, 1964 yilinda Ankara I. Erkek Sanat Enstitiisti Ozel Elektrik Bolimiinden mezun oldu, Ser-
best meslek sahibi olarak caligmakta ve ayrica Et ve Balik Kurumu Denetleme Kurulu Uyeligi
gorevini yiiriitmektedir. Evli ve {i¢ cocuk babasidir. Yusuf Ziya Ertiirk T.C. Bagbakanlik Personel
ve Prensipler Genel Miidiirliigii'niin 19.3.1993 tarih ve 01457 sayil yazilar: ile Kurumumuz De-

netleme Kurulu Uyeligine atanmistir.




_KURUMUMUZ DENETIM KURULU
(YELIGINE NECATI CAMLICA ATANDI

Ankara, Altindag Solfasol kéyiinde 1950 yilinda diinyaya geldi. 1975 yihinda A.D.M.M.A.
Ingaat Fakiiltesinden Ingaat Mithendisi olarak mezun oldu. 1975-1976 yillarinda Koyisleri Ba-
kanligi Ankara Y.S.E. II Miidiirliigiinde yol yapim mithendisi ve grup sefi olarak gérev yapti.
1976-1977 yillar1 arasinda Jandarma Gn. Komutanhginda Ingaat Miihendisi olarak vatani
gorevini tamamladi. 1978-1987 yillar1 aras: 6zel sektorde santiye mithendisligi, biiro mithendisligi
santiye sefligi, ihaleye hazirhk ve mukavele takip midiirligii, kesin hesap mudurligi ve
santiyeler koordinatorliigii gibi hizmetlerde bulundu. Evli ve iki gocuk babas1 olan Necati Camlica
T.C. Bagbakanlhk Personel ve Prensipler Genel Miidiirliigiiniin 19.3.1993 tarih ve 01457 sayili
yazilar ile Kurumumuz Denetleme Kurulu Uyeligine atanmugtir,
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E.B.K.'dan
Yeni Bir Hizmet Daha

HASLANMIS TAVUK
BUT, GOGUS ETi

Et ve Balik Kurumu hazir gida triinlerine
bir yenisini ekledi. Bt ve Balik Kurumu
Tirkiye genelinde yenmeye hazir haglanmig &8

tavuk satigina baglamigtir.

Artik vatandaglarimiz piknige, yolculuga
cikarken Kurumumuz tavuklarini kutu- il
larindan c¢ikartarak tiiketebilecekler. Hasglan- ;
mig tavuklar gogiis-but ve govde olarak degisik
tercihlere gore hazirlanmigtir. Kombina-
larimizda veteriner hekim kontroliinde tretilen
taze piliclerden elde edilen haglanmig tavuklar
uygun ambalajlar icerisinde satiga sunulmak-
tadir.

Hazirlanisi:

Kombinalarimizda temizlenmis ve yikanmig olarak tiretilen taze pili¢ etleri biitiin veya
parca (but veya gogis) halinde pisirme kazanlarina alinir. Yaklagik %1 tuz ilaveli su
icerisinde 30 dk. siireyle pigirilir. Daha sonra kazanlardan alinan pigmis etler -1C° de
sogumaya terkedilir. Sogutulan etler polystren kutulara konularak esnek folye ile sarilir veya
vakum ambalajlara alimir. Pigirilmis tavuk etlerini soguk zinciri kirmamak (+4 C° de muha-

faza etmek) kaydiyla 7 giin siireyle saklamak mimkiindiir.
Tiuketimi:
Pigmis tavuk etleri herhangi bir 1s1 iglemi uygulanmadan pikniklerde ve seyahatlerde

soguk olarak tiiketilebilecegi gibi istege bagh olarak isitilip kizartilarak veya firinlanarak da
tiiketilebilir.




ET BALIK'TAN TV'DE
RAMAZAN OZEL KULTUR
HIZMETi

Et ve Balik Kurumu Ramazan ayinda
Tiirk Mutfaginin seckin érneklerini ev
hanimlarina tanitti. Kurumumuz ve
TRT'nin isbirligi ile 21 boliimliik "Tiirk
Mutfagindan'" adli bir dizi hazwrlandt.

Bir ay boyunca ramazan sofralarvu hazwlayacak harumlara yardunct
olmak ve zengin Tirk Mutfaguun oérneklerini tarutmak amacwyla hazulanan
program hafta i¢ci hergiin yaymlandu.

Ramazan ayt stresince hanunlara seckin yemek ve tatl tirlerinin
hazwlanma sekilleri gosterildi. Tirk Mutfaguun seckin orneklerini Et ve
Balik Kurumu utrunleri ile nasud daha gtizel hazulayabileceklerinin swlart
verildi.

EBK'NIN YEMEK PROGRAMINDA TARIFLERiI VERILEN
YEMEK VE TATLILAR SUNLAR:

1- Asure 12- Kadwnbudu Kofte

2- Sebzeli Biftek 13- Lahana ve Pazt Sarmast
3- Kagu Kebabt 14- Domates Dolma

4- Dugiin Yemegi 15- Pacga ve Iskembe Corbast
5- Hiuinkar Begendi 16- Manti

6- Glweg 17- Tel Kadayif

7- Kuzu Fuin 18- Sucuklu Yumurta

8- Ispanakl Tavuk 19- Pastumalt Kuru Fasulye
9- Enginarl Tavuk 20- Ala Balucl I¢c Pilav

10- Tavuk Suyu Sebzeli Corba 21- Begendili Kebap
11- Tavuk Sarma
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Tiirkiye'nin Karadeniz sahillerinde
Fatsa'da bulunan Et ve Balik Kurumu Balik
Mamiilleri Fabrikasinda; son yillarda
Hamsi potansiyelindeki azalma nedeniyle,
Kiilttir baligi iglenmesine yonelik proses
degisikligi gerceklestirildi.

1982 yilinda tiretime gecen Fabrikada,
agirhkli olarak Karadeniz Hamsisinden
balikunu-yagi tretimi yapilirken, son
yillarda Hamsi potansiyelindeki azalma Fab-
rika tiretimini etkilemigtir. Bu konuda Fabri-
ka Miidiir Raif YETIM'in FFI've verdigi bil-

o« ET VE BALIK KURUMU
ALABALIK KONSERVESI .
URETIYOR o

7

Fatsa Battk Mamulleri Fabrikas: Miidiirii Raif Yetim'in mi-
safiri olarak Tiirkiye'ye gelen "Fish Farming International" der-
gisinin Teknik editorii Mr. Tom Wray Ocak ayinda Fatsa Tesis-
lerini gezmigtir. v

Fabrika Miidiirii Raif Yetim tarafindan Tiirkiye'de balik¢ilik
sanayi ve faaliyetleri hakkinda bilgi verilmigtir. Londra'da aylk
olarak yayimlanmakta olan ve 154 iilkede okuyucusu bulunan
"Fish Farming International" dergisinin Nisan 1993 sayisinda
Fatsa Tesislerimiz hakkinda bir haber yayinlanmigtir.

Bu haberin Tiirkee metnini asagida yayinlyyoruz.

\.

giye gore;

Karadeniz Hamsi rezervlerinde goriilen diisiis nedeniyle, Fabrikanin biitiin mesaisini konserve iiretimini
artirmak ve gegitlendirmek tizerinde yogunlagtirdigini soylemistir.

Entegre proje icerisinde modern bir konserve Fabrikas: olarak dizayn edilmig iinitede iyilegtirme ¢aligmalarina
1988 yilinda baglanmug ve bu giin tek vardiyede ve bir proses hattinda, kolay agilir kapakl ve lakli Aliiminyum kutu am-
balajlarinda yilda 2 milyon adet konserve tiretimi yapilabilmektedir.

Uretimde yapilan degisiklikler nedeniyle Hamsi yaninda diger balik gegitlerinden, Ege Denizi Sardalyasi, ithal
Norve¢ Uskumrusu ve Kiiltiir Alabalagindan olmak tizere cesitli baliklardan; 170 g ve 220 g. agirhiklarinda Domates
soslu ve Zeytinyaginda konserve tiretimi yapilmaktadir,

Bu giin sadece i¢ pazara yonelik {iretim yaptiklarini ifade eden Fabrika Mudiirii esitli ilkelere génderilen numune-
o lerinin ¢ok begenildigini belirtmiglerdir. Konserve iiretimi ve
| tiiketiminin Tiirkiye'de geleceginin parlak oldugunu igaret ede-
rek, ayn1 zamanda bu hususun iilkede Kiiltiir Balik¢iliginin
geligmesine de ¢énemli katkida bulunacagini sgylemistir.

Kiiltiir Alabaligindan baskili vakum ambalajlarda
ayiklanmig ve fileto balik {irtinleri yaptiklarini belirten Fabrika
Miidiirii, bu iiriinlerin yeni olmasina kargilik tiiketimlerinin her
gecen giin arttigin ilave etti:

Et ve Balik Kurumuna ait olan Fatsa Balik Mamiilleri Fabri-
kasi ayni1 zamanda Kamuya ait tek Balik Isleme Tesisi olup, 150
civarinda personel istihdam edildigi belirtilmigtir.

Tiirkiye'de cesitli illerde satig magazalarinin oldugunu ifade
eden Fabrika Midiirti Raif YETIM, Karadeniz sahillerinde ve
iilkenin muhtelif bolgelerindeki soguk depolarin varhgy; Balik ve
Balik iiriinlerinin satig ve sevkiyatinda alt yap1 olarak biiyiik
imkan sagladigini ifade etmiglerdir.
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Personel ve Idari Isler Sefleri Egitim
Semineri BURDUR Et
Kombinasi'nda Yapilda.

Vahit TOGAY
E.B.K. Genel Midurliigia
Personel ve Idari isler Dai. Bsk.l1ig1
Idari ve Sosyal igler Sube Mudiirti

Kurumumuzun tim igyerlerinde ¢ahgan Perso-
nel ve Idari Isler Seflerinin, yillhik egitim programlar:
cercevesinde ongoriilen egitim semineri 5-10 Ekim 1992
tarihleri arasinda Burdur Et Kombinasi'nda
yapilmigtir.

Kurumumuz igyerlerinde c¢aligmakta olan
memur, sozlesmeli ve ig¢i statiisiindeki personelimizin
islemleri, yiirtirliikkteki kanun, tiziik, genelge ve tali-
matlar gibi mevzuatlar ¢ergevesinde ytritiilmekte
oldugundan bu seminerde sozii edilen mevzuatlar
hakkinda aciklayic1 ve tereddiitleri ortadan kaldirica
bilgiler verilmigtir.

Ayrica, Kurumumuz biinyesinde ¢aligsan persone-
lin ilk defa ige girigten, isten ayrihigina kadar, Personel
ve Idari Igler Seflerinin yapacaklar: iglemler hakkinda
bilgiler, giinliik ders programlar: icerisinde verilmis ve
her dersin sonunda Seflerin sormak istedikleri suallere
cevap verilerek konular ornekleri ile c¢ozilerek,
Seflerin aydinlatilmasina ¢aba sarf etmigtir.

Boylece Personel ve Idari Seflerinin yapmis
oldugu iglemlerin kanunlara, kararnamelere, genel-
gelere ve talimatlara uygunlugu saglanmasi, dogru
islemin gercgeklestirilmesi, var ise yapilmakta olan
yanlis uygulamanin o6nlenmesi ve uygulama

@ Egitim seminerine katilan personelimiz birliginin saglanmasi gibi seminerden beklenen
toplu halde. amaca ulagsmasi i¢in gereken hassasiyet gosterilmigtir.

Diger taraftan Genel Midiirligimiiz Personel ve Idari Isler Dairesi Bagkani, Personel Sube
Miidiiri, Idari ve Sosyal Isler Sube Miidiirii ve Sube Miidiirliiklerine bagh Sefler ile teskilatimizdaki
tiim Personel ve Idari igler Seflerinin ayn: igyerinde bir arada kalmalari, birbirlerini yakindan
tamimalarina ve daha samimi iligkilerin dogmasina yardimer olmugtur.

Burdur Et Kombinasinda yapilan egitim seminerine katilan sefler, dogal giizelliklerle dolu
Antalya ili ve ¢evresinde de bir gezi yapmig ve yurdumuzun bu cennet kiogesini tanimak imkanini
bulmuglardir.

Personel ve Idari Igler Seflerinin egitim seminerinin baglangicindan sonuna kadar ilgi ve
misafirperverliginin en giizel rnegini veren basta Burdur Et Kombinas1 Miidiirii olmak tizere tim
Kombina personeline Personel ve Idari Isler Dairesi Bagkanlig olarak tegsekkiirlerimizi sunariz.
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Havadan ilk Tiirk yardy
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5 milyon, koyunda 750 bin liraya kadar olacak

Kredi esaslan aciklandt

Bakanlar Kurulu'nun daha 6nceki ka-
rar geregi ycuﬁ\lnciluc verilecek “‘be-
sicilik igletméykredileri”nde uyulacak
esaslar belirlendi

Buna gore, hayvan bagina agilacak kre-
di miktan sigirda 5 milyon lira, koyun-
da ise 750 bin liraya kadar olacak. Bu
miktarin sigirda 4 milyon lira, koyunda
ise 500 bin liraya kadarlik bolimi hay-
van aliminda, bakiyesi ise kesif yem be-
deli olarak kullandirilacak.

Yatirimlarini tamamlamis ancak islet-
me sermayesi yetersizligi sebebiyle hay-
van materyali ve kesif yem saglayama-
yan yetigtiriciler, sézkonusu krediden ya-
rarlanabilecek

Bu kapsamda Et ve Balik Kurumu ile
kombinalara, sozlesmeli besicilik esas
lari dahilinde yetistiricilere “ayni olarak™
aktarmak iizere, bakanhk adina Ziraat
Bankasi kanaliyla fon kaynakli igletme
kredisi verilecek

Bu arada, en az 10 bag sigir veya 200
bag koyun barindiracak teknik ve hijye-
nik sartlara haiz tesislere sahip yetigti-
riciler, bu kredilerden yararlandirilacak
Ancak kredilendirilecek iist sinir, her be-
si igletmesi igin sigirda 200 bag, koyun-
da 400 basi gegemeyecek

Kiralik ahir ve agillar ile mera besici
ligi uygulama kapsami diginda tutulacak
Aymi yekilde ithal damizhk programi ve
kaynak kullammini destekleme fonundan
yararlandirilacak kurulan stt sigircihigy
tesislerine de, besi kredisi verilmeyecek

Kredi kapsaminda hayvan bedelinin
yiizde 30'u, kaba yemin ise tamami ye
ugtiriciler tarafindan kargilanacak

KREDININ VADESI

Kredinin vadesi sigiirda 7 ay, koyunda

ise 5 ay olarak belirlendi

Yetigtiriciler kredinin agihs tarihinden
baglamak tizere 12 aylik donemi igerisin
de bu krediden bir defa yararlanabilir-
ken, kurum ve kombin:
di, iki dilim halinde kull

rinci dilimin kullandiriimasim miiteakip,
en geg 15 giin iginde besi materyalinin

yetigtiricilerle birlikte kurum veya kom
nibanalarca temini ise zorunlu tutuldu

AR NASIL
]

SIGIR VE KOYU
OLAC

Teblige gore, kredi kapsaminda islet

melerin ihtiyaci olan sigirlar, oncelikl
yurt iginden temin edilecek, en gok 2
aylik ve 150-330 kg. canh agirhginc
olacak. Ithal edilmesi durumunda ise ¢
girlar en gok 12 ayhk ve 200 300 ¥
canh agirhginda ve iki kaher digleri ¢
raumig olacak. Biitiin besi sigirlaninin
kek olmasi da gerekiyor

Koyunlar ise asgari 4 aylik 18-35 kg
canh agirhginda ve erkek olacak

Ote yandan, krediden yararlanmak is
teyen yetigtiricilerin oncelikle EBK ve
ya ilgili kombinalarina miiracaati ge
rekiyor

|
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acak et
erasyonu

® Kazan, Gubuk ve Hasanoglan'dan ge([lr\\lirer

Ankara'daki kasaplara satilan 4 ton kacak €

yakalandt. Il Defterdarlik Ekipleri Et Balik X

Kurumu'nun hemen onundeki Oto Acen\)e lard‘

ktakile | Parki'na onceki gece ani bir baskin duzenle

. -@ Sadece Hurriyet Ankara'nin izledigi baskinda,
satig yapanlarin gogunun vergl muk‘ell?f\ X
olmadigi ve belgesiz satis yaptigi da ix.s‘pn .
edildi Kacak satilan etlerin piyasa degerini
ise 150 milyon lira oldugu belirtildi
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KURUMUMUZ VAKFI GELENEKSEL
IFTAR YEMEGINi VERDI

E.B.K. Mensuplan Sosyal Yardimlasma Vakfi Yonetim Kurulu Kurum men-

suplarina Sincan Et Sanayi Merkezi ve Tavuk Kombinas1 Mudurligu Lokalinde
iftar yemegi verdi.

Genel Muduramiuiz Recep Mizrak, Genel Mudur Yardimcimiz ve ayni za-
manda Vakif Baskamn Ali Helvaci ve Genel Mudur Yardimcimiz Faruk Kapusuz ye-
mekte bulundular.

Samimi bir hava icinde gecen yemekte, Daire Baskanlari, Sube Mudur ve
Yardimcilan ile Sincan Isletmesi Yetkilileri de bulundular.

® Yemekten cesitli goriintiler
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ETBALIKSPOR GENC
TAKIMI 6. GRUP
SAMPIYONU OLDU

Etbalikspor Gen¢ Futbol Takimi Ankara Gengler Ligini Grubunda birinci olarak
bitirdi. Genglerimiz ligi 28 puanla tamamladi.

Geng¢ Takim, 6. Grupta mticadele eden 10 takim arasinda en ¢ok gol atan en az
maglup olan ve en ¢ok galibiyeti olan takim tinvanlarim da elde etti.

Bu basarisi ile Ankara Geng takim Final Grubuna ytikselen sporcularimiz bura-
da da basarih maglar yapti. Ancak Takimimiz Tirkiye Sampiyonasina katilma

hakkini son anda kaybetti.

Kurum personelinden Metin Bostanoglu tarafindan galistirilan Geng¢ Takim
Amatoér Kiimede miticadele eden Etbalikspor'a oyuncu yetistirmeyi amaghyor. Metin

Bostanoglu'nun verdigi bilgiye gére Geng¢ Takim bu yil da en az 10 geng futbolcuyu
Etbalikspor'a kazandiracak.

PUAN DURUMU
TAKIMLAR

1-Etbalik
2-B.Sehir
3-D.S.L
4-Istatistik
5-G.Fisek
6-Cubuk
7-Cankaya
8-Emniyet
9-Gliven
10-C.E.K.

(0]
18
18
18
18
18
17
18
18
17
18

G
12
10
10
9

= N0 O N

— O UIOWOoO U T
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ETBALIKSPOR'UN
Y P AV|92-93 Sezonunda Oynadig: Magclar:

I. Yann II. Yan
20 25 13| cybuk-Etbalik i 0-0
16 24 15| pgj-Etbalik 2 16

27 23 8 | cankaya-Etbahk - 2-2
21 20 6 | G.Fisek-Etbalk - 1-5
28 15 3 | Guven-Etbalk - 0-5
30 15 5 | B.Sehir Bel.-Etbalik 1-4
27 15 9 | C.E.K.-Etbalhk - 1-6

0-3

0-3

O NN = = == =0
1
WWWNO—~=N+—

44 12 20 |Istatistik-Etbalik
7 | Emniyet-Etbalik

® Sampiyon olan Geng Futbol takimimiz oturanlar: Hicabi, Ahmet, Yavuz, Suat, Osman,
Cemal ([dareci) Ayaktakiler: Tuncay (kaptan), Hasan, Metin, Gékhan, Tamer, Ahmet, Fazl,

Metin (Antrenor.)




SINCAN ET SANAYI ISLETMESI VE
TAVUK KOMBINASI MUDURLUGU

| YENER BASAR
SINCAN ET SANAYI ISLETMESI VE
TAVUK KOMBINASI MUDURU

1946 yilinda Ordu'da diinyaya gelen YENER BASAR ilk, ortaokul ve Ticaret Lisesini
dogdugu ilde 1966 yilinda tamamladiktan sonra 1971-1972 6grenim yilinda Ankara Iktisadi ve
Ticari Ilimler Akademisi Kamu Yonetim Bolimii'nden mezun olmusgtur.

1967-1972 yillar1 arasinda Saglhik ve Sosyal Yardim Bakanlhigi BCG Kampanyas:
Baskanhiginda, 1973-1976 yillar1 arasinda 1750 sayih Kanunla kurulan U.A.K. ve YOK'te, 1976-
1977 yillar1 arasinda Toprak Mahsulleri Ofisinde Muhasebe Raportori olarak gorev yapti. 1975
yilinda Vatani gorevini Yedek Subay olarak tamamladi. 1978 Ocak ayinda Et ve Balik Kuru-
munda sirasiyla Sakarya'da Pazarlama, Personel Sefi, Agri'da Miidiir Yardimcisi, Afyon'da
Tasimacilik Sefi, Suluova ve Tasimacilik Isletmesi Miidiirliigiinde Miidiir Yardimcilig
gorevlerinde bulunan ve 1989 yili Eyliil ayindan bu yana Sincan Et Sanayi igletmesi ve Tavuk
Kombinas1 Miidiirliigii gorevini yapmakta olan YENER BASAR evli ve iki ¢ocuk babasidir.
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MUSTAFA ATASOY
Sincan Et Sanayt Isletmesi ve Tavuk
Kombinast Idari Miidiir Yardimcist

MEHMET BEYAZIT
Sincan Et Sanayi Isletmesi ve Tavuk
Kombinast Teknik Miidiir Yardimcist

MUSTAFA DURANTAS
Sincan Et Sanayi Isletmesi ve Tavuk
Kombinast Miidiir Yardimcist

1954 yilinda Ankara'min Ayas kazasi Si-
nanl kasabasinda diinyaya gelen Mustafa Atasoy
[lkokulu kasabasinda, Orta tahsili Ayas
kazasinda ve Liseyi Ankara'da Gazi lisesinde ta-
mamladiktan sonra Hacettepe Universitesi Anka-
ra Meslek yliksek Okulunda 1979 yilinda mezun
olmustur.

Calisma hayatina 1976 yilinda Et ve Balik
Kurumu Et Sanayi Isletmesi ve Tavuk Kombinas1
Miidiirliigiinde memur olarak basladi ve bu Kom-
binamizin ¢egitli birimlerinde ¢aligtiktan sonra
1987 yalinda Ticaret Sefi olarak atanda.

Halen ayni Kombinada Idari Miidiir
Yardimcisi olarak gorevini yiiriiten Mustafa Ata-
soy evli ve ii¢ ¢ocuk babasidir.

1944 yilinda Kirsehir'de dogdu. Ilk ve Orta
ogrenimini Kirgehir'de tamamladi. 1965-1976
yillar1 arasinda P.T.T., Karayollari, Y.S.E. gibi
Kamu Kuruluglarinda ¢aligirken Yiiksek Teknik
Ogrenimini tamamlada.

1976 yilinda E.B.K. Oto Onarim Atelyesi
Miidiirii olarak goreve bagladi.

1990 yilinda D.M.M. Akademisini bitirip
Makina Miihendisi oldu.

Halen Sincan Et Sanayi Isletmesi ve Tavuk
kombinasinda Teknik Miidiir Yardimecis1 olarak
caligmaktadar.

1955 yilinda Kirikkale'de dogdu. Ilk, orta ve
lise 6grenimini ayni yerde tamamladiktan sonra
Ankara Universitesi Veteriner Fakiiltesine
devam ederek 1978 yilinda mezun oldu.

Calisma hayatina 1979 yili Nisan ayindan
itibaren Agr1 Et Kombinasi Midirligi'nde
bagladi. Askerlik hizmetinden sonra sirasiyla
Kayseri ve Van Kombinalarinda muayene Veteri-
neri Adana Kombinasinda Isletme Sefi, Suluova
Kombinasinda Miidiir Muavini, 19 Nisan 1993 ta-
rihinden beri de Sincan Kombinasinda Midiir
Muavini olarak giorev yapmaktadir.

Mustafa Durantas evli ve ti¢ c¢ocuk
babasidir.
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188,16,

Veleriner
Hekim
Kontroliinde

Saghkl

Uretim

@ Ondekiler; Mustafa Durantas (MidCr Yard.), Mustafa Atasoy (Midir Yard), Yener Bagar (Mddiir),
Mehmet Beyazit (Mud(r Yard.), A. Murat Ergin (Mamuller Sefi),
Arkadakiler; Mehmet Ceylan (Alim Sefi), Hayati Erkan (Makina Bakim Sefi), Muhammet Aksu
(Pazarlama Sefi), Menderes Kavuncu (Isletme Sefi), Latif Ytice (Personel Sefi).

Ankara Sincan'da bulunan kurulug, Et Sanayi Isletmesi ve Tavuk Kombinasi olmak
{izere iki ana Endiistriyel bélimden meydana gelmektedir. igletme 1976 yilinin sonunda faa-
liyetine baglamigtir. Kombina, Genel Miidiirliigiin amag ve faaliyetlerine gore ¢aligmakta olup;

- Kasaphk kanathh hayvan almak ve islemek.

- Et preparati ve mamiillerini iiretmek, degerlendirmek,

- Ureticiyi desteklemek ve tiiketiciyi korumak,

- Ordu birlikleri, kamu ve 6zel kuruluglarla serbest piyasaya saghkli, giivenilir kirmizi
ve beyaz et satig1 yapmalk,
iinitenin baslica goérevleridir.

TAVUK
KOMBINASI:

Giinlik teo-
rik kesim kapasi-
tesi 24.000 bas olup,
yillik iiretimi
10.800 tondur. Te-
siste Broiler (I. ka-
lite) tavuk eti
tretimi
yapilmakta, tavuk
etinin pazarlan-
masinda govde
tavuk birinci ter-
cihle bagta gelir-
ken, iireticinin de
egilimi dikkate alinarak TAVUK BUT, KISA BUT, TAVUK GOGUS, SINITSEL, BIFTEK,
FILATO gibi preparat iiretimleri yapilarak polistren kaplarda satigsa sunulmaktadir. Tavuk
Kombinasinda iiretim tam otomatik makinalar vasitas: ile yapilmaktadir. Tesiste yapilan ye-
nileme calismalar g¢ercevesinde "KURU SISTEM" iiretim yapilmaktadir.
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ET SANAYI ISLETMESI:

Modern et sanayi isletmesinde, parcalama
iinitesi, et driinleri hazirlama ve dondurma
tiniteleri, hamburger ve inegél kifte iiretim birim-
leri, sucuk kurutma odalari, sosis, salam
firinlari, paketleme ve vakumlama iinitesi,
yiikkleme ve bogaltma rampalar1 ve diger hizmet bi-
rimleri bulunmaktadir.

Et tirtinleri tiretimleri, paketleme ve vakum-
lama modern ve otomatik makinalar tarafindan
yapilmaktadir. Uretimi yalniz bu igletmede
yapilan hamburger ve inegol kofte iiretimi son sis-
tem, bilgisayar kontrollu tam otomatik spiral dol-
durma makinalar: ile yapilarak yurdun her
tarafina 6zel araglarla sevk edilerek pazarlan-
maktadir.

Et igleme merkezi, 35 ton/giin olmak iizere
8.400 ton/y1l kirmizi et, 20 ton/giin et {iirinleri
olmak tizere 4.800 ton/yil iiretim kapasitesine sa-
hiptir. Buna gore yilda, 1248 ton sucuk, 624 ton
Sosis, 816 ton salam, 144 ton pastirma, 144 ton
fimedil, 1104 ton hamburger, 720 ton inegol kofte
iiretim ko7 asitesi mevcuttur.

Et merkezinde iiretimi yapilan {iriinlerin
saklanmasi i¢in 642 m2 donmus, 2885 m2, soguk
muhafaza depolar1 mevcuttur.
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PAZARLAMA FAALIYETLERI

Et Sanayii Isletmesi ve Tavuk Kombinasi

SAGLIKL S k ET vo BALIK KURUWU
GOVENILI St Vorvian Kt e

gerek kirmizi et igleme ve et iiriinleri iiretimi ve [ \‘{:‘
’ E

% 7.0 R ; § L 3 , INEGOL KOFTE .-
beyaz et lretimi ile faaliyet gosteren biyiik bir D e

isletme olmasi dolayisiyla ayni zamanda bir INEGOL KOFTE o5
dagitim merkezidir.

INEGOL KOFTE
Hamburger ve inegol kofte tiretimi yalniz bu
tinitede yapilmakta olup, tiretimi yapilan c¢esitli et

. ; GO.'—TL’\ FTER oo
tirtinleri buradan yurdun her tarafinda bulunan MpBURGED, = T B o

kombinalara gonderilerek satis magazalar1 veya

diger pazarlama kanallar1 ile satig1 saglanmak-
tadir.

Bu isletme pazarlama faaliyetlerini Ankara'da bulunan 10 adet satis magazasi, 13 adet
Gima ve Ordu Pazarlar1 satis reyonlar1 135 civarinda bayi, resmi kurumlar ve diger
miisterileri vasitasi ile yapmaktadir. Satis magazalar1 TSE belgeli olup, dana ve koyun etleri
miisterinin istegi dogrultusanda’ par¢alama yapilarak satilmaktadir.

Her zaman oldugu gibi Sincan Et Sanayi Isletmesi ve Tavuk Kombinas1 Miidiirligi de
halkimiza SAGLIKLI, KALITELI ve TAZE URUNLER sunma gayreti i¢cinde bulunmaya devam
edecektir.

LTI i 1
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EBK'DAN KISA HABERLER

® Genel Midirligiimiiz Tesisler Daire Bagkanligi'ndan Ibrahim Cigdem'in
24.3.1993 tarihinde Figen adl1 bir kizi,

® Genel Miidiirligiimiiz Arastirma Planlama ve Koordinasyon Daire
Baskanligi'ndan M. Atilla Biiyiikgii¢li'niin 31.3.1993 tarihinde Feride Berru
adli bir kiz1 diinyaya gelmistir.

EVLENME

® Genel Midiirligiimiiz Imalat daire Bagkanligi'ndan Selcan Diindar 22.2.1993
tarihinde evlenmigtir.

Geng evlilerle cocugu olan arkadaslarimiz tebrik eder, saglik ve
mutluluklar dileriz.

VEFAT

Bursa Et Kombinasi Vet. Hekimi Aziz | ® Tesisler Daire Baskan-
GOKCAY vefat etti. lig1 Merkez Atolye Mu-
1958 yilinda Kars'in Arpacay ilcesinde gl hasebe Sefi Namik
diinyaya gelmistir. ilk, orta ve lise tah- i B Beyazit'in ' Annesi
silinden sonra, Kurumumuz adina : 22.2.1993 tarihinde
burslu égrenci olarak A.U. Veteriner g i ;
Fakiiltesinden 1981 yilinda mezun . Mali igler Daire Bas-
olmustur. 28.9.1981 yilinda Ankara Et \ kanhg Sube 'l.VIuduru Z.
Kombinas: Midiirliigii emrinde Vete- Suay Unver'in Annesi
riner Hekim' olarak goreve 4 21.2.1993 tarihinde
baslamistir. 1.12.1981-1.4.1983 tarihle-
ri arasinda Yedek Su.ba.y olarak Vatani g('irevini tamam- Daire Bagkan1 Muzaf-
lay?rak, 26.4..1983 tarlhmd.e Sal.{ar).ra Et Kombmasu}a Ve- fer Sertdemir'in babasi
teriner Heklom. olarak tayin .ef?ﬂmlstl.r. Ayni1 kombinada 24.2.1993 tarihinde vefat
11.7.1985 tarihinde Alim Sefligi gorevine atanmistir.
9.2.1993 tarihinde Bursa Et Kombinasina Veteriner Hekim
olarak nakli yapilmis ve 27.2.1993 tarihinde trafik kazasi
sonucu hayatin1 kaybetmistir.

Aziz Gokcay evli olup 5 cocuk babasiydi.

VEFAT EDENLERE ALLAH'TAN RAHMET, AILELERINE
BASSAGLIGI DIiLERIZ.

Tedarik ve Pazarlama

etmistir.




TAVUK GOG(S VE BUT ETLERINDE
~ DONMUS MUHAFAZA VE_ISITMA
iISLEMLERINDEN SONRA YAGLARINDAKI
OKSIDASYONUN BELIRLENMESI iCiN
GELISTIRILMIS METOT

Ceviren: ibrahim BAKICI
E.B.K. Genel Mudurlugt
Merkez Lab. Md. Yrd.

( OZET: Tavuk etinin iic-alti aylik donmus muhafazast esnasinda ve mikrodalga elektrikli W
firtnda sitilmaswun lipit oksidasyonu tizerine etkileri incelendi; Analiz esnasinda
numunenin otooksidasyonu elimine edilerek modifiye edilmis tiyo barbitiirik asit (TBA)
deneyi ile oksidasyon derecesi belirlendi. Etin kloroform ve metanol - su
ekstraktlarindaki floresan maddeler tayin edildi ve lipit oksidasyonunun bir olciisii
olarak ifade edildi. Taze materyale nazaran ii¢c aylik donmus muhafazanin sonunda TBA
deneyi ile elde edilen malonaldehit miktarlarinda gogiis etinde %28, but etinde %25'lik bir
artis tespit edildi. Alti aylik donmus muhafazanin sonunda yine taze materyale kwasla,
bu degerlerdeki artis gogiis etinde %73, but etinde ise %60 olarak saptandi. Baslangi¢
degerleri ile mukayese edildiginde floresan maddelerin alti aylik donmus muhafazada;
gobgiis yaglarinda %84, but yaglarinda %54 artmast, donmus muhafazanun floresan
etkisinin ¢ok fazla oldugunu gésterdi. Isttildiktan sonra gogiis ve but kaslaruun
yaglarnindaki malonaldehit konsantrasyonu, isttilmadan éncekine kwasla gogiiste %31,
butta %39 daha yiiksek bulundu. Floresan maddelerin konsantrasyonu, hem gégiis hem de
but yaginda sittmayt miiteakip yaklasik %10 artti. Mikrodalga firinda veya elektrikli
fininda wsitmamn etler arasinda énemli bir fark meydana getirmedigini gésterdi.

Lipit oksidasyonu, kalite kayiplar yontinden esas itibariyle koku ve lezzette degisiklik
meydana getirmektedir. Yiiksek doymamus yag asitleri oksidasyona daha ¢ok ugrarlar. Bun-
dan dolay1 ytiksek doymamis yag asit konsantrasyonlu et, 6zellikle pili¢c eti oksidasyona
sebep olmaktadir..Daha ¢ok doymamus yag asitlerinin oksidasyonunda farkli oksidasyon
urunleri 6zellikle malonaldehit tesekkiil etmektedir. Bu da ette acillasmanin kontrolunda
kullanilir (PEARSON ve arkadaslar1 1983). Ette oksidatif yag bozulmasimin él¢tistintin tespiti
icin en sik kullanilan TBA testidir (MELTON, 1983). Bu testde malonaldehit ve diger oksidas-
yon turunleri 2,4 alkadin kimyasal olarak bir kompleks teskili ile 532 nm de absorbansi
alimr (MELTON, 1983). Et numunelerinin su buhar destilasyonu ile TBA belirlenmesinin
standart metodu Tarladgis ve arkadaslarinin (1960) uyguladigi metotdur. Son zamanlarda
birka¢ arastirmaci su buhar destilasyonu metodunu gelistirdiler. Destilasyon esnasinda an-
tioksidan kullamlmasiyla otooksidasyon bertaraf edildi (MOERCK ve BALL, 1974; VYNCKE,
1975: RHEE, 1978, RHEE ve ZIPRIN, 1981; YAMAUCHI ve arkadaslar1 1982).

Jan Pikul, Dennis Leszczynski ve Fred Kummerow,

Department of Food Science and technology, University of Poznan;
Harlan E. Moore Heart Research Foundation, Champaign;
Bursides Research Laboratory, University of Illinois, Urbana

Fleischwirtschaft 68 (7), 1988.
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Destilasyon yontemiyle TBA analizleri hakkinda literatiirlerde antioksidadif koruyucuya
gerek olmadigindan sik sik bahsedilmektedir (WANG ve arkadaslari, 1979; CUNNINGHAM ve
BOWERS, 1977; SIU ve DRAPPER, 1978; IGENE ve arkadaslar, 1980).

Su buhar ile destilasyon yontemindeki baska bir problem de, beher gram et numunesinde-
ki malonaldehitin verilmesidir. Farkl1 et numunelerinin yag miktarlar1 da ¢ok degisik
oldugundan, TBA sayis: ile numunenin yag kalitesini belirlemek mumkiin degildir; Ayrica
yagin analizini yapmak gerekir. Bu tayin birka¢ et mamiuli ¢esidinde fevkalade énemlidir.
Ornegin 1s1 islemi gormiis etler su kaybedeceginden numunenin yag miktar: yiikselir veya etin
mekanik parcalanmasi esnasinda piro oksidanlarin miktan ytikselir (DAWSON ve GART-
NER, 1983). Donmus muhafazann lipit oksidasyonunu arttirdigi bilinmektedir. Bu lipit oksi-
dasyonu da TBA testleri ile belirlenmektedir (IGENE ve arkadaslari, 1979, 1980).

Etin 1sitilmasi ile malonaldehit miktarinin artabildigini ispatlayan deliller mevcuttur.
Stipermarketlerden toplanan gida maddelerinde, malonaldehit miktarlar 6l¢tilmus ve et nu-
munelerinin ¢ogunda 1sitmadan dolayr malonaldehitin ytikseldigi tespit edilmister (SHAM-
BERGER ve arkadaslari, 1977; SIU ve DRAPPER, 1978).

SHAMBERGER ve arkadaslar (1977) tarafindan, benzer sekilde numunelerde yapilan
muayenelerde elde edilen degerler SIU ve DRAPPER'in (1978) elde ettigi degerlerden 2-15 misli
daha az bulunmustur. Bu da numunenin analiz esnasinda otooksidasyona ugradigini
gostermektedir.

Isitilmig tavuk etinin TBA sayilari, literattirlerde ¢ok degisik olarak verilmektedir. NEV-
BURG ve CONCON (1980) tavuk etinin malonaldehit miktarini, mikrodalga firmin 60 kat,
elektrikli firnnin ise 55 kat arttirdigimi bildirmistir. Taze, 1sitilmis (pisirilmis) tavuk etinde-
ki TBA sayisinin, ¢igine nazaran 10 kat daha fazla oldugunu IGENE ve arkadaslari (1979) tes-
pit etmislerdir. Isitilmis tavuk etindeki TBA sayisinin, ¢ig ete nazaran fazlaca arttigini diger
arastirmacilar da tespit etmislerdir (WEBB ve arkadaslari, 1972); WEBB ve arkadaslari, 1974;
DAWSON ve SCHIERHOLZ, 1976; YAMAUCHI ve arkadaslar1, 1982). Isitilmis tavuk etinde
TBA deneyi ile elde edilen sonuglarin ¢ok buytik fark gostermesinden dolayl, tesekkiil eden
malonaldehite hala stiphe ile bakilmaktadir. PIKUL ve arkadaslar1 (1985) tavuk etinde,
yagimin analizi esnasinda, numunenin otooksidasyonunu o6nleyen, gelistirilmis bir metot
tizerinde calisti. Bu c¢alismada tavuk eti tizerine 1sitmamin ve donmus muhafazanin etkileri
arastinildi. Bundan baska et numunelerinde, malonaldehitinprimer reaksiyon trtinlerinin;
protein, aminoasitler, fosfolipit ihtiva eden amin gruplariyle ve sadece spesifik floresan etki-
si ve emisyonu 6l¢tildii. Aym1 zamanda mikrodalga firinda ve elektrikli firinda tavuk etindeki
yagin oksidasyonu mukayeseli olarak ol¢tildii. Sonunda, analiz esnasinda numunenin hangi

sartlar altinda; lipit oksidasyonundan korunabilecegi tartigildi.
MATERYAL VE METOTLAR

Deney materyali olarak cinsi olgunluga erismis, misir ve soya rasyonu ile yemlenmis
beyaz legorn tavuklar kullanmildi. Basin kesilerek ayrilmasi, asili pozisyonda kanin
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akitilmasini muteakip govdenin derisi soyuldu, but ve gégiis etleri manuel olarak ayrldi ve
aluminyum foli ile ambalajlanarak -18°C de muhafaza edildi. Kesimden hem iki gtin, hemde
tic ve alt1 aylik stirelerin sonunda, dondurulmusf porsiyonlar kiyildi. Toplam lipitlerin belir-
lenmesi i¢in 5 g. alinarak KATES'in (1972) gelistirilmis metodu uyguland: ve ekstraksiyon
islemi PIKUL ve arkada§1é11'1n1n (1983) metoduna gore yapildi. Ekstraksiyon ¢ozeltisinde (klo-
roform-metanol) %0.01 BHT'nin (btitil hidroksi toluen), antioksidasyon maddesi olarak kul-
lanilmas1 énemli bir gelismeydi (PIKUL ve arkadaslari, 1983). Numunenin ekstraksiyonun-
dan sonra, ilk 6énce 30 ml. kloroform: metanol (1:2) ve bundan sonra 35 ml. metanol-
kloroform-su (2:1:0.8) karisumlar1 ekstraksiyon ¢ozeltisi olarak kullanildi. Son olarak bir
kez daha 20 ml. kloroform ile ekstrakte edildi. Her ti¢ ekstrakt birlestirildi, 20 ml. su ilavesiy-
le calkalandi ve 4°C de bir gece bekletildi. Bu stire i¢erisinde sulu fazdan (metanol-su) ayrilan
berrak kloroform faz1 ¢ekildi. Ekstraksiyon yéntemlerinin aymsi 1sitilmis et numuneleri
icin de uygulandi. Etteki toplam lipit miktarinin ytizdesi, gravimetrik olarak belirlendi. Ayni
organik faz (kloroform fazi) kullamlarak GLICK ve arkadaslarinin (1964) metoduna gore top-
lam kolesterin; FOSTER ve DUNN'a (1979) gore toplam trigliserit; ENG ve NOBLE'ye gore (1968)
toplam fosfor tayinleri yapildi. Toplam fosfolipitlerin belirlenmesi i¢cin toplam fosfor degeri
25.5 faktora ile ¢arpildi.

Etten ekstrakte edilen yagda; malonaldehit konsantrasyonunun belirlenmesi i¢cin OHKA-
WA ve arkadaslarimin (1978, 1979) TBA metoduna PIKUL ve arkadaslariin (1983) modifikas-
yonu ilave edilerek uygulandi.

TBA analizi i¢in kloroform fazindan belli hacimde alimip azot atmosferi alinda buhar-
lastinlarak 4-6 mg. yag hazirlandi. Her numuneden ti¢ paralel muayene yapildi. Bu yontemde
baslica yenilik, otooksidasyonun o6nlenmesi igin, 1sitma asamasindan 6nce reaksiyon
karisimina; beher miligram yag icin 75 mikrogram BHT katilmas: idi (PIKUL ve arkadaslari,
1983)..

Taze, donmus ve 1sitilmis et numunelerinde, floresan maddelerin konsantrasyonu, Folch
ekstraksiyonu ile elde edilen sulu ve organik fazlarda belirlendi (Folch ve arkadaglari, 1957).
1 g. et 20 ml. Folch reaktifi (2:1 kloroform-metanol) ile kanstirildi, Phytron PCU 2 (Brink-
man Instruments, Westbury, N.Y) ile homojenize edildi, oda sicakhiginda, karanhkta 2 saat
bekletildikten sonra filtre edildi. Filtrat, Folch reaktifi ile 20 ml.ye tamamlandi. Sonra 4 ml.
su ilave edilerek ¢alkalandi, +4°C de bir gece bekletildi. Ertesi giin ayrilan metanol-su ve klo-
roform fazlari, floresan maddelerin 6l¢tilmesi igin toplandi. Florometrik analizler i¢in meta-
nol-su fazi 4 misli metanol ile ve kloroform faz1 6 misli Folch reaktifi ile seyreltildi. Ksenon
lambas1 (model 150) ve kaydedici (model 561) ile techiz edilmis PERKIN ELMER'in floresan
spektrometresinde Ol¢iim yapildi. 440 nm.lik maksimum emisyonda maksimum vurus 360
nm kaydedildi. Bu vurus ve emisyon araliklar1 8 nm.; hassasiyeti ise 1'e ayarlandi. Dokunma
hiz1 6 nm/dk. idi. Folch ekstraktinin kloroform fazindaki floresan miktar1 miligram yagda
olarak ve Folch ekstraktinin metanol-su fazindaki ise miligram proteindeki (Lowry ve arka-
daslarimin metoduna gore belirlenen, 1951) olarak verilir.
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Donmus muhafazada ti¢ ve alti ay muhafaza edilen numunelerin yaris1 deneme amaciyle
1sitildi. Tavuk govdelerinin hem sol yarim, hem de sag yarnm parc¢asi ayni zamanda 1s1tildy;
Parcalardan biri konvansiyonel elektrikli firnda (Soth Bend Range, Model V-15 0.27 m3 ha-
cimli) ve diger par¢a 700 Watt'lhk mikrodalga firinda (Litton, model 1550 0.042 m3 hacimli)
isitildi. Elektrikli firindaki et numunesi, kapaksiz aliminyum tavaya konuldu. Her porsiyo-
nun merkezi sicakligl devaml olarak kaydedici termometre ile kontrol edildi (Zero Centru-
rion Elite). CR 5-Dijital kaydedici CR 3 Printer ve Model 50-52 Relaisscanner (Campbell Sci.
Inc. Logan, utah) ile techis edilmistir. Mikrodalga firinda 1sitilan numunenin merkezindeki
sicaklik 76.7°C ye eristi 1sitma otomatik olarak sona erdi.

SONUC

Kesimden iki giin sonra gogiis ve but etlerinden ekstraksiyon yéntemiyle elde edilen toplam
yag miktari ve bu yagin bilesimi tablo 1 de gosterilmistir. But etinin gogis etine nazaran 2.7
misli daha yagh oldugu goriilmustiir. But ve gogis yaglarimin da aym sekilde farkl oldugu tes-
pit edilmistir. Buttan elde edilen yag, esas itibariyle %74.5 oraninda trigliserit ve az miktarda
fosfolipitlerden (%21.7) meydana geliyordu. Goglis etinden elde edilen yagda; %50.1 trigliserit
ve %45.4 fosfolipit bulunmasi, bu degerlerin birbirine yakin oldugunu gostermistir. Koleste-
rin miktari; but yaginda %3.8, gogtis yaginda ise %4.2 olarak saptanmstir.

Tablo 1. Taze tavuk etinden (but ve gogiis) ekstrakte edilen yagin bilegimi

Yag grubu Gogiis eti (a) But eti (a)
Toplam lipit 1380.2+81.2 3670.6+214.18
Fosfolipit 626.6+33.6 795.6+46.56
Trigliserit 690.7+38.04 2732.4+119.56
Kolesterin 57.9+4.68 137.849.17

(a) Her yag grubunun degerleri mg./100 g. et olarak ifade edilir. 4 numunenin ortalamasinin
+ standart sapmasi1 gosterilmistir.

Hem kesimden 2 giin sonra, hem de 3 ve 6 ay stire ile donmus muhafazada saklanan but ve
gogis etlerinin ekstraksiyonuyla elde edilen toplam yagin malonaldehit miktarlar belirlen-
di. Sonugclar tablo 2 de gosterilmistir.

Tablo 2. Tavuk eti numunelerinde TBA deneyi ile elde edilen malonaldehit

konsantrasyonlari
Et Numunesi Mikrogram % yag TBA sayis1 *
MDA/g.yag

Taze 21.4+1.45 1.38+0.07 0.31+0.05

3 aylik donmus 27.3+1.24 1.3940.08 0.38+0.03

6 aylik donmus 37.:1£1:25 1.3910.09 0.57+0.04
But eti

Taze 10.4+0.68 3.67+0.10 0.384+0.04

3 aylik donmus - 13.0+£0.63 3.704£0.12 0.494+0.04

6 aylik donmus 16.6+0.81 3.7210.10 0.68+0.04

x TBA sayis1 mg.MDA/kg. et
Sonugclar 4 paralelin ortalamasidir (P<0.05, t testi)
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Baslangigta, gogus etindeki malonaldehit konsantrasyonu; but etindekinden bir misli
daha ytiksek idi. Halbuki TBA sayilar1 (Mg. malonaldehit/kg.et) birbirleriyle kiyaslanirsa,

but etinin gogus etine nazaran 2.7 misli daha ¢ok yag ihtiva ettigi ve bundan dolay1 TBA
degerleri ytiksek bulunmustur.

U¢ aylik donmus muhafazadan sonra gogus eti yaginmin malonaldehit miktar1 %28, but eti
yagiminki ise %25 ylukselmistir.

Alt1 aylik donmus muhafaza sonundaki degerler; baslangi¢ degerine gore, gogiis etinde %73,
but etinde ise %60 olarak tespit edildi. Bu da gosteriyorki uzun sureli donmus muhafaza pe-
riyodu malonaldehit tesekkiiliinii hizlandirmaktadir. Gogtis ve but kaslarindan Folch met-
duyla ekstrakte edilen hem kloroform hem de metanol-su fraksiyonlarindaki floresan mad-
delerin miktari, lipitler veya proteinler arasinda malonaldehitin karsihkl etkisi tetkik
edildi. Tablo 3 floresan maddelerin alti aylilk donmus muhafaza sonunda gogus yaginda %84
ve but yaginda %54 yiikseldigini gostermektedir. Folchekstraksiyonu sonunda metanol-su
fazinda ¢ozilebilen proteinlerdeki floresan maddelerin miktarlan gogus etinde %24, but etin-
de %32 artis gosterdi (tablo 3). Gogus yag1 but yag gibi cok fazla miktarda floresan madde ihti-
va etmektedir. Bu sonuglar tablo 2 de gortildiign gibi but yagimin ¢ok fazla miktarda malonal-
dehit ihtiva ettigini dogruladigindan, sonuglar biribirini teyit etmektedir.

Tablo 3: Et ekstraktinin organik ve sulu fazindaki floresan maddelerin rolatif miktarlan

(Folch'a gore)
Et numunesi Floresan madde/mg. yag Floresan madde/mikrogram protein
Taze 76.3+8.56 1.01£0.05
3 aylik donmusg 91.2+3.81 1.13+0.05
6 aylhk donmus 140.4+4.73 1.25+0.07
But
Taze 38.4+1.95 1.39+0.07
3 ayhk donmus 42.7+2.10 1.5540.09
6 aylik donmus 59.1+2.66 1.83+0.07

Uc ve alti ay donmus muhafazada saklanan et numuneleri elektrikli firinda ve mikrodalga
firinda 1sitild1 ve sonra malonaldehit ve floresan maddelerin tayini yapildi. Tablo 4 bu 1sitma
denemelerinin birka¢ kritik parametresini gostermektedir. Son 1sitma sicakhgin elde ede-
bilmek icin iki 1sitma (pisirme) metodundaki esas degisikligin 1sitma sturesinde oldugu
gorulebilir. Bu degisiklik stiresi mikrodalga firna nazaran elektrikli firinda 4-6 kat daha
uzun surelidir.

Yiuksek sicaklik lipit oksidasyonunu arttirdigindan, pisme prosesi esnasindaki toplam
1sitma ve sogutma stiresi, sonuclar etkilemesi bakimindan énemlidir.
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Gosii
3 aylik donmus

6 aylik donmus
But

3 aylik donmus
6 aylik donmus

GoBii
3 aylik donmus

6 aylik donmus
But

3 aylhik donmus
6 aylk donmus

Tablo 4: Donmus tavuk etini 1sitma sartlar
Agirhig (g.)

GONCE]
70.1+1.6

60.7£1.5

65.5%1.1

69.3+0.4

69.9+0.9

58.3+0.9
66.5+0.9

Isitma sicakliginin sonu(°C) Isitma siiresi

Elektrikli firinda

77.913.0
7 72ETE]

74.745.6
74.218.1
Mikrodalga firinda

(o=
16:7

164
76.7

14 dk. 30 sn.
118tdls S5 sns

16 dk.

13 dk. 30 sn.

230.514.9 sn.

162.5+6.4 sn.

139.0+5.7 sn.
138.0+42.4 sn.

Sekil 1: Elektrikli firinda 1sitilan et numunelerinin 1s1nma ve soguma seyirlerini

100

Sicaklik °C

Sekil 1: Goguas ve but etlerinin elektrikli firnda pisirme ameliyesi esnasindaki 1sinma ve

Goglis

gostermektedir.

But

| | | | |

T T
6 12 18 24 30 36 0 6

sogumanin seyri

Zaman (dakika)

12 18 24 30 36

Sonuclar 4 farkli numunenin standard ortalamasidir. ilk sicakhk 6l¢tilmesi nu-

munelerin firinna konulmasindan 15 sn. sonradir. Oklar numunelerin firindan

alindig1 noktay1 gostermektedir.

Numuneler firindan ¢ikarildiktan sonra yaklasik 2 dakika daha merkezi sicaklhiklari

yiikselmeye devam etti. Numunelerin 40 °C ye sogutulmalan yaklagik 15 dakika stirdii. Ayni
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olay yani sicaklik ytkselisi, 15 dakikalik soguma stiresi mikrodalga firinda 1sitilan numune-
lerde de tespit edildi (sekil 2). Mikrodalga firindaki 1sitmanin, elektrikli firndakine nazaran
bes misli daha hizli olmasina ragmen soguma seyirleri heriki halde de yaklasik aymi stireyi
kapsiyordu.

140 A ik
Gogus
801 v

60T

Sicaklik °C

401

20T

But

0 [l

Bii12.18, 240,48, 12,118 24

Zaman (dakika)

Sekil 2: Gogiis ve but eti numune-
lirinin mikrodalga firinda 1s1nma

ve soguma seyri.

Oklar numunelerin firindan
cikarilma noktasini
gostermektedir. Sonuglar tg¢ farkh
numunenin standard ortala-

masidir.

Isitilmis numunelirin malonal-
dehit konsantrasyonlar1 ve TBA
degerleri Tablo 5'de gosterilmistir.

Isitmadan ©6nce ve sonraki

degerlerin karsilastirilmasi1 sonucu; 1sitmanin 6énemli derecede yukselttigini (P<05)

. gostermistir.

Tablo 5: Donmus muhafaza ve 1sitmadan sonra et numunelerinin malonaldehit

Et numunesi

GoBi
3 aylik donmus

6 aylik donmus
But

3 aylik donmus
6 aylik donmus

GoBii
3 aylik donmus

6 aylik donmus
But

3 aylik donmus
6 aylik donmus

konsantrasyonlar: ve TBA sayilar1

mg. MDA/g.yag

Elektrikli firinda

32.1+2.43
53.1+3.91

18.9+1.16
22.0+2.08

Mikrodalga firinda

33.0+2.40
49.8+3.09

19:622.55
23.44+2.39

Sonugclar 4 numunenin ortalamasidir.

% Yag TBA Sayis1
1.70+0.10 0.54+0.04
1.73+0.10 0.93+0.06
3.97+0.08 0.74+0.06
3.9140.10 0.8610.08
1.67+0.07 0.53+0.05
1.604+0.08 0.80+0.08
3.82+0.05 0.75+0.08
3.79+0.08 0.8940.09




Cig ete gore kiyaslandiginda, ti¢ ve alt1 ay donmus muhafazada saklanan gogus eti ve but eti-

nin 1sitilmasindan sonra ortalama malonaldehit konsantrasyonlan gogus yaginda %31, but
yaginda %39 daha ytiksek idi.

Elektrikli firinda ve mikrodalga firinda isitilmis numunelerin malonaldehit konsantras-
yonlar1 arasinda bariz bir fark gortilmedi.

Isittilmis gogitis ve butlarin yaglarindaki floresan madde miktarlar1 Tablo 6'da
gosterilmistir. Isitilmadan o6nceki degerler ile 1sitilmis numunelerden ekstrakte edilen
yagdaki degerler kiyaslandiginda; isitilmislarda yaklasik %10 daha fazla tespit edildi. G6glis
yag1 but yagina nazaran iki misli fazla floresan madde ihtiva ediyordu. Bu sonu¢ TBA analizi
ile elde edilen deger ile uyum sagladi (Tablo 2 ve 5). G6glis yagindaki malonaldehit konsantras-
yonu; but yagiminkinden iki misli daha ytiksek idi.

Etin Folch ekstraksiyonu ile elde edilen metanol-su fazindaki floresanlari, 1sitilmis nu-
munelerde; 1sitilmamisina nazaran yaklasik %25 fazlayd: (Tablo 3).

Tablo 6: Donmus muhafazada saklanip sonradan pisirilen (1sitilan) et numunelerinin Folch
ekstraksiyonu ile elde edilen organik ve sulu fazlarindaki floresan maddelerin miktarlari

Et numunesi Kloroform fazindaki Metanol-su fazinda
Floresan Mad. /mlliq.yag Floresan mad./mikrog.protein

Elektrikli firinda

3 aylik donmus 103.145.04 1.391+0.07

6 aylik donmus 154.745.43 1.69+0.08

But

3 aylik donmus 46.7+2.16 1.8440.09

6 aylhk donmus 66.5+2.67 2.30+0.09
Mikrodalga firinda

Gogiis

3 aylik donmus 105.345.34 1.1740.05

6 aylik donmus 158.14£5.06 1.30+£0.06

But

3 aylik donmus 51.542.30 1.60+0.05

6 aylik donmusg sfe b lcie) 1.9540.10

Veriler 4 numunenin ortalamasidir.

Tablo 6 da gosterildigi gibi elektrikli firnda ve mikrodalga firinda isitilan et numuneleri
arasinda; floresan maddeler yéniinden 6nemli bir fark olmamgtir. Proteindeki durum
yoniinden; mikrodalga firinda 1sitilan numunede elektrikli firrna nazaran biraz daha fazla

floresan madde tesekkiil etmistir (Tablo 6).




TARTISMA:

Et acihiginin belirlenmesinde kullanilan bir yéntem olarak TBA testi mevzubahis
olmasina ragmen, bu yoéntemin et numunelerinde yararli olup olmadigi ve gtvenilirligi
yoéntinden kritikler vardir (PEARSON ve arkadaslari, 1983; PIKUL ve arkadaslar 1983). Esas
itibariyle ette malonaldehit; yag oksidasyonu neticesinde olustugundan fazla miktarda yag
ihtiva eden numunelerde TBA sayisimin da yuksek olacagi kabul edilmektedir. Bu tahmin, ta-
vukta but etinin gogiis etine gore en az iki kat daha fazla yag ihtiva ettiinden 6nemlidir.
Tavuk derisi de gogiis etine nazaran 20 kat fazla yag ihtiva eder.

Bundan baska, lipit bilesiminin yag oksidasyonunda onemli bir faktor olarak gosterildigi
(6zellikle yagin fosfolipit fraksiyonlar1 oksidasyona meyilli oldugu) bilinmektedir (WILSON
ve ark., 1976; IGENE ve ark., 1980). Tavuklarda gogiis yagi, but yagina gore énemli miktarda
fosfolipit icermektedir.

Et numunelerinin kalitesini tam olarak belirleyebilmek i¢in TBA testinin yaninda en
azindan toplam yag miktarimin tayin edilmesi gerekir, yagin bilesimini belirlemek daha di
iyi olur. Numunenin toplam yag miktar1 hakkinda bir bilgi yok ise TBA degerine bakilarak
numunenin kalitesi hakkinda karar vermek mumkiin degildir.

TBA testinin esas kritik noktasi analiz esnasindaki otooksidasyon reaksiyonlar ile
guvenirliligin azalmagsidir (PEARSON ve ark., 1983). Hem et numunesinden yagin ekstrak-
siyonu, hem de isitilmasindan 6énce BHT'nin ilavesiyle TBA testinin uygulanmasi
mumkunduar. Yag, igslemler ve analiz esnasinda otooksidasyondan tamamen korunabilir
(PIKUL ve ark., 1983). Bu sartlara riayet edilmesine ragmen, et numunelerinde hem donmus
muhafaza, hem de 1sitmanin TBA miktarini arttirdigs tespit edildi. Tavugun gogus ve but etle-
rinin yagindaki malgnaldehit miktari, ti¢ aylk donmus muhafazadan sonra ortalama %26,
alt1 ayllk donmus muhafazadan sonra yaklasik %67 yukseldi. Buna paralel olarak bu muha-
faza kosullarinda hem kloroform, hem de metanol-su fazlarinda malonaldehitin floresan se-
konder reaksiyon urtnlerinin de yukseldigi tespit edildi. Isitilmamis numuneler ile
kiyaslandiginda, 1sitilmrs numunelerin gogus ve but yaglarinda ortalama %35 artis goruldi.

Buna paralel olarak et numunelerinde 1sitma isleminin floresan maddelerin artmasina
neden oldugu tesbit edildi.

Cig ve pisirilmis (1sitilmig) tavuk eti numunelerinde; tarafimizdan elde edilen TBA sayisi
degerleri YAMAUCHI ve arkadaslar1 (1982) tarafindan antioksidan kullanilarak su buhari
destilasyonu yontemiyle elde edilen degerlere ¢ok yakin idi. Buradan sonug olarak et numune-
lerinin, ekstraksiyonu ve TBA testi esnasinda otooksidasyondan korunulmas: gerektigidir.

Isitma metotlarindan ileri gelen btiytik stire farkinin, hem mikrodalga hem de elektrikli
firmin; numunelerinin malonaldehit konsantrasyonlarina etkisi arastinldi. TBA testi ile
elde edilen sonuglara ve ekstrakte edilen yagdaki floresan 6l¢timlerine gore her iki 1sitma me-
todu arasinda bir fark gortlmedi. Mikrodalga firinda 1sitilan numunelerde, Folch ekstrak-
siyon sonunda elde edilen metanol-su fazindaki floresanlar, elektrikli firinda 1sitilan numu-
nelere gore biraz yuksek bulundu. Floresan ¢l¢tistiniin 6nemi, metanol-su fazindaki toplam
protein %0.5 ten daha az oldugundan degerlendirme stiphesiz zorlagsmaktadir. Lipit oksidas-
yonu tuizerine, tavuk etinin mikrodalga firin ile elektrikli firinda isitilmasimin énemli bir
fark getirmedigi tespit edildi.
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BUZAGI VE _GENC

HAYVANLARIN BUYUTULMESI

Dog. Dr. ihsan SOYSAL
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Tekirdag Ziraat Fakultesi
Zootekni Boélimu.

Buzag ve diive yetistirme
surtntin gelecegini olusturur.
Bu ytizden 6nem verilmesi ge-
rekir. Bir stit sigin stirtistintin
genetik potansiyelini
arttirmanin yegane yolu tistiin
genetik nitelikli gen¢ hayvan-
larin her yil stirtiye dahil edil-
mesidir. Her yil ¢esitli
yetistirme yetersizlikleri ne-
deniyle surtiden atilan hay-
vanlarin yerine yeni gen¢ hay-
ilave edilmesi

Bir

vanlarin

gerekir. sut si1gin
sturtisiinde bulunan hayvan-
larin yaklasik 1/4'a her yil
sturtiden ayrilir. Struden
ayrilma nedenlerinden 3/4't
dol

disindaki sebeplerdir.

dustuk verimliligi

Buzag yetistirmenin alter-

natifi buzagilar1 disardan
satin almaktir. Bir isletmenin
kendi gen¢ damizliklarim
kendi yetistirmesi digaridan
satin almaya nazaran daha
avantajhidir. Bu avantaj bil-
hassa hastalik riski sebebiy-
ledir. Ayrica surtideki hay-
vanlarin genetik yapilariin
bilinmesi dolayisiyla genetik
nitelik daha emin bi¢cimde
edilir.

tayin Geng

damizliklarin isletme
icinden mi yoksa disardan mi
temin edilecegi bir

faktorlere baghdir. Ozellikle

cok

surinun genetik kapasitesi
yuksek ise disaridan temin
edilecek damizliklarin strt
genetik duzeyinin altinda
olma riski vardir. Ancak eger,
stirti genetik niteligi dasik ise
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disaridan alinan geng¢ hay-
vanlarin surtiye dahil edilme-

si avantajh olabilir.

Bir sut si1gin yetistiricisi
surtsundeki

ustteki

ineklerin en
%75'inden dogan
buzagilar1 ayirmak zorun-
dadir. Ctunkti bunlarin yarisi
disi olacagindan ve stirti yeni-
leme yas1 4 yil ise her yil

surtnun %25'i yenilecektir.

BUZAGININ SiNDiRiM
SISTEMi

Yeni dogan buzaginn sin-
dirim sistemi ergin si1gir gibi 4
bolmelidir. Bu boélmeler Ru-
men (1. mide=i$kembe),‘ Reti-
kulum (2. mide=Bodrkenek),
Omasum (3. mide=Kirkbayir),

Obamasum (4. mide=Sirden).




Rumen

Esophagus

Reticulum

¢y
t/4E Abomasum

Reticulum
nes i
b.\k-i\f'i-l -

Sekil 1. Geng buzagida (sagda) ve ergin sigir (Ruminant: gevis
getiren) da mide kisimlarimin nisbi dagihimi. Ergin hayvanda
Rumen (Iskembe)'in, buzagilarda ise obamasum (sirden)'un
nisbi buyutkligt dikkati ¢ekmektedir.

Ancak buzaginin Rumen, Reti-
kulum ile ergin hayvanin
Rumen, Retikulum kisimlari-
nin gelisme dereceleri fark-
hidir. Sekil 1.

Yeni dogan buzaginin oba-
masumu toplam sindirim sis-
temi agirhig1 icinde %50-70
pay: vardir. Yash hayvanlar-
da ise Rumen ve Retikulum sin-
dirim sisteminin buyuk
kismin olusturur (%80). Yeni
dogan buzaginin midesi basit
tek mideli hayvanlara benzer.
Mideye giren sut Osefagal
yarik (Ozephageal groove)
yardim ile reticula-omasal
girise sevk edilir. Ozefagal
yarik siv1 veya yari sivi mater-

yali, Kardia'dan direk obama-

sum'a nakle er yani i¢ilen stt
bu kanal vasitasiyla Rumene
ugramadan dogrudan dogruya
4. mideye sevkedilir. Geng
buzagilarin Rumen ve Retiku-
lumu kaba yemlerden yararla-
nacak duizeyde dégildir. Bu se-
beple gen¢ buzagilarin
beslenmesi erginlerden ¢ok
farklidir. Gen¢ hayvanlarin
midelerinde Rumen mikroflo-
ras1 gelismedigi icin B vita-
minleri ve baz1 amino asitler
saglanmas1 gerceklesemez.
Yemler yeterli ve dengeli
amigo asit kompozisyona
sahip olmali, ayrica yeterli B
vitamini komplekslerine

sahip olmalidir.

Geng¢ hayvanlarin rasyon-
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lan1 stit kivaminda olmak zo-

rundadir. Kaba yemler mide-
nin sekillenmesi ile birlikte

tedricen verilebilir. Rumen ve

"~ Retikulumun gelismesinden

sorumlu faktérlerin belirlen-
mesi tizerinde dikkatle durul-
malidir. Rumen fermentasyo-
nun nihai trtnleri rumen ve
retikulum gelismesinde 6zel-
likle papilla gelismesinde
o6nemli rol oynar. Bu nihai
urunler iginde Butirat, Pro-
piyonat, Asetatn papilla
gelisimi tizerinde énemli roli
vardir. Glukoz ve tuz
soltisyonlar: etkisizdir. Ru-
menin kassal gelisimi
o6zellikle Rumende kuru

madde bulunmasia baghdir.

SUT SIGIRI BUZAGI YETIS-
TiRILMESI

Yeni dogmus buzagilarin

bakima:

Buzagilarin hastalik yapi-
c1 etmenlerle minumum tema-
s1 olacak temiz ortamda dog-
mas1 gerekir.: Temiz buzag
(Kutu, Kutu-bolme) boélmele-
rinde bulundurmak baz
yetistiricilerce tercih edilir.
Ancak bu bolmeler de 6zellikle
kis ortas1 dogumlarda E. Cali
ile

bulasmasi septisemi




Bu mik-

olusabilmektedir.

roorganizma kutu bolmelerde -

gelisebilmektedir. Bu ytizden
her buzagi, kutu bélmeyi terk
ettikten sonra yeni buzag gel-
meden oOnce ilaglanmalidir.
[lkbahar, yaz ve sonbahar
buzagilamalarinda birgok
yetistirici merada bulunan
hayvanlan i¢in yeterli bélme
temin edemediginden bu tarz-
da bir mikroorganizma
bulasmasi1 daha muhtemeldir.
Buzaginin goébegi iodin
soltisyonu ile dezenfekte edil-
mek suretiyle mikroorganiz-
ma bulasmas1 engellenmeli-
dir.

hemen sonra

Buzaginin dogumdan
olabildigince
cabuk 2 litre civarinda kolost-
rum (agiz sttt)'u almahdir.
Buzag dogumda kendisini
hastaliklardan korumak i¢in
gerekli antibodilerin ancak

%10'una kaninda sahiptir.

Kolostrum c¢esitli antibodi-
ler yani sira bu antibodilerin
sindirim sisteminde sindiril-
mesini engelleyen cesitli en-
zimlere sahiptir. Kolestru-
mun ihtiva ettigi antibodi
tiiketilmesi ve barsaklarda
absorbe edilmesi hayvani
cesitli hastaliklara kars: ko-

ruyucu etki yapar. Buzaginn

sindirim sistemi 24 saat sonra
gecirimsiz hal alir ve alinan
antibodiler sindirim siste-
minde amino asitlere
parcalanarak buzagiya pasif
bagisiklik saglama islevini
yitirir. Kolostrum vitamin A

bakimindan da zengindir.

Bu vitamin geng

buzagilarin hastaliklara
dayanikliligin1 arttirir.
Buzagilar dogumdan itibaren
2-3 gun kolostrum i¢meye
devam etmelidir. Buzag: ih-
tiyacinin tizerinde ki kolost-
rum diger buzagilara verilebi-
lir. Ancak bunu yaparken ilk
gun ki kolostrumun Kkati
madde muhtevast normal
stutun iki misli oldugundan
seyreltilmelidir. lkinci ve
tigtincti gun kolostrumundan
artan miktar seyreltilmeden

diger buzagilara verilebilir.

Bazi yetistiriciler inekten
kolostrumu tamamen sagip
sonra elle buzagiya igirip
boylece dogumdan hemen
sonra buzaginn 1,8-2 kg. ko-
lostrum i¢tiginden emin

olmak isterler.

SUTLE BESLEME PROG-
RAMI

Buzagilar dogumdan sonra
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3 haftalik yasa kadar valmz
kuru yem tuketemez. Bu
dénemde buzagilar stit veya stit
ikame (Mama) sivis1 igmek zo-
rundadir. Uygulanacak besle-
me programi sut fiyati, sut
ikame sivis1 fiati, arzu edilen
buzagi gelisme derecesi, arzu
edilen agirhk artisy,
yatistiricinin yemleme pra-
tikleri gibi faktorlere baghdir.
Surtyt yenilemek amaciyla
buyutulecek buzagilar ile satis
amaci1 ile buyuatulecek
buzagilarin beslenmesi birbi-
rinden farkhdir. Satisa sunu-
lacak hayvanlarin besili ve iyi
goruntnusli olmas1 gerekir.
Elde edilecek buzagilarin ¢cogu
sturayt yenilemek ig¢in kul-
lanilacagindan yetistiricile-
rin ¢ogu asagidaki besleme
programini saglamaya cali-

sir. Boylece besleme programu:
a- Buzagilan canh tutacak,

b- Buzagilan saghkh tuta-

cak,

c- 15 aylik yasta astirlacak
buytklign saglayacak,

d- Dis goranumu yeterli
duveler saglayacak big¢imde

diizenlenir.

(Devamu Var)




41. YIL...

® Uzman veteriner hekim kontrolunda ET VE BALIK KURUMU 41 yildir

kesim halkimizin hizmetindedir.
® Saglikli GUVENILIR ve kalite iiretim,

® Modern 29 Et Kombinasi 2 Et Sanayii
Isletmesi 2 Tavuk Kombinasi, Balik
Mamidilleri Fabrikas1 1 Soguk Deposu ve
Giglii TIR Filosuyla
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