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TARIM VE KÖYİŞLERİ BAKANUĞI'NA _

SAYIN NECMETTİN CEVHERİ a ta n d i.

1930 yılında Urfa'da doğdu. İlk ve orta öğrenimini 
Galatasaray lisesinde tamamlayan Necmettin CEVHERİ 1955 
yılında Ankara Üniversitesi Hukuk Fakültesinden mezun oldu. 
Bir süre Avukatlık yaptıktan sonra politikaya atılan CEVHERİ, 
1965'te Urfa'dan milletvekili seçilerek parlemento'ya girdi. 
1969-1971 yılları arasında Turizm ve Tanıtma Bakanlığı, 1977-78 
yıllarında ise Adalet Bakanlığı görevlerinde bulundu. Tarım 
ve Köyişleri Bakanı CEVHERİ, Fransızca biliyor.



BAYBURT ET KOMBİNAMIZ 
CUMHURBAŞKANIMIZ Sn. TURGUT ÖZAL 

TARAFINDAN HİZMETE AÇILDI

•  Cumhurbaşkanımız Sn. Turgut ÖZAL Kombinamızın açılışını yaparken

Et ve Balık K urum u 'nun  29 uncu  Et K om binası olan B ayburt Et 

K om binasının açılışında Tarım  ve Köyişleri B akanı Sn. İlker Tuncay, 
B arburt Valisi Sn. Timur Metin ve Genel M üdürüm üz Sn. Recep Mızrak 

b irer konuşm a yapm ışlardır.

C um hurbaşkanım ız Sn. Turgut Özal’m yaptığı konuşm adan sonra Et 

K om binasının açılışı yapılm ıştır.
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•  Cumhurbaşkanımız Sn. Turgut ÖZAL açılış konuşm aşım  yaparken

•  A.P.K. Daire Başkanımız Sn. Ayşe Kılıç 
açılıştaki takdim konuşm asını yaparken.

•  Genel Müdürümüz Sn. Recep Mızrak açılıştaki 
konuşm asını yaparken



Törene Belediye Reisi Sn. M uam m er D aşden, yöre Milletvekilleri, çok sayıda B ayburt’lu 
vatandaşlarım ız iştirak  etm iştir.

B ayburt Et K om binası, G üm üşhane  ve h in d erlan d m m  kasap lık  hayvan  po tansiyelin in  
değerlendirm ek am acı ile yapılmıştır. 400 büyükbaş, 2000 küçükbaş günlük  kesim  kapasitesine 
ahip olan ünite aynı zam anda bölgede bir istihdam  da yaratacaktır.

520 dönüm lük b ir arazi üzerinde ku ru lu  b u lu n an  bu tesisim izin kapalı in şaa t a lan ların ın  
toplamı 23 dönüm  civarındadır.

BAYBURT ET KOMBİNASI 
AÇILIŞINDAN GÖRÜNTÜLER

o* " I I  i I * ! \  "
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MALI İŞLER 
DAİRE BAŞKANLIĞI

İSMAİL DAŞDELEN 
MALİ İŞLER DAİRE BAŞKANI

1946 yılında Bor/N iğde'de dünyaya gelmiştir. İlkokulu Yeşilyurt'ta O rtaokulu A ltunhisar'da 
tam am ladıktan sonra 1965 yılında Niğde lisesinden m ezun oldu. 1970 yılında A nkara İktisadi ve 
Ticari İlimler Akadem isi Maliye bölüm ünü bitirdi.

1967-1972 yılları arasında Sağlık ve Sosyal Yardım Bakanlığı A tatürk  Sanatoryum u H astanesi 
Döner Sermaye Saym anlığında görev yaptı. V atani hizm etinden sonra 1973 yılında Et ve Balık 
K urum unda vazifeye başladı. K urum un M uhasebe birim lerinde Şef Yardımcılığı, Şeflik, Şube 
M üdürlüğü görevlerinde b u lu n an  ve 1987 yılından beri de Mali İşler Daire Başkanlığı görevini 
yapm akta olan İsmail DAŞDELEN evli ve iki çocuk babasıdır.
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Reşit AKTEPE
Finansm an Şube 

Müdürü

1948 yılında Erzincan’da doğdu. İlk, O rta ve Lise tahsilin i E rzincan'da 
yaptık tan sonra 1972 yılında A nkara İ.T.İ.A.den m ezun oldu.

Çalışm a hayatına  1965 yılında D.İ.E. geçici işçi o larak  başlad ı. 1966 
yılında özel sektöre geçerek m uhasebeci olarak, 1968 yılından sonra kendi 
hesabına serbest olarak çalıştı. Memuriyet hayatına 1972 yılında A.Ü. Fen 
Fakü ltesinde başlad ı. 1974 yılında nak len  K urum ’um uza a tand ı. 1975 
yılında k ısa  dönem  askerlik  görevini ifa e ttik ten  son ra  S incan  Tavuk 
Kombinasına atandı.

Halen K urum um uzda F inansm an Şube M üdürlüğü görevini yü rü ten  Reşit 
Aktepe evli ve iki çocuk babasıdır.

1950 y ılında D iy arb ak ır/E rg an i'd e  doğdu. İlk ve O rta Ö ğrenim ini 
K ayseri'de tam am lad ı. 1971 y ılında A nkara İk tisad i ve T icari İlim ler 
A kadem isi İşletm e-M uhasebe b ö lüm ünden  m ezun oldü. 1972 yılında 
K urum um um uzda Mali İşler Dairesi Başkanlığında göreve başladı. H alen 
aynı başkan lık ta  Bilanço Şube M üdürü olarak görev yapan Z. Suay ÜNVER, 
evli ve iki çocuk annesidir.

Z. Suay ÜNVER
Bilanço Şube 

Müdürü

1942 yılında Çorum 'un Sungurlu kazasında doğdu. İlk ve Orta öğretimini 
A nkara'da tam am lad ık tan  sonra A nkara İ.T.İ.A.'den 1967 yılında m ezun 
oldu. 1967-1969 yıllarında askerlik  görevini yedek subay  o larak yaparak  
1969 A ralık’ta  Genel M üdürlük  Mali İşler D aire B aşkan lığ ında göreve 
başladı. Şu anda aynı D airenin Merkez M uhasebe Şube M üdürlüğü görevini 
yürütm ektedir. Evli ve 3 çocuk babasıdır.

İsmet DİLER
Merkez Muhasebe 

Şube Müdürü



MALİ İŞLER DAİRE BAŞKANLIĞININ 

GÖREVLERİ

K u ru m u n  m u h a se b e  ve m ali k o n u la rla  ilgili ilke ve e s a s la r ın ı b e lirley e rek  u y g u la m a k  
ve u y g u la n m a s ın ı  s a ğ la m a k , K u ru m u m u z u n  y ıllık  m a s r a f  ve b ü tç e s i  ve f in a n s m a n  
p ro g ra m ın ı h a z ır la m a k . T ek  d ü z e n  m u h a se b e  s is te m i d o ğ ru l tu s u n d a  d ö n e m se l ve yıl 
so n u  K u ru m  b ilan ço  ve k â r -z a ra r  ta b lo s u n u  ç ık a rm ak . K u ru m  a la c a k la r ın ı ta k ip  ed e rek  
ta h s i l le r in i  s a ğ la m a k .  K u ru m  k ıy m e tle r in i  m u h a fa z a  e tm e k , m e n k u l  ve g a y ri 
m e n k u lle r in i s ig o r ta  e t t ire re k  m u h a fa z a s ın ı s a ğ la m a k , K u ru m u n  y a s a la r  k a rş ıs ın d a k i 
verg i, re s im , h a rç , p r im  ve b e n z e ri m ü k e lle fiy e tle rin i s ü re le r i  iç in d e  y e r in e  g e tirm ek , 
m a li m e v z u a t d e ğ iş ik lik le r in i ta k ip  e tm e k , m u h a s e b e  ve m a li k o n u la r ın  K u ru m  
g e n e lin d e  y e k n e s a k  u y g u la n m a s ın ı s a ğ la m a k  o la ra k  özetleyeceğ im iz b u  tem el görev ler 
y an ın d a  B aşkanlık :

K u ru m u n  n a k it, b o rç -a la c a k  d u ru m u n u  g ü n lü k  o la ra k  ta k ip  ̂ ederek K u ru m  faaliyetleri 
iç in  g e rek e n  f in a n sm a n ı te m in  e tm ek te , K u ru m u n  a lım -ü re tim -sa tış , y a tır ım , m a s ra f  ve 
m a liy e tle r in i  ü ç e r  a y lık  ve y ıllık  fü zy o n  e d e re k , p ro g ra m  ve b ir  ö n c e k i d ö n e m le  
k a rş ı la ş t ırm a lı  r a p o r la r  h az ır lay ıp , Y önetim  ve ü s t  k u r u lu ş la r ın  b ilg is in e  s u n m a k ta ,  
K u ru m  iş t i ra k le r in in  ç a lışm a la r ın ı ta k ip  e tm ek te , D aire  B a şk a n lık la r ı ve K o m b in a la rın  
m ali ve m u h a se b e  k o n u la r ın d a k i te re d d ü tle r in i ve u y g u la m a d a  o rta y a  ç ık a n  a k sa k lık la r ı 
g id e rm e k te d ir .

M ali İ ş le r  D a ire s i  B a ş k a n l ığ ı a y r ıc a  y a t ı r ım  ve m a s r a f  ö d e n e k le r i  ile  m a m u l 
m a liy e tle r in i y a k ın d a n  ta k ip  e d e re k  g e lişm e le rd e n  G enel m ü d ü r ü  b ilg ile n d irm e k te , 
T e şe k k ü lü m ü z  b ü n y e s in d e  o lu ş tu ru la n  K u ru l ve K om isyon to p la n tıla r ın a  k a tılm a k ta d ır .



•  Eskişehir Satış Mağazası

SATIŞ MAĞAZALARIMIZ ZİNCİRİNE 

İSTANBUL Göztepe’de, ESKİŞEHİR'de, UŞAKta 
Yeni mağazaları İlave Oldu.

Eskişehir, Uşak ve 
İstanbul - Göztepe 
Satış
M ağazalarının
açılış
tö ren lerinden
görüntüler.

•  Istanbul-Göztcpe Satış Mağazası•  Uşak Satış Mağazası
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Derleyen 

Namık MAZMAN
E.B.K. Genel Müdürlüğü 

A.P.K. Daire Başkanlığı 
Şube Müdürü

m evCâna  ceC â C ed û n -i ru m i

MEVLÂNA'DA SEMÂ

Mevlâna, coşkun aşkını, müzikle, semâ ile 
beslemiştir. Semâ müzik aşkıyla dolup taşan 
gönlün aynası ve bu aşkın hareketidir. Şiir ise 
aşkın dilidir. Müzik, şiir ve semâ üçü birden 
m e v lâ n a ’n ın  ru h u n d a n  b en liğ in d en  
dökülmektedir.

Mevlâna "Semâ ederken, ne neyden 
haberimiz olur, ne teften..." der. Mevlâna 
"Semâ, İlâhi vuslata erişmek içindir" Buna 
göre vuslat yolunun zevkini alan âşık, zaman 
ve yer kayıtlarından kurtulur.

Mevlâna: Semâ, âşıkların gıdasıdır. Çünkü 
onda cânân  a v usla t hayali vardır." 
demektedir.

ŞEB-İ ARÛS
İrfan ve sevgi güneşi Mevlâna, 17 Aralık, 1273 Pazar günü gurup vakti, bütün 

parlaklığı ile, bü tün  güzellikleriyle gülerek ebediyet âleminin sem âsına doğdu. 
Mevlevîler, o geceye Ş eb-i A rûs derler.

MEVLÂNA'NIN ESERLERİ

MESNEVİ, Mcvlâna’nın Fars­

ça m an zu m  bü y ü k  vc ö lüm süz 

eseri olup, 6 cilttir. Adını, Divân 

E deb iya tındak i  bir şiir tarz ın ­

d an  a lm ıştır .  M esnevi 25618

beyittir. Mesncvi’nin ilk 18 beyi- 

ti, Hz. M ev lâna  ta ra f ın d an  

yazılmış, m üridi Çelebi Hüsa- 

m eddin’e okunarak, devamı olan 

b ey i t le r  M ev lâna  ta ra f ın d an  

söylenm iştir .  M csnev i’nin her

c i ld i  b i r  ö n s ö z le  b a ş la r .  

Önsözler, o cildin özüdür. Mesne­

vide tasavvufı fikirler, birbirine 

bağlı hikâyelerle zenginleştiril­

miştir. M evlâna, "tahkiye" d e ­

nilen hikâyeli anlatım  m etodu­

MEVLÂNA
M evlâna C elâ ledd in , A nadolu  S e lçuk lu  

Devleti’nin ilimde, fikirde ve san a tta  en parlak 
yıllarını yaşadığı o n ü çü n cü  yüzyılda, devletin 
başşehri Konya'da yetişen, eserlerler veren ve 
1273 yılında yine bu şehirde vefat eden tanınm ış 
bir Türk bilgini, mutasavvıf ve şairidir.
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nu kullanmış, bir hikâyeyi an ­

latırken diğerine geçmesine rağ­

men, ilk hikâyeye dönerek  ta­

m am lam ıştır .

Mesnevi, her okuyanın kolay­

ca anlayabileceği bir eser olup, 

M evlâna 'n ın  coşkun  iç âlemi, 

zekâsı akıcı üslûbu, sanatı Mcs- 

nevi’yi çok değerli bir eser hali­

ne g e t i rm iş t i r .  M c v lâ n a 'd a n  

sonra mesnevî, dergâhlarda, Ca­

m ilerde  m csn ev ih an la r  tarafı­

ndan topluca okunmuştur.

M evlâna 'n ın  diğer eserleri:

D İV Â N -I KEBİR, tasavvuf i  

gazellerine içine alan, 21 d ivân 

ile n iha île rinden  m eydana gel­

miştir. Divan-ı Kcbir 'de 48.364 

beyit mevcut olup, gazellerinde

can dostu  Ş em sed d in - i  T ebr i-

z i ’nin adını mahlas olarak ku l­

landığı için doğu  ü lke ler inde  

Divân-ı Kebire "Divân-ı Şems-i 

Tebrizi" adı da verilmiştir.

FİHİ MÂ-FİH, M ev lân a 'n ın  

so h b e t le r in i  ih t iv a  e tm ek te ,  

F a r s ç a  m e n s u r  e s e r i d i r .  

M evlâna’nın sağlığında kendisi­

ni ziyarete gelenlerle veya ziya­

rete gittiği kişilerle konuşurken, 

sözleri orada bu lunan lar  tarafı­

ndan  kaleme alınmış, 76 bölüm ­

den meydana gelmiş konularının 

hikâye ve şiirlerle süslendiği bir 

eseridir.

MECÂLİS-Î SÂB'A, M evla- 

na 'n ın  yedi vaazı'n ın  not edil­

mesi ile m eydana gelen Arapça- 

Farsça m ensur eseridir. Mccâlis-i

SâlVn'da vaazlara bir hutbe ile
başlanm akta , T an r fn m  kudreti

b ü y ü k lü ğ ü ,  birliği övülm ektc ,  

konuya uy g u n  âyet ve hadisler 

tefsir ed ilerek  h ikâyeler an la­

t ı lm a k ta d ır .

M E K TU B Â T, M e v lâ n a ’n ın  

beşinci kitabı o lup, m ensur  bir 

eseridir. M evlâna’nın Selçuklu 

Sultanı başta o lm ak üzere, Sel­

çuk lu  Devleti zcvâtına ,  d o s t ­

larına her hangi bir konu ile il­

gili o larak yazdığı 145 m ektup  

sureti  bir  araya getirilm iş bir 

eseridir.

M ev lâna 'n ın  m ek tu p la r ı ,  o 

devirde âdet o lduğu üzere m ek­

tup  yaz ıla r ı  m ak am a  övücü  

sözler ve dualarla başlanmakta, 

daha  sonra söylem ek istenilen 

çok süslü, edebi bir ifade kul­

lanılmaktadır. M ektupları,  öğüt 

veren, doğruyu vc gerçeği göste­

ren, Mevlâna'ya özgü bir üslûbun 

örnek şahaseridir.

Kaynak: K ültür ve Turizm Bakanlığı Yayınları 671.
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...........sr-, f„. cJ25 mağaza daha
s H S ‘! =  A î t t i S S A :  s n u n z m
Bu bakımdan ıhlıyaslaruıı EBK ııırı .  Cv 
 . . . . .  u« K.w»l«-nnılcn k a / j l l i y * 1'  vv

ıÔ ‘

Bu bakımdan ıhlıyaslaruıı EBK ııın 
mağaza ve bayılennden karşılayan 
yalandanlarımızın herhangi bir endi-  ̂
ve duynıalanııa geıek yoktuı." v  ,

ANKARA, GÜNEŞ- El ve laskebabı satacağım. Şu anda
BaJık Kurumu Oenel M0- EBK olarak piyasanın yllzde

dUrU Rtcrp Mızrak, KIT'lerin 65'ini kontrol ediyonu. P a y ım ı n ,
verimli çaJıjmak zorunda olduk- artırmak için bir m ast er planı ba­
larını belirterek, “ Ben bir (Occar nrladık. 3 yıl İçinde yun çapın-1
gibi çaJıjmak mecburiyetinde- da 123 malaza açmayı hedefbyo-1
vım. Gerekirse, kıyma, kujbajı. Davamı 1 1 . aayfadaı
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K urum um uz şim diye kadar yaptığı 
d eğ işik  rek lam  m e d y a la rın a  zep lin  
tü rü  uçan  b a lo n u  ilave  etti. 6m. 
uzun luğunda 2*50 m. eninde olan uçan 
rek lam  b a lo n u  ilk  o la ra k  A nkara  
M ithatpaşa C addesinde bu lunan  satış 
m a ğ a z a m ız ın  b u lu n d u ğ u  b ö lg e d e  
u ç u ru ld u . Balon ü z e r in d e  "ET ve 
BALIK KURUM U" yazılı o lup, yatay 
flam a ü z e r in d e  " S a ğ l ığ ın ız  iç in  
G Ü V E N İL İR  Ü rü n le r im iz i  S eçin" 
sloganı b u lu n m ak tad ır. H elyum  gazı 
ile ş işirilen  balon  60 m. yüksek liğe 
kadar çıkabilm ektedir.

A nkara 'daki m ağazam ızda bir hafta 
süre ile kalan zeplin  tü rü  uçan reklam  
balonu , A nkaralIların  b ü y ü k  ilgisini 
çekm iştir. Bu konu da ET ve BALIK 
K U R U M U 'nun uygulam asın ın  değişik 
ve orjinal b ir rek lam  aracı o lduğu  
belirtilm iştir.

Uçan balon d iğer kom binalarım ızın 
bu lunduğu  yerlerde de kullanılacaktır.

•  Uçan Reklam Bolunundan Görüntüler

OtWSAHF-9l İl
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Kırmızı Ete 
Alternatif; 

Et Balık’dan 
HİNDİ Eti

Yener BAŞAR
Et ve Balık Kurumu 

Sincan Et Sanayi İşletmesi ve Tavuk 
Kombinası Müdürü

Genellikle yılbaşından yılbaşına ve gövde olarak halkımızca tüketilen hindi eti Kurumumuzun 
önderliğinde yılın her mevsimi ve ayında tüketilmek üzere parça ve preparatlar şeklinde piyasaya  
sunuldu. Uygulama Başkent tüketicisinin beğenisini kazandı.

Sincan Et Sanayi İşletmesi ve Tavuk 
Kombinası, yapılmakta olan tavuk eti üretim 
ve satışının yanında yeni bir uygulama ile Hindi 
eti üretimi ve satışlarına başlam ış 
bulunmaktadır.

Tarım ve Köyişleri Bakanlığı Proje ve 
Uygulama Genel Müdürlüğü kanalı ile 
Kanada’dan ithal edilerek bağlı kuruluşu olan 
Keskin Hindicilik Üretme istasyonunda besiye 
tabi tutulan etci hindilerin alım-satımı 
konusunda Kurumumuzla Bakanlığım ız 
arasında aktedilen prokotol gereğince

uygulamanın yürütücüsü olarak görev Sincan 
Et Sanayi işletmesi ve Tavuk Kombinası 
Müdürlüğüne verilmiştir.

Keskin Üretme İstasyonunda üretilen etci 
hindilerin alım ve satımı 18.11.1991 tarihinden 
itibaren Ankara'da bulunan tüm mağaza ve 
reyonlarda satışları sürdürülmektedir.

Satışı yapılan etçi hindilerin ortalama 
ağırlıkları (Erkek-dişi) canlı 10-20, et kiloları ise 8 
ila 15 kg. arasında değişmektedir.
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Etci hindilerin Karkas ağırlıkları fazla 
olduğundan parçalanarak but, göğüs, kanat, 
boyun, şinitsel, flato ve kıyma şeklinde kırmızı 
ete altarnatif olarak piyasaya arz edilmektedir. 
P iya sa ya  a rzed ilen  e tc i hindilerin 
parçalanması ve paketlenmesi konularında; 
Türkiye-Fransa Tarım teknik Komitesi IV. 
dönem toplantısı sonucu im zalanan 
mutakabat zabtı gereğince Fransa'dan bir 
uzman 25.11.1991 tarihinde Türkiye'ye gelerek 
Sincan Kombinası ile Ankara Kombina'sının 
çalıştırd ık ları m ağaza  ve reyonlarda 
parçalama ve paketleme yapan elemanlara 
parçalama ve paketleme konularında Sincan 
Kom binasında çeşitli v ideo  filim leri 
seyrettirilmiş daha sonra tatbiki işlemler 
yaptırılarak eğitim hizmetleri verilmiştir.

Etci hindiler pazarlanması safhasında çok 
beğeni kazanarak yoğun bir tüketici talebi ile 
karşılaşılmıştır. Ülke genelinde yaln ızca 
Yılbaşında tüketilme temayülü bulunan hindi eti 
bundan böyle devamlılık arzederek bir besi, 
kesim, üretim ve pazarlama zinciri içinde yılın 
bütün dönemlerinde pazarlanacaktır. Buna 
dayalı olarak hammadde tedariki açısından 
ve üreticilerin konu hakkında bilgi sahibi

olmalarının sağlanması için hinterlandımızda 
hindicilikle iştigal eden yetiştiricilere duyurular 
yapılarak bilgiler verilmekte Hindi yetiştirilmesi 
Teşvik edilmektedir.

Böylece, hindi eti üretimi pazarlaması 
sonunda Kurumumuzun öncülük edeceği ve 
buna bağlı o larakta Türkiye'de hindi 
yetiştiriciliğinin yaygınlaştırılmasını sağlayarak 
Türkiye ekonomisine katkısı olacaktır.



Sorumluluğumuz çok büyük 
Çünkü, Et-Balık et endüstrisinin 

lider kuruluşudur.

ET ve

40
E

t a r ih ç e s i

t ve Balık K urum u (3780 sayılı 
Millî Korunma K anunu 'nun  6. m addesine 
göre 28.8.1952 gün ve 3 /15557  sayılı Ba­
k an lar K urulu K ararı ile onaylanan  K/ 
871 sayılı Koordinasyon K urulu Kararı) 
1952'de bir Kararnam e ile 40 milyon ser­
mayeli ve T icaret B akanlığına bağlı b ir 
İktisadi Devlet teşekkü lü  o larak  k u ru l­
m uş ve 1.1.1953 tarih inde faaliyete b a ş ­
lanmıştır.

1.lk Kombina 1953 yılında E rzurum ’da 
hizmete açılmıştır. D aha sonra 1955 yılı­
nda A nkara, 1956 yılında Konya ve Zey- 
tin b u rn u  (İstanbul) Et Kombinaları k u ­
ru lm u ş tu r .  B u g ü n e  k a d a r  25 yeni 
Kombina daha hizmete girmiş ve Et Kom­
binası sayısı 29 'a ulaşm ıştır.

10.10.1983 tarihinde 115 sayılı ku ru luş KHK’si yayınlanmıştır.

233 sayılı KHK ile k u ru lu ş  kanunları kaldırılm ası ve yerine Ana S tatü  gelmesi hüküm  altına 
alındığından. Et ve Balık K urum unun Ana S tatüsü  9.11.1984 tarihli Resmi Gazetede yayınlananak 
yürürlüğe girmiştir.

Tteşekkül, k u ru lu şu n d an  itibaren, Ticaret Bakanlığına bağlı bir k u ru lu ş  olarak çalışm alarını 
sürdürm ekte iken;

- 21.4.1975 tarih , 12396 sayılı B aşbakanlık  yazısı üzerine C um hurbaşkanlığ ın ın  28.4.1975 
tarih  ve 4-340 sayılı onayı ile Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığına,

- 1 3 aşb ak an lığ ın ın  12.11.1979 tarih  ve 1/17892 sayılı yazısı üzerine C um hurbaşkanlığ ının  
12.11.1979 tarih  ve 4 /9 6 6  sayılı onayı ile Ticaret Bakanlığına,

- 15.12.1983 tarih  ve 18252 sayılı Resmi Gazetede yayınlanan, 13.12.1983 tarih  ve 174 sayılı 
KHK gereğince Tarım ve Köyişleri Bakanlığına bağlanm ıştır.

EBK ’m n 29 Et Kombinası, 2 Et Sanayii İşletmesi 2 Tavuk Kombinası, 1 Adet Balık Ma- 
mülleri Fabrikası, Taşımacılık İşletmesi ve 2 adet soğuk deposu bulunm aktadır.
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LIK KURUMU
Politikamız yeniliğe açık, 

dinamik b ir devlet kuruluşu olarak 
halkımıza en iyiyi, en ucuzu 

sunm aktır.

GENEL BİLGİLER
1- ET SANAYİİ:

Önce yalnız belediye m ezbahaların ın  
inh isarında b u lu n a n  hayvan kesm e yet­
kisi, Et ve Balık K urum u'nun kurulm ası 
ile bu teşekküle de tan ınm ıştır. Böylece,
Türkiye'de m ezbaha dönem inden, m o­
dem  teknolojiye uygun et sanayii olan Et 
Kom binaları dönem ine geçilmiştir.

M ezbahadan farklı olarak; K om bina­
la rd a  h ay v an la r  m odern  teknolo jiye 
uygun b ir şekilde ve hijyenik şa rtla rd a  
kesilm ekte, kontrol edilm ekte ve soğuk 
depolarda m uhafaza edilmektedir.

Ayrıca, kesilen  hayvan ın  kanı, kem ikleri, yenm eyen 
kısım ları ve hastalık lı organları ve kesim den elde edilen 
diğer artık ları rendering tesislerinde işlenerek, hayvan ye­
m inin önemli katkı m addeleri olan kan  unu, et-kem ik unu  
ve diğer sanay ii a lan la rın d a  ku llan ılan  yağ, k o n san tre  
safra ve diğer yan ü rün ler elde edilmektedir.

29 Et kom binasının işletmeye açılış sırasına göre b u lu n ­
duğu yerler; Erzurum, Ankara, Konya, Zcytinburnu/İst., 
Şanlıurfa, Elazığ, Butsa, Kayseri, Kars, Diyarbakır, Adana, 
Tatvan, Ağrı, Burdur, Suluova, Sakarya, Gaziantep, Van, 
Manisa, Afyon, Eskişehir, Sivas, Malatya, Kastamonu, 
Kızıltepe, Yüksekova, Bingöl, Erzincan, Bayburt.

Ayrıca, EBK 1983 yılında Sincan 'da b ir Et Parçalam a ve 
Paketleme Tesisi kurm uştur.

YAŞINDA



2- TAVUKÇULUK SANAYİİ:
EBK 1976 yılında Sincan/ANKARA'da 

24.000 B aş/8  saat (5.760.000 Baş/Yıl) ka­
pasiteli bir tavuk kom binası ku rm uştu r.

M anisa Et Kombinası bünyesinde hiz­
mete açılan tavuk kesim  ünetisenin kapa­
sitesi ise yine günde 24.000 Baş olup, beyaz 
et üretim i 10.800 Ton/Yıl'dır.

3- BALIKÇILIK SANAYİİ:
F a ts a ’da b u lu n a n  B alık  M am ulleri 

Fabrikasının, Balık unu ve yağı ünitesi ile 
Balık Konservesi Ünitesi bulunm aktadır.

a) Balık Unu ve Yağı Ünitesi
Karadeniz bölgesinde avlanan ve insan 

gıdası o larak değerlendirilem eyen ham si 
ve istavrit gibi balıkların en düşük  kalite­
sinden  balık unu  ve balık  yağı elde edil­
m ektedir.

1978 yılında üretim e geçen Balık unu 
ve yağı ünitesi günde 300 ton (Yılda 150 iş 
gün hesabı ile yılda 45.000 ton) ham  balık 
işleyebilecek kapasitededir.

% 17 balık unu  ve % 5 balık yağı hesa­
bıyla, yılda 45.000 ton  ham  balık işlen­
m esi halinde;

Ton/Yıl Cinsi
7.650 Balık unu
2.250 Balık yağı

üretebilecek potansiyele sahiptir.
b) Balık Konservesi Ünitesi
Bu ünite 1982 Şubat ayı içerisinde ü re­

time geçmiştir.
Tam  k ap as ited e  iki ad e t konserve 

hattından , tek vardiyada yılda ortalam a 6 
Milyon ku tu  konserve üretim i yapılabile­
cek kapasitedir.

Diğer ta ra ftan , gerekli ham m addenin  
tem in edilmesi halinde bu ünitede:

Ton/Yıl Cinsi
2500 Tuzlam a balık

96 T ütsülenm iş balık
1500 Camgöz (köpek balığı)
4250 D onm uş balık
6000 Taze balık
6000 Buz

üretim i yapılabilecek kapasite m evcuttur.
18



Et-balık,
besicilerini 
desteklemeye 
bundan sonra da 
devam edecektir.

E.B.K.’n ın  ham m addesi kasaplık hayvandır. Alımlarda za­
m anlam a, is tik ra r, kay n ak  p azar ve stok  gibi u n su r la r  
gözönünde b u lundu ru lm ak  suretiyle en uygun fiyatın tesbiti 
h u su su n d a  çaba sarfedilmektedir.

Et ve Balık K urum u Alımlarım;

- Serbest alımlar,

- Bağlantılı alım lar,

- ih raca t alınılan, 

şeklinde yapm aktadır.

Bu Alımlarda Teşekkülüm üz;

- ihtiyacı olan eti temin edecek,

- T e şe k k ü lü n  verim lilik  ve 
kârlılık  p rensip lerine  göre ça lış ­
m asını sağlayacak,

- Besici ile tüketici arasında bir 
denge kuracak,

- Hammaddemizi artırm ak üzere 
besiciliği teşvik edecek,

- Bölgeler arası hayvan hareket­
lerin i düzen leyecek  gerçekçi ve 
akılcı b ir politika izlemektedir.
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T e ş e k k ü lü m ü z  u y g u la m a y a  
koyduğu bu  alım  p o litika ları ile 
hayvancılığın gelişm esinde aşağıda 
b e l i r t i le n  h u s u s l a r d a  k a tk ıs ı  
olm uştur.

- Hayvan üreticisi ve besicisinin 
em eğinin değerlendirilm esi,

- B irim  b a ş ın a  et verim in in  
yükselm esi,

- K asaplık  hayvan besiciliğinin 
özellikle genç sığ ır besic iliğ in in  
yayg ın laş tırılm ası,

- Besiciliğin yılın b ü tü n  aylarına 
yay ılm ası,

- K asaplık hayvan pazarlanm asm da fiyat istikrarı getirilmesi,

- Kasaplık hayvan, üreticisi ve besicisine pazar güvencesi ve kaynak sağlanm ası,

- Et fiyatlarına is tik rar kazandırılm ası.

Teşekkülüm üz azam i m iktarda canlı hayvan a larak  kapasite ve kullanım  oranların ı en yüksek 
seviyeye çıkarm aya yönelik olarak piyasa seviyesinde fiyat verip daha fazla sığır alımı yapabilm ek 
için rand ım an  esasına dayalı alım şeklini benim sem iştir. Böylece canlı ve et ağırlıklarının birlikte 
dikkate alınm ası ve prim  özendirme yoluyla kaliteli ve yüksek  rand ım anlı hayvan alımı yoluna 
gidilm ektedir.

B una göre sığır teslim atında bu lunan  besicilere baz fiyatın yanısıra % 60 randım ana kadar beher 
randım an için baz fiyatın % 1,5’i oranında besi teşvik primi verilmektedir. B unun  yanısıra yüksek 
verimli hayvan sayısının fazlalaşm asını temin am acı ile 1.5.1991 tarih inden  itibaren kü ltü r ırkı ve 
melezlerine % 2 oranında k ü ltü r primi ödenmektedir.

A yrıca ülkem izde besiciliğ in  yılın b ü tü n  ay larına  eşite  yak ın  b ir  şekilde yay ıla rak  et 
fiyatlannda istik rar sağlam ak m aksadı ile Haziran 1988 tarih inden  bu yana Haziran-Ekim  ayları 
a rasında sa tın  alm an I. kalite sığırlar (Yaz besisi teşv ik  primi) adı altında beher rand ım an  için 
yukarıda belirtilen şartla rda  % 0,5 oranında prim  verilmektedir.

Öte yandan, kasaplık  sığır besiciliğini geliştirme ve teşvik etmek ve üretim i arttırm ak  üzere 1969 
yılından bu yana yürü tü len  Şeker Şirketi Besi projelerinin özellikle realizasyon ve kalite yönünden 
am açlarına u laştırılabilm esi için çaba gösterilm ektedir.

A lm an tedbirler ve uygulanan  özendirici alım  politikası neticesinde o rtalam a k a rk as  ağırlık 
1987 yılında 157 kg. iken 1988 yılında 180 kg'a, 1989 yılında 170 kg'a, 1990 yılında 173 kg'a, 1991 
yılında da 203 kg'a yükselm iştir.
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Kesilen hayvanların  etleri;

- Soğutulup gün lük  tüketim de 
k u llan ılm ak ta .

- D onduru lup  m uhafaza edil­
m ek te  ve d iğer k o m b in a la ra , 
taşınm akta veya daha sonraki ay­
larda  ku llan ılm aktad ır.

Etlerin bir kısmı sucuk, sosis, salam, pastırma, İnegöl köfte, hamburger gibi et ürünleri haline 
getirilmektedir. Kesilen hayvanların  hastalıklı organları sakata t, kemik, kan  ve diğer yenmeyen 
kısım ları ise rendering ünitesinde değerlendirilm ektedir.
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K E S İ M L E R

A  yıldır sürekli gelişen

J L  V r  E t ve Balık Kurum u

et endüstrisinin lider 

kuruluşudur.

H a lk ın  sağlığı yönünden, hayvanların  hij­
yenik şa rtla rd a  kesilm esi, kesim  öncesi ve 
sonrası sağlık kon tro llarm m  titizlikle yapıl­
m ası, m odern teknoloji ile işlenm esi etin m u­
hafazası, taşm m aşı ve dağıtılm ası çok önem ­
lidir. K om binalarım ızda kasap lık  hayvan ke­
sim leri bu  p rensip ler ışığı a ltın d a  m odern 
teknoloji ile yerine getirilm ektedir.

Ayrıca E.B.K. boş kapasitesini değerlendirm ek için;

Belediye M ezbahası o lm ayan veya k ap a tıla n  15 ilde (KONYA-ANKARA-KASTAMONU- 
ŞANLIURFA-ELAZIĞ-BURSA-KAYSERİ-DİYARBAKIR-BURDUR-SULUOVA-GAZİANTEP-MANÎSA- 
ESKÎŞEHÎR-MALATYA-ADANA) m ezbaha hizm etlerini yürü tm ektedir.

1982 yılında 2678sayılı kanunla 1580 sayılı Belediyeler K anunu 'nun  15. m addesine eklenen bir 
fıkra ve bu n a  dayalı olarak B akanlar K urulunca 15.10.1982 tarih inde kabul edilen ve 12 Aralık 
1982 tarihinde 17890 sayılı Resmi Gazetede yayınlanan "Özel ve Resmi Kombinaların K uruluş ve İş­
leyişini Gösterir Yönetmelik" ile E.B.K.’n u n  k u ru lu şundan  30 yıl sonra Et Sanayii Özel Sektöre de 
açılm ıştır.



S A T I Ş L A R

piyasada layık olduğu yeri a la rak  payını 
artırm ak  için değişik pazarlam a teknikleri 
uygulam a safhasına konulm uş, gövde et ve 
şarkü teri bayiliği sistem i getirilm iştir.

A n k ara  ve İs ta n b u l 'd a  uy g u lam ay a  
b a ş la n ı l a n  "B aş B ay ilik "  s is te m i 
u y g u la m as ı ile ş a rk ü te r i  ü rü n le r in in  
pazarlanm asm da olumlu sonuç alınm ıştır.

S a tış  m a ğ a z a s ı, b a y ilik  ve d iğer 
p aza rlam a  k a n a lla r ı  ile de s a tış la r ın  
a r t t ı r ı lm a s ı  iç in  g e rek li ç a l ış m a la r  
yapılm ıştır. Bayii sayısı çoğaltılarak  300 
civarına  çıkarılm ıştır. K u rum un  çok az 
sayıda, olan sa tış  m ağazaları sayısı süratle  
arttırılm ış, Kombina bu lunan  yerlerde en az 
b ir sa tış  m ağazası açılm ış, b a ş ta  A nkara 
olmak üzere büyük illerde birden fazla satış 
m ağazası hizm ete girm iştir.

K urum  olarak üzerinde en fazla du ru lan  
h u su s la r ın  b aş ın d a , gerek et ve gerekse 
m am ullerin iç ve dış piyasaya pazarlanm ası 
gelm ektedir.

E.B.K. u zu n  sü red ir  uygu lan a  gelmiş 
p a z a r la m a  p o l i t ik a la r ın ı  g ü n ü m ü z  
ş a r t la r ın a  uygun  ha le  ge tirm e çab ası 
içerisinded ir. Bu düşüncey le , halkım ıza 
te rc ih le ri d o ğ ru ltu su n d a  d o n m u ş e tten  
ziyade taze et yedirebilm ek için zam anında, 
yerinde ve ihtiyacı karşılayacak k adar alım 
yapılması husu su  ön planda tu tu lm uştur.

K urum un et ve et m am ullerini pazarlam a 
çalışm aları sü ra tlen d irile rek  b ir ta ra ftan  
a sk e r i b ir lik le re  y a p ıla n  s a t ış la rd a k i  
aza lm ay ı te la fi e tm e, d iğer ta ra f ta n
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MÜŞTERİ GRUPLARINA GÖRE SATIŞLAR

A S K ER İ B İR LİK LER

E t-B a lığ ın  uyguladığı 

çağdaş politikaların 

sonucunda genel satışlar 
içerisindeki serbest piyasaya 
dönük satışlarım ızın payı 
% 65'e ulaşm ıştır.

1987 YILI 1990 Y ILI

Bugün 41 adet parçalam a yapan olmak 
üzere 73 adet satış mağazamız mevcuttur. 
A yrıca G im a 'n m  y a k la ş ık  o la ra k  
T ü r k iy e 'n in  g e n e l in d e k i  b ü tü n  
m ağazaların ın  ve O rdu P azarların ın  et 
re y o n la r ı  K u ru m u m u z  ta ra f ın d a n  
iş le tm ey e  b a ş la n ılm ış , ilg ilile r ve 
m ü ş te rile rin  tak d irle rin e  m azh ar b ir 
şekilde bu reyonlarda et satışları devam 
etm ektedir.

B ilhassa  p a rça -p a k e t et sa tış la rım  
artırm ak  m aksad ı ile "KASAP TİPİ" et 
satışı yapan  m ağazaların açılm asına hız 
v erilm iştir.

Güney Ege ve Akdeniz bölgelerinde yer 
a lan  tu r is tik  tesisle rin  kıym etli et ve 
d iğ e r  ü r ü n l e r i  i h t i y a ç l a r ı n ı n  
k a r ş ı l a n m a s ın a  y ö n e l ik  o la ra k  
çalışm ak  üzere A ntalya 'da b ir  irtiba t 
b ü ro su  ve sa tış  m ağazası açılm ış ve 
neticeden olumlu sonuç alınmıştır.

H alkım ızın b eslen m esin e  yard ım cı 
olm ak ve yapılm akta olan çalışm aların  
d ah a  etk in  hale getirm ek m aksadıyla, 
gövde koyun eti, kavurm a, şarkü teri ve 
sığır eti Kamu Kurum  ve K uruluşlarında 
ç a l ı ş a n  p e r s o n e le  t a k s i t l e  de 
sa tılm ak tad ır .

A S K E R İ  B İR L İK L E R  
3 3 ,5  %K U R U M L A R  

1,5 %

[KURUMLAR
7 .7%
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Teşekkülüm üzde et taşımacılığında, uzak 
m esafelerde frigorifik TIR araçları, yakın  
m e sa fe le rd e  ise  frigo rifik  ve te rm o s  
kam yonlar ku llan ılm ak tad ır.

TAŞIMACILIK HİZMETİ

Ayrıca Frigorofik ve Term os kam yonlar 

ile ş e h ir  içi et d a ğ ıtım  h iz m e tle r i 
yap ılm ak tad ır.
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FATSA Fabrikamız Her Mevsimde
M

Balık Konservesi Üretimi Yapıyor.
TANITIM:
Ülkemizde 1986 yılı sonuna kadar avlanan balık potansiyelinin 

yaklaşık  % 85’i gibi büyük  bir bölüm ü Karadeniz kıyı şeridinde, 
K araden iz  s u la r ın d a  av lan m ış tır . A vlanan  bu  b ü y ü k  ba lık  
potansiyelin in  % 95 'ni H am si balığı o lu ştu rm u ştu r. Balıkçılıkta, 
ham m adde yönüyle böylesine zengin ve in san  gücü  itibariyle; 
becerikli girişim ci yapısıyla K aradeniz sah il şerid i (Sinop-Hopa 
arası), B alık  S anay iin in  k u ru ld u ğ u  ve geliştiği bölge haline  
gelm iştir.

İşte böyle b ir  o rtam d a , Doğu K aradenizdeki b ü y ü k  ba lık  
p o ta n s iy e lin in  in s a n  g ıd a s ı ve S a n a y ii Ü rü n ü  o la ra k  
değerlendirilm esi am acı ile Et ve Balık K urum u Genel M üdürlüğü 
tarafından , Batı Alman Teknik İş Birliği 
te şk ila tın ın  ka tk ıla rı ile 1981 yılında 
F a tsa 'd a  lim an sa h a s ın ın  bitişiğinde, 
ku ru lu şu  tam am lanan  Balık Mamülleri 
Fabrikası Şubat 1982 yılında işletmeye 
aç ılm ıştır.

Tesis 12000 m 2'si kapalı olmak üzere 
to p lam  30000  m 2 'lik  a lan  üzerine 
k u ru lm u ştu r. Balığa entegre b ir proje 
o la r a k  p l a n l a n a n  ve y a p ım ı
g e rç e k le ş t i r i le n  F a b r ik a  m o d e rn  
m akina ve teçhizatla donatılm ıştır.

Entegre Tesis:
- Balık Konserve Ünitesi,
- Taze ve D onm uş Balık hazırlam a 

Ü nitesi,
- Balık Unu-Yağı Ünitesi,
- S o ğ u k  D e p o c u lu k  H izm etle ri 

Ü nitesi,
olm ak üzere, entegre proje içerisinde 

dört ayrı fonksiyonel üniteden m eydana 
gelm ektedir.

Raif YETİM
Fatsa Balık Mamülleri 

Fabrikası Müdürü
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Son üç sezo n d u r H am si balığ ın ın  

is le n i le n  ş a r t l a r d a  ve m ik ta r d a  

avlanılam am ası konserve üretim i, üretim  

planlam asını etkilem iştir. Üretimde sürekliliği sağlam ak, çeşitlendirm ek üzere, Ham si dışında 

b u lunab ilen  balık  kaynakları araştırılm ış, geliştirilen üretim  p lan lanm asına  göre ham siden  

başka konserve çeşitleri üretm ek üzere; U skum ru, Sardalya ve K ültür Alabalığı türlerinden soslu 

ve yağda balık konserve yapımı planlanm ıştır. Böylece yıl boyu, aralıksız devam eden sürekli 

üretim  düzeyine geçilmiştir. B undan  böyle Balık M amülleri Fabrikası m evsim lik değil sürekli 

çalışan, üreten  fabrika konum una gelmiştir.

K onserve ü re tim in d e  sağ lık lı b ir  am balaj o lan  lak 'lı ru lo  A lüm inyum  m alzem e 

kullanılm aktadır. İhtiyacımız olan bu am balaj malzemesi, ülkemizde henüz kontinue lak'lam a 

teknolojisi o lm adığından, ithal yoluyla k arşılanm ak tad ır. Kutu k ap ak  im ala tında  yapılan  

iyileştirm eler neticesinde, ÇEK-AÇ sistem li am balaja  geçilm iştir. Böylece k u tu  açım ında, 

tüketim inde caydırıcılık olan güçlük  yenilmiş; sistem  kolay açılır hale getirilm iştir. Üretimi 

yapılan ve piyasaya arzedilen konserve m am üllerinde iki çeşit am balaj kullanılm aktadır. 120 g. 

ve 220 g'lık köşeleri yuvarlatılm ış dikdörtgen kesitli ÇEK-AÇ sistem li konserve üretim i 32000 

k u tu /8  saa t kapasite ile yapılm aktadır.

Ü retim in her aşam asında bakteriyolojik ve kim yasal laboratuvar kontrolleri yapılm aktadır. 

Sağlıklı ve kaliteli ü retim in gerçekleşm esi için gerekli kontrol ve denetim  m ekanizm ası tem in 
edilmiş ve çalışm aktadır.

Balık Konserve Ünitesi: K uruluş yıllan 

ve tak ip  eden  y ılla rd a  1988 y ılm a 

gelinceye k a d a r  konserve yap ım ın d a  

ham m adde o larak  genelde H am si balığı 

kullanılm ıştır. Bu sü re  içersinde k üçük  

partiler halinde 1982 üretim  dönem inde 

Ton balığı konservesi ve Sardalya balığı 

konservesi üretim i de gerçekleştirilm iş­

tir.
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Taze ve Donmuş Balık Ünitesi: Bu ünitede istenen özellikteki balıklar, istenen am balajlarda 
taze ve donm uş olarak tüketim e arzedilecek şekilde hazırlanm aktadır. Taze tüketim i yapılacak 
balık  am balajlarında gerekli teknolojik önlem ler alınabilm ektedir.

Tem izlenmiş ve plakalı dondu rucuda  şoklanm ış olarak 1,5 ve 10 Kg.lık b loklar halinde 
polietilen iç ve karton  dış am balajlı olarak donm uş balık hazırlanm aktadır. Kasalı veya farklı 
am balajlarda, şok tüneli tabir edilen dondurm a ünitesinde b ü tü n  balık (15 to n /g ü n  kapasitede) 
dondurulm aktadır. Mevcut üç adet plakalı şoldayıcı ile 4,6 to n /3  saa t kapasitede balık  özel 
şekilde şoklanabilm ektedir.

Balık Unu-Yağı Ü nitesi: Balık Unu-Yağı Fabrikaların ın  sınıflandırılm ası ve özellikleri adı 
a ltın d a  TSE ta ra fın d an  y ü rü tü lm ek te  olan s tan d ard izasy o n  ça lışm asın a  göre; Bağımlı, 
donatım lı, sab it, te sis  tipi b ir Fabrika olup, 300 to n /g ü n  ham balık  kapasitesine  sahip tir. 
O rtalam a 50 to n /g ü n  balık  unu üretim  kapasitesine sahip Fabrikada, üretim  beş katlı kraft 
torbalarda am balajlanm aktadır. Balık yağı üretim  kapasitesi ise 25 to n /g ü n d ü r. Üretilen balık 
yağı genelde tank larda depolanm aktadır.

Arzu edildiği takdirde özel am balajlarda da dcpolanabilm ektedir. Bu ünitede üretim de girdi 
o larak  ham si balığı yan ında konserve ün itesinden  gelen balık  artık ları (baş, iç organ, deri, 
yüzgeç, kılçık ve om urga v.s.) kullanılm aktadır.

Soğuk Dcpoculuk Hizmetleri: Su ürünlerinin teknolojik şartlarda m uhafazası, dondurulm ası 
için gerekli ve yeterli alt yapı hazırlanm ıştır.

Yaprak Buz Üretim Kapasitesi : 1600 Kg./Saat
Soğuk Muhafaza " : 2120 m 3
Donmuş Muhafaza " : 6360 m3

YEMEK TARİFİ

HAMSİ DOLMASI
MALZEME:
1 /2  kg. iri ham si balığı, 2 adet soğan, 1 dem et maydanoz, 1 /2  kahve 
fincanı sıvı yağ, yeterince tuz, karabiber.
YAPILISI:
H am silerin başların ı koparıp, içlerini temizleyiniz. İyice yıkayıp suyunu  
sü zd ü rü n ü z . Balığı fazla zedelem eden, yırtıp  ay ırm adan , k ılçık ların ı 
çıkarınız. Her tarafını iyice tuzlayıp, biberleyiniz. Soğanları ayıklayıp, 
halka halka ince doğrayınız. Tuz, karabiber serpip biraz ovunuz. İnce ince 
kıydığınız m aydanozları katıp, soğanla iyice karıştırın ız. Ayıkladığınız 
b ir balığı alıp üzerine hazırladığınız bu harç tan  koyup, bir başka balıkla 
ü s tü n ü  örtünüz. Yağlanmış bir fırın tepsisine hazırladığınız bu balıkları 
diziniz. Üzerine yağ gezdirip, o rta  ha rak e tli fırında 15-20 dak ika  
pişiriniz. Ilık ikram  ediniz.

AFİYET OLSUN...
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KREŞTE 
YERLİ MALLAR HAFTASI

Her yıl Aralık ayının  
12-19 günleri arasında 
yerli Malı ve Tutum  
Haftası olarak 
ku tla n m a k ta d ır . 
Ülkemizde yetiştirilen ve 
üretilen her türdeki 
ürünler radyo ve TV. 
aracılığı ile halkım ıza  
tan ıtılm aktad ır. 
Okullarda özel bir günde 
bu haftanın kutlaması 
yapılmakta olup yerli 
malı kullanm anın  
ülkemiz için önem ve 
gerek liliğ i 
a n la tılm a k ta d ır .

E.B.K. Genel Müdürlüğü  
Kreş yönetimi Yerli Malı 
ve Tutum Haftasını 
ku tlam ıştır .

m

Yerli Malı ve Tutum Haftasını kutlam anın amacı, yerli mallarını kullanarak, bu malların alımında
ku lla n ıla ca k  
paralarım ızın ülkemizde 
kalacağı aynı zamanda  
m alım ızı ve zam anım ızı 
kullanmada da tutumlu  
olma alışkanlığı kreş 
çocuklarına  
an la tılm ış tır .

Ana okulunda evlerden 
getirilen çeşitli 
kuruyemiş, meyve, pasta 
v.s. gibi yiyeceklerin 
çocuklarımız arasında  
dağıtım ı ile onların 
paylaşma duygularının  
geliştirilmesi ile haftanın  
özelliği gereği şarkı ve 
oyunlarla kutlanm ıştır.
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EBK'DAN KISA HABERLER

DOĞUM

•  G e n e l Müdürlüğümüz Mali İşler Daire 
Başkanlığından Süleyman Kozan'ın kızı,

•  Aynı Başkanlıktan Mehmet Polat'ın oğlu,

•  G ene l Müdürlüğümüz personel ve  İdari 
İşler D a ire  B aşk an lığ ın d an  T a h s i n  
Bozdoğan'ın kızı

DÜNYAYA GELMİŞTİR.

EVLENME

•  Genel Müdürlüğümüz Personel ve İdari İşler 
D a ire  B aşk an lığ ın d an  Z ah id e  Sivri
28.10.1991 tarihinde,

•  G en e l M üdürlüğümüz Mali İşler daire  
B a şk a n lığ ın d a n  S a d u l l a h  Y a m a k
26.10.1991 tarihinde

EVLENDİLER.

Genç evlilerle, çocuğu olan arkadaşlarımızı tebrik eder, sağlık ve mutluluklar dileriz.

•  ÇEŞME EĞİTİM VE DİNLENME TESİSLERİNDİ 

"Muhasebe Semineri" DÜZENLENDİ.

Genel Müdürlüğümüz Mali İşler Daire Başkanlığı 
tarafından Merkez-Taşra M uhasebe Şeflerine 
1.10.1991/6.10.1991 tarihleri arasında Çeşm e 
Eğitim ve  Dinlenme tesislerimizde "Muhasebe 
Semineri” düzenlenmiştir.

Uygulam adan örnekli açıklam aların yapıldığı 
seminer, o ldukça yoğun ve hareketli geçm iş, 
İştirakçiler tarafından da ilgiyle takip edilmiştir.

ONUR I1LG1Sİ

İZMİR 60. Enternasyonel Fuarında açtığımız stcnd'da 
sergilediğimiz Kurumumuz mamulleri nedeni ile 
aldığımız onur belgesi.

İZFAŞ = =  E = İZFAŞ
ET VE BALIK KURUMU

.. 60. İEF
İzmir Enternasyonal Fuarı

ONUR BELGESİ

Selami Gürvüç Yük.« / Çakmur
Murahas 0ye İzmir Bıiyükşehir Belediye Halkanı

hfaş Genel Müdürü İZFAŞ Yönetim Kurulu Başkanı

İZFAŞ
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SPOR
ETBALIK SPOR 

I. DEVREYİ 
LİDER OLARAK 

BİTİRDİ

I. Am atör küm e ve genç fu tbo l takımları I.nci devrede lider oldular. 
B ü yü k  bir azim le m açlara başlıyan  her iki takım ım ızda  beklenen  
başarıyı göstererek layık oldugıı yere geldi. Tem ennim iz Il.nci dönem  
maçlarında da  aynı başarıyı gösterip her iki takım ımızın da şam piyon  
olması gurur kaynağım ız olacaktır.

I. Am atör fu tb o l takım ının yaptığı 
maç sonuçları;

ETBALIK :4 D. M. O 

ETBALIK : 2 İş ve İşçi Bulma K. 

ETBALIK :1 E.G.O.

ETBALIK :5 BALASPOR 

ETBALIK:4 ÖNDERSPOR 

ETBALIK :2 SAGLIKSPOR 

ETBALIK :5 ORMANSPOR
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Genç fu tbo l takımının yaptığı maç
sonuçları:

ETBALIK : 2 İNCİRLİSPOR 0

ETBALIK : 4 A SE LSA N 1

ETBALIK : 1 ETİMESGUT 1

ETBALIK : 5 POLATSPOR 2

ETBALIK : 0 D .S.İ 3

İLK DEVRE 1. GENÇ TAKIM FUTBOL 
MAÇLARI PUAN TABLOSU

İLK DEVRE 1. AMATÖR KÜME FUTBOL 
MAÇLARI PUAN TABLOSU

TAKIMLAR O. G. B. M. A. Y. P.
ETBALIK SPOR 11 8 2 1 30 7 18
KARA KUVV. 11 6 5 - 25 4 17
HALKBANK 11 5 4 2 13 9 14
ASELSAN 11 5 3 3 16 18 13
E.G.O. 11 4 4 3 14 13 12
MASKE 11 4 4 3 12 18 12
D.M.O. 11 3 3 5 19 15 9
ÖNDER 11 2 4 5 7 15 8
ORMAN 11 4 - 7 15 24 8
SAĞLIK 11 1 6 4 11 17 6
İŞÇİ BULMA 11 1 5 5 14 20 6
BALA 11 2 2 7 6 23 6

TAKIMLAR O. G. B. M. A. Y. P.
ETBALIK SPOR 12 10 - 2 33 13 20
POLATLISPOR 13 9 1 3 44 21 19
D.S.İ. 13 7 3 3 28 17 17
ASELSAN 13 7 3 3 27 17 17
İNCİRLİ 13 6 2 5 23 20 14
BAHÇELİ 13 6 2 5 24 24 14
ÇANKAYA BL.S 12 4 3 5 18 17 14
YAPISPOR 13 3 1 9 18 22 7
ETİMESGUT 13 3 - 10 24 32 6
DOĞANSPOR 13 1 1 11 9 47 3

Ayrıca A nkara 'da  yapılan  B iıyiık  A ta türk  ko şu su n a  katılan  genç 
erkeklerde İSMAİL SALTAN fe rd i birincilik alırken, Et-Balik atletleri 
takım halinde 2.nci olarak büyük başarı göstermişlerdir.

Atletlerim izi kullar, başarılarının devam ını dileriz.
İsmail SALTAN

«a «m
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Sorumluluğumuz Çok Büyük.

■ 1 I  I Iunku, 
Biz 

Lideriz.
40 yıldır, üreticilerim izin ve 
tüketicilerim izin daim a yanında 
yer aldığını kanıtlayan 
Et ve Balık K urum u, sizlerin 
çok değerli güveninizi kazanarak  
E t E ndüstrisin in  lider ku ru lu şu  
oldu.

Bunun için Et Balık,

Üretimin her aşam asında, kesim  
öncesi ve sonrasında, her ü rü n ü n ü  
veteriner hekim lerim izce titiz sağlık 
kontro lundan  geçirerek, çağdaş 
am balajlan  içinde sizlere sunar.

Bunun için Et Balık,

Altın m adalya ile ödüllendirilm iş 
et ve et m am ülleri üretim i, 
kesilm iş, tem izlenm iş ve 
paketlenm iş tavuk üretim i, 
balık konserve ve balık m am ülleri 
üretim i,
soğuk depoculuk ve 
taşım acılık  hizm etleri ile 
yeniliğe açık dinam ik b ir 
devlet ku ru luşu  olarak 
en iyiyi en ucuza 
sunm ak  için çok çalışır.

ET VE BALIK KURUMU
"Sağlığınız için GÜVENİLİR ürünlerimizi seçin"

Telefon: 341 11 00 
Fax: 341 22 12 

Telex: 44 502 etba Tr. -  44 507 Etbb




