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Derglmlze Yazi
Gondermek Isteyen
Sayin Yazarlarin Dikkatine

® Et ve Balk Kurumu Dergisinde yayinlanmasi arzu
edilen yazilar Et ve Balik Kurumunun istigal ettigi islerle
ilgili olacak ve iyi bir tslapta yazilarak kultarla bir
topluma hitap edecek nitelikte olacaktir.

@® Gonderilecek veya elden verilecek yazilar 2. surette olup
kagidin tek ytliziine daktilo ile seyrek satirlarla yazilmasi
ve sekillerin beyaz kagida siyah ¢ini murekkeple ¢izilmis
olmas:1 lazimdir.

® Yazidalarda belirtilen fikirler ve terctime yazilarin her
ttrlti sorumlulugu yazarlara ait olup, Genel Midarlagimiiz
sorumluluk altinda birakilamaz.

® Yazilar yaymn kurulunca incelendikten sonra dergide
yaymlanmas: uygun goérulenler siraya konularak
yayinlanir.

® Yaymn kurulunca yaymnlanmasma karar verilen yazilar
nuizerinde gerekli redaksiyon ve kisaltmalar yapilabilir.

® Yaymnlanmayan yazilar iade olunmaz.

® Dergide yaymnlanan yazilar kaynak géste'rilmek sart1
ile, gazete ve diger dergilerde yayinlanabilir.
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Kurumumuz
Genel Mudur Yardimcihgi
ve
Yénetim Kurulu Uyeligine
Faruk KAPUSUZ
Atandi

1949 Yozgat dogumlu olup, ilk ve orta 6grenimini Yozgat'da tamamladi. 1976 yilinda Ankara Iktisadi ve
Ticari {limler Akademisi'ni bitirdi. Ilk olarak Ankara Defterdarligt Cankaya Vergi Dairesinde ¢aligt. 1977
yilinda Ticaret Bakanlif Ig Ticaret Genel Miidiirliigiine intisap etti. 1978-79'da askerlik gorevini bitirdikicn
sonra aym gorevine dondii.1983 yilinda, Sube Miidiirii, 1985'de Sirketler Dairesi Bagkani olarak goreve
devam etti. Eyliil 1990 yilinda da Kurumumuz Yonetim Uyesi ve Genel Miidiir Yardimcisi olarak atandi.

Sn. Faruk Kapusuz evli ve iki ¢ocuk babasidir.




MOSKOVA
ULUSLARARASI
INTEROPPTORG
90 FUARINA
ISTIRAK EDILDI

Kurumumuzca; 31 Temmuz - 7
Agustos 1990 tarihleri arasinda
diizenlenen "Uluslararast Moskova
Interopptorg 90 Fuartna istirak
edilmistir. Fuara Kurumumuzu
temsilen Genel Mudiuramiiz Sn.
Recep MIZRAK ve Pazarlama Sb.
Md. Yrd. Sn. H. Husnii BAYDAR

SIATE MEAT AND FISH
INSTITUTION

katdmugtur. .
Genel Mudaramiiz Sayin Recep :

MIZRAK fuar stiresince; gerek ken- ® Genel miidiiriimiiz Sayin Recep Mizrak

dilerinden saglanan ézel randevu- Fuardaki Standimizda.

larla, gerekse fuart ziyaretleri
swrasinda basta S.S.C.B. f!tlhalat ve
Ticaret kuruluslart olan Skotoim-
port, Prodingtorg, Vneshromtecho-
men'in yetkilileri, Tiarkmenistan
Disisleri ve Ticaret Bakanlart,
Azerbaycan Ticaret Heyeti yetkili-
lert ve ayrica Ticari ve Tarumsal ni-
telikli kooperatiflerin yetkilileri ile
ikili gorasmelerde bulunmuslardir.

Yapian gortismelerde, oncelikle S.S.C.B. Ku-
ruluslarina Tirkiye'nin ekonomik yapist ve Ku-
rumumuz hakkwinda genel bilgiler aktarilmusg,
hangi fiyat ve sartla ve ne miktarda et ve mamiil-
leri ihracati gergeklestirilebilecegi anlatidmugtir.

S.S.C.B. yetkilileri, i¢cinde bu-
lunduklart titketim maddeleri dar-
. bogazindan bahisle et yaninda
basta diger gida maddeleri olmak
lizere pek ¢ok tiiketim maliun it-
halatt ile ilgilenebileceklerini
ancak mevcut doviz stkintist nede-
niyle kredili ya da takas suretiyle
bir ticari iliskiye girebileceklerini
ifade etmislerdir. S6zkonusu kuru-
i luglarla ticari iligkilerin kurulabil-
' mesi amacwla girigimler ve yazis-

® Pazarlama Sube Miidiir yardumcis1 Sayin Hiisnii Baydar malar strdirilmektedir.

* Fuardaki Standimizda.
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Kurumumuz "SATIS MAGAZALARYI'
Zincirini hwzzla biiyiitmeye
devam ediyor.

TESEKKULUMUZ MAGAZALAR
ZINCIRINE
[ZMIR'de Uckuyular, Bostanl
ISTANBUL H.PASA'da Sahrayt Cedit

Semtlerindeki Magazalart ilave oldu.




Kurumumuz iiretimlerini tii-
keticilere ilk elden, makul
fiyat ile sunmak amaciyla
"SATIS MAGAZALARI" zinci-
rine 1zmir'de Ugkuyular ve Bos-
tanli, Istanbul/H.Paga'da Sah-
rayr Cedit Haldeki satig
Magazalarin1 ekledi.

Her zaman oldugu gibi iireti-
ci ve tiiketicinin yanminda olan
Kurumumuz "“Saglikli, Giiveni-
lir"” iiriinlerini satig magazalar1
vasitas1 ile halkimiza sun-
manin gururunu yagamaktadir.
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@ Magaza acilisindan bir goriiniig

Birgok satiy Magazamizda
oldugu gibi lzmir saus Maga-
zasinda Ozellikle bayan miistc-
rilerimizin rahatga alig veris
yapabilmelerini saglamak
amaci ile birde ¢ocuk odasi dii-
zenlenmigtir.

® Satis magazamizin disaridan goriiniisii
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Eski Genel Miidiirlerimizle
Yemekli Sohbet Toplantisi
Yapldi

Sohbet toplantisinda, Kurumu-
muz eski Genel Mudirlerine hita-
ben bir konusma yapan Genel Mii-
dirimiz Sn. Recep Mizrak
Kurumumuzun kurulusundan bu-
gune kadar izlemis oldugu politi-
kayr ve iilke ekonomisine
katkisin1 yillar itibariyle bir
degerlendirmesini yapmustir.

Bugiinkiin Kurum politikasi
hakkinda ve gelecekte Kurumun
tilke ekonomisine ve tilke hay-
vanciligina yapilacak katk-
ilarmin gorusuldigia bu sohbet
toplantisinda karsilikli bilgi tea-
tisinde bulunulmustur.

Toplantiya Sn. Remzi Ytiicebas,
Sn. A. Tekin Buayukutku, Sn. M.
Biilent Birol, Sn. Aziz Dabak ve
Sn. Ekrem Barlas katilmiglardir.
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E.B.K. Mensuplar: Sosyal Yardimlasma
VAKEI isletmesi”

Daire Baskanlarimiza
SINCAN Et Sanayi Igletmesinde

Et ve Ballkk Kurumu So-
syal Yardimlagma Vakfi ta-
rafindan Sincan tesislerinde
Daire Baskanlarina verilen
yemekte bir konusma yapan
Vakif Baskani Sn. Yener
Baser; Goreve geldikleri
giinden itibaren Vakfin
maddi giictinti artirmak igin
cesitli gelir kaynaklar:
bulma ¢abasina giren Yone-
tim Kurulunun, Basak Sigor-
ta Acenteligi ile, Genel Mii-
duarligtiimtz blnyesinde
bulunan stiper market ve ba-
hgelievler satis magazasina
ilaveten Y. Ayranci Satig
Magazasim1 hizmete acti-
klarini1 belirtmistir.

Yemek Verdi

Vakil Isletmesinin 1988
yilinda 68.9 milyon TL.
1989 yilinda 101.2 milyon
TL. kar elde eiligini halen
559 tuyenin bulundugunu
sOylemistir.

Vakif Baskani Sn. Yener
Baser Vakil tyelerinin en
6nemli problemi olan saghk
konusunda 6zel muayene sa-
hibi ve kuguk c¢ogunlugu
Dogent ve Profesor kariyeri-
ne sahip doklorlarla anlasti-
klarin1 halen 21 doktor 1

hastane ve 2 saghk klinigi.

ile anlasmanin devam ettigi-
ni ifade etmistir.

Ayrica Cesme dinlenme
tesislerinde 1988 ve 1989
yilinda Sosyal tesis isletme-
ciligini yapan Vakfin, hiz-
metin en iyisini imkanlar
dahilinde en ucuza veril-
digini belirterek, caligma-
larina buytik destek veren
Genel Miuduriimtz Sn.
Recep MIZRAK basta olmak
uzere emegi gecen ttiim yet-
kililere tesekkiir ederek
stikranlarnn ifade etmistir.

10
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BASKANLIKLARIMIZI TANIYALIM

Et ve Balikk Kurumunun organlan; Yonetim Kurulu
ve Genel Miidiirliiktiir. Yonetim Kurulu, Kurumunuzun en
yiiksek seviyede yetkili ve sorumlu karar organidar.

Genel Miidiirliik; Kurumumuzun yetkili ve sorumlu
orgam olup, Genel Miidiir, Genel Miidiir Yardimcilan ve
alt birimlerinden olugmaktadur.

Bu sayimizdan itibaren Kurumumuzun Daire
Bagkanliklarini sizlere tanitmaya caligacagiz.

TEFTIS KURULU BASKANLIGI

R ————— Vel

MAHMUT DERE
TEFTIS KURULU BASKANI

1945 yiinda Ankara'da dogmustur. llk, orta ve lise tahsilini yine Ankara'da
tamamladiktan sonra, 1967-1968 yaz déneminde Ankara lktisadi ve Ticari llimler
Akademisi bankacilik béliimtinden mezun olmustur.

1965 yilinda Devlet Su lsleri Genel Mudurliigii'nde basladig1 caligma
hayatina, 2 yillik yedek subayliktan sonra, Maliye Bakanhigi'nda devam etmistir.
14.10.1971 tarihinde Ml’lfetvtls Yardimcis: olarak girdigi Tesekktltiimiuizde de,
sirasiyla; Mifettis, Basmufettis ve Muisavir Miifettislik gérevlerinde bulunmustur.

18.11.1983 tarihinde Teftis Kurulu Baskanligi'na atanan Mahmut DERE, evli
ve 4 goci'k habasidir.

12
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Danigma Birimi niteligi tasiyan Teftis Kurulu Baskanligy;
Kurumumuzun genel amag¢ ve politikalarina uygun olarak;
kanun, tiziik, kararname, koordinasyon kurulu karar Tegekktil
Ana statiistl, ydnetmelik, Yonetim Kurulu Kararlar1 ve Genel
Mudurliigin genelge ve talimatlan gercevesinde karlilik ve ve-
rimlilik ilkelerine gore, merkez ile kombina fabrika, soguk depo
ve isletmelerde her tirla faaliyeti kontrol etmek, aydinlatici
bilgi vermek, acgiklamalar yapmak ve tesekkl icinde uygulama
beraberligi saglamak suretiyle murakabe ve teftis yaparak
gorevini stirdiirmektedir.

Kurul bu gérevlerini, halen 1 baskan; 4 idari basmuifettis, 9
idari ve 2 mesleki miuifettis ile stirdiirmektedir.

Bu cergeve icinde, Baskanlik¢a hazirlanan ve Genel Mudir
tarafindan onaylanan teftis programlarina istinaden her yil,
merkez birimleri ile tasra teskilatina dahil ttim isyerleri teftise -
tabi tutulmakta, hazirlanan raporlar, ilgi birimlerce degerlendi-
rilmek ve geregi yerine getirilmek tizere Genel Miidure sunul-
maktadir. Teftislerde sondaj ve gerektiginde tarama yapilmak
suretiyle, islemlerin tﬂr‘nﬂ incelemeye alinmakta, incele‘nen her i. Aziz GO N
birim i¢in ayr1 olmak tizere cevapl teftis raporlan diizenlen- Refakat Miifettisi
mektedir. Normal teftis raporlarindan ayri detaylardan
arindirilmis, isletme faaliyetini ¢nceki yillarla mukayeseli ge-
kilde degerlendlrén, kapasite kullanimi, yillik program uygula-
malar, alim, tiretim ve pazarlama konularinda agirlig: olan, bu
yoénde tedbir ve tavsiyeleri iceren "Genel Durum Raporlar1”" da
diizenlenmektedir.

Genel Mudtr tarafindan gerekli gortilen konularda sorustur-
ma ve incelemeler yapilmakta, Tesekkiiltimiiziin karlilik ve ve-
rimlilik ilkelerine dayal tekliflerde bulunmaktadir.

Kurul ayrica, Devlet Denetleme Kurulu, Bagbakanlik Yiiksek
Denetleme Kurulu, Bagbakanlik, ilgili Bakanlik ve diger Ba-
kanliklarca diizenlenen raporlar inceleyerek, cevaplarini hazi-
rlamakta kurul ve komisyon toplantilarina katilmakta, Genel
Mudur tarafindan verilen diger islerin gereklerini yerine getir-
mektedir.

Bu goérevlerin yerine getirilmesinde her yil yeniden belirle-
nen bir veya gerekliginde birden fazla Refakat Muifettisi Baska-
na yardimei olmaktadir.

Program uygulamalari genelde tam bir realizasyonla sonug-
lanmaktadar.

Caligmalara etkin bir denetimin yanisira, modern teftigin
gerektirdigi olumlu, &égretici, arastirici, énerici, bilimsel yak-
lasimci ve gerektiginde édullendirici olma gibi ilkeler dogrultu-
sunda, devam edilmektedir.

13



ET VE BALIK KURUMUNDA
Bilgisayar Otomasyonu

1986 yilinda kurulan Bilgi
Islem Merkezinde bilgisayar
otomasyonuna 2 IBM AT ve 4
IBM PC ile baglanmig ve kisa
zamanda 6nemli mesafeler ali-
narak bugiinkii duruma gelin-
migtir.

Su anda Merkez, Tagimacilik
Isletmesi, Ankara Et Kombi-
nasi, Sincan Tavuk ve Et Islet-
mesi dahil olmak iizere 5 mini
sistem ve buna bagli olarak 85
terminal ve 40 yazici ile faa-
liyetlerini siirdiirmektedir.

Kurumumuz uzun siiredir uy-
gulanagelmis pazarlama politi-
kasin1 degistirerek 1987 yili-
ndan itibaren daha ziyade
serbest piyasada varhigim
gostererek parga paket et sat-
151n1  artirmak maksad: ile
"Kasap tipi" et satig1 yapan
magazalarin agilmasina hiz ver-
migtir. Yurt ¢apinda ag¢ilan bu
magazalarda mikrobilgisayar
kullanimi ile ilgili bir pilot
¢aligma planlanmigtir. Bu g¢a-
ligmada, magazalarin giinliik

satig durumlar1 ve stok takibi
yapilarak bagli oldugu igyerine
aktarilacaktir.

1991 yilinda, Konya, Erzu-
rum, Adana ve Manisa kombi-
nalar1 da bilgisayar otomasyo-
nuna aktarilacak olup, daha
onceden otomasyona gegen 3
igyerimiz ile birlikte, Genel
Miidiirliikte bulunan Bilgi
Islem Merkeziyle dial-up ola-
rak modemle kominikasyona
gegecektir. 1992 yilinda Genel
Merkeze en az 280 kullanicili

14
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ve 500 kullaniciya biiyiiyebilen
bir ¢ok kullanicili sistem ali-
nmas1 ve bazi igyerlerimizinde
bilgisayar otomasyonuna ak-
tarilmasi1 planlanmaktadir.
Takip eden yillarda, tim tegki-
latimizda bilgisayar kullanimi
yayginlagtirilacak ve network
yapis1 olugturulacaktir.

Ayrica 1991 yilinda, Kuru-
mumuzda iiretilen tiim emtea-
larin, bar-kod sistemine ve oto-
matik olarak stok takip ve
kontrol iglemlerine gec¢ilecek-
tir. Bu konuda fizibilite galig-
malarina baglanmig olup hizla
siirdiiriilmektedir.

GENEL MUDURLUK

Mali Igler Daire Bagkanlig

- Kombinalarin mizan sonuglarinin derlenmesi,

1986 yilindan 1991 yilina
kadar yapilan faaliyetlere bakt-
1Fimizda agagidaki el sistemle-
ri, bilgisayar ortamina aktaril-
migtir.

- Kombinalar yan defter sonucglarimin (satis, amortisman, ambar,
emtia, demirbag) derlemesi,

- Kombina maliyet sonuglarinin derlenmesi,

- Igletme programimin yapilmasi,

-Kombinalarin bilan¢o kdr-zarar tablolarimin ¢ikarilmasi,

- Gergeklegen biitcenin takibi ve tahmini biltcenin hazirlanmasi,

- Tahsil, tediye ve mahsup girigi ve dokiimil, bunlarin yan defterlere
islenmesi, takibi ve mizan sonuclarimin alinmasi,

- Amortisman kartlarinin takibi,

@ A.P.K. Daire Bagkam Sn. Ayge Kilg, Bilgi islem Sb. Miidiirii Sn-Necdet
Giilcan ve Miidiir Yrd. Sn. sema Sahin.

15



T R TR DERGISI

A.P.K. Daire Bagkanhgi

- Tiim teskilatin aylik olarak hazirlamis oldugu, isyerinin parasal ve
miktarsal faaliyetlerini gosteren aylik faaliyet, raporlarinin bilgisayara
aktarimasi ve bununla ilgili olarak, 6 aylik ve yulik faaliyet rapor-
larimin hazirlanmasi, kurum genelinde her c¢egit bilgi ihtiyacini kargi-
layabilecek veri tabant ve bu veri tabanindan elde edilen istatistiki
dokiimler olusturmak,

- Aylik olarak Kurumumuzun faaliyet raporunu hazirlamak,
- Plan, yatirnm ve programlama faaliyetleri,

- Giinliik olarak Kurum genelinde alum, kesim, satis ve stok takibinin
yapilmasi, ayrica emtea bazinda cegitli istatistikler,

- Tegskilat bazinda sevkiyatlarin takibi ve kontrolu,

@ Bilgi Toplama ve Deﬁerlendirine servisi calismalarindan bir goriiniim.

Ticari Isler Daire Bagkanhg

- Hayvan alimu ile ilgili detay bilgilerin derlenmesi, istatistik ve alim
yonlendirme faaliyetleri,

- Malzeme ambar: ile ilgili bilgilerin tutuldugu genel stok sistemi,

- Pazarlama faaliyetleri i¢in veri tabanmini kullanarak, cegitli tablolar
ve istatistiklerin olugturulmasi,

16
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Personel ve Idari Igler Daire Baskanhgi

- Genel Miidiirliik ve Kombinalarda ¢alisan memur ve is¢i personelin,
maag, ikramiye ve yakacak yardimi bordrolarininin hesaplanmast ve

dokiilmesi,

- Konut yardimi, tasarruf listelerinin olugturulmasi,

- Iggiler igin S.S.K. ile, memurlar igin de Emekli Sandigu ile ilgili ig-
lemler ve ikraz kesintilerinin hesaplanmip listeleme islemleri.

- Fazla mesai iicretleri ve vergi iadesi ile ilgili iglemleri.

Ankara ve Sincan igyerleri-
mizde uygulanan ve 1991 yili-
nda otomasyona gegecek difer
Kombinalarimizda da uygulana-
cak olan Kombina Bilgisayar
Otomasyonunda; muhasebe,
alim, isletme, satig ve personel
sefliklerinin tiim iglemleri bil-
gisayar otomasyonunda yiiriitii-
lecektir.

® Calismalardan bir goriiniim

Yapilan faaliyetlerde de
goriildiigii gibi tegkilatimizda
genel bir veri tabani, Bilgi
Islem Merkezi tarafindan olus-
turulmas1 ve diger Bagkanli-
klarin bu veri tabanini kullana-
rak bilgilerini elde etmesi
yoniinde, ¢aligmalarin yapildig:
goriilmektedir.
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Ulkemizin ekonomik yapis-
inda 6nemli bir yeri olan Kuru-
mumuzun, bilgisayar teknolo-
jisinden boylesine genig bir
kullanim alaninda yararland-
1Z1in1 goérmek, iilkemizin bilgi-
sayar camiasit ve Kurumumuz
agisindan oldukga sevindirici-
dir.
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(URETIM TEKNOLOJISINDE YENILIKLER)
KURUMUMUZ ATOLYELERINDE IMAL EDILEN

"SINIR AYIRMA APARATI"....

Son yillarda Kurum olarak iizerinde
durulan konulardan birisi hi¢ giiphesiz
iriin kalitesinin yiikseltilmesidir. Bu
amagla yapilan ¢aligmalar sonucunda uy-
gulanan bir yenilikle kiymada ve sucukta
zaman zaman rastlanan kemik parc¢alari
ve kikirdak gibi maddelerin tamamen
ayitklanmast saglanmigtir. Yurt digindan
ornek olarak getirilen "Sinir Ayirma Apa-
rati" Sincan Et Igleme Merkezimizde de-
nenmig ve olumlu sonuglar alinmigtir.

Kiyma makinalarina takilan bu aparat
eteki kiiciik kemik parcgalari ve sinir gibi
istenmeyen maddeleri tamamen temiz-

leyerek kalitesi yiiksek kiyma iiretmekte-
dir.

Ik ugulamalardan olumlu sonug¢ ali-
nmast iizerine, "Sinir Ayirma Aparati”
Merkez Atolyelerimizde tamamen yerli
olarak imal edilmig ve uygulama tiim
igyerlerimize yayginlagtirilmigtir.

18
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En eski et muhafaza metodlarindan olan tuzlama ve giineste kurutma uygulamas: Turk-
ler tarafindan gelistirilerek giiniimiizde bilinen pastirma seklinde tretilmeye baslanm-
istir. Turklerin ¢ok eski ¢aglardan beri pastirma tirettikleri bilinmektedir.

Ulkemizde basta Kayseri olmak tizere Erzurum, Sivas, Kars, Kastamonu, Ankara ve
Istanbul'da tretimi yapilmaktadir. Sadece tlkemizde tretilen pastirma kendine 6zgi
aroma ve tadi, ¢ig yada kolayca pisirilip tiiketime hazir bir besin olma 6zelligi nedeniyle
6nemli ve aranilan bir et Girintimiizdiir.

Tanimi: Sithhatli kasaplik hayvan (Si1gir-Manda) etlerinde ayrilan et kitlelerinin yap-
151k yaglarindan arindirilmasindan sonra tuzlanarak bekletilmesini miiteakip tazyik

edildikten sonra mahalli adetlere uygun usullerde sarmisak, biber, cemen otu ve zararsiz
tohumlardan yapilan bir tabaka ile drtiilen veya cemenlenmeden elde edilen et miistahzar-

laridir.
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1) Etlerin hazirlanmasi: Kurumumuz pasti-
rma uretiminde genellikle kasaplik danalardan
elde edilen pirzola, kontrfile, antrekol ve diger et
preparatlar kullanilmaktadir.

Pastirmada kullanilacak etlerin tamamiyle yag-
larindan arindirilmasi gereklidir. Et kitlesinin
duzgiin bir sekilde trimingi yapildiktan sonra et
kalinliginin 1/2 si kadar bicak yaralan acilarak
tuzun ete lyice isleyerek su kaybim gerceklestire-
bilecek ameliye tamamlanmg olur.

2) Tuzlama: Etlerin hazirlanmasim1 takiben
tuza yatirma islemine gecilir. Bunun i¢in iri taneli
kaya tuzu kullanilir. Tuza nitrat ilavesi yapilr.
Bigak yaralan yukarn gelecek sekilde tugla duvan
orer gibi tist tiste istif edilir. 24 saat bekletilir.
Buna I. tuzlama denir. Daha sonra etlerin diger ta-
raflan Giste gelecek sekilde istiflendirilirki bunada
II. tuzlama denir ve 10-12 saat bu sekilde bekleti-
lir.

3) Yikama: Tuzlama islemi biten pastirma et-
leri fazla tuzlarindan arindirmak i¢in, temiz su dolu
ti¢c adet kiivette sirasiyla ¢calkalanarak bol suda y1-
kanirlar. Bigak yuvalanna tek tek parmak sokula-
rak fazla tuzlar temizlenir.

4) Kurutma ve denkleme: Yikamalarn tamam-
lanmis etler, arabalarda ¢ubuklara asilarak iyice
durulmalan saglanir ve kurutma odalarina alina-
rak asagidaki agsamalardan gecirilir.

a) L.kurutma: Etlerin rengi koyu kahverengine
ulaginca birinci kurutmaya son verilir.

b) Denkleme (Baski): Soguk baski da denir.
Birinci kurutmasi tamamlanmis etler bicak yuva-
lan asagiya gelecek sekilde tist tiste 6rgti seklinde
dizilerek tizerine agirhik konur.

c) II. kurutma (Terli Kurutma): Etler firinda
terlemeye birakilir.

d) Sicak baski: Terleyen etler bicak yarasi
uiste gelecek sekilde baskiya alinir, bekletilir.

e) Sicak baskidan ¢ikan etler ¢ubuklara asila-
rak kurutma odasina alinir. Bekletilen etler ce-
menlemeye hazir hale gelirler.

DBRGIS

5) Cemenleme: Cemen unu, sarmysak ve
kirmizibiberden olusan karisim homojen hale ge-
linceye kadar kanstinhr.

Hazirlanan cemenle, etler tek tek 1,5 mm. kalin-
Iiginda sivanir. Kromnikel sehpalara yatinlarak 1-
2 saat (st Giste dizilerek bekletilir. Bu stire sonunda
cemen iyice sivanarak sekil verilen etler arabalara
birbirine degmeyecek sekilde dizilir. Kurutmaya
birakilir.

PASTIRMA CEMENININ OZELLIKLERI:

- Pastirmay1 ortiicti ve koruyucu olarak distan
bakteri ve diger haserelere karsi korumak.

- Bilesiminde ytiksek oranda bulunan sarm-
1sagin bakterisit etkisinin olmasi.

- Pastirmanin hava ile temas etmesini énleye-
rek, bozulmalarini kokusmalarini veya kiiflenmele-
rini geciktirmek.

- Pastirmanin lezzetini arttirmak.

- Kirmiz1 biberin renginden dolay1 pastirmaya
kendine has olan rengini kazandirmak.

PASTIRMALARIN SINIFLANDIRILMASI:

I. Sinif pastirmalar: Kusgémi, sirt pastirma-

Jan

II. Sinif pastirmalar: Bohca (Egrice), kenar,
sekerpare, but dilmesi,”omuz, kirek, kapak ve
potuk.

III. Sinif pastirmalar: Bacak, dos, etek, kav-
ram, bez, meme, kelle ve dil.

Pastirmada ette bulunan rutubetin % 50'si
kayba ugramakta fakat protein ve yag oranlar1 %
100 artmaktadir. Pastirma, ytiksek kaliteli protein,
bazi B grubu vitaminler ve demir igerir.

Pastirmalar saklama kosullarina gére 3-5 ay
saklanabilirler. Uzun sitire bekleyen pastirmalarda
gerek cemen tustiinde ve gerekse altinda énce kuif-
lenme ve sonrada kokusma baglayabilir. Sogukta
muhafaza edilen pastirmalarin dayanma sireleri
daha uzundur.

Milfoy hamurunu iki egit par¢aya aywdikctan

sonra alt i¢cin kullanacaguuz par¢ayt yaglanmis
kek kalibina yaymn. Uzerine pastumalart yayin.
Kabuklart ve ¢ekirdekleri ¢ikmus domatesleri ve
biberleri kiigtik dograywyp pastumanin Uzerine
yayin. Rende peyniri de serpistirin. Ust par¢ayt da
en Ust uste yerlestirin kenarlardan alttaki hamurla
birlestirin. Bunun tzerine ¢upilnus yumurta

sardart strtp kezdudnus firina sirtin. Orta ateste
bir saat kadar pisirin.

PASTIRMALI BOREK

Malzemesi: 500 gr milfoy hamuru, 200
gr pasturma, bir bardak rende kasar peyniri,
2 domates, 3 adet yesil sivri biber, 2 yumurta
sarist.
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Paketleme Oncesi ve Paketlenmis Etlerde
Gorilebilen Kusurlar ve Nedenleri

lbrahim Bakict
E.B.K. Gn. Md.
Imalat D. Bgk.hg
Sagjlik Kalite
Midir Yardmos:

Giilten Tiirkel
E.B.K. Gn. Md.
imalat D. Bgkig
~Kesim ve Igletme
Sefi

ETDE GORULEN RENK HATALARI

Yagli hayvan eti ve yilksek salamu-
ra maddelerinin katilimi sonucu siyah-
tan koyu kirmizi renge kadar degigebi-
len bir salamura rengine neden olur.
Uretim sirasinda etin yagd unsurlari
veya ayri bir takim unsurlar et pargasi-
nda gok agik salamura renginin olug-
masina kaynak olur. Kisa salamura za-

mant, derin salamura isi istenilen renk
olusumuna yeterli degildir. Beyaz ve
sulu etler bu durumda soluk salamura
rengini kazanir. Kuvvetli kurutmanin
uygulanmasi yanisira kullanilan tuz
veya kurutmada, yiksek sicaklikda
dumanlama veya salamurasyonda
digik nem miktari dig yiziinde karar-

malara neden olur. Etrafinda yag mik-
tari bol olan etlerde salamurasyonun
gereginden uzun tutulmasi farkl koku,
farkli bir gériinim ve etin dig yiiziinde
renk degisimine neden olur. Uygulanan
1stk, asit bu durumu daha da ileriye
géturdr.

Alinacak Onlemler:

meaktan kaginiimahdir.

- Uygun et materyall segilmelidir.
- Dikkatli ve yeterli salamura ve dogru basing
uygulanmali (2 atlyld geg¢memelidir.)

- Gerekli miktarda salamura maddesi uygulan-
masi yeterli salamurayi saglar. _

- Salamura maddesi yeterli dozda olmalidir.

- Yiksek oranda salamura tuzundan kagini-
Imali.

- Uzun salamurasyon ve 6-8°C'lik oda isisi
yeterlidir.
- Ambalaj degigtirmek ve yiiksek 18I uygula-

- Kurutma tuzu gerekli miktarindan yiiksek
doze edilmemelidir.

Dumanlama 18°C'nin Uzerinde olma-
mahidir. -

- Nisbi rutubet miktari (Dumanlamanin) % 70
nin altinda olmamalidir.

Digik rutubet derecesinde kuvvetli hava ce-
reyanindan kaginiimalidir.

- Fazla duman yogunlugundan kaginiimaii

- Gok uzun salamurasyondan ve kuvvetli i1gik-
dan korunmalidir.




ETIN DIS YUZUNDE SEKILLENEN
HATALAR

Nem ve isinin iyi ayarlanmamasi so-  yariklar, gatlaklar ve bogluklarda kiif = mantarlagmaya (kiiflenmeye) ve kirlen-
nucu etin Ust kisminda veya igindeki ~ mantarlar ve bakteriler iireyerek etde  meye yol agar.

ONLEM:
- Muhafaza éncesl etin kurutma ve dumanlan- Sogutucu ve kurutucu da muhafazaya alin-
masina dikkat edilmeli - mall

ETDE HASARATLARDAN DOLAYI
SEKILLENEN HATALAR

Ozellikle yaz aylarinda sinekler yUmurtaIanm et ve et mamiillerinin (izerine birakmasi ile 24 saat iginde
etde larvalar gekillenmeye baslar.

Alinacak Onlemler:

- Temizlige dikkat edilmeli

- Pencerelere tel gerdirilmeli

- Kapi ve pencereler agik tutulmamali

- Sogutucu ve kurutma yerlerinin 6zenle temizliginin yapiimasi ve sik sik hava-
landiriimasi,

- Askilarin temizligi,
- Insektisidli badana yapiimasi

- Ozellikle yazin Fare delikleri ve gatlaklarin, yariklarin sinek yumurtalari yoniin-
den sik sik kontrollerinin yapilmasi,

Bunlara uyuldugu sirece et mamiillerinde istenilen sisleme, dumanlama ve saglikli
olgunlagma saglanabilir.
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ETDE KOKUSMA

Hasta veya hastalig! yeni atlatmig
hayvanlarin veya kesimden sonra pa-
rgalanmasi gecikmisg hayvan karkas-
larinda, karkaslarinda kokugma bakte-
rilerinin istilasi olur. kokugma
mikroorganizmalarinin Uremesi ile etin

salamurasyonu da bozulur.

- Etlerin yuksek i1sida saklaniimasi
kokugsma bakterilerinin faaliyeti ile ko-
kugmaya neden olur.

- Kemikli etlerde, etin kemikten ayr-
istinlmasi

- Yetersiz kurutma, eksik dumanla-
ma ve hijyene riayetsizlik sonucu 6zel-
likle etin sicak salamurasyonu ve
kizigmalari sonucu et {izerinde kokus-
ma mikroorganizmalarinin kuvvetle
cogaldigi gorilir.

ONLEMLER: ,
- Kesim hijyenine ve etin iglenmesine 6zen - Salamura odasinin 1sisi 8°C'nin Uzerinde
gosterilmeli olmamali,

- Ciddi bir dretim igin kullanilacak et dik-
katle secilmeli,

- Etin kurumasi yeterli diizeyde olmall,

- Etin kuru ve sogukta muhafazasina 6zen
- Uretim igin saghklhi ve dinlendirilmig hay- gosterilmeli,

vanlarin kesimi yapilmali,




S BKS = 2 DBREIS

TAZE ETDE PAKETLEME ONCESI
GORULEN HATALAR

- Oksijen etkisi, ile belirli bakteriler etin lzerinde yiiksek aktivite
gosterirler ki, bu durumda et pargalarinin izerinde 6zel-
likle de salamura edilmig et pargalarinda renk bozulma-
- Sicakta depolama, lari ve degisimi saptanmaktadir.

- Siddetli 1g1ga maruz kalmasi,

Onlemleri: - Torbanin yeterli yilksek vakumla ve siki bir sekilde
- Dayanikl bir salamura rengi kazanmak igin iglerlige kapanmasina dikkat edilmeli,
dikkat edilmelidir. - Mamiilleri paketleme &ncesi yiiksek I1sidan koru-
- Mamiliin.kesimi ve ambalaji sirasinda gerekli hijye- mali,
nin saglanmasi, - paket liizumsuz yere I1g1§a maruz birakilmamall,
- Gevsgek, buruguk paketlemelerden sakinmali, - (Satis sirasinda harig) karanlikta muhafazaya alin-
mali,
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ETDE GORULEBILEN TEKNiK HATALAR

- Azda olsa goérilebilen kaba veterlerin ke-
silerek uzaklagtirmadiklari gérilebilinmekte,

- ‘Uzaklagtlrllmayan lenf ddglmlerl,

- Et pargasi iginde yayllin yumusak ve
sert i¢ yag, etin kesit yliziinde istenilmeyen
gordinim yaratir.

- Yagh etlerin paketlenmesinin yapilmasi
uygun degildir. '

- Kuvvetli yaj tabakasi tagiyan etlerin sa-
lamurasyonu ile de arzu edilmeyen gérinim
ve onemli olglde nitelik kaybi sekillenir.

- Yaglarin et pargalari igine yayilmasi ile
etde yariimalar, oyuklar d&zellikle de etin
kesit yuzlerinde yuvarlak et pargalari géri-
nimleri gibi kétd gérldnimler yaratirlar

Alinacak Onlemler

- Kaba gérinim arzeden veterler etten
uzaklagtiriimal, '

- lg yaginin etin igine yayilmig tarzda bu-
lunmasi ancak kiglk et pargalarinda uygun
olabilmektedir.

- Paketlenecek et seg¢imi orta kilolu (az
yaglh) hayvan etlerinden yapiimali,

- Etde kuvvetli yag tabakasi ve deri olma-
mali,

- Et grubunda, lyi teknik uygulama yapi-
Imasina dikkat edilmeli,

- Blylk yag Kkitlelerinin kusursuzca uzak-
lagtiriimasinin yapiimasi,

- Etin Ust ydzinin tegekkllll igin hava-

.landirmanin yapilmasi sarttir,

- Et kesimi, pargalanmasi birbiri ardisira
yapilarak oyuk ve gukur olugumlari en aza in-
dirgenir.

Devami Var.
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YUMURTA SARISI PIGMENTASYONU VE
DEGISIK YONLERIYLE INCELENMES]

Abstrakt:

Tiketiciler ve yumurta igleme en-
diistrileri, daha ziyade altin sans: ren-
gindeki, koyu sanh yumurtalan tercih
etmektedir. Bu yazida, yumurta sans-
na renk veren pigmentlerin kaynag ve
metabolizmasi, bunlara etkili fakt6-
rler, pigmentlerin biyolojik faydalan-
ma diizeyleri ve pratikte uygulanmasi
dahil, yumurta sansi1 pigmentasyonu
tizerindeki ¢cahgmalar, ¢esitli yénleriy-
le incelenmigtir.

Yumurta sansinin rengi, hemen
biitiin diinyada yumurta endistrileri
i¢in bitylik dnem tagimaktadir. Tliketi-
ciler, genellikle iyi pigmentlenmisg,
tath san renkteki yumurtalan tercih
etmektedirler. Yumunta igleme endiist-
riler ise, likid, dondurulmug ve biitin
halde kurutulmusg yahut beyazindan
ayrilmig yumurta sansi gibi son-
tiriinlere hog bir renk kazandiran, koyu
sanh yumurtalan tercih ederler. Yus
murta sansinda kriptosantin ve karoy
tenlere nazaran, ksantofiller (Ornegiq
liitein ve zeaksantin gibi, hidroksika-
rotenoidlere verilen simif adi) ¢cok daha
fazla depolanir (Gillam ve Heilbron,
1935; Peterson ve ark., 1939). Yumurta-
lann sansinda elde edilen pigmentd-
syon derecesi kullamlan ksantofil bi-
legiginin tipine, yemdeki
konsantrasyonuna, yemin bilegimine
ve tavuklarin saghk durumuna
baghdir.

Solunum yollann1 enfeksiyonlan
gibi hastahklar, yumurta sansi pig-
mentasyonunda &nemli daguklage
neden olabilirler. Yumurta sansinda
pigmentasyon geligmesini digiren vi-
tamin A, sitg¢ilik Gridnleri, mineral
yag, balik unu, et ve kemik unlan gibi
diger baz: yem maddeleri ve katki mad-
deleri (additifler) de vardir (Marusich
ve Bauernfeind, 1981).

San musirdaki ksantofillerde, de-
polama sirasinda bozulmalar ve kayip-
lar yer alir; yemlerde kullamlacak san
musinn biytk bir kism, hasad edil-
dikten sonra aylarca depolanmig ola-
cagindan ve dietlerin de ¢ogu zaman

pigmentasyonu dnleyici maddeler ihti-
va etmesi dolayisiyle, yumurta san-
lannda istenilen pigmentasyon diizeyi-
nin elde edilebilmesi i¢in, yemin
6nemli miktarlarda ksantofiller ihtiva
etmesi gerekir.

Bilgisayarlar ve dogrusal program-
lama enaz-masrafla, yeterli pigment
maddeleri kapsiyan, beslenme bakim-
indan dengeli dietlerin ¢abucak formii-
lasyonunu temin etmektedirler. Tiike-
tici tarafindan istenilen rengin elde
edilmesi i¢in, az miktarlarda sentetik
pigmentler kullanilabilir. Otedenberi
kullanilan en 8nemli pigmentasyon
kaynaklar1 sar1 musir, misir gluten
yemi, sun'i kurutulmug yonca unu,
cayir otlan ve kadife ¢igegi (marigold
unudur.

1- Karotenoidlerin taninm

Karotenoid maddeler iki ana grup
altinda siniflandinlabilir: (a) Karoten-
ler adiyla amlan, sadece karbon ve hid-
rojen ihtiva eden, karotenoid hidro-
karbonlar; (b) Davies (1965) tarafindan
Ksantofiller ad: verilen ve Deuel (1955)
tarafindan oksikarotenoidler denilen,
oksijen ihtiva eden tirevler.

Marusich ve Bauernfeind (1981) ka-
rotenoidleri agagidaki gibi simflandi-
rmmglardir: (a) Pigment olmayan vita-
min A provitaminleri, alfa-ve beta-
karotenler gibi; (b) Pigment o6zelligi
gosteren vitamin A provitaminlerd,
kriptoksantin, beta-apo 8'-karotenal ve
beta-apo-8'-karotenoik asid etil ester
gibi; (c) Vitamin A provitaminleri ol-
mayan, pigment saglamayan vaya
pekaz saghyan, violaksantin ve neok-
santin gibi maddeler, ve (d) Vitamin A
provitamini olmayan fakat pigmenta-
syon saghyan litein, zeaksantin ve
kantaksantin gibi maddeler. Yumurta
sans1 pigmentasyonunda ekonomik
dnemi olan karotenoidler (b) ve (d) ti-
pinde olanlardir.

Karotenoidler, striukttir bakim-
indan A vitaminine benzerligi bulunan
dogal pigment bilegikleridir. Goodman
ve ark. (1965) her bir mol b-karoteinin
15=15' karbon atomlannda, b-15, 15'-

Prof. Dr. K&amil DOGAN
A.U. Ziraat Fakdiltesi
Zootekni BSIUmu

dioksigenaz anzimi yardimiyle boliine-
rek, iki mol vitamin A verdigini bildir-
migti. Braunlich (1974) karotenoidler
ailesinden ytizlerce bilegigin teghis
edildigini, kanathlann viicudunda A
vitaminine g¢evrilen ve pigmentasyon
aktivitesi bulunmayan, en énemli ka-
rotenoidin b-karoten oldugunu bildir-
migti. Aynca, pigmentasyon saglayan
karotenoidlerin esas itibariye vitamin
A aktivitesine sahip bulunmayan grup-
larda bulunduklanm ve hi¢ bir degigi-
me ugramaksiniz yumurta sarisina
veya derlye tagindiklanm bildirmigti.
Bu aragtinci, daha yilksek oksidlenme
kademesindeki keto-karotenoidlerin
molekiilde hidrojen gruplan yerine, bir
veya iki oksijen gruplan ihtiva ettikle-
rini kaydetmigti, 8rnegin ekinenon ve
kantaksantin gibi. Bu iki tip arasinda,
gegit durumunda olan ve hem hidroksi-
ve hem de keto-gruplan ihtiva edenler
de vardir, drnegin kirmiz1 biber (papri-
ka) temel pigmenti kapsantin gibi.

Karbon zincirinin kinlmasi, apo-
karotenalleri ve onlann asidlerini
verir. Eger alifatik zincirin her iki
yanindaki kapah halkalar kalkarsa,
parcalanma tirtinleri biksin veya kro-
setin'i verir, ki bunlar da gida boyalan
olarak kullanmlirlar.

Braunlich (1974) dihidroksi- ve di-
keto- karotenoidlerin, yumurta sarsi
pigmentasyonu i¢in monohidroksi-,
monoketo-polioksi- ve epoksi- karote-
noidler'den daha iyi kullamldigimi bil-
dirmigtir.

Karoten (C4oHgg) ylitksek derecede
doymamg bir hidrokarbondur. Yu-
murta sansinda alfa- ve beta- karoten
olarak bilinen iki izomer formunda
bulunmugtur (Strain, I935). Su, asid ve
alkalilerde ¢b6ztinmez, fakat kloroform
ve eterde ¢6ziinebilir. Ksantofiller, en
azindan iki hidrokil gruplan ihtiva
ederler. Bu pigmentler stritkttir bakim-
indan karotene oldukg¢a yakindirlar.

Kriptoksantin (C4oHgg) Dbeta-
karoten'in mono hidroksi tiirevidir;
Litein ile Zeaksantin (C4oHgg) sirasiy-
le alfa- ve beta- kiroten'in izomer di-
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SEKIL 2. - Yem Maddelerinden ve Tek Kaynaklardan (* stabilize boncuklar
geklinde, ** yagdaki ¢bzeltisi geklinde) oksikarotenoidler yedirildikten sonra
yumurta sarilarinda nisbi pigment depolanmasi.

TABLO 2. - Tavuk Yumurtas: Sansindaki Pigmentlerin Miktan ve Renk Degeri

Renk degeri

Pigment Miktan (mg) (mg/ml petrol eteri)
Karoten:

alfa-karoten iz 0.00235

beta-karoten 0.03 0.00235
Ksantofiller:

Kriptoksantin 0.03 0.00242

Liitein D&k 0.00252

Zeaksantin 0.1 0.00252

Kaynak: Romanoff ve Romanoff (1949)

sar1 renkli pigmentlerdir. Molekiilleri uzundur ve ¢ok sayida birbirine eklen-

mig ¢ift baglar ihtiva ederler, ki diger
doymams elemanlarla birlikte, orga-
nik bilegiklerde rengin kimyasal teme-
lini olugtururlar. Bir ¢ok karotenoidler
bitkilerden izole edilmigtir, fakat bun-
lardan ancak pek az1 yumurta sans-
inda bulunurlar (Peterson ve ark.,
1939), (SEKIL 3).

Iki karoten (alfa- ve beta-) ii¢ ksan-
tofil (kriptoksantin, liitein ve zeaksan-
tin) 'e ilaveten yumurta sansinda iz
miktarlarda diger karoteniod pig-
mentler de bulunmustur. Omegin liko-
pen (Kuhn ve ark., 1931), flavoksantin-
benzeri bilesikler ve neoksantin
(Strain, 1936).

Yumurta sansinda karotenler ile
ksantofiller arasindaki oran g¢ogun-
lukla 1:10 dur. Bu pigmentlerin yumur-
ta sansindaki miktarlan Tablo 2'de
verilmigtir.

Tavukgulukta kullanilan standart
yem maddeleri arasinda sadece sun'i
kurutulmug yonca unu, yonca otu unu,
san misir ve sari musir gluten yemi
6nemli miktarlarda ksantofil ihtiva
ederler.

Bilinen dogal kaynaklar ve nisbi
ksantofil potansiyelleri Tablo 3'de
gosterilmigtir.

Beher gram yumurta sarisinda,
mikrogram olarak, g¢esitli "b-karoten
esdegerlikleri" elde etmek igin kg'
yemde gerekli yaklagik miligram
ksantofil miktarlar1 ile buna tekabiil
eden pigmentasyon i¢in NEPA sayis
(National Egg & Poultry Association)
Tablo 4'de verilmigtir.

Ksantofilce zengin normal yem
maddelerini kullanarak yumurta
sansinda istenilen sar portakal ren-
gin elde edilmesi giigtiir. % 10 diizeyin-
deki bir yiiksek kalitede sun'i kurutul-
mug yonca unu, yumurta sansinda
yaklagik 4 NEPA degeri verilecektir. 5
NEPA degerine ulagmak i¢in yonca unu
oraninin yaklagik % 20'ye yiikseltil-
mesi gerekecektir, fakat selliiloz ige-
riginin ytksekligi dolayisiyle bayle bir
yiiksek diizeyde yonca unu kullam-

Imas1 kabul edilemez. Bundan dolay,

ticarette bulunabilen sentetik san, por-
takal ve kirmizi renkteki karofiller
gibi pigment konsantreleri kullamhr.
Marusich ve ark. (1960) ve Hencken
(1974) baz1 karotenoidlerin, liitein
(otlar, yonca), zeaksantin (misir), kan-
taksantin (horoz mantan), violaksan-
tin (pupkin, kapsantin (kirruzi biber
ve likopen (domates)'in dogal olarak
bulunduklarinm bildirmislerdir.

3- Karoten Metabolizmas:

3.1 Rasyondaki Yem Bireylerinin
Pigmentasyon Uzerine Etkisi:

Yemin bazi bilegenleri pigmentin
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SEKIL 1. - Beta-Karoten ve Bazi Pigment Kaynag: Karotenoidlerin Simiflandirilmas:

hidroksi tiirevleridir. TABLO 1. - Dogal Karotenoid Pigment Kaynaklar:

Ksantofiller tipki karotenler gibi

Apo-8' - karotenal Narenciye meyveleri, yonca unu,

alkol ve etil eter i¢inde ¢déziiniirler,
fakat petrol eter i¢inde ancak daha
hafif ¢éziintirler. Bununla beraber,
kriptoksantinin beta-karoten ve hatta
zeaksantinden aynlmas: gigtiir. Li-
tein, sicak metanol i¢indeki daha ytik-
sek ¢ozunirligia ile zeaksantinden
aynlabilir (Peterson, Hughes ve Payne,
1939).

Cesitli karotenoidlerin renk deger-
leri birbirinden biraz farkhdir (Kuhn
ve Brockman, 1932). Ksantofiller, 6zel-
likle liitein ve zeaksantin, karotenler-
den yaklagik iki kat daha koyu renkli-
dir. Baz1 karotenoidlerin formil
yapilan SEKIL 1'de gésterilmigtir. Bu
sekilde, b-karoten ile hidroksi-
karotenoidler, keto-karotenoidler, b-
karotenin ara formlan ve par¢alanma
tirtinleri arasindaki ilgiyi agiklamak-
tadir.

2, Pigmentasyon kaynaklan

Yesil yonca, tliggiil ve cayir otlar,
kendilerine yesil rengi veren klorofile
ilaveten bir kisim san ve kirmiz1 renk-
li maddeleri de ihtiva ederler. Bunlann
timiine ksantofiller ad1 verilir. Kloro-
fil bitkiden aynldig veya parcalandi
vakit, drnegin sonbaharda soguga
maruz kalan aga¢ yapraklarninda ol-

Apo-8' - karotenoik asid
etil ester

Kantaksantin

carkifelek meyveleri.

Hayvansal dokularda beta-karotenin

vitamin A'ya metabolik ¢evrilme
trind.

Yesil yosunlar, mantarlar, crust~rea,

kolorado patates bocegi,
cyanophycae, kanathlar.

Kaynak Hencken (1974)

dugu gibi, san ve kirmiz1 renkteki
ksantofiller, klorofilin yesil rengi ile
daha fazla ortiilemezler. Boylece yap-
raklar sonbaharda koyu yesil renkleri-
ni kaybederler, san ve kirnizi renge
déntigtrler. Bazi karotenoid pigment-
lerin ogal kaynaklan Tablo 1'de goste-
rilmigtir.

Cesitli oksikarotenoid kaynaklan
i¢in, yumurta sansinda pigment depo-
lanmasindaki nisbi etkinlik Seckil 2'de
gosterilmigtir. Bu sekil, aym1 zamanda
yem maddeleri ve sadece kaynaklardan
oksikarotenoidlerin tiiketilmesinden
sonra pigmentlerin nisbi depolan-

masin da goéstermektedir (Marusich ve
Bauernfeind, 1981).

Yagda ¢oziinebilir lipokromlar yu-
murta sans1 pigmentlerinin énemli bir
kismim tegkil ederler. Bunlar gegitli
bitkilerde bol miktarda bulunan ve
tavuk tarafindan yenildiklerinde yu-
murta sarisina tasinan karotenoidler
grubuna aittirler. Karotinoidlerce zen-
gin en yaygin bitkiler san msir (bagh-
ca zeaksantin) ve gesitli yesil yem bit-
kileridir (karoten ve liitein
bakimindan zengin).

Karotenoidler, kloroplastin (kloro-
fil grantli) kirmizi, pertakal sans: ve
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ﬁEKﬁ. 8. - Tavuk Yumurtas: Sansindaki Karotenoid Pigmentler

TABLO 3.- Baz: Yem Maddeleri ve Dogal Materyalin Ksantofil Miktan

metabolizmasina ters diigebilir. Bu ko-
nuda pek ¢ok bildirigler vardir, ancak
bazan birbirleriyle geliskﬂldlr. Bunun-
la beraber, ¢ok gl ilinmektedir ki Vi-
tamin E veya BHT gibi antioksidanlar,
pigmenti stabilize ederek yumuntanin
vitellus'unun Ei’gmentasyonunu saglar-
lar (Bartov ve Borenstein, 1974).

Karoten metabolizmasim degigtire-
bilen tahil daneleri ve piring epegi
gibi yem maddelerd ile, yag asidleri gibi
yem maddeleri ve vitamin A gibi baz
vitaminler ile diger interaksiyonlar
{er ahr. Bu durum daha ilerde etraflica
ncelenecektir.

. 3.2, Sindirim Kanalindan Gegig,
Incebagirsak Absorpsiyonu ve Serum
ile Tagama

B-karoten ince bagirsaktan emil-

meden dnce misel ge linde dagilmig
hale gelir. gu halde b-karoteinin emil-

Materyal (mg/kg)
Kadife ¢igegl unu (Marigold, Tagetes erecta) 6.000-10.000
Yosunlar (algae, Chlorella pyrenoidesa) 4.000
Adi yosun unu (algae, spongioccum excentricum) 2.200
Taiwan an polleni 1.325
Deniz yosunu (fucus serratus) 920
Kuru 1sirgan otu (stinging nettles, urtica) 800
Karnabahar yaprag unu (broccoli) 670
Filipinler, ipil-ipil kuru unu 660
Uggiil unu, sun'i kurutulmusg 490
Afrika kirmiz: biberi, toz 440
New York Eyaleti, Pollen 440
Yonca yaprag) unu, sun'i kurutulmusg (% 20 protein) 400-550
Deniz yosunu (fucus vericulosus) 360
Meksika polleni 345
Deniz yosunu (ascophyllum nodosum) 340
Misir gluten yemi (% 60 proteinli) 330
Ispanya Kirmuzi Biberi (Paprika) 275
Soya fasulyesi yag soapstock'u, asidlendirilmig 168-260
Yonca unu, sun'i kurutulmug (% 17 proteinli) 185-350
Sahil Bermuda otu unu 72-358
Mavi aynk otu, kesintileri 185
Kurutulmug $ili Biberd 120
Gdl Yosunu unu (lakeweed) 90-180
Misir gluten yemi (% 41 proteinli) (6 )
Kurutulmug havug 65
Kurutulmug tath patates unu 5%
San musir 20-25

Kaynak: Scott ve ark., (1982)
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TABLO 4.- Yemdeki Ksantofil Miktan ile Yumurta Saris1 Rengi Arasindaki ilgi

Yumurta sansi rengi

Dietin b-karoten Yaklagik NEPA
ksantofil miktan egdegerligi* sayisi

mg/kg mikrogram/g san Iskala, 0-5

0 S 4

15 5] 1.0

25 30 13

35 45 2.5

45 (G0) 3.3

5 s 4.4

66 &5 5.0

* A.O.A.C. Metodu.

me olay1, tipki yag asidlerinin emilme-
sine benzemektedir. Bu kangik misel-
ler, safra 6zsuyu tuzlan, monogliserid-
ler ve wuzun-zincirli yag asidleri,
vitamin A,E ve K ile birlikte, b-
karotenin ince bapgirsak hiicrelerine
taginmasim kolaylagtinr. Burada b-
karoteinin buytik bir kismivitamin
A'ya cevrilir. Diger karotenler ise yag
asidleri ile birlikte tavugun incebagir-
sak mukozasi igerisine, orandan kan
dolagim ile karacigere, oradan da ge-
ligmis yumurta tavuklanmn yumurtal-
1§ina ve ovum igine tagimrlar (Scott ve
ark., 1982).

Tablo 5'den agikga goriilecegi gibi,

Kaynak: Socott ve ark. (1982)

masindan dolay1 gerek vitamin A pro-
vitamini olarak ve gerekse renk verici
etken olarak dnemleri azdir. Bunun
gibi, yine b-karoten de yumurta sansi
icinde ancak ¢ok az miktarlarda yer
alir, ve rengi lizerine bir etkiye sahip
degildir (Hoffmann-La Roche, 1966).

Ksantofillerin ince bagirsaktaki
emilme yeri, Littlefield ve ark. (1972)
tarafindan incelenmis ve absorpsiyo-
nun biiytik bir kisminin jejunum-ileum
kesiminde yer aldig bildirilmigtir. Gok
az miktarlarda da kalin bagirsak ve
kor bagirsaktan absorbe olur.

4. Apo-8' - karotenoik asid etil

feind ve Marusich, 1959;Marusich ve
ark., 1960). Keza, bunun vitamin A ak-
tivitesine sahip oldugu da bildirilmig-
tir (Euler ve ark., 1938; Glover ve Red-
fearn, 1954).

Glover ve Redfearn (1954) B-apo-8'-
carotenal'in B-karotenden bir ionon
halkasinin agilmasiyle meydana gel-
digini, sonra kademeli oksidlenme yo-
luyla ard arda b-apo-10'-carotenal, b-
apo-12' carotenal ve nihayet A vitami-
nine déniigtiriilecek olan vitamin A al-
dehid tegekkiil ettigini bildirmiglerdir.

Vitamin A aktivitesi tagiyan karo-
tenoidler Tablo 6'da gdsterilmigtir,
bunlar echinenone, cryptoxantin, b-
apo-8'-carotenal, b-apo-8'-carotenoic
asid etil ester'dir ve citranaxantin ise
yalmz vitamin A provitamini gibi ha-
reket etmez, aym1 zamanda yumurta
sansina da renk verir (Hencken, 1974).

5- Pigmentasyon Ol¢limii

Yumurta sansinda renk tayini,
"ciplak gozle" bakildiginda "cazip giizel-
likte" olmasi1 gereken, bir "optimal-
san" renk konsantrasyonu fizerine
dayanir (Borenstein ve Bartoj, 1966).

Tiketicinin goérsel izlenimi, yumur-
ta sans1 pigment konsantrasyonunun
kimyasal tayinleri ile her zaman
uyumlu degildir, zira: (a) insan gozii,
daha koyu sar1 renklerdeki
farkhhklara o derecede duyarh degil-

TABLO B.- Saf Karotenoidlerle Beslenmig Yumurta Tavuklarinin Serum, Karin Yag: Dokusu Karaciger ve Yumurta
Sansinda Karotenoidlerin depolanmas:

Yemdeki Karotenoid konsantrasyonu

Temel Rasyona diizeyi Serum Yag dokusu Karaciger Yumurta sansi

llave edilen (mg/kg) (mcg/ml) (mcg/g) (meg/g) (meg/g)

Yok - iz iz iz 041

b-karoten 189 0.08 0.10 iz iz

Zeaksantin 189 1.28 1.62 1.98 8.10

Liitein 189 1.30 1.75 7.01 821
Kaynak: Williams ve ark., (1963)

zeaksantin {le litein, serumda, yag do- ester'in metabolizmasi dir; (b) Standard kolorimetrik yéntem

kusunda, karacigerde ve yumuntada b-
karotenden daha ytiksek bir karotinoid
konsantrasyonu gbsterir.

Yumurta sarisinin rengi, yemdeki
karoteniodlerin, tavugun sindirim ka-
nalindan emilme derecesine ve ondan
sonra yumurta sansi iginde depolanma
miktarina baghdir. Karotenoidlerin bir
¢ogunun (violaksantin ve likopen gibi)
yumurta sansinda pek nadir bulun-

Tavuklarda apokarotenoik ester
dogada yonca, yonca unu, yesil ¢ayir ot-
lan, yesil sebzeler ve narenciye meyve-
sindeki gibi g¢esitli bitkilerde rastlanan
apo-8' - carotenal'in bir metaboliti ola-
rak bulunur. b-apo-8'-carotenal, yu-
murta sansina in vitro renk verme de
etkili bir pigment saglayic1 olarak
gosterilmigtir (Steinegger ve ark., 1957;
Bunnell ve Bauernfeind, 1958; Bauern-

(Association of Official Agricultural
Chemists, A.O.A.C., 1960) yumurta san-
larinin gorsel rengini koyulagtiran
kirmiz1 pigmentlere duyarh degildir
(Farr ve ark., 1961; Carlson ve ark.,
1964; Bertov ve Bornstein, 1964), ve (c)
kinlmig yumurta sansinin rengi, tek-
mil yumurta sarisimin renginin ayni
degildir (Ashton ve Fletcher, 1962).

Yumurta sansi renginin tayini igin
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kullanilan y8ntemler, agagida igaret
edildigi tizere dzetlenebilir:

(1) Wilhelm (1939) tarafindan bildi-
rildigi tizere yumurta sars1 renginin
gorsel skor hesaplanmasinda, yumurta
sansi ile kargilagtirma ig¢in boyanmig
kagit, renkli camlar, renkli kartonlar

Color otor arasindaki ilgi gosteril-
migtir. Burada kargilagtirmalar, kan-
titatif kolorimetrik usul, NEPA i1ska-
las1 (Kahlenberg, 1949) ve A.O.A.C.
(1960) b-carotene egdegerlikleri {izerin-
den yapilmgtir.

6- Pigment Miktan, Renk Tayini

8'-carotenoic asid ester ile canthaxant-
hin'in hemen daima aym sonuglar ver-
diklerini kaydetmiglerdir.

Hemen tiiketilecek yumurtalar,
esas itibariyle tiiketici gbzlemiyle yarg-
1landigindan, yumurta sans: kalitesi-
nin belirlenmesinde panel degerlendir-

TABLO 8.- Karotenoidlerin Vitamin A Aktivitesi (Fare'de kiiratif biiylime denemesi sonuglan

Vitamin A

Karotenoid aktivitesi B-karotene oranla

(U.1./mg) (%)
B-karoten 1.667 100
a-karoten 880 53
gama-karoten 750 4
Echinenone 890 5
Cryptoxanthin 950 58
beta-apo-8'-carotenal 1.100 66
beta-apo-8'-carotenoic acid ethyl ester 420 %
beta-apo-12'-carotenal 2.000 119
betazeacaroten 880 53
alfa-zeacarotene 220 13
Citranaxanthin 923 56

* 1 ui vitamin A, O. 344 mcg all-trans-vitamin A asetat'in biolojik aktivitesine tekabiil eder.

Kaynak: Hencken, (1974).

ve boyal kii¢iik sgigeler kullanilmas:
dnerilmigti.

(2) Yumunta sans:1 skor tayininde
en ¢ok kabul edilebilir diizenlemeler
arasinda, vaktiyle Heiman-Carver
Color Rotor Birlegik Devletlerde genig
Slgtide kullamlmigts (Heiman van Car-
ver, 1935).

(3) Kanada, emaye halka formlan
(Ashton ve Fletcher, 1962), diger renk
standardlarindaki kusurlann bertaraf
edilmesi i¢in, yapilmig aragtirmalara
dayanmaktadir (Fletcher halkasi).

(4) Hoffmann-LaRoche Renk Yelpa-
zesi, halen diinyanin bir ¢ok tilkelerin-
de ve yeni sekli (1 den 15 e kadar farkh
san renkte) ile kullamlmaktadir.

(5) NEPA Sayis1, seri halinde artan
konsantrasyonlardaki potasyum dik-
romat ¢dzeltileri ile yumurta sans-
indan ekstre edilen san pigmentlerin
karsilagtinnlmas1 sonucu, farkl renk
entansitelerine gére simiflandirilmasi
tizerine dayanir (Kahlenberg, 1949).

Tablo 7'de eski Roche Renk 1skalasi
(1-12) ve yeni gelistirilmig renk 1ska-
las1 (1-15) ile Heiman-Carver Yolk

Yumurta sarisinda pigment depo-
lanmas ile elde olunan renk arasinda-
ki farkhiligin ayinminin yem sanayii
icin bliytik dnemi vardir. Rauch (1968)
yumurta sarnsi tarafindan yansitilan
19181n (514 nm de) dlgiilmesi yoluyla,
yumurta tavugu dietlerindeki karote-
noidlerin yumurta sansinin rengi tize-
rine tesirini inceledi.

Yeme katilan agagidaki karote-
noidler incelenmigti: b-karoten, b-
apo-8'-karotenal, b-apo-8' karotenoik
asid etil ester (san Carophyll) bixin,
canthaxanthin ve capsanthin. Sonugt-
ka, b-karoten ve bixin yumurta sansim
etkilememig, fakat carotenal ve carop-
hyll ile énemli renk geligmesi sag-
lanmgtir. Canthaxanthin ve Capsant-
hin yumurta sansinda dogal olmayan,
6zel fakat hafif kirnmzimsi bir renk
meydana getirmigtir. Bu nedenle, bu
pigmentlerin ancak dogal veya sentetik
kdkenli san pigmentler ile birlikte
kullamlmasi gerekmektedir.

Wildfeuer ve ark., (1968) bir ¢ok ka-
rotenoidler tizerindeki kimyasal tayin-
lere dayanarak, yumurta sansinda
hemen hemen aym derecede depolanan
san ve kirmizi pigmentlerden, b-apo-

mesi (judgement) mutlaka

yapilmahdir.

Sanayl piyasasi igin gerekli yumur-
talann koyu pigmentli olmalanna ih-
tiyag¢ vardir ve bdyle bir durumda pig-
ment miktanmn kimyasal yolla tayin
edilmesi gerekir (TABLO 8).

8. Pigmentasyona Etki Yapan
Faktérler

8.1. Yem maddeleri ve interak-
siyonlanmn etkisi- Baz1 yem maddele-
ri, karotenoid pigmentlerin yumurta
sansinda depolanma derecesini artira-
rak veya diigiirerek etkili olurlar.

8.1.1 Piring kepegi: Ogiitme sirasi-
nda, pirin¢ kepegi kahve renkteki da-
neden aynhr, tohum kabuklan, riigey-
min 8nemli bir kismu ve dig kabukla

beraber aynlan kisimlardan olugur
(Altschul, 1958).

B grubu vitaminleri ve iz mineral-
lerce zengindir, yaklasik % 13 yag, %
13 hamprotein ve % 12 ham selliiloz th-
tiva eder (Lynn, 1969).

Majun ve Payne (1977) otoklavdan
gecirilmemis piring kepeginin % 60 dii-
zeyinde kullanilmas: ile tavuklarin
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TABLO 7. Yumurta Sarisi Renginde Skor Tayini i¢in, NEPA Sayisi, AOAC b-caroten egdegerligi ve Diger Baz1 Olgiitler

Arasindaki ilgi
Kolorimetrik Degierler Gorsel Skor Oliitleri
Potasyum AOAC Heiman Fletcher
NEPA dikromat b-carotene Roche Renk Iskalasi Carver halkalar:
Iskalas: cozeltisi egsdegeri Yeni Eski Rotor
No. (%) (mcg/g san) (1-15) (1-12) (1-24) (1-15)
1 0.005 15-25 10 7 12 89
V) 0.010 30-45 11 7-7.5 15-16 10-11
3 0.015 50-60 11-12 7.5-8 16-17 11-12
4 0.020 65-75 12 8 17 12
5 0.025 80-100 13 9 18 13
6 0.030 105-125 14 9-10 19-20 13-14

Kaynak: Marusich ve Bauernfeind (1970)

TABLO 8.- Bazi Karotenoidlerin Nisbi Pigmentasyon Dereceleri

Karotenoid (m @
pigmentler Depolanma Eksilme (Remission)**
Apocarotenal 100* 100
Apocarotenoic ester 269* 192
Canthaxanthin 250* 425

* Biyiik varlyasyon basamaklh degerler

** 514 nm de Isigin reflektansi ile 8l¢iilmiigtiir.

yumurta sansi 0zerine olumsuz etki
yaptiin1 ve Roche 1skalasinda entansi-
teyl 1 puan diigirddgtnt bildirmigler-
dir. Aragtirmacilar, pirin¢ kepeginde
yumurta sans: rengini diigtiren ve lipid
fraksiyonu ig¢inde degigimlere neden
olan baz faktdrlerin bulundugunu bil-
dirmiglerdir.

8.1.2. Tahil daneleri: San misir pig-
mentlerce zengindir ve azgok yeter
sanhkta bir yumurta Oretimi saglar.
Biitiin dane geklinde ve konsantre kar-
malar halinde, serbest se¢im esasi tize-
rinden yedirilmesinin yumurta sansi
tlizerine etkisi geregi gibi aragtinlmam-
wstar.

Karunajeewa '1978) dane ve ince
formlarda bugday ve arpa kullamrak

Kaynak: (1) Wildefeuer ve ark. (1968)
(2 Rauch (1968)

yapilan denemelerde, aynm1 konsantra-
syonlarda kangimlar kullanildiginda,
yumurta sansina renk katkisi1 yéniin-
den bugdayin arpadan daha dstiin ol-
dugu sonucuna varmigti.

Burnett (1966) baz1 arpa érnekleri-
nin, arpadaki b-glukanlann hidrolizi
i¢in gerekli olan, mantari anzim (endo-
b-glucanase) bakimindan diigiik olduk-
lanm kaydetmigtir. Bu anzimin yeter-
sizligi veya yoklugu halinde, glukanlar
bagirsak igerisinde ziyadesiyle yapig-
kan duruma gelmekte ve bdylece muh-
temelen besin maddeleri ve ksantofille-
rin emilmeleri dnlenmektedir.

Kuzey Karolena Eyalet Universitesi
aragtirmalanna gore, yiksek diizeyde
arpa ihtiva eden rasyonlar, hindilerde

bitytimeyi geriletmekte ve ishale yol ag-
maktadir. Ancak, 1 ton yeme 3 dolar
masrafla beta-glucanase anzimi ile
muamele edildiginde, % 60 arpa ve %
40 soya kiispesi rasyonunun, normal
bir misir-soya kiispesi rasyonu ile elde
edilene benzer sonug verdigi saptanm-
1gtir.

Bugday ile ¢avdar arasindaki bir
melezleme Giriinii olan karabugday (ti-
riticale) de dietten yumurta sansina
oksikarotenoidlerin taginmasinm
dnler, Choudhary ve Netke (1976) ve Ka-
runajeewa (1978) yumurta tavugu diet-
lerinde arpa veya bugdayin yerine triti-
cale ikamesinin yumurta sarsi
pigmentasyonunu % 7 - 11 digtrdtigtinii
kaydettiler.

8.1.3 Diger yem maddeleri - Et un-
lan, balk unu, soyafasulyesi kiispesi
gibi bir kisim yem maddelerinin de ka-
rotenoid pigmentlerin yumurta sans-
inda depolanmasim nledikleri kayde-
dilmigtir (Culton ve Bird, 1941).
Bununla beraber, bu denemelerde yem-
lere bir antioksidan madde katilmam-
131 ve oksikarotenoidlerin inaktiva-
syonundan muhtemelen oksidatif
acillagma Grinlerd sorumlu olabilir. ,

8.1.4 Yaglar: Diete yag ilavesinin
yumurta sansi rengine etkisi, yag asid-
lerinin doymugluk derecesine baghdir.
Hayvansal yagin yumurta sarisindaki
pigmentasyonu artirdigy (Vogtman,
1971) veya hig bir etki yapmadig (Sul-
livan ve Holleman, 1962) bildirilmig-
tir. Aspir yag yumurta sansi rengini
degistirmez (Madiedo ve Sunde, 1964),
halbuki ay¢i¢egi yaginin gorsel skor ve
kolorimetrik degeri artirdigy kaydedil-
migtir (Abu-Serewa, 1976).
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Diet yaglannin yumurta sans1 pig-
mentasyonu Uzerine etkisi birgok
faktérlere baghdir. Bunlar arasinda,
yeme katilan yaglarnin miktan ve bi-
legimi ile dietteki yiiksek derecede doy-
mamig (poliensature) yag asidlerinin
miktan (Vogtman, 1971) ve yemde an-
tioksidanlarin bulunusu (Bartov ve Bo-
renstein, 1966 ve Bushong ve ark., 1972)
Snemlidir.

2. Antibiotikler - Antibiotiklerin
yemlere koruyucu veya biyitimeyi
hizlandinc: olarak katilmasiyle agag-
daki etkilerden biri yahut bir kagi mey-
dana gelebilir (Scott ve ark., 1982). Bun-
lar:

a- Besin madddesi sentezleyen mik-
roorganizmalann gelismesini ve besin-
leri pargalayanlarin dnlenmesini sag-
larlar.

b) Yem yahut su tiiketimini, veya
her ikisini de artinrlar.

c) Incebagirsak kanalinda mevcut
patolojik veya sistemik hastahklar
Onle_rler veya tedavi ederler,

d) Baz1 besin maddelerinin fayda-
lanma derecesini veya emilmesini
artinrlar.

Yukardaki yazarlara goére, yetigtir-
me veya bilytitme amaciyle kullamlan
bu katki maddelerinin hayvamn sagl-
181 tizerine bityiik pozitif etkileri vardir
ve liretimi geligtirmektedirler.

Berg ve ark., (1963), Marret ve ark.,
(1968 ve Wenger (1970) yumurta tavuk-
lann1 yemlerine katilan antibiotiklerin
yumurta sansinn rengini énemli 8l¢ii-
de artirdigim kaydettiler.

<

8.3 Vitamin A miktan - Ekstrem se-
viyelerde, yiiksek vitamin A miktarlan
yumurta saris1 rengini kayda deger
dlgtide duigtiriicii bir etkiye sahiptir;
normal diizeylerdeki etkisi pek azdir.
Sunde (1962) % 55 musir ve % 5 yonca
unu igeren dietlerde ytiksek vitamin A,
diizeylerinin (125.000 ui vitamin A/kg)
yumurta sansinin rengini diigtirdiigtinia
kaydetmigtir. Yiiksek vitamin A di-
zeyinden ileri gelen agik san renkteki
yumurta sanlan, daha koyu sanh yu-
murtalardakinin ayn1 mikrogram
miktarda karotenoide ilaveten vita-
min A ihtiva ediyordu. Yemde vitamin
A miktan arttik¢a, yumurta sansinda-
ki ksantofil miktan dagmekteydi.

Danovan ve ark. (1961) yumurta ta-
vuklan dietinde farkh, O, 22.000 ve
242.000 ui/kg vitamin A diizeyleri kul-
landilar, ve en yiliksek vitamin A dii-
zeyinde yumurta sansi renginde énem-
li derecede agilma oldugunu tespit
etmiglerdir.

Vitamin A'nin bu etkisi donyag ile
stiplementasyon yoluyla &nlenebilir,
ancak Vitamin A normal dizeyde ol-
dugu vakit donyaginin bir etkisi bulun-
mamistir (Hayes, 1966). Bu bulgular,
diigiik lipid tiketilmesi durumunda vi-
tamin A ve ksantofillerin absorpsiyo-
nu ve/veya taginmasi bakimindan ara-
lannda bir rekabet oldugunu- ifade
etmektedir, fakat uygun diet yag diizey-
lerinde bdyle bir rekabet yer almamak-
tadir (Scott ve ark., 1982).

8.4 Vitamin E ve Antioksidanlar -
Baz1 aragtincilarin yaptiklan incele-
meler, tavuk yemlerine E vitamini veya
antioksidanlarin ilavesinin yumurta
pigmentasyon degerlerini artirdigim

TABLO 9. Misir ve Misir Gluten Yeminde Oksikarotenoidlerin Stabilitesi

gostermistir (Anjaneyalu ve ark., 1963;
Russo, 1966; Bartov ve Borenstein,
1966). Bununla beraber, ethoxyquin ile
goriillen bu etkinin esas olarak antio-
kasidanlann karotenoidler tizerindeki
koruyucu tesirinden kaynaklandig, ve
bir in vivo aktiviteden ile gelmedigi
gosterilmigtir (Bartov ve Barenstein,
1966; Bushong ve ark., 1972).

Antioksidanlarin bu koruyucu et-
kisi, yumurta saris1 pigmentasyonu-
nun digiiriicti olduklan kaydedilen iz
mineraller, doymamig yag asidleri ve
baz1 proteinli yem maddelerinin pro-
oksidan aktivitelerini dnleyici yete-
neklerinden kaynaklanabilir (Tagwer-
ker ve ark., 1962: Bartov ve Borenstein,
1974).

8.5. Yag asidleri ve Aflotoksin -
Yemlerdeki yaglar, yagda erir vitamin-
ler karotenoidler ince bagirsak ortami-
nda safra tuzlan ile emiilsiyon haline
gelirler ve boylece absorbe edilirler. Af-
latoksin, bir karaciger bozukluguna
neden olur ve bunun sonucu olarak da
yaglarn taginmasi bozulur (Tung ve
ark., 1972). Huff ve ark. (1975) bu sekil-
de karaciger fonksiyonun bozulmasi
ile karacigerdeki lipid diizeyinin art-
tigin1 ve plasmadaki diizeyin digtigi-
ni kaydettiler. Sonugta, dietteki afla-
toksinin bu etkisinin yumurta sarisi
lipidlerine yansidigini, gerek plasma-
da ve gerekse yumurta sansindaki ka-
rotenoid konsantrasyonunun arti-
rdigim1 bildirdiler.

8.6. Yem Maddelerinin Kaynagi,
Hasad ve Depolama Kogullar - Misir,
yonca ve musir gluten yemi gibi dogal

A. Misirda Liitein ve Zeaxanthin Stabilitesi

B. Misir Gluten Yeminden oksikarotenoidlerin kaybi

Depolama Depolama sicaklhiginda Oksikaroteniodler Oksikarotenoidler
saptanan (%
periyodu
(aylar) 7°Cde 25°C de Ay mg/kg % Ay mg/kg %
0 100 100 Kasim 392 90 Mayis 372 &H
4 8 B Aralik 420 B Haziran 352 8
6 108 72 Ocak 416 B Temmuz 323 7
12 ™ 48 Subat 431 100 Agustos 321 s
2 & 157] Mart 394 90 Eylil 288 6
36 78 K 53 Nisan 392 0 Ekim 301 (55
Ortalama 408 (Son 4 ayhk) 308

Kaynak: Marusich ve Mauernfeind (1981)
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yem maddelerindeki karotenoidleri,
mensge, hasad ve depolama kosgullan,
hepsi de 8nemli 8lgiide etkilerler.

8.6.1. Kaynak: Bartov ve Borenstein
(1967) farkh kaynaklardan saglanan
san musirin ksantofil miktarimin, yu-
murta sarsi pigmentasyonu igin esit
derecede faydalanilabilir oldugunun
diistintilemiyecegini bildirmiglerdir.

Bu durum, farkhh kaynaklardan
gelen misirlardaki karotenoid modelle-
rinin farkhhigindan, tokoferoller gibi
labil faktérlerin bulunusundan veya
dietteki serbest yag asidlerinin etkile-
rinden ileri gelebilir.

8.6.2 Depolama kogullan - Yemler-
de kullanilan misinn biytk bir kism,
dzellikle ithallere dayah tilkelerde, bir
yil ve daha uzun bir siire depolanir.
Boyle bir depolama, karotenoid pig-
mentlerde dnemli kayiplara neden ola-
bilir (Quackenbush, 1963). Bartov ve
Bronstein (1967) elverigsiz depolama
kosullann altinda, misirdaki toplam
ksantofil konsantrasyonunda bariz bir
diigme oldugunu kaydettiler.

Marusich ve Bauernfield (1981)
musir ve misir gluten yemindeki oksi-
karotenoidlerin stabilitesinin, depola-
ma aylannda sicakhga bagh olarak ve
musir gluten yeminin dretim mevsimi-
ne gore biyiik sl¢tide degistigini kaydet-
tiler (TABLO 9). Nem miktarim %
11'den %3'e diigiirmek i¢in yapilan ku-
rutmadan sonra, misinn pigment mik-
tanm % 25 kaybettigini , ksantofil ve
karoteinin dayaniksiz olmas1 nedeniy-
le 25°C de bir yil depolanmig musirin
pigment miktanmn % 50'sini kaybet-
tigini tespit etmiglerdir.

8.6.3 Hasad: Sun'i kurutulmus yonca
ve cayir otlan, tavuk yemlerinde yu-
murta sans) pigmentasyonu igin ksan-
tofil kayna@ olarak kullamrlar. Vak-
tiyle, taze bigilen otlar derhal sun'i
olarak kurutulmaktaydi. Bu giin fue-
loil'in ¢ok pahali olmasi dolayisiyle,
fabrikalar 8nce tarlada pérsiitme yolu-
na gittiler. Bu usul, suyun énemli bir
kismum diigtirmekte ise de, bir miktar
ksantofil kaybolmaktadir (Livingstone
ve ark., 1977; Burdick, 1982), Ayni za-
manda, ksantofiller oksidatif ve enzi-
matik bozulmaya ugrarlar ve sun'i ku-
rutulan otta kalan miktarlar, bigilen
taze otun nasil kurutulduguna bagh
olur.

Middendorff (1980) Sahil bermuda
otu ksantofillerin biyolojik aktivitesi-
nin giinegte kurutma fle diigtGgini kay-
detti. Aym gekilde, sun'i kurutulmusg
yonca unlan arasinda da ksantofille-
rin biyolojik faydalanma dereceleri
bakimindan agik farkhlik bulunmusg-
tur.

8.7 Stabilite - Dogal ksantofil kay-

< B s

¥

]

naklan ekseriya kuru halde bulunur-
lar. Sicaklik, 151k ve hava ksantofille-
rin oksidlenmesi sonucu bozulma-
lanna yol agarlar. Bartov ve Borenstein
(1966) tarafindan kaydedildigi tizere, et-
hoxyquin gibi antioksidanlarin kul-
lanilmasi, ksantofillerin stabilize et-
mede yararhdirlar.

Tagwerker ve ark. '1962) stabilite-
nin artinlmasi1 i¢in en iyi korun-
manin, jelatinle stabilize edilmig b-
apo-8' carotenal kullanmilmasi oldugunu
kaydetmiglerdir.

8.8. Irk ve Hatlar Aras: Variyasyon
- Farkh tavulk trklan ve hatlar (hibrid-
ler) karotenoidleri absorbe etme ve yu-
murta sansinda depolama yetenekleri
bakimindan degisiklik gostermektedir-
ler. Yumurta sansindaki depolanmada-
ki variyasyonlar1 yéniinden, san
musir, yonca ve misir gluten yemindeki
ksantofillerin kullanilmas: incelen-
migtir.

Marusich ve ark. (1960) yumurta
sansina renk verme yoéniinden karote-
noid pigmentlerin degerlendirilmesin-
de, her bir karotenoid i¢in depolanma
derecesinin biytik dlgtide degistigini be
tavugun irkimin etkili oldugunu tespit
etmislerdir.

Tagwerker ve ark. (1962) bir siirii-
niin dietinde, karotenidoidlerin her-
hangi bir diizeyi i¢in yumurta sarsi
renginde belli bir variyasyon bulun-
dugunu kaydetmislerdir. Bu variya-
syon, o 1irka ait hat ve ferdi
farkhhiklardan kaynaklanabilir. Scott
ve ark. (1968) da bu gibi variyasyon-
larin, aym bir hat igindeki tavuklar
arasinda ksantofilleri absorbe etme ve
depolama i¢gin kalhtsal yeteneklerinin
farkhihgindan ileri gelebilecegini ilave
etmislerdir.

Karunajeewa ve ark. (1984) tavuk-
larda yumurta sans: renginin, genotip
ve yumurta verim seviyesi ile etkilen-
digini buldular. Oksikarotenoidleri ab-
sorbe etme ve yumurta sansinda depo-
lama yetenekleri ydnitinden irklar,
hatlar ve bireysel tavuklar arasinda bir
variyasyon mevcuttur.

8.9. Saghk kogullan - Sindirim ka-
nalindan (jejunum-ileum) besinlerin
emilme derecesini diigtiren herhangi bir
hastalilk durumu, karotenoidlerden
faydalanmay1 da diigtirebilir.

Ticari yumurtac1 tavuklarda yu-
murta sansi renginin diigmesine neden
olan hastahgn bu etkisi, Yvoré (1974)
tarafindan agagidaki gibi 6zetlenmig-
tr;

Pigment tiiketimi Yem tiitketiminde-
ki herhangi bir diisme, pigmentlerin de
yeterli ahnamams olmasi sonucu, yu-
murta sansinda bir pigmentasyon ek-
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sikligine neden olabilir.

Sindirim kanalindan gecig hizi:
Ince bagirsaktan emilme ve serum igine
pigmentlerin taginmasi Gizerine etkili
olabilir.

Plasma pigmentasyonu: Eimeria te-
nella oocyst'leri yumurta sansinda pig-
ment diigiikliigiine yol agan, bir plasma
pigment diigtikliigiine neden olabilir.

Vitellus icinde depolanma: Eimeria
acervulina ile inokiilasyon yumurta
sanisinda bir renk kaybina neden ol-
mustur.

Coccidiosis aragtirmasi giiphesiz
dikkate alinmasi gereken en iyi bir
o6rnektir. Ruff ve ark. (1974) enfeksiyon
sirasindaki plasma pigment digtik-
ltgiine bir ¢ok coccidia tiirlerinin etkili
oldugunu kaydettiler. Ruff ve Britton
(1976) Eimeria acervuline sporlu oo-
cystleri ile inokiile edilmis beyaz leg-
horn tavuklar tizerindeki incelemele-
rinde, agilanmamig kontrol
tavuklanna kiyasla, yumurta verimi-
nin daha disgiik oldugu ve yumurta
sansi renginin daha agik oldugu (NEPA
- degerleri ile 8lgtilmiig) agilanmg ta-
vuklar i¢in plasma karotenoid diizeyle-
ri daha distik bulunmustur. Aragtin-
cilar, E. acervulina'nin
karotenoidlerin ince bagirsaktan emil-
mesini diigirdiigiinii veya genel olarak
kérbagirsak duvarindaki kanamalar
sonucu bir karotenoid kaymbina neden
oldugunu bildirmisglerdir.

8.10 Tavuklarn yag: ve Yem tiiketi-
mi - Karunajeewa (1980) 53 haftalik
yagtaki yumurta tavuklaninda b-apo-
8'-carotenoic asid etil esterin yumurta
sansinda depolanmasinin, 32-38 haf-
tahk yastaki tavuklara nazaran % 10-
12 daha diigiik bulundugunu bildirmig-
tir. Tavuklar yaglandik¢a bagirsaktan
emilme glcliniin .diigmeye meylettigi
ifade edilmigtir.

8.11 Barmnak sistemleri - Guenther
ve ark. (1973) ve Fletcher ve ark. (1977)
derin althkh yer kiimeste banndinlan
tavuklara nazaran, kafeste
barindinlanlarin daha koyu sanh yu-
murta verdiklerini kaydettiler. Roche
renk 1skalasinda, kafeste
banndinlanlann lehine 2 tniteye eg-
deger farkhihk bulunmugtur. Bu durun,
yem tiiketimindeki farkhhktan ve do-
layisiyla pigment tiiketimindeki fark-
tan kaynaklanabilir. Bir diger ihtimal
de, althk i¢inde mevcut bazi bilin-
meyen faktérlerin, yumurta sans: pig-
mentlerinin emilme ve depolanmasim
azaltabilecegidir (digkilar mineraller-
ce, dzellikle kalsiyum ve fosfor bakim-
indan zengindir, El Boushy ve Vink,
1977). Tortuero ve Centeno (1977) diet-
lerde ytiksek kalsiyum diizeylerinin yu-
murta sansi rengini diigtirdiigiinii bul-
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dular.

9. Ksantofillerin Biyolojik Fayda-
lanma Derecelerinde Variyasyon

Pazarlanan yumurtalarnn sars-
indaki pigmentasyon durumu, dietteki
pigmentin kaynagina ve diizeyine
baghdir. Belli bir yumurta sansi rengi
i¢in, yumurta tavugu dietlerinin formii-
le edilmesi giigtiir, zira gesitli yem mad-
delerindeki ksantofil miktarlarinda
farkhiliklar bulundugu gibi, biyolojik
degerlendirme dereceleri yéniinden de
farkhhklar mevcuttur.

Scott ve ark. (1968) sar1 msir,
yonca ve misir gluten yemindeki ksan-
tofillerden faydalanmadaki
farkhliklarin asagidaki nedenlerden
ileri gelebilecegini bildirmiglerdir: (1)
Ayni bir hat i¢indeki tavuklar arasi-
nda, ksantofilleri absorbe etme ve yu-
murta sansi igerisinde depolama yete-
nekleri degismektedir; (2) Kimyasa
tayin edilen ksantofillerin depolan-
masi, farkh kaynaklar arasinda degis-
mektedir; (3) Baz1 karotenoidleri, yu-
murta sarisina renk verme
bakimindan digerlerinden daha etkili-
dirler; (4) Baz1 kaynaklar, duigiitk yemle-
me diizeylerinde iyl bir pigmentasyon
degisimi meydana getirmektedirler,
fakat daha yiiksek diet diizeylerinde,
orantili olarak, daha fazla pigmenta-
syona neden olmamaktadirlar; (5)
Dogal maddelerden ksantofillerin
¢esitli ekstraksiyon metodlan, yumur-
ta sans1 zahiri ksantofil miktarinda
olduk¢a genis varyasyon vermektedir,
ve (6) Baz1 ksantofiller spektrofotomet-
rik odlgmeler ile kargilagtinldiginda,
gorsel skor degerlerinde hatal, yiiksek
pigmentasyon degerleri meydana getir-
mektedir.

Fry ve Harms (1975) standard ola-
rak beta-apo-8'-carotenal kullanarak
yonca, sarni misir ve musir gluten ye-
minden elde edilen ksantofillerin nisbi
faydalanma derecelerini tayin ettiler.
Yukanida bildirilen yem maddelerinde-
ki ksantofillerin biyolojik yararlanma
dereceleri, sirasiyle yonca % 57.4, san
misir % 75.5 ve musir gluten yemi igin
% 107.9 bulunmugtur.

Middendorff ve ark. (1980) da ksan-
tofillerin faydalanma derecelerinde
genig variyasyon bulundugunu bildirdi-
ler. Beta-apo-8'-carotenoic asid etil
ester (apo-EE) % 100 nisbi degerli bir re-
ferans standard olarak kullanilmig ve
ksantofillerin faydalanma derecesinin
misir gluten yeminde % 47.7 ile 59.1
arasinda, yonca ununda % 34.6 ile 65.4
arasinda, sahil bermuda otu ununda %
18.8 ile 27.9 arasinda degistigini tespit
etmiglerdir.

$u halde, verilen bir yem maddesi-
nin kimyasal yolla saptanan ksantofil

\,

miktan, bu materyalin yumurta sansi
pigmentasyonu i¢in degerinin tahmi-
ninde dogrudan dogruya kullanmilamaz
(Scott ve ark., 1982).

10. Yeni Ksantofil Kaynaklarinin
Geligtirilmesi

Bu giin % 41 proteinli msir gluten
yemi yerine % 60-65 proteinli ve yak-
lagik % 50-100 daha fazla ksantofil ige-
ren, yeni bir misir gluten yemi tipi ge-
ligtirilmigtir (Scott ve ark., 1982).

Bir kisim aragtiricilar ksantofil
pigmentler kaynag olarak algae unu,
narenciye kabuklan (apocarotenal), do-
mates posasi (likopen), istakoz arti-
klan unu (astaxanthin) gibi yemleri
kullanmay1 diigstinmiiglerdir. Phaffia
rhodozyma mayas1 (astaxanthin) yedi-
rilen yumurta tavuklar, giizel san
renkli yumurta tiretmiglerdir (Johnson
ve ark. 1980). Yeni ve ekonomik ksan-
tofil kaynaklan tizerinde daha fazla
aragtirma yapilmasina ihtiyag vardir.

Son yillarda tilkemizde dogal ksan-
tofil kaynaklanndan, kadife ¢igegi unu
ve kirmizi biber unu tretimi yéniinde
c¢aligmalar baglatilmisgtir.

10.1 Kadife ¢icegi (marigold, Tagetes

erecta) unu

Compositae Familyasindan tagetes
Cinsine ait Kadife Cigegi (Tagates erec-
ta, Afrika Marigoldu) Afrika, Meksika,
Orta Amerika, Ispanya ve Fransa gibi
Akdeniz iklim kusaginda yetigtirilmek
lizere islah edilmig bir kiltiir bitkisi-
dir. Halen Ege Bélgesinde tohumlan-
ndan tretilerek tarnimi yapilmaya bag-
lanmigtir. Tek yilhk bir bitki olup, ¢
ila dért ay siiren bir ¢iceklenme periyo-
du boyunca hasadi yapilmaktadir.

Taze hasad edilen ¢igekler sun'i ola-
rak kurutulur, nem oram %8-10 diizeyi-
ne digurilir, 6zel eleklerden gegirile-
rek ince sap ve c¢opleri ayrihr ve
ksantofilce zengin ¢igek unu (Marigold
petal meal) elde edilir. Unun uzun bir
siire saklanmasi ig¢in, az miktarda
misir yaginda ¢6zilmiig bir antioksi-
dan (ekseriya ethoxyquin) ilave edilir,
sizdirmaz (hermetik) kaplar iginde
veya inert gaz (azot gazy) altinda muha-
faza edilir. Bazen, yonca unlannda ol-
dugu gibi pelet durumuna getirilir. Ma-
teryal piyasaya kadife ¢igegi unu
halinde stiriilecekse, periyodik olarak
ksantofil analizi yapilir ve bu garanti
altinda beyan ve tescil iglemi ytriti-
lir.

Marigold ununda pigment maddesi
selliilozik bir hiicre duvan ile gevrili
bulundugundan, ksantofillerden yarar-
lanilmasi diigiik olur. Son zamanlarda
unlarnin solvent ekstraksiyonu ile
"oleoresine” tiretimi yapilmaktadir.

= DBRGISH

Kurutulmus ¢igek unu 0.15 mm
elekten gecgecek incelikte o6gutalir
uygun bir ¢bziici ile maserasyona
birakilir, pigmentleri igeren mesella
stiziilerek aynlr, solvent ugurulduktan
sonra pomad1 "oleoresine" elde edilir.
Pomad bir tayisiyiciya emdirilir, an-
tioksidan ilave edilir, jelatinle kap-
lanir. Piyasaya striilmeden énce kg'da
50 mg ksantofil icerecek dl¢iide bir sey-
reltici ile kangtirihr.

Quackenbush ve Miller (1972) mari-
gold c¢igeklerindeki hakim ksantofilin
litein (% 72-88) oldugunu ayrica ze-
xanthin (% 16.4) ihtiva ettigini bildir-
miglerdir.

Philip, Weber ve Berry (1976) liitein
ve liitein-yag asidi esterlerinin yumur-
ta tavuklan tarafindan degerlendiril-
mesini incelemiglerdir. Saf liiteine na-
zaran, lutein-yag asidi esterleri
yumurta saris1 pigmentasyonu igin
daha degerli bulunmus ve tavuklann
yumurta sansi iginde saf litein for-
munda depolandiklanm tespit etmisg-
lerdir.

10.2. Kirmuzi biber (Paprika) unu

Kirmiz1 biber meyveleri (Capsicum
annuum L.) karotenoid pigmentlerden,
bzellikle capsanthin ve capsorubin
kaynagidir. Ticarette sun'i kurutulmusg
yaprak biberi veya solventlerle ekstre
edilmig biber pomad: "Oleoresine" gek-
linde bulunur. Tavuk¢ulukta kirmizi
pigment kaynag olarak kullanilr.

11. Sentetik Karotenoidler

Yumurta sans1 pigmentasyonu igin
kirmizi ve san renkli ksantofiller sen-
tezlenmigtir. Kirnizi pigment olarak
sentezlenen canthxanthin (Carophyll
Kirmizisi) ve san pigment kaynag ola-
rak da Citranaxanthin, b-apo-8'-
Carotenal ve b-?apo-8'-carotenoic asid
etil ester (Carophyll sansi) ticarete su-
nulmustur.

Canthaxanthin (b, b-carotene-4,4'-
dione) (Fletcher ve ark., 1978) (Horoz
mantan kirmizi pigmenti), dogal san
msir ve yonca san pigmentlerine ilave
edildiginde yumurtada portakal-sansi
bir renk meydana getirir. Normal ra-
syonlarla yumurta sansina gegen dogal
ksantofilleri siiplemente etmek igin,
beher ton yumurta yemine sadece 2-10 g
canthaxanthin gereklidir <(Scott ve
ark., 1982).

Sar1 pigmentlerden b-apo-8'-
carotenal veya tercihan b-apo-8'-
carotenoic asid etil esteri yonca, ¢ayir
otlan, yesil sebzeler ve narenciye. mey-
veleri gibi bir ¢ok bitkilerden izole edil-
mig san pigmentlerdir ve provitamin A
ozelligi tagirlar. Yumurta tavuklan ye-
mindeki dogal pigmentlere ilaveten,
beher tona 2-8 g ilavesi, yumurtalarda
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TABLO 10. isveg ve Federal Almanya Yemlerinde ve Yumurta Sanlarindaki
Pigmentasyon Miktarlan

Tavuk Yeminde

" Yumurta sans1 Roche Renk Yelpazesi No

San Kantaksan Toplam Temel Kantaksan- Fark
Pigmentler tin karotenoid yemle tin ilave-
miktar: ilavesi miktar saglanan den sonra
mg/kg mutad doz mg/kg Sanda
mg/kg
Isveg 6.1 0.5 11.1 5 9 4
F. Almanya 23.7 1.7 44.2 11-12 13-14 2

yiiksek bir NEPA degeri verecektir
(Scott ve ark., 1982).

Carophyll kirmizis1 ve Carophyll
sansi Hoffmann-La Roche & Co. Ltd,
Basle, lsvigre tarafindan tretilmekte-
dir. San pigment citranaxanthin ise
BASF Ludwigshaven, Bati1 Almanya, ta-
rafindan lucanthin ticari adi altinda
tretilmektedir.

Sentetik karotenoidler, genellikle
oksidasyona kars1 korumak i¢in jela-
tinle kaplanmig halde firetilirler. Bun-
lar karma yemlere, konsantrelere ve
mineral karigimlan ig¢ine katilmak
icin elveriglidirler. Jelatinle kaplanm-
1 olduklan i¢in de depolamada yiiksek
stabiliteye sahiptirler. Normal olarak
kullamldiklann diizeylerde toksik bir
etkiye sahip olmadiklan kabul edil-
mektedir. Bu giin Avrupa, Asya ve
Giiney Amerika'da genig dl¢tide kullam-
Imaktadirlar (Scott ve ark., 1982).

Sentez karotenoidler Amerika Bir-
lesik Devletlerinde kullamilmamak-
tadir (Scott ve ark., 1982), zira san
musir ve yan frlinleri digiik bir ma-
liyetle ve oldukg¢a genig miktarlarda
iiretilmektedir ve optimum bir yumurta
sansi rengi elde edilebilmesi igin yu-
murta tavuklan rasyonlannda % 60'a
kadar kullanilabilmektedirler.

12 - Karotenoidler ve Yuimurta Ta-
vugu Rasyonlanndaki Diizeyleri

Yumurtaya renk kazandiran pig-
mentin % 70'1 liitein ve geride kalam da

zeaksantin ve kriptoksantindir. Bunlar

gar1 musir, musir gluten yemi ve
yonca'dan saglanirlar.

San misirdaki ksantofillerin % 54

Kaynak: Bréenlich (1974)

liitein, % 23 zeaksantin ve % 8 kism
kriptoksantinden olugmusgtur (Quac-
kenbuush ve ark., 1961).

Yonca ununda liitein hakimdir
(%72), fakat violaksantin (%7), neok-
santin (%10) ve daha az miktarlarda
kriptoksantin (%7) ile zeaksantin (%4)
bulunur (Livingston ve ark., 1968).

Kadife ¢igegi unlannda ksantofille-
rin dagihmi, kirmiz1 ve san ¢igekli ol-
malanna ve menselerine goére az ¢ok
degismektedir. Genel olarak % 72.3-
88.0 arasinda litein ile % 3.6-16.4
arasinda zeaksantin ihtiva ederler.

Son zamanlarda yem formiilasyo-
nunda uygulanmaya basglayan dogrusal
programlama ve en diigiik maliyetli he-
saplama yéntemleri, kolay temin edile-
bilen ve enerjice zengin fakat ksantofil
ihtiva etmeyen ucuz yem maddelerinin
kullanilmasim1 tercih etmektedir.
Yonca unu ksantofilce zengin ise de sel-
lilozca yiiksek olmasi1 kullamlmasim
sinirlandirmaktadir.

Bu kisitlamalar nedeniyle, gerek tii-
keticiyi ve gerekse sanayiciyi tatmin
edecek, yeterli san pigmentasyonun
saglanabilmesi i¢in sentetik karote-
noidlerden faydalanmasi gerekmekte-
dir. Genel olarak, gerekli ksantofil
miktarimin 2/3 kism san pigmentler
ve 1/3 kistm kirrmzi pigmentlerden
olugtugunda, uygun bir renk elde edile-
bilir.

Scott ve ark. (1982) uygun diizeyde
bir yumurta sans1 pigmentasyonu elde
edilebilmesi igin, ksantofil diuzeyleri
15.4 - 20.8 mg/kg diet san msir

kirmasi ve % 1.5-4 arasinda sun'i kuru-
tulmus yonca unu ihtiva eden dietler
icin hesaplanmiglardir.

Yumurta tavugu yemlerindeki
ksantofil diizeyleri iilkelerin kendi ola-
naklarina ve fiat durumuna gore degis-
mektedir. Braenlich (1974) Ksantofil
miktan bakimindan Isve¢ ve Alma-
nya'da tiretilen tavuk yemlerini kargi-
lagtirmuglardir (TABLO 10). Isve¢ yem
sanayii sar1 misir bakimindan diga
bagimhdir ve ithal misira konulan
yiksek gumritk vergisi nedeniyle,
tavuk yemlerinde ancak % 5 diizeyle-
rinde kullanilabilmektedir Tiketici
icin istenilen sar1 rengin saglanmasi
maksadiyle yem imalatgilan kg yeme
0.5 mg canthaxanthin ilave etmekte ve
bununla yetinmektedirler (Roche Renk
Yelpazesinde No.4). Almanya'da ise tii-
keticileri tatmin i¢in en azindan Roche
yelpazesinde 13 noya uyan bir yumurta
sansi rengi gerekmektedir.

Yumurta sansi pigmentasyonu igin,
yem imalatgilan miimkiin olan en ytk-
sek diizeyde ve Gistiin kalitede san misir
kullanirlar. llave pigmentler i¢in mas-
raflan diigtik tutmak i¢in, muhtemelen
yonca unu ve musir gluten yemi kul-
lanirlar. Bununla bebarer, san pigmen-
tasyonu Roche Renk Yelpazesinde 11
diizeyine ¢ikarmak miimkiin olma-
maktadir. Daha ytiksek bir gérsel (vi-
sual) intensite saglanabilmesi i¢in sen-
tetik kirnmzi karotenoid pigmentin
yeme ilave edilmis olmasi gerekmekte-
dir.

OzET
lleri tilkelerdeki yumurta igleme
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endistrileri, kendi tirettigi Griinlere iyi
bir renk saghyacak, koyu altin sansi
renkte yumurtalan isterler. Tiketiciler
ise, cazip altin sansi rengindeki yu-
murtalan tercih ederler. yumurtalara,
san ve kirmiz1 rengini veren bilegikler
karotenoid pigmentlerdir. bunlar ki-
myaca karotenler ve ksantofiller gru-
buna dahil bilegiklerdir.

(1) Karotenler: yalmiz hidrojen ve
karbon ihtiva eden, hidrokarbonlar
olarak tarif edilir.

(2) Ksantofiller: Oksijen ihtiva eden
tiirevler (ksantofiller ve oksikarote-
noidler) olarak tarif edilirler.

(3) Yumurta sans:1 pigmentasyonu
i¢in dogal pigmentler, karotenler (alfa-
karoten, beta-karoten), ksantofiller (lii-
tein, cryptoxanthin ve zeaxanthin) dir.
En zengin ksantofil kaynaklan kadife
¢igegi unu (6.000-10.000 mg/kg), Algae
(4.000 mg/kg) unu, Sun'i kurutulmusg
iiggiil unu (490 mg/kg), Paprika unu
(275-1650 mg/kg), msir gluten yemi, %
41 proteinli (90-180 mg/kg) ve san
musir (20-25 mg/kg) dir.

(4) Karotenoidlerin metabolizmasa,
yem maddeleri ile, katk:n maddelerinin
katilmas, karotenlerin absorpsiyon ve
taginmasi ve apocarotenoik ester meta-
bolizmas ile degigir.

(5) Yumurta sarisinda pigmenta-
syon tayin ydntemleri, yumurta sansi
renginin Heiman-Carver Color Rotor,
Fletcher halkalan, Roche Renk Yelpa-
zesi ve NEPA sayisi1 gibi ¢esitli dl¢ttler-
le kargilagtirma yapilarak, goérsel
puanlandirma tizerine dayanmaktadir.

(6) Yumurta sansi iginde pigmentle-
rin depolanan miktarlan ve gesitli pig-
mentlerin renk entansitesi {izerine et-
kisi, pigment maddelerinin diet
i¢cindeki oranlanna baghdir. Yumurta
sanisinda hakim olan pigment san
renkte olanlardir, istenilen koyu tonun
elde edilmesi i¢in kirmiz1 renkteki pig-
mentlerin yeme katilmasi gerekmekte-
dir.

(7) Yemden yumurta sansina karo-
tenoid pigmentlerin taginmasi ve depo-
lanmas gesitli faktérlere bagh olarak
degismektedir, bunlar:

(a) Yem maddeleri ve aralanindaki
enteraksiyonlarin etkisi: 1. Piring ke-
pegi, tahil daneleri, et unlan, balik unu
ve yag asidlerinin doymamighk derece-
si, oksikarotenoidlerin absorpsiyonu-
nu ve yumurta sansi igerisine depolan-
masim1 dugirirler. 2. Antibiotikler
yumurta sarisi rengini artinrlar. 3.
Yiiksek vitamin A diizeyleri yumurta
sansi rengini dugtirtir. 4. Vitamin E ve

B

antioksidanlar sar1 pigmentasyon
degerini artinrlar. 5. Yem maddeleri-
nin hasad ve depolanmasi yumurta
saris1 rengini degistirebilir. 6.
Sicaklik, 151k ve hava (oksijen) dogal
ksantofillerin stabilitesini degistirebi-
lir. 7. Sentetik karotenoidler jelatin ile
kaplanarak stabiliteleri artinlabilir.

(b) Farkh irk ve hibridler karote-
noidleri absorbe etme ve yumurta sans-
inda depolama yetenekleri bakimindan
farkhdir.

(c) Besin maddelerinin sindirim ka-
nalindan emilme derecesini diigiiren
hastaliklar, karotenoid pigmentlerden
faydalanmay1 da duiigtirebilir.

(d) Tavuklann yasi, yumurta sansi
igine karotenoidlerin depolanma dere-
cesini diigtiriir.

(e) Kafeste barindinlan tavuklar
derin althkh yer kiimeste yetigtirilebi-
lenlerden daha koyu renkte yumurta
uretirler.

(8) Yumnurta sarilarinda biyolojik
pigmentasyon degeri, yemdeki ksanto-
fillerden faydalanma ile ilgilidir ve ta-
vuklann kalhtsal yetenekleri, ksantofi-
lin kaynag ve ilave edilen pigment
maddesinin kendi etkinligi ile degisir.

(9) Yeni ksantofil kaynaklan gelig-
tirilmesi ydniinde ¢aligmalar yapi-
Imaktadir. Bunlar arasinda, % 50-100
daha fazla ksantofil igeren yeni musir
gluten yemi tipleri, yosun (algae) unu,
kadife ¢igegi (marigold) unu, Afrika bi-
beri (paprika) ve Fhaffia rhodozyma
mayasi sayilabilir.

(10) Sentez yoluyla tiretilen karote-
noidler arasinda, kirmiz1 renkli Cant-
haxanthin, san renkli Carotenoic asid,
ticari olanlardan sari, portakal ve
kirmizi renkli Carophyll, ve san renkli
citaranaxanthin sayilabilir. Bu bi-
legikler, yumurta sailarinda istenilen
renk derecesinin elde edilmesi i¢in, ra-
syonlara total ksantofil diizeyini arti-
rmak tizere ilave edilirler.

(11) Rasyonlarda yem maddclerinin
en ekonomik kullamlma duzeylerinin
saptanmasi i¢in dogrusal programlama
kullamlmast yemlerin ksantofil ige-
rigini dugtrebilir. Enaz masrafh yem
formiilasyonlarnimin hesaplanmasinda
bilgisayar sonug¢lan, daha ziyade ksan-
tofilce fakir arpa, bugday, piring kepegi -
ve tapioka gibi enerjetik yemlerin segil-
mesine 6ncelik vermektedir. Bu gibi ra-
syonlara, sentetik karotenoidlerin
ilave edilinesinin yararlarindan fayda-
lamlmas) mimkindir.
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ET BALIK SPOR
UYELERINI

Mart 1990 aywnda yapilan Et-
Balik Spor Kulab&nﬁr}' Olagan Genel
Kurul toplantisinda spor kulitbiiniin
faaliyet raporu ve bilancolah oku-
narak ibra edilmis, ayrica spor faa-
liyetlerinin daha aktif olmast igcin
gerekli ¢calismalarin yapumast be-
nimsenmistir.

~Tiziikte yaplan degisiklikle, ku-
libiin esas rengi (Mavi-Siyah) ve ala-
meti farikast (E.B.S.K) harflerinden

Yonetim Kurulu Asil Uyeler

. Ali HELVACI (Baskan)

. Ismail DASDELEN (II. Baskan)

. Ahmet AKYUZ (Sayman)

. Dursun GECIKLI (Genel Sekreter)
. Izzet UNAL (Genel Kaptan)
Hasan KALAYCIOGLU (ldareci)

. Ismail USTUNDAG (idareci)

. Tuncay TURGAYOGLU (Idareci)

. Cemal IPEKEL (Idareci

© NSO G A WN ~

YONETIM KURULU
TANITIYORUZ

miitesekkil diyagram olmast ile ge-
rektiginde ilave renk olarak kumuzt
veya beyaz renklerinde kullarulabi-
lecegi kararlasturddu.

Ayrica Denetleme Kurulu yannda
Danisma ve Onur Kurullariuinda
tesekkilit kabul edilmistir. Yapuan
secim sonucunda Yonetim Kurulu
asil uyelikleri ile Denetleme Kurulu
asil uyeliklerine asagwda isimleri
yazi tyeler secilmislerdir.

Denetleme Kurulu Asil Uyeler
1. Olcay KUCUK

2. Ismet Diler

3. Bedrettin AYERDEM
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DBRELIS

E.B.S.K. Yonetim Kurulu Uyeleri
o |

Ismail DASDELEN (Il. Bagkan) Ali HELVACI (Bagkan) Ahmet AKYUZ (Sayman)

Dursun GECIKLI (Genel Sekreter) Izzet UNAL (Genel Kaptan) Hasan KALAYCIOGLU (ldareci)

Ismail USTUNDAG (ldareci) Tuncay TURGAYOGLU (ldareci) Cemal IPEKEL (Idareci)
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B8.1K

DB RGISI

ET BALIK SPOR 1990-1991
SEZONUNU ACTI

Et Balik Spor Kuliibii Der-
negi 1958 yuwda kurulmus
olup, calismalarnt bugiine
kadar basarii bir sekilde yii-
ratmauistur.,

Spor kuliibiumiiz FUTBOL
(Amator, Geng, Yudiz) - VOLEY-
BOL-BASKETBOL ve AT-
LETiZM dallarinda faaliyet
gostermektedir.

Spor Kulubiiniin Genel Mii-
durlitk sahast icinde bulunan
antreman sahast yeniden dil-
zenlenmis, sporcularumiza bir-
¢ok imkan tanwyan yeni kulilp
binast sezon baswda hizmete
girmistir.

1990-1991 Sezonunun agt-
list Genel
Midir Yarduncuniz Sn. Cema-
lettin Par¢cali ile Genel Miidiir
Yarduncuniz ve Et-Balik Spor
As Baskant Sn. Ali Helvact

birer konusma yapnuslardur.

miinasebetiyle

33

® Sn. Cemaleéttin Parcali ve Sn. Ali Helvaci 1990 - 1991 sezonu a¢ilig konugmalarindan

goriiniimler.
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® Yeni diizenlenen Antrenman sahasinin agiligini
Genel Miidiir Yardimcimiz Sn. Ali Helvac: yapti.

I. Amator Kiime Futbol takunt
ANTRENOR : Ismail UZUN

SPORCULAR:

1. Muharrem Karaagag¢ 8. Salih Dursun

2. Ibrahim Erciyes 9. Metin Bostanoglu
3. Nebi Karagol ~ 10. Arif Cakwr

4. M. Akif Gecikli 11. Burhan Ustiinel
5. Ayhan Isik 12. Tuncer Cankaya
6. Abdurrahman Giiltekin 13. Biilent Uziimcii
7. Ayhan Aydwin 14. Tugrul Duru

DBRGIS

ANTRENOR: ismail UZUN

15. Turgut Yudmaz

16. Turgut Meydan

17. Cengiz Ipekel

18. Muharrem Karanfilci
19. Murat Deger

20. H. Ryfat Durmusoglu
21. Oktay Celik




. Etimesgut énlnde costu:9-0
Ethalik gol yagdire

1-2 Eylill 1990 tarihinde baslayan I. Amator kiime 5. grupta L) Birmag diginda ilk hafta
miicadele veren futbol takunumzin I. devrede aldyt sonuclar: maclan 1. Amator

Kime'de sonuglandi

ANKARA 0ZEL
MATOR Ki{ime'ye dfin oynanan karg iag-
A malar ile devam edildi..

Altindag, Anittepe, Yenimahalle sahal
nnda oynanan knrgllumalnll 1% Amatir
Ktime'nin ilk haftas1 1 ma¢ diginda tamamland.

Diin Anmittepe sahasinda yapilan magta 5.
grubun g ampiyonluktaki iddiah ekiplerinden Et-
balikspor, Etimesgutspor'u 9-0 maglup ederek
gliniin en farklh skorunu elde etti.

KURUMUMUZ REKLAM PANOSU
19 MAYIS STADYUMUNDA

Kurumumuz reklam etkinliklerine ilave
olarak 1990-1991 sezonu i¢in Ankara 19
Mayis Stadwna reklam panosu korunustur.
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B.B.IK o DBRGISH

KURUMUMUZ ISYERLERININ TELEKS
VE FAKS NUMARALARI

ISYERI ADI TELEKS FAK
1. ANKARA 44 502 etba-44 507 Etbb Tr. 3412212
(Genel Miidiirliik)

2. Adana 62 830 Ebk Tr. 121 42 36
3. Afyon 35 205 Afeb Tr. 912 04 27
4. Agr 74137 Agr Tr. 27110 46
5. Bingol 181 29 90
6. Burdur 56 583 Bebk Tr. 251 10 57
7. Bursa 32 408 Bres Tr. 472 13 21
8. Diyarbalkr 72 079 DBek Tr. 3112476
9. Elaz1g 64 537 Elz Tr. 111 47 91
10. Erzincan 84015 Ecr Tr. 231 35 90
11. Erzurum 74 123 Erz Tr. 11123 75
12. Eskigehir 35 108 Eseb Tr. 218 0215
13. Fatsa 82 486 Bamu Tr. 721 10 67
14. Gaziantep 69 004 Etgz Tr. 52512 31
15. Kars 74 133 Krs Tr. 211 66 91
16. Kastamonu 44 696 Ksmn Tr. 651 31 65
17. Kayseri 49 575 Kebk Tr. 518 27 74
18. Konya 48 297 Ebbk Tr. 317 33 29
19. Kiziltepe 72 058 Ketb Tr. 422 46 29
20. Malatya 66 151 Meka Tr. 211 59 97
21. Manisa 54 078 Ekmm Tr. 5132573
22. Sakarya 33 574 Seb Tr. 61516 10
23. Sivas 49 108 Etsi Tr. 777 25 38
24, Suluova 82 200 SIbk Tr. 787 12 74
25. Sanlwurfa 72 232 Urf Tr. 711 22 37
26. Tatvan 73 261 Ebkt Tr. 497 16 06
27. Trabzon 83 002 Bamf Tr. 31513 81
28. Van 73 157 Ebkvo Tr. 611 30 16
29. Yiiksekova 73 262 Bety Tr. 693 11 37
30. Zeytinburnu 28 708 Zeb Tr. 582 56 49
31. H. Pasa 23 451 Hds Tr. 337 05 94
32. Iskenderun 68 093 Etbl Tr. 813 07 29
33. Ogulbey 449 21 Etmm Tr. 184 29 94
34. Sincan 44 931 Sebk Tr. 27042 14
35. Ankara Et 3412310

Kombinast



ET ve BALIK KURUMU

Et .
endiistrisinde

lider

"Saghgimiz icin GUVENILIR Uriinlerimizi Segin"

ET VE BALIK KURUMU GENEL MUDURLUGU - ANKARA
Telefon: 341 11 00 Telex: 44 502 Etba Tr. 44 507 Etbb Tr. Fax: 341 22 12




5 ET VE BALIK KURUMU

@ Uzman Veteriner Hekim Kontrolunda Kesim
@ Saglikih GUVENILIR ve kaliteli Uretim,

@ Modern 27 Et Kombinasi, Et Sanayii Isletmesi, Tavuk Kombinasi, 2 Balik Ma-
mdilleri Fabrikasi, 6 Soguk Deposu ve Gleli Tir filosuyla,

@ Et sektérinde 38 yildan beri Halkimizin hizmetindedir.

ET VE BALIK KURUMU GENEL MUDURLUGU-ANKARA
Telefon: 341 11 00 Fax: 341 22 12 Telex: 44 502 etba Tr.- 44 507 Etbb Tr.




