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ET VE BALIK KURUMU

@ Uzman Veteriner Hekim Kontrolunda Kesim
@ Saglkit GUVENILIR ve kaliteli Uretim,

@ Modern 27 Et Kombinasi, Et Sanayii Isletmesi, Tavuk Kombinas, 2 Balik Ma-
mdilleri Fabrikasi, 6 Soguk Deposu ve Glgli Tir filosuyla,

@ Et sektérinde 38 yildan beri Halkimizin hizmetindedir.

ET VE BALIK KURUMU GENEL MUDURLUGU-ANKARA
Telefon: 341 11 00 Fax: 341 22 12 Telex: 44 502 etba Tr.- 44 507 Etbb Tr.
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GENEL MUDUR
RECEP MIZRAK

SORUMLU YAYIN YONETMENI{
Ayse KILIC

®
YAYIN KURULU:
M. Namik MAZMAN
Dr. Mustafa BOSTAN
Omer HITHIT

TEKNIK DUZENLEME
{lhan OZDEMIR

® Yayin Kurulu, génderilen yazi-
larda dil, anlatim ve yayimn tek-
nigi yonlerinden degisiklik ya-
pabilir,

® Dergiden kaynak belirtilerek,
alint1 yapilabilir.

® Gonderilen yazi ve resimler
iade edilmez.

® Yazilarda belirtilen goriisler
yazarlarin kisisel dugiinceleri-
dir.

#
Adres:
ET VE BALIK KURUMU
GENEL MUDURLUGU
ANKARA

Telefon: 341 11 00 - 40 Hat
Telex : 44 502 Etba Tr. 44 507 Etbb Tr.

»
Dergi Ucretsizdir,

NISAN-HAZIRAN 1990
SAYI: 61

®
Baski: Yiicel Ofset

ka/ Mithatpasa Caddesindeki Satis

Magazamiz
ICINDEKILER
Sayfa

@ KIT Alt Komisyon Toplantisi

Kurumumuzda Yapildi......c.cceevviniininninnnnns 3
® Ankara'da Tesvik Primi ile ilgili olarak

Besicilerle Toplant1 Yapildi..........cceeeeens 5
@® E B.K. Azerbeycan (BAKU) 1. Turk Sanayi

el D caTel S ergISITIAe by iiises s sibansossnse 7
@ Uretimde ve Ambalajda

VI e L T T T 8
® Yumurta ve Tavukc¢uluk Uluslararasi

Fuamna EatileI it sximasssssnsssvos 10
® Kurumumuz Giilhane Cocuk ve Genglik

Eestivalifede it e et e st 13
® Cocuk Diinyas1 '90 Fuarina

IStirale @AILAE . oo sersieneitomrtaansansossasnshisnnis 14
@B asncall B s b o b te fney sbosnosdy fone 15
® Cocuk Gelisiminde

AN ORI ATINIYEHL AR RR, e s 16
® Hayvansal Besinlerde Antibiyotik

Leal bt ORI, Lo Li i s bdi Hovidamhe dedivaviss 18

Aras. Gor. Ufuk KAMBER

® Sosis Uretim Prosesinin Degisik
Asamalarinda Nitrosomyoglobin
Doéntisumi ve Etkiliyen Faktorler......... 24

Aydin OZTAN- Halil VURAL
Recep HELVACI



i su-a ] 1
BietAh M

ot

Tk
"

{9



B,B.K ¥

3

® Toplantida Genel Miidiiriimiiz Sn.
Recep Mizrak konusmasim yaparken.

- DBRGISI

KIT ALT KOMISYONU

Toplantisi Kurumumuzda
yaplld...

Et ve Balik Kurumunun 1988
yili bilang¢o ve netice hesaplan
ile faaliyetleri KIT Alt Komisyo-
nunda gortistilerek degerlendi-
rildi.

4.4.1990 tarihinde Haydar
Koyuncu Baskanliinda toplanan
ve Mehmet Percin, Nevzat Du-
rukan, Vedat Altun, Erkin Ke-
maloglu'ndan olusan komisyon,
Basbakanhk Yuksek Denetleme
Kurulu 1988 yili raporunda yer
alan temenniler ile Kurumumu-
zun bunlara verdigi cevaplan
degerlendirdi.




B8R

Basbakanlik Yiiksek Denetle-
me Kurulunun Uye ve Denetgile-
rinin Hazine ve Dig Ticaret Mus-
tesarliginin, Devlet Planlama
Teskilat1 Mustesarhgimin, Tarim
Orman ve Koyisleri Bakanlig:
Temsilcilerinin katildigr KIT Alt
Komisyon Toplantisinda bir ko-
nusma yapan Kurumumuz Genel
Mudirii Sn. Recep Mizrak
1988-1989 yili faaliyetleri ve
1990 yili hedefleri hakkinda
bilgi verdi ve sorulan sorulari
cevapladi.

- DERGIS]

® Toplantiya katilan KIT Alt Komisyon
iiyelerinden bir goriiniim.

15.5.1990 tarihinde Ttrkiye Biiyiik Millet Meclisin de yapilan Ust Komisyon
toplantisinda ise, yine Kurumumuzun 1988 yili Bilanc¢o ve netice hesaplan ile faa-
liyetleri gorugtilmuistiir. Amlan toplantida Kurumumuzun 1988 yilina ait hesaplar:

ibra edilmistir.

® Toplantiya katilan Daire Bagkanlarimizdan bir goriiniim.
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® Genel Miidiiriimiiz Sn.
Recep Mizrak toplantiya
katilan besicilere hitap
ederken.

&

ANKARA'DA TESViK_P RIMI ILE
ILGILI OLARAK BESICILERLE
TOPLANTI YAPILDI

Genel Mudurimiiz Sn.
Recep Mizrak 8.5.1990 ta-
rihinde hayvan tureticileri ve
besicilerle bir sohbet top-
lantis1 yapmustir. Toplantida
Ulkemiz hayvanciligini ge-
listirmek, besiciligin blittin
aylara yayilmasim saglamak
ve kulttr irki hayvanlarin
besiye alinmasini tegvik ik, | Lk o TR
etmek amaciyla uygulamaya
konulan "Kultiir Primi", yaz
aylarinda hayvan gelimini
artirmak amacina yodnelik
"Yaz Besisi Tesvik Primi",
ayrica tuketiciye saghkh et
yedirebilmek ve aym za-
manda turetici ve besicilere
destek olunmasi amaciyla .
uygulanan "Tegvik Primi" -t
konularinda bilgi veren Sn. Pl o,
Recep MIZRAK uygulanan L
li¢ ¢esit primi ana basliklar b : L :
altinda asagidaki sekilde ® Toplantiya katilan besicilerden bir grup.
ifade etmistir.
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1. Kiiltiir Primi:

1 Mayis 1990 tarihinden gegerli olmak tizere Kurumca 200 kg. tzerinde
karkas agulgina sahip 1. kalite kiiltior ve melez sigulara baz fiyatin % 2'si
oranunda prim odenmelktedir.

2. Yaz Besisini Tesvik Primi

1 Haziran 1990 tarihinden itibaren yaz besisini tesvik ederek, yilin
biitiin aylarina yayilumasuu saglamak amacwyla et verimini arturmalc icin 1. ka-
lite sigurlara daha énce baz fiyatin % 1.5'u oraninda verilen randunan tesvik
priminden ayrt olarak, ilaveten % 0.5 oraninda "Yaz Besisi Tesvik Primi" uy-
gulamaswmna da baslanacalktr.

3. Tesvik Primi

1 Mayis 1990 tarihinden itibaren tiiketiciye saglikli ve gtwenilir et yedi-
rilmesi ve ayru zamanda tiretici ve besicilere destek olunmast amacwyla kom-
binalarumuza hayvan teslim eden firetici ve besicilere Devletce; T.C. Ziraat
Banlkast kanaliyla Kumizt Et de 400.- TL./Kg. Kanathida ise canli kilo da
120.- TL./Kg. yine is yerlerimizde tiiketiciye sunulmalk iizere fason kesim
yaptiran kisilere kestirdikleri hayvanlarin beher et kilosuna 100.- TL./ Kg
prim édenmesine baslaninustir.

Bunun yaninda uretici ve besicilerin Kurumla olan iliskilerinde karsuasti-
klart sorunlar dilek ve temenniler de degerlendirilmistir.
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® Genel miidiiriimiiz Sn. Recep Mizrak Genel Miidiir Yardimcimiz
Sn. Ali Helvaci toplantida besiciler ile.
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ET ve BALIK KURUMU

Azerbaycan (BAKU) 1.

Turk

Sanayi ve Ticaretl Sergisinde

21-26 Mayi1s1990 tarihleri
arasinda Azerbaycan Baskenti
Bakii'de diizenlenen Azerbay-
can (Baki) 1. Tark Sanayi ve
Ticaret Sergisine Kurumuz da
istirak etmistir.

Sergi, Turkiye tarafi adina
Sovyetler Birligi Buytikelgimiz
Sayin Volkan Vural, Ticaret
Bas Miisavirimiz Saymn Sevket
Oztigergin, Tiirk Sovyet Is Kon-
seyi Turkiye *s Bakani Sayin
Nihat Goékyigit'in hazir bulun-
dugu bir toren ile Azerbaycan
Cumbhuriyeti Bagsbakani Sayin
Hasan Hasanov taralindan
acilmistar.

Azerbaycan Devlet Baskani
Sayin Ayaz Niyazi Muttalibov
tarafindan da ziyaret edilen
sergi, Azerbaycanllar tarafin-
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® Azerbaycan Cumhuriyeti Bagsbakani1 Sn. Hasan
Hasanov, Ankara Et Kombinas:1 Miidiirii Sn.
Ahmet Ucar ve diger misafirler sergide.

KYPYMY
KL JRUMU

® Ankara Et Kombina51 Muduru Sn. Ahmet Ugar ve
diger misafirler sergideki standimizda.

dan ilgi ile karsilanmis ve
basinda genis yer verilmistir.

Sergi stiresince Azerbaycan
Huktimeli ve Sanayi ve Ticaret
Kuruluglarinin yetkilileri ile
yapilan gortismeler neticesin-
de; her iki tulke is adamlari
arasinda, takas ticareli, ser-
best doviz esash ticaret ve
miuisterek yatinnmlara dayana-
rak ortak tesislerin yapimi,
sadece Tiurk taketim mal-
larimin satilacagi bir buytk
magazanin acilmasi, her iki
iilkeye de seyahat imkan-
larimin gelistirilmesi, ytiksek
egitimde oOgrenci ve geng is
adamlarini degistirilmesi gibi
konular giindeme getirilmis ve
onemle tizerinde durulmustur.
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RETIMDE ve ANBI
TENILIELER

Son yillarda tizerinde du-
rulan en onemli hususlar-
dan birisi kaliteli iiretimle
birlikte ambalajda da yeni-
lestirmedir. Ambalajimiz
modernize edilerek miigteri
tarafindan begenilen ve
ragbet goren bir hale geti-
rilmig, etde seliilozik kutu-
lar terk edilerek itizeri ka-
patilan polistren kutular
kullamilmaya baglannugtir.

Uriinlerimizin tiimiinde
vakumlu ambalaja gecilmis
en son olarak uygulanan bir
yenilikle sucukta ve kiyma-
da zaman zaman rastlanan
kemik pargast ve kikirdak
gibi maddelerin tamamen
ayitklanmsi imkanina ka-

Hamburger

inegol Kofte Pastirma




vusulmugtur. Su anda An-
kara’da uygulanip kisa sii-
rede diger kombinalara da
yayginlastirilacak bu yeni-
lik ile etin i¢cindeki sinirler
de ayiklanmakta tabiri caiz
ise ¢igkoftelik kiyma tiretil-
mektedir. Sarkiiteri tiriinle-
rinde de liriin ¢esitlemesine
gecilmis, Macar, Halk Sa-
lami yaminda Mortadella sa-
lami, Frankfurter salam,
Hamburger, Sincan Sucuk,
Pastirma ve Inegol kofte
vretimi yapilmaya bag-
lannugtir. Ayrica Fatsa

Balik Mamulleri Fabrikasi
tarafindan iiretimi yapil-
makta olan balik konserve
cegitleri artirllarak hamsi

konservesinin yaninda sar-
dalya ve istavrit baliklari-
ndan da soslu ve zeytinyagli
konserve iiretimi yapilma
calismalari, konserve kutu
kapaklart modernize edile-
rek (ringpull) kolay acgilir
sisteme dontigtiirme ¢aba-
lar1 devam etmektedir.
Ayrica koyun etinden lireti-
len kavurmada da yeni bir
uygulama baglatilmig,
uzman elemanlarimiz neza-
retinde saglikli koyunlarin
etlerinden damak tadimiza
uygun olarak ¢egitlendiril-
mig koyun eti kavurma, 5-
10-20 kg.’lik ambalajlarda
halkimiza sunulmugtur.

Mortadella Salam

9
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YUMURTA VE
TAVUKCULUK
ULUSLARARASI

FUARINA KATILDIK

@

23-26 Mayis 1990 tarihinde Istanbul'da Bilimsel Tavuk¢uluk Dernegi Turkiye
Subesinin dtizenledigi Yutav '90 Yumurta ve Tavuk¢uluk Fuarina Kurumumuz da

katilmustir.

Tavukculuk sektoértindeki gelismeler ve sektort ilgilendiren konularin bilimsel
olarak tartisildigr "Uluslararas1 Tavukc¢uluk Kongresi" de Tavuk ftireticileri i¢in ce-
kici bir ortam olusturmustur.

® Fuara katilan Cumhurbagkanimiz Sn. Turgut Ozal ve Yonetim
Kurulu iiyemiz Sn. Riiveyde Akbay ile diger misafirler ile fuan
gezerlerken.

10
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® Tarim Orman Ve Koyisleri Bakanimiz Sn. Lutfullah Kayalar ve
Genel Miidiirimiiz Sn. Recep Mizrak Fuarda incelemelerde
bulundular.

® Tarnm Orman Ve Koyisleri Bakanimiz Sn. Lutfullah Kayalar,
Genel Mudiirimiiz Sn. Recep Mizrak ve Sincan Et Sanayi Isl. ve
Tavuk Kombinasi Miidiirii Sn. Yener Basar ve diger misafirler
Fuardaki standimizi gezerlerken

11



® Tarnim Orman Ve Kdyisleri Bakani Sn. Lutfullah Kayalar ve
Yonetim Kurulu Uyemiz Sn. Riiveyde Akbay Fuardaki
standimizda.
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a 1 VE BALIK KURUMU
'l SAGLIGINIZ IgIN Gtvenivtn . a
URUNLERINIZI Szgix TIETE VURULAN SAGLIK DAMGAS!

® Fuardaki Standimizdan goriiniim.

12
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Giilhane Cocuk ve Genglik
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Istanbul Biiytiksehir Bele-
diyesi tarafindan 21.4-
27.5.1990 tarihleri arasinda
Glilhane Parkinda dtizenle-
nen "Gulhane Cocuk ve Ge-
nclik Festivalime Kurumu-
muz da istirak etmistir.

Istanbul halkimin olaga-
nusti ilgi gosterdigi 90 yilh
Giuilhane etkinliklerinin ilki
olan. Festival 23 Nisan Ulu-
sal Egemenlik ve Cocuk
Bayramu ile 19 Mayis Geng-
lik ve Spor Bayramu gibi iki

GULHANE COCUK ve GENCLIK

21 Nisan - 27 Mayis 1990 :

| FESTIVALI

Festivalinde

bayramla aym doénemde dii-
zenlenmistir.

Festivalin, ¢ocuk boltimiu
etkinlikleri, ¢ocuk tiyatro-
lan, ilkokullar arasi halk
oyunlan senligi, ilkokullar
arasi bilgi-yetenek ve bece-
ri yarismalari, dans, mtizik
ve diger gosterileri kap-
samustir.

Festivalin Genglik goste-
rileri béliimiinde ise geng-
lik tiyatrolan, Lise ve dengi
okullar aras: "bilgi-yetenek-
beceri" yarigsmalari, halk
oyunlar1 gosterileri, muzik
topluluklan konserleri yer
almustar.

Ayrica genclik gosterile-
ri ktlttirel ¢calismalarla da
desteklenmis, kitapc¢ilar
carsisi, siir ve soylesi gin-
leri diizenlenmistir. Etkin-
lik gtinleri c¢ergevesinde
"Genglik sorunlan", "Geng-
lik ve Muzik", Genglik ve
Spor", "Genglik ve Sinema"
gibi konularda ilgili uzman-
lar, sanatgilar ve genclik
temsilciliklerinin katilma-
lariyla paneller dtizenlen-
mistir.

Kurumumuz Festlivale
katilarak, Festivalin yaratt-
181 buiytik potansiyelden ya-
rarlanmis ve urtinlerimizi
daha iyi tanitma ve pazarla-
ma olanag bulmustur.

13
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ORTA ISTRITRAIK

® Fuarn acilisini Saghk Bakani Sn.
Halil S1vgin yapti

uari bllet yve Muhta¢ Cocuklara bagislanacag:
F %Aﬂlh fuar yetkilileri tarafindan belir-
Ydrdima tilmistir.

NS

® Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep Mizrak Fuardaki Standimizi1 gezerken.
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v e uygummasina gidildi
Ouzellikle pivasaya arz olan hayvan sayist
min azaldiin nedret aylannda ise “yaz besi
tegvik™ primi adi altinda tegvikler uy gula-
narak besi kondisyonu iyl mugteri begenist
kazanacak nitelikte karkasa haiz hayvanls
nin arzin az oldugu donemlerde satin alt
masi yoluyla besicilik yilin her donemi'
tesvik edildi
® Sartlarin elverdigi surece yar
hayvan alimlarinda; pesin o

n, yen ham .
tirdiler
Kurumumuz
lanan politikann
nemlerde, stok, fu
muna bakilmaksiz.

p Mizrak:

%

‘Kurumumuz, 27 Et Kombinasi,
Et Sanayi lsletmesi ve Tavuk
Kombinasl, Tagimacilik lsletmesi,
iki adet Balk Mamulleri
Fabrikast, ikisi buyUk olmak
Uzere bes soguk deposu ile
calsmalanna devam ediyor.
Giderek gelisen, blyuyen Et ve
Balk Kurumu, Glke
hayvanciliginin gelismesi, birim
bagina verimin artinimasi ve
tuketicilerin beslenmesinde,
cok onemli gorevier ifa etmis
ve etmeye de devam ediyor.”
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Et ve Balik Kurumu Genel MUdUrQ Rece

. st buy'\:‘k or"B
“Ozellikle 1989 yiinda, tretici ve | . Yﬁ'
besicilerin yaptikian masrafin
*tam karsiigini alarak strekli
olarak hayvan besisi yapmalarnni
saglamak, tretime istikrar
getirmek ve tUketicinin de sik sik
dengesiz fiyat hareketleri ile
karsilasmaksizin dbzenll,
beslenmesini temin etmek
maksadiyla, Et ve Balik
Kurumu'na destekleme .
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hem tureticiyi

koruyoruz”

“Hem tl'iketiciyi

igin gerekli caligmalay
gogaltilarak 200 civan
mun ¢ok az sayida olan
yis1 suratle artinildi, kom
lerde en azbir satiy magaz
Ankara olmak uzere buyu.
fazla satig magazasi hizmete ,

Bugiin 21 adet parcalama
tizere 47 adet satis magazamiz \
rica Gima’'nin yaklagik olarak ', ye®\(J
genelindeki butun magazalanimn, &%
zarlan'nin, et reyonlar kurumum .. tara
findan igletilmeye baglandi. [lgililer v¢
miigterilerine takdirlerine mazhar bir gekil
de bu reyonlarda et satiglarumiz devam odi
yor.

Bilhassa parca-paket et satiglarim artir

W

o
S go™
S

<
¢

ve besici mal

“E hoyndtunun

rialams M-Bdm:
of-
BATUHAN Y/A§AE \ kh:v’u l‘l:l‘:l‘:‘ tahsil
T makta ancal b
NKARA — Et ve Babik | Tdllirken yenl shmiar 5
Ah v\un;u Genel Mudurl | je yeniden Al
Recep \'lwuuk, 21 Mayis Per- | dr. Borglanmiz

yar i
kald
yilk

3

| e

tur. Ayds o
yar lirahk

cak olugmakia-
da bu seviyes |

yati kurumumuzca belirlopizcs

" Genel Mildiird Recep

hedefl biz

iyetlerinin uzerinde bir ahm fi

Mizrak:

m“ 99

\ yapmak _igin caly

ek bu | devam ettigini kaydeden Maz-
W -~
Vek i’\ i ot

i ve

_tsmek zorunda : ﬁ}
EBK'nin en onemli pren-
birisinin de !
“dmmck ve besiciyi te§-
~~_sunu bildirdi.

kurp,, —

___adi gecen 6 kas=hinadan en yakin kombi
rksndlylu 64 adet TIR go-

mak maksad ile “kasap tip"” et satigi va
pan gazal 1 hiz veril

yaninda garkuteri uriin-
tmes alitesinin yik
an da yapildi. Mortadella
gmalanin er salam, sincan sucuk,
kofte, yeni tiretimler
¢ ve sucuk uretiminde
de besici-  Janan kemik parcasi, ki
rin tamamen ayiklan-
u.

yerli dana etinin
m uygun yerinden,
en, halk arasinda

asimlarindan pastirma

sl it o R W

koyun etinden uretimini

4a yeni bir uygulama
hekimlerimiz ne

NU),
o baglaulan ct boY- | dedir.” f i MUZP‘ES{"'%... Olga $A
embe gUN edef o yapilan et o B,
Yotunun kuv:nmlanm hede Muzrak, l{:‘:‘:“}“‘ga ax: | = k.m‘wm;,,,,"dﬁ.ﬂ;i”.
a belirtti acaatl e tij
Al E Banik Kurumu Genel \‘.‘.‘;,:1 280 tonluk ":'",,':'..‘.f.‘: 6 %I'/, : Jﬁf.‘""’-ﬂ;’f’ Kurpyy,
“ la- , ar .
vudory Muzek, (L UL fnt el ctmedik, €1/ g ke Qlag, i s [AMA POLITIKASI
nindakl arts % . | Bteds. . Anct « Vag ~ - Di.
. Ancak bu hmkolll dir. frak bu etler! ey b far 96.
et ve hahk kurumukl‘ :ﬁ A ml\mh‘f k':;‘“'mm i n k’e I'e
n lepkin L3k N l"
:‘:vmvl‘:'f":‘l““‘:l' Bizim salis M8 | ;:Trlbonlulvhrmd' kg ,:'"" ke 0l
un- irme
Janmizda sauian et url 3
?e.rll.mger kasuplardan gok 48| L madis tesbit edi(_ ek j

+ geklinde konustu. e digE
MKuu?\.n'n:\ ‘:\clcaklanmn titiz
likle takip edildifind de hau
ten EBK Genel Mudury Maz-

rak, bu \u}\u\h da sunlan

tiketiclye sunul
tu

"“:L“.\\\\ Kurumu

Muzrak, kurum

e 30 milyar |

\\ncekmt sonunda seRiv

Gene

sermayesinit i
dan 100 milyar liraya gik?

yeter
agint,  SErMaye
cafin v TR

soyledi

“kurum alacaklan u.:k skt

Dy ool

di.

Giiney Ege ve Akdeniz bolgelerinde
yer alan turistik tesislerin kiymetli ot
- ve diger iiriinleri ihtiyag¢larimn karg
lanmasina yonelik olarak ¢ahgmak
lizere Antalya'da bir irtibat biirosu ve
satiy magazas) agilmig ve neticeden
olumlu sonug alindi.

...VE IHRACAT

KURUMUMUZ ihracat konusunda de
vaml olarak Ortadogu ve korfez ulkeleri ile
temasta bulunuyor. Bilhassa lslami usulde
kesim ve aym dine sahip olmamiz bakimin
dan sahip oldugumuz avantajn yaninda,
ozellikle dunya pivasalannda donmus et fi
yatlarinin gok dusuk olmasi sebebiyle du
rum aleyhimize oluyor. Taze etin lezzetine
ahgmug Ortadogu ulkelerine taze et satigin
da yine fiyat konusu buyuk etken oluyor

Bu olumsuzluklara ragmen 1989 yilinda
Irak'a TIR'lanmuzla 904 ton kuzu eti ihra
cati gergeklegtirildi

Tesislerde makine ve ekipman yonunden
e” »asyona gidildi, gida sektorundc

eh,‘ "“smig makineler, uretimde

” 9, “smbinalarin ¢ogunda
ve vakumlama
kinelerin

ef ..
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COCUK
GELISIMINDE
ANAOKULLARININ
VER]

"Anaokullar1 Yonetme-
ligi"nin 1. maddesinde,
anaokullarinin kurulus
amagclari, 6zlu olarak soyle
tespit edilmistir.

Engin DEMIRTAS
E.B.K. Anaokulu Yoneticisi "Anaokullari, 3 yasindan

ilkokul c¢agina kadar olan
cocuklarin bakim ve korun-
malarim1 ve her yonden ge-
lismelerini saglayan egitim
kurumlandir.”

Cagimizda yuva veya
anaokullar1 sadece cocuk
bakim yeri veya ¢alisan an-
nelerin ¢ocuklarini birakti-
klar1 bir cesit bakim kuru-
mu degildir. Guniimuzde
artik anneler, caligsin calis-
masin okul Oncesi ¢agdaki
cocuklarin egitimlerinde ilk
basamak olarak Yuva deneyi-
minden ge¢mesini istemek-
tedirler. Bu dustinceyle
3.5.1984 yilinda agilmis bu-

® Kurumumuz anaokulu ¢ocuklarinin 23 Nisan lunan Kurumumuz Anaoku-
gosterilerinden bir goriiniis. lundaki amacglar1 soyle sira-
layabiliriz:
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® Gosterilerden diger bir goriiniim.

1) Oyun icinde egitim:
Cocugun en basta gelen ge-
reksinimi olan oyun ¢ocugu-
nun ic¢indeki tim iyi 6zel-
liklerin aciga c¢ikmasina
yardimc1 olurken, ¢ocugun
yeteneklerinin acilip serpil-
mesini saglar. Arkadaslariyla
doyasiya oynayan bir ¢ocuk
kendi kendini egitmekte,
deneyim kazanmakta, kendi
kendine yaratici olmaya bas-
lamaktadir. Dolayisiyla anao-
kulumuzun en btiytik amaci,
¢ocuga bu o6zgur oyun or-
tamini saglayarak, ¢ocugun
ozgurliguni kismadan ge-

lismesini desteklemektir.

2) Oyun i¢inde toplumsal
bir ortam saglama: Anaoku-
lumuzda saglanan bu ortam
sayesinde ikili, tg¢li ve
kiuime iginde girilen iligkiler
yoluyla, ¢ocugun toplumsal
birey olmasr amag¢lanmstir.

Bu sekilde ¢ocuk kurallara
uyan, paylasabilen, isbirligi
yapan ve sorumluluk alabi-
len bir kiigtik yurttas olmay:
O0grenir. Toplumsallagsmanin
en iyi araci1 da arkadaslktir.
Bu 0zellik evde kazanil-
mayan bir 6zelliktir. Ana,
baba ¢ocuga sevgi verebilir,
ilgi gosterebilir, oyuncak
alabilir ama ona arkadashk
kurmay1 ve surdiirmeyi 63-
retemez. Bunu c¢ocuk en
kolay yuva ortaminda kaza-
nabilir. Serada ¢igek yetisti-
rir gibi evde 6zenle buyuti-
len ¢ocuklar, okul cevresine
girince c¢ekingen, urkek ve
guvensiz olurlar. Yuvada ka-
zanilan bu guven ve
bagimsizlik, ¢ocugu hem
daha mutlu, hem de daha
basarih kilar.

3) Cocuklarin ruhsal so-
runlarimin, davranis bozuk-

luklarinin erken taninmasi-
na olanak saglama: Bu tr
sorunlar anaokulumuzda,
ana-baba ile 6gretmen igbir-
ligi cercevesinde c¢ozulmeye
calisilmaktadir.

Yuvada c¢oézlilemeyen so-
runlar, ¢ocuk ruh hekimle-
rine basvurarak erken ele
alinabilir.

Ozetlersek, yuvalar
varlikli, yoksul, okumus,
okumamug, tiim ailelerin ¢o-
cuklarim1 goénderebilecegi
egitim kurumlar1 olmalidir.

Kurumumuz anaokulu
olarak, bize dusen tim
gorevlerin bilincinde olarak
sevgi ve sefkatle ¢alismak-
tayiz. Amacimiz, yuva de-
neyiminden gecen sevgili
yavrularimizin, okul yillarin-
da daha basarili, daha top-
lumsal ve daha mutlu 6gren-
ciler olmalandair.
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_HAYVANSAL BESINLERDE
ANTIBIYOTIK KALINTILARININ ONEMi

Aras. Gor . Ufuk KAMBER

Atatiirk Universitesi Kars Veteriner Fakultesi Besin Hijyeni

ve Kontrolu Anabilim Dali

R TR CRRRRRRRR A ERRRERRIN

Dinya nifusunun hizla artmasi
karsisinda aglik tehlikesini 6nlemek
ve yeterli 6lglide besin tretebilmek
amaciyla yapilan ¢aligmalar, her
gegen yil bilimsel patlamalarla para-
lel gelismektedir. Buna bagli olarak
da tarimsal teknikler timuyle degis-
mig hayvan yetigstiriciligi, hastaliklarin
tedavisi ve kontrolunda ilag kullani-
Imasi vazgegilmez bir segenek ol-
mustur. Nitekim son 30 yillik stireg-
te hayvan yetistiriciliginde ilag
kullanilmasi ile besin tretiminin %
70-80 oraninda arttigr anlagilmisgtir.
Besin Uretiminin artmasi ilaglarin te-
davi edici ve koruyucu amagla uy-
gulanmasiyla gergeklegmistir. Son
yillarda ilag endustrisi kesiminde
tretilen antibakteriyel ilaglarin her yil
en az % 40'inin hayvan yemlerine
katilarak veya salt koruyucu amaglar-
la tiketildigi kabul edilmektedir.

Antibiyotikler nasil verimi arti-
riyorlar?

Hayvanlarda enfeksiyon hastali-
klarin tedavisinde kullanilan antibak-
teriyel ilaglarin uygulanmasiyla hay-
vanlarda buydme  hizini
artirabilecegi, et , stt ve yumurta
verimini ylkseltecegi ve hastaliklara
yakalanma oranini azaltabilecegi bi-

linmektedir ve bu amagla da hay-
vanlarin yem ve sularina koruyucu
dozlarda antibakteriyel ilaglar kati-
Imaktadir. Antibakteriyel ilaglarin 30
yili agkin kullanilmalarina ragmen
verim artinici yéndeki etki mekaniz-
malari tam olarak agikliga kavusturu-
lamamigtir. Ancak koruyucu dozlar-
da alinan antibiyotiklerin bagirsak
florasini yararh mikroorganizmalar
yoninde diizeltmek ve metabolik
etkinliklerini artirmak suretiyle yem-
den yararlanma oranini ve dolayisiy-
la bayime performansini artirdigina
inaniimaktadir. Yine patojen mik-
roorganizmalarini durdurduklari, bir
dereceye kadar sindirim sistemine

yerlesmelerini énleyebildikleri ve
bazi gizli enfeksiyonlar iyilestirebil-
dikleri bilinmektedir. Butlin bu
olumlu etkileri sayesinde de hay-
vanlardaki gerilim (stres) hallerini or-
tadan kaldirmak ve hastaliga yaka-
lanma insidensini azaltmak suretiyle
yukarida anilan yararh etkilerin gelis-
mesini kolaylastirabildikleri kabul
edilmektedir.

Antibakteriyel ilaglarin anaboli-
zan eftkilerinin temelde sindirim sis-
temine yerlesen mikroorganizmala-
ra yoénelik oldugu yapilan
arastirmalarla agirhk kazanmigtir.
Ornegin FULLER adh arastirici yap-
tig1 arastirmalarda, et tipi piliglerde
biytime hizinin gergeklesmesi Lak-
tobasillerin kursak ve bagirsaklarin
on kismina yerleserek kolonize ol-
malarina baghdir. Antibakteriyel ilag-
larin s6z konusu bakterilerle yer-
legim yeri bakimindan
kompetisyona giren mikroorganiz-
malari inhibe etmek suretiyle ana-
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bolizan etkisi gosterdigini bildirmig-
tir. Yine VISEK adl arastirici ‘ise,
ureaz bakterilerin kanatlilarin sindi-
rim sistemi igeriginde amonyak gazi
olusturmak suretiyle intestinal mu-
cozay! hasara ugratarak besinlerin
yeterince emilmesini engelledigini,
antibakteriyel ilaglarin da ureaz bak-
terileri inhibe etmek suretiyle yem-
den yararlanma oranini artirarak,
buyime hizlandirict etkilerini
g6sterdigini ileri sirmustar.

Antibiyotiklerin besin Gretiminde
onemli artislar saglanmasina karsin,
toplum saghgini yakindan ilgilendi-
ren ve hatta giderek evrensel bir
boyuta blriinen sakincali yénlerini
bulundugu da tartigilmayan bir ge-
rcektir. Bu zararl etkilerini G¢ ana
grupta toplayabiliriz.

A- Bakterilerde rezis-
tanshk ozelliklerinin gelisme-
Si

Hayvanlara yem katki maddesi
halinde, uzun stre distk dizeyler-
de antibiyotiklerin verilmesiyle
gesitli tirden bakterilerde direngli
suglar geligebilmekte ve artiklarinin
et, stit ve yumurta gibi hayvansal
uriinlere gegmesiyle de yaygin
boyutlu kirlenme olgusu sekillen-
mektedir. Direncli bakteri-suglari ol-
gusu, dogrudan antibiyotikli yem-
lerle beslenen hayvanlarda ortaya
¢ikabildigi gibi kirlenmig hayvansal
besinleri strekli tiketme durumun-
da olan insanlarla da geligsebilmek-
tedir. Sorunun énem tagiyan yonle-
rinden biride beliren direngli bakteri

&
1) = H:

-

suslarin hayvandan hayvana ve hay-
vanlardan insanlara gegerek rirekli
yayiima egiliminde olmasidir. Insan
ve hayvan ekosistemlerinde cogul
direngli bakteri populasyonlarinin
hizla artmasi nedeniyle insan ve
hayvan saghgini strekli tehdit eden
bir ortam dogmaktadir. Bu durumun
dogal bir sonucu olarak antibakte-
riyel ilag etkinliginin azalacag ya da
timuyle etkisiz kalacagi kaginiimaz
oldugundan, insan ve hayvanlarda
kargilasilan ¢ok sayidaki sistematik
ve yerel infeksiyonlarin bu gunki
ilaclarla tedavi sansi giderek ortadan
kalkmaktadir.

Mikroorganizmalarin direnglilik
kazanma konusu Uzerine yapilan
caligmalarin sonuglar bu konuya ne
kadar 6nem verilmesi gerektigini
gosterir. Ornegin aragtirmacilarin bil-
dirdigine gére devamli olarak yemle-
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riyle 50-200 g/ton miktarinda anti-
biyotik alan hayvanlardan izole edi-
len E. coli suglarinin % 84'0 yemle-
re katilan antibiyotiklere direngli
hale gelmigtir. Cok seyrek olarak
antibiyotikli yemlerin kullanildigi st-
rilerdeki direngli bakteri oranini %
19 oldugu agiklanmigtir.

B- Hayvansal besinlere
yansiyan etkin antibiyotik
artiklarinin ve toksik metabo-
litlerinin organizmadaki akut
ve kronik toksik etkileri;

Gastro - intestinal sistemde; in-
testinal floranin depresyonu, bu-
lanti, kusma, anoreksia, diyare, kar-
bonik anhidrazin inhibisyonu
sonucu ketozis, stper enfek-
siyon...

Hemopoietik sistemde; Anemi,
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kemik iliginde depresyon, eritrosit-
lerde hemoliz, hipoprotrombinemi,
I6kopeni, eozinofeli granulositope-
ni, serum hastaligi...

Sinir sisteminde; Nérolojik bo-
zukluklar, konvilzyonlar, amnezi,
denge yetenegdi bozuklugu, atakxi,
kollaps, periferik norit, paraliz...

Uriner sistemde; intestitiel nefri-
tis, tubuler nefritis, hematuri, Anuri,
Alabuminuri, kristaluri...

Dolagim sisteminde; Myokardit,
vazomotor sistemin depresyonu,
arterial basincin digsmesi, édem,
tromboflebitis....

Diger sistemlerde yaptigr bozuk-
luklar; Allerjik reaksiyonlar, fotosen-
sitizasyon, urtiker, Hepatit, solu-
num merkezi felci, gi¢ solunum,
troid bezinde hipertrofi, midriazis,
gegici korluk, diglerde diskolasyon,
deri dékuntuleri....

Ve blytumede yavasglama, agirlik
kaybi, ilag atesi, enfaksiyon yerinde
agr.

Antibiyotiklerin toksik etkileri
bugln igin butin yénleriyle agiga
kavusturulmus degildir. Butin bun-
lara halkimizin asiri derecede gogu
kez bilingsiz ve hekim kontrolundan
uzak ilag kullanma ahligkanhgida ek-
lendiginde sorunun beklenilenden
daha buylk boyutlarda sakincalar
yaratma olasilig artmaktadir.

C- Antibakteriyel ajaniarin
hayvansal urdnlerin bilesi-
minde ve teknolojisinde ya-
rattigi sorunlar;

" B_\\\

%

Antibiyotiklerin hayvansal Grin-
lerde ki rezidi miktarlarinin gin geg-
tikge artmasi, bu ilaglarin ekonomik
degere sahip hayvan igletmelerin-
deki kullanim sahasinin genigleme-
sinden kaynaklanmaktadir.

Antibiyotiklerin kullanilma amag-
lar séyle siralayabiliriz;

- Gesitli hastaliklarin tedavisinde
enjeksiyon seklinde (1m Iy)

- Oral yolla hastalik tedavisinde
veya diyet tamamlayicisi olarak

Daha ¢ok st sigircih@r igletmele-
rinde;

- Mastitis tedavisi amact ile meme
icine enflizyon yolu ile

- Uterus, cerviks ve vaginal en-
feksiyonlarda yikama tarzinda

- Ayrica Ureticinin yasal olmadigi
halde, sttin dayaniklii@ini artirmak
icin ¢esitli inhibitér maddelerin yani-
nda site antibiyotik katmasi

Et isletmeciliginde;
- Besleyici ve semirtici olarak

- Kesimden énce etin dayanikl-
ih@ini artirici olarak; Taze etin bozul-
masini geciktirmek ve uzun sudre
dayanmasini saglamak amaciyla ke-
simden 6nce hayvana antibiyotik
verilmektedir.

- Et ve et Urtnlerinin konservas-
yonu igin; Et ve et Grunlerinin uzun
stire bozulmasini édnlemek, mikrop
hicumunun énine gegmek amaci
ile antibiyotikler bu Urtnlere gegitli
yollarla karigtirilir. Etlerin igine enjek-
siyon, toz halindeki trtnlere karigti-

rma veya buz ve soduk suya kar-
istinlmig antibiyotikle yikama gibi
cesitli yollarla kullanilirlar.

Boyle kullanimlar et ve et Uriin-
lerinin- slt ve sut drdnlerinin anti-
biyotiklerle kontaminasyonuna
sebep olur ve bu Uriinlerde olum-
suz etkiler yaparak gesitli sorunlar
yaratirlar.

SUT URUNLERI - Anti-
biyotiklerin st drunlerinde
yaptigr etkiler:

1- Yogurt teknolojisi Uze-
rinde etkisi;

Yogdurt yapimi igin gerekli olan
L. bulgaricus ve S. thermophylus
bakterileri antibiyotiklere kargi gok
duyarhdirlar. Dusuk dozlarda anti-
biyotik iceren sutlerde bakterilerin
tam olarak faaliyet gosteremedikle-
ri, yiksek dozlarda ise faaliyetin ta-
mamen ortadan kalktigi, morfolojik
bazi degisikliklere ugradigi veya
bunlarin ortadan kalktiklar saptanm-
istir. Jaquet, Fransa'da bir igletme-
de sutlerden yogurt yapmanin
zaman zaman guglesmesi izerine
yapti§i incelemelerde s6z konusu
yogurtlarin pepton tadinda oldugu,
kaba yapistigi, bunlarda streptokok-
larin tamamen kaybolup Laktobacil-
lerin kaldigini saptamigtir. Arasti-
rmacit, bu durumun
antibiyotiklerden ileri geldigini ve
yogurtlarda 2 Mgr/It Streptomisin ol-
dugunu belirtmigtir.

2- Peynir teknolojisinde
yarattigi sorunlar
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Peynire iglenecek sutler genel-
de pastérizasyon iglemine tabi tutu-
lurlar. Standart ve iyi kaliteli bir pey-
nir elde etmek igin pastorizas-
yondan sonra starter kiltur ilave
edilir ve mayalanirlar.

Disiik dozlarda antibiyotikler
starter kuiltiriin faaliyetini yavaslati-
rlar. Yiiksek dozlarda ise bunlarin
faaliyetini ortadan kaldirir. Antibiyo-
tikli sttler peynife islendigi zaman
starter bakterilerin gelismesi durur.
Buna karsilik normal kosullarda star-
ter bakterilerinin meydana getirdigi
sit asidinin etkisi ile geligemeyen
fakat antibiyotiklere kargi gok duyarl
olan coliform bakterilerinin geligme-
si hizlanir ve bunlar ortama hakim
olurlar. Starter bakterilerinin gelig-
mesinin durmasi peynirlerin
yapimini guglestirir, peynirlerde ol-
gunlagma déneminde arzulanan
sekilde tat ve aroma olugmaz. Ayri-
ca coliform bakterileri gaz meydana
getirdiklerinden peynirde ¢ok sayi-
da delik tegekkl eder.

JAQUET, penicilin igeren sutten
yaptigi Camambert peynirinin yu-
musgak ve stnger gibi delikli ol-
dugunu agiklamigtir. Bu peyniri ken-
dine o6zglu tat ve aromasini
Penicillium cazeicolum ve Penicil-
lium candidum kifa olugturur. Bu
kufler asit ortamda geligirler, sut asi-
dini besin maddesi olarak kullanirlar.
antibiyotikli sttlerde sut asidi mey-
dana gelmediginden kufin gelig-
mesi durur, buna kargin isten-
meyen, kokugma yapan bakteri ve

kiflerin gelismesi hizlanir. Gravyer
gibi sert peynirlerde de olgunlagma
déneminde butirik asit fermentasyo-
nu arzulanmaz.

Bitirik asit fermentasyonu yapan
bakteriler sert peynirlerde kusur
sayilan delik ve c¢atlaklar ile arzulan-
mayan tat ve kokular olustururlar.
Yapilan ¢aligmalar, bitirik asidi bak-
terilerinin antibiyotiklere ¢ok
dayanikli oldugunu géstermigtir. An-
tibiyotikli sttler sert peynirlere iglen-
digi zaman peynirlerdeki butirik asidi
bakterilerinin orani gok artmakta ve
bunun sonucu olarak da peynirler-
de delik ve gatlaklar goraimekte, tat
degismektedir.

3- Tereyadi teknolojisinde
yarattigi sorunlar;

Arzulanan tat ve aromada bir te-
reyagdi elde etmek igin pastorize edi-
len kremalara starter kdltar (S. cre-
moris, S. citrovosus, S.
paracitrovosus) ekimi yapilir ve bu
krema belirli derecelerde olgunlag-
maya terkedilir. Starter kiltir bakte-
rileri tereyaginin aroma maddesi
olan diacethyli meydana getirirler.
Galigmalar starter kdlttrtin antibiyo-
tiklere gok duyarli olduklarini géster-
mig, kremalarda olgunlagma sirasi-
nda tesekkil eden aroma maddesi
miktarinin 3/4 oraninda azaldigini
gdstermigtir. Bunun sonucu olarak
da antibiyotikli kremalardan elde edi-
len tereyaglarinda arzulanan aro-
manin olugmadigi, ayrica olgunlag-
ma sirasinda asit meydana
gelmediginden bdyle kremalarda

yayiklama suresinin uzadigr gorul-
mugtar.

Sut ve sit dranlerindeki diger
zararlarini da soyle 6zetleyebiliriz.

- Kalite kontrol testlerinin geger-
liligini azaltir

- Uriinlerde patojen mikroorga-
nizmalarin bulunmasini saglar

- Teknolojide kullanilan arag ve
gereglerin pahali temizligine sebe-
biyet verir.

ET VE ET URUNLERI

Yapilan aragtirmalarda antibiyotik
rezidi miktarlarnn hayvan tirlerine
goére sdyle siralayabiliriz. Ik sirayi ka-
natlilar alirken, baliklar ikinci siray!,
sigirlar ve koyunlar ise daha sonraki
siralan alirlar. Yalniz bu derecelen-
dirmede hayvan turlerine yemlerle
birlikte verilen antibiyotik miktarlar
bilytk bir énem tagir. Dinya ilag
uretiminin % 40'indan fazlasinin an-
tibakteriyel ajanlar oldugu ve ka-
nath hayvanlar sektériininde anti-
bakteriyel ajan tiketiminden biyuk
pay aldigini hatirlayacak olursak,
6zellikle kanath etlerinin antibakte-
riyel ajanlar deposu oldugu apagik
ortaya gikiyor.

Antibiyotik madde ydnunden
muayene edilen hayvanlar, yaslari
yonunden farkhhklar géstermekte-
dir. Almanya'da yapilan arastirmalar-
da daha ¢ok geng¢ danalarda yuk-
sek antibiyotik bulunmasina kargin
(almanya'da dana besiciliginde bol
miktarda yemle antibiyotik verilme-
si) Ulkemizde yasl sigirlarda hastalik
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dolayisiyla antibiyotik verildigi igin
bu hayvanlarda ylksek antibiyotik
kalintilarina rastlanmigtir.

Organizmaya ¢esitli yollarla alind-
iktan sonra ortalama 5-6 saat iginde
antibiyotikier emilerek kan yoluyla
bitin dokulara yayilirlar. Yalniz yag
dokusundan emilmezler. En fazla
bébrek, karaciger, akcigerde birikir-
ler. Dalak ve kaslarda ikinci derece
birikme yapan antibiyotikler beyin,
sinirler ve kemik iligine ise guglikle
niifuz ederler. Vicuttan atiimalarida
antibiyotigin ¢esidine gére en geg¢
24 saat sonra baglar ve metaboliz-
masina bagl olarak gesitli oranlarda
viicuttan atilirlar. Ulkemizde kullani-
lan bazi antibiyotiklerin biriktigi or-
ganlar, atilma yollan agagida tablo
halinde gosterilmigtir.

Tedavi ve koruyucu amagla anti-
biyotik alan hayvanlarin kesimden
énce her antibiyotik cinsine gore,
viicuttan atiimasi igin gegen sure Uul-
kemizde hesaplanmadigi i¢in konu
daha g¢ok &nem kazanmaktadir.
Ayrica ulkemizde hasta kesim
oraninin oldukga yaygin olmasi ko-
nuya daha ciddi bir boyut kazandi-
rmaktadir. Uzun stire tedavi sonucu
iyilesmeyen hayvanlarda (hasta
kesim, mecburi kesim) kesim yapi-
Imasi sonucunda ilacin vicuttan ati-
Imas! beklenilmediginden oldukga
yuksek miktarda antibiyotik rezidu-
sl igerecekdtir.

Ette antibiyotik bulunmasi, etten
imal edilecek fermente Urunlere
(6rnegin sucuk) katilacak starter kil-

tlrd olumsuz yénde etkileyecekleri-
de bir gercgektir.

SONUC VE ONERILER

Son yillarda 6zelikle tlkemizde
antibiyotik katkili sanayii yemi tretimi
ve tuketiminde saglanan katlamali
artiglar ile buna iligkin uygulamalarin
eksixligi g6z 6nunde tutuldugunda,
hayvansal besinlerimizin giderek
daha sakincali boyutlarda antibiyotik
artiklariyla kirlenmesi kaginiimaz
gérilmektedir. Her gegen gun
6nem kazanan bu olumsuz geligsme-
nin énlenebilmesi i¢in besinlere
ulasan antibiyotik kaynaklarinin iyi bi-
linmesi gerekir. Yapilan mucadele-
ninde bu kaynaklar dogrultusunda
yapilmasi korunma ytzdesini artira-
caktir.

Onerileri maddeler halinde sira-
larsak

1- Gida maddeleri ile ilgili

a) Hayvansal orijinli gidalarda en
fazla bulunmasi gereken antibiyotik
miktari her antibiyotik icin ayri ayr
hesaplanmall, tolerans sinirlari belir-
lenmelidir.

b) Bltin gidalari kontrol etmek
lzere yaygin arastirma ve rezidu
analiz laboratuvarlari kurulmal

¢) Analiz sonucu kirlenmig olan
besin maddelerinin tliketimi yasak-
lanmalidir.

2- Tum antibakteriyel ilaglar
"Yem katki maddesi olarak kullani-
lanlar" ve "tedavi edici ajanlar" sek-
linde iki gruba ayrilmalidir ve hayvan-
larda sagitim amaciyla kullanilan
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antibiyotiklerin yem ilavesi olarak
katilmamali yani bu iki grup antibiyo-
tikler mutlaka birbirenden ayri-
Imalidir.

3- Sagitim amaciyla verilen anti-
biyotikler antibiyogram testinden
sonra secilmelidir.

4- Verilen antibiyotigin dozu,
alinma suresi ¢ok dikkatli bir sekilde
hesaplanmali. Hastaligin durumuna
ve hastalik etkenine gére antibiyo-
tik secilerek dozu hesaplanmalidir.

5- Antibiyotiklerin kullanilmasi
ve satigi siki bir sekilde kontrol altina
alinmalidir.

6- Hayvan yemlerine katilacak
antibiyotiklerin miktarlari her anti-
biyotik tdrine goére hesaplan-
malidir.

7- Yemleri ile antibiyotik alan ve
tedavi amaci ile ilag uygulanan hay-
vanlarin belli bir sire bekletildikten
sonra kasaplik olarak kullanilmasina
ya da et, sut, yumurta gibi hayvan-
sal urtnlerin tuketimine izin veril-
melidir. "Yasal bekleme siresi" ola-
rak adlandirilan bu slre her
antibiyotik igin hesaplanmalidir.

8- Yetistiriciler bagka olmak
Uzere insanlar aydinlatiimali, egitim
programlari dizenlenmelidir.




Antibiyotik cinsi Vucutta dagiimi  Biriktigi organlar Rezistanslk

Penicilinler Orta élgude Bobrekler, karaciger +(Staphylococ)

Kloramfenicol  Genis élglide Bdbrekler, karaciger, +

Streptomisin  Orta dereceli Bobrek, kas, akciger, karaciger +(Myc. Tuberkuloz,
Gram)

Neomisin Orta dereceli ~ Bdbrek, karaciger, kas +Gapraz)

Kanamisin Genig 6lglide  Bobrek, karaciger, kas +(E. coli, Staph.)

Gentamisin Genig dlgide  Karaciger, bobrek, kas +(Enterokoklar)

Eritromisin* Orta 6lglide Akciger, cenealtibezi, bébrek  +(Stahp.)

Tylosin* Genis 6lgude

Tetrasikliner*  Tumviicuda  Bébrek, K.ciger, Akciger, +Gapraz)

(Nonhomojen) dalak, kemik, dig

Oleondomisin* Orta derecede  Karaciger, dalak, bobrek +(Staph. Gapraz)

Basitrasin® Orta derecede ' +

Linkomisin Genis o6lgude +

Spiramisin Orta derecede  Karaciger, dalak, meme, bobrek *+

Sulfonamidler* Genis dlgiide  Karaciger, bébrek +(Gapraz-bitin
mikroorganizmalar)

Sulfonlar Genis dlgude Karaciger, bobrek

Nitroforanlar*

ULKEMIZDE KULLANILAN BAZI ANTIBIYOTIKLERIN OZELLIKLERI

Orta derecede

Atilma yollari

Idrar % 80, salya, st
idrar % 90, sut
Idrar % 80, siit

drar, safra

Idrar, safra, st
Idrar

Safra, idrar

Idrar, siit, yumurta

idrar, safra, st

Idrar
Gaita, idrar
Safra, idrar

idrar, safra, st

Idrar % 80, diger yollar
Idrar % 40

* Tedavi amacinin diginda Yem Katki Maddesi olarak da kullanilir.

1- Bilgili, A. (1988) : Kanatlilarda
anabolizan ve koruyucu amagla kul-
lanilan antibakteriyel ajanlar. Semi-
ner. A. U. Saglk Bil. Enst. ANKA-
RA.

2- Bishop, J.R. and White C.H.
(1984) : Antibiotic Residue Detec-
tion in Milk-A Review, Journal of
Food Protection Vel. 47 No: 8 647-
652

3- Buyukbay, F. (1972) : Ka-
saplik hayvan etlerinde antibiyotik-
lerin aragtinimasi. Tez. A. U. Saglik
Bil. Enst. ANKARA

KAYNAKLAR

4- Canbazoglu, M. (1985) : Bi-
lingsiz antibiyotik kullanmanin zarar-
lari. Antibiyotikli hayvansal tGrnlerin
insan ve hayvan sagligi yonunden
sakincalan. Etlik Vet. Kont. ve Arast.
Ens. Yayinlari 5, 139-158

5- Demir, C. (1985) : Veteriner
Hekim ilag Rehberi. Yem katki mad-
deleri 319-456 Ayyildiz Matbaasi
AS.

6- Fuller, R. and Turvey, A.
(1971) : Bacteria associated with
the intestinal wall of the fawl (Gallus
domesticus) J. Appl. Bact.

84, 617-623

7- Sanh, Y. (1984) : Veteriner
Farmakoloje Kemoterapotik ilag-
lar.A. U. Veteriner Fakultesi Teksir
84-85/2

8- Sanl, Y. (1984) : Besinleri-
mizdeki antibiyotik artiklari. Bilim ve
Teknik (2) 29-31

9- Yaygin, H. (1977) : Sut ve
mamdullerinde antibiyotikler. E. U.
Ziraat Fak. Yay. No: 327 15-22 Bor-
nova IZMIR.

10- Visek, Wz. (1970) : Urease
its significance in birds and mam-
mals. Agric. Sci. Rev., 8; 9-23.

23



T SN T DERGIS]

SOSIS URETIM PROSESININ DEGISIK
ASAMALARINDA NITROSOMYOGLOBIN
DONUSUMU VE ETKILEYEN
FAKTORLER

Aydin OZTAN Halil VURAL Recep HELVACI
Yrd. Dog. Dr., H.U. Gida Mithendisligi ~ Uzman, H.U. Gida Muhendisligi ~ Gida Yiik. Mtih., Ankara Buytiksehir
Boslumu Og. Uy. Boliimt Aras. Gor. Belediyesi Laboratuvarlar Sube
Madiirliga

OZET: Et ve et iiriinlerinde renk é6nemli bir kalite kriteridir. Ete rengini
veren pigmentlerinden en 6nemlisi myoglobindir. Myoglobin; ette
ortalama 4 mg/g dolaylarinda bulunmakta ve kiirleme igleminde
kullanilan mitrit ile reaksiyona girerek nitrosomyoglobine doniig-
mektedir. Bu reaksiyon ortam pH'sina dogrudan baghdir. Ortam
pH'sin1 ayarlamak amaciyla iiretim sirasinda kiirleme yardimeci
maddeleri kullanilmaktadir. Et iiriinlerinde nitrit kullanimu, tiike-
tici sagligini olumsuz etkilediginden siirekli olarak kisitlanmak-
tadir. Et iiriinlerinde kiirleme yardimci1 maddeleri kullanimiyla
daha az nitrit ile de gerekli etki saglanmaktadir. Bu ¢aligmada ii¢
farkli nitrit iceren nitrili kiirleme tuzu ile hazirlanan érneklerde
kontrol grubuna karg: dort farkli katki maddesi kullanilarak, iire-
tim sirasinda aktarma noktalarindan alinan 6rneklerde pH ve nit-
rosomyoglobin analizleri yapilmugtur.

SUMMARY: Colour is an important quality-criteria in meat and meat products. The
most important one of the colour pigments which gives colour to meat is
myoglobine. The avarage content of myoglobine in in the meat is about 4
mg/g and which is introduced into the product forms nitrosomyoglobine
by reacting with nitrite during curing procedure. The reaction between the
nitrite and myoglobine depends on pH of the media. Curing agents can be
used in order to regulate pH by the production. The use of nitrite in the
meat products from a health point of view is still being limited with the
help of curing agents it is possible to lower the concentration of nitrite
meeting the used of restriction of nitrite in meat products. In this study the
influence of the kind of additive as well as the concentration of nitrite
used in the preparation of nitrite containing of nitrite used in the prepara-
tion of nitrite containing salt was investigated. To a control group and to
each of four groups of additives three differently prepared nitrite contai-
ning salt were added, giving a total 15 different samples.
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I- GIRiS

Et drtnlerinin ttiketici tarafi-
ndan sec¢iminde ve satin alinma-
sinda renk énemli bir kriterdir. Et
trtinlerinin rengi, et pigmentleri ile
kiirleme maddelerinin reaksiyon-
larina baghdir. Ette myoglobin, he-
moglobin, stokrom, flavin ve diger
renk maddeleri mevcuttur. Miktar
olarak en fazla myoglobin bulun-
maktadir. Myoglobin miktar1; doku-
larin aktivitesine, oksijen miktari-
na, hayvanin cins, tir ve yasina
baglh olarak degisik miktarlarda
bulunur (Kramlich at al., 1973;
Potthast, 1987; Bodwell and Mc
Clain, 1971). Ette ortalama 4 mg/g
diizeyinde myoglobin vardir (Law-
rie, 1974; Anonymous, 1982).

Kurleme olayinda, myoglobin
nitritle birleserek nitrosomyolglo-
bin olusturur ki, tirtinde renk olusu-
munda temel komponent budur.
Kirleme ajani olarak sodyum nitrit
veya potasyomu nitrit kullanilmak-
tadir. Et tirtinlerinde nitrit; anti-
mikrobiyal, antioksidan, tat ve
aroma gelistirici ve renk olusu-
munda rol alan temel maddedir.
Renk olusumunda 35-50 ppm nitrit
yeterli etkiyi saglamaktadir (Wirth,
1985).

Ayrica, nitrit direkt olarak kati-
Imayip nitritli kiirleme tuzu (NKT)
olarak kullanilirsa teknolojik ve
miktar sinirlamasi1 agisindan
olumlu sonuglar vermektedir

(Wirth, 1986).

Nitrit ve myoglobin arasindaki
reaksiyon 1s1 ve zamana baghdir
(Pelthusen at al., 1986; Wirth, 1986).

Proseste 1s1 ve zaman birbirine
bagl olaylardir. Ortam sicakhiginin
diistik oldugu hallerde daha iyi bir
renk elde etmek icin daha uzun
zaman gereklidir. (Wirth, 1986).

Et tirtinlerinde renk olusumun-
da, gerek nitritin parcalanma
uriinti olan nitros asit, gerekse
myoglobin ile olan reaksiyonlar
pH'ya direkt baghdir. pH ne kadar
dustikse reaksiyon o kadar kuvvetli
olmaktadir. Bischoff ve arkadaslari
(1982), nitritin kimyasal parcalan-
masinin pH 5.7'nin altinda gercek-
lestigini, pH 5.5'de optimum dtizeye
ytikseldigini bildirmislerdir. Sosis-
lerde pH sinir1, bu diizeyin tizerinde
bulundugundan nitrit oksit olusu-
mu ve renk gelisimi optimum degil-
dir. Renk gelisimi icin sosis hamu-
runda pH'nin dustrtlmesi, su
tutma kapasitesinin azalmasi ne-
deniyle istenmemektedir. Yiiksek
pH'lh etten yapilan sosislerin su
tutma kapasitesi iyi, fakat renk
olusumu kétuidtir. Bu nedenle sosis
uretiminde pH degistirilmeden
renk gelistirme yoluna gidilmelidir.
Bu da pH'da énemli bir degisiklik
yaratmadan renk gelistirici ktrle-
me yardimci maddeleri kullanarak
saglanabilir (Wirth, 1986).

Bu calismanin amaci; sosis tire-
tim prosesinin degisik asamalari-

nda renk olusumu tizerine, piyasa-

da mevcud degisik katkilarin ve bu
arastirma ic¢in gelistirilen yeni
katkinin etkisinin incelenmesidir.
Bu calismada, hammaddeden bas-
layarak prosesin degisik asama-
larinda degisik nitrit miktarlarinin
ve kiirleme yardime1r maddelerinin
nitrosomyoglobin déntistimi tize-
rine etkileri incelenmistir.

II- OZDEK VE YONTEMLER
1. Ozdek:

Bu ¢alismada kullanilan et, tuz
ve baharat Ankara Hasanoglan'da
tretim yapan bir et entegre tesi-
sinden saglanmistir. ktirleme
amaciyla piyasadan saglanan so-
dyum nitrit, ktirleme yardimci
maddeleri olarak da, Frischrot-
super Nr:5571, Contrit Nr:5581 (Wi-
berg) yabanci katkilan ile, yerli
piyasadan saglanan Dtindar ve bu
arastirma icin 6zel hazirlanin De-
neme Kkatkilar1 kullanilmistir. De-
nemede 100, 125, 150 ppm miktar-
larinda tg¢ farkhi nitrit duazeyi
belirlenmisg, bu dtizeylerde Frisc-
hrot super 1 g/kg Contrit 6 g/kg,
Dundar 10 g/kg, Deneme 1 g/kg
kiirleme yardimci maddeleri kul-

lanilmstir.
2. Yontemler:

pH tayini: Hammadde de ve
uretim sirasinda alinan érneklerde
TS-3136'ya goére pH tayini yapil-
mustir (Anonymous, 1978).

Myoglobin miktar1 tayini:

Myoglobin miktar1 Grau (1969)'un
onerdigi spektrofotometrik yoén-
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temle belirlenmistir.

Kiirlenmis Etlerde Nitroso-
myoglobin Déniigiimiiniin Belir-
lenmesi: Hornsney (1956) larafi-
ndan gelistirilen, Zaika ve
arkadaslarinin (1976) uyguladig:
spektrofotometrik yéntemle sap-

tanmistar.
III- SONUCLAR VE TARTISMA

Hammadde de myoglobin mik-
tar1 ve pH tayini yapilmistir. Ham-
maddenin myoglobin igerigi 3.92
mg/g olarak saptanmustir. Bu deger
literattirde belirtilen degerlere uy-
gunluk gostermektedir (Lawrie,

(«

1974; Anonymous, 1982.

Hammaddenin pH degeri 6.22
bulunmustur. Bu sonu¢ Wirth
(1985)'in 6nerisine uymaktadir.
Anonymous (1982)'ye gére DFD-et
olarak siniflandirilan hammadde
haslanmis triinlerde 6zellikle
sosis lretiminde kulanilmaya uy-

gundur.

Cizelge 1'de farkl nitrit miktar-
lar1 ve farkli ktirleme yardimeci
maddeleri ile hazirlanan ktirlenmis
et ve sosis hamurlarinda pH ve %
nitrosomyoglobin déntistim mik-

tarlar1 verilmistir.

Olctilen pH degerleri tizerine
kullanilan katkilar ve katilan nitrit
miktarlarinin tek tek etkisi ve ayri-
ca interaksiyonlarin belirlenmesi
icin pH x katk: ve pH x nitrit etki-
lesimleri varyans analizi yéntemi
ile incelenmistir.
pH'daki farkhiliklar tizerine katk-
illarin ve pH x Kkatki etkilesimi

Buna gore

énemli (p<0.001), ayrica nitrit mik-

tarinin etkisi de ¢énemlidir
(p<0.01).
Urtinde nilrosomyoglobih

olusumu belli pH degerlerinde nit-
ritoksitin myoglobin ile en ytiksek

Cizelge: Farkli nitrit miktarlan ve farkli kiirleme yardimc: maddeleri ile hazirlanan
ktirlenmis et ve sosis hamurlarinda pH ve nitrosomyoglobin (%) déntigtimii

Kiirleme Yardimeci Katilan pH Nitrosomyoglobin
Maddeleri nitrit déntistimti
(KATKILARI) miktar:
(ppm) Ktirlenmis Sosis Ktrlenmis Sosis
Et Hamuru Et Hamuru
100 5.87 5.61 19.06 60.58
KONTROL 125 5.75 5.40 31.07 57.82
150 5.95 5.19 28.29 54.77
100 5.79 5.34 16.04 55.11
CONTRIT 125 .81 5.13 20.63 59.19
(6gr/kg) 150 5.63 5.34 28.89 54.33
100 5.89 5.74 17.50 71.25
FRISCHROT SUPER 1256 5.80 5.75 11.02 59.15
(1 gr/kg) 150 5.90 5.65" 13.90 52.89
_ 100 5.78 5ol 36.22 54.69
DUNDAR 125 5.64 5.23 35.08 57.65
(10 gr/kg) 150 5.59 5.80 gl.7] 63.96
100 5.84 5.43 20.84 66.01
DENEME 125 5.83 5.46 26.06 47.46
(1 gr/kg) 150 5.69 5.11 14.32 63.45
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reaksiyona girme o6zelliginden do-

lay1 tiretimin her asamasinda pH
kontrolu yapilmasi1 zorunludur.
Katilan ti¢ farkli nitrit oraninin
ortam pH'st tizerine etkisi New-
man-Keuls yoéntemi ile incelen-
diginde, her ti¢ grubun birbirlerine
gore dnemli farklar gosterdigi, en
diustik pH degeri ortalamalarinin
125 ppm nitrit grubunda oldugu
saptanmustir.

Calismada hammadde olarak
alinan etin pH's1 ortalama 6.22 ol-
masina karsin kiirleme islemini iz-
leyen 24 saat sonra ortam pH's1 Ci-
zelge 1'den goruldugn gibi kontrol
grubunda 5.75-5.95 arasinda olup,
diger deneme gruplarinda ise 5.63-
5.90 arasinda degerlerdedir. Bu
degisim ktirleme isleminde kullani-
lan sodyum nitrit ve deneme grup-
larinda katilan askorbik asit ve
tuzlarinin ortam pH'sini etkilemesi
ve ozellikle askorbik asit ve tuz-
larinin ortamin redoks potansiyeli-
ni arttirmasina baghdir. (Lawrie,
1974; Forrest et al., 1975; Coretti,
1971).

Kiirlenmis etin sosis hamuruna
islenmesi sirasinda her ne kadar
urtine katilan yagin ortam pH'sim
yuikseltici etki gostermesi beklenir-
se de kiirleme isleminde, kiirlenmis
etin +4°C'da bekletilmesi sonrasi-
ndakatki maddelerinin yeterli de-
recede etkili olmadid1, ancak kuter-
leme
sicakliinin +12°C'a kadar ytiksel-
digi, buz yadimiyla sogutma islemi

islemi nedeniyle ortam

yapimasi sonucu sicakligin kuter-
leme sonuna kadar ortalama
+8°C'da tutuldugu ve bu nedenle
katki maddelerinin pH dustrtca
etkisinin daha agik goruldugn
dustntilebilir (Bischoff et al., 1982).

Nitekim sosis hamurunda pH,
kontrol grubu icin katilan nitrit
miktar1 arttikca daha da dtisme
gostermekte, 5.19-5.51 limitleri
arasinda kalmaktadir. Katki mad-
delerinin denendigi diger gruplarda
pH 5.11-5.51 arasinda degismekte,
kuterleme sirasinda hamura kati-
lan Frischrot super ise pH 5.65-
5.75 arasinda kalmaktadir. Askor-
bik asit ve tuzlan ile pH dustirticti
diger katki maddelerinin ortamda
bulunmasi hamur redoks potan-
siyelinin kontrol altina alinmasina

neden olmaktadir.

Ktirlenmis ette ve sosis hamu-
runda saptanan nitrosomyoglobin
degerleri tizerine, kullanilan katk-
ilar ve katilan nitrik miktarinin tek
tek etkisi ve ayrica interaksiyon-
larin belirlenmesi i¢in nitroso-
myoglobin x katki ve nitrosomyog-
lobin x nitrit etkilesimleri varyans
analizi yontemi ile incelenmistir.
Analiz sonucunda nitrosomyoglo-
bin degerleri fark
onemli (p<0.001), katkilar ve nitri-
tin etkisi énemsiz (p>0.05), nitroso-

myoglobin x katki ve nitrosomyog-

arasindaki

lobin x nitrit etkilesimi de ¢nemli
(p<0.05) bulunmustur.

Kuirlenmis ette en duistik nitro-

somyoglobin déntistimti 11.02 ile
Frischrot super'de, en ytiksek 36.22
ile Duindar katki maddesinde sap-
tanmistir. Sosis hamurunda ise,
nitrosomyoglobin déntistim deger-
leri 47.46 ile 71.25 arasindadir. Ci-
zelgeden de goruldugn gibi sosis
hamurunda % nitrosomyoglobin
dontistimi ktirenmis ete gore art-
mistir. Bu da zaman ve pH
dustistiyle nitrosomyoglobin art-
1511 acgiklamaktadir (Townsend el
al., 1983; Felthusen et al.,
1986;Wirth, 1986).

Varyans analizi sonuclarina
gore katkilarin 6énemli ¢ikmasi,
sosis Uretiminde kiirleme asa-
masinda katki kullanimini zorunlu
kilmaktadir.

Deneme icin hazirlanan 6zel
katki maddesi, igerdigi askorbik
asit ve sitrik asit yardimiyla ortam
pH'sinin renk olusumu igin gerekli
seviyeye indirilmesinde bagarili ol-

mustur.

Farkli oranlarda sodyum nitrit
iceren Nitritli Ktirleme Tuzu (NKT)
kullaniminda 125 ppm d(izeyinde
nitrit iceren en iyi sonucu verdigin-
den, tlkemizde de yayginlasan
NKT hazirlamada % 0.5 oranina

bagh kalinmas1 uygun gértilmekte-
dir.
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KURUMUMUZ ATLETIZM
TAKIMININ KATILMIS
OLDUGU YARISMALAR

1988 yuv Aralik ayt
icerisinde kurularalk faa-
liyetlerine baslyan Atle-
tizm takumumzin katil-
mus oldugu yarismalar.

27 Aralik 1988 yili-
nda yapilan Bilylik Ata-
tirk Kosusunda Geng-
lerde Turkiye
Sampiyonlugu 29 Mart
1989 tarihinde Gazian-
tepte yapitlan Kuliipler
arast Yudwizlar tirkiye
Sampiyonlugu. Bu yars-
mada takunumiz sam-
piyon olurken Memduh
POLAT birinci, Ismail
SALTAN ikinci oldular.

27 Aralik 1989 tari-
hinde yapulan Biiytik Ata-
tiirk Kosusunda ikinci
defa Turkiye sampiyon-
lugu. Bu yarismada
Memduh POLAT Tiur-
kiye 2. si.

22 Ocalk 1990 tari-
hinde Ankara'da yapilan
kros yarismalart eleme-
lerinde grup birinciligi,
bu yarismada takunumz
grubunda 1. olup, finale
katilma hakkint elde
ederken takimunizdan
Memduh Polat 1 ci,
Remzi Atl 3 cil.

29 Ocak 1990 tari-
hinde istanbul'da yapilan
Omer Besim Kosalay kur
kosusuna yudwizlar ve
gengler olarak 2 takunla

katilan ekibimiz hem
yuldizlar hemde gengler-
de talkun olarak birinci
oldu. Talkumlarumz bi-
rinci olurken ferdi ola-
rakta yildwizlarda Ismail
SALTAN gencglerde
Remzi ATLI sampiyon
oldular.

Sporculartmiz 18
Ocak 1990 tarihinde
Antalya’da yapitlan Milli
takun se¢melerine katt-
larak Remzi ATLI Tir-
kiye Sampiyonu olurken
Menduh POLAT 2, is-
mail SALTAN 6 olup
milli talkuna secildiler.
Milli takumun gdvdesini
olusturan kulitbiumiiz
sporculart 11 Mart
1990 tarihinde Roman-

ya'da yapilan Balkan
kros sampiyonasinda
talkcim olarak Balkan
ikinciligini elde ettiler.

Takumumiz 3 Mart
1990 tarihinde Bursa'da
yapilan Kuliipler arasti
Tirkiye sampiyonasinda
Genclerde sampiyon
olurken, takuninuzdan
Ismail SALTAN birinci,
Memduh POLAT ikinci,
Remzi ATLI tciincit ola-
rak hi¢ puan kaybetme-
den Turkiye birincisi ol-
muslardar.

Talkumunuzin  simdiki
hedefi 27 Aralik 1990
Blytik Atatiirk Kosusun-
da tugtinctt defa Tirkiye
sampiyonu olmaltr.

e ATLETIZM TAKIMIMIZN KATILACAGI YARISMALARIN PROGRAMI 4
16. Arcllk. 1990 Kuliipler arasi gengler Kros Ligi ESKISEHIR
27. Arclk. 1990 Biiyiik ATATURK Kosusu ANKARA
20. Ocak. 1991 Kullipler arasi gengler Kros ligi ADANA
27. Ocak. 1991 Omer Besim Kosalay Kir Kogusu ISTANBUL
18. $ubat. 1991 Milli Takim segmeleri KONYA
10. Mart. 1991 Balkan Kros Sampiyonasi BULGARISTAN
17. Mart. 1991 Kuliipler Arasi gencler Kros Ligi finali NEVSEHIR
\ J
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KURUMUMUZ ISYERLERININ TELEKS
VE FAKS NUMARALARI

ISYERI ADI TELEKS FAKS
1. ANKARA 44 502 etba-44 507 Etbb Tr. 34122 12

(Genel Miidiirliik)

2. Adana 62 830 Ebk Tr. 121 42 36
3. Afyon 35 205 Afeb Tr. 912 04 27
4. Agr1 74 137 Agr Tr. 27110 46
5. Bingol 18129 90
6. Burdur 56 583 Bebk Tr. 2511057
7. Bursa 32 408 Bres Tr. 472 13 21
8. Diyarbakir 72 079 DBek Tr. 3112476
9. Elaz1g 64 537 Elz Tr. 111 47 91
10. Erzincan 84015 Ecr Tr. 231 35 90
11. Erzurum 74 123 Erz Tr. 11123 75
12. Eskigehir 35 108 Eseb Tr. 218 02 15
13. Fatsa 82 486 Bamu Tr. 721 10 67
14. Gaziantep 69 004 Etgz Tr. 52512 31
15. Kars 74 133 Krs Tr. 211 66 91
16. Kastamonu 44 696 Ksmn Tr. 651 31 65
17. Kayseri 49 575 Kebk Tr. 518 27 74
18. Konya 48 297 Ebbk Tr. 317 33 29
19. Kiziltepe 72 058 Ketb Tr. 422 46 29
20. Malatya 66 151 Meka Tr. 211 59 97
21. Manisa 54 078 Ekmm Tr. 5132573
22. Sakarya 33 574 Seb Tr. 61516 10
23. Sivas 49 108 Etsi Tr. 777 25 38
24. Suluova 82 200 SIbk Tr. 787 12 74
25. Sanhurfa 72 232 Urf Tr. 711 22 37
26. Tatvan 73 261 Ebkt Tr. 497 16 06
27. Trabzon 83 002 Bamf Tr. 31513 81
28. Van 73 157 Ebkv Tr. 611 3016
29. Yiiksekova 73 262 Bety Tr. 693 11 37
30. Zeytinburnu 28 708 Zeb Tr. 582 56 49
31. H. Pasa 29 451 Hds Tr. 337 05 94
32. Iskenderun 68 093 Etbl Tr. 813 07 29
33. Ogulbey 449 21 Etmm Tr. 184 29 94
34. Sincan 44 931 Sebk Tr. 270 42 14
35. Ankara Et 341 23 10

Kombinasi
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Derglmlze Yazi
Gondermek Isteyen
Sayin Yazarlari Dikkatlerine

)

® Et ve Balik Kurumu Dergi-
sinde yaymmlanmasi arzu edi-
len yazilar Et ve Balik Kuru-
munun istigal ettigi islerle
ilgili olacak ve iyi bir tislapta
yazilarak kitltarla bir topluma
hitap edecek nitelikte ola-
caktir.

® Gonderilecek veya elden ve-
rilecek yazilar 2. surette olup
kagidin tek ytiztine daktilo ile
seyrek satirlarla yazilmasi ve
sekillerin beyaz kagida siyah
cini murekkeple c¢izilmis ol-
mas1 lazimdir.

® Yazidalarda belirtilen fi-
kirler ve terctime yazilarin her
tarlid sorumlulugu yazarlara
ait olup, Genel Mudirliigtiimiiz
sorumluluk altinda birakila-
maz.

® Yazilar yayin kurulunca
incelendikten sonra dergide
yayinlanmasi1 uygun goriilen-
ler siraya konularak yayin-
lanur.

® Yayin kurulunca yaymnlan-
masina karar verilen yazilar
uizerinde gerekli redaksiyon ve
kisaltmalar yapailabilir.

@® Yaymnlanmayan yazilar
iade olunmaz.

® Dergide yaymnlanan yazilar
kaynak gosterilmek sarti ile,
gazete ve diger dergilerde
yayinlanabilir.

® Et ve Balik Kurumu Dergi-
si'nin beher matbaa sayfasi
icin telif yazilara 2.000.-TL.,
tercime yazilara 1.500.-TL.
ticret 6denir.

® Topografl ve yaz 6zetlerine
ucret 6denmez.

@® Makalelerle yakin iliskisi
bulunmayan resim, plan,
kroki, sema ve istatistik tablo-
lar1 basilmayacag: gibi bunlar
icin herhangi bir ticret de 6den-
mez. Makalelerle iliskisi gorui-
len ve basilmasi zaruri olan
(Yazar tarafindan orjinal ola-
rak yapilan) resim, plan,
kroki, sema ve istatistik tablo-
larina ticret O6denir. Ancak
bunlar icin 6denecek ticret iki
matbaa sahifesi bedelini
asmaz.

® Yazilara ait tcretler yayim
muteakip istihkak sahiplerine
bizzat veya adreslerine gonde-
rilmek tizere Genel Miidiirliigi-
miiz merkez muhasebesince
odenir.




Sorumiulugumuz Cok Buylik.







