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BALIK ve BALIKGILIK

ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AY NESREDILIR

CILT IX, SAYI: 3 e MART 1961

Taze Baliklarin Muhafazasi Hakkmda(A
“h

A. BAKI UGUR

Memleketimizde balklarm tutuldugu andan itibaren gérmesi icabeden
muamele halen belirli bir usule baglanamamis olmakla beraber bu mevzu
ile uzaktan veya yakindan ilgili olanlar halen eski goriiglerde israr etmek-
te, ne kadar teknik ve ne dereceye kadar resmi bir miiessesede bulunursa
bulunsunlar bu girdaptan her nedense kendilerini kurtaramamaktadirlar.

Bunda yegéine miidafalar1 da gimdiye kadar tatbik edilen usulleri zi-
yansiz oldugu noktasinda toplanmaktadir. Bu gorils ve savunma, toplum-
sal uygarhk ve ilerleme prensiplerine aykiri diigmektedir. Bu sebeple de-
rinlere girmeden hedef ve 6rnek olarak ele aldigimiz Amerika Birlegik
Devletlerinde yapilan tatbikat ve gerek tarif, gerekse istandart izahname-
leri tetkik ile memleketimizdeki durumla mukayesesini makul Glgiiler da-
hilinde yapmaga caligacagiz.

Bunun icin de halen cok farkli izahlara sebep olan baliklarda bozul-
ma mekanizmasin anlagilir bir lisanla ele almaga caligalim.

Baliklarda bozulmug demek, kelime anlami itibariyle, gida olarak kiy-
meti azalmig veya tamamen kaybolmug demektir. Bu tarifte gecen terim-
lere dikkat edildigi takdirde yine de rakamlara dayanan objektif Olciiler
meveut degildir. Fakat bildhare goriilecegi gibi bu izafi terimlerde rakam
toplulugu olarak her balik nevi i¢in muhtelif kademelerde ayr1 ayr1 ifade
edilmektedir,

Simdi burada genel olarak bozulma mekanizmas1 ve buna tesir eden
faktorleri izah etmege caligalim,

Bozulmanin baglangic noktasi ile tamamlandigl, yani bahgmn biitiin
evsafinl kaybettigi nokta arasinda bir~cok gecit ve kademeler vardir. Bu
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kademelerin de tavsifi, kaliteye gore fiat tegekkiiliinde biiyiik rol oynar.

Taze balik ve yumsakcalarda kalitenin dilgmesi ayr1 ayr olarak veys
bir ¢ok hallerde birbirine yardim eden ii¢ esas faktdriin tesirinde olarak
meydana gelir. Bunlar da :

1 — Anzimatik veya otolitik aksiyonlar,
2 — Oksidatif aksiyonlar,
3 — Bakteriel aksiyonlar’dir.

Bu g tiirlii aksiyonun tesir sirasi ve roliiniin derecesi baliga bagh
zati sebepler (baligin cinsi ve yasi), muhite bagh vasitali sebepler (baliga
tatbik edilen tutma metodu, baligin i¢ organlarinin ¢ikariip ¢ikarilmamasi,
yemli olup olmamast, buzlama ve kullanilan buzun nevi) gibi tesirler al-
tinda cereyan eder. Umumiyetle bakteriel aksiyonlarin 6nemli ve dncelikle
tesir ettigi kabul edilmektedir.

Simdi bunlar: sirasi ile aydimnlatalim :

I — Anzimatik aksiyonlar

Biitiin yasiyan hayvanlar gibi baliklar ve diger deniz iriinlerinin bii-
yumeleri ve hayatlarinin devami i¢in bitkisel ve hayvansal mahliiklar: yer-
ler. Hayvanlarda bu hazim ve emilim igi i¢cin yenen gidalarin hazim organ-
larinda en basit kimyasal terkiplerine ayrilmasi icabeder. Agizda ¢igneme
ve mide, barsaklarin hareketleri ile gidalarin fiziki olarak parcalanmasi
yaninda anzim denilen cegitli biosimik faktérler de mide ve barsaklarda if-
raz edilerek gidalarin biinyesinde bulunan yag, karbonhidrat ve protein-
lere tesir ederek emilir hale getirirler,

Hayvan 6ldugii zaman viicutta hazim icin cereyan eden bu biyosimik
hédiselerin dengesi bozulur. Hayatta iken gidalari parcaliyan bu anzim fak-
torleri bu defa bizatihi viicudun kendisini hazmetmege, yani viicut terki-
bindeki yag, karbonhidrat ve proteinleri parcalamaga baglarlar, Yani vii-
cutta kimyasal bir yikim meydana gelir. Iste bu yikilmaga otoliz, anzima-
tik yikilma, gibi isimler konmustur.

Otoliz, hayvan 0Oliir 6lmez baglamakla beraber devam hizi ve genigligi
baz1 muhafaza metodlar: (soguk, sicak ve kurutma tatbikati veya bun-
larin kombinasyonu) ile kontrol altina alinabilir,

Otolizin, yani anzimlerin yikim faaliyetlerinin ilerlediginin, daha iyi
bir ifade ile bozulmanin ilerlediginin en bariz goriisii baligin etinin yum-
samasidir. Bu yumsama baz1 baliklarda ¢ok asir1 olmakta ve karin ada-
leleri kisa zamanda yirtilarak i¢ organlar digariya firlamaktadir. Bizde
ise, miisahadelerimize gdre, torik ve palamutlarda ser¢ adaleleri kisa za-
manda yumsayip elastikiyetini kaybederek aniisiin digar: firlamasi sonucu
barsak muhtevas! sizmakta, sirt damarlarinin endotel ve adale tabakasi-
nin bozulmasi sonucu kanin hemoglobini civar adaleye yavas yavag ya-



yllmaktadir. Bilhassa bu kan yayillmasini donmus palamut ve torik balik-
larim ¢6zmeden bayat olarak dondurulup dondurulmadigimi kontrol igin
glizel bir dlcii olarak kullanmaktayiz. Sazan baliklarinda da karmn ic ci-
dar1 esmerlesmektedir. Karideslerde ise otoliz ilerledikce hasil olan siyah
lckelerin de hava oksijeni muvacehesinde anzimlerin tesiri ile doku biin-
yesinde melanin tesekkiil etmesine atfedilmektedir.

Bu anzimatik parcalanmalar ile bakteriel aksiyonlar arasinda nisbi
bir miinasebet kurmak miimkiindiir. Hakikati halde bakterilerin nesret-
tikleri anzimler de, baliklarda otolize benzer parcalanmalar yapar. Fakat
bu faaliyet balik anzimleri tarafindan bilhassa kolaylagtiriir, Onun igin
bazi aragtiricilara gore balik anzimlerinin bozulmadaki rolii mikrop an-
zimlerinde cok daha azdir. Bakteriler bu miigterek anzim faaliyetleri ile
kendileri icin hazmolabilir hale gelen balik biinyesini yerler, Iste bozul-
masil ilerlemig baliklardaki eksi ve kerih lezzet ve fena koku faaliyette bu-
lunan bakterilerin dahi almadig1 parcalanma artiklar: ile bizatihi bakte-
rilerin hazim artiklandir,

II — Oksidatif aksiyonlar

Baliklar taze iken bozulmasinin ikinci faktorii de oksidatif aksiyon-
lardir. Burada yine anzimatik ve bakteriel faaliyetlerin miisterek rolil
vardir.,

Balik biinyesindeki yag dokular1 balik hayatta iken koruyucu ve miis-
bet yonde inkigaf eden devamli bir denge altinda muhafaza edilir. Balk
6liilnce bu yag dokular1 anzimlerin hiicumuna maruz kalir. Bakteriel an-
zimlerde miisait 181 ve rutubet ortamlar: bulunca baligin biinyesel anzim-
lerinin oksidatif faaliyetlerine igtirak eder. Fakat proteinlerin parcalanma-
s1 o kadar siir'atle inkigaf eder ki, hasil olan kerih lezzet ve koku yag ok-
sidasyonunu orter. Balikta proteinler hissedilir derecede parcalanmadan
donduruldugunda bu defa oksidatif anzimler bu diisiik derecelerde de faa-
liyet gostererek ransid koku ve lezzet meydana cikar. Yagsiz balik nevi-
lerinde dahi bu ransidite protein dehidrasyonuna muvazi olarak hafif de
olsa gelismek suretiyle baliga adeta hafif tuzlu bir lezzet verir. Cok yagh
baliklarda ise buzla muhafazada protein pargalayici faaliyetler yavagla-
diZ1 halde oksidasyon ilerliyerek ransidite bariz bir hal alir. Bu yagh ba-
hklar donduruldugunda ise satihta sarimtirak goriiniigle miiterafik acim-
trak, yagh ve tuzlumsu lezzet oksidasyonun bariz goriileridir.

Netice itibariyle taze baliklarda oksidatif geligmeler sonucu ransidite
ayr1 ayr1 veya miigtereken hava oksijeni, bakteri ve baligin zati anzimle-
rinin faaliyeti ile meydana gelir. Baliklarin cinsine gore oksidasyona ma:-
ruz olma siras1 goyledir: Sardalya, uskumru, torik, palamut.

Oksidatif faaliyetler sonucunda yagh veya yagsiz baliklarda tegekkiil
eden ransiditeye paralel olarak pigmentlerin de bozulmasi zikredilebilir.



Bu bozulma baligin renginin solmasi veya aksine esmerlesip koyulas-
mas1 seklinde tezahiir eder.

III — Bakteriel aksiyonlar

Bakteriel faaliyetler biitiin proteinli gidalarda oldugu gibi baliklarda
da en Onemli rolii oynar. Evvelki sayilarda baliklarin bakteriel popiilas-
yonu iizerinde gerekli bilgi verildiginden burada temas etmiyecegiz. Balik-
lar1 bozan bakteriler havada, suda toprakta ve baligin temas ettigi biitiin
satihlarda her nevi ve gekilde bol miktarda meveut bulunmaktadir. Bun-
lar1 balik muhafaza ve hijyeni yoniinden ii¢ genel kisimda toplamak miim-
kiindiir.

a) Suda bulunan bakteriler,

b) Yakalama ve nakil vasitalarmdaki bakteriler ve tesiri,

¢) Isleme yerlerindeki ve balikhanelerdeki bakteriel problemler.

I — Suda bulunan bakteriler

Gerek tathisu, gerekse deniz suyunda bol miktarda mikrop populés-
yonu bulunur. Bu bakteriler baligin sathi, sindirim kanali ve galsamala-
rinda bol miktarda bulunur. Balik sithhatte oldugu ve bu yollarda herhangi
bir acik bulunmadigl miiddetge bu mikroplar bir ziyan veremezler,

Balik 6ldiiglinde bu barajlar derhal yikilir. Buralarda mevcut mik-
roplarin negrettikleri toksinler derhal civar dokulari hazmedip mikropla-
rin igtifade edebilecegi hale koyarlar.

Dokularin bu bozulma ve pargalanma nisbet ve hiz :

1 — Baslangictaki mikrop adedi,

2 — Balik etinin 6ldiigii andaki suhuneti,

8 — Oldiikten sonra gecen zaman,

4 — Tatbik edilen temizlik sartlar,
na gére sahaya yeni bakteri floras: ilave edilip edilmedigine bagldir.

Yukarda birinci maddede izah edildigi gibi baslangictaki mikrop adedi
memleketimizde 6n planda miitalda edilmekte, bu da balke: lisan; ile ba-
ligin yemli veya yemsiz olmasi seklinde ifade edilmektedir. Yemli balik-
larda sindirim kanalinda pek tabii ¢ok fazla bir bakteri yiikii oldugu icin
yemsize nazaran cok az tahammiil eder. Fakat diger 2, 3 ve 4 {incii mad-
deler balikcilarimiz tarafindan tamamen ihmal edilmektedir. Halbuki bu
gartlar baligin yemli olmasindan ¢ok daha 6nemlidir,

Baliklar iizerinde yapilan calismalar gostermigtir ki, baliklarin {ize-
rindeki mikroplarin nevi ve miktari, baligin tutuldugu mevki, derinlik ve
suyun suhunetine tabidir. Meseld dip baliklar: deniz dibindeki ¢amurlarla
devamli temas halinde bulunduklarindan ¢ok fazla mikrop populdsyonunu
ihtiva eder ve bu sebeple cabuk bozulur. Trawl ile dip baliklar: ¢ekildikten
sonra trawl, teknenin izerine alimirken fazla tazyik goriirse baliklarin si-
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kismasi sonucu i¢ organlar1 patlayip baligin tamamen telvisi sonucu mu-
hafaza imkénim tamamen kaybettirir.

IT — Balikc: teknelerinde bakteriel meseleler

Burada baliklarin balikc: teknesinde gérecegi muamele baligmm cinsi
ve teknede kalacagl miiddete tdbidir. Usta bir balik¢1 biitiin bu sartlan
birbiri ile en iyi sekilde telif ederek balik pazari veya fabrikaya balig en
taze bir gekilde teslim edebilmelidir. Evvelemirde teknelerde yapilan mua-
melelerin ve teknelerin temizlik derecesinin tasinacak baliklarin kalitesi
fizerinde biiylik tesir icra eder. Amerika ve Japonya balikcilar: sahilden
yiizlerce mil uzaklasarak ve giinlerce denizde kalmasi sebebiyle avladik-
lar1 baliklarin i¢ organlarini cikarip buzlarlar.

Fakat memleketimizde umumiyetle sahil balik¢iligh yapildig1 ve bali-
gin denizden alinmasindan sonra balikhaneye gelinceye kadar gecen za-
man azami dort giin oldugundan umumiyetle béyle bir maniiplasyona, lii-
zum yoktur.

Haddi zatinda pazarlarimizda zaten i¢ organlari gikarilmis baliklarin
satigina abgilmamistir. Bunun icin avlama teknelerinde tatbik edilmesi ge-
reken muameleyi hiildsa edelim :

a) Gemi giiverte ambar ve ambalaj sandiklar1 her seferden sonra
mutlak sodal tathsu ve firca ile temizlenmelidir.

b) Baliklar giiverteye almirken tazyike maruz kalmamasi icin ag
cekme vincine sert silkme manevralar: yaptirlmamali, toplanan ag giiver-
teye cok yavas indirilmelidir.

¢) Baliklar agdan secilip 10-15 kiloluk sandiklara konurken eger se-
fer iki giinii asacak ve hava suhuneti yiiksekse buzlanmahdir.

Bu buzlama bilhassa kiiciik ve liiks baliklarda daha dikkatle yapil-
malidir. Bunun icin sandiga balig1 yerlestirirken buzu da beraber ilave
ederek ve sandiga hafif calkama hareketleri yaptirarak iyi bir buzlama
temin edilir. Torik, palamut gibi baliklar kig aylarmmda bir giin buzsuz ka-
labilirse de yukarida izah edildigi gibi dip baliklar1 mutlak buzlanmalidir.
III — Isleme yerleri ve balilkhanedeki problemler

Gemide biiyiik bir itina ile muhafaza edilen baliklar gerek balikhane,
gerekse igleme yerlerinde iyi bir muameleye tabi tutulmazsa evvelki emek-
ler tamamen kaybolabilir. Gemiden balklar1 aktarmak {izere kullamlan
sandiklar1 konveyyor bantlar: ve balikla temas eden bilimum malzemeler
temizlenmis, her tiirli balik parcalari ve muhat artiklarindan temiz ol-
malidir, !

Miiteakip saymmizda gerek sosyal ihtiyaclar gerekse teknik icaplar
yoniinden bir balikhanenin genel karakterlerini miitalda ile memleketi-
mizdeki tatbikatini miinakasa edecegiz.



Diinva Bahkcilik Alemi

Memlekette :

¥ Ticaret Vekéletince,

a — Balikgilik ve siingercilikle igtigal eylemek,

b — Bu sahalarda calisanlarla is birligi yapmak ve yardimda bu-
lunmak,

¢ — Fenni ve iktisadi ¢aligmalariyle balik¢1 ve siingercilere énderlik
etmek maksadiyle Et ve Balik Kurumundan ayr1 bir tesekkiiliin kurui-
masina karar verilmig bulunulmaktadir.

Bu mevzu ile Dr. FAHRI CICEKDAG tavzif edilmig, mumaileyhin
bagkanliginda, Balikeihik Miidiirii Veteriner Dr. NAIL TURAN, Balikc:-
lar Cemiyetinden ETEM BAYKAL, Balikcilik Kooperatifi Miidiirii NEJAT
KOSAL, Marmara Balik Sanayii Anonim Sirketi hissedar ve miidiirii NUS-
RET ALTUNCU, Ziraat Bankas1 Su Uriinleri Kredi Sefi ARIF OZER, Ba-
likeillk Midiirliigii Ticaret Miigaviri SADUN GURMEN, Biolojik Arastir-
ma Sefi ILHAM ARTUZ, Norve¢ Noreno Firmasi Tiirkiye Umumi Tem-
sileiliginden Ziraat Y. Miihendisi HATIF OGE’den miitesekkil bir komis-
yon, bir aydanberi caligmalarina baglamis bulunmaktadir.

* Danimarkali balikcilik biologu VAGN HANSEN, 18-21 Subat ta-
rihleri arasinda Istanbulu ziyaret etmis, balik¢ilik arastirmasi yapan mii-
esseseleri ve bu meyanda Arar arastirma gemisini, Balikcihik Miidiirliigii-
ne bagh Aragtirma Merkezini ve Hidrobioloji Aragtirma Enstitiisiinii ge-
zip, yapilan caligmalar hakkinda izahat almig, arastiricilarla tamgmigtir.
Istanbuldan sonra Kahireyi de ziyaret edecek olan misafir, Nairobi’de aci-
lacak olan Balikcilik Aragstirma Enstitiisiiniin kiisat merasiminde buluna-
cak, bir seri konferanslar verecektir.

* Memleketimizin istihsal menbalarindan biri olan uskumru ve is-
tavritin taze istihlakinden gayri kullanilig1 bilinmemekte ve bu sebepten
dolayi, istihsale gore, fiyat temevviicleri meydana gelmektedir.

Hiikfimetimizin de tegebbiisii ile, istihsalin arttirilmasi yaninda, taze
istihldkten arta kalan ve miistahsili korumak icin ¢ok ucuz fiyatla satisi
Onlemek gayesiyle, lezzet teldkkimize uygun olan, gerek dahilde balik is-
tihlakini bu yoldan arttirmak, gerekse dig pazarlarda, fazla bir yatirim
yapmaga liizum kalmadan, miisteri bulabilmek icin, Balik Mamulleri Sek-
siyonunda yapilan seri halindeki ¢alismalar miisbet bir sonuca ulagtiril-
migtir,

* Derya motorii, Varnadan Beyruta 60 tonluk bir parti tereyagi nak-
letmigtir. Gemi halen Beyrut limaninda bogaltma yapmaktadir. Balik mev-
siminde cem’an 2675 ton balik ihrag edilmis, bu ihracatin ekserisi Yugos-
lavyaya ve bir kism1 da Italya’ya, Engin, Agkin ve Kar gemileriyle yapil-
mistir.




* Balikqiik Arastirma Merkezi eski Miidiirlerinden Kimya Yiiksek
Mithendisi Oginograf Dr. HUSEYIN PEKTAS'n dérdiincii vefat yildénii-
mil dolayisiyle okutulan mevliitta mesai arkadaglar1 hazir bulunmuslar,
merhumu rahmetle anarak, kiymetli hatirasin1 yadetmiglerdir.

* Gegen saymmizda degerli uzmanimiz Dr. ALTAN ACARA’nin, Ma-
rine Biological Association of the United Kingdom, Plymouth Léboratu-
varinda arastirmalar yaptigini zikretmistik. Bu kere memnuniyetle haber
aldigimiza gore, Kuzey Pasifik Okyanusunda bugiine kadar Rus, Kanada,
Amerikan ve Japon aragtiricilarinin gozlerinden kagan ¢ok fakir bir su
kitlesinin mevcudiyetini tespit etmis, durumu Amerikan Deniz Arastirma
Srubu, Londra Bagkanligina bildirmis bulunmaktadir. Calistig1 4 ay gibi
losa bir miiddet zarfinda, adi gecen ladboratuvar uzmanlarinin hidiselere
ve arastirma problemlerine ¢ok genis bir zaviye altinda bakis1 ve kuvvetli
bir kritige sahip olusu dolayisiyle, nazari dikkatini ceken Dr. ALTAN
ACARA'nin bursunun 6 ay miiddet uzatilmasi icin, Plymouth Léaboratu-
vart ve Amerikan Deniz Aragtirma &rubu Londra Bagkanlig1 tarafindan
mistercken, Londra Biiyiik Elciligimiz kanaliyle Hariciye Vekiletinden
talep edilmigtir.

Oita Takimlan ve Yedek Aksam

Kisim: I

SITKI UNER

Olta ile aveilik yapan profesyonel ve amator balikel, baliga gikarken
mevsimine gore, giinliik olarak avliyacagi baliklara mahsus olta takim-
larmi ve yedek aksamini bir mahfaza i¢inde gotiiriir. Bu mahfazaya olta
kutusu denir,

Olta kutular: sandik veya beyzi gekillerdedir., Tahtadan mamul olup,
orta boydakiler umumiyetle iistiiste iki gézden ibarettir. Her iki tip kutu-
nun da alt gozleri bolmesizdir. Beyzi gekilde olanlarin iist gozleri, biri kii-
clik digeri biiylik olmak iizere iki boliimdiir. Sandik bi¢iminde olan kutu-
larin {ist gozleri iic bélmeye ayrilmistir. Bu bélmelerin ikisi kii¢iik biri bii-
viiktiir, R

Orta biiyiikliikte beyzi sekilde olan kutunun boyu 45, genisligi 22,
yiiksekligi 20-21 santim, sandik tipinde olan kutunun ise boyu 40, genis-
ligi 25, yiiksekligi 23-24 santim olur. Bu eb’atta olan kutular, tasinmasi
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ve sandalda fazla yer kaplamamasi bakimindan ¢ok elveriglidir. Kutularin
izerinde taginmalarini saglayan sap bulunur. Tiplerini tercih, zevke tabi-
dir. Avcilikta fazla alet bulundurmak isteyen oltacilar daha biiyiik ve iig
gozden miirekkep kutular kullanirlar. Giines, yagmur, kar, rutubet gibi
harici tesirlerden korunmasi igin olta kutularini boyamak icabeder.

Olta kutusunda, olta takimlar: ve yedek aksamindan bagka yardimeci
dlet ve malzeme bulundurulursa avcilik kolaylagir. Bunda bagka hadise
olan bir ¢ok engeller bertaraf edilmig olur. Yardime: aletleri agagida gos-
teriyoruz :

1 — Yem kesmege mahsus (demir kismi 12 ila 15, sap1 takriben 10
santim boyunda) bigak, midye ici agmak icin basit bir caki, bir av cakis:
ve bunlar1 bilemek i¢in masat,

2 — Zoka ve 1skandil gozlerini delmek i¢in biz,

3 — Her nevi zokalarin oksidlerini (humuzlarinl) gidermege mahsus
mazgal (15-20 santim uzunlugunda cubuk halinde kemik veya cam par-
casidir),

4 — Zehirli baliklarin vurmalarina karsi deva olan, kiiciik bir sise
icersinde, amonyak,

5 — Uzak av mahallerine gidildigi takdirde, muhtemel yaralanmala-
ra karsi, bir kiiciik gise tentiirdiyot, kiiciik bir sarg: bezi ve plaster,

6 — Zokalar parlatmaya yarayan kiiciik bir gise icinde civa (civayi
havi gigenin agz ince mesin parcasiyle ortiiliip, etrafi ince pamuk ipligi
veya tire ile sarilir. Civanin azar azar zoka iizerine serpilmesi igin kapagl
tegkil eden meginin iistii birka¢ yerinden igne ile delinir),

7 — Zokalarin {izerine serpilen civay: yayarak parlatmagi temin eden
yiinden veya pamuktan mamiil bir bez parcasi,

8 — Yem kesilmesi, igne veya zokaya yem takilmasi, avlanan balik-
larin cikarilmas: esnasinda, kirlenen ellerin yikanmasini miiteakip, kuru-
lanmak icin el bezi,

9 — Naylon parcalarim ve ibrigimleri, ignelere baglanan tiiylerin
artiklarin1 kesmege mahsus eligi makasi,

10 — Olta, capari, beden, kdstek ve diger aletlerin hazirlanmasinda
yapllan diigiimlerin cekilmesi ve yerlestirilmesi icin ufak boyda bir pens,
ayrica bir cimbiz,

11 — Av mahallinde, icab1 halinde sandal demirlenmesinde ve diger
ihtiyaclarda kullanilmak {izere kiiclik birer yumak halinde (ceviz biiyiik-
liigiinde) yarim veya bir milimetre kutrunda pamuk ipligi,

12 — Yem dikmek i¢in takriben 4-5 santim uzunlugunda gozlii igne.
Yem olarak kullanilacak uskumru gibi balklar: bedenden gegirilmek sure-
tiyle zokaya veya igneye tesbit icin cuvaldiz,

13 — Igneleri kosteklere baglamaya yariyan beyaz ve rubi renkte, kii-
¢iik makaralara sarilmig ibrigim,



14 — Iri ciisseli baliklarin aveiiginda parmaklarin zedelenmemesi icin
1astik mahfaza (lastik parmaklik).

Oltacilikla istigal een amatdr ve profesyonel balikel, avliyacag: balk-
larin takimlarini ve yedek aksamini daima hazir bulundurur. Avcilik ha-
ricinde, firsat buldugu zamanlarda, takimlarin noksanlarim tamamlar, Ta-
rairlerini yapar. Bundan bagka baliklarin av verme durumlarina, ihtiyag
ve icaplara gore takimlarim takviye eder.

Oltaci, olta takimlarimi ve teferruatini evinde, ana kutuda vesair mii-
nasip mahalde muhafaza eder. Ancak giinliik aveiliga ait takimlar: el ku-
tusunda bulundurur. Bununla ava gider.

Olta takimlarim ve tamamlayic1 aletlerin ehemmiyetlerini agagida
dercediyoruz :

CAPARILER g gy

1 Bay

Capari ¢ok dnemli bir av aletidir. Denizde goriiniigii, yem olmaga el-
verigli kii¢iik balik siiriisiinii andirdigindan bir ¢ok baliklarin igtahasin:
celbeder. Dipte yatan veya gezen, pisi, kalkan, kaya, kefal, barbunya, te-
kir, iskorpit gibi baliklar istisna edilirse, diger her nevi balklar1 kolayca
avlar. Baglica avladig1 baliklar; uskumru, kolyoz, istavrit, palamut, torik,
tirsi, liifer, sardalyadir. Bu meyanda trakonya, kirlangi¢, hani, capariye
her zaman atlarlar. Bu sebeple her oltaci giinliik olta kutusunda, capari-
leri ihtiva eden defteri eksik etmez (Capari defteri, caparilerin birbirine
karigmamasi i¢in kullanillan mahfazadir).

Uskumru caparisi

Uskumru caparisinin tipleri; mevsime, baligin dipte, kanalda, deniz
seviyesine yakin veya sig§ mahallerde bulundugu zamanlarda, az veyahut
kesif oldugu hallerde degisir.

Kis mevsiminde, diger tabiriyle Karadenizden Marmaraya akigimnda
uskumru derin sularda veya kanalda mebzulen bulunursa, kullanmilacak
caparinin beden kalmhg 35-40, kdstek kalinlhigi 35 numara naylondur.
Kosteklerin uzunlugu igne boyu hari¢ 12 santimdir. Igneler (Norve¢ ma-
mulat: kalite 1799) 2 veya 3 numara beyaz kalayl: ignedir. Ignelere tekir
renkte hindi kuyrugu yahut kanat tilyiinden baglanir. Bu tip ¢apari icaba
gore 32-45 aded kostegi ihtiva eder. Uskumru deniz seviyesine yakin olup
da, cok miktarda bulunursa yine bu sekilde ¢apari kullamlir.

Uskumru az oldugu hallerde; beden 30, kostek 25-30 numara naylon-
dan intihap edilir. Kosteklerin uzunlugu igne boyu hari¢ 15-16 santim olur.
Bedene 21-25 aded kostek dizilir. Sayet balik deniz seviyesine yakin yahut
51§ mahallerde az miktarda bulunursa, kostekler 18 santim uzunlugunda
yapilir. Bu sayede avcilik daha verimli olur.
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Yaz mevsimine mahsus g¢apari, kigin balifin az oldugu zamanlarda
kullanilan ¢aparinin aymdir, Ancak yazin uskumru — lipari — mebzulen
bulunmadigindan, bundan bagka sularin da berraklifn nazara alnarak,
beden ve kostek 25 numara naylondan yapilir, Yaz gaparisinin késtekleri-
ne 3-4 numara igne takilir. Beyaz renkte hindi veya kaz tiiyii baglanir.
Beden 22-24 aded kostegi ihtiva eder.

Kolyoz caparisi

Kolyoz, uskumruya kiyasen daha gevik, sinirli ve hareketli bir balik-
tir. Kolyozun bu hususiyetleri ve biraz da muhtelif bilyiikliikte olmalar
nazara alnarak beden 30-35-40, kostekler 35-30 numara naylondan ya-
pilir. Bedene 22 ila 30, hattd 35 aded kdstek dizilir. 2-3 numara ignelere

beyaz renkte veya hafif kirgilh hindi tilyii baglanir, Kosteklerin uzunlugu
igne boyu harig 16-17 santim olur.

Istavrit caparisi

Beden 25, kostekler 20-25 numara naylondan yapilir. Késteklerin
uzunlugu igne boyu harig 12-13 santimdir. Istavritin agz kiigiik oldugun-
dan 6 numara igne kullamlr. Igneler beyaz renkte hindi veya kaz kuyru-
gu yahut kanad: tiiyii takihr. Beden 22-25 aded kostegi ijtiva eder. Bu
tip ¢apar1 yazin uskumru vonozu aviamak igin mitkemmel bir alettir.
Sardalya c¢aparisi

Beden 20-25, kostekler 20 numara naylondur. Kosteklerin uzun-
lugu igne boyt hari¢ 12-13 santimdir, Bedene 25 ila 35 aded kostek dizilir.
8 veya 9 numara ¢apraz numara c¢apraz beyaz kalayl ignelre, beyaz renk-
te hindi yahut tavuk kuyrugu tiiyii baglanir,

Su iistii torik caparisi

Bu caparinin bedeni, baligin irilikleri (Zindandelen - torik - sivri - al-
tiparmak) nazara alinarak, ¢ift kat 80-90-100 numara veya tek kat 120-150
numara naylondan yapilir, Kostekler 80-90-100 numara kalinhiginda olup,
uzunlugu igne boyu hari¢ 30-35 santimdir. Torik kuvvetli ve sert bir ba-
lik oldugundan, tek diigiimlii kostegi kolayca siyirabilir. Bunu o6nleyebil-
mek i¢in, kosteklerin igneye baglanan tarafina ¢ift diigiim yapilir, Balik-
larmn iriliklerine goére (kalite 900) 7-6-5 numara beyaz kalayl igne kul-
lanilir. Ignelere kaz veya kirmizi, yahut beyaz renkte horoz tilyii bagla-
nir, Kostekler bedene 120 numara balik ag ipligi ile, ilmik yapilmak su-
retiyle tesbit olunur. Bedene 30-35 aded kostek dizilir, Kosteklerin birbi-
rinden acikligl, igne dahil oldugu halde, bir kostek boyundan 8 santim
uzun olur,

Su iistii palamut ¢aparisi

Palamutlar, Agustos ay1 ortasindan Eyliil haftasina kadar olan miid-
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det zarfinda vonoz (gingene palamutu) halinde iken, ¢aparinin bedeni cift
kat 35-40 yahut tek kat 60, kostekler de 40-45 numara naylondan yapilir,
Kosteklerin uzunlugu 25-35 santim olur. Kosteklere (kalite 900) 9-10 ve-
ya kalite 1799) 0.1-0.2 No. igne takilir. Ignelere marti, kaz, tercihan kir-
miz1 renkte horoz tiiyii baglanir. Kostekler, bedene 150 numara balik ag
ipligi yahut aym kalinhikta beyaz renkte ibrigim ile, ilmik yapilmak sure-
tiyle dizilir, Beden 45 ila 60 aded kostegi ihtiva eder. Bedene dizilen kos-

teklerin birbirinden acikligl igne boyu dahil oldugu halde bir kostek bo-
yundan 2-3 santim uzun elur.

Palamutlar normal biiyiikliige ulaginca, capari daha mukavim hale
getirilir. Dolayisiyle beden ¢ift kat 50-60 yahut tek kat 70 ila 90, kostek-
ler 60 numara naylondan yapilir. Bedene, vonoz ¢aparisinde oldugu gibi,
45 ila 60 aded kostek dizilir. Kosteklere (kalite 900) 8 numara sayet bu-
kalite igne tedariki miimkiin olmazsa (kalite 1799) 02 numara igne taki-
lir. Ignelere, marti, kaz, kirmizi veya beyaz renkte horoz tiiyii baglanir.

Palamutlar, Bogaziginde, Kumkap, Adalar civarinda yattigi, diger
tabiriyle, bu mahallerde dipte oyalandiklar: hallerde, su iistil caparisinden
ayr1 olarak, bagka tip g¢apari kullanmak icabeder. Dipli palamut caparisi-
nin bedeni cift kat 40-45 veya tek kat 60 numara, kostekler 45-50 numara
naylondan yapilir. Kostekler 23-25 santim uzunlugunda olur. Bedene di-
zilen kostek adedi 17-20 yi gecmez. (kalite 900) 9 numara, yahut (kaiite
1250) 02 veya 03 numara ignelere tercihan kirmizi renkte horoz tiiyii bag-
lanr,

(Sonu var)

Tiirk Balikgihginin Gelismesi ve Alinacak
Tedbirler Hakkinda Rapor

Kisi1m: III

Ceviren : BEDIA TANERI

3.51 BOGAZ-MARMARA BOLGESI
3.311 Balik¢ihgin durumu
3.8111 Istihsal,
Bu bolgede meveut balik stoklarimin yek{inu hakkinda kati bir mald-

mat yoktur, fakat bu mevzuda bir araya getirilebilen rakkamlar, acik ola-
rak, seneden seneye, hattd bir yil icinde mevsimden mevsime genig inis ¢1-



— 12 —

kiglar gostermektedir. Bu bolgede bir ¢ok cesitli baliklar tutulmaktadir,
fakat torik, palamut ve uskumru, tutulan balik yekfinunun yiizde 65-75 ini
tegkil etmektedir. Bir ¢ok yilarda en esasli mahsul palamut, toriktir. Us-
kumru cinsinin ii¢ gegidi vardir: uskumru, kolyos ve istavrit, Bir cok yil-
larda en ¢ok tutulan balk torik ve uskumrudur. Sardalya, orkinos, tekir
ve istakoz gihi diger gegitli deniz mahsulleri de tutulur, ancak bunlar mah-
dut miktarda olup istihsal veya pazar hakkinda herhangi 6zel bir problem
yaratmazlar,

Palamut ve torik diye iki gegide ayrilan “Bonito” nun bu tipleri an-
cak yag ve bilylikliikte fark gdsterir; her ¢ift palamut 1.17 - 1.3 kilogram
arasmdadir (her bahk 1.25-1.5 pound), torik ise ¢ifti 4-5 kilogram ara-
sindadir (balik bagina 4.5 - 5.5 pound). Her iki cing de gerclk taze olarak
gerekse donmusg olarak ¢ok iyidir. “Bonito” gé¢men baliklardandir; Mayis
ve Haziran aylarinda Bogazdan gecerek Karadenize dogru akin ederler ve
Eyliil-Ekim aylarinda da Marmara denizine geri dénerler. Ancak bu hare-
ketin bilfiil azamiye ulagtig1 tarihler kat'i degildir. Yilik av miktar iki
iic sene evvel agag1 bir seviyeye diigmilg, fakat 1955, 1956 yillarinda va-
sat1 5.000 ton palamut ve 9.000 ton torik olmak iizere yine yiikselmistir.
Fiyatlar:1 idame ettirmek igin, balikcilar ihtiyari istihsal kontrolii tatbik
ettiklerinden, bonito avinin miihim miktarda arttirilabilecegi diigiiniilebilir.

Ilkbaharda uskumrunun Karadenize gocmesi bonitodan bir ay kadar
evvel oldugu halde, sonbaharda umumiyetle daha sonradir; Kasim ay1 ile
Subat ay1 arasindadir. Uskumrunun biitiin ¢esitleri taze olarak cok mak-
buldiir, fakat bunlar aym zamanda dondurulmaya, konserve edilmege ve
tuzlanmaya da miisaittirler. Son senelerde Bogaz-Marmara bolgesinde va-
satl olarak uskumru 1.500 ton, kelyos 5-600 ton ve istavrit avlar1 5-600
tonu bulmustur (1953 de uskumru avi 10.000 tona cikmigtir).

Sardalya esas itibariyle Canakkale ve Marmara denizinin giineyinde
tutulur ve dogrudan dogruya o havalideki konservecilere teslim edilir. Or-
kinos balig1 kigin ve ilkbahar baglarinda az miktarda bulunur. Bunlar dal-
yanlarda ve olta ile avlanir ve umumiyetle Italya’ya donmus olarak ihrac
edilir. Tekir, istakos gibi diger cinsler Istanbul pazarina ve diger dahill
pazarlara dagitilir,

Bu bolgede iki gegit tegebbiis vardir. Kiiciik tegebbiisler, galsama ag-
lar ve tuzak aglari ile donanan kii¢iik kiirekli bir kayik esasina gore ca-
Ligirlar. Biiylik tegebbiisler ise, bir motorlu tekne ve iki motorsuz tekne
— baz1 durumlarda da tek tekne — ile igliyen cevirme aglarin gir gir tip-
leri esasina gére galigirlar, Bilyiik motorlu tekneler umumiyetle 15 metre
uzunlugunda ve 4 metre genigligindedir. Birkag tekne daha da buyiiktiir,
20 metre uzunlugunda olanlar var. Motorsuz tekneler 9-11 metre uzunlu-
gunda ve 2.5 - 3 metre genigligindedir.



Balikcilar birka¢ limanda toplanmamiglar, fakat bir ¢ok ufak balikel
koylerine dagilmiglardir. Zamanlarinin bir kismim balik¢ili$a verenler bu-
fundugu gibi biitiin zamanlarini bu ise veren balikgilar da vardir. Umumi-
yetle tekneler ve takimlar balikcilarin kendi malidir, fakat bir ¢ok haller-
do, isi finanse edenler tarafindan kontrol edilir. Bu, bilhassa gir gir takim-
lar1 icin dogrudur.

Kiiclik tesebbiisler ekseriyetle ii¢, dért adamdan ibarettir. Sahibinden
bagka digerleri umumiyetle ufak bir iicret ve avdan kiiciik bir pay alirlar,
Bu bélgede 530 kadar bu nevi kiiciik tegebbiis vardir ve bu isde 1.500 ka-
da adam cabgmaktadir. Bu balikgilarin kazancglarn umumiyetle diisliktiir,
ancak iyi mevsimlerde karlari artar.

Yiizde nisbetiyle, av miktarlari toplaminin biiyiik kismi gir gir takim-
lar1 tarafindan tutulmaktadir. Gir girlarin manevra kabiliyetleri yiiksek-
tir ve balg:, gittikleri sularda takip edebilirler. Tipik takimlarda 15-20
adam caligir, bazilarinda ise ¢aliganlarin sayis1 30-35 e kadar cikar. Balik-
a1 tayfalarindan iicii kismen bu iste ehliyetlidirler ve yiiksek pay alirlar.
Geri kalanlar avdan aldiklar1 az bir paya ilaveten sabit bir iicret alrlar.
18585 yilinda bu bélgede 2,500 adam galisan 105 gir gir takimi vardi.

Bundan bagka, torik, orkinos ve uskumru icin tuzak aglar: kullanan-
lar da vardir. Dalyanlar: kullanmanin miisait oldugu yerlerde, bu baliklar
bereketli yillarda miithim miktarlar elde ederler. Baz1 ahvalde kiy1 ¢evirme
aglar1 kullanilir,

3.3112 Balik¢illarmn tegkilatlam

Bu bolgede balik¢ilarin ii¢ tegkilati vardir. Bu gruplardan ikisi daha
kiigiik balikg¢ilari, birisi ise, gir gir igleten daha biiylik balik¢ilar: temsil
eder, Bir grup 1943 de, diger ikisi de 1949 da teskilatlandirlmigtir. Bun-
lar, evvelemirde makinelerin ve ithal edilen takimlarin tevziinde hiiklimete
yardim etmek maksadiyle teskil edilmiglerdi. Simdiki faaliyetleri, iiyelere
takimlar tedarikinden ve mahdut krediler temin etmekten ibarettir. Bir
ahvalde, bir teskilat balifin satis ve tevziinde miihim bir rol oynar. Grup-
lardan ikisi, iiyelerin ig cepheleriyle meggul olan tiiccarlar ve diger serma-
yedarlar tarafindan tutulmaktadir. Bu nevi gruplarin mevcut olusu, hii-
klimetin balikcilarla istisare yapmasini miimkiin kilmakta ise de, bu grup-
lar her zaman fiilen denizdeki balik¢inin gorislerini aksettirmezler.

3.3113 Pazar organizasyonu

Pazar biinyesinin esas hususiyeti Istanbul Bahk Pazandir. Biitiin tu-
tulan baligin kii¢iik bir kismi dogrudan dogruya miistehlike, konserveciye,
tuzlu balik ve donmug bahk igleri gorenlere satilmakla beraber, biiyiik bir
kismi acik arttirma ile satilir. Balik, pazara dogrudan dogruya balikg: ta-
rafindan getirilebilir, fakat ekseriya bilfiil birinci derecedeki kabzimallar
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tarafindan getirilir. Bu kabzimallar ekseriya balikcinin mali destegidir ve
yukarida adi gecen kooperatif de bu kapasite dahilinde caligir, Balik, Be-
lediye teftisinden gegtikten sonra, yine Belediyenin memuru olan balik pa-
zarmin agik arttirma memuru tarafindan satilir. Bu hizmet igin yiizde beg
kadar bir miktar para almir. Pazardan alicilarin cogu perakendeciler, kon-
serveciler (ekserisi kiicilk mikyasta miitegebbisler) olmakla beraber ikin-
ci derecede kabzimallardir. Pazarda balik tuzlama ve dondurma igleri ile
ugraganlar da goriilebilir. Pazardaki balik akisinda bir hayli seyyaliyet
vardir, fakat bu akig da ekseriyetle biitiin safhalar: ihtiva etmektedir. 1h-
racateilar, ihtiyaclarmi pazardan satin alirlar ve kendi depo veya imalat-
hanelerine gétiirerek orada sevkedilmek iizere istif edip dondururlar. Et
ve Balik Kurumunun ihrag ettikleri harig, digerleri demiryolu vasitasiyle
sevkedilir. Harpte batan gemilerden dolayr soguk hava tertibath yiik ge-
mileri pek azdir. Halen iglemekte olan iki aded 100 tonluk tekneler Et ve
Balik Kurumunun idaresindedir.

Baliker tegkilatlar, birkag yil, istihsali ihtiyari olarak kontrol etmek-
le fiyatlar: idame edecek bir sistem tesis ettiler. Bu, bir taraftan fazla ba-
Iigin birikip y181lmasina méni oldu ise de, diger taraftan, bilhassa baligin
en bol zamanlarinda daha az tutulmasina ve pazara getirilebileceginden
daha az miktarda getirilmesine yol agmigtir. Istihsalin artmasiyle, her {ini-
te icin fiyatlarin da kesin olarak arttig1 bu balikciik sistemiyle balik¢inin
her zaman kér ettigi muhakkak degildir.

8.312 Neticeler

Yukarida izah edilen hakikatlerden ve Bogaz - Marmara Bolgesinin
balikciigina dair eldeki bilgilerden faydalanarak, uzman agagidaki neti-
celere varmigtir :

1. Seneden seneye ve villar icerisinde mevsimlik olarak balk elde et-
me devirlerinin devam etmesine ragmen, birkac yil icindeki orta-
Iama balik avi mithim miktarda genisletilebilir.

2. Neticede av vasitalarmn modern hale getirilmesi zaruri oldugu hal-
de, meveut av vasitalarinda biiyiitk tadilat yapmaksizin ve boylece
biiylik masraflara girmeksizin, durumu inceliyen uzman, ortalama
avin asgari yiizde bes arttirlabilecegine kanidir. Uzmanin gorii-
siine gore, uzak sulara gitmeden (acik deniz bahkeilig: yapmadan)
bahk avi miktamn arttimlabileceginden, avlanan baligim birimi ba-
sma diisen masraf azalacakfir.

8. Soguk hava tertibath nakliye imkanlarmm bulunmayisi, taze ve
donmus bahk miktarmm artmasmmda en biiyiik engellerden biridir.

4. Bahk tahmil tahliye ve dagitim masraflar msbeten yiiksektir ve
bahik pazarda diger gnda maddeleri ile rekabet edecekse bu mas-
raf azaltilmahdir.
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5. Bahk istihsalinin mevsimlere tamamiyle bagh olusu dagitim mas-
rafinm cok yiiksek olmasmda rol oynayan en onemli sebeplerden
biridir.

3.313 Imkisaf icin baz teklifler
3.3131 Avlama

-
..

<4

Alinacak tedbirler icin gézoniinde tutulacak ilk mesele; sahipleri ta-
rafindan isletilen fazla miktarda kiiciik ve orta boy balikci tekneleri ile
balik tiiccarlar: ve balikct olmiyan sermayedarlarin sahip olduklar: nisbe-
ten az sayida daha bliylik balikg:r teknesi igletmelerinin birbirine nazaran
avantajlarinin miitalaasidir. Balikeilif1 ¢ok gelismis memleketlerde icraat
degisik gekillerdedir; bir ¢ok yerlerde her iki sekil de ekonomik rekabetten
dogmustur, fakat hiikimetin destekledigi bir inkisaf programi icin her
seyden evvel, bu gekillerin her birinin ne dereceye kadar tervig edilecegi
hakkinda bir karara varmak liizumu vardir. Umumiyetle avlanma saha-
larmin tahliye limanlarina yakin oldugu yerlerde kiiciik balike1 teknele-
rinin ¢ok ekonomik olduklar: tespit edilmistir. Biiyiik mikyastaki faaliyet-
lerin ekonomik kiymeti, ancak uzak sular avlanmasinda nakliyat biiyiik
bir faktor oldugu zaman rol oynar. Bogaz-Marmara bolgesi icin kiigiik
mikyastaki faaliyetleri tercihe hak kazandiran goriigler agagidadir :

1. Nakliye, birkag giinliik mesele olmaktan ziyade birkac saatlik istir.

2. lIscilik, sermaye ve akaryakittan bilhassa doviz olarak diisiiniiliir-
se, daha az masrafhdir.

8. Sert havalar haric, fazla adette gemilerle ve genis bir sahada bahk
avethg yapihrsa, devamlt balik temin edilebilir.

4. Kiiciik tekneleri isletmek, daha az ihtisas istiyen bilgiye ihtiyac
gosterir.

5. Balk avinda fazla adam kullanmaga devam etmek milli menfaate
uygun olabilir.

Diger taraftan, bilyiik tekneler tecriibe edilip bunlarin daha az gay-
ret ve masrafla daha cok miktarda balik tutarak yiiksek sermaye mas-
raflarinda muvazene hasil ettigi ispat edilebilirse, avlanan bali§in birimi
basina diisen masraf azaltilmig olur. Bundan bagka, biiyiik tekneler sert
havaya kars: daha dayamkhdirlar ve &lit mevsimlerde, sahanin daha uzak-
larna cikarak balik mevsimini uzatmis ve balifin pazara sevkinde mev--
simlik flitkktiiasyonlar: azaltmg olurlar,



istiridye ve Midyelerin Temizlenme Ameliyesi

M. 1. ARTUZ

Ingiltere’de midye ve istiridyelerin ve benzeri yenen kabuklu yumu-
gakcalarin bir temizleme ameliyesine tibi tutulmaksizin satigi, kanunen
menedilmigtir. Bundan yalniz konserve sanayiinde kullanilanlar, imalat
esnasinda pastorizasyona tabi olduklarindan dolayi, hari¢ tutulmakta-
dirlar,

Bunun baglica sebebi, bu canhlarin suyun igersinde miinhal gida ma-
teryelini siizerlerken basta tifo olmak iizere bir siirii hastalik amilini de
iclerine almalar1 ve bu su mahsullerini yiyenlerde zaman zaman salgin ha-
lini dahi iktisap edebilen hastaliklar meydana getirmeleridir.

Tiirkiye deniz suhunetinin bu gibi basillerin yagamasina, Ingiltere su-
larindan daha miisait olugu diigiiniilecek olursa, miimasil su mahsullerinin
memleketimizde de bu gekilde bir temizleme ameliyesinden sonra satilmasi
hususu 6nemle ele alinacak meselelerden birisidir.

Memleketimizde bu gegit hastalik kurbanlarindan birisi de Zooloji Ens-
titiisii kiymetli profesérlerinden Prof. ANDRE NAVILL olmustur.

Evvelee gerek yol ve nakliyat, gerekse nakil esnasinda soguk muha-
faza imkanlarmin kiyafetsizligi dolayisiyle ancak sahil bélgelerine inhisar
etmekte olan istiridye ve midye istihlaki giin gectikce bagta Ankara olmak
iizere bilyilk gehirlerimize dogru bir artma gostermektedir. Buna muvazi
olarak ise, polliisyon hidisesinin c¢ok ileri bir hal aldig1 Hali¢ sularindan
dahi midye istihsali durmadan artmaktadir,

Bu bakimdan er ge¢ bu ¢esit deniz mahsullerinin satiglarinda diger
memleketlerde oldugu gibi bazi nizamlar ve bu arada temizleme ameliy~si-
nin mechuri hale getirilmesi zarureti de ortaya cikacaktir.

Bu raporda bu husus ele alinmig bulunmaktadir.

Ingiltere’de uzun senelerden beri bu hususta yapilan aragtirmalardan
varilan neticeye gore bu temizleme ameliyesinin her tiirlii hastalik ve ze-
hirlenme ihtimalini bertaraf etmekle beraber :

a) Midyeclerin maliyet fiyatina miimkiin oldugu kadar az tesir etmesi,

b) Mahsuliin lezzetine ve tazeligine ve sonradan yapilacak muhafaza

ameliyelerine hi¢ bir suretle tesir etmemesi,

¢) Temizleme muamelesinin herhangi bir kimse tarafindan herhangi

bir bilgi ve ihtisasa tibi olmak<sizin kolaylikla icra edilebilmesi...
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hususlarin1 gézéniinde bulundurmasi ve tahakkuk ettirmesi icabetmek-
tedir.,

1958 senesinde Balikciik Arastirma Merkezi Raporlar1 Seri B. Nr. 5,
sayfa 11 de temizleme ameliyesinin bir geklini detayli olarak vermistik*.
Fakat gerek deniz suyunun klorlanmas: ve sonradan bu klor tadimn berta-
raf edilebilmesi i¢in kullanilan Sodyum Thiosulfatin dozunu tayin icin mii-
tehassis iscilere ihtiyag olmasi dolayisiyle bu usul her ne kadar Ingiltere-
de genig capta tatbik edilmekte ise de, yerini yavas yavas daha basit fa-
kat daha tesirli bir usule terketmektedir.

Yukarda bahsettigimiz usuliin ikinci bir mahzuru da temizleme suyu,
meseld Istanbulda Balikhanenin bulundugu Halic sular1 gibi fazla mik-
tarda basil ihtiva eden yerlerden alindig1 takdirde temizlemenin imkansiz
hale gelmesidir. Ekseriyetle gerek istihsalinin gerekse satiginin biiyiik ge-
hirlerin kirli sular1 civarinda yapildig1 bu su mahsullerinin temizlenmesi
icin bakterisiz, hakikaten temiz su bulmak biiyiik bir mesele tegkil ede-
cektir. Bazi sartlar altinda deniz suyunun temizlenecek olan mahsulden
daha fazla koli basili ihtiva ettigi tesbit edilmistir.

Biitiin bu mahzurlar ortadan kaldiran ve :

a) Klor, tiyosulfat v.s. gibi kimyevi maddeler kullanmadan,

b) Herhangi bir bilgi ve ihtisas istemeksizin ¢calisabilen,

¢) Meseld bizim Halicte oldugu gibi polliisyonun cok ileri oldugu ma-

hallerde, koli basili ihtiva eden deniz sularimin dahi emniyetle kul-
lamilabilmesini miimkiin kilan bir yeni temizleme usuli
inkisaf ettirilmig bulunmaktadir.

Bu usuliin Istanbul’da, Halicte kurulmas: mutasavver yeni balikhane
binasinda nazar: itibara alinmasi icin teferruatli olarak bu seferki yaz-
mizda arzetmeyi faydali bulduk.

Temizleme ameliyesinde Ultra Viyole 1s1k kullamlmasi

Yukarida ana hatlarini belirttigimiz bu usul Burnham-on-Grouch
(Essex) Balikcilik Laboratuarinda Bakteriyolog P. C. WOOD tarafindan
inkigaf ettirilmis ve ilmi neticeleri Beynelmilel Deniz Aragtirmalar1 Kon-
seyinin 1959 toplantisina bir teblig halinde verilmigtir*.

Halihazirda Ingilterenin muhtelif yerlerinde bu tarzda ¢aligan hususi
tegebbiise ait temizleme mahalleri faaliyette olup bunlardan alinan neti-
celer ¢cok miisbettir. Bu sekilde ticarl minada caligan ve hususi tegebbiise
ait boyle bir tesisin deskripsiyonu agagida detayh olarak arzedilecektir.

* Avtliz. I. M., 1958 Midyelerimiz ve Tlrkiye Baltk sanayiindeki istikbali hak-
kinda.

* Wood, P. C. The Utilization of Ultranviolet Light in the Purification of
Oysters. I.C.E.8. 1959, No 41.
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1 No. lu sekilde ufak capta bir istiridye temizleme mahallinin harici
goriiniigii tesbit edilmektedir. Resimden de bariz bir sekilde goriilebildigi
vechile boyle bir tesisat ¢cok ufak bir sahay: iggal etmektedir. Boyle bir
temizleme tesisi iki boliimden ibarettir, Birinei boliim cifte havuzlar, ikin-
cisi ise suyu devrettiren pompamn, Ultra--viyole unitesinin, havalandirma

tertibatinin bulundugu ve mal
sahibinin de igcersinde caligti-
&1 kuliibedir. Bu misilde ge-
rek havuzlar, gerekse kuliibe
agactan mamuldiir. Bu bol-
gede met ve cezirin tesiri ha-
—————— vuza kadar eristiginden ha-
vuzlar agac ayaklar iizerine
oturtulmusgtur. Diger bolge-
lerde ise havuzlar betondan
insa edilmekte ve daha da

ucuza mal olabilmektedir.
Sekil 1 - Ultra-viyole istiridye temizleine Yukardaki tesisatin kap-
tesisinin digtan gﬁrriini.igii. (West Mersea lamakta, oldugu saha agagi
Tssex Ingiltere). yukar1 60 m* lik bir cakillik

olup burada giinde 5.000 istiridye temizlemektedir.

Biitiin teskilat ancak bir kisi tarafindan igletilmekte, bu sebepten is-

letme masraflar cok diigiitk bulunmaktadir.

B. HAVUZLAR

Havuzlar c¢ift halinde
6 x 1.5 m, ebadinda. inga edil-
mistir. Havuzdaki suyun or-
talama derinligi 0.5 m, ka-
dardir, Her bir havuzda tak-
riben 4.500 litre depiz suyu
bulunmaktadir (Sekil - 2) ev-
velce zikredilen tesisten da-
ha biiyiik bir istiridye temiz-
leme mahallinin ayni gaptaki

beton havuzlarini tesbit et- Sekil 2 — Betondan inga edilmis temizleme

mektedir. Resme dikkatle havuzlarl. On planda su igersindeki istirid-

baklldlg‘l takdirde icersinde yeler, arkada plinda ise dibi elekli bir kasa
goriilmektedir.

istiridyelerin bulundugu ka-
salar1 suyun icersinde gormek miimkiindiir. Temizlenmis olan bakterisiz
su, duvarlarin {izerine dégenmis olan demir borular ile gelmekte ve daha
ince borularla agiktan havuza dékiilmektedir. Borularin ve dier suyun te-
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mas ett.igi k1s1m1ar:1n demir, tahta, plastik veya betondan yapilmasi zaru-
ridir, Zira balkir, piring v.s. gibi kangimlay zehirlenme meydana, getirmek-
tedir.

(Sekil - 3) bu havuzlardan bir ciftini bog olarak tesbit etmektedir. Ha-
vuz igersinde duvar boyunca uzanan tahta latalar, kasalarin yerlestirilme-

si ve bu suretle dibe oturmamalari icin ilave edilmis olup suyun sirkiilas-
yonu temin etmektedir. Ha-

vuzun kenarinda dikili olan
direkler ise, oldukca agir ka-
salar1 havuza indirip kaldiran
varagele’nin caligmasmna ya-
ramaktadir. Kasalarin etrafi
tahta cerceveden yapilmg
olup dipleri demir telden 1z-
garalidir. Bu 1zgaralar suyun
kolayca gecmesini ve temiz-
lenme ameliyesi esnasinda is-

tiridyelerin digar1 attig1 mad-

delerin dibe ¢6kmesine yara- Sekil 3 — Suyu bogaltilmig bir ¢ift temizleme
havuzu varageleye asih kasa ve ultra-viyole

maktadir. Izgaralar bazan unitesinde temizlenen suyu getiren borular ve
tahtadan da yapimaktadir. arka planda kullibenin duvar: gdriilmektedir.
Bosg havuzda bdyle bir kasa-
nin durusu ve varageleye asiligl gériilmektedir.

Havuzlarin her birinin dibi bir tarafa dogru meyillidir. Bu sayede za-
man zaman havuz bogaltilarak temizlenmektedir.

C. ULTRA-VIYOLE UNITESI

Ultra-viyole iinitesi ya-
rim daire geklinde kesiti ha-
vi, deniz suyuna mukavim a-
liminyumdan yapilmig bir
reflektdr ile, icersine yerles-
tirilmis tiip seklinde 2 aded
30 Watt takatinda Ultra-vi-
yole lambasindan ibarettir.
Bu reflektériin yarim daire
geklinde inga edilmesi ¢ok
mithimdir, bu sayede sualar
dagitilmadan bir noktaya gekil 4 — Reflektdr ve tiip geklindeki lambalar.
teksif edilebilmektedir. Lam-
balar 92 sm. uzunlugunda, 2,5 sm. ¢capinda al¢ak basingh ve sicak katodlu
civall lambalardir. Bunlar cem’an 14.4 watt tutarinda Ultra-viyole 1s1k
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vermektedirler. (Sekil - 4) lambalar: ile bir reflektoria tesbit etmektedir,
Dis muhafaza tahtadan yapilmigtir. Reflektoriin yar1 capr 23 sm. dir. Bu
reflektoriin altinda iki hiicreli bir su deposu bu-
lunmalktadir ki, bu hiicrelerden gecgen kirli su Ul-

tra-v.yole gualar vasitasiyle temizlenmektedir. !
Hiicrenin ebad1 95x46x31 sm. dir. Depoyu ikiye
ayiran perdenin vazifesi biitiin suyun bir satih !

halinde Ultra-viyole ldmbalarinin 6niinden akip
bu esnada sterilize edilmesidir. Bu gayet basit
tertibattan gecen su istiridyelern hayat faali-
yeti dolayisiyle eksilen miinhal oksijeni kazana-
bimeg: igin, basit bir havalandirici tertibata ak-
maktad:r. (Sekil - B) de, evvelce zikredilen ku-
litbenin icersi ve temizleme tertibatinin heyeti
umumisi goriilmektedir. En iistte iicgen geklin-
de Ultra-viyole iinitesi, altinda koyu renk:i
dortgen seklindeki kisim, iki hiicreli depo, yan-
daki ustiivane ise, havalandirma tertibatidir.
Alt kosede ise, suyu devrettiren santrifuj tuv-
lumbanin motérii goriilmektedir.

D. HAVALANDIRICI

Icersine yerlestirilen nisbeten ¢ok sayidaki
midye ve istiridyelerin solunum faaliyetleri do- Sekil 5 - Sterilizasyon
layisiyle siir’atle azalan oksijeni temin etmek tertibats.
maksadiyle, Ultra-viyole-iinitesinden cikan su-
yun havalandiriciya sevkedildiginden, bundan evvelki kisimda bahset-
mistik.

Havalandiric1 25-30 sm. capinda alt tarafi kapali alt yan kosesinden
havuzlara giden borular ile irtibath 92 sm. uzunlugunda kiink borudan iba-
ret olan bu basit tertibata, Ultra-viyole iinitesinden dokiilen su siir’atle
agag1 diiserken hava ile temasa gecerek oksijeni tazelenmektedir.

Suyun suhuneti 10 derece C civarinda oldugu takdirde, 8 saatlik bir
faaliyet 24 saat icin istiridyelere ldzim olan oksijeni temine kafi gelmek-
tedir. 10 derecenin lizerindeki suhunet derecelerinde faaliyeti uzatmak
icabeder. Fakat 24 derecenin iizerindeki suhunetlerde dahi, 24 saatlik ha-
valandirma esnasinda hi¢ bir zaman oksijen satiirasyonunun ¢80 nin al-
tina diigtiigii vaki degildir. Ultra-viyole 1ginlarin tesiri ve istiridyelerin te-
mizlenebilmesi i¢in gercken hayati faaliyet de, suhunetle yakindan aldka-
lidir. Temizleme olayinin tahakkuku igin kritik minimal suhunet derecesi
5° C dir. 5 derecenin altina diigen suhunette istiridyelerin hayati faaliyet-
leri cok yavagladigindan temizlemenin neticesi kat'i olamamaktadir. Te-
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mizleme icin 5 derecenin lizerinde 8 saat kafi gelmekte ise de, suyun ilk
alimginda mutlaka 24 saatlik bir 1g1klandirmak sarttir. 10 derecenin iize-
rinde 8 saat sonunda, lambalar1 séndiiriip yalniz havalandirma faaliyeti
kafi gelmektedir.

E. POMPA

Suyun havuzlardan Ultra-viyole iinitesine ve havalandirma borusuna,
oradan da havuzlara devrettirilmesi, deniz suyuna mukavim bir elektrikli,
santrifuj tulumbasi sayesinde yapilmaktadir. Devamh bir suretle suyu dev-
rettirmekte olan bu tulumbanin kapasitesi saatte 1000 galon yani 4.500
litredir. Buna gére her saat havuzlarin suyunun yarisi Ultra-viyole suala-
rina arzedilmekte ve havalandirilmig olmaktadir.

ISLEME TARZI VE PROGRAM

Birineci gun :

1) A ve B havuzlarina denizden ahnan su Konur.

2) Birinci grup istiridye tazyikli su ile temizlendikten ve ¢camuru giderildikten
sonra kasalara yerlestirilir ve kasalar havuza indirilir.

3) Su 24 saat miiddetle devrettirilir ve Ultra-viyole lambalan ile sterilize edilir.

Ikinei giin :

4) Ikinci grup istiridyeler temizlenerek B havuzuna yerlestirilir,

5) Su 8 saat devrettirilir ve isterilize edilir.

Uglineii giin :

6) A havuzundaki istiridyeler sudan cikarilir, iizerine tazyikli su piiskiirtiliir
(adi musluk suyu) iizerine yapisik maddeler temizlenir.

7) A havuzuna liciincii grup istiridyeler konur ve su 8 saat isterilize edilir.

Dérdiinca giin :

8) B havuzundaki istiridyeler ¢gikarilir ve temiz su ile yikanir.

9) B havuzuna dordiincii grup istiridyeler yerlestirilir. 8 saat isterilize edilir.

Artik miiteakip giinlerde 3 ve 4 iincii gruplardaki faaliyet miinasebe-
tiyle tekrar edilir. Bu suretle bir ¢ift havuzda giinde 5.000 temizlenmig bak-
terisiz istiridye elde etmek miimkiindiir.

[Bu yazidaki resimler Burnham on Grouch Bahkgihk Aragtirma Léboratuvari
miitehassislarindan sayin bakteriolog Dr. P. C, WOOD'un miisaadesiyle negredilmigtir.}



Bahik Artiklarimin Pratik Usulle Hayvan Yemi
Haline Getirilmesi (Sildj Usulleri)

HIKMET AKGUNES

Bundan evvelki yazilarimizda, muhtelif sebeplerle degerlendirileme-
ven baliklar ve balik artiklarinin ziyan olmamast igin balikyag ve balik
unu hale getirilmesi gayesiyle icabeden usullerden kisaca bahsedilmigti.
Bunlar birer fabrikasyon olup kii¢iik veya biiyiik kapasiteli tesislere ihti-
yag gosteren bilyiik randimanli imaldthaneleri tesgkil ederler.

Bu yazimizda ise, hemen her alakalinin kendi yerinde tatbik edebile-
cegi pratik usullerden bahsedecegiz. Bu suretle balik veya artiklarindan
cok kiymetli bir gida olan hayvan yemi elde etmek miimkiin olmaktadir.
Bu usule umumiyetle (Sildj) denir.

Umunmiyetle, istihldk fazlasi olan veya imha edilmek zarureti hasil
olacak olan baliklar ile balik im4l yerlerinde devamli olarak biriken artik-
lar agagida izah edilen usullerden birisi ile muamele edilerek bir karigim
elde edilir ki, i¢ginde protein ve vitaminleri ihtiva eder. Bu karigim bildhare
kepek, kiisbe gibi kuru hayvan yemlerine emdirilir. Bu suretle bilhassa
kiimes hayvanlarinin beslenmesinde cok tesirli olan gida maddesi elde
edilmig olur.

Sanayi sahasinda oldugu kadar ziraatta, hayvancilikta ve bilhassa ta-
vukeulukta cok ileri gitmig olan Danimarka’da (silaj) ile yem hazirlanmasi
ciftciler arasinda ¢ok reva¢ bulmugtur.

Bizde de sahil veya sahile irtibat1 olan mintikalardaki ¢iftliklerde bu
pratik yoldan istifade edilerek ¢ok kiymetli hayvan yemi olan balik silaj-
larindan gida temini ekonomik olacaktir. Bu takdirde giin gectikge ihti-
yac1 hissedilen tavukculugumuz inkigafa mazhar olacak, ayni zamanda
balik sanayiimizde bu artiklarin veya tali mahsullerin kiymetlendirilmesi
sayesinde daha rantabl calisma yoluna girecektir,

Agagidaki izahattan anlagilacag: iizere silaj ile hayvan yemi imili,
cok ucuz ve pratik olarak ve bir tesise ihtiya¢ gostermeden hemen herkes
tarafindan miimkiindiir.

Silaj usullerinin esasi
Yemlerin muhafazas: iizerinde yapilan aragtirmalar
1920 yillarinda, yesil yem veya sebzelerin muhafaza edilmesi igin kuv-

vetli organik asidlerle muamele edilirdi. 1936 da Isvecliler bu esasa daya-
narak balik veya artiklarini hayvan yemi haline getirmiglerdi. 1940 yilinda
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ise OLSSON ve EDIN bu usulleri inkigaf ettirdiler. Isvecli VIRTOENnin
bu usuliinii siilfiirik asid ve melas kullanarak tadil etmiye ve son sekli ver-
meye muvaffak olmusglardir. Bu metod Skandinav memleketlerinde ¢ok
revag bulmug ve Ingiltere’de kiiciik bir sanayi kolunu tegkil etmigtir, PE-
TERSEN’in 1951 de yaptig1 tekamiil ile Danimarka’da bir yilda 15 milyon
kilo sildj yemi istihsal edilmigtir,

CARL adindaki diger bir aragtirici da bu arada fermantasyon yolu
ile yem imali usuliinii vaz’etmigtir,

Sildj isleme usulleri

Bu sahadaki metodlardan birini tatbik ederek iyi kaliteli mal iméal
edilmesi her geyden dnce ¢ok taze ham madde kullanilmasina baghdir. Yu-
karda da sozii gectigi lizere bu mamuliin ham maddesi baz1 baliklar ile
balik igleme yerlerinin artiklardir,

Islenecek ham madde Once, iyi bir sekilde kiyilmalidir. Danimarka’da
bunun i¢in alelade et kiyma makineleri kullamldig gibi biiyiik imalatha-
nelerde hususi surette yapilmig makineler calistirlmaktadir.

Iyice kiyillmig ham maddenin silij esnasinda ve bilahare bozulmadan
muhafaza edilebilmesi icin siilfiirik asid kullamlmakta olup karigimin PH
derecesi 2 olunciya kadar bu asidden ilave edilir.

Agagida izah edilecegi iizere, imél edilen karigimin nétralize edilmesi
igi bildhare bizzat ciftei tarafindan yapilarak karigim, kuru yeme emdiril-
mek suretiyle hayvanlara yedirilmektedir, Ciinkii, nétralize edilmis kar-
sim uzun zaman dayanmaz ve mevsime gore ¢ok Kisa zamanda bozulabilir.

Bu imaglatta kullanilan tekneler aside dayanikli olarak betondan ya-
pilir ve bitum ile tila edilir,

Asid siilfiirik - melas siliji

Bu usul, Avrupa memleketlerinde ¢ok ragbet gormiig olup yalmz PH
1n diigiiriilmesiyle karigimi muhafaza etmek olmayip ayn1 zamanda bir fer-
mantasyon metodudur. Bu imaldt nisbeten daha ucuzdur. Memleketimizde
asid siilfiirik yerli olarak imal edilmekte ve ucuz fiyatla her zaman temin
edilmektedir. Melas ise seker fabrikalarimizin artik ana mahlulii olup al-
kol sanayiinde kullanilan ve kilosu 10-15 kurugtan satin alinabilen bir
maddedir. Bu bakimdan yurdumuzda bu yoldan silaj imali tavsiyeye ga-

yandir.

Usul ' I
100 kisim ince kiyilmig ham maddeye 20 kisim melds karigtinhr, Bir-

kag giin fermantasyona terkedilir (EDIN’in tavsiyesine gore, 1940). Bun-

dan sonra ve umumiyetle 100 kismi balik veya artiklari icin iki litre kadar
siilfiirik asid ilave olunur. Bu suretle karigimin PH derecesi 4,5 civarinda
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olacagindan, yem olarak kullanilacag1 zaman ayrica nétralize edilmesine
lizum kalmaz. Ancak cok sicak havalarda kolayca bozulabilecegi de diisii-
niillerek ve PETERSEN’in hentiz negredilmemig galigmalarindaki tavsiye-
ye gore, bu karisima %0,2 gr. Benzoik aside tekabiil edecek miktarda sod-
yum benzoat ilavesi, malin uzunca miiddet dayanmasim saglamaktadir.

Bu maksad icin kullanilacak siilfiirik asidin arsenikten arl olmasi
sarttir.

Silijda kullanilacak siilfiirik asid miktarmin hesaplanmasi

Bunun icin asagidaki pratik formiil kullamlmaktadir:
X = 014x4 4+ 09xDb

X = Beher 100 kg. ham madde i¢in kullanilacak asit stilfirik (%50) Lt.
a — Ham maddedeki % protein nisbeti.
b — Ham maddedeki % kiil nisbeti (Yanma bakiyesi)

Misial 1 — Ringa baliginda protein miktar: %17,2 ve kiil %2,4 olduguna gore,
X =014 x 17,2 + 0,9 x 2,4 = 4,6 litre sulfirik asid (%50 lik)
Misal 2 — Morina sirt kemiginde protein nisbeti %16 ve kiil %5 dir, buna gére,
X = 0,14x189 -+ 09x5,0 = 6,9 litre siilfiirik asid (%50 lik)

PETERSEN’e gore bu formiil ile hesaplanan asid siilfiirik, balik ile
24 veya 48 saat sonra denge teskil eder. Bu denge, karisimin PH derecesi
tizerine miiessirdir.

Bu usulle ¢alisilirken daha énceden tahlil yaptirilarak iglenen balik-
lardaki protein ve kiil miktarlarinin tesbitine ltizum yoktur. Zira bu husus
arastirma merkezleri tarafindan tayin edilerek nesredilmektedir. Baliklar-
da mevsimlere gére yag ve rutubet miktarlar: degistigi halde protein nis-
beti her mevsim igin sabit sayilacak miktarda kalmaktadir.

Kiiciik imalathanelerde sildjda denge tesekkiil ettikten sonra kari-
simin PH derecesi oOlciilerek 2 den agagl diismemis ise bir miktar daha
asid ilave edilmesi pratik bir g¢aredir. Bunun i¢in de su formiil kullanil-
maktadir :

s = 03xSx(PH -~ 2)

s = Beher 100 kg. silaja ilave edilen siilflirik asid litresi (%¥50)

s = Beher 100 kg. ham maddeye ildve edilen siilfiirik asid litresi (%50)

Misal: Eger 100 kg. ham maddeye 5,5 litre siilfiirik asid (%¥50) ilave edilmis ve
karigimin PH derecesi 2,8 bulunmugsa, :

s = 03x55x (28-2) = 13 Lt.

Su halde her 100 kg. silaja daha 1,3 litre siilfiirik asid katilmasi gerekmektedir.
Bu formiil 3 den kiigiik PH derecesi i¢in pratikte iyi neticeler vermektedir.

Yukarda da bahsettigimiz {izere, bu ameliyeler aside dayanikli olan
betondan ve bitum tilali havuzlarda yapildig1 gibi aga¢ langalar veya fi-
cilar da bu ig icin elveriglidir.

Biiyiik imalathanelerde, asid ile kiyillmig baligin iyi bir gsekilde karig-
tirilmas1 hususi cihazlarda yapilir. Kiigiik mikyastaki islemelerde ise kiyil-
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mig balik, 10 ar Kg. lik partiler halinde ve aside dayankl ficilarda tahta
kiirekle karigtirilarak muamele edilir.

Bu suretle imal edilmig bulunan karigimin yem olarak kullamilmasin-
dan Once ciftciler tarafindan noétralize edilmesi ldzimdir. Bunun icin
OLSSON hesap cedveli yapmistir. Buna gére mesela, beker Kg. karigim
icin 37 gr. tebesir ilavesi PH derecesini 4 e yiikseltir. Ancak bu karisim 3
saat icinde sarfedilmelidir. PETERSEN’e gore ise katilacak tebesir mik-
tar1 kilo bagina 20-50 gr. olup bu kismi nétralizasyondan sonra karigimin
muhafaza miiddeti en cok 48 saattir.

Formik asid siliji
Bu mamfll daha dayaniklhidir. Ayrica nétralizasyon ameliyesine de
ihtiyag gostermez. Formik asidin pahali olugsu ve her zaman piyasada bu-
lunamamas: sebebiyle yurdumuz igin tavsiye edilemez. Fikir edinme yo-
niinden burada bu usulden de bahsedilmesi yerinde olur.
Bu metotta kullanilacak asid icin kis ve yaz aylar1 olmak iizere iki
formiil tatbik edilmistir :
Kis aylarinda 100 kg. ham maddeye katilacak
formik asid (%90) = 9% kil x 0,3 4- 0,25
Yaz aylarinda 100 kg. ham maddeye katilacak
formik asid (%90) = % kiil x 0,3 + 0,5
Bir misal: Ringa baliginda kiil %2,4 diir. 0,25 - 0,3 x 2,4 = 1 litre.
Kis ringas: i¢in 100 kg. da bir litre formik asid (% 90) ik katihr.
Yazin ise: 0,50 4 0,3 x 2,4 = 1,2 litre.

Su halde yaz ile kig arasinda ringaya katilacak asid arasinda 200 sm3. lik fark
vardir,

Tiirk torik ve palamutlarinda kil %1,2 olduguna gére :

Kigin: 0,25 + 0,3 x 1,2 = 0,66 Lt. Formik asid (%90 lik)

Yazin: 0,50 + 0,3 x 1,2 = 0,96 litre formik asid (%90 k) katilmas: icap et-
mektedir.

Bu usulle ¢aligilirken, formik asidin el veya viicude degmemesine dikkat etmelidir,
Siilfiirik asid - formik asid silajlan

iki sekli vardir :

1) PH derecesi 2 olan siilfiirik asid sildjlari, PH — 4 oluncaya kadar
k'smi notralizasyona tabi tutulur, bundan sonra %90 hk formik asidden
uygun miktarda ilave olunur.

2) Ham madde ‘%50 lik siilfiirik asid ile asidlendirilir ve ayrica %90
ik formik asid ilave olunur. Bu usuliin iistiinliigii ise asid siilfiirikli silajlar
gibi nétralize edilmiye ihtiyac géstermemesidir. Sirf formik asid sildjindan
fiyatca daha ucuzdur.

Fermentasyon silijlar
1952 yilinda CARL agagidaki usuliin patentini almigtir :

80 Kg. kiyilmig bahga 15 Kg. melas ve ayrica laktik asid bakterisi
kiiltiirtinden ildve olunur. Bundan 3-4 giin sonra karigimin PH derecesi



- 926 —

3-4 arasinda sabit kalir. Bu mamiil iyi korunabilir ve nahos balik kokusy
ihtiva etmez. Kullanilmadan Once noétralize edilmesine de liizum yoktur,
Yurdumuzda da tatbik edilmesi tavsiye edilebilir.

Silajlarin nakledilmesi

Bu mamdfiller mayi oldugundan su gecirmez kaplarda nakledilirler. Ba
kaplar, aga¢ ficilar veya icleri bitiimle ti1la edilmis variller veya tanklardir.
Bun'arin, sildj mayii ile agizlarina kadar doldurularak hava ile temasi ke-
s'lmelidir.

Silajlarin kullamlmasi

Bu karigimlar, balik proteinini ve vitaminleri ihtiva eden gayet kiy-
raetli yem maddelerini tegkil ederler. Bir kilosu, yag1 alinms 4 kilo siite
tekabiil eder. Bu mamfiller, bir ¢ok Avrupa memleketlerinde ve bilhassa
Panimarka gibi ziral mahsullerini yiiksek fiyatla ihrac¢ eden hayvan sa-
nayii merkezinde hayati 6nemi haizdir.

Su halde, bir memlekette balikciligin inkigaf etmesiyle hayvanciligin
da ilerlemesi miimkiin olmaktadir.

Yurdumuzda bilhassa tavuk ile diger hayvanlarin kesif gekilde iire-
tilebilmesi, ucuz yem teminine bagh olduguna gére balikgiligimizin layik
oldugu seviyeye getirilmesinin énemi daha bariz olarak ortaya cikmig bu-
lunmaktadir. Halen istihlak edilmekte olan nebati yemlerin protein degeri
diisiik olup bu noksani, balik artiklari gibi ziyan olan kisimlar ile takviye
ctmek ekonomik bir problemdir. Bu suretle beslenecek hayvanlarda et, siit,
yumurta verimi son derece artmaktadir. Nitekim Israil gibi ziral sartlar
az olan bir memlekette tavukculugun sayan1 hayret derecede inkigaf ede-
bilmesi, bu milletin balik¢ihiga verdigi biiyiik hiz ile izah olunmaktadir.

Yukarda bahsedildigi iizere, sildjin basit bir ameliye olusu ve pahait
tesise ihtiyac gdstermemesi, bunun hemen her firma veya yetistirici tara-
findan yapilabilmesini saglamaktadir.

Sifdj mamullerinin muhtelif yemlere katilmasi

Tavuklarda : Beher yumurthyan tavuk igin giinde 20 gr. balik silaj,
beher besi tavugu igin giinde 30 gr. balik silaj1 verilir. Kasaphk tavuklar-
da silaj verilmesine kesimden 3 hafta Once son verilir.

100 civceiv icin giinde 50 gr. ve 5 haftalik piliclere beher, 100 pili¢ icin
giinde 500 gr. balik silajt verilir. 10 haftahk piliclerde bu miktar 850 gr. a
cikarilir,

Ordeklerde : Giinliik gidanin %10 kadarim balik silaji tegkil edebilir.

Siitlii ineklere giinde bir Kg., danalara da yarim Kg. balik siladji ve-
rilmesi ¢ok iyi netice vermektedir.
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Siiaj mamiillerinin muhafaza edilmesi

Bu karnigimlar, 15° C nin altindaki serin yerlerde muhafaza edilme-
lidir. Taze ve eksimsi kokuda olmali, hi¢c bir zaman fena koku ihtiva et-
memelidir.

Sildj mamiillerin balik wmlar ile kiyaslanmasi

Balik unlar1 daha kesif protein ihtiva etmelerine mukabil imaléat1 da-
ha masraflidir. Nakledilmeleri ve bozulmadan muhafaza edilebilmeleri de
daha kolaydir. Fakat bilhassa soguk memleketlerde silaj im4li ¢ok daha
ucuza mal olmakta ve bu husus onemli tercih sebebi tegkil etmektedir.

ANSIKLOPEDI KOSESI

Diinyanin Muhtelif Denizlerinde Yasiyan Baliklar
3 Kisim: VII

Derleyen : RIDVAN TEZEL

Yass1 baliklar.

Bu baliklar, diger bahklardan tamamen ayrilmaktadirlar. Zira viicut-
lar1 kat’iyen simetrik olmayip, baglari sikisarak gozleri bir yana rast-
lamigtir. Baz1 baliklarda gozler sag tarafta, bazilarinda ise gozler sol ta-
rafta toplanmigtir. Bazan ayni cins balik her iki sekli de gdsterebilir. Goz
umumiyetle fist kisimda bulunur. Gozlerin bu vaziyetiyle suhunet arasin-
da bir miinasebet aranmigtir. Bu vaziyet yilizme ve istirahat halinde muha-
faza edilmektedir. Yukar: gelen kisim koyu renkli olup, zeminden tefrik
edilmemesini saglar. Halbuki alt kisim beyazdir. Bu nevilerin yaga-
diklar1 muhite renk bakimindan intibak etmeleri sayani hayrettir. Tropik
denizlerde yasiyanlarin renk intibaki daha miikemmeldir. Renkli fotograf
alinarak yapilan aragtirmalar muhite olan bu intibak kabiliyetini ortaya
biitiin teferruatiyle cikarmigtir.

Yass1 baliklar, sadece zemin iizerinde hareketsiz kalmakla iktifa et-
mezler, aym zamanda kendilerini kuma da gomerler. Yiizgeglerini ileri ge-
ri giiriinmede de kullanan bu baliklar, suda yiizerlerken gogiis yiizgecle-
rini ve kuyrugunu kullanir. Daha ziyade kumsal ve camurlu zemini tercih
ederler. Hepsi et yiyicidirler. Digleri sert oldugundan kalin kabuklu mollisk
ve krustaselerle geginirler.

Ingilizcede bu yass1 baliklara ii¢ kelime ile deldlet edilmektedir. Flo-
under, Halibut ve Turbot.

Kalkan babklar (Starry flounder) — Platichthys stellatus.

Pleuronectidae familyasina mensup olan bu baliklarda, gozler genis

olup, yekdigerinden ayrilmigtir. Bu familya {i¢ farkh kisimda miitalda
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edilir :

1 — Halibut, Flounder ve Turbot adi verilen balklar. Ilk ikisinde
karmn yiizgecleri simetriktir. Turbot diye adlandirilan nevinde bu tenazur
mevcut degildir.

1-2.5 kilo agirhikta olan bu balik (Sekil - 1 a) 10 kilo agirhga kadax
erigir. Japonyadan Aldskaya ve Californiya kérfezine kadar olan deniz-
lerde yagamaktadir. Gézler ya sagda veya solda toplanmis olabilir (Dex-

Sekil 1 a, b -— Kalkan baliklari.

tral, sinestral). Renkleri muhteliftir. Sirt ve anal yiizgeci portakal ren-
gindedir. Muhtelif yerlerinde siyah geritler mevcuttur. 1950 yilinda OR-
CUTT isimli aragtirici, bu baliklar: esash bir sekilde etiid etmistir. Buna
nazaran bu balik, muhtelif zeminlerde yasamaktadir. Kendini zemine gém-
diigli zaman sirt ve kuyruk yiizgeglerini digarida birakir. Diirtiilecek olur-
sa hareket etmez. Hareketi miidafaa sekline baglidir. Bu hal devam eder-
se, ya daha fazla kendini kuma gdmer veya siir'atle ylizerek uzaklagir.
Yeni qiktiklar: zaman, planktonla geginirler. Orta biiyiikliikte iken ze-
mindeki yemlerle beslenirler. Ergin fert halini aldiklar1 zaman, mollfisk
ve krustasclerle gecinmege baglarlar,

Yumurtlama mevsimi kigindir. Biiyiik bir disi 11 milyon yumurta b:-
rakir. Dipten itibaren 150 kulachk irtifalarda yasar. Tuzluluk da muhte-
liftir,

(Summer flounder) - Paralichthys dentatus.

120 santimi bulur, Ortalama olarak 1.5 kilo agirlikta olup, 12.5 kilo-
ya erigenleri mevcuttur. Gozler sag taraftadir. Kahverengi olup, beyaz le-
keler tagir. Omurgasizlar ve baliklarla gecinir (Sekil - 1 b). Yaz aylarin-
da sahile yaklagir. Kumsal zemini tercih eder. Gozler digar1 firlamigtir,

Kalkan baliklart (Winter flounder) — Pscudop!curonectes americanus.
30-45 santimi bulur. Azami agirhigi 2.5 kiloyu ge¢mez. Labrador sahil-

lerinde fazla tesadiif edilmektedir. Giineye dogru inildik¢e daha derinler-

de yasadig1 goriiliir. Gozler sag taraftadir (Sekil - 2 a). Beyaz noktalar:



Sekil 2 a, b — Kalkan baliklari,

(Sand dab) — Cithariethys sordidus.
30 santim uzunluktadir. Kaliforniya korfezinde yagar. Kahverengidir.

Erkegin portakal sarisi benekleri mevcuttur. Cok lezzetli olan bu balik bii-
tiin sene boyunca sahillerde avlanmaktadir (Sekil - 2 b). Bir gok nevine
tesadiif edilmektedir.

(Peacock flounder) — PFlatophrys lunatus.
50 santim uzunlukta olan bu baligin agirlig1 1 kiloyu gegmez. Florida
korfezinde yagamaktadir. Cazip mavi lekeler tagimaktadir. Pektoral yiiz-

Sekil 3 — Kalkan balg (bir nevi).

geci filamanlardan ibarettir (Sekil 3). Resifler civarinda yagiyanlarm
renkleri muhite intibak etmigtir.
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(Pacific Halibut) — Hippoglossus stenolepis.

Azami uzunlugu 240 santimi bulur. Azami 350 kilo agirliktadir. Beh-
ring denizi, Alaska ve Kaliforniya korfezinde yagar (Sekil - 4). Gozler

.................

Sekil 4 — Pasifik kalkani.

sag tarafta toplanmistir. Kahverengiyle gri arasinda degigen bir rengi
vardir.

Dil baliklar: (Hog Choker Sole) — Achirus fasciatus.

150 santim uzunluga erigir. Meksiko korfezinde yagsamaktadir. Viicu-
dunun iki yaninda paralel gizgiler bulunur (Sekil - 5 a). Gozsiiz tarafinda
siyah noktalar vardir. Pektoral yiizgecleri kisadir.

(Tonguefish) — Smyphurus plagiusa.

Azami uzunlugu 15 santimi gegmez. Cape Hatteras civarinda yasa-
maktadir. Gozleri sol taraftadir, kiiciiktiir. Sirt yiizgeci muayyen degildir
(Sekil - 5 b). Kumsal sahillerde yagamaktadir. Bircok nevileri mevcuttur.

Inek balig (Cow Fish) — Acanthostracion quadricornis.

Bir zirh’a biiriinmiis olan bu balik, altigen sert pullardan tegekkiil et-
migtir. Yiizgec, gozler ve ¢eneler serbest hareket edebilmek icin, zirhla 6r-
tilmemistir. Gozlerinin list kisminda ileri dogru cikik iki boynuz mevcut-
tur (Sekil - 6). Bir kablumbaga benzedigi gibi, hareketi de agirdir. Geri-
zinde de dikene benzer ¢ikintilar bulunmaktadir. Mercan adaciklarinda ya-
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styan kurtlari1 yer. Bulundugu mubhitin rengini kolaylikla ahr. 2.5 santim
capinda yumurtay: her 30 saniyede yumurtlar. Yavrular iki giinde yumur-
tadan cikar. Erginlerden 25 santime ulasani vardir.

Sekil 6 — Inek balig,

Camurda sicrayan balik (Mudskipper) — Periophthalmus Koelreuteri.
Baliktan daha ziyade kurbagaya benzer. Hakiki bir balik olmakla be-
raber zeminde kurbaga gibi sicrar. Istedigi zaman sudan cikarak, camur

Sekil 7 — Camurda sigrayan balik.

ve kumsal zeminde sigrayarak hareket eder (Sekil-7). Gozler digar1 firla-
nmig olup tam bagin {istiindedir. Gézler hareket ettigi gibi kirpihir da. Bir
metre kadar sigrayabilir. Su diginda bir hayli miiddet kalabilir. Béceklerle
beslenir. Camur icinde actig1 ¢ukura yumurtalarini birakir ve etrafinda
nobet bekler.
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NEWS IN BRIEF
The Ministry of Commerce has decided to estabiish an institution in
order to assist and help the fishing industry by cooperating with the
fishermen and showing the way to better develomment by scientific
methods.
A committee has been formed under the chairmanship of Dr. FAHRI
CICEKDAG for this purpose and regular sessions are being held.

*
ok %k

It has been observed that although mackerels and horsemackerels
form a rich source of production in our country, the full value of these
fish is not taken advantage of. Due to this, the prices fluctuate.

To overcome this difficulty, it has been decided to prepare marinated
fish in accordance with our taste and vossibilities of exnort.

Positive results have been achieved from a series of experiments.

*
ok %k

We learn with pleasure that chemist Dr. ALTAN ACARA, who at
present is doing research work at the Marine Biological Association of
the United Kingdom, Plymouth Laboratories, has made an interesting
discovery. He has discovered that a current of water, poor in food stuff,
is advancing in the direction from North West Pacific to the shores of
U.S.A. and Canada, the presence of which had not been detected by
American, Japanese, Canadian and Russian researchers,
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