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BALIK ve BALIKGILIK

ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AY NESREDILIR
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CILT VIII, SAYI: 7 N TEMMUZ 1960

Balik¢ihik Ekonomisi ve Balik Unlarinin Onemi

Kisim: II

FEHMI ERSAN

Balik unlarimin elde edilmesi usulleri

&a

Kisim I de balik unlari hakkinda umumi bir bilgi verildiginden bun-
larin sanayide ne gekilde iglenmekte oldugunun kisa bir gekilde hiilasa edil-
mesi faydali olacaktir kanaatindeyiz.

Son zamanlarda teknik imkénlarin inkisaf etmesiyle miiterafik ola-
rak, balik unu istihsal usulleri de azami surette basitlestirilmis bulunmak-
tadir. Daha onceleri bir takim komplike makine ve tesislere ihtiya¢ vard:
ve her ameliye ayr1 ayr1 yapihirdi, Halbuki modern usullerde isletmeyi de-
vaml ve seri halinde calistirarak randimani cok yiikseltmek miimkiin ol-
mustur. Meseld eskiden balik artiklari énce pigirilir, yagindan ayrilir sonra
siiziiliir, preslenirdi. Béylece yagindan ayrilan et, direk ateste kurutulur-
du. Ayr1 ayr yerlerde yapilan bu ameliyeler neticesinde ise balik unu kétil
bir koku alir ve kurutma usuliine uygun olmadigindan etin gidai kiymeti
de diigiik olurdu. Halbuki yeni usuller buna méni olmakta ve bilhassa pro-
teini iyi bir sekilde hazim edilecek evsafini muhafaza etmektedir. Kalitenin
bu suretle 1slah edilmesi icin de fabrikasyon usulleri son derece basit hale
getirilmistir,

Balik artiklarinin bazilar: yagl, bir kismi da yagsiz olan baliklara ait-
tir. Yagsiz olanlar daha kolay islenebilir; digerlerine baska ameliye de tat-
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bik edileceginden bu cinslerin 6nceden birbirleriyle karigtinlmamasina dik-
kat edilmektedir.

Ameliye

Balik artiklar: fabrikanin kesici-pargalayict makinesine verilir. Bura-
da ufalanmig olan parcalar bir helezon transportorle isterlizatére alinirlar.
Bu isterlizatérler uzun bir demir silindirden ibaret olup digtan istim caket-
lidir, icinde de bir karigtirict bulunur. Bu karigtirict avn zamanda mal gi-
lindirin 6biir ucuna sevkeder. Artiklar burada 105° C civarinda 10 dakika
kadar kalirlar. Boylelikle bakteri ve anzimler zararsiz hale getirilmis olur.
Bu miiddet sonunda mal, kurutucu silindire sevkolunur. Bu silindirler de
bir veya birkag istim caketlidir ve iclerinden 1sitici istim gecen karigtiri-
cillar vasitasiyle artiklar1 hem kurutur hem kangt:rirlar, Kurutma 69-80
derecede yapilir. Baz yeni tesislerde ise, kismi vakum tatbik edilerek ku-
rutma miiddeti ve harareti diigliriilmektedir.

Kurutma esnasinda husule gelen fena kokulu gazlar ve su buhar, ice-
risinde soguk suyun piilverize edildigi kondansatorler vasitasiyle tutulur.
Bir kisim gazlar ise yakiimak suretiyle muhteviyattan ayrilmaktadir.

Yagh ve yagsiz balik artiklar i¢in ameliye buraya kadar aynidir. Bun-
dan sonra kurutulmug yagsiz artiklar bir elevatorle degirmenlere gider.
Yagl olanlar yagindan tecrit edilmesi icin diger bir kisma sevkedilirler.
Yagin alinmasi icin ya benzin veya trikloretilen kullanilir. Benzinin siirat-
le igtial etmesi ve mahluttan kolay ayrilmamasi sebebiyle digeri tercih
edilmektedir,

Son zamanlarda bir¢cok balik¢r memleketlerinde ise bu ekstraksiyon
usulii yerine hususi presler kullamlmaktadir. Bu suretle balik artiklarin-
dan ayrilan yag daha iyi evsafta olmakta, maliyet de daha diigiik bulun-
maktadir. Bu suretle yagsiz, pismig ve kurutulmug kisimlar bir elevatérle
cekicli degirmene sevkolunur. Bu degirmendeki 1zgaralar pargalarin bii-
ylikliigiine gére ayarlanabilir.

Kurutucudan sonra mali degirmene sevkeden elevatorle degirmen ara-
sinda bir elektrik miknatisi bulunur. Bu suretle artiklarda bulunabilecek
madeni kisimlar tutularak degirmene girmesine méni olur.

Degirmende 6gutlilen mal bir elekten gecirilerek bilyiikk parcaciklar
ayrilir ve unlar otomatik olarak cuvallara doldurulur.

Bu fabrikasyonda en mithim ameliye, pigirme olup, miiddet ve 1s1 de-
recesi baligin cinsine ve artiklarin durumuna gore c¢ok iyi bir gekilde ayar
edilmelidir. Clinkii yag baligin nescindeki hiicrelerde proteinden miitegek-
kil bir duvar igerisinde mahsurdur. Bu duvar eldstiki oldugundan muhal-
lillerle veya pres tatbiki halinde kolayca yirtilmaz veya izale edilemez. Bu
sebepten pigirme ameliyesiyle proteinin tahassiir ettirilmesi lazimdir, An-



cak bu esnada proteinin evsafini da bozulmamasi icabeder. Aksi halde hay-
vanlardaki hazmolma nisbeti diismiis olur.

Eger artiklardaki yag pres usulleriyle ayrilacaksa mal pigirmegi mii-
teakip prese verilir. Ciinkii yag: alinmig artiklarin kurutulmasi daha kolay
olmaktadir. Balik unu fabrikalarinda ham balik artiklari icab; halinde
tasnif edilip yalniz bir ig¢i tarafindan islemege verildikten sonra biitiin
ameliyeler otomatik olarak kendi kendine cereyan eder ve diger taraftan
da balik unlari ¢uvallara dolar. Bu esnada ise makinelerdeki manometre-
ler termometreler ile kontrol pencereleri vasitasiyle isletmenin diger tefer-
ruat1 devaml olarak miitehassis bir teknisyen tarafindan tetkik ve kont-
rol edilir. Miinkiin oldugu kadar az isci kullanan bu un fabrikalarinda ge-
rek ingaat tarzina ve gerekse makinelerin tanzimindeki esaslara tam ola-
rak riayet suretiyle az enerji sarfedilmesi sayesinde de igletme masraflar
en az hadde bulunmaktadir. Balik artiklarindan cikan yagn iyi evsafta
olmasi ve pisirme esnasinda hasil olan sulu kisimlarla, preslerden ayrilan
kisimlarin vakumda teksif edilerek kurutulmas: suretiyle bunlardan da
yitksek proteinli un elde edilmesi suretiyle de fabrikanin mamul maliyeti-
nin diigiiriilmesine dikkat edilmektedir.

Hiilasa clarak su ciheti tekrarlamak yerinde olur ki, umumiyetle ba-
lik unlar1 miimkiin oldugu kadar ucuza mal edilerek cok miktarda satig
imkénlar1 saglanmalidir,

Ancak bu suretle hayvancilikta ve ziraatte genis mikyasta sarf yeri
bulan bu madde memleket ekonomisinde ¢ok miisbet rol oynamaktadir.

Boylelikle hem balik konserve mamullerinin fiyatlar: daha ucuza mal
olur ve imalat artarak ihrac¢ imkéanlari hasil olur ve dolayisiyle bahkecilik
inkisaf yoluna girer hem de et, yumurta gibi cok miihim gida maddelerinin
daha rantabl olarak istihsal yeklinu artms olur.

Balik artiklarinin kiymetlendirilmedigi ahvalde, bu maddelerin fabri-
ka ve imalathanelerden nakli ve temizlenmesi de bir miktar masraf tegkil
ederek maliyet iizerine tesiri olur. Bundan bagka bu artiklar imal yeri ve
civan icin pislik ve kdyii koku menbai haline gelirler.

Balik artiklarindan, balik unundan bagka ayrica balik yagl, balik tut-
kali ve jelatini de elde edilmekte ve hattd artiklarin derilerinden de istifa-
de edilmektedir.

Yenmiyecek sekilde olan kiiciik baliklarla, cins itibariyle hi¢c yenmiyen
baliklar da bu sanayi kolunda islenmekte olup diinya balik unu istihsali
yilda 1.2 milyon ton civarma yiikselmis bulunmaktadur.

Yurdumuzda da bir miktar balik unu imél eden tegisler meveuttur. Bu
sanayi heniiz arzu edilen gekilde inkigaf etmemis olmakla beraber mamui-
lerimiz Avrupa mengeli olanlara gore daha iyi evsafta bulunmaktadir.

Bu hususta fikir verebilmek Uizere asagida birer misal dercedilmistir.



Balik unu tahlil neticeleri

Avrupa mengeli Yerli mah
Renk Agik kahverengi Koyu gri
Goriiniig Miitecanis Miitecanis
Koku Kendine mahsus ransit Kendine mahsus hafif ransit
Protein 9% 51.80 59.96
Yag % 11.30 7.50
Rutubet % 13.40 15.74
Kiil 20,43 14.02
Diger organik
maddeler % 3.07 2.78

Diinva Balikcihk Alemi

Memlekette

* Balikcilik av gemilerinin 1960 sezonu av faaliyeti icin Istanbul Ba-
likgihk Miidiirligiinde bir komisyon tegekkiil etmig ve calismalara baglan-
migtir.

* Marmara denizi demersal balik stoklar1 hakkinda yapilacak olan
tetkiklerin Haziran ayindaki kismi AYDIN OKER idaresinde Arar gemi-
siyle 24-30 Haziran tarihleri arasinda yapimis ve dip baliklarinin yasama
mubhitleri, stoklardaki degigikliklerin tetkiki béylece ikmal edilmigtir.

Sefere, Tecriibi Av Usulleri Laboratuvar: sefi DOGAN GUNDUZ, Yas
Analizi Laboratuvarindan NECLA ERTEMALP, Kurumun sitajiyerlerin-
den ERTAN PINAR, FETHI OZPULAT, GAZI SUN ve Plankton Labo-
ratuvarimdan SALIH AKBAS istirak etmiglerdir.

ilk giin calismalarinda dip stoklarina mubhitin tesiri incelenmig, mii-
teakip giinlerde trawl ameliyesi ile demersal tiirler iizerinde biometrik ana-
lizler yapumigtir. Biometrik analizden maksat baliklarin o mevsime gore,
boy frekanslari, cinsi olgunluk durumlari, agirhg: tetkik edilmektedir ki,
bu analizler agag1 yukari o balik stokunun tekmil analizi demektir.

Hatirlarda oldugu vechile, Tktisat ve Ticaret Vekaleti, Kuruma tecriibi
maksatlar icin yapilacak trawl aragtirmalarima 1959 senesinde hususi
bir miisaade verilmig ve bu seferi ilmi gayelerle yapilacagindan Marmara
sahilindeki idarl makamlarin, haberdar edilmelerini saglamigtir.



. Diinyada Balik¢ilik Arastirmalarina Verilen Onem

Balkc¢ihk Aragtirmalarinin balikgiliktaki ve dola-
yisiyle insanlarin protein ihtiyacim saglamaktaki rolii
hakkinda “World Fishing” dergisi Haziran 1960 sayi-
sinda F.A.O.nun Biyolojik Aragtirmalar Otoritesi Dr.
G. L. KESTEVEN tarafindan kaleme alinmig fikirleri
havi kisa ve 0zli bir yaziy1 okuyucularimiza sunmayl
6nemli buluyoruz.

Diinya balikeihginda goze carpan ii¢ 6nemli problem

Avustralya Balik¢iik Aragtirma Tegkilatinin* direktorliigiine yeni
tayin edilmis bulunan Dr. G. L. KESTEVEN’e gore bugiin diinya balikg¢ili-
ginda goze ¢arpan li¢ 6nemli problem; balik stoklarinin alani ve potansi-
yeli, avlanma verimi ve balik {iretmeciligidir.

Dr. KESTEVEN, Avustralyadaki yeni vazifesine gitmeden 6nce F.A.O.
nun merkezinde bu problemlere temas ederek bir hayli gelismelerini sag-
lamigtir. Kendisi esasen oniki bucuk yildir F.A.O. da calismaktaydi. Once-
leri Asyada balik¢ilik uzmani ve son alt1 yildan beri de F.A.O. nun balik-
ciik subesinde balik¢ilik biyolojisi branginin miidiirii olarak vazife gor-
miigtiir.

Dr. KESTEVEN’in balikcilik ve aragtirmalar: hakkinda goriigleri soy-
le siralanabilir:

“Son yillarda balik {iretiminin hizla gelismesi ve artmakta olan balik
miktarinin acele 9vlanmasi ihtiyaci karsisinda arastirmalarimiza devam et-
mek ve bunlar1 gelistirmek zaruridir. Boylece, son derece dnemli olan, de-
nizlerden elde ettigimiz baliklarin miktar, biiyiikliik, yas ve lireme baki-
mindan olgunluklarinin kesin olarak ne olmasi icap ettigine karar verilmis
olacaktir. Diinya balik¢ilik kaynaklarindan faydalanmadaki yeterligimizin
ve bu yeterlikteki giiclimiizlin derecesinin ne olacagini ve stoklarin yasa-
ma yetenegine zarar vermeden ve yanimaksizin optimum avlanmanin na-
s1l elde edilecegini tayin edip karar verebilmeliyiz.”

* “Fisheries Research in the Common wealth Scientific, Industrial and Research
organization.”
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Kaynaklardan faydalanma yeterligini dl¢cme teknigi

Dr. KESTEVEN balik kaynaklarindan faydalanma yeterliginin &l¢iil-
mesi tekniginde ileri adimlar atildigin séylemistir. Meselda BEVERTON ve
HCLT. Balik stoklarmin istatistik yek{inlar olarak nasil hesaplandiklarini
gostermislerdir. Stokun bilyiime ve iireme potansiyelinin tabil ve avlanma
oliimiine olan oranlarmi aciklayan matematik denklemler vardir. Dr, KES-
TEVEN sozlerine soyle devam ediyor:

“Gecmigte bu konular {izerinde bazi ¢alismalar yapilmigsa da bunla-
rin ¢cogu kaba tahminlere dayanilarak yapilmiglardir. Biz simdi bu tahmin-
lerin yerine, balik davranig ve hareketinin, tabii 6liim sebeplerinin v.s. nin
etiidlerinden edilen ve gercege uygun bhilgileri koymak istiyoruz.”

Stoklarin iireme ve biiyiime potansiyelinin tayini problemi ile ilgili
olarak avlanma verimi problemi vardir. Dr. KESTEVEN’in de igaret ettigi
gibi bu verim uzun zamandan beri, bilhassa son on seneden beri durmadan
biiylimektedir.

Dr. KESTEVEN yine diyor ki:

““Mesela gimdi elimizde ¢ok biiyiik avlanma giicii olan muazzam fabri-
ka gemileri var. Bunlar bircok memleketlerde hizla gelismekte olan avlan-
ma gilicii ile birlegerek, balikcilikta bilinen biitiin avlanma verimini arttir-
miglardir. Bu verim yeni teknolojik ilerlemelerle daha da artmak yolun-
dadir. Denizde avlanma i¢in elektrik enerjisinden faydalanma fikrini mi-
sal olarak alabiliriz. Pek yakin bir ge¢miste siipheyle kargilanan, bu fikir
yakin bir gelecekte genig 6lgiide uygulanacak hissini vermektedir.”

Dr. KESTEVEN’in dedigi gibi, balik endiistrisinin artmakta olan de-
yimi ve yayilig1 biitiin diinyada trtulan ticari 6nemi haiz baligin toplamin-
da belirtilmigtir. 1938 de bu miktar 20 milyon metrik tonu gec¢mis ve bir
cok uzmanlar o siralarda bu miktar bir giin 25 milyon metrik tonu agacak
m gibilerden bir giipheye diigmiiglerdir.

Kaynaklardan faydalanma imkantar genisletilebilecektir

Dr. KESTEVEN goyle devam etmektedir:

“Iste bugiin, 30 milyon metrik tonu asmis bir avia ve yeniden gozden
gecirilmis potansiyel tahminleri ile kars1 kargiyayiz, Simdi bu miktarin iki
mislini, 60 milyon tonu diigliniiyoruz, fakat bu ancak, ilhamla gelmis bir
tahmindir. Tam olarak veya hi¢ faydalanilmamig bir ¢cok balikgilik kay-
naklarinin oldugunun farkindayiz.

Amerikali uzmanlardan Dr. WALFORD, diinyanin kumsai balk kay-
naklarindan bugiin ancak yiizde onundan istifade edildigini hesaplamigtir.
Son yillardaki hizli gelismeler hakkinda, elimizde bir ¢cok misaller var; Ku-
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zey Afrikada sardalya balikciigl, gerek Afrika, gerekse Kuzey Amerika
gahillerinden olan Kuzey Atlantikte tuna balikciligi, Akdeniz ve diger de-
nizierde karides balike¢iligi gibi. Bu konuda diger tipik 6rnek de balikcilik
cndiistrisi ve balik aveiliginin pek enerjik olmadigi bir memleket olan Avus-
tralyada bati ve doguda baslayan karides avciligi ile balikeiligin acilmis
olmasidir.”

Dr. KESTEVEN, balik av1 ve endiistrisinin karli olmas: istendigi tak-
dirde dilnya av veriminin biiyiikliigliniin bilinmesi icap ettigine igaret ede-
rek soyle devam etmigtir:

“Balik av1 operasyonlarmin kazanclihigni ve prodiiktivitesini devam
ettirmek icin, balik stoklarini, hem baliklara, hem de kendimize zarar ve-
recek bir seviyeye diisiirmemeliyiz. Bu sézlerimle, Giiney yarim kiiresin-
de balina stoklarin tiikettigimiz gibi, herhangi bir balikcilik kaynagim yok
edelim demek istemiyorum; fakat, belki verimi 6yle bir seviyeye indirebili-
riz ki, balik endiistrisinin iflas1 ve insan tiiketimi icin proteini bol bir besi-
nin biiyiitk kayhi ile neticelenebilir.”

Balik iiretmeciligine dogru temayiiller

Dr. KESTEVEN, bu miidhazalarin, biitiin milletlerin menfaati igin
kaynaklar1 koruma caresi olarak denizde iiretmecilik fikrine dogru gitti-
gini sOylemnekte ve goyle devam etmektedir:

“Balikcilik kaynaklar ile ilgili konularda, biitiin diinyanin sorumlu-
luklarini anladiklarina dair pek ¢ok deliller vardir. Mesela halen Genova-
daki toplanti halinde bulunan “Bahkeikk smirlar’’ hakkindaki konferans
kismen bu sorumluluk hissiyle ilgilidir. Ikinci Cihan Harbinden sonra dev-
letlere, balikcilik kaynakiarindan faydalanabilmeleri i¢cin yardimda bulun-
mak ve bir anlasmaya varmak iizere, bir ¢ok uluslararasi komisyonlar ve
diger benzeri tegckkiiller kurulmustur.

Bunun gibi gelirmeler iiretmecilige dogru temayiillerdir. Tabii bugiin
iiretmecilige baslamaktan ¢ok uzagiz. Eger fito-plankton biiylimesini kont-
rel etmek icin bir metod bulabilirsek, tipki karada sigirlarin otladig: ot
mahsuliinii kontrol ettigimiz gibi, baliklarin ve diger organizmalarin otla-
dig1 denizlerdeki ot mahsulii de kontrol edilmig olur.”

Dr. KESTEVEN, sozlerini su sekilde bitirmistir:

“Biitiin diinyada mevcut balik¢ilik aragtirma tegekkiillerinin 6niimiiz-
deki yillar icinde hayatsal bir rol oyniyacaklar: fikrindeyim. HiikGimetler
ve Balik Endiuistrisi, balik¢iligin gelismesinde diizen dahilinde ve rasyonel
bir plan yapabilmelerini sagliyacak balik stoklar1 hakkindaki en kesin ve

bilgiyi ancak aragtirma ile elde edebilirler.”
Ceviren: BEDIA TANERI



ORKINOS ve Olta ile Avciligi

Kisim: ITI

SITKI UNER

Orkinos, Karadenizden Marmaraya goc esnasinda olta ile Ortakdy 6n-
lerinden itibaren Dike'ye (Sarayburnu ile Tophane arasindaki av yeri)
kadar olan sahalarda, Kumkap: o6nlerinde, Adalarin Marmaraya miitevec-
cih agiklarinda, Izmit korfezinde avlanir. Bu meyanda bazi seneler Bogaz-
icinde Anadoluhisar1 ve Pagabahce Onlerinde de avciligi olur,

Olta ile avceilik Aralik ay1 sonlarindan Subat nihayetine, bazan Mart
ortalarina kadar devam eder. Iniste bol miktarda aveilik Ccak ve Subat
aylarinda yapihir. Giinlilk aveilikta ise, orkinosun oltaya atladigi en ve-
rimli an, gilnegin dogmasina yakin vakitlerde ve gilines dogduktan sonra
yarim saatlik bir zamana tesadiif eder. Bununla beraber, biitiin giin avlan-
mak miimkiin oldugu gibi, geceleyin dahi aveihik yapilabilir. Fakat avcili-
gin biraz muhatarali olmas: bir ¢ok profesyonelleri gece avciligindan vaz-
gegirir, Bu vesile ile amatdrlere geceleyin aveilik yapmamalarini tavsiye
ederiz.

Avellik

Oltanin esasimi tegkil eden ip; tabla ismi verilen kiiclik bir ¢évalyeye
(sepete) kangal biciminde istif edilir. Ipin, firdéndiiye baglandigi yerin
bir buguk kula¢ yukarisina, takriben bir buguk kilo agirliginda bir tas par-
cas1 pamuk ipligi ile baglanir, Bu tas, diger kiiclik yemli oltalarda kistir-
ma ismi verilen kursun parcasimin vazifesini goriir. Yani bedenin denizde
sakuli durmasini temin eder. Av. mahalline hareket olunurken olta taki-
min1 hamil kiiciik ¢6valye, sandalin kig iistiine konur. Bazi merakh avcilar
iki olta kullamirlar. Bundan maksat sans nisbetini arttirmaktir. Iki takim-
la yapilan aveilikta oltanin biri ki¢ iistiine, digeri bag iistiine konur. Balig
oldiirmeye yariyan zipkina 20 kula¢ uzunlugunda orta parmak kalinligin-
da bir ip baglanir. Av mahalline gidilince, sahada bagkaca avecilar buluna-
cagindan vasitalarin birbirine engel olmamasi igin usul ve teamiile uyulup,
hi¢ olmazsa 25-30 metre agiklikta ve sularin da akis durumu g6z Oniinde
tutularak miinasip bir yer intihap edilir.

Avcilikta iki olta kullanilacak ise, orkinosun 18-25 kulac derinliklerde
gezdigi hesap edilerek evveld birinci olta, yani sandalin bag iistiindeki ta-
kim Olgiilerek 18-19 kulaga indirilir. Oltanin deniz seviyesindeki noktasina
ufak bir gamandira, eger boyle bir vasita temin edilemezse 4-5 kiloluk igi
bos iistii kapal zeytinyag tenekesi iplikle baglanir. Bundan sonra sularin



akig durumu nazara alinarak sandal gamandiranin denize birakildig, yer-
den 10 metre kadar uzaklagtirilarak ikinci olta, bu defa 22-23 kula¢ de-
rinlige birakilir. Bilhassa Bogaziginde aveilik yapilirken sularin fazla cere-
yanli olmas1 hasebiyle diger oltamin da idaresini kolaylastirmak iizere by
ikinci olta elde tutulur.,

Umumiyetle orkinos avciliginda bir olta kullanmlir. Bu takdirde balik
18 il4 23 kulag arasindaki derinliklerde beklenir. Indirilen oltaya baligin
hemen atlamasi ihtimali azdir. Adalar ve Izmit korfezinde akisin saatlerce,
Bogazicinde ise yarim saat belki daha fazla bir miiddet devam ettigi vaki-
dir. Bu kadar uzun zaman oltay1 elde tutmak avciya sikint1 vereceginden,
bundan bagka kiipesteden oltayr tutmakta olan el de fazlaca iiseyecegin-
uzatilan takriben bir metrelik bir sopanin ucuna pamuk ipligi ile baglanir.
Bu kiiciik alete, ¢elk ismi verilir. Ancak baligin sik atladig1 anlarda gelik
tertibat1 yerine oltay1 elde tutmak daha faydal olur.

Sayet iki takim kullanilir ve bunlardan samandiraya tesbit olunan ol-

taya balik gelirse, yemi agzina almasini veya tutmasin miiteakip hareke-
te gectiginden samandiranin sallanarak siiriiklendigi ve ucu sandalda bu-
lunan ipin ¢ekildigi heyecanla goriiliir. Bunun iizerine oltaci, esasen geril-
mis olan ipi hemen eline alarak ignenin orkinos’un agzina yahut midesine
saplanmasi icin ani hareketle bir iki metre ceker. Bu cekige (tasma vur-
mak) denir. Diger taraftan kiirek¢i (zipkinel) kig taraftan birakilmig olan
obiir oltayl, aveiliga mani olmamasi igin siiratle cekip “covalye” iizerine
alir. Oltay: bag taraftan idare etmek miimkiin olmakla beraber ki¢ tarafa
gecilip balik buradan kullanmilirsa, avcilik daha emniyetli olur. Birakilan iki
oltadan ki¢ taraftakine balik gelirse bu defa bog kalan bastaki olta hemen
yukar: alinir.
“— Her iki oltaya ayni anda birer balik gelerek yakalanirsa ne yapilir?”,
diye bir sual varit olabilir. Boyle hadiselerin vukuu pek enderdir. Ancak
vaki oldugu takdirde iki oltay: bir sandaldan idare ederek baliklarin yu-
kar1 alinmasina imkdn yoktur. Zira avlanan baliklar muhtelif istikamet-
lere kacacaklarindan yahut birbirine girift hareket etmek suretiyle olta-
larin koparilmasina veya dolagmasina sebep olacaklarindan avin ziyanina
meydan verilmemek icin derhal civarda bulunan avei vasitalarindan yar-
dim istenir.

Oltanin biri yardima gelen sandala aktarilmak suretiyle avin temini-
nc caligilir. Yardimer vasita ile av elde edildigi takdirde bunlarin paya (ka-
ra) istirak etmeleri usuldendir.

Tek olta birakilip elden tutulmak suretiyle avin beklendigi hallerde,
baligin yeme geldigi, oltay: sarsmasindan ve bir miktar cekmesinden an-
lagilir. Boyle bir durumda hemen tasma vurmaga, yani calinmaga teseb-
biis edilmez. Orkinosun cok defa yemi dudaklar arasina alp siiriikledigi
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vakidir. Durumu kestiremiyen veya heyecana kapilan bazi oltacilar hemen
tasma vurmaga kalkar. Bu hareket ignenin baligin agzina takilmadan yem-
den siyrilmasina, dolayisiy'e avin kacmasina sebep olur. Bununla beraber
orkinos aveiliginda sansin biiyiilk yardimi vardir. Orkinos oltaya geldigi
vakit ekseriya yemi tamamen agzina alir veya yutar. Bu takdirde av bii-
yilk ihtimalle garantiye alinmig olur. Fakat zipkin vuruluncaya kadar av
balikginin miilkiyetine gecmis sayilmaz.

Orkinos yakalandigini hissedince diger kiiciik baliklarin yaptig1r gibi
harekete gecer. Ufak boydaki baliklar, oltanin mukavemetine karsi koy-
madiklarindan kolayca cekilip sandalin igine alinabilir. Halbuki orkinos
gayet iri ciisseli ve kuvvetli oldugundan, aveinin arzusuna uyarak hemen
yukari gelmez. Asagida anlatacagimiz vechile, ancak yormak ve sandalin
yanina getirildikten sonra zipkinlanmak suretiyle avlanmasi kabil olur.

Orkinos, tutulmasini miiteakip saniyede 7-8 metre siir’atle kagmaga
baglar. Takimi koparmamak i¢in olta, baligin hizina gore fakat gergin tu-
tularak birakilir. Bu zor karsisinda sandal da hafifce siiriiklenir, Orkinos
biraz duralamaga yiiz tutunca, olta bu defa birakilmayarak, elde sikica
tutulur. Baligin mukavemeti, sandalin agirligina bindirilir. Beg on dakika
sonra, balik biraz yorulur. Bu meyanda yakalanmasindan miitevellit ilk he-
yecanl bir parca zail olur. Uysallig1 hissedilince, olta ¢ekilmege baglamr.
Cekilis yine baligin istegine tabidir. Olta yani ip daima sandalin kig iistii-
ne ihtiyatla istif geklinde cekilir, Dikkat edilmiyerek olta anbara cekilirse
bir kism1 aveinin ayaklar: iizerinde ve arasinda toplanacagindan, baligin
ini doniis yapip siir'atle harekete gectigi hallerde ip ayaklara dolagaca-
gindan aveinin denize yuvarlanmasini veya sakatlanmasini intag edebilir,
Mukavemet halinde olta kiipeste tarafinda bulunursa sandalin devrilmek
ihtimali de vardir. Bu gibi vukuu muhtemel halleri g6zoniinde tutan ihti-
yath avcilar oltay: kesip tehlikeyi bertaraf etmek icin sandallarinda daima
keskin bir bicak bulundururlar. Soguk kanl ve ustaca hareket edildigi
takdirde bu gibi tehlikeler mevzuubahis olamaz. Baligin verdigi tazyik
aveinin parmaklarini ve avuglarini zedeler. Eldiven kullanildig: takdirde bu
mahzur da giderilebilir. Fakat profesyonel aveilarin avuglar: nasirh oldu-
gundan bir cogu eldiven kullanmaktan miistagnidirler.

Oltaya yakalanan baligin cekilip tekrar birakilmasi epey zaman alir.
Sayet balik yemi tutup igne karnina saplanmis olursa, i¢ uzuvlarinda ka-
nama yapacagindan mukavemeti bir hayli gevser. Eger igne agzina takil-
mig ise zorlama uzun siirer. Velhasil oltacinin miiteaddit defa, balig1 zorla
cekip birakmasi, diger taraftan kiirekg¢inin sandali baligin kacisinin aksi
istikamette tahrik etmesinden miitevellit yiikletilen agirlik onu mecalsiz
birakir. Orkinos halsiz diistiikten sonra ancak biiyiik daire cizmek sure-
tiyle yukar: gelmege baglar. Bu meyanda ara sira kagmak igin tegebbiisler
yapar. Fakat tegebbilsleri 6nlenerek cekilmege devam edilir. Sandalin ya-
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nina bir iki metre yaklagtirlinca, oltaci bali§i zipkinlanacak duruma ge-
tirir; kiirekei, gondere gegirdigi zipkim var kuvvetiyle bahigin karnma sap-
lar, Orkinos yedigi darbenin tesiriyle biraz harckete gegmek jsterse de mu-
vaffak olamaz. Yar:1 6lii bir hale gelir. Artik miicadele edemez. Boylu bo-
yuna sandalin yanina uzanir. Bunu miiteakip, uckurluk tibir edilen sopa
vasitasiyle orkinosun galsama kapagindan sokulan ve agzindan cikarilan
kalinca iple bag tarafindan, diger bir iple de kasa (bir nevi diigiim) yapil-
mak suretiyle kuyrugundan sandalin yan tarafina baglanir, Bes on daki-
ka istirahat edilip takim diizeltildikten sonra ihtiyat yemi havi beden ol-
taya tesbit olunarak avciiga tekrar baslanir. Yem olmadig takdirde av-
det mecburiyeti hasil olur. Avcilikta baligin yakalanip yukar: alinmasi as-
gari 20 dakika, bazan bir saat veya biraz daha fazla siirebilir.

Orkinos avciliginda oltaya bir iki ton agirhiinda képek balig1 gelmesi
ihtimali vardir. Cesareti olan avcilar oltasina yakalanan canavari ancak
3-4 saat ugrasarak yormak suretiyle zipkinlamaga muvaffak olur. Ken-
disine veya sandalin yapiligina giiveni olmiyan aveilar ipi (oltay1) kesmek
suretiyle avdan feragat ederler. Surasin1 da kaydedelim ki, canavar cin-
sinden olan képek baliklarinin limanimizda, adalar civarinda ve Izmit kor-
fezinde tezahiirii orkinos aveilifinda oltaya yakalanmasi dolayisiyle olur.

Olta ile orkinos aveiligl, torikler veya palamutlar Bogazda yattig tak-
dirde baz seneler Mart sonlarina hatti Nisan ortasina kadar devam eder.

Deniz Tuzunun Tosfiyesi ve Balik Isleme Tesislerinde

Salomuramin  Hazirlanmasi
HIKMET AKGUNES

Hergiin kullandigimiz tuz, iizerinde durulmiya deger bir mevzu degil-
mig gibi gelirse de, hakikatte bu maddenin balik mamullerinin kalitesi iize-
rinde mithim tesiri vardir.

Viicut icin madeni bir gida maddesi olarak énemi olan bu maddenin
birka¢ nev’i vardir. Deniz tuzu, kaya tuzu, gol tuzu ve menba tuzu gibi.

Saf sodyum kloriir olan tuzun lezzeti ile mengei muhtelif olan tuzlarin
tad: bagka bagkadir. Saf tuzun kendine mahsus olan lezzetine mukabil di-
ger cinslerinde az veya c¢ok acilik, burukluk hissedilir. Bu ise tuzun sod-
yum kloriiden bagka diger maddeleri de ihtiva etmesinden ileri gelir.

Saf olmiyan tuzlarin tuzlu balik veya konserve iméilinde kullanilma-
s1, mamullerin kalitesinin bozulmasina sebep olmaktadir,

Bundan bagka, eger tuz saf degilse, gayr safiyet derecesine gore siir'-
atle sulanir ve manzarasi nahos hale gelir. Kabtan kaba nakledilmesi giic-
lesir. Bunlar gézéniine alinarak deniz tuzlarinin behemehal tasfiye edil-
meleri icabedetmektedir.
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Deniz tuzunda gayr1 safiyet olarak bulunan maddelerin baginda mag-
nezyum ve kalsiyum bilegikleri gelmektedir. Tasfiyeden sonra yapilan bu
maddelerden ise sanayiin baz kollarinda istifade edilir ve bu suretle tuzun
maliyet fiyat1 da daha agsag1 diigmektedir.

Tuzlarda umumiyetle cvsafl bozan maddeler, kalsiyum ve magnezyum
kloriir ve siilfatlar ile mikro organizmalardir. Deniz suyunda ayrica bir
miktar da demir ve sair madenler bulunur ve acilig1 veren bilhassa mag-
nezyum tuzlaridir,

Baz1 deniz sularinda kirmiz; renkli bir takim bakteriler vardir ve bdy-
le deniz sularindan elde edilen tuz da kirmiz renkli olur. Yine bazi deniz
organik maddeleri de tuza tuhaf koku verir.

Yukarida da bahsedildigi iizere deniz suyunun (Higroskopik) rutube-
ti cekme hassasi da vardir. Tuzun biinyesindeki kalsiyum ve magnezyum
kloriir maddeleri cok miktarda su g¢ekicidir. Boyle tuzlar balik tuzlama-
sinda veya konserve imalinde kullanilirsa ihtiva ettikleri kalsiyum ve mag-
nezyum, proteinlerle birlegik teskil eder. Bu ise lezzeti arzu edilmiyecek
surette bozar.

Tuzlar her giin sofralarimizda kullanildig: gibi mesela peynir sanayii
gibi bir ¢ok imél yerlerinde ve kimyevi maksatlar icin de sanayide ¢ok
miktarda sarfedilir.

Tecriibeli balik tuzlayicilari, ldkerda gibi spesyalitelerin imélinde tu-
zun roliinii anlamig olduklarindan itinali imalatla tasfiye edilmis sulanma-
yan tuz kullanirlar.

Su halde deniz tuzunun istihldke arzedilmeden 6nce muhakkak tasfi-
ye edilmesi lazimdir. Memleketimizde Inhisarlar ldaresi, sulu mahliller-
den istihsal ettigi tuzlari, fraksiyonlu kristalizasyon usulii ile tasviye edil-
mig olarak piyasaya arzeder.

Yukarida da sozi gectigi lizere tasfiye isi maliyeti yiikseltir. Bu se-
bepten bu is, ayrilan maddelerden istifade edilebilen memleketlerdeki tas-
fiyehanelerde yapilarak saf tuzun satig fiyat: digiik seviyede tutulmak-
tadir.

Bu rafineri tesisleri Ingiltere, Avusturya ve Almanya’dadir.

Amerika’da ise rafineriler genis tesisler halindedir. Bunlar Californi-
ya ve San Francisko civarindadir.

Balikcilikta kullanilan tuzlar safihaciklar halinde olmalidir. Safihalar
baligin rutubetli usaresini cekebilecek sekilde olmaldir. Tuz icinde mag-
nezyum ve kalsiyum bilegikleri bulunacak olursa tuz, haricten su gekece-
ginden bunun baligin kurutulmasinda menfi tesiri goriiliir. Ayrica kalsi-
yum ve magnezyum tuzlar: balik elyafinin sertlesmesine sebep olur.

Memleketimizde her 4 nevi tuz da istihsal edilmekte olup miihim mik-
tarlarda ihracat da yapilmaktadir. Agagidaki terkipler bu tuzlar hakkinda
bir fikir vermektedir.
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Deniz Gol Kaya

(Camalt) (Kaldirim) (Cankir)
Rutubet 4,12 0.91 0.48
G. miinhal 0.07 0.26 0.17
Kalsiyum siilfat 0.91 0.96 —
Magnezyum siilfat 0.01
Kalsiyum kloriir — 0.03 0.12
Magnezyum kloriir 0.10 0.08
Sodyum Kkloriir 94.61 97.26 99.00

fuz mahlitliniin hazirlanmasi

Balik sanayiinde kullanilan tuz ekseriya suda eritilmis haldedir. Ma-
rinat, fiilme balik eti gibi mamfillerde baliklarin ilk ihzar ameliyelerinden
itibaren ve her nevi likerdelar ile kutu konserve iméili icin temizlenmis ba-
liklarin miiteakip iglemlerinden 6nce daima tuzlu su kullanilir.

1yi bir isletme igin ise bu tuzlu suyun hazirlanmas: “géz kararlamas:”
ile olmayip muayyen sartlarda ve muayyen nispette olmaldir.

Bir coklari, tuzun sicak suda daha cok ve cabuk eriyecegini sanirlar,
halbuki agagidaki nisbetler bunun dogru olmadiginm goésterir:

— 5° C da suda eriyen tuz nisbeti %25.3
— 0°>» » » » » » %26.3
+ 5 » » » » b3 » %26.4
4 15° » W » » » %26.5
+ 50° » » » » » » %27.0
4100° » » » » » » % 28.9

Balik igleme yerlerimizdeki tuzlu su, her defasinda bir tekneye tuzu
koyup su ile karigtirmak suretiyle hazirlanir. Bu is hem zaman kaybina
sebep olmakta hem de tuzlu sudaki tuz nisbeti ancak “kararlama’” suretiy-
le ayarlanmig olmaktadir. Halbuki salamura asagida tarif edildigi {izere
hzirlanirsa hem imaldthanede daima hazir tuzlu su bulunur hem de bir
dansimetre ile mahliliin kesafeti alinmak suretiyle ve agagidaki cedvel yar-
dimi ile tuz nisbetini istendigi zaman 6lgmek miimkiin olabilir.

—+15° C derecesinde tuz salamurasimin kesafeti ile 9, tuz miktan
Kesafet 9, de tuz Kesafet 9, detuz Kesafet %, de tuz Kesafet % de tuz

1,0073 1 1,0585 8 11115 15 1.1676 22
1,0145 2 1,0659 9 1,1194 16 1,1758 23
1,0217 3 1,0734 10 1,1273 17 1,1840 24
1,0290 4 1,0810 11 1,1352 18 1,1923 25,
1,0362 5 1,0886 12 1,1432 19 1,2010 26
1,0437 6 1,0962 13 1,1511 20 1,2043 26,4
1,0511 7 1,1038 14 1,1593 21

olup 9%:26,4 tuz nisbetindeki salamura tuzea doymustur.
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Bu hesap 100 gr. salamurdaki gr. cinsinden tuz miktarlar: i¢indir, Lit-
redeki tuz nisbetini gr. olarak bulmak icin ise:

Bulunan kesafet 9deki gr. tuz miktar ile carpilir, ¢ikan 10 ile tek-
rar ¢arpilir. Misal: 415 derecede salamuranin kesafeti 1,2043 bulunmus
ise, cetvelde bunun kargisinda 26,4 (Y% tuz miktar: gr.) okunur. 1,2043 X
24,6 »« 10 = 317,9 gr. (litrede)

Salamuranin pratik olarak hazirlanmasi

Yeni veya kullanilmig temizlenmig 3 aded agac¢ fig1 alinir, Bu figilar-
dan birisinin alttan iki parmak kadar yukarsindan goévdesi kargilikli ola-
rak delinir ve buralara birer aga¢c musluk yerlestirilir.

Bu ficinin i¢ten alt kismina sert tahtadan yapilmis bir 1zgara ilave
edilir. Bunun istiine de amyant liflerinden yapilmig bir filtre tabakas
konur.

Bunu miiteakip bu figi, diger bos iki ficinin iistiine ve orta yere gel-
mek iizere monte edilir. Bu suretle iistteki ficinin yarisi bir ficlya, yarisi
da diger figinin iistiine isabet etmis olur.

Alttaki figilara da birer agac musluk takiimig olmalidir. Biitiin mus-
luklar kapal iken iistteki fi¢1 60-80 cm. lik bir tuz tabakasi ile doldurulur.
Bundan sonra ficinin agzina kadar su ilave edilir. Bir miiddet sonra fici-
daki su tuzla doymus hale gelir. Bu figinin musluklar: acgilarak tuz mah-
Alit alttaki ficilara siiziiliir. Bu ige tuz tabakasinin kalinligi 15-20 cm. e
ininceye kadar devam edilir. Tuz tabakasi i¢inde kanallar tesekkiil ederse
bunlar bertaraf edilmelidir.

Bu suretle alttaki figilarda daima doymus tuz mahliilii hazir vaziyette
bulunur. Kullanilacag1 zaman musluklardan alinarak istenilen nisbette su-
landirilir veya kullanilig yerine gére doymus mahliil olarak da is gorur.

Bu pratik usulle daha kolay olarak salamura hazirlandigi gibi tuz icer-
sinde bulunabilecek kum, toprak, kireg, cuval parcalar: gibi kisimlar da
figidaki filtre tarafindan tutulmus olur.



Kamis ve Mukuruw

Kisim: I
H. FEYYAZ ALTINORAK

Bu siitunlarda ayda bir bulugup tatlisularda kamis ve makara ile ba-
Iik av1 hakkinda hasbihal etmege dair teklif aldigim zaman, ilerde zuhur
cdecek bir noksanim olabilir ve siz okuyucularimi memnun edemem diigiin-
cesiyle dogrusu pek cesaretsizdim. Fakat bagka memleketlerde bu spor
hakkindaki yazilarin muazzam hacmi yaninda, gsimdiye kadar memleketi-
mizde, hemen hemen, hicbir sey yazilmamis olmasi, bana bugiin burada
gizinle bulusmak cesaretini verdi.

Nicin kamis ve makara?

Memleketimizde simdiye kadar tanimak firsati bulunmiyan bu spor
hergeyden evvel ¢cok amatorce bir miicadele tarzidir. Mazi ve mense itiba-
riyle kokleri, tarihin pek gerilerine giden bu asil spor, insan ruhundaki
efendiligin ve hakiki sportmenligin de bir tezahiiriidiir. Bu sporda, kopa-
rip kagmak icin miicadele firsat1 verilmemis bir balik, tutulmus sayilamaz.
Arzu edilen baligin torbaya girmesi degil, fakat — kopardi koparacak —
heyecan: icinde bir dogiisiin sizin tarafimzdan kazanilmasidir. Sayet balk
koparirsa, daha emin yollar arayip, meseld daha kalin beden kullanmay:
dilsiinmek bu sporda kabil degildir. Bu hallerde, baligin sizden daha iyi
miicadele ettigini ve daha mahirane hareket ettigini kabul edip, giiliimse-
meniz sportmenlik icaplarindadir. Tatlhisularda bu tarz balikcilik yalniz ka-
mis ve makara kombinasyonu ile yapildig: igin, bu sporu yapan hakiki bir
amator, agdan, serpmeden ve zipkindan nefret eder. Dinamiti ise havsa-
las1 almaz, insanlik dig1 bulur, Iste biz de, yazimizin ismini bu yiizden “Ka-~
mis ve Makara” koyduk. Burada bu spora hevesli olup da teknik bakim-
dan bilgisini arttirmak istiyenlerle, bunlar1 hi¢ bilmedigi halde bu niciz
satirlar1 okuduktan sonra, hevese kapilacak olanlara, kiiciicitkk bir fayda-
miz dokunursa en biiylik seving payimizi almig oluruz.

Takim olarak kamis ve makara dort ana parcadan ibarettir.

1 — Kamig (Rod), 2 — Makara (Reel) — 3 — Beden veya hat (Line)
ve 4 — Hattin ucundaki tabii ve sun’i yem (Lure).
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Metod olarak kullanilan metodlar dortten daha fazla ise de, bu dort
metod sadece tatlisu aveilig: icindir

1 — Spinning (Do6ner kagikli igne), 2 — Fly casting (Bocek, sinek
taklidi igne), 3 — Bait casting (Tabil yem takili igne), 4 — Trawling (Ka-
yik arkasindan ¢ekme).

Dikkat edilecek olursa yukaridaki usuller, hattin (*) ucuna baglanan
yem veya sun’i yemlere gore, isim almaktadir. Biz bu yemleri baliga yut-
turmaga calistigimiza gore, baligin karakterine, mevsimlere ve suyun de-
gisikliklerine (Suyun berrak veya bulanik olusu, durgun veya akintili olu-
su, suhuneti, dip arazisinin yapilisi, sudaki nebatlarin toplulugu ve mevcut
olan yemlerin durumu) gore sistem kullanmig oldugumuz meydana cikar.

Tabiatiyle kamis ve makaranin dort ana parcasinin da hususiyetleri
dort ayr: sistemde ayni degildir. Simdi biz evvelda dort parganin yapilis ve
hususiyetlerini, sonra da dort ayr:1 sistem iizerinde bu parcalarin nasil de-
gistigini inceliyelim.

1 — Kamis (Rod)

Eskiden sadece saz, dal veya bamboo kamigindan yapilirdi. Bugiin
miikemmel kamiglar camdan yapilmaktadir. Plastik sanayiinin ilerlemesiy-
le bunlarin yapildig1 maddeler de miitenevvi olmustur. Dip taraflar1 nis-
beten daha kalin ve daha az esnek, uc taraflarina dogru incelen ve daha
¢ok esnek olan ¢ubuklardir. Kullanildiklar:1 yere gore, yetmis sm. den 3
metreye kadar uzunlukta olabilirler. Yekpare olmayip 2-3 parcanin birbi-
rine eklenmesiyle meydana gelirler (Balik ve Balikcilik, Say1 9-10, 1959 a
bakiniz),

Muayyen araliklarla, iizerlerine baglanan halkalardan hat gecer. Sap
tarafi rahat tutulmak icin iki ild dort santimetre mantardir. Sapin iize-
rinde ekseriya iki halkadan ibaret ve makaranin ayaklarinin tesbiti icin
kelepce vardir.

2 — Makara,

Uzerine ihtiyaca yetecek kadar hattan daha fazlasini sarabilen bir
makara kismi. Cevrilen bir kolla makaray: saran veya bosaltan hareketi
ayarll bir sekilde nakleden bir digli kutusudur. Hatt1 bos birakan ve kol
gevrildigi zaman otomatik olarak kapanip sarmiya bagliyan susta, bir fren
(Makaranin hareketini geri dondiirmez veya tesbit eder) ve makaray1 ka-
misin sap kismina rapteden ayaktan ibarettir (Sekil - 1).

(*) Yazar beden yerine hat tabirini tercih etmektedir.
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3 — Beden veya hat.

Eskiden at kilindan veya muhtelif ipck karisigi ipliklerden yapilird.
Daha sonralar1 bagirsak sanaylinin gelismesiyle, hayvan bagirsaklarindan
yapilmaga baglandi (Mesina).

Bugiin ise, rodlarda oldugu ¥ . K
gibi plastik sanayinin ilerle-

mesiyle Nylon dedigimiz sen-

tetik hatlar mevcuttur. Bun- p—
larin Olglileri ya {iizerindcki

numaraya gore 0.25, 0.35 gi-

bi veya yapan fabrika tara-

findan — tagidig1 azami a-

girliga gére — zarfinin lize-

rine vurulan damga ile ifade

edilen mukavemet derecele-

ridir.

4 — Tabii veya sun’i yem.

Hattin ucundaki tabil
yemler balik avinda géllerden
ve derelerden elde ettigimiz
baligin o giin yiyecegi taze
ve civarindaki araziden teda-
rik edilecek c¢ekirge, bocek,
kelebek veya toprak altin-
dan cikarilacak solucan ve-
ya kurtlardan, bagka memle-
ketlerde sanayi halinde olan Sekil 1 - Bir makara.
konserve yemlerdir.

:H

Sun’l yemler ise:

a — Kasik, b — Plug (Suda cekildigi zaman balik veya
kurbaga hissini veren ekseriya plastikten yapilmis ve tabii renklere bo-
yanmis bir veya birkag ignesi olan (sun’l yem), ¢ — Spinner (Ug ila bes
santimetre gelik tel {izerine gecirilmis yuvarlak bir agirlik, bir halka ve
bu halkanin ucunda takili ve telin etrafinda suda c¢ekildigi zaman donen
bir kasik, telin en ucunda yapilan bir halkaya gecmsi ekseriya iiclii igne.

Bunlar agirliklarina ve kagiklarinmin biiyiikliiklerine gére numarala-
nirlar. d — Fly (Sinek veya bocek taklidi sun't yemler).

Ucu halkali bir ignenin gévde kismina sarilan silinger, iplik vesaire
gibi hafif maddenin {izerinin boyanmasi ve daha iizerine baglanan muhte-
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lif renkteki ve muhtelif istikametteki tiiylerin suyun i¢indeki hareketleri-
nn istenilen hagereyi canlandirmasindan ibarettir. Bunlarin suda yiizen
ve suda batan olmak {izere iki cinsi vardir (Dry fly, wet fly), (Sekil - 2).

lgaar

Sckil 2 - Sun'i yemler. (H. F. ALTINORAK kolleksiyonundan)

Bir de yapilig itibariylc bu sun’i yeme ¢ok benzemekle beraber spin-
ner gibi kullanilan ve adina streamer denilen tekli igneye baglanip gévde
iizerine kiigiik agirlik takilan ve geyigin kuyruk tiiylerinden (bu tiiylerin
icersi bos olup batmaz) yapilan bir sun’l yem daha vardir ve akintili su-

larda kullanilir.
(Sonu var)



Bogazici ve Civari Dalyanlar
Hakkinda Tetkikler,

Kisim: I

SABR1 AYDINYAZICI
AYDIN OKER

Memleketimizde balik aveiligr icin gesitli av vasitalar kullanilmakta
oldugu malimumuzdur. Burada bu aveilik cesitlerinden biri olan dalyan
sisteminden bahsedecegiz.

Memleketimizde dalyanlar: yapilis itibariyle iki kisma ayirmamz ge-
rekir:

1 — Ag ve direklerden miitegekkil dalyanlar,

2 — Tamamen kamig (saz) ve kazklar ile yapilmig olan dalyanlar.

Birinci kistmda tarif edilen dalyan tipi deniz sularimizda kullanilir. Bu
dalyanlar avciik bakimindan olduklar: kadar mevsim bakimindan da bazi
farklar gosterdiklerinden, bunlart da mubhtelif sekillerde siiflandirmak
kabildir.

Mevsim bakimindan siniflandirma:

Yalniz yaz, yalniz kig veya hem yaz hem kig faaliyet gosteren dalyan-
lar seklinde miitalda edilirse de, kurulus ve ebad bakimindan iki sekilde
izah edilir: a) Swra dalyan: (Sekil - 1).

4157 m.

(111101000107 SAHIL L11121001

Sekil 1 - Sira dalyanL
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Bu arada bazi dalyanlar daha ziyade bir veya birkag¢ balik nevii avla-
makla hususilesmigler: (Orkinoz gibi), bazilar1 ise (marya) cesitli balk
nevileri ile avlanirlar.

b) Kurtagz dalyam (Sekil - 2).

—» 119 m,

V1244224 SAHIL /7777

Sekil 2 - Kurtagz dalyani.

Balklarin gegis (gog) yerlerine kurulu olan dalyanlar umumiyetle
20-30 kulag derinlikte ve 100-110 kulac boyunda dikddrtgen seklinde ag-
lardan miitegekkildir. Bunlar alttan birlegtirilerek biiyitk bir cep tegkil
cderler. Bu parclel kenar geklindeki ag denize kuziklarla (uclarina agirlik

SANIL
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ve capalar bagl) saglamlagtirilir. Bu dikdortgenin disinda saglam bir ag
sahili dalyana birlegtirir. Bu parelel kenarm 20-30 kula¢ uzunlugundaki ke-
nar1 agagiya dogru indirilerek baliklar icin girig gekline sokulur. Kayik-
larda bulunan iki agda bu girigin iki yasma konarak balik akigimi (dalya-
na girigi) kolaylagtirir (Sekil 3).

Baliklarin gecig (g6¢) yerlerine kurulu olan dalyanlarin ekserisini Ka-
radeniz Bogaz1 ve Bogazici mevkileri tegkil eder.

Bu dalyanlarin isim ve yerleri harita 1 de gésterilmigtir.,

1 — Zalistra dalyam (Sira D.)

2 — Beykoz dal. (Swra D. Kurt-
agz D.)

3 — Camkaya dalyam (Sira D.)

KARA DENiIZ

Kilos ___

“~~e. Rumsil Fn

7.7 6 4 Umuryeri dal. (Kurtagz D.)
{8 fAnodoly 5 Iril Burnu dalyam ($ira D.)
o fn 6 Elmas dalyanm (Kurtagzi D.)
T 7 - - Orecke > » »
/ t’ﬂ' bufnu 8 — Baglaralti1 » » »
A;i 9 — Bilyilkliman » > »
foiy (A Kavag 10 — Karatag » » »
Ve 11 — Mavramolaz » » >
B.dere /{}y f 12 — Siratags » » »
- 13 — 31 Suyu » » »
~N f 14 - Pazarbasi » » »
15 - Biilbiil Sokak dal. » »
16 — Cayir dalyam (Kurtagz D.)
17 —- Kefelikby » » >
! 18 i— Bebek » » »

r Gubukfy

Yukaridaki listede isimleri-
ni verdigimiz dalyanlarin kuru-
lug, aveilik ve caligma sekiller:-
ne bir g6z atalim:
Beykoz dalyam

Beykoz Sira dalyani, Bey-
A4 koz deniz kuliibii ile Yalikdy su
iskelesine kadar uzanan bu dal-
3 Uskiidar yan, mevkiinin balik av1 i¢in ¢ok
miisait durumda olusu yiiziin-
den Bogazin en fazla av veren
MARMMA bir dalyani olmakla da isim

yapmigtir. Yaz aylarinda 25

Mart - 15 Eyliil arasinda faaliyet gosterir. Cesitli ballk avlamakla bera-
ber, orkinoz balig1 avladigl neviler arasinda hususi ekonomik bir deger
tagimaktadir.

‘ S e

. Orkakoy j _5 Kuzguncuk
Bayikley” s
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Orkinozun av mevsimi i¢cinde gostermis oldugu agirhik degisimi séy-
ledir:

Mayis ay1 : 50 - 100 Kg.
Haziran - Temmuz : 100 - 400 Kg.
Agustos ay1 : 15 - 50 Kg. bu ayda tutulan orkinozlar gorii-

lecegi iizere ufak olup (Tombilya) diye adlandirilirlar.

Dalyanin 1950 senesinden bu yana avladig1 orkinoz miktarlar: ton ola-
rak goyle siralanmaktadir:

Sene Orkinoz
1950 125 Ton
1951 110 »
1952 220 »
1953 96 »
1954 140 »
1955 86 »
1956 152 »
1957 106 =
1958 26 =
1959 100 » dur.

isletme gekli pay usulii iledir. Dalyanda 28 kisilik bir ekip vazife goér-
mektedir. Pay bu dalyan i¢in gfyle tanzim edilmigtir: Balik avi baglayinca
mevecut para masraflar cikarildiktan sonra 3’e boéliiniir. 2 si mal sahibine,
1 ide ehliyet derecelerine gore balikci reisleri ve tayfalara taksim edilir.
Dalyan 1553 tarihinden, kurulugsundan bu yana dort ayr1 gekilde igletil-
mistir. Bugiinkii caligma geklini 1946 yilindaki bir degismeden sonra ka-
zanmisgtir,

Balik nevileri Beykoz dalyaninda av veris miktarlarina goére soyle
siralanmaktadir:

Orkinoz, kiheg, torik, palamut, liifer, ¢iroz, lipari, ¢inakop.

Beykoz dalyam halen HUSEYIN SUBASI isminde bir zat tarafindan
igletilmektedir.



ANSIKLOPEDI KOSESI

Mubtelif Denizlerde Yasiyon Baliklar
Kisim: II

Derleyen: RIDVAN TEZEL

Atlantik Somun bahg (Salmon) - Salmo salar.

Amerika nehirlerinde ve tathsularinda yasamaktadir (Sekil - 1). Me-
deniyet ilerledikce nehirlerde inga edilen barajlar, bu balik neslinin yavas
yavas azalmasina yol a¢gmistir. Bugiin, bu baligin neslinin tamamen yok

Sekil 1 - Atlantik Somun baligl.

oldugu iddia edilmektedir. Halbuki halen Kanada nehirlerinde Amerika 6l-
clislinde baraj insa edilmemis olmasindan dolayi, bu balifa nehirlerde rast-
lanmaktadir. 1889 yilinda Amerikada yillik av miktart 75 ton iken son
zamanlarda 500 kiloya diismesi de bu tezi teyid etmektedir.

Yirtier bir balik olan Atlantik somun baligl, yumurtlamak igin nehir-
lerin mansaplarindan menba taraflarina dogru gitmektedir. Omriiniin bii-
yiik bir kismin1 — takriben alt1 sene — tathsularda geciren bu balik, bila-
hare denizlere avdet etmektedir. Sahillerde yasiyan baligin bir miiddet
sonra kayboldugu bilinmekte ise de, bundan sonraki hayat) hakkinda fazla
bir bilgi elde edilememigtir.

Iki seneyi denizlerde geciren baliklar tekrar tathisulara avdet etmek-
tedirler. Skogyada avlanmis olan bir baligin rekor agirhigir 55 kilo olarak
tesbit edilmigtir. Tipk: Pasifik somun balhgmda oldugu gibi, somun balk-
lari, denizlere girmeden evvel cazip renklerini kaybetmektedirler.
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Kefal bahig: (Striped mullet) — Mugil cephalus.

Diinyanin her tarafina yayilmig olan kefal baliklari, Japonya, Havai
adalari, Amerika ve Sili'de (Sekil - 2) avlanmaktadir. Giiney Avrupa ve
Kuzey Afrika sahillerinde de av vermekte olan kefal baliklarimin su sat-
hindan sigradiklar: goriilmektedir. Bu sigramanin sebebi bugiine kadar an-
lagilamamigtir.

Sekil 2 - Kefal bahg.

Koyunbasi bahig — Archosargus probatocephalus.

Amerikada avlanmagi ¢ok zevkli olan baliklardandir (Sekil - 3). 15
kilo agirlikta olanlar1 avlanmakla beraber, ekseriya, 2,5 - 7,5 kilo arasinda
olanlar avlanmaktadir.

Yumurtlamak i¢in ilkbaharda kumsal sahillere yaklagsmaktadirlar. Er-
gin olmiyanlar dahi, cok kisa bir zamanda ergin tipi almaktadir.

Asgir1 balikeilik dolayisiyle neslinin miinkariz oldugu iddia edilmektedir.

Sekil 3 - Koyunbas1 baligl.



Sekil 4 - Uzun levrek bahg (alttaki iki balk)

ve uzun levrek cinsinden bir balik (listteki balik)

Uzun levrek (Yellow pike-perch) — Stizostedion vitreum.

Amerikada gollerde yasamakta olan bu balik uzun zaman balikg¢ilar
tarafindan yanls olarak, sudak diye adlandirilmigtir (Sekil - 4 alttaki iki
balik). Baliklarin kiiltiirii yoluyla daha fazla avlanmas: saglanmig bulun-
maktadir. Beyaz etli bir balik olup, lezzet bakimindan alabalifa benzer.
Yillik avi, 3,500 ton civarinda ve degeri 1,6 milyon dolardir. Kagikla kolay-
ca avlandigindan, amatér balik¢ilarin sevdigi bir baliktir. Kahil olanlar
74 santimi bulur. Azami agirhigi 12,5 kiloya erisir. Baliklarla beslenmekle
beraber tatlisu istakozlarini da yemektedir. Yakin bir akrabasi Stizostedion
canadense (Sekil - 4 istteki balik) dir.

Levrek baligi (Amerikada beyaz levrek) — Morone americana.

Atlantik kiyillarinda yasamakla beraber bazan nehirlere de giren bu
balik soguk sulara miitehammildir (Sekil - 5). Ilkbaharda yumurtladig
siralarda bol av verir. Profesyonel balikcilar tarafindan avlanmakla bera-
ber, amatdr balikeilar tarafindan da avlanmaktadir. Tavas: daima tercih
edilmektedir.

Makara ve kamigla avlandigl zaman yem olarak karides veya kurt
kullanilmaktadir. Tathsularda avlandigi zaman, bécek, cekirge de yem
olarak kullanilmaktadir.
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Sekil 5 - Levrek baligl,

Alabalik nevileri — Salmo clarkii, Salmo clarkii lewisi.

Bu balik nevileri dort olup (Sekil - 6 a, b), Amerikanin kuzey-bat1 gol-
lerinde miintegirdir. Ma-
halli olarak ilkine cutthro-
at trout ve daha ziyade ne-
hirlerde yagamakta olani-
na noktal alabalik ména-
sina, black-spotted trout
denilmektedir. Ilki sinek
taklidi yemlerle dahi ko-
loyca avlanmakta, ikinecisi
ise soguk ve berrak sulu
nehirlerde yasamaktadir.
Cok miicadeleci bir balk
oldugundan amatorler icin
avlanmasi bilyiik bir zevk

teskil eder.
Sekil 6 a, b - Alabalik, (Sonu var)



) Amerikali Amator Bahkgilarin Av Takimlan

Amerikada vazife icabi veya tahsilde bulunmus olan ve balik aveilig
ile ilgili olan arkadaslarimdan isitmistim: bir tanesini hafta sonunda av-
‘anmak iizere bir Amerikal arkadasi malikinesine davet etmig. O da Is-
tanbulda biraktig1 olta ve takimlari yerine Amerikadan bir iki olta teda-
rik etmek iizere, igneden siirmeye kadar cesitli esya satan bir magazaya
telefon ederek siparis vermis. Bir de bakiyor ki, kapiya kocaman bir san-
dik getirmigler. Icinde ne yok ki. “— Her halde bize degildir’, diyerek
magazanin adamlarina itiraza hazirlanirken, kendi siparigi iizerine orta
biiyiiklitkkte hir av takiminin gonderilmis oldugunu anlayinca sasiriyor.
Faturay1 goriince fenaliklar gegiriyor.

Bir baska arkadasim da, Amerikadaki balik avi &letlerinin milyarhk
demiyelim ama ona yakin bir sanayi gubesi oldugunu s6yledigi zaman, ih-
tiyat kaydiyle dinlemistim. Gegen giin ziyaret etmis oldugum bir Ameri-
kal1 amatér balikgl, biraz evvel bahsettigim iki arkadasimin naklettiklerini
hatirlatti. Bu Amerikah arkadag getirtmis oldugu beheri 500 sahifelik ka-
taloglar tetkik ediyor, noksanlarini siparis etmek {izere, bir kagida kay-
dediyordu. Sanki bilyiik bir makinenin yedek aksami katalogu imis inti-
baini veren bu katalogdan istedigini bulup cikarmak da bir hayli hiiner ve
bilgi istiyen bir geydi.

LIl -

Sekil 1 - Aliitminyumdan zoka ve Sekil 2 - Zokalara takilan cegitli
iskandil kalibi. tiyler.
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Kataloglar: tetkik ederken en lizumlu aletlerden biri (Sekil - 1) olan
dékiim kalbm gordiim, Bizde malta tagindan saatlerce mesai sarfederek
cyu'an iskandil, zoka vesaire kaliplarin:n aliiminyumdan yapilmig olani ne
kadar pratikti, Seklin altinda, kag cesit dokiim yapilabildigi, agirhigl, eba-
di, hangi oltalara takilabilecegi yazilmigti, Her ne kadar bazi amator ve
profesyonel kalkeillarimiz kendi zoka kaliplarimi kendilerinin hazirlama-
larinda bir fayda ve iftihar vesilesi ararlarsa da, bu tip kaliplarin ¢ok pra-
tik olacag sliphesiz idi. Seklin altindaki son hanede de fiyatlar1 yazil idi.
23 muhtelif dokiim yapan kalibin bedeli takriben 4 dolar kadardi.

Baska enteresan bir takim da (Sekil - 2) tiiyleri gostermekte idi. Biz-
dec horoz ve hindi tilyd kullanild'g1 malimdur. Halbuki katalogda cesitli
renk ve ebatta tilyler siralanmigti. Su ibare okunmakta idi:

“Meveudun en iyisi tiiylerden bazilar goriilmektedir. Deger ve kulla-

"’ RER

Sekil 3 - Muhtelif renklere boyanmig Sekil 4 - Kagiklara takilacak liclii
ve cesgitli boyda kagiklar. ignelerden birkaci.

niligina gore, bir veya onluk paketler halinde satilmakta olan bu tiiyler,
muhtelif oltalar icin ve sun'i sinek imalinde kullamilir. Selofan kagidina
sarilmig bulunan tiiylerin siparig edilirken renk bildirilmesini rica ederiz’”.

Yine sekilden anlasilacagina gore, tilki tiiyiinden tutun da muhtelif
nadir kusglarin tiiylerine kadar degisen bu kolleksiyonun igne ve zokalara
baglanmasi igin muhtelif kalinlikta Nylon iplik makaralar: kataloga dahil
edilmis kulunmakta idi.

Kagik almak mi1 istiyorsunuz? Buna ait on bes sayfa kadar tahsis
edilmig (Sekil - 3). En cazip renklere boyanmig. Boya ve kagigin yapildigi
maddenin deniz suyundan miiteessir olmiyacagl da garanti ediliyor. Hep-
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sinin ayr1 ayri isimleri var. Hangi baliklarin hangi sularda avlanabilecegi,
fiyatlar: da tesbit edilmis. Isterseniz ignesi olmiyan nevilerine igne takar-
ken tecriibenize gore gereken igneyi (Skil - 4) intihap edebilirsiniz. Bun-
lar tun¢ veya nikelden mamfldiir. Imali miiteakip her parcanin kontrol
edildigi, dolayisiyle garantili oldugu yazilmis.

Mubhtelif bocek veya balik, kurbaga taklidi olan zokalar da sayfalar:
isgal ediyor. Su icinde ¢ekilirken, muhtelif hareketler yapan, cekirge, fare,
kurbaga, muhtelif balik yavrusu tipinde olanlarina tesadiif ediliyor. Han-
gisinin, hangi balik avlanmasinda kullamlabilecegi teferruatiyle izah edil-
mis (Sekil - 5).

Sekil 5 - Yem taklidi Sekil 6 - Takip cikarilabilen kancali
zokalar. igneler.

Bunlardan bir veya birkacini ayni bedene, adeta ¢aparide oldugu gibi
baglanmak isteniyorsa, bunun igin de bir tertibat diisiiniilmiig. Halka ve
cengeli vasitasiyle bunlar: istediginiz mesafe ile takip c¢ikarabilirsiniz (Se-
kil - 6). Nikel kaplama olan bu tertibatin da deniz suyuna dayanikh oldu-
gu garanti edilmis.

Zoka, kasik ve muhtelif kalinhktaki bedenleri yekdigerine baglamak
icin kataloga dahil edilmig firdondiiler de gesitli tip ve mukavemette (Se-
kil - 7). Cengelli, cengelsiz olanlari, sadece ¢engelden ibaret olanlar1 say-
falar1 doldurmus.

Bir de hem firdondii ve cengelli olan iskandiller var (Sekil - 8). Bun-
larmn bir hususiyetleri de suyun akintisina gore, addeta diimenli olusunda.
Suyun akintisina gore daima sabit bir istikamet alacagina gore, buna ta-
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kilmig oian yem taklidi zoka da muayyen bir istikamet alacaktir. Bunlar
da muhtelif ebatta ve agirlikta olup, nikel kapl veya piringten mamuldiir.

Sekil 7 - Firdondiiler. Sekil 8 - Cengelli iskandiller.

Bagka bir sayfada da, ¢ok enteresan bir resim gdriiliiyor (Sekil - 9).
Bunda iskandil, kagik, yayh firdéndiiden bagka, sivrisinekli gollerde balik
avliyanlar i¢in, sapkasiyle birlikte bir cibinlik (K) reklam edilmektedir. Yi-
ne ayni resimde, kapsiiller icinde kan bulunmaktadir. Bu kan hususi terti-
batla olta ile denize indirilmekte ve damla damla kan akitmaktadir. Boy-
lece balik kan kokusuna gelerek oltaya takilmaktadir (A, G). Bir tertibat
da, oltaya bagh bir ¢andir. Balik avlandig1 zaman sallanacak ve can cal-
miya baghiyacaktir (O, W). Yayl bir terazi de avlanan bahgin agirhgim
6lgmeye yaramaktadir (V).

Sekil - 10 da da bagka bir kan damlatma tertibati géze carpmaktadir
(A, B, C). (D) ise canli balik muhafaza etmek icin livara hava verme ter-
tibatim gostermektedir. Yem kesme tertibati, bu arada paslanmaz celik-
ten yapilmis olan bir ¢aki (L, M) ve geceleyin sandalda bulundurulmas:
gereken elektrik el feneri (N) goriilmektedir.
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Gerek yem hazirlarken, gerekse evde pigirmeden evvel baliklarin ka-
lin derilerini yiizmek igin tavsiye edilen tertibat (Sekil - 11), gercekten
enteresandir. Bu tertibat tipki, bir konscrve kutusu agacag gibi kolaylikla
deriyi ylizmektedir. Sekilde goriildiigii gibi, sol elle tutulan aletin sag elle
kolu cevrilerek, deri kolayca yiiziilmektedir.

|

—— l

Sekil 9 - Cegitli avadanliklar1 gosteren Sekil 11 - Balik derisi ylizme aleti.
bir sayfa.
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NEWS IN BRIEF

A committee has heen formed at the Istanbul Fisheries Directorate to
take decisions concerning the fishing activities of fishing boats in the
course of the 1960 season. This committee has started its regular sessions.

Investigations for the month of June on demersal fish stocks in the
Sea of Marmara have been completed. R/V Arar under the leadership of
AYDIN OKER, has surveyed the changes in stock of demersal fish in it’s
environment, this survey took place between the 24th and 30th of June
1960,

DOGAN GUNDUZ, Chief of the Experimental Fishing Laboratory,
NECLA ERTEMALP from the Plancton Laboratory and scholars ERTAN
PINAR, FETHI OZPULAT, GAZI SUN took part in this cruise.

On the first day a survey was made on the influence of environment
conditions on demersal fish. On the folowing days, biometric analysis inclu-
ding measurement of length frequencies, sexual maturity and weight were
made on the samples obtained from trawling.
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Et ve Balik Kurumu Yayinlari
Kitabin Ad1 Miellifi Fiat1 (Krs)
Etle ilgili faydal bilgiler. Osman Koctiirk 250
Yiiksek ve alcak proteinli misirlarin
proteinlerinin biyolojik degerlerinin
mukayesesi. Osman Koctiirk 150
Etin dondurulmasi ve dondurulmus
muhafazasi. Osman Koctiirk 7100
Yonea, cayir otu gibi éonemli yemlerin
muhtelif konserve metodlar ile kisa
saklanmalar icin Ankarada yapilan
arastirmalar. Siikrii Bulgurlu 300
Baz; onemli yemlerimizin nesviinema-
larim bitirmis, burulmus Ak Karaman
koyunlarmin semirtilmesi iizerindeki
etkileri. Kemal Gogiis 450
Mezbaha kalintilarinin hayvan yemi
olarak degeri. Sabri Dilmen 125
Hayvan yemi olarak muisir. Osman Koctiirk 30
Ordu beslenmesinde donmus et, Osman Koctiirk 50
Evcil hayvanlarin beslenme esaslar1 ve
teknigi. Sedat Kansu 200
Karadeniz havzasi-baliklar (ciltsiz) Profesor

Slastenenko
(Hanif Altan) 3500
Kasaplik ecanh hayvan ekspertiz pra-
tigi. Ragip Sagunay 300
Beslenme bilgisi. Osman Koctiirk 870
Gida maddelerinin soguk ve donmus
muhafazalar, Osman Koctiirk 135
Tavuk beslemenin pratik esaslar1 ve
vitaminler. Osman Koctiirk 250
Bu kitaplar Ankara’da Et ve Ballk Kurumu Umum Miidiirliigii, Umu-
mi Kéatiplik, Dis Miinasebetler ve Propaganda Seksiyonundan ve Besik-
tas’da Istanbul Bahkcdik Miidiirliigiinden temin edilebilir. Talep edildi-
ginde 6demeli olarak bildirilecek adrese gonderilir.
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Fiati: 125 Kurus



