ICINDEKILER

Balikcilik Ekonomisi ve Balik Unlarinin Onemi . . 1
Diinya Balikcilik Alemi

Kutu Konserve Sanayiimizin Iktisadi ve Teknik
Cepheleri (Kistm I) . . . . . . . .

Demersal ve Pelajilk Baliklarimiz Hakkinda .

Ticari Deniz Balikalif Idaresinin Biolojik ve
Ekonomik Cepheleri (Kisim II) . . . . . . 13

Orkinos ve Olta Ile Aveiligy
Avcilik Metotlar:

Uskumru Konservecilizinin Diinyadaki Tarihcesine
Kisa Bir Bakis

Muhtelif Denizlerde Yasiyan Baliklar (Kisim I)
Ingilizce BALIK ve BALIKCILIK .

ciLT v

_HAZiRAN 1960

I: 6



ET ve BALIK KURUMU

Yavuz Ustiin Umum Miidir

Bu sayidaki yaz islerini fiilen idare eden: Rrdvan Tezel

Kapak resmimiz, bu sene bel miktarda avlanan uskumrulardan Istan-
bul Balikhanesi civarinda imél edilen ¢iroz hevenklerini tesbit etmektedir.
Ustii imalathane, alt1 ticarethane olan salagtan barakalarda da uskumru-
lar kurutulmaktadir. Istanbulun muhtelif semtlerinde pencere ve balkon-
lardan sarkitilan uskumrulara rastlamak isten bile degildir.

Fotograf: RIDVAN TEZEL

Abone sartlar:
Yillik abone bedeli 15.— Tiirk Lirasidir., Et ve Balik Kurumu Is-
tanbul Balikgihik Miidiirliigii, Besiktag Soguk Deposu iistii, Besik-
tas - Istanbul adresine posta havalesiyle gonderilmelidir.
Negredilmek lizere gonderilen yazilar, muvafik goriildiigi takdirde yayim-
lanir. Negredilmiyen yazilar iade edilmez.

BALIK ve BALIKCILIK : Istanbul Balkcilik Miidiirligii, Begsiktag Soguk
Deposu, Besiktag - Istanbul.
_Istanbul. Tel.: 47 39 30



BALIK ve BALIKGILIK

ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AY NESREDILIR
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Bahkgihk Ekonomisinde Bahk Unlarimin Onemi
FEHMI ERSAN
Kisim: I

Balik unlari, deniz mahsullerinin degerini arttiracak ve dolayisiyle ta-
ze, konserve halinde istihlak edilen baliklarin fiyatlarinin ucuz bir sevi-
yede kalmasini temin edecek ¢ok dnemli bir gida maddesidir,

Ger¢i bu madde hayvanlar icin bir gida teskil ederse de tarlalarda,
bahgelerde giibre olarak da kullanilarak daha bol ve kalitesi yiiksek ziral
mahsuller elde edilmesi bakimindan insan beslenmesinde de biiyiik deger
tagirlar.

Umumiyetle yenmesi mutad olmiyan deniz mahsulleri ile ¢gok bol ba-
lik tezahiirii olan aylardaki istihlak ve imalédt fazlalar1 ve artiklar1 veya
yenmiyecek derecede evsafini kaybetmis, bozulmug baliklarin ziyan ol-
masl, bu suretle 6nlenerek kuru bir un haline getirilir ve ¢uvallara doldu-
rularak icabinda uzun miiddet muhafaza edilirler.

Balik unlarinm uzun miiddet depolanabilmesi i¢in ise muayyen had-
den fazla yag ihtiva etmemeleri lazimdir. Fazla yag, unu hem carcabuk
bozar hem de, hayvanlar i¢in bir mahzur tegkil eder.

Balik unlarinin kullamls yerleri

Balik unlari, hayvan yemi veya tarlalarda, bahgelerde cegitli bitkiler
icin cok miktarda sarfedilmektedirler. Bu unlar kismen biiyiik bag hayvan-
larin ve bilhassa kilmes hayvanlarimin yemlerine muayyen nispette katila-
rak iyi bir rasyon temin edilmig olmaktadir. Bu madde, bilyiikk havuzlarda
suni olarak yetistirilen baliklar icin de iyi bir gida tegkil etmektedir.

Balik unlarmin ihtiva ettigi yliksek degerdeki protein, hayvan rasyon-



larindaki protein nispetini yiikselttigi gibi hububat proteinlerinin tesek-
kiilii icin esaslh bir unsur tegkil eder. Bundan bagka ihtiva ettigi kalsiyum
(%5-6), fosfor (9%3-4) geng hayvanlarin siir’atle inkisafina yarar. Ayrica
A, D, B vitaminlerini de ihtiva etmesi hayvan yemleri icin ¢ok biiyiik de-
ger tagimaktadir.

1yi bir balik unundaki yag nispeti %7 yi ge¢mediginden ve bu yag ok-
side olmamis bulundugundan, muhteviyattaki proteinler ise yanmamiy ol-
masindan dolay1 unlarin 990 nindan fazlas1 hemen biitiin hayvanlar tara-
findan hazmolur.

Domugzlara balik unlari oldugu gibi verilebilmekte, tavuk rasyonlarmna
ise 915 ile 20 nispetinde katilabilmektedir. Bu nispetteki balik unu ise yu-
murtalarm ve etin kokusuna fena bir tesir icra etmemektedir. Siit inekle-
rine giinde 100-200 gram miktarinda balik unu verilerek siitteki yag mik-
tarmin tanzimi saglanmaktadir. Dana, keci, koyun gibi hayvanlarin yem-
lerine %10 kadar balik unu katilmasi bu hayvanlarin siir’atle kilo almasini
temin etmis olur. Iyi balik unlarinda tuz nispeti azdir. Bu sebebepten ras-
yonlara bir miktar tuz ilave edilmektedir.

Son zamanlarda Amerikada deniz yildizlarindan da un yapilarak %5
nispetinde verilmege baglanmigtir.

Midye isliyen fabrikalarda midye kabuklarimin hususi surette 6giitii-
lerek un haline getirildigini bundan 6nceki niishalarimizda bahsetmistik.
Bu unlar da kiimes hayvanlar1 rasyonlarinda bilhassa Amerika ve Dani-
markada ¢ok miktarda kullanmaktadir.

Balik unlarimm giibre olarak kullamlmasi (Fishguano)

Umumiyetle, diisiik miktarda protein ihtiva eden balik unlariyle uy-
gun olmayan nispetlerde kum, tuz vesaire ihtiva edenler giibre olarak kul-
lanilmaktadirlar. Bu maksat icin kullanilacak balik unlarimin ham madde-
si olan balik artiklarimin imélinde, kurutma dogrudan dogruya 1sitmak su-
retiyle yapilir. Bu sebepten undaki protein diger nevide oldugu gibi iyi bir
sekilde hazmolacak evsafta degildir. Esasen bu cins unlarda daha ziyade
kalsiyum ve fosfor bilesikleri miktarlar1 miihimdir, Bu cins balik unlarina
(glibre) ad1 vermek daha dogrudur.

Bu giibreler ise muhtelif maksatlar icin asagidaki misallerde goriilen
miktarlarda kullanilmaktadir,

Bir doniimde yetistirilecek Ballk unu (giibre) miktan
bitki cinsi Kilogram
Patates 40
Pancar 60—80
Havug 40--50
Bag igin 50
Sebze igin 100

Cigekler igin Muhtelif nisbetlerde



Balhk unlarimn evsafi

Balik unlarinda rutubet miktar: azami %12-13 ii ve kum nispeti de
%2 yi gecmemelidir. Iyi bir unda ise rutubet 3 ile 6 arasinda olmakta, kum
nispeti ise %1 i gecmemektedir. Bir balik ununun en kiymetli kismi ihtiva
cttigi protein maddesidir. Cok itinali bir igletmede elde edilen balik unla-
rmin proteinlerinin %97 si her cins hayvan tarafindan kolaylikla hazmedi-
lecek evsafta bulunmaktadir. Bu nispet %90 a kadar diigtiigii gibi, pisir-
me ve kurutma ameliyeleri usuliine uygun yapilmadig1 takdirde cok daha
asagl nispetlere kadar iner. Giibre olarak kullanilacak balik unlar1 acik
1s1tma ile kurutulduklarindan ihtiva ettikleri proteinlerin hazmolma kabi-
liyeti %40 a kadar diigmektedir. Iyi bir surette kurutulmus unlarin renkle-
ri acik olup kendine mahsus koku ihtiva edip, kerih kokudan ari bulunur-
lar. Balik unlar1 havanin rutubetini cekerler, bu sebepten iyi bir gekilde
muhafaza edilmelidirler. Aksi takdirde siiratle kiiflenmiye ve bozulmiya
baglarlar. Yukarida da bahsedildigi lizere muhtevadaki yag miktarmmm da
dayanma, iizerine tesiri vardir.

Balik bag: ve kilgiklarini ¢ok miktarda ihtiva eden balik artiklarindan
imal edilen unlarda kalsiyum ve fosfor bilegikleri nispeti yiiksektir, Boyle
unlar, siit ve yumurtalik hayvan yemlerinde kan ve et unlarma tercih edil-
mektedir. Balik unlarinda %2 ile 5 nispetindeki tuz, hayvanlarin istahmi
acar. Unlarda bulunan 9%1-4 nispctindeki lesitin de negviinema icin cok
onemli bir unsurdur.

Hiilasa olarak goriiliir ki her nevi balik unlar; diinya balik sanayiinin
cok miihim bir kolunu tegkil etmektedir. Her memlekette niifusun gittikge
artmakta oldugu devrimizde balik unlarinin beslenme ekonomisi iizerin-
deki biiyiik rolii gittikce artmaktadir. Bundan bagka balik unu sanayiinin
dolayisiyle balik¢iligin inkigafi yolundaki ehemmiyeti bilhassa dikkati ce-
kecek degerdedir.

Diger taraftan, son zamanlarda balik unlarinin insan gidasi olarak
da kullanilmasi iizerinde, balik¢iligin ileri oldugu baz memleketlerde tec-
riibeler yapilarak iyi neticeler alinmig bulunmaktadir.

Buna gore balik unlary, ekmeklik unlara muayyen nispette katilabil-
mekte veya dogrudan dogruya muhtelif corbalarin, yemek ve soslarin ha-
zirlanmasinda sarfedilebilmektedir.

Amerika’da Viobin kumpanyasinin 5 librelik kutularda plastik torba-
lar igcerisindeki, ¢ok iyi kurutulmug ve yagi alinmig balik unlar: piyasaya
cikarilmigdir. Bu unlarin terki ise, Protein %83, kiil 913, rutubet %4

olup unlarda ancak eser halinde yag bulunmaktadir.
(Sonu var)
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Diinva Balikcihik Alemnsi

Memlekette

* 16-19 Mayis 1960 tarihleri arasinda Plankton Léboratuvar: tarafin-
dan Marmara'da 4 giin siiren bir aragtirma seferi yapimistir. Sardalya
yumurtalarinin Marmaradaki dagilgi hakkinda malimat toplamk iizere
tertip edilen bu sefere NECLA GURTURK’iin liderliginde AYDIN OKER,
OSMAN ERDOGAN, NECLA ERTEMALP, A. ERTEKIN igtirak etmis-
lerdir. Istenilen bilgiyi verecek materyel temin edilmistir.

* Ticaret Vekaletinin miisaadesi dahilinde olmak iizere, Mayis ay1
trawl seferine AYDIN OKER liderliginde baglanmigtir. Sefere DOGAN
GUNDUZ, SABRI AYDINYAZICI, SALIH AKBAS, A. OSMAN ERDO-
GAN, NECLA ERTEMALP ve A. ERTEKIN istirak etmiglerdir.

* Her sene Italyanin Ancona sehrinde agilacak olan Beynelmilel Ba-
Iikgilik Fuarina bu sene de Et ve Balik Kurumu istirak edecektir. Muhtelif
balik mamullerimiz ve bu arada memleketimizde im4il edilmekte olan balik
unlar1 da teghir edilecektir. Bu mamullere ait teknik evsaf tayinleri, Is-
tanbul Bahkgiik Miidiirliigii, Gida ve Teknoloji Laboratuvarlarinda ikmal
edilmek iizeredir.

Kutu Konserve Sanayiimizin Ikdisadi ve Teknik Cepheleri

Kisim: I

A. BAKI UGUR

Biitiin bati memleketlerinin Ikinci Diinya Harbinden beri gerek ayr1 ayri gerekse
miigtereken kurduklari muhtelif tegkilat ile ele aldiklar1 yegine mevzu insan beslen-
mesi ve beslenme igin gerekli gidalarin her sinif halkin mali imkénlar: ve gelenekle-
rine uygun bir gekilde hazirlama metodlarimin bulunmas: ile bu metodlarin tamimi
lizerine teksif edilmigtir, “Saglam kafa, saglam viicutta bulunur”, ‘“Can bogazdan
gelir”, ata sézlerimizin asirllk mazisi olmasina mukabil ancak son on beg yil iginde
tatbik sahasina girebildigine sahit olmaktayiz. Biraz etrafh diiglinecek olursak layiki
vechile beslenme ile koruyucu hekimlik arasinda da yakin bir miinasebet kurmak, hat-
t4 birbirinin tamamlayicisi geklinde miitalaa etmek gerekir. Bu sebepten beslenme
teknigini insan viicudunun biyolojik ihtiyaclarim miitenasip bir rasyon ile hijiyenik
gida temini geklinde tarif etmek yerinde olur,
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Beslenme teknigini insamin biyolojik varlifinin idamesi ve iy veriminin kargilan-
mas1 ile beraber sosyal problemlerin hallinde donemli bir problem olarak mevzuumuza
ithal etmemiz gerekir. En kisa ifadesi ile bagit karbon hidratlarla eksik rasyona tabi
insanlarin biyolojik varhgini devam ettirdigi asirlardan beri gelip gegen Asya cemi-
yetlerinden goriilmektedir. Fakat sosyal imkanlardan mahrum bu kavimler halen ile-
ri memleketlerin 6nde diiglindiigii bir problem haline gelmigtir. Bunlarda fertler bes-
lenme noksanhg: neticesi anadan dogdugu andan itibaren tabit seleksiyona tabi oldu-
gu icin kalanlari ancak biyolojik enerjileri ile toplumlarina istifadeli olabilmektedir-
ler. Biitlin bunlara ildveten sliratle artan niifusun gida ihtiyaclarim arzu edilen bir
sekilde kargilamakta ikinei biiylik bir dava halini almig olup ham madde kaynaklari-
nin en iktisadi ve modern yollardan iglenmesi {izerinde de durulmaga baglanmigtir,

Insanlarin ilk tarihinde bagliyan muayyen bir ziimreye biyolojik varhg ile hiz-
met geklindeki sémiirgecilik Ikinei Diinya Harbi ile degigmis, yerini Bati Demokra-
sisinde insani hislere terkederek mengei ve yeri ne olursa olsun her insanin insani ih-
tiyaglarinin teslimi prensibi hakim olmusgtur, Igste bu idelerin 15181 altinda milletlerin
beslenmeleri ele alinmigtir. Beslenme davalarinin baginda gidanin hazirlanma teknigi,
pazara intikali, evde hazirlama ile fert ve ailelerin ihtiyaglarina gore sofra tanzimi
gelmektedir,

Biitiin bu mevzular birbiri igine girift olmakla beraber; beslenme, gida teknolo-
jisi ve ev ekonomisi olarak ii¢ ayr ilim ve aragtirma dalina ayrlmigtir. Beslenme ve
ev ekonomisi prensiplerini esas olarak alan gida teknolojisinde ham maddenin istihsal
anindan itibaren miistehlikin eline geginciye kadar gecirdigi nemli kademelerin yal-
nz bir cliziinii tegkil eden kutu konserveciligini genel bir izahtan sonra memleketi-
mizin protein davasinda biiylik bir yer almasi gerektigi halde halen hi¢ bir cepheden
iltifat gormeyen deniz mahsullerimizin kutu konservesi lizerinde duracagiz.

Kutu konserveciligi sebze, meyve, et ve balk olarak biitlin gidalarin muhafazasi
icin en fenni metodlarla yanm asirdan beri tatbik edilen ve her memlekette ragbet
bulmug bir muhafaza usullidiir. Prensip itibariyle gidalarin &mriinii kisaltan mikro
organizmalarin ve i¢ anzim faaliyetlerinin kismen veya pratik ifadesi ile tamamen
bertarafi ile bu gartlar1 hermetik bir kutu icinde uzun bir zaman devam ettirebilmek
sanatidir. Tarif itibariyle kutu konserveciligini genig anlam ile tarif ediyorsak da bu
mefhumlar: sinirlatan gartlardan ilerde yeri geldikge bahsedecegiz.

Evvelki sayilarda muhtelif vesilelerle bahsetmig oldufumuz gibi sebze ve meyve-
ler hasattan sonra, hayvamn et haline gelmesini, baligin da denizden c¢ikarlip 6lme-
sini miiteakip lizerlerinde ve dahilinde mevcut mikroplarin faaliyet sahasi haline ge-
lirler. Burada hepsinde de ayr1 ayrmn mikrop faaliyetinde ilk ve miiteakip kademeleri
akademik olmasi sebebiyle bahsetmiyecegiz.

Kutu konserve sanayii pek ¢cok memlekette ayr: bir aragtirma ve tedris mevzuu
oldugu gibi o da kutu imAali ve konservecilik diye iki grup altinda miitalaa edilir,

Memleketimizde her iki sanayide nispeten geniglemig olmakla beraber maalesef
gelismede buna igtirak edememiy, ham maddenin fiat ve pazara arzedilen miktar te-
gevviigleri kargisinda gagkina donen sanayii yeglne cikar yolu malzeme, ustalik, emek
ve ham madde kalitesinden diigiikliikler yapmakta bulmugtur.

Kutu imali ve kutu kalitesi

Konserve sanayiinde klasik olarak iki tiirlii teneke kullamlmaktadir.
Biri elektrolitik, digeri de kok denilen daldirma yolu ile kalay kaplanms
levhalardir. Bunlardan kutu iki veya ii¢ parca halinde olmak iizere Yuna-
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nistan da dahil olmak iizere biitlin Avrupa memleketlerinde evsafina uy-
gun olarak imdl edilmektedirler. Teneke ambaldj sanayii, gerek hermetik
gerekse liks veya klasik olarak Avrupa memleketlerinde yarim asirdan
beri ileri bir sanayi kolu halindedir. Yapilan aragtirmalar ve konserve sa-
nayliinin pratik tecriibeleri neticesi kutuda muhafazaya alinan gidanin yiik-
sek evsafini devami miiddeti ile kutu evsafi arasinda c¢ok yakin miinase-
betler bulunmustur. Konserve fabrikalarinin en ileri memleketlerde ve en
bilyiik firmalarda dahi bu klasik evsafi yerine getirebilecek kudrette ol-
madig1 kabul edilen bir hakikat olarak kutu imaldti konserve fabrikalarin-
dan tamamen ayrilmig, ticari ve teknik sartlar ve standartlara baglanmis-
tir. Bir kutunun kalitesi kntunun yapildig1 teneke, kutunun imal sekli, ke-
netlerinin saglamhigi, kapaklara tatbik edilen lastik contalarin kalitesi, ka-
pak, pres ve yaylanma oluklarinin miktar ve derinligine plam olarak mii-
talda edilmektedir.

Teneke olarak umumiyetle yukarida belirtilen celik tenekeler kulla-
nilmakta ise de, Ikinci Diinya Harbi siralarinda Norvecte iméiline basgla-
nan yiiksek elastikiyette sertlegtirilmig alliminyumdan mamul yekpare
sardalya kutulari oldukca yayilmistir. Memleketimizde yalniz teneke lev-
halar kullamldig1 icin mevzuumuzda ilerde 6n plana alacagiz. Maalesef bu
levhalar1 her ne gekilde olursa olsun imalattan mahrum bulunmaktayiz.
Bu sebeple doviz mukabili ithal edilen levhalarin yerli yerinde azami isti-
fade en iyi yoldan kullanilmasi 6n planda gelmektedir. Levhalarmn incelik
ve kalinhig ile kutu hacmine gore elastikiyet derecesi de kutu iméalinde bii-
ylik ehemmiyet arzeder. Sterilizasyonun emniyeti yoniinden biiylik ebat-

taki kutuya ince, kiiclik ebattaki kutuya kalin levha kullanmak tamamen
hatali ve emniyetsiz bir yoldur. Ayrica yapilacak konserve nevine gore te-
nekenin lakl1 olmasi da icabeder. Elektrolitik usulle kalay kaplamada ¢ok,
daldirma yolu ile kaplananlarda ise az olmak iizere levhalarda porozite de-
nen kaplanmamis acgik kisimlar kalirlar. Bunlar cok kiiciik oldugu igin
gozle goriillemeyip ancak llipla tetkik edilerek muayyen bir sahada iggal et-
tigi saha nisbeti olarak kalitesi hakkinda hiikiim verilir. Iste boyle tene-
kelerden mamul kutulara hayvani veya nebati proteinleri havi (et, balik,

bezelye, misir) veya asitlik derecesi yliksek meyveler konserve edildiginde
birincilerde teneke sathinda yaygm demir siilfiir denen siyah lekelerin hu-
sulii ile muhteviyatinda kararma ve agir madeni lezzet, ikincilerde de elek-
trolitik mekanizma neticesi aginma ile yavas yavag eriyen metalin yine
muhteviyata gecmesi ile yenemiyecek dereceye varan bozukluklar hasil
olur. Bu sebeple boyle gidalarin konserve edilecegi tenekelerin 6zel surette
asite veya proteinlere (kiikiirde), (asit resistan ve slilfiir resistan) miite-
hammil 14k ile kaplanmasi icabetmektedir, Tenekelerden gerek govde, ge-
rekse kapak imalat1 da ayri bir teknik, ayr: bir maharettir. Biitlin bu miig-



kiilleri, ilerlemek arzusunda olan memleketlerin konserve sanayicileri dev-
letin gittikge azalan miisamahali kontrollar: altinda kabul ve itiraf ederek
ya kutularin bu mevzuda temayiiz etmis fabrikalardan almak yolunu tut-
muglar veya miigtereken kurduklar kutu fabrikalarim tekamiil ettirmek
zorunda kalmiglardir. Tetkik ettigimiz memleketlerde kutu sanayiinin kon-
serve sanayiine olan faydalarim agagidaki gekilde hiilasa edebiliriz.

1 — Seri fabrikasyon sebebiyle imaldt maliyetinin diigmesi neticesi
im4l yerinden kullanma yerine kadar olan nakliyat masrafi hemen hemen
karsilanmaktadir.

2 — Dogru ve emniyetli imalit ile konserve imalatinda hasil olan si-
zint1 firesi binde ikiye kadar diisiiriilmiistiir.

3 — Kutu im4l sanayii konserve sanayiinin yapacag: imalata en uy-
sun eveafta tenekeyi kullanmak sansing sahiptir.

4 — Konserve fabrikalarinin iglemeleri ile ilgili her tiirlii ekipmani-
nin tamir, bakim ve personelinin egitimi kutu sanayii tarafindan deruhte
edilmektedir.

5 — En mithim olarak da kutu fabrikalan ic ve dig pazarlarin stan-
dartlar1 dahilinde kutu imél etmek suretiyle hem devletin koydugu stan-
dardizasyonun korunmasina hem de bu mevzuda konserve sanayiini irgat
edici rol oynamaktadir.

6 — Kutu imil sanayii imalattan artan teneke artiklarindan azami
istifade etmek suretiyle maliyet de diismekte, netice olarak konservecinin
fabrikasina teslim edilen kutu konserveciye maliyeti itibariyle kendi ima-
latindan daha istifadeli olmaktadir.

Biitiin bu faydalara ragmen bu gartlarin memleketimizde uygulanma-
masim iiziilecek bir gerilik olarak tavsif etmek yerinde olur.

Memleketimizde giin gectikce yeni imaldthaneler igletmeye acilirken
hep aym sistemi takip etmeleri ilerde bilmecburiye yapilacak hamlelerde
maddi manialar olarak Oniimiize dikilecektir. Bizde her fabrika tenekesgini
pazardan mevsim ihtiyaci olarak ancak mevsim baglaymeca temin eder. Ku-
tu imaldtinm da kendisi yapar. Pazarda her zaman istenen kalitede teneke
bulunamadig1 gibi teknik icaplardan da kismen bihaber oldugundan ihti-
yacini bulabildiginden rastgele temin eder. Kutu imal personeli de her mev-
simde yeni ve acemi oldugundan mekanik incelikleri 6grenememekte, ma-
kineleri eski, veya yenilenen mithim parcalar: orijinalini tutmamaktadir.
Konserve sanayiimizin dortte iicii Istanbulda teksif oldugu icin bu hava-
lideki fabrikalarmmizin tetkiki umumi kanaati ortaya koyabilecektir. Her
imalathanede ayr1 fabrikanin mekineleri kullanilmakta ve sahipleri de yal-
nz kendi makinelerinin en iyi imalati yaptiginda israr etmektedirler. Bu



hususta onlara hak vermemek elden gelmez. Zira ayni cins mamulii daha
iyi olarak yapan bulunsa dahi, bu mamul digerlerine faiktir, diyebilen res-
mi bir agiz bulamamaktadirlar.

Bu sebepten herhangi bir konserveciden daha yiiksek kalitede bir ima-
l1at yapmak beklenemez. Basit bir hesapla kutu imal makineleri ve perso-
neli konserve imélinde kullanilan makine ve personelden ¢ok daha yiliksek
bir yekiin tutar. Halbuki kapitalinin biiyiik kismin1 kutu iméline tahsis
edecek sermayedar tamamini kongerve iméline hasretmekle daha fazla
muvaffak olacaktir. Fakat ne karsisina kutusunu miisait sartlarla temin
edecek bir fabrika, ne de bu acemi personel ve bozuk makinelerle imal et-
tigi bozuk kutuya gida koyamazsin, diyecek bir teskilat ¢cikabilmektedir.

O halde sakat kutulardan, yerli yerinde kullanilmayan tenekeden ha-
sil olacak ziyan ne olacak? Biz burada bu ziyanm iki sekilde miitalda et-
memiz gerekir:

1 — Bozuk kutu ve evsafsiz tenekeden hasil olan ve fabrikada kendi-
ni gosterip pazara arzedilemeyenlerden hasil olan ziyan,

2 — Gerek fabrikada, gerekse saticida kendini bariz olarak goster-
miyen ve konservecinin maharet adin verdigi ve hijyen hatalar: ile bozuk
ham maddeyi yiiksek 181 ve uzun zaman isterilizasyonu neticesi kendini
gbstermeyen dahili kalite bozukluklar:.

Iste birinci maddedeki ziyam yine ikinci maddede belirtilen diisiik ka-
litede ucuz ham madde kullanarak, kntu icine konan miktarm azaltarak,
karsilanacak.

Ikinci maddedeki ise maliim oldugu gibi birinci maddedeki de beraber
olarak miistehlike yiiklenecek. Yani miistehlik odedigi para karsihgindan
daha az miktar ve daha diisiik kalitede gida alacak.

Tn kaba ve basit bir tahminle memleketimizde senede 120 milyon lira-
i1k konserve imal edilmektedir. Imalathanelerin yukarda bahsedilen hata-
lar neticesi hasil olan ziyam 9,7 nispeti tizerinden 8,4 milyon liraya mal
olmaktadir. Yillik bu ziyan ile memleketimizde biitiin fabrikalarin ihtiyag-
larim karsilayacak modern bir kutu fabrikas) kurmak miimkiin oldugu gi-
bi bakiyesi ile de bir cok fabrikalarm bozuk ekipmanimm degistirmek kabil
olabilecekftir.

Ayrica bu 8,4 milyon liralik ziyanin 3,5 milyon lirasinin doviz karsi-
Iiginda ithal edilen tenekeye ait oldugunu igaret etmek yerinde olur. Bun-
lara ilaveten yazimizin baginda da izah ettigimiz gibi miistehlikin beslen-

me giliciinii istismar ettigimizin farkinda miyiz?
(Sonu var)



Demersal ve Peldjik Baliklarimiz Hakkinda

HUSEYIN UYSAL

Yeryiiziinde, canli organizmalarin yagama sartlar1 smirhidir. Bundan
dolay1 da her canli grubu, muayyen yerleri yagsama yeri olarak secer. Ya-
ni, organizmalar ortam sartlar: hayatiyetini idame ettirecek durumda bul-
dugu yerde yerlesir. Orada neslinin miimkiin oldugu kadar etrafa da-
gilmasimi saglamaga calisir. Bazi canlilar ortam sartlarimin, fiziko-gi-
mik degisikliklerine karsi ¢ok mukavimdirler. Bunlarin, yayilma sahasi
genistir. Boyle canllara Euryok formlar denir. Bazi canlilarin ise, degi-
gen hayat sartlarma karsi hayatlarini devam ettirebilme kabiliyetleri az-
dir. Bunlara Stenoik formlar denir.

—

Canli organizmalar diinya iizerinde, cografik bolgelere dagilmislardir.
Bunlar, bolgelere ve kitalara gore bir gruplasma gosterdigi gibi, satihtan
yiikseklere ¢ikildikca, hayvan ve bitki topluluklarinda da bir dagilis ta-
bakalagmas1 mevcuttur.

Yukarida pek teferruata dalmadan belirtmek istedigimiz, bitki ve hay-
van topluluklarimin gruplagmasi denizlerde de kendini gosterir. Burada da
sahilden derinlere dogru gidildikce, zeminde bir takim organizma gruplas-
malar1 goriiliir. Bu da tamamen ortam sartlariyle ilgili bir gruplagsmadir.
Simdi, denizlerin sahilden derinlere dogru gosterdigi dipteki tabakalar:
kisaca tetkik edelim.

Denizin sahilden itibaren derinlere kadar olan zemin kismina bental
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bblge denir. Bu da derinlere inildikge, bir takim tabakalara ayrilir (Se-
kil - 1). Denizle karalarin birlestigi yerde bir met ve cezir sahas1 vardir.
Burasi sahil sularinin, yiikselip alcaldigi zaman sinirladig1 sahadir. Bu ze-
min hayvanlarinin cogu, suyun yiikselip alcalmasini takip eden amfibik
formlar veya her iki ortam sartlarini tahammiil edebilecek yaradiligta olan-
lardir,

Litoral bolge, sahilden itibaren kendilerini tesbit ederek yasiyan, bit-
kilerin bulunabildigi son sinira kadar olan kisima denir. Burada zeminde
tamamen su hayatina intibak etmis organizmalar yasamaktadir. Bu bol-
geden sonra Olii hayvan kabuklarinin bulundugu Detritik zemin, bundan
sonra da diiz ve camurluk bélgeler gelir. Bu dipteki ¢amurlu olan zemin-
lere Fondal bolge denir. Burada, camur veya kuma gomiilii olarak, zemin
sartlarina uyan formlar yagsamaktadir. Bu bolgenin canlilarinin spesiyes
cesidi azdir. Zira, buranin hayat sartlar: litoral bélgeye nazaran daha el-
verigsizdir. Su cereynlar1 ekseriya olmaz. Su cereyanlar: olmadigindan, be-
sin ve oksijen sirkillasyonu da mahduttur. Bu iki fakt6r, canlilarin haya-
tiyetinin idamesinde ¢ok miithim rol oynadigindan spesiyes cesidi azdir.

Denizlerin, zemin (Bental bdlge) ile sathi arasinda kalan bélgeye pe-
lajial bolge denir. Bu bolgede yasiyan baliklara peldjik baliklar denir. Pe-
1ajik baliklarin, viieut yapilari ortam sartlarina uygun yapihgtadir. Bun-
larin gidalarm, planktonik organizmalar ve kendilerinden kiiciik hakliya-
bildikleri diger kiigiik baliklar tegkil ederler.

Denizlerin, bental bélgesine bagh olarak yasiyan baliklara demersal
baliklar denir. Bunlar, gida veya diger sebeplerden dip ve dibe bagh olarak
yagarlar. Ekseriya, zemindeki ¢amura gomiilii organizmalar veya zemin-
deki diger canlilardan gidalarim temin ederler. Gidalarin1 daha ziyade, fik-
rasiz hayvanlar, kendilerinden kiiciik dipte yasiyan organizmalar tegkil
ederler. Demersal baliklarin renkleri ve viicut yapilar: ekseriya bulunduk-
lar1 ortama uygundur.,

Pelajial bolgede canl varhiklar, yasama durumlarina gére isimlendi-
rilmiglerdir. Bu bolgede su hareketlerine tabi olarak yasiyan, aktif hareket
etme kabiliyeti olmiyan kiiciik canlilara pldnkton denir. Planktonlarin ne-
bati olanlarina fitoplankton (phytoplankton), hayvani olanlarina zooplank-
ton denir. Peldjial bolgede, su cereyanlarina tabi olmiyarak, aktif hareket
etme kabiliyeti olan organizmalara nekton denir. Baliklar ve diger su iger-
sinde serbestce hareket eden canlilar bu gruba dahildir.

Denizlerimizin ¢ok uzun kiy1 vermesi hasebiyle, bu iki cegit balikgilik,
modern techizat ve usiillerle yapihp gelistirildiginde, her sene imkansizlik-
lar yiiziinden heba olan deniz mahsullerimiz kiymetlendirilmig, dolayisiyle
mithim miktarda doviz saglanmig olunacaktir. Bu iki grup baligmm aveihigl
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ayr1 ayr1 usullerle yapimaktadir. Yani her grup kendilerine mahsus av
ve vasitalarla avlandiginda elde edilecek verim cok daha fazla olacaktir.
Yalniz, her iki tiire has olan bu av, vasita ve usullerin memleketimiz sula-
rina gore tadili ve modifiye edilmesi, halen elde edilen topyek(in verimin
miktarmi arttiracagina muhakkak nazariyle bakilabilinir. Zira denizleri-
miz prodiiktivite bakimlarindan da fakir degildir. Popiildsyon fertlerinin
cogalmas! neticesinde gerek gida ve gerek diger sebeplerden neslin deje-
nerelegsmemesini saglamak ldzimdir. Bunun igin de her sene tesbit edilen
stoklardan ahnacak miktar ve kaliteleri ve avlanma potensiyeli tesbit edil-
melidir. Bu miktarlar tesbit edilip, stoktan alinmazsa, nesil dejenereles-
meye mahk(imdur. Alindig1 takdirde hem istifade edinilmig, hem de stok-
larin kalitesinin muhafazas1 saglanmig olunur.

Bir sene icersinde peldjik ve demersal baliklarimizin av verme mik-
tarlan tetkik edilecek olunursa, durumun enteresan oldugu anlagilir. Zira,
pelajik baliklarin ekserisi mevsimlik gogler yaparlar. Bundan dolay1 da
senenin belirli aylarinda en cok av verirler. Demek ki, peldjik baliklar, bir
sene icersinde iki devre gostermektedirler. Bunlardan birisi sonbahar, di-
geri de ilkbahar devrelerinde cok fazla av vermektedirler. Bilhassa peldjik
baliklarin av vermeleri Kasim ayinda azamiye ulasir. Temmuz, Agustos
ve QOcak, Subat, Martta diisiik av verirler. Bu devreler bunlarin siikiinet
devreleridir. Bu aylarda yapilacak aveilik diigiiktiir.

Halbuki, demersal baliklarin spesiyeslerinin bir sene icerisinde av ver-
dikleri aylar tetkik edilecek olunursa, bir sene icerisinde daha muntazam
av verdikleri miigsahede edilmektedir (Tablo - 1). Bundan baska demersal
nevilerin kiymet ve kalite itibariyle kiigiimsenmiyecek deger oldugunu ka-
bul etmek 1azimdir. Zira bunlarin icersinde lezzetli tiirler oldugu gibi, se-
ne icersinde av vermeleri aylara gore daha ¢ok dagilmigtir. Yalniz, demer-
sal tiirlerin avlanma miiddetleri daha muntazam bir periyod gostermekle
beraber, aveilik usul ve vasitalarinin gelistirilmemis olmasi, sahillerimizin
kita sahanhi@ hakkinda tam bir bilgiye sahip olmamiz ve bir takim ka-
nuni miieyyideler, bu balikciligin aveihgim tam maéanasiyle gelistirmemistir.

Memleketimiz sularinda, genel olarak demersal balikailik, aveilik alet
ve usiilleri daha modernize edildigi sularimiza gére modifiye edildigi tak-
dirde denizlerimizin dibinde yatan protein stoku halindeki servetlerimiz-
den istifade edildigi gibi, piyasalarda her zaman yeteri kadar balik bulun-
durulabilinecektir. Ciinkii, yukarida da arzettigimiz gibi bu balhk tiirleri
tablonun tetkikinden de anlasilacag: vechile, en fazla av verdikleri aylar
sene icerisinde daha muntazam bir sekilde dagilmistir. Bu tabloda her tii-
riin bir sene icersinde en fazla av verdikleri aylar hesap edilerek art: isa-
retiyle isaretlenmigtir.
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Bir sene icerisinde demersal balik cinslerinin en fazla avlandiklari
aylar1 gosterir tablo:

TABLO — I

Aylar I i U v VvV VI VII VII IX X XI Xil
Balik cinsleri

Kalkan

Scophthalmus maximus + +  +

Barbunya

Mullus barbatus + + + o+ + T

Tekir

Mullus surmuletus + + + + +

Berlam

Merluccius vulgaris + + + +

Kirlangigc, Mazak

Lepidotrigla aspera + + + o+ + +

Hani

Cerranus caprila + + + +

Gelincik

Gaidropsarus mediterraneus + 4+ + +

Mercan

Fagellus erythrinus + + +  +

Kaya

Gobius syrman + + + +

Mersin

Acipencer stellatus + 4+ +

Kupes

Box boobs + 4+ +
Deniz levregi

Morone labrax + -+ 4 +
Minekop

Umbrina cirrhosa + + + +

Karagoz, Citari

Diplodus + + + + +

Dere pisisi

Flesus vulgaris + + + +
Dil, Pisi

Solea vulgaris + + 4 + +
Tathsu levregi

Lucioperca sandra + + 4 + + +



Ticari Deniz Balikqthdi |daresinin Biolojik

ve
Ekonomik Cepheleri
Kisim: I

Bazi Ekonomik Cepheler

Balikeilar balik igin degil para igin avlanirlar. Bu sebepten, avlanma
miktar1, daha ziyade, mahsul kiymeti ve bunu elde etmek igin sarfedilen
para ile dl¢iiliir. O halde, avlanma eforu, avin kiymeti ve avlanma eforunun
degeri arasindaki miinasebetlerin mahiyetini diisiinmek lazimdir.

Avlanma eforunun bir fonksiyonu olarak avin kiymeti, eforla tutulan
miktar arasindaki miinasebete baghdir, (Sekil - 1) de gosterildigi gibi.
Buna ilaveten, miktarla fiat arasindaki miinasebete de tabidir. Deniz ba-
hklarimin bir ¢ok miinferit stoklari igin, av piyasada diger besinlerle reka-
bet eden biitin baliklarin total prodiiksiyonunun ancak ufak bir kismim
teskil eder; bu sebepten, talebin fiat eldstikiyeti biiyiiktiir. Karaya fazla
balik ¢cikarmakla, fiat ¢cok az eksilir veya hi¢ degismez. Bu sartlar altinda,
prodiiksiyon fonksiyonu )avlanma eforuna karg: total kiymet), eforla kilo
olarak avin arasindaki miinasebet gibidir ve maksimum, ayn avlanma efo-
ru (Em) seviyesinde véki olur. Bu, ‘“kiymet” miinhanisi olarak (Sekil - 2)
de gosterilmigtir. Her efor iinitesi i¢in kiymet (veya ortalama kar), geklin
ist kisminda gdsterildigi gibi, artan eforla devamli surette bir diisme gos-
terir.

Avlanma fiatlarina gelince, fiat iiniteleri umumiyetle  genel ekonomi
ile tayin edilirler ki, her efor iinitesi i¢in fiat iyi bir tahminle sabittir ve
total fiat total eforla orantihidir. (Sekil - 2) de (iistte) her efor iinitesi i¢in
fiat cizgileri ve (altta) iic muhtelif fiat seviyesi icin (C,, C. ve C,) total
fiat cizgileri gOsterilmistir. Bunlarin ménalarn lizerinde daha agag1 duru-
lacaktir,

Balik¢ilik kaynaklar, diger tabii kaynaklardan farkl olarak, herkesin
miilkiidiir ve biitiin gelenlere aciktir. Bu yiizden, bir efor {initesine fiatin-
dan (sermaye envestismanindan gelen normal kir ve miitegebbisin normal
iicreti dahil) daha fazla bir kir elde etmek miimkiin oldugu miiddetce, in-
sanlara balikciik cazip gelecektir ve mahsullin total kiymetinin mahsulii
alma fiatina esit oldugu yerde tabii bir stabiliteye meyledecektir. Boylece,
bir ¢ok miiellifler tarafindan (GORDON, 1953, 1954; SCHAEFER 1957;
MAC KENZIE 1958 v.s.) tafsilen izah edildigi gibi, balik kaynaklarinin
miisterek miilkii icin, kaynaga, J.ira gibi hi¢ bir kir, yani net hi¢ bir eko~
nomik hasilat getiremez.
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Idare cdilmemis balikciligin istismar seviyesinin stabiliteye ulagabil-
mesi, efor fiati ile ilgili avin kiy-

ﬂ”‘;’:ﬂ";’f,,,e,e,) Lot | metine tabidir. (Sekil - 2) de i

of) vaziyet gosterilmistir: kullanil-

Her efor dnitesi igin kymet mamis balik stoku, az tutulmus
( ortalama kir) (underfished) balik stoku ve

gevresel kir fazla tutulmus (overfished) ba-

Iik stoku birincisinde, bir iinite
eforun maliyeti (C:), her iinite
efor kiymetinden, hattd stok
bollugunun béakir seviyesinde
dahi, daha yiiksektir. Burada,
balig1 tutmaga degmez. Bu va-
ziyette olan pek cok stoklar bi-
linmektedir. Ikinei vaziyette,
bir iinite eforun maliyeti (C-:)
oyledir ki, avlanma eforunun
bir seviyesinde (E.) ortalama
karla egit bir hale getirilmigtir.
Boyle bir balikcilik, miyar, mak-
simum dayanilir av oldugu tak-
0 Es Em E, dirde, az tutulmug (underfis-
hed) bir balikciliktir. Bu vazi-
AVLANMA EFORU yette, avlanma eforunu tahdit
dSEh'/ 2- Fiat iinitesinin lIF MU/I}E//'/SGW:VE_ etmekle, elde edilenden daha
si f¢in awlonma efora, ovin Fofel kymet ve hiiyiik bir ortalama mahsul al-
Yotal #iaf arasincloki minoseted ( A#a)s  Lamaz. Uciincii halde, av K1y-
Avlvama efora, cevrese/ ve ortuloms kér ik

) At meti ile ilgili avlanma eforu ma-
tevresel ve ortaloma fiof arasiacy’ i se- liveti. her iinite of i
bet (Litte) iveti, her iinite eforun maliye-

t1 hir cfor seviyesinde (E,) or-

talama kira esittir. Boyle bir
balikciliga fazla tutulmusg (overfished) denir. Burada dayanilir istihsal av-
lanma eforunu tahdit etmekle yiikseltilebilir.

GORDON (1953, 1954), balik¢iligin, maksimum net ekonomik istihsal
almak iizere total fiat ile total av kiymeti arasindaki en biiyiik farkin
idare edilmesi lazim geldigi fikrini miidafaa etmigtir. Bu da, kiymetle ifa-
de edilen prodiiksiyon fonksiyonu miimasinin fiat hattina paralel olan yer-
de miimkiindiir; yani, cevresel karin cevresel fiata esit oldugu yerde. (Se-
kil - 2) nin {ist kisminda gosterildigi gibi, bu, intizama sokulmamig miis-
terek miilk vaziyetinde ulagilacak efor seviyesinden daima daha asagida-
dir. Azami dayanilir istihsal ile azami net ekonomik istihsal miitekabilen
eksklusifdir. Maamafih, “over fished” stoklar icin, azamil dayanilir av se-
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viyesinde baz1 ekonomik istihsal elde etmek miimkiindiir, (Sekil - 2) nin alt
kisminda, avlanma fiatlarim yiikseltmemek gartiyle eforu Em'e tahdit et-
mekle, fiat hatt1 C, ile total kiymet miinhanisi arasindaki farkla gosteril-
digi gibi.

Batkeihk Idaresi icin meticeler

“Overfished” stoklarda, yukaridaki nazariyede goriildiigii ve bir cok
deniz balikciifinda tatbik edildigi gibi, avlanma eforunu tahdit etmek su-
retiyle, balik bollugunu ve total avi yiikseltmek miimkiindiir. Sayet efor,
avlanma fiatlarim yiikseltmiyecek sekilde tahdit edilirse, ekonomik istih-
sal elde edilebilir. Maamafih, tatbikatta, av kotalar:, kapali mevsimler, el-
verigli av vasitalar: gibi eforu tahdit eden, fakat balikciligr her girene ser-
best birakan kaide ve nizamlar, eforun fiatinm artmasma yarayarak miim-
kiin ekonomik istihsali izale eder. Bu, ancak, balikcilig1 tek bir miitegebbis
gibi idare etmekle ve kaynaklarda hic olmazsa mahdut bir miilkiyet hakk:
tesis etmekle giderilebilir,

Dayanmilir mahsulden ziyade ekonomik istihsali azami hale getirmek
gsayanm arzudur. Bunun icin de balikcilikta, ister hususi ellerde olsun ister
devletlere ait olsun miilkiyet haklar tesis etmek garttir. Ayni zamanda,
balik istihsali ile balikciiktan kir almak arasinda bir segme yapmak 14-
zimdir; zira yukarida goriildiigii gibi, azami net ekonomik istihsal sevi-
yesi, azami dayanilir avdan ve ‘“underfished” miisterek miilkiyet balikci-
Iiginda elde edilen mahsulden daima daha agag bir mahsul seviyesindedir.

Deniz balik¢iliginda miilkiyet haklar tesis etmek, tek bir milletin ha-
kimiyeti altinda giren sahillerde bile, biiyiik giicliikler arzeder. Birka¢ mil-
let tarafindan miistereken avlanan yiiksek deniz balik kaynaklar icin prob-
lemler daha da vahimdir. Deniz tarag, istiridye gibi dipte yasiyan sahil
organizmalar icin mesele halledilmigtir. Bu vaziyetlerde, bir cok ferdi miilk
sahipleri bulunmasi1 miimkiindiir. Unite stoklar:1 biiyiik olan ve genig saha
kapliyan su sakinlerinin miilkiyet haklar1 genig mikyasta olacak ve hususi
gsahiglara ait olunca inhisar; devletlere ait olursa sosyalize is problemleri
gibi vaziyetler ortaya cikaracaktir. Bunlardan daha giic olan da, yiiksek
deniz kaynaklarinin milletleraras: problemidir. Muhtelif devletlerin ekono-
mileri arasinda farklar oldugundan, iktisadi esaslarda, avlanma eforunun
optimum seviyesi {izerinde anlagmaya varmak hemen hemen imkansizdir.
Bu miimkiin olsa bile her milletin hissesine karar vermek giictiir.

Her hal-ii karda, deniz balikcilik kaynaklarim daha tam olarak kiy-
metlendirmek icin, diinyanin filiz vermekte olan niifusu ihtiyaclarim kar-
s'lamakla, balikcilik idaresinin gerek biolojik, gerekse ekonomik cepheleri
ehemmiyet kazanacak ve her iki cephenin de daha teferruath tetkikine ih-

tiyag olacaktir.
Ceviren: BEDIA TANERI



Orkinos
ve
Olta ile Avciligr

SITKI UNER
Kisim: I

Memleketimiz denizlerinde, kopek baliklarimin bazi nevileri istisna edi-
lirse, riisse bakimindan en bilyiik balik orkinostur. Orkinos baliklarin tas-
nifinde sirt yiizgegleri dikenliler sinifindan ve uskumru kolundan olup ge-
cici baliklardandir.

Viicut yapiliglar: beyzi sekildedir. Oldukc¢a tonbul bir baliktir., Ancak
vilecudiiniin kuyruguna yakin kismi siskadir. Basgi ciissesine gore biiyiiktiir.
Agz1 da genigtir. 6-7 kilo agirliginda bir torigi (sivriyi) kolaylikla yutabi-
lir. Viicudiiniin iriligine, agzinin bilylikliigiine ragmen digleri ¢ok ufaktir,
hatta keskin bile degilidr. Yiizgecleri az inkigaf etmigtir. Suda seyrini, vii-
cudunu ve kuyrugunu saga sola oynatmak suretiyle temin eder. Viicudu-
nun ve kuyrugunun sekli bakimindan daima ileri dogru hareket etmek mec-
buriyetindedir. Dolayisiyle tornistan1 (geri geri gitmek) kabiliyeti yoktur.
Geri donmek icin kavis yapmak zorundadir. Pullar: ciissesine gore kiiciik
olmakla beraber yekdigerine giriftir. Viicuduna iyice intibak ettiginden
zirh gibi bir tabaka tegkil eder. Sirt1 koyu lacivert, siyaha yakin, yan ta-
raflar1 ve karni giimiisi renktedir. Sert ve kuvvetli bir balik oldugundan
fevkalade siiratle ylizer saniyede 6-7 metre siir'atle hareket ettigi miiga-
hede ve tesbit olunmustur. Soguk sulardan miiteessir olmakla beraber,
Bogazi¢i sularinda diger bir ¢ok baliklar gibi soguk sularin kanala karig-
mas1 neticesi kirllmaz. Deniz seviyesine yakin seyreder, Muhaceret esna-
sinda ekseriya 26 kulagtan asag1 sulara inmez, siirii halinde yasarlar.

Memleketimiz denizlerinde; Yazili Orkinos, Akdeniz Orkinosu ve asil
Orkinos isimlerini alan ii¢ nevi vardir. Yazili orkinosun yan ylizgecleri bii-
yviik ve uzundur. Sirtinin rengi meneviglidir. Akdeniz orkinosunun viicu-
dunda benekler bulunur, Her iki nevi de asil orkinosa nispeten ufaktir. Va-
satl boylar:1 1.20 metre olup agirliklar: 150 kiloyu gecmez. Sularimizda az
miktarda bulunur. Asil orkinos ismi verilen nevi ciisse itibariyle bilylik-
tiir. Vasati agirliklar1 250-350 kilo gelir. 3,50 metre boyunda 700-800 kilo
agirliginda olanlari1 vardir. Denizlerimizde bol miktarda bulunur,

Orkinos; iriligi ve yapilisi icab1 kendisinden kiiciik baliklar i¢in cana-
vardir. Agzina pek uygun gelen torik, palamut ve liiferi kovalar. Hatta us-
kumru, kolyos, sardalya ve hamsi siiriilerine saldirir. Fakat canavar cin-
sinden olan kopek baliklarina yem olmaktan kendini kurtaramaz.
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Gecici baliklardan olan orkinos Nisan ayindan itibaren Akdenizden
Karadenize ¢ikis yapmaga baglar. Cikis Agustos ortalarina kadar devam
eder. Hazirandan Agustos ortasina kadar Karadenizde yumurtasini bira-
kir. Goeleri, yani Karadenizden déniigleri Ekim ayindan itibaren Subat
sonlarina kadar devam eder. Orkinos siiriilerinin mithim bir kismi gocle-
rinde siir'atle hareket edip hi¢ durmadan Marmara’dan gegerek Ege ve
nihayet Akdenizin batwsina kadar giderler. Memleketimiz denizlerinde en
uzun seyahat yapan balik, — yilan balklar: miistesna — orkinostur. Bir
kisim siiriiler ise goclerini oyalanarak yaparlar. Aheste yaptiklari bu géc
uzun yolculuga meydan birakmaz Marmaraya ulastiklari zaman ilkbahar
hulfil etmis ve avdet zamani gelmis oldugundan tekrar Karadenize cikarlar.

Orkinos yalniz bizim denizlerimize mahsus bir balik degildir. Hemen
hemen biitiin diinya denizlerinde bulunur. Ancak soguk mintaka denizle-
rinden hoglanmaz. Orkinosun eti, bagka memleketlerde leziz ve nefis telak-
ki edilir. Hele konservesi pek makbul tutulur. Halbuki bizim sularimizda,
pilhassa Karadenizden avdeti esnasinda tutulanlar lezzet ve nefaset baki-
immdan sair denizlerdeki orkinoslardan cok iistiindiir. Orkinoslara bu im-
tiyaz1 Karadeniz vermektedir. Orkinoslarimiza Italyanlar pek ragbet eder.
Avlanan orkinoslarin hemen hemen hepsi Italyaya ihrag edilir. Orada ne-
fis konservesi yapilir. Orkinos dalyanlarda hususi surette imal edilmig gir-
girlarla ve olta ile avlanir.

Orkinosun olta ile aveilig

Olta ile orkinos aveilig1 aldka cekici ve heyecanhdir, Aveilik biraz da
muhatarall oldugundan dikkat ve ihtimami icap ettirir. Profesyonel bir
balike), avladigl baliktan temin ettigi menfaatle, oltasina gelen orkinosu
yukariya almasindan miitevellit duydugu zevki, mukayese edip tercihe
kalkarsa, siiphesiz, av heyecani maddi menfaatine tekaddiim eder. Aveci-
Iikta ihtisas basta gelmekle beraber, tesadiifiin ve sansin da tesiri miithim-
dir. Nitekim, orkinosun av verdigi zamanlarda bir oltaci her giin balik
tutmak imkanini bulamaz, Fasilasiz 10-15 giin baliga c¢ikip bir tane bile
tutamayan oldugu gibi, bu miiddet zarfinda &-10 adet avlayan talihli ba-
likcilar da vardir, Bundan dolayr sabahlar1 orkinos aveiligina ¢gkan 150 -
200 sandaldan veya motérlii kiiciik vasitalardan miirekkep bir ekipten, 50
adedi birer balik avlayabilirse, o giin bereketli av oldugunda ittifak edilir.
Olta ile orkinos avciligmin zevk ve heyecani, amatorleri de tahrik etmis
ve iclerinde maharetle av elde eden ustalar yetigmigtir.

Orkinos; eski tabirle iki ¢ifte sandal veya ayni boyda i¢ten takma mo-
torlii sandal vasitasiyle, hiri oltaci, digeri zipkiner olmak iizere iki kisi ile
av'anir. Tehlikeli olmakla beraber, cesareti ve tecriibesi olan bazi profes-
yoneller yalniz bagina olta ve zipkin kullanmak suretiyle aveilik yapmak-
tadirlar.
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Orkinos oltas:

Orkinos oltasi; igne, beden sarma tel ve ipten terekkiip eder. igne, or-
kinosun iriligi ve agzinin genigligi gozoniinde tutularak celikten ve biiyiik
ckatta yapimigtir. Ignenin kalinhig1 6-7 milimetre kutrundadir. Kivrik krs-
mi, yani kanca gibi olan yerinin agikligh takriben 5-6 santimdir. Pala deni-
len sap1 10-12 santim uzunlugunda olup, bedene kolay baglanmasi i¢in ucu
halka geklinde imal edilmistir. Boylece seklini izaha calistigimiz orkinos
ignesi denizlerde kullanilan biitiin balik ignelerinin en bilyiigiidiir. Beden;
vasat1 1 milimetre kutrunda 2,5 kula¢ uzunlugunda cok mukavim celik bir
teldir. Bu tel, ignenin palasindaki halka kismina iki defa gecirilip, pensle
kivrilmak suretiyle ve baligin mukavemeti g6z 6niinde tutularak itina ile
baglanir, Telin diger ucu demirden mamul iri bir firdéndiiniin birinci ha!-
kasmna ayni vechile raptolunur. Firdéndiiniin diger halkasina 2,5-3 mili-
metre kalinhginda 3-4 metre uzunlugunda (miiteaddit ince celik tellerden
mamul sarma tel eklenir. Sarma telin diger ucuna tekrar bir firdéndii
baglanir. Bu firdondiiniin de 6biir halkasina 150 kulac takriben 250 metre
uzunlugunda 6-7 milimetre kutrunda (bir kurgun kalem kalinhginda) hur-
ma halati denilen ip eklenir. Bu suretle orkinos oltasi tamamlanmg olur.

Orkinosun en fazla ragbet ettigi yem toriktir. Torik bulunmadig: tak-
dirde palamut, kofana, liifer hatta kefal takilir. Orkinoslar uskumru sii-
riilerini takip ettigi siralarda diger yemler bulunamazsa mecburen iri us-
kumru yem olarak kullanilir. Bu takdirde uskumrunun ciissesi nazara ali-
narak kiiciik boyda igne istimal edilir,

Yemin oltaya takilmasi usulu

Orkinosa yem olacak baligin meseld torigin sirti, ensesi hizasindan
kuyrugu istikametinde, bir bicak vasitasiyle 12 santim boyunda 3 santim
derinliginde yarilir. Igne; uc tarafi baligin ensesinden digarda kalmak su-
retiyle yarigin i¢ine konur. Yarilan k'smin iistii igne iplikle dikilerek bir-
legtirilir. Bunu miiteakip baligin agzindan sokulmak suretiyle karnina ka-
lin gubuk ha'inde takriben 20 santim uzunlugunda 300-350 gram agirhign-
da demir veya kursun parcasi yerlegtirilir. Yemin agz1 ve galsama kapak-
lar1 dikilir. Ignenin bedene tesbit edildigi yerden, balifin govdesi ince si-
yah iplikle sarilir, Bu ameliye ignenin sarsint: ile yemden kolayea cikma-
masint saglar. Bundan sonra baligin sirt tarafina yerlestirilmig ignenin
digarda kalan ucu 25 numara kalinhi§inda bir naylon parcasi ile bedenin ig-
neye baglandig1 yerin 3-4 karig yukarrsina gergin olarak baglanir. Carmih
ismi verilen bu kiiciik vasita ve gerekse yemin karnina yerlestirilen demir
veya kursgun parcasi ve diger ameliyeler, baligin hali aslisi ile denizde dur-
masinl temin eder.

(Sonu var)
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SABRI AYDINYAZICI

Balikgi memleketler, deniz mahsullerinden azami verimi elde etmek
igin, av usullerini ve vasitalarini, zamanla daha miitekdmil sekle sokmak
icin durup dinlenmeden caligmaktadirlar.

Her balikgt memlelietin kendi sularina has avlanma usulleri vardir.
Bun'ar1 daha elverigli hale sokmak icin Ler giin, edinilen yeni tecriibelerle
av usullerinde bir takim pratik ve luzumlu modifikasyonlar yapmakta-
dirlar.

Memleketimizde de balk avciliginda bu ilerlemelere ayak uydurarak
av usulleri ve vasitalarinda daha modernlesme ve neticeye daha cabuk
ulagma yolunda hamleler yapilmaktadir.

Halen memleketimiz balikg¢iliginda kullanilmakta olan balik tutma me-
todlarma bir ghz atalim.

E

]

< >

|

Sekil - 1-

Kepce aveilhig

Balik tutma Aletlerinin en basia olarak Kepceleri ele alabiliriz. Kepce,
madeni bir cember iizerine gegirilmis torba geklindeki bir ag ve bu gembe-
re bagh uzun bir sopadan ibarettir. Satihta ve satiha yakm gecen balik-
lar1 tutmak gayesi ile kullanilir.

Oltalar

Oltalar uzun bir beden ucuna takilmis ve hususi surette imél edilmis
bir kanca (balik ignesi veya zoka) dan ibarettir. Oltalar: esasl olarak bes
grupta toplamak miimkiindiir:
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1 — Yemli oltalar, 2 — Yiinlii oltalar, 3 — Segirtme oltalar, 4 — Ca-
pari oltalar, 5 — Pareketa oltalar.

1 — Yemli oltalar:

Yemli oltalar, her balik icin naylon, (at kili, ip v.s.) dan ¢esitli ka-
Iinlikta olmak {iizere yapshirlar. Umumiyetle her mevsim kullanilan bu ol-
talar Ana kistm, Baghk, Beden ve Zoka kisimlarindan meydana gelmekte-
dir. Bagligin ana kisim ve bedene baglandig1 yerlerde iki fordondii bulu-
nur (Sekil - 1).

2 — Yinla oltalar:

Bu tip oltalar, ilkbahar ve sonbahar aylarinda satih ve satha yakin
yani su iizerinde seyir eden baliklarin avianmasinda kullanilir. Yapilig tar-
z1 yemli oltalarda oldugu gibidir.

3 — Segirtme oltalar:

Segirtme oltalar, dip ve dibe yakin bulunan baliklarin avlanmasinda
bilhassa kig ve ilkbaharda kullanilan oltalardir. Yapiliglar: ana kisim, bag-
Iik, beden ve zoka olmak iizere hazirlanirlar.

4 — Capariler

Suyun dibinden, satha kadar olan her derinlikte dolasan pelajik tiir-
lerin (uskumru, palamut, istavrit, izmarit, kolyos v.s. dir.) avlanmalarin-
da kullanilan bir av vasitasidir.

Yapilist ana kisim, beden, kostelk, tily ve igne kisimlarindan meydana
gelmektedir.

5 — Parcketalar

Pareketa, kili¢ balig1 haric bitiin dip baliklarinin avlanmasinda kul-
lanilan bir av vasitasidir, Capariden farkl olusu kostek adedinin fazla olu-
su (1000 - 1500 aded) ve 2-4 numarali ag ipligi kullanilmasindadir. Pare-
ketalarda avecilik ignelerine yem takilarak 2,5 - 5 saat denize birakilarak
yapilmaktadir.

Aglar

Balikeilikta, en ¢cok ve en verimli av vasitalarindan biri muhakkak ki
aglardir. Aglari, cekme aglar: ve birakma aglari olmak iizere iki kisimda
miitalda edebiliriz.

Cekme aglari, kullamlan av usullerine gore, sahile ¢ekilen, tekneye ce-
kilen ve yol kesen aglar diye adlandirabiliriz. Tekneye cekmek suretiyle
yapilan aveilik balik miktar: bakimindan en fazla av veren nevidir,
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Cekme aglarl, ya insan kuvveti ile veyahut 1-2 deniz motérii tarafin-
dan cekilerek yapilmaktadir, Bu aglar, 1 torba, 1 de kanat kisimlar: olmak
lizere 2 esash parcadan miitegekkildir. Cekme esnasinda bu kanatlar ara-
sinda mahpus olan baliklar torbaya girerler.

Cekme aglari, umumiyetle dipten siiriitiilerek cekildikleri igin dip ma-
teryalini de avlamaktadirlar. Cekme aglarinin en miihimleri, Trata (Tarwl
Anamotrata), Girgir (Igrip) ve Manyat (Barabat, voli, Ir1p v.s. lerdir.)

Bunlara ildveten miihim bir av metodu da dalyanlardir, Dalyanlar,
kamigh ve agh olmak fizere iki kisrna ayrilirlar.

Aglh dalyanlar:

a) Cokertme dalyanlar,

b) Sirikli dalyanlar,

¢) Samandirali dalyanlar olmak iizere 3 gekilde kurulmaktadirlar.

Kamigh (sazli) dalyanlar géllerde ve nehirlerin daha ziyade denize
dokiilen agizlarinda kurulurlar.

Oltalar, aglar, dalyanlardan bagka zikre deger bazi av vasitalar: da
Sepetler ve Karmaklar’dir,

Sepetler (Gelincik, istakoz) aveiligi icin karmaklar ise (Mersin) balig1
aveiligl icin kullanmilan hususi av aletleridir.

. Uskumru Konserveciliginin Diinyodaki Tarihgesine Kisa
Bir Bakis .

SAIT AKGUN

Memleketimizde uskummrunun konserv~ halinde iglenmesi taammiim
etmemigtir. Halbuki balikgil:lkta ileri ditnya milletlerinden Ornekler ver-
mek icabederse 1923 yilinda (The Van Camp) Deniz Gidalari Kumpanyasi
ozel bir kuvvet sarfederek secilmig uskumru filetolarini konserve haline
getirebilmesi i¢in bir mevsim kadar zaman bu ige kifi geldigini zikretmek-
tedirler. 1927 yilinda meghur bir Japon balilk¢ilik Toyo firmasi Wilming-
ton’da 10,000 kasa tutarinda kutu konservesi imal etti. Imal edilen bu
mamuliin ambalaji Ringa ambaldji eb’adinda idi ve som balig: tipinde imé4l
edilmigtir. Bu mal Filipinlere ve sarka gonderildi, orada {imit verici pazar
buldu. Bu suretle uskumru kutu konservesi imili gelisme yolunda bir adim
daha atilmig oldu. 1928 yillarinda bu miktar1 “385,000” kasaya ylikseltti-
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ler. Bu suretle ham madde stoku azald: ve diigiik oldu. Fiyatlar baligin be-
her tonu i¢in 12 dolardan 15 dolara ciktl. Bu fiyat yiikseligi, bu ig i¢in mii-
him telakki edildiginden, herkes goziinii bu mevzuya dikti. 1934 yillarinda
imal edilen kutu adedi 1,250,000 kasaya, 1935 yillarinda ise 1,750,000 ka-
saya yiikselmig oldu. Bu suretle diinya piyasalarinda sardalya konserve-
si ve som konservesi gibi bliylik miktarda plase edilmis oldu. Bu sularda
uskumru aveiliginin sardalya ile beraber yiiriimesi bu sanayiin kalkinma-
sinda en mithim rolii oynamigtir.

Konserve imilinin seyri

Gemilerden ahnan uskumrular konveydr zinciriyle igleme masalarina
gotiiriiliir. Ayni ig¢i galsamalar: tutup i¢ organlarim c¢ikarir ve bagin ke-
ser. Bundan sonra diger bir igciye is geger. Bu igci de kuyruk ve yiizgeg-
lerini keser ve baligin icini de ayni zamanda temizler. Bundan sonra balik,
6lgcme masasinda Slgiiliir ve klasifiye edilir. Daha Once ¢ikarilmig i¢c organ,
bag ve yiizgecler balik unu tesisine génderilir. Baligin devri heniiz tamam-
lanmamigtir. Bir {iciincii sahs tarafindan baligin ici omurgaya yapigmig
olan kanlari temizlemek gayesiyle fircalanir ve kutunun ebadina goére ba-
Iik boyundan kesilerek ayar edilir. Aslinda baliklar boylarina gore klési-
fiye edilmiglerdir. Boylarina uygun kutulara yerlestirilmesi mutatdir. Bu-
na ragmen yukarida bahsedilen boyundan kesilme ameliyesi sadece bir ro-
tustan ibarettir. Baliklarin kutuya uydurulmasi hususi bir blokta yapilir.
Kesilmig bahk bundan sonra dolduruldugu salamura tankindan cikarihr,
Baligin salamura tankindaki muamelesini su sekilde hiilasa edebiliriz: Te-
mizlenmig balik dokularinin saglamlagmas) ve kanini ¢cekmesi ve muayyen
bir miktar tuz almasi gayesiyle tuz kesafeti 60 derecelik salamurada 45 -
60 dakika tutulur. Baz imalatg¢ilar bu tuz salamura banyosu igini ortadan
kaldirmiglardir. Bunlar dogrudan konserve kutusu i¢ine muayyen miktar
tuzu ilave ederler. Tuzun ilavesi otomatik makinelerie olmakta ve egzos-
ting esnasinda bu ameliyeye tevessiil edilmektedir. Miktar olarak da bir
litrelik kutulara 1/4 onz tuz ildve edilmektedir. Diger balik konserve sa-
nayiinde oldugu gibi uskumru konserveciliginde de baliklar kutu eb’adina
uydurulmug olmasi miktar itibariyle ne fazla dolu, ve ne de fazla bog ol-
mamasl bilhassa dikkat edilecek husustur ve bu devaml bir gézden ge-
cirmeyi icabettirir. Eger kutu ¢ok doldurulmusgsa kapatilmas: giiclegir ve
sonradan manzarasl iyi olmaz ve ayni zamanda da baliklar ezilmis olur.
Modern balik konserveciliginde uskumru balig1 konservesinin egzosting
ameliyesi icin sartlar umumiyetle goyledir: 55° C lik egzosting sahasin-
dan kutularin gecig miiddeti beher kutu i¢in 15 dakikadir. Umumiyetle eg-
zosting ameliyesinde de diigiik suhunet ve uzun zaman yerine yiiksek sii-
hunet ve kisa zaman segilir. Yukarda verdigimiz rakamlar diinya piyasa-
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larinda verilen uskumru kutu eb’adlar: igcindir. Kapama makinesinde ka-
patilan kutular seyreltik sicak kalevi ile ve bunu miiteakip temiz su ile
yikanmr ve otoklav sepetleriyle otoklava nakledilir. Uskumru konserve ku-
tusu olarak kullanilan oval kutular, umumi oval kutularin %10 nunu tes-
kil eder. Bu kutular ¢ok cazip goriintigleriyle yuvarlak kutulara her za-
man tercih edilmelidirler, California eyaleti Saglik Dairesinin, bu devlet
hudutlarinda im4il edilen uskumru kutu konserveleri icin 8 onzluk kutu-
lar icin veya 1 numaralar icin 115° C da 75 dakikalik bir sterilizasiyon
miiddeti gart kogulmugtur. 1 numara uzun ve oval kutular icin sterlizas-
yon miiddeti 50-75 dakika ve 120° C kifayet etmektedir.

Memleketimizde halen bu hususta cari hikiimler bulunmadigindan,
konserve sanayii istikbaline matuf olarak bizde de bu sekilde hiikiimlerin
vazl ve nizamlarla kontrol altina alinmasi uygun olacag1l kanaatindeyiz.
Konserve Sanayiinde Uskumrunun Rolii

Uskumrunun biyolojide dahil oldugu familyanin fertleri bakimindan
cok aktif tuzlu su baliklaridir, Insan gidas: olarak hepimizin bildigi gibi
fazla miktarda istihlak edilir. Memleketimizde uskumrunun taze halde
mevsime gore 1zgarasi, tavasi, pildkisi, dolmasi, gorbasi ve sair yemekleri
yapildig1 gibi ¢iroz mevsiminde de usuliine gore kurutularak istihlak edilir.

Uskumru muhtelif usullerle ¢cok farkh gekillerde iglenir. Tuzlama ame-
liyesilye lezzeti cok degistigi gibi, dondurulmus veya taze oldugu zaman
dahi koku ve kalitesi ¢ok farklidir, Bu hususiyetleriyle diger baliklardan
ayrilir. Konserve edilmesi esnasinda kalitesini sabit tutabilmek ve hususi
lezzetini bozmamak bir hayli bilgi istiyen bir istir. Bu sebepten miktar ola-
rak diinyada konserve edilen uskumru azdir. Bazi memleketlerde bunun
konserveciligi istakoz konserveciligiyle bir arada yiiriitiiliir ve ayni fabri-
kada ambalajlanr. Konserve olarak bu baligl igleme metodlar: géyle hiila-
sa edilir:

Once baligin son derece taze olmasina bilhassa dikkat etmek icabeder.
Bu hususta balik denizden cikarildiktan ¢:vra sanitasyon sartlarina son
derece dikkat edilmesi gevrekir. Mckanik olarak baliklar ezilmemeli ve so-
guk bir mahalde muhafaza edilmelidir. Konserve edilmek i¢in avlanan ba-
liklar miimkiin oldugu kadar kisa zamanda fabrikaya getirilmelidir. Ma-
ium oldugu vechile uskumru ve bu familyaya dahil diger baliklar, bu me-
yanda bilhassa kolyoz, pelajik baliklardan oldugu cihetle av metotlar: da
bu gartlara paralel olarak inkigaf etmis olduguna gore; girgir ve galsama
aglariyle ayrica voli ve dalyanlardan avlanan miktar diger tili metotlar
yaninda bahk sanayiine hizmet etme yOniinden birinci plinda gelir. Fabri-
kaya taze olarak yukarda bahsettigimiz sartlar altinda getirilen balik tek-
rar temiz ve soguk su ile yikanir, karni yarilir, bag ve galsamalar gikarilir,
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Bu arada ylizgecler; dorsal, ventral ve anal yiizgeclerden tecrit edilir. Baz
ahvalde kuyruk ylizgeci (nadiren) cikarimaz. Konacag kutunun uzunlu-
guyla miitenasip olarak secilen baliklar kutuya gore uydurulur. Bir saat
miiddetle kuvvetli bir salamuraya batirilan baliklar bu miiddetin hitamin-
da soguk su ile yikanir ve kutulara yerlestirilir. Arzu edildigi takdirde ra-
fine edilmis bir nebati yaga veya uygun bir sos veya sadece salamura ila-
ve edilerek kutunun eb’adina bagh olmak iizere uygun suhunet ve zaman-
da sterlize edilir. Diinya piyasalarinda bu hususta kullanilan kutular igin
sterlizasyon miiddeti bir saattir. Baz1 ahvalde kutuya konmus olan balk
once buharla haglamir. Bu sistem devaml bir sistemdir. Uygun bir miktar
haglamay1 miiteakip ilaveleri yapilarak kutu kapagi tam kapali olmamak
gartiyle egzosting ameliyesine tabi tutulur. Bunu miiteakip kutu kapagi
tam olarak kapatilir ve isterlize edilir. 1880 tarihinden beri yani NIKOLA
APERTten beri isterlize edilmis uskumru kutu konservesi umumiyetle
sardalyada oldugu gibi hazirlanir,

Memleketimizin en lezzetli baliklarindan sayilan uskumru, Bogazda
kendine mahsus bir hususiyet arzeder. Bu sebepten, bilhassa Bogaz ve Mar-
marada cikan uskumrular nefaset bakimindan diinyadaki emsaline faiktir.
Baz1 seneler 10-12 lira gibi yiiksek fiyatla satilan uskumru bu yil Istanbul
Balikhanesinde 2-4 lira arasinda muvamele gdrmiigtiir.

Uskumru tezahiirii de diger balk tezahiirleri gibi peryodik oldugu Ba-
likeqiik Miidiirliigii kiymetli biologlarindan ILHAM ARTUZ tarafindan gos-
terilmigtir. Ayrica Hidrobiyoloji Aragtirma Enstitiisiiniin bu hususta mem-
leketimiz uskumrulan ile ilgili kiymetli negriyat1 vardir.

Amerikanin Pasifik sahillerinde avlanan uskumrularla, Atlantik sa-
hillerinde avlanan uskumrular aym spesiestendir. Umumiyetle bu sularin
sahillerinde avlanan uskumrular bliylik gruplar halindedirler. Sahiller ha-
ricindeki uskumrular ise satha yakin seyreden kiiclik gruplar halindedir-
ler. Atlantik ve Pasifikte tutulan uskumrular dayamkhk bakimindan bir-
birine yakindirlar, Fakat ihtiva ettikleri yag bakimindan Atlintikte yasi-
yan cinsleri Pasifikte yasiyan cinslerine uymazlar. Umumiyetle bu sularda
ayn1 gemilerle giiniin muayyen saatlerinde uskumru, diger muayyen saat-
lerinde ise sardalya avlanir.



ANSIKLOPEDI KOSESI

Muhtelif Denizlerde Yasiyan Baliklar'.

Y
Kisim I

Derleyen: RIDVAN TEZEL

Kaliforniya Ucan balig1 — Cypselurus californicus (Ucan bahk).

Sadece sicak denizlerde yagar (Sekil - 1). Arar gemisinin bir tetkik se-
ferinde bu baliktan bir adet avlanmigtir*, Pasifik Okyanusunda, 40 san-
tim uzunlugunda olanlarina rastlanmaktadir. Biiyiik bir siiratle ucan bu
balik, deniz sathin1 yararak havada u¢masina devam ederken, kanatlarmi
bir ugak gibi agarak, ugusunu kolaylagtirir. Muvazene saglamak maksa-

Sekil 1 - Kaliforniya Ugan balig:

diyle, kuyruk su sathina temas eder. Boylece 12 metre kadarl:k bir mesa-
feyi katedebilir. Siiratini arttirmak maksadiyle, kuyrugunu seri olarak sa-
ga ve sola sallar. Siiratinin saatte takriben 60 kilometre oldugu hesaplan-
mistir. Havada u¢ma miiddeti azami 15 saniye kadardir.

1 Bu ve miiteakip sayilarimizda, denizlerde yasiyan muhtelif baliklari okuyucu-
larimiza tanttmaga caligacagiz — BALIK ve BALIKCILIK.
# Balik ve Balikgilik, Cilt III, Say: 10, 11, 12 - 1955.



Fener balif — Mola mola.
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Bilhassa Atlantik ve Pasifik Okyanuslarinin, mutedil ve tropik kisim-
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Sekil 2 - Fener balifl

Ay baligl — Lampris regius.

Okyanuslarda yasiyan ve
renk bakimindan ¢ok cazip bir
baliktir (Sekil - 3). Daha ziya-
de kuzey sularda yagadigindan,
soguk sulara daha mukavimdir.
300 kilo agirhiginda olanlarina
tesadiif cdilmektedir.
gu 9 metre olup, 80 santim k:-
linligindadir, Eti yagh ve lez-
zetli olup, somun baligim hatir-
latmaktadir. Cok nadir avlan-
dig1 i¢in iktisadi ehemmiyetin-
den bahsedilmemektedir.

Uzunlu-

larinda yagamakla beraber, ekseriya
sahillere sokulmaktadir. Et ve Balik
Kurumu Tecriibi Balik Avi gemileriyle
Marmarada yapilan avlarda, 3 tonluk
bir fener baligl avlanmig bulunmakta-
dir**, Sadece bastan ibaret olan bu ba-
hga “Bas bal'gl” da denmektedir. Ok-
yanus Giines baligl denmesinin sebebi
de okyanuslarda, satha yakm yerlerde,
saatlerce hareketsiz kalmasidir. Nite-
kim, Marmarada da bir kaya intibami
birakan bu balik, siiratle hareket ede-
memesi dolayisiyle silahla avlanmigtir.
Amerikada Tabiat Tarihi Miizesinde
bulunan bir tanesinin uzunlugu 3 metre
ve ytiksekligi 330 santimetredir.

Sekil 3 - Ay baligl

Beyaz Marlin baligt — Makaira albida.

80 kilo agirhginda olup, balike¢ilar i¢cin avlanmasi ¢ok zevklidir (Se-
kil - 4). Yazili Marlin cinsi ise 300 kilodan fazla gelmektedir, Eti yagh olup
cok miicadeleci bir baliktir. 8-10 saatlik heyecanli bir miicadelenin sonun-

** Balik ve Balikcilik, Cilt VII, Say1 17 - 1959.
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da yorularak deniz sathina kadar cekilerek, zipkinlanir. Yelken baliklari
ile Marlin baliklari arasinda bir miisabihet goze carpmaktadir.

Kile baligi — Xiphias gladius.

Bu balik memleketimiz sularinda da avlandig1 gibi Atlantik ve Pasi-
fik sularinda da avlanmakta olan degerli baliklardandir (Sekil - 5). Acik
deniz'erde, halikciiar tarafindan zipkinla ve olta ile avlanmaktadir. Mem-
leketimizde de son zmanlarda, Marmara agiklarinda, zipkin ve harpoon-gun
ile avlanmaga baslanmisgtir. Iri baliklardan sayilmaktadir. Amerikada 400
kilo agirliginda olanlarina tesadiif edilmekte ve avlandikca kayitlara gec-

mektedir. Biiyiik bir siiratle seyrettigi ve zaman zaman suyu yararak ha-
vaya dogru sicradig1 goriiliir. Boylece vzaktan, goriilerek bulunduklar: yer
teshit edilmektedir. Kilic balig1 ¢arparak avini bicer ve hemen arkasindan
yutar. Bazan da teknelere saldirdigl miisahede edilmigtir. Sintine kismini
kiliciyle deldigi rivayet edilir. Amerikada senelik avin, 4,000 ton civarinda
oldugu istatistiklerden anlasilmaktadir,
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Kayitlara gecen en biiylik kilig baliginin 420 kilo oldugu, boyunun 3
metreye yaklagt)g1 anlagilmaktadir.

Atlantik torigi — Sarda sarda.

Bu balik memleketimiz sularinda da bol miktarda avlanan, iktisadi
shemmiyeti haiz baliklarimizdandir (Sekil - 6). Biiyiik siiriiler halinde agik

Sckil 6 - Atlantik ve diger denizlerde yagiyan torik baligi.

denizlerde de dolagan torikler, gida temini ve yumurtlamak i¢in sahillere
yaklagirlar. Amerika sularinda, yazlari, Floridadan, Meksiko korfezine ka-
dar av verirler. Amerikada yetkili alimler tarafindan sekil bakimindan tet-
kikleri uzun uzadiya yapilmig, ana hatlarinin hidrodinamik olmasi baki-
mindan, suda yiizerken ¢ok az mukavemete maruz bulunduklar: anlasil-
mistir. Bundan dolayi, ¢ok siiratli ylizen bir baliktir.

Orkinoz, Ton baligi — Thunnus thynnus.

Sularimizda da yagamakta olan bu balik, Amerikada tesbit edilmis
bulunan rekor agirhiga, 800 kiloya irigmis olanlari avlanmigtir (Sekil - 7).

Sekil 7 - Orkinoz baligi.

Bir tek balik¢inin rekor tesis ederek bir mevsimde 30 kadar orkinosu zip-
kinhyarak avladig: ve beherinin 500 kilodan asag olmadig1 kayitlara gec-
migtir (Bu saymmizdaki Orkinoz ve Olta ile Avciligl, isimli yaziya bakiniz).

Oldukg¢a obur olan bu baligin bir nevi de Florida civarinda 1920 se-
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nesinde avlanmig ve balik¢ihik biologu L. L. MOWBRAY tarafindan tarif
edilmistir. Bu nevin ismi Sar: Kanat orkinos — Thunnus allison, (Sekil - 8)
dur. Dorsa® kanadinin sar1 ve uzamig olmasiyle tebariiz etmektedir. Atlan-
tik, Pasifik ve Hint Okyanuslarinda bol miktarda avlanmaktadir. 225 kilo
aguliga erigenlerine tesadiif edilmigtir. Kiiciik nevileri, karides, bocek, yen-

————

Sekil 8 - Sar1 Kanat orkinoz.

gec ile beslenirler, Bu nevin muhacereti ve yumurtlama zamanlar: hakkin-
da kat’i bir bilgi elde edilememigtir. Bununla beraber, amatdr ve profesyo-
nel balikcilarin avlamasini arzuladiklari bir baliktir. Birka¢ ay miiddetle
bagh bulunduklar: limandan ayrilan balike¢: gemileriyle avlanmaktadir, Av-
lanmasi oldukca enteresandir, Balikcilar evveld, yem avlarlar, bunlari, can-
1 olarak denize serperler. Bu esnada, Sar1 Kanat Orkinozlar, yemlere hii-
cum ederek bunlar: bitirirler ve bildhare de kamigla avlaniriar. Amerika-
da bu baligin yillik avlanan miktarinin degeri 30 milyon dolar civarindadir.

Barrakuda — Sphyraena barracuda.

Atlantik Okyanusunda yagiyan bir balik nevidir (Sekil - 9). Resmin-

Sekil 9 - Barrakuda baligi.

den de anlagilacag1 vechile, ¢ok yirtici bir baliktir. Renkli cisimlere, balik
siiritlerine muazzam bir siiratle saldirarak, siiriiyii alt tist eder. Trawl ile
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avlanmaktadir. Olta ile avlandigl zaman parlak kagik takmak icabeder.
Kendinden biiyiik olan baliklara saldirmakta tereddiit etmez. Yiiziiciiler icin
de biiyiik bir tehlike tegkil eder. Gayet keskin digleri olduguna gore, bir-
ka¢ defada bir kopek baligimi 1sirarak haklar, Ceneleri gayet kuvvetlidir.
Bir balhigin barrakuda tarafindan isirildigl yarasmin diiz olmasindan an-

lagilir,

Atiantik Ringa (Herring) bahg — Clupea harengus.

Bir deniz baligi olan ringa balig1 tath sulara girmemektedir (Sekil -
10). Kuzey Atlantikte olmak iizere, Amerika sahillerinde ve Norve¢ten

Sekil 10 - Atlantik Ringa bahg.

Gibraltar’a kadar yagamaktadir. Sadece Amerikada 80,000 ton avlanmak-
ta, ringa siiriileri senenin sicak aylarinda sahillere yaklagarak av vermek-
tedir. Kahil olmiyan bahk sahillere sokulmamaktadir. Yumurtlamalarina
da sahile yaklagtiklar1 zaman baslarlar, Gayet cabuk biiyiiyen balik, bir
senede 15 santimi kolayca bulur. Tuzlusu, islisi ve sardalya gibi konser-
vesi yapilmaktadir. Morina baligimin avlanmasinda yem olarak kullanilir.

(Sonu var)
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NEWS IN BRIEF

A routine research lasting 4 days from the 16th to 19th of May 1960
was carried out in the Marmara by Plancton Laboratory of the Istanbul
Fisheries Directorate’l Led by biologist NECLA GURTURK and with the
assistance of AYDIN OKER, OSMAN ERDOGAN, NECLA ERTEMALP,
A. ERTEKIN. The aim of this cruise was to investigate the distribution
of sardine eggs in the Marmara. Sufficient material was collected to extract
necessary data.

Permission was granted by the Ministry of Commerce to carry out
trawling in the Sea of Marmara. This operation began under the leadership
of AYDIN OKER and with the participation of DOGAN GUNDUZ, SABRI
AYDINYAZICI, SALIH AKBAS, A. OSMAN ERDOGAN, NECLA ERTE-
MALP and A. ERTEKIN.

This year the M.F.O. will participate in the International Fisheries
Fair held annually in Ancona, Italy.

Various types of fish produects, including fish meal, produced in our
country will be exhibited. The technical data concerning these material is

being perpared at present by the Food and Technical Laboratories of the
Istanbul Fisheries Directorate.

Balikhaneden intibalar: 14 Mayis 1960 Cumartesi giinii istanbul Bahkhanesi faal
giinlerinden birini daha yasamistir. Fotograflar bugiinii tesbit etmektedir, Sekil 1 -
Bol miktarda gelen uskumrular ¢bvalyelerde, Sekil 2 - Uskumrular kiifelerde, Sekil 3 -
Anadoluya sevkedilmek {izere kiifelere istiflenmig uskumrular, Sekil 4 - Uskumrular
buzla brtiilmiis halde, Sekil 6 - En irilerinden secilmig ve “— Bir dostluk kaldi haydi
hepsi {i¢ liraya”, diye satilan uskumrular, Sekil 6 - Ciroz imélinden bagka bir intiba,
Seekil 7 - Kurutulan cirozlar, Sekil 8 - Satiga arzedilen c¢irozlar 2000 - 2500 liik olarak
¢Ovalyelere istiflenmis.

Fotograflar: RIDVAN TEZEL









