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BALIK ve BALIKCILIK

ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER Ay NESREDILIR

CILT VI, SAYI: 11 g KASIM 1969

Balik Marinatlant ve Imdl Usulleri

Kisim: II
FEHMI ERSAN

Yukaridaki izahattan anlagilacagl iizere olgunluk banyosu, bu sana-
yiin kilit noktasidir. Banyonun terkibi ve muhitin hararetinin iyi bir su-
rette ayarlanmasi elde olan bir keyfiyettir. Fakat iyi kalitenin temini i¢in
gereken ham madde evsafimin bozulmamasi ile diger sartlara riayet, ima-
latciya diigen dikkat igidir.

Neticede hiildsa olarak tekrar edilirse, olgunluk banyosunun nisbeti-
nin cok iyi ayarlanmig olmasi basta gelen sarttir.

Cok iyi koku ve tadin husulii icin miimkiin mertebe az asid ve tuz kul-
lanmak lazim gelirse de, marinatin uzunca miiddet dayanmasi da vasattaki
sirketi-tuz miktarinin oldukc¢a yliksek bulunmasina baghdir, Bu vaziyeti
telif ederek en uygun banyo terkibini bulmak lizimdir. Bu hususta bir
cok tecriibeler yapilmig ve marinat imalatciig1 bir ihtisas igi haline geti-
rilmigtir.

Norveg, kig ringa baliklan ile yapilan bir cok tecriibeler bu baligin
%1 asit ihtiva eden banyo ile 1/1 nisbetinde olarak olgunlagtirilmasimin
iyi netice verdigini gtstermigtir. Bu marinatlar bildhare %2 tuzlu su ile
ve yine 1/1 nisbetinde olarak ambalaj kaplarimi doldulmaktadir.

Yine bir ¢ok tecriibelerden sonra, dayanma miiddeti igin kati faktriin
asid miktar1 oldugu tuzun ise ancak %10 nisbetinden sonra bu husus iize-
rinde tesirli bulundugu anlagilmistir.

1yi cins marinatlar agik kaplarda yapilamaz, zira banyo tekésiif eder.
Bunun igin iizerleri kapal olmalidir.



— 2

Yukarda bahsedilen olgunlagma banyosunda, balik etinin sirke asidi
ile birlegerek matlup vasfi verebilmesi icin banyoda icap eden miktar sir-
ke yoksa malin uzun miiddet banyo icersinde birakilmasi ile bu hata onle-
nemez. Banyoda bulunacak fazla tuz, olgunlagmay: geciktirir. Bilhassa az
nisbette sirke ihtiva eden banyolarda bu keyfiyet daha tesirli olur. Az nis-
betteki tuz da maksada kafi gelmektedir, hattd tuzlu baliklarin akar su
ile tuzundan iyice tecridini miiteakip miinasip miktar sirke ile dogrudan
dogruya olgunlastirmaya yatirilabilmektedir.

Umumiyetle, marinatlarda keskin bir lezzet arzu edildiginden mamile
bir miktar sirke katilir, Ilave edilecek baharat ekstrakt: fazla asitlik tadi-
n1 giderir. Ayrica bir miktar gseker de katilabilir. Marinata ilave edilecek
bu sirke malin ileri olgunluguna maéni olacag1 gibi konservan madde rolii-
nii de ifa eder.

Vasattaki tuz da balik etine tesirle az miktarda hususi kokulu bir mad-
de hasil eder.

Su halde, banyoda biraz yiiksek nisbette tuz-sirke kullanmakla, bil-
hassa hidrojen peroksid gibi kalite iizerine fena tesir eden konservan mad-
delerin kullanilmasina liizum kalmaz.

Et kivam iizerine sirke-tuz etkisi ise birbirine zittir. 1lki sert digeri
ise yumusgak vasif verir. Banyodaki tuz nisbeti az olursa bilhassa sicak
mevsimlerde balik eti liizucl bir hal alir. Bu sebepten yazin fazlaca tuz
kullanilir. Yagh bahklarin eti tabii olarak gevsek oldugundan bunlarmn
iméalinde miinasip miktarda cokeca tuz kullamlmahdir,

Tuz-sirke nisbetleri ile baligin banyoda kalma miiddeti, fire {izerinde
tesirli degildir. Tabiatiyle imaldtin serin bir mahalde yapilmas garttir, Mu-
hit sicak olursa balik etinin olgunlagmasi ileri giderek fireyi yiikseltir. Bun-
dan bagka baligin banyo icersinde karigtirilmasi sirasinda, dikkat edilmez-
se baligin eti parcalanarak fire miktar1 yiikseltilmig olur.

Taze baligin rutubet miktar: ile tuzlanmig baligin tuzlama gartlar: da
fire iizerinde rol oynar. Taze baligin banyodaki rutubet kaybi %20 ka-
dardur.

Baligin rutubet miktarinin 6nceden bilinmesi kalite lizerine tesirlidir.
Ciinkii bu rutubet, banyodaki sirke-tuz nisbeti ayarii bozar. Yukardaki
izahattan da anlagilacagi iizere balik yagh oldugu nisbette rutubeti azala-
cagindan tuz-sirke nisbeti de ona gore ayarlanir.

Bu tip balik imalatinda iyi bir olgunlagmanin temini igin icap eden
faktorler cok muhtelif oldugundan igleme yerlerinden kullamlacak belii
bagl bir recete vermek miimkiin degildir. Her bolgede ve muhtelif gartlar
altinda islenecek cesitli baliklar i¢in seri tecriibeler yaparak en uygun ter-
tibin bulunmas: gerekmektedir. Burada verilecek birkac misal bunun icin
fikir edinmeye yarayabilir.

Normal hararet ve tazelik gartlar: altinda ve 1,5-1 balik-banyo nisbe-



tinde olmak iizere Alman trawl ringa balig: igin %55 - 6,5 asit ve %7,5-10
tuz. Norveg kis ringasi igin 9¢6-T asit ve 98-9 tuz ve kﬁgi;k ringalar igi’n de
%4,5 - 5,5 asit ve %7-10 tuz nisbetleri bu tip imalatta kullapiimaktadir.

Bagirsaklar: ve kilgiklar: temizlenmemis baliklarin banyolar i¢in da-
ha yliksek nisbette sirke-tuz kullanilir,

Kapal ficilarda marinat imali (Pebema tipi)

BIEGLER tarafindan inkigaf ettirilen bu usul Alman balik sanayiince
bliylik ragbet gormiistlir. Zira, kiilliyetli miktarda balik istihsali halinde
olgunluk banyosunun istiap haddine tibi olmaksizin cok sayida ficilar,
bu imalattd kullamilir, Bu mallar yari mamul halde iken de sevkedilebilir.
Bu tip mamuliin lezzeti daha iyi, dayanma miiddeti de daha iyi, dayanma
miiddeti de daha uzundur. Yalmz bu usulde itinali caligmak lazimdir. Balik.
etleri, ficilara cok dikkatli bir sekilde istif edilmelidir.

Kilgiklar1 alinmig ve yitkanmig ringalar iyice siiziiliir. Itina ile yikan-
mig ve dezenfekte edilmis ficilarin dibine 2 litre kadar olgunlagsma banyo-
su konduktan sonra, sak edilmig baliklarin et kisimlari yukar: gelmek ve
kuyruklar da orta yerde yildiz gekli almak {izere yerlestirilir. Béylece ba-
Iiklar fic1 icinde bir tabaka hasil edince iizerine banyo ilave edilerek fici
doldurulur. Ust tabaka tahta bir tanpon ile agagiya dogru bastirihr. Bu
suretle iist tabakadaki balik etleri de muntazaman banyo iginde kalmig
olur. En iist tabakadaki baliklarin et kisimlar1 agagiya dogru cevrilir. Her
fic1 icin 6nceden tesbit edilen banyonun miktar: tam olarak ficilara doldu-
rularak kapaklar: kapamr ve fic1 ters gevrilir,

Bu ficilara ekseriya 80 kg. balik ve 35 litre banyo (%7 asit, %14 tuz)
konmus olur. Ficilar ilk bes giin icinde, her giin bir defa ¢evrilir. Kig ve
sonbahar aylarinda ficilar agikta birakilabilirse de sicak mevsimde serin
yerlerde tutulmahdir.

Kullanilmis olgunlasma banyolarindan tekrar faydalamilma

Kafi miktarda olgunlagan baliklar banyodan ¢ikarildiktan sonra geri
kalan mayi icindeki sirkeden tasarruf etmek ve koku veren maddelerden
faydalanilmak gayesiyle bu kullamlmis banyolarin 1sldhi gerekmektedir.
Bunun icin mahliile %0,3 nisbetinde hidrojen peroksid ilavesiyle 24 saat
kendi haline birakilir. Bu esnada bir kisim albiiminli maddeler ¢ékerek ma-
yideki bulaniklik kaybolur. Ayni zamanda, bildhare zararh olabilecek mik-
or organizmalar da imha edilmig olur. Bunu miiteakip sirke ve tuz nisbeti
de diizeltilerek mayi santirfuj edilir. Bu suretle mahliildeki albliminli par-
caciklar ile yagin tecridi kabil olur. Rengin giderilmesi i¢in de mayi sii-
ziiliir,



Bu ameliyelerden sonra renksiz, berrak ve steril bir olgunlagma ban-
yosu elde edilmig olur.

Marinatin ambalajlanmasi

Banyodan ¢ikarilan baliklar hafifce yikanir ve iyice siiziiliir, Bu ame-
liyeler ise siiratle yapilarak balklar kutulara doldurulur ve salamura
(manku) ile ikmal edilir. Bu salamuralar umumi olarak 9%1-2 sirke ve
%2-3 tnwz ile miinasip miktar baharat ekstrakti ihtiva eder. Kig aylarinda-
ki tuz nisbet %2-3i sirke, 9%1-1,5 olup yaz ve sonbaharda bu nisbet %3-5
tuz ve 9%1,5-2 sirke olarak ayarlanir,

Olgunlagma esnasinda birbirine yapisarak kafi miktar sirke almamig
kisimlarin kutulardaki salamura ile bu imaldt hatalar1 diizeltilemez. Bu
gibi baliklar yeniden taze olgunlagsma banyosuna konur. Baharat cing ve
miktar1 ise arzuya gore tanzim edilir. Sakkaroz (seker) olgunlagma reak-
siyonunu frenleyeceginden bunun yerine sun'i seker kullanilmalidir., Nis-
beti de %2-2,5 miktarindaki sekere tekabiil etmelidir. Marinatlara ilave
edilecek sogan, salatalik gibi garnitiir maddeler olgunlasmadan sonra am-
balaj esnasinda konmalidir,

Bu gibi sebzelerin iyi bir surette olgunlagsmis olmasi lazimdir. Bunlar
dilim halinde kesilerek 94 tuz, %4 sirke mahliliine yatirilir. Sebzeler bu
banyoda, artik karbon dioksid gazi cikarmayimeaya kadar olgunlagmaya
birakilir., Bu suretle marinat kutularinin bildhare bu gaz ile bonbaj yap-
mas1 Onlenmis olur.

Soganlar marinat kutularinin tenekesi ile temas ederek sarimtirak bir
renk almamasi ic¢in, kutularin iyi cins 14kl tenekeden imil edilmis olmasi
garttir.

Bundan once de bahsedildigi iizere, soguk marinatlar ¢abuk bozula-
cagl igin 2 ila 4° C derecede muhafaza edilirler. Bu mallar hi¢ bir zaman
8° C derecenin iistiinde birakilamazlar. Marinatlarin daha uzun zaman
dayanabilmesi icin ise bunlarin tahtadan ambalaj igine konmasi tercih
edilmelidir.

Tuzlu balklarin islenmesi

Tuzlu baliklarin bildhare marinat veya diger tip imalitta kullanilmasi
icin bunlarin tuzdan iyice tecrid edilmesi gerekir. Bu maksat i¢in ya daimi
akar su kullamilir veya baliklar bir havuzda muamele goriir. Az su sarfi
bakimindan ikincisi tercih edilir, Bu maksat icin ise tahta veya betondan
havuzlar vardir. Bu havuzlarin diplerinde kullanilan suyun akitilmasini te-
min eden tertibat bulunur. Baliklar bu havuzlara verilince dipte toplanmi-
ya baglar, ihtiva ettikleri tuz da suda eriyerek kesafet peyda ederek bu
balik kitlesinin iistiinde toplanmir. Yukardan gelecek tatli su ise bu kisim-



lara kadar gelemiyeceginden maksat hasil olmaz. Bu sebepten baliklar
havuz icinde iyice karigtirlmak suretiyle su cereyani temine caligir. Bir
miiddet sonra da alttaki musluk acilarak tuzlu su digar: cikarilir. Bu ame-
liyelerin birka¢ defa tekrar edilmesi suretiyle baliklar tuzundan tecrid
edilmig olur.

Baliklarm dipte bir tabaka tegkil etmemesi icin havuzun takriben ya-
r1 seviyesinde delikli bir kat yapilir. Baliklar buraya yigilarak tuzlu su alt
tabakada tekasiif eder. Bu suretle baliklar daimi olarak tuzu az su icinde
kalir ve son olarak da tath su ile yikanmig olur. Yalniz baliklar iist iiste
yigilacagindan her tarafindan su ile yikanabilmesi icin karigtirimas: 1a-
zimdir.

Havuzun dibine ayrica bir boru konarak ucu baliklara yakin bir sevi-
yede birakilirsa bu borunun muslugu da az akacak surette ayarlanmirsa
havuz icindeki cereyan daha muntazam olur,

Alabaliklari, torik ve palamut gibi baliklar havuzlara asilarak tuzun-
dan tecrid ediir. Boylelikle baligin her tarafi su cereyaninda kalmig olur.

Umumi olarak tuzundan tecrid ameliyesi miimkiin olan kisa miiddet
icinde yapilmalidir, Ciinkii bilhassa sicak mevsimlerde baligm dayanma
miiddeti bununla aldkalidir. Bu sebepten bazi halde havuza %1,5 kadar
asit asetik veya laktik katilir. En iyisi baliklar1 bir gece miiddetle havuz-
da birakarak hafif ve daimi su cereyanimna tabi tutmaktir,

Tuzlu baliklarin baglar1 ve karin mutaviyat: cikarilirken kilgiklar: da
almmalidir. Zira kanli kisimlar buralarda bulunur.

Delikat tipi marinatlarm imalinde baliklar ayrica kilcik istikametin-
de olmak iizere derince ¢izilerek tekrar yikanir ve buradaki tuz temizle-
nir. Bu suretle sirkenin daha iyi niifuz etmesi ve etin acik renkli olmasi
saglanir,

Tuzlu baliklar olgunlagma banyosunda daha az aroma verdiginden
sirke acilik lezzeti verir. Bunun icin sirkenin miimkiin olan az hadde tu-
tulmasina caligilir, Tuz baliktan iyice tecrid edildigi icin et olgunlagma ban-
yosunda yumusayacagindan, mayie bir miktar tuz ilavesi zaruridir,

Agir tuzlanmig balik etine daha az nisbette sirke niifuz ettiginden bu
baliklarin marinatlar1 da daha az dayanmkl olur. Bu baliklarin 2/1 balik -
banyo nisbetine gore olgunlagma banyosu terkibi 95 sirke ve %3 tuz ola-
rak tertip edilir. Sicak mevsimlerde ise iki giinliik banyodan sonra mahliile
%2 kadar tuz katilir,

Sicak marinat imali

Marinat tipi mamuliin dayamkliigini arttirmak icin baliklar sirke-tuz
mahlil icinde pigirilir. Boylelikle hem bahgin rutubetinin bir kismi alinmig
hem de dayanma miiddeti icin zararl olan bakteriler kismen imha edilmig
veya zararsiz hale getirilmig olur. Bu ameliyeyi miiteakip baliklar salamu-
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ra icine konur. Bu salamura jelatinli olup hazirlanma esnasinda isterilize
nlacak derecede 1sitilmaktadir. Bildhare kutulara doldurulunca soguyup
katilagtigindan bakterilerin iiremesine gayr:1 miisait hal almaktadir.

Pigmig (sicak) marinat iméali icinde umumiyetle ringa baliklar uygun
evsaftadir. Yalmz bazi cinsleri daha iyi lezzet vermektedir. Uskumru, ala-
baliklar gibi cinsler de bu tip imalat icin elveriglidir. Ancak, yukarda da
izah edildigi iizere baliklarda mutlak olarak tazelik vasfi bulunmasi malin
kalitesi icin gereken ilk garttir. Aksi halde bunun kalite iizerindeki menfi
tesiri acik bir sekilde belli olur.

Temizleme ameliyesi

Taze baliklar igleme yerine gelir gelmez derhal ve pullar1 ¢citkmayinca-
ya kadar yikanir. Balik baglari, karin muhteviyat: cikarilir, sak edilerek
karmdaki siyah kisimlar ayiklanir. Bunu miiteakip temizleme makinesin-
de yikanarak %10 luk tuz mahliiliinde yarim saat birakilir, Bu esnada kan-
larindan temizlenen baliklar 9%1-1,5 kadar tuz mas ederek pisirme igin lii-
zumlu derecede sertlegmis olur. Bu tuzlama isi bazan tekrarlanir ve miitea-
kiben de baliklar iyice yikanir,

Pigirme ameliyesi

Sularindan iyice siiziilmiis balik parcalari tel sepetlere konur. 80-85°
C derecelik banyoda 8-20 dakika miiddetle birakilir. Pismenin matliip de-
recede olup olmadigimin anlagilmasi icin, etin kilciktan kolayca ayrilip ay-
rilmadigina, etin biiziisme neticesi baz1 kisimlarindan yukariya dogru kiv-
rilip kivrilmadigma, dikkat edilir. Pigsirme ¢ok olursa et adeta erir. Yilksek
hararette kisa miiddet birakmak yerinde olursa da bu defa da etin i¢ ki-
simlar1 iyice pisip olgunlasamaz. Bu sebepten miitecanis pigirme icin aza-
mi dikkat sarfetmek lazimdir, Pigme esnasinda baliklar banyo ile kapl ol-
mali ve satihta tesekkiil eden ko6piik miinasip sekilde digar1 alinmalidir.
So6zii gecen banyo giinliik olarak hazirlanmali ve kuvvetli bulanmalarda
yeniden hazirlanmaldir.

Pisirme sepetleri

Ekseriya 640x320 satih ebath ve 50 sm. yiikseklikte olan, dar taraf-
larinda sap1 bulunan ve ic ice girebilr vaziyette olan sepetler 5 kg. kadar
balik alirlar. Bunlar hafif metallerden veya suni maddelerden imél edilir.
Emaye kaplar agirdir ve cabuk catlar.

Pisirme tertibata

Teshin i¢cin havagazi, elektrik cereyam veya buhar kullamihr, Ciinkii
diger suretle miitecanis bir hararet elde edilmesi miimkiin degildir. Kiiciik



isletmeler icin 4-5 sepet alabilecek istiaptaki yuvarlak veya dort kose istim
kazanlar1 kafidir. Bunlar, el ile idare edilebilir, Biiyiik imalathaneler icin
ise vingli ve otomatik olanlar1 vardir. Baliklarin kondugu sepetler bu ka-
zanlardaki sicak su i¢inden otomatik olarak gecerler. Pisme miiddeti ise
baligin cinsine gore Onceden tespit edilmistir. Banyonun harareti hassas
termometre ile kontrol edilir ve kazanda tesekkiil eden kOpiik otomatik
olarak digar:1 alinir, Hiilasa bir-igci-bu-tip-kazam kolayca kontrol altinda
bulundurarak doldurma ve bosaltmay1 idare edebilir.

Pisirme banyosu

Pigirme banyosunda balik hem piser ve hem de bir kisim sirke ve tuzu
mas eder. Massedilen sirke ve tuzun miktar1 ise banyonun tekasiifiyetine
ve balik-banyo nisbetine gore degigir. Hararetin artmasi da bu miktar: co-
galtir. Baliklarin banyoda kalma miiddetinin uzamas: ise ‘bu hususta rol
oynamaz. Ciinkii bu mas keyfiyeti baligin banyoya dalmasindan sonra ilk
4 dakika icersinde tamamlanmig olur. 8 C derecede ve 4/1 balik-banyo
nisbetindeki banyodan ¢ikan baliklarda massedilen asid miktari, 1/4 veya
1/5 nisbetindedir.

Tecriibeler, %1 asit ihtiva edecek surette banyodan ¢ikan baliklarin
dayanma miiddet ve evsafinin matlup sekilde oldugunu gostermektedir.
Bunun icin de banyodaki sirke asidinin 94 olmas:i kéfidir. Daha yiiksek
asit, eti yumugatir. Banyonun tuz miktar: ise, baligin tuzlanmis olup olma-
digna, yag miktan ile etin kivamina gore ayarlanmak iizere %6-10 ara-~
sinda olmas: gerekmektedir. Banyodaki tuzun et tarafindan massedilmesi
sirke asidine g6re azdir. Baligin ihtiva ettigi rutubet ise Pisme esnasinda
9%15-20 arasinda azalir. Mahlfile ayrica %2 kadar suni geker ilave edilir.
Baharat ekstrakti veya baharatin demet halinde asilmas: ekonomik olmi-
yack derecede az tesirli olmaktadir.

Yukarida izah edildigi iizere banyodan baliga gecen tuz ve sirke ile
balifin banyoya verdigi su, terkibin nisbetini bozar. Bu itibarla banyo dai-
mi olarak kontrol edilerek nisbet diizeltilir. Eksilen sirke ve tuz ikmal
edilerek baligin suyu sebebiyle artan hacim de ayarlanir,

Ambalajlanma

Pismis ve olgunlagmig baliklar kazandan digar1 alimir alinmaz, husu-
si gekilde piiskiirtiilen soguk su ile (kisa miiddet) sogutulur. Bu suretle
hem et sertlesir, hem de iizerindeki yag ve kopiik vesaire temizlenmis olur.
Et soguyup bir miiddet de sularindan siiziilditkten sonra derhal kutulara
siir'atle doldurulmaya baglanir. Pisme esnasinda cikan rutubet balig1 bo-
zan bakterilerin iiremesine miisait vasat tegkil eder. Bu sebepten doldur-
ma isi ayr bir yerde ve giineg 1ginlarindan masun olarak yapilmalidir. So-
gutma. tertibati bulunan imaldthanelerde baliklar kisa miiddetle sogutulur.
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Balik etlerindeki kilciklarin alinmasi ve baliklarin kutulara yerlesti-
rilmesi esnasinda parcalarin, yalmz kesit satihlar1 iizerinden ve basg ve
orta parmaklarla tutularak kutulara basilmasi lazimdir. Aksi halde, so-
gutularak sertlesmis olmasina ragmen heniiz hassas ve yapigkan halde
oln deri zedelenmis olur.,

Diinva Balikcilik Alemi

Soguk depolarimzin gecen ay zarfindaki faaliyetleri :

Cesme’de

Soguk depomuz Agustos ayi icerisinde hi¢ bir depolama igi yapmamig-
tir. Bolgemizde ilisik listede miktar ve cinsleri yazih balklar avlanmak-
tadir :

Cinsi Miktar
Barbunya 200
Siarit 250
Cipura 80
Kefal 300
Levrek 50
Mercan 250
Fangri 200
Sarpa 300
Sargoz 250
Istakoz 50

Balikgilarimiz tegkilatlandiriip ve gerekli malzeme temin edildiginde
bu miktarin 3-4 misli artacagi siiphesizdir.

Bu baliklardan baska Mart - Haziran arasinda kiyillarmmzdan kiilli-
yetli miktarda ton baligir gegmektedir. Bu baliklar evvelce Rumlar tara-
findan Ayayorgi denilen mevkide kurulan dalyanda bol miktarda tutul-
makta imig. Halen bu dalyan metruk vaziyettedir. Bu dalyanlar onarilip
ton baligr avlanirsa depomuz icin de hem buz istihsali hem de depolama
igleri cok inkisaf edecektir.

Ton balifinin tazesinden konservesi daha iyi miisteri bulacagi cihetle
Cesmede bir de konserve sanayii kendiliginden dogacaktir,

Ko6pek balig, ahtapot gibi iiriinlere miisteri olan Yunanistan ve Italya



ton baligina daha istekli olacag1 ve memlekete daha faz]g doviz
sliphesizdir.

Canakkale

a — Sofuk depomuz Agustos 1960 ay:1 igerisinde 840¢ kilo siitten
mamul yiyecek maddesi ile 6640 kilo et, 1650 kilo balik muhafaza etmis-
tir. 156,750 kilo buz imal edilmig ve 155,700 kilo buz satig yapilmigtir

b — Ege ve Marmara denizleri arasinda irtibat sagliyan Canakkale
Bogaz1 ve mintikasinda avlanan baliklar Istanbul Bogazinda avlananlar-
dan cins bakimindan ¢ok miktarda azdir. Cografi, dolayisiyle fiziki gartlara
tabi olarak gdc eden baliklar mevsimlerine gore degigik miktarlarda av
vermektedir, Peldjik baliklarin sonbahar gdéclerinde Marmara denizi ve
Canakkale Bogaz1 vasitasiyle Egeye gecerken verdikleri ay ile ilkbaharda
Karadenize doniis zamaninda verdikleri av miktarlar; diger mevsimlere
nazaran daha biiyiik rakamlar gosterir. Uzun senelere ait palikhane ista-
tistikleriyle meteoroloji kayitlarinin beraber tetkikinde ve balikeilarla
rasat memurumuzun kanaatlerine gére Canakkale bolgesinde (erken baglh-
yan siddetli kiglarda ve onu takip eden ilkbaharda bol miktarda balik av-
lanmaktadir.) Kigin mutedil oldugu veya ge¢ baglacig1 yillarda baliklar
fiziki sartlarin aym fakat yeyintinin daha ¢ok oldugu Marmarada kalmak-
ta ve orada yataklamaktadir ki boyle senelerin bahar: da balik avi bakimin-
dan verimsiz olmaktadir,

¢ — Canakkale bolgesinde 1959 yilinda avlanan baliklarin cins ve
miktarlar: asagida gosterilmigtir.

Cinsi Miktan Cinsi Miktan
Akya 1200 Mercan 4326
Barbunya 7954 Orkinoz 50000
Cipira 5381 Palamut 497914
Giimiig 1175 Sardalya 286165
Hamsi 4790 Sinarit 4890
Isparya 1220 Tekir 2384
Istavrit 4377 Tirsi 1297
Karagoz 5926 Torik 60800
Kefal 8414 Uskumru 12402
Kilic 15000 Zargana, 1770
Kolyoz 6502 Bocek 251
Kupes 17718 Istakoz 491
Levrek 3064 Kalamar 36

Liifer 2835
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Ordu’da

Balik cing ve miktarlan
Agustos 1960 ay: icinde

Istavrit 1000 Kg
Barbunya 300 »
Sargan 750 »
Palamut 900 »
Kefal (ufak) 400 »
Agustos 1960 ay icinde

Depolama hareketleri Et depolama (sigir-koyun) 8431 Kg.

Peynir depolama 1590 »

Yag depolama 150 »

Buz satis1 9042 »

Nakliye gemilerimizin Ekim 1960 aymda durumlar:

Ekim aymda nakliye gemilerimiz agagida gosterildigi gibi dis memle-
ketlere mal tagimiglar ve yanlarinda gosterilen nisbette doviz temin et-
mislerdir:

ASKIN: Istanbul-Tunus, 29 ton dond. orkinoz navlunu, 22,806 T.L.

Istanbul - Velalitka - Koper - 90 ton doldurulmug palamut. Naviunu
35,802 T.L.

CIHAN: Istanbul - Rijeka - Koper - 90 ton dondurulmus palamut.
Navlunu 35,802 T.L.

Gegen haftalarda Begiktag Soguk Deposu, faal zamanlarindan birini daha yaga-

magtir. Fotograflar buglinleri tesbit etmektedir, Sekil 1 - Palamut dolusu takalar

rihtimda, Sekil 2 - Palamutlar kiife ve ¢dvalyelere konuyor, Sekil 3 - Kamyona

kirilmig buz yilklenirken, Seddl 4 -« Bir bagka kamyona balik « buz istifi yapihyor,

Sekil 5 - Doldurulmug bir kamyonet hareket etmek iizere, Sekil 6§ - Dondurulacak

palamutlar vagonetle, Sekil 7 - Palamut dolusu takalardan lkisi, Sekil 8 - Kam-
yonlara, kirilmig buz doldurulmas: ve bnz kulesl






SON DAKIKADA

* Saym Orgeneral CEMAL GURSEL, maiyetlerinde Istanbul Vali ve
Belediye Bagkan Vekili Tiimgeneral REFIK TULGA ve maiyeti erkdm
ile Begiktag Soguk Deposunu 8/11/1960 Sali giinii ziyaret etmistir.

Saymn Devlet Bagkani, Kurumun faaliyetleri ve balikciik hakkinda
ilgililerden genig odlciide bilgi almiglardir.

* Son haftalar zarfinda Bogazlardan akin yapan palamut baliklar: bol
miktarda avlanmaktadir. Avlanan baliklarin bir kismi taze olarak ihrag
edilmektedir, Thra¢ edilen memleketler arasinda, Yunanistan, Yugoslavya
ve Italya gelmektedir.

Avlanmig olan baliklarin bir kismi da Besiktag Soguk Deposunda don-
mug muhafazaya alinmigtir.

* Muayyen zamanlarda tekrar edilmesi mutad olan Pelajik ve Hidro-
grafi Laboratuvarlarinin miigterek seferi 7-11 Kasim tarihleri arasida
yapllmigtir. Bu seferde de mfitad olarak muhtelif istasyonlardan numu-
neler alinmig ve seyir boyunca eko-soérvey yapilmistir.

Balikyaglarimin Rafinasyonu

ve
Tatbik Edilen Metodlar

HIKMET AKGUNES

Asrimmizda balk yaglarini karakterize eden cihet, onlarin fena kokulu
ve dericilikte kullanilan koyu renk mayiler olmalar: degildir., Balik yag1 bu-
giin, muhtelif vesilelerle yazdigimiz gibi, margarin sanayiinden tutun da
sabun, boya, dinamit ve plastik sanayiine kadar girmis bir ham madde-
dir. Balik yagmin istihsalinin arttirilmasi, balik¢ilik endiistrisinin kurul-
mas1 ve inkigafi ile elele gider. Balik igsleme sanayiinin artiklari muhtelif
balik yaglarimn istihsalini temin eder. Bdylece ise yaramaz gibi goriilen
bu ham maddeler kiymetlendirilmig olur. Istihsal edilen ham yaglar aga-
g1da bahsedecegimiz usullerle tasviye edilip bambagka sekillere inkilap
eder.
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Yaglarm rafinasyonu

Birinci kademe yaglarin nétralizasyonu :

1) Balik yaglarinin ihtiva ettigi serbest yag asitlerinden kurtar1imasl
icin bir ¢ok metodlar varsa da, sanayide bugiin en cok tatbik edilen usul
kostik soda (Sodyum hidroksit) mahliilii ile yapilamdir, Yykarida bahset-
tigimiz yag asidi tabiri yerine May asidi tabirinin kullapilmas1 dogrudur.
Refinasyon esnasinda bu may asitleri uzaklagtirlyy, Burada yalniz alkali
rafinasyonu metodundan bahsedecegiz. Difer usullere ge sGyle bir g0z at-
mak faydadan ari olmasa gerektir.

Alkali rafinasyonu ya acik bir kazanda bulunan yaga sulu sud kos-
tik mahluliiniin karigtunlarak ilavesi suretiyle yapilir veya giireli sistemde
devamli olarak gelen yag aym hizla, sulu sud kostik mahlflit ile uygun
sartlarda karigtirihr. Yagin ihtiva ettigi serbest asitle kabili telif olan mik-
tarlarda sud kostik mahlilii verilmelidir. Adsorptif karakterde olan ve te-
sekkiil eden sabun, dagilmig doku elyafini, baz renklj maddeleri ve biraz
da bizzat neutral yagin kendisini adsorbe eder. By ameliyenin nasil yapil-
digim teferruat ile gérelim. Rafinasyon tankinmn kapasitesine gore muay-
yen bir miktar yag, rafinasyon tankina basilir. Bu tank uygun bir devir
adediyle doénen bir karigtiriciyr havi olmaldir., Diger taraftan sud kostik
mahlilii karigtirma tankindan, 6l¢gme tankina basilir. Buradan kafi miktar
mahlfil rafinasyon tankina yavag yavas yukaridan asagiya dogru piiskiir-
tiiliir. Ajitater bu igin devaminca yagin kalevi mahliille karismasini temin
eder. Burada akla bir sual geliyor: acaba bu ig icin kalevi mahlfili kag
bomelik segmelidir? Umumiyetle kostik soda mahlfilii 10-24 Bome (%7-8
Na OH) olmahdir. Ancak yag %10 dan fazla serbest asit ihtiva ederse
daha kesif kalevi kullamilir. Yag koyu renkli ise hesap edilenden %1-5
fazla alkali ildve edilir. Yukaridaki ameliyeler esnasinda suhunet, rafine
edilen yagm hususiyetlerine gore 20-24° C arasinda tutulur. Aksi halde
bizzat yagin kendisinin de sabunlagmasi kolaylagir. Karigtirma kéafi olma-
hdir, aksi takdirde siir'atli olursa emiilsiyon tesekkiil eder. Alkali ilavesi-
nin hitaminda tank bir gece kadar, kendi haline birakilmalidir, boylece
sabun ayrilir. Sabunun ayrilmasina yardim etmek igin tank muhteviyat:
490 C a sitilir. Tuz ildvesi bu igi daha da iyi ve tam olarak temin eder.
Sabun ayrldiktan sonra, neutralize edilmis yag once tuz mahlilii ile bu-
nu miiteakip sicak su ile yikanir. Sicak su ile yikama igine miiteaddit defa
devam edilir.

Alkali rafinasyonu esnasinda bazan yagm oldukea rengi acilir. Eger
sabun kiiciik partikiiller halinde tesekkil ettirilirse rengi daha fazla ad-
sorbe eder. Bunun aksi olursa renk degisimi az olur, By hususta mijessir
olan gartlar sunlardir.

1) Kalevinin konsantrasyonu.



— 14 —

IT) Yagin suhuneti.

IIT) Karnstirma siirati.
biitlin bunlar aym zamanda kolay bozulan emiilsiyonlar verecek sekilde
de segilmelidir. Optimum sartlar yagin cinsine gore cok muhtelif olmakla
beraber, mengei deniz canhlari olan yaglar icin umumi kaide sudur.,

I) Diisiik suhunet,

II) Kalevi konsantrasyonun hafifce yiiksek olmasi.

IIT) Diisiik siir’atle karigtirma.

Kolloidal olarak dagilmis biitiin sabun eserlerini gidermek igin, alkali
ile rafine edilmig yag1, sicak su ile yikamak beyhudedir. Bu ig igin bir cok
metod vazedilmigtir. Yikanmamig yagin santrifiij kullanarak santrifiigas-
yonu (filtrasyonu) veya filtre preslerde 6zel safihalardan siiziilmesi veya
filtre Kompartimanlarinda asbest elyafindan, diatome ihtiva eden toprak-
la hazirlanmig safihalardan filtre edilmesi tatmin edici bulunmustur. Filtre
eden kismin her hali kirda rutubetsiz olmasi garttir.

Soda (Sodyum karbonat) bazan alkali rafinasyonu iginde kullamlr.
Sodanm renk alici tesiri kostik sodadan azdir, bu tatbik edilen sartlar se-
bebiyle mevzuubahis sekli arzeder. Buna mukabil elde edilen nétralize yag
verimini yiikseltir. Bu usulde kaynaymcaya kadar 1sitilmig soda mahliilii-
ne, 80° C a kadar sitilmig yag yavas yavas, kangtirilarak ildve edilir. Ka-
rigim sonradan direkt istim veya serpantinlerden gecen istimle sitilir.
Emiilsiyona méni olmak i¢in, tuz mahlilii ilave edilerek fazlar ayrilir, di-
ger ameliyeler yukardaki usulde oldugu gibidir.

Alkali rafinasyonunda bazan kire¢ postasi da kullanilir. Sondiiriilmiis
kireg, su ile ince bir krem haline getirilir ve boru halkalarmdan gegen is-
timle 1sitilmig yaga ilave edilir. Tegekkiil eden kalsiyum sabunu filtrasyon-
la ayrilir,

Tank sistemi rafinasyon kiiclik rafinerilerde kullamlir, fakat genis
captaki rafinerilerde devaml tip alkali rafinasyonu tercih edilir. Devamh
tip no6tralizasyonda, kafi miktar alkalinin yagla karigtirildigindan yazimi-
zin baglarinda bahsetmigtik, bu karigim isitilir, bunu miiteakip devaml bir
santrifiijden geg¢irilir. Sonra sicak su ile yikanan yag ve diger faz devamh
santrifiijden gecirilir.

Umumiyetle yaglarin alkali rafinasyonu esnasinda tesekkiil eden sa-
bunlar, renk maddeleri ile beraber A vitamininin de mithim bir kismim
adsorbe edebilir. Arzu edildigi takdirde, 6zel sartlar altinda cok defa bu
adsorpsiyon asgari hadde tutulur.

2) Vakumda su buhar distillasyonu: Nadir olarak yagin asiditesini
gidermek gayesiyle tatbik edilir, bir usuldiir. Umumiyetle yagm kokusu-
nu almak igin tatbik edilir, bazan %0.25 den az serbest may asidi ihtiva
eden yaglara tatbik edilir.

3) Yagn ihtiva ettigi serbest may asidinin esterlestirilmesi suretiyle
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ayrilmasi metoduna bir misal olarg AW ve ME-
ULY'nin (U. S. Patent 2.398.492) ;{atﬁﬁ sygh"’h EBABDSIisul yukarda
: . . ylenebilir. bu

zikredilen metodlar gibi cok tatbik yeri bulmu~ degildir.

4) Mul}allille .(giiziiqii.ile) ayIrma ugylii- Serbegt asit, alkol, seyreltik
aseto_n, met.ll fornfuygt g1bv1 muhallillerde gahy kolay inbilal ederse de, gq-
kali ile rafine ed.11m1§ yaglarda Solexol prosezi kullamlarak, yagm rafi-
nasyonu ve fraksiyone eqllmesi temin ediljy, mayi propan muhallil olarak
kullanilir, ?u metod da.hl gayesi itibariyle piraz farkhdir. .

5) Sogutarak tasviye metody - Organik kimya endiistrisinde tatbik
edilen bu umumi metod yaglarin muhteiir suliunetlerde ayrsan kompo-
nentlerini tefrik etmek esasma dayanir, mngiistrige yag muhtelif usullerle
sogutulabilir. Tecrit edilmig tanklarda, yag, iginde bulunan boru makara-
larindan soguk salamura gecirmek suretiyle veya su zarflarmdan soguk
salamura devrettirerek yag istenilen suhunete kadar sofutulahilir. Bazan
direkt olarak sogutucu gazin genlesmesi bu poru makaralar: veya tank
zarflarinda yapilabilir. Diger bir usulde tanklar soguk odalarda bulundu-
rulur ve yagin cinsine gore suhunet sahaiam tesbit edilerek ayrilmig olan
komponentlerin tefrik isi yine uygun suhunetlerde yapilir. Bu usul daha
ziyade yaglarn ihtiva ettifi istearinleri ayirmak icin tatbik edilir. Pra-
tikte uygulanan metodlarin inceliklerinden burada bahsetmek liizumsuzdur.
Yagm agartilmasi

Agartilma veya renk alinmasi tabirleri, yagin renginin giderilmesi igin
kullanilan sinonim tébirlerdir, Islenmemig balik yaglarnin rengi, ihtiva
ettigi tabil pigmentlerden veya bozunma iiriinlerinden gelir. Bozunma
iiriinleri, ham maddenin yag istihsalinden onceki tegayyiirii veya muha-
faza miiddeti esnasindaki yagin oksidasyonu ile de ilgilidir. Ayrica istih-
sal esnasinda yagh materyalin asir1 1sinmada pash demir satihlarina te-
masl ile rengin koyulmasina sebebiyet verir. Makine yaglarimin az da olsa
karigmasi balik yaglarmin ve diger, may asitlerinin gliseritleri olan gahim,
yaglarin renginin koyulmasina sebebiyet verirler. Bu arada bir cok igle-
me metodlar1 yagin renginin koyulmasimi mucip olur,

Umumi olarak yaglar muhtelif metodlarla agartilabilirler, balik yag-
lar i¢in tatbik edilen metodlar umumiyetle fiziki metodlardir ve renk mad-
desinin hususi gekilde aktive edilmig agartic1 topraga ve bazan da aktiv
komiire adsorbe ettirilmesi esasina dayanir.

Tatbik sahasi1 mahdut olan diger bir fiziki metod yag vakumda 1sit-
maktir. Kimyevi metodlarin kullanilmasi adsorpsiyon metodlar: kadar tat-
min edici bulunmamaktadir, Fok yaginin renginin agartilmas: hususunda
DUGAL ve CARDIN (1949) adll aragtiricilar, su buhan distillasyonu,
agartma topragl ve kimyevi maddeler metodlarim kullanmiglardir.

Fiziki metodlar
Bir cok kil ve miimasili topraklar, yaglardan renkli maddeleri, tabii
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pigmenleri veya bunlarin yiikseltlenme iiriinlerini veya diger sebeplerle
tegekkiil eden renkli maddeleri adsorbe edecek mahiyettedirler. Bu gibi
topraklardaki adsorpsiyon aktivitesi onlarin renk alma hususunda énceden
hazirlanmalarina da tabidir. Baz1 topraklar kurutulmadan evvel kloriir
asidi veya siilfat asidi ile muamele edildikleri takdirde fevkaldde aktiv
olurlar. Bu husus sanayide fevkalade miihim olup bunun igin halen de
aragtirmalar yapilmakta olup daha 6nce de muhtelif aragtiricilar ve fir-
malar bir ¢ok patent almiglardir. Bugiin piyasada, kullamlacag1 yaga ve
gartlara bagh olmak iizere muhtelif firmalar tarafindan ihzar edilmis ce-
gitli preparatlar bulmak kabildir. Aktive edilmig Fullers Earth’ler bunlar-
dandir, Umumiyetle agartilmas: icap eden yaga 65-130 C de %3-5 nisbe-
tinde ilave edilirler. Bu arada devaml olarak karigtirilan mahlil 15-60 da-
kika bu halde karigtirilir sonra filtre edilir.

Balik yaglarimin agartilmas: hususunda tetkik yapan BROCKL.ESBY
ve MOORE (1933) adli aragtiricilar muhtelif British Columbia mengeli
toprag, sardalya yaginin agartilmasi hususunda etiid ettiler ve optimum
sartlar1 buldular.

Yaglarin agartilmas: hususunda aktiv kémiir tatbikatta yalmz bagma
kullaniimamaktadir., Ancak bazan agartici toprakla beraber kullanimak-
tadir. Bu hususta karbonun, topraga 1/20 veya 1/10 olarak kullamlir. Bu
suretle birinin almadigl renk maddesini digeri alarak kombine bir agartma
yapimig olur.

Yaglarin toprakla agartilmas: sistemi de, kazan prosezi veya devamli
prosez olmak lizere iki tiirlii yapilir. Devamh sistem biiyilik rafinerilerde
tercih edilir.

Umumi kaide olarak biitiin ameliyelerde balik yaglarinin pek fazla
sitilmamasi 14zimdir, vzel ahvalde, 1s1t1ldig1 takdirde, inert gaz atmosferi,
vakum ve kisa zaman prensipleri tatbik edilmelidii.

Bu ve bundan sonraki bu mealdeki yazilarimizin, balik yaglar ve sa-
nayii ile ugragacaklar icin oldugu kadar, bunun ticaretini yapanlar igin de
faydali olabilecegi kanaatindeyim.
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Besin Piramidi
NECLA GURTURK

Deniz suyu icerisinde satihtan dibe kadar dagilmis bulunan ve su kiit-
lesi iginde yiizen veya suyun hareketleri ile siiritklenen bitkisel ve hayvan-
sal biitiin kii¢lik canhlara umumi olarak plankton ismi verilir. Bu hayvan-
ciklar pasif olarak su kiitlesi tarafindan siiriikklenen kiigiiciik nazik canli-
lardir. Diger taraftan kendi kendine suyun hareketlerine tabi olmadan yii-
zebilen ve gé¢ edebilen deniz hayvanlar: topluluguna nekton denir. Fakat
nektonu tegkil eden hayvanlarda hayatlarmmn ilk safhasinda plinktonik
yagarlar. Planktonu teskil eden canlilarin bitkisel karaktere sahip olanla-
rina phytoplankton, hayvansal karaktere sahip olanlarina zooplankton de-
nir. Hayvanlarla bitkiler arasindaki en biiyiik fark beslenme gekillerinden
gelir. Phytoplanktonlar inorganik maddelerden giines 15181 etkisi altinda
organik maddelerin sentezini yapabiliyorlar. Phyplanktonlar denizlerin, gii-
neg 1g1gnin inebildigi derinliklere kadar olan tabakalarinda muazzam su
kiitleleri igerisinde kendileri i¢in liizumlu biitiin sartlar: bularak yasarlar.
Zooplanktonlar ise organik besinlerle beslenirler. Plankton canhlar: bir¢ok
ve birbirinden farkli olan bitki ve hayvan gruplarina mensupturlar. Bir-
¢ok balikk yumurtalar: ve larvalar1 da hayvani planktonun bir kismin tes-
kil ederler. Suyun hareketlerine karg: koyabilecek, kendi kendilerine goc-
ler yapabilecek kabiliyete erigince nektona dahil olurlar.

Planktonu tegkil eden canhlardan &lenler dibe ¢Okerler ve dip tabaka-
larda yasiyan diger plankton hayvanlarinin besinini tegkil ederler. Bu ba-
kimdan hayvani planktonlar, bitkisel plinktonlar gibi yalmz giines 1:181-
nin niifuz edebildigi tabakalara inhisar etmezler. Satihtan dibe kadar olan
biitiin derinliklere dagilmiglardir. Bu dagilig her zaman miitecanis degildir.
Cegitli faktorlerin tesiri altinda plinktonlarin zaman zaman bazi bolgeler-
de toplandiklar goriiliir.

Deniz dibinde, 6liip de ¢6ken hayvan ve bitki artiklariyla beslenen
tanlilar yagamaktadir. Bir ¢ok kabuklular, kurtlar, deniz yildizlari, yumu-
sakcalar bu gekilde yagarlar ve dip baliklarinin besinlerini tegkil ederler.
Deniz dibinde yasiyan bentik hayvanlarin larvalar: planktoniktir ve bitki-
sel planktonlarla beslenirler. Zeminde yasiyan hayvanlarin dagilimi plank-
tonda yasiyan larvalarmin dagihmina baghdir. Dip baliklarinin larvala-
rmin da besinlerini zooplanktonlar tegkil ederler. Dip baliklarmin stoklari,
canli kalabilen larvalarinin adedine bagh oldugundan, bdylece bhitkisel
planktonlarla demersal baliklar arasinda bir besin piramidinin mevcut ol-
dugu sOylenir.

Denizde yasiyan canlilar arasinda bir besin devri daima mevcuttur.
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Umumi olarak denizdeki besin devrinin esas goriiniisii, bir period takip
eder. Cegitli organizmalar besin olarak birbirleri iizerine tesir ederler. Me-
seld denizin esas besin zincirinin bir halkasini hayvani planktonlardan biri
olan kopepod grubu tegki! eder. Kopepod bollugu, Diatom’larin (bitkisel
planktonlardan biri) verimliligine tabidir. Diatomlarla kopepodlar arasin-
daki miinasebeti katiyetle tayin edebilmek icin bir ¢ok caligmalar yapilmig
ve bir ¢ok teoriler ortaya atilmistirr MARCHALL, NIiCHALLS ve OR
(1934), kopepodlardan Calanus finmarchicusun Mart, Nisan, Mayis ve
Temmuz aylarinda yumurtladigini bu yumurtlama periodlarindan iigiiniin
asag1 yukar: bolgede diatomlarin en fazla oldugu zamana rastladig m gos-
termiglerdir. Bu periodlarda yumurtadan cikan calanuslarmm muvaffaki-
yetle gelistikleri fakat Nisanda diatomlarm az cldugu zamanda yumurta-
dan cikanlarin gelismege muvaffak olmadiklar1 yukarda isimleri sayilan
arasgtiricilar tarafimdan ispat edilmistir.

Planktonlarin miktarlarinda ve yayiliglarinda gérilen azalip cogal-
malar dogrudan dogruya veya dolayisiyle balikqilifa tesir ederler. Mesela
zooplanktonlardan tarakli hayvanlar denilen ctenophor’lar balikeihiga iic
farkl yonden tesir ederler:

a — Balik besini olarak,

Umumiyetle baliklar i¢cin 6nemli besin olmadiklar1 halde cevrede elve-
rigli besin bulunmadig1 zaman baliklarin besinini tegkil ederler.

b — Baliklarla kendileri arasmda gida bakmmindan bir miisabaka
mevcuttur.

Ctenophorlar oldukg¢a obur bir plankton yiyicidirler. Siirii tegkil et-
tikleri zaman suyun igindeki herseyi silip siipiiriirler.

¢ — Balik yumurta ve larvalarmi tahrip ederler.

Cevrelerindeki balik yumurta ve larvalarini da yediklerinden balikla-
rin azalmasina sebep olurlar (BIGELOW 1915).

Denizlerin gerek balik¢iik bakimindan ve gerek hirografik, oseono-
grafik bakimdan arastirilmasinda en onemli basamag: tegkil eden plank-
ton kepcesi kullanarak baglamg ve yengeclerin zoea larvasimu ilk defa
tarif etmigtir. 1833 te CHARLES DARWIN de bir plankton ag ile verti-
kal plinkton toplamigtir. 1844 de Alman tabiat alimi JOHANNES MUL-
LER de tawnet kullanarak plantonu ilk toplayanlardandir. 1899 da Isvec
Kirali OSCAR II biitiin Avrupa memleketlerinden deniz balikcihigl ve bi-
yolojisiyle alakadar olan aragtiricilar: cagirarak Stockholm’de bir konfe-
rans toplamgtir, 1901 de Milletleraras: Deniz Aragtirmalar1 Konseyi ku-
ruldu. Denizlerdeki muammay ¢ozebilmek icin bir ¢cok milletler planh bir
sekilde seri halinde deniz aragtirmalar1 yapmiya basgladilar. Cegitli balik-
cilik konulariyla ilgili arastiricilar yalmiz baliklarin tabii yagayislarm de-
gil ayn1 zamanda besinlerini, beslenme aligkanhklarim, goglerini, bilyiime-
lerini, cogalma miktarlarimi aragtirmaya bagladilar. Gittikce inkigaf eden
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aletlerle, muhtelif plinktonik formlarin dagilimlarim, yasadiklari muhit
gartlarin, deniz akintilarim, denizin fiziki ve kimyevi karakterini, deniz
dibinin degisen tabiatini ve canlilarim incelediler. Neden bazan baliklarin
bol, bazan az oldugu sualine cevap aradilar. Balikciligin istikbalini &nce-
den tahmine caligtilar. Neticede balikeilik istikbalini 6énceden tahmine ca-
ligtilar. Neticede balik¢ilik bakimindan bugiinkii ileri durumlarina eristiler.
Denizlerdeki baliklardan daha fazla istifade edebilmek icin pek cok sayi-
daki ldboratuvarlarinda, kaliteli arastiricilar: ve cesitli 4letleri, imkanlar:
ile aragtirmalarina devam ediyorlar.

Istakoz
SITKI UNER

Kisim III

Imali tamamlanmig sepetlerden on bes adedi kolanlarindan — kulpla-
rindan 8-10 milimetre kalinliginda, 50 kula¢ uzunlugunda bir ipe, iicer ku-
lag aralikla, kazikbag1 ismi verilen diigiimle baglanmak suretiyle dizilir.
Boylece onbes aded sepetten meydana gelen takima bir tonoz istakoz se-
peti denir. Sepetlerin dizildigi ipin her iki ucuna, tonozun kolayca dibe in-
mesini saglayan vasati 10-12 kilo agirhiginda birer tas baglanmr,

Istakozlar geceleyin avlanmaga ciktiklarindan, bu nevi sepetlerle, on-
lar1 da gece avlamak miimkiin olur. Istakoz sepetlerine takilacak en verim-
li yem izmarit baligidir. Izmarit bulunamazsa, diger ak yemlerden, istav-
rit, kolyoz yahut lipari takilir. Eyliil ayinda ve Ekim baglarinda, pala-
mutun kafasi ile birlikte barsaklar: istakoz icin igtehadver bir yem olur.

Sepetlerin icindeki giglere, mevsimine gore, saydigimiz yemlerden her-
hangi biri gecirildikten ve kapaklar1 kapatildiktan sonra sandala veya
kayiga sepetler istif edilir. Istakozlarin bereketli av yerlerinin, sahillerin
ve gerekse sahillerin uzaklarinda, kayalik veya ilisken mahaller oldugunu
zikretmistik. Sahil mmtakasinda aveilik yapildig: takdirde; tonoz, kiyidan
20 ila 60 kulac aciktan denize birakilip, takima ilave edilen aym uzunluk-
ta ince bir ip vasitasiyle sahilin miinasip bir yerine gelinir, Ipin ucu, ertesi
sabah cekilmek iizere kiyiya baglanir, yahut nazar1 dikkati cekmemek icin
ucuna agir bir tag baglanarak dibe birakilir,

Sahilden uzak mahallerde avcilik yapildig1 hallerde ise, tonozun bira-
kilacag: yer, ertesi giin sabahleyin kolayca bulunabilmesi icin, nigan kes-
tirmek, yani sahillerin muayyen yerleri kerteriz alinmak — tesbit olun-
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mak — suretiyle takim, ucuna 30-40 kulac uzunlukta ve ucuna 20 kiloya
yakin agirlikta bir tag baglanmig oldugu halde denize birakilir. Takima
ildve edilen ip malya ile dibin taranmasi esnasinda sepetlerin kolayca bu-
lunmasini temin eder.

Avlanmak iizere geceleyin dolagsmaga cikan istakoz, sepete tesaduf
edince, yemi goriir, icersine girmek igin etrafinda déniip miinasip yer
arar. Girig mahalli olan hazne tarafim bulunca, evveld antenlerini igeriye
dogru uzatarak girilmege miisait olup olmadigin tetkik eder. Haznenin ya-
pilim istakozun kolayca girmesini saglayacak durumda imil edilmigtir. Bi-
nacnaleyh buradan gireccffine kanaat getiren istakoz, arkasim déniip, yel-
paze gibi tesekkiil etmig olan kuyrugu ile yaptigl bir hareket sayes'nde
geri geri sepcte, diger tabiriyle kapana girer. Icerdeki yemin evveld bar-
saklarim sonra da diger aksamini yer.

Sepetleri sabahleyin giineg yiikselmeden gekmelt lazimdir. Aksi tak-
dirde giines yiikseldikten sonra, etraf iyice aydinlanmig olacagindan ista-
koz, kapana yakalandigini anlar ve kuvvetli kiskaglariyle sepeti tahrip edip
digar1 cikar. Bu sebeple sepetler erken cekilirse, hem parcalanmasi ve
hem de avin kagmasi 6nlenmig olur.

Avin verimli oldugu mevsimlerde, giinliik avcilikta sabahlar: bir to-
nozdan ekseriya vasati olarak 6-7 aded istakoz elde edilir. Bazan biitiin
sepetlerin bog ciktig1 da olur. Her cekiligte 3-4 aded istakoz avlanirsa bu-
na normal hatti verimli av denebilir. Cekilen sepetlerden, yakalanmis olan
istakozlar kapak c¢oziilmek suretiyle cigart ¢ikarilir. Hazirlanmisg olan yem-
ler takilir. Sepetlere parazit olarak girmis gaganoz varsa bunlar icerdeki
yemi bitirmig olacaklarindan, gerek caganoz ve gerekse yem parcalar ati-
lip sislere taze yem konur. Sepetler evvelce tarifini yaptigimiz veghile, er-
tesi sabah cekilmek iizere, tekrar denize birakilir.

Kiife

Istakoz avlayan aletlerden biri de kiife’dir. Kiifeler iki tip olup, biri
sureti mahsusada istakoz avlamak i¢in yarim koni geklinde 90-100 san-
tim boyunda, iist tabam 20, alt taban1 35-40 santim ¢apinda kestane aga-
cindan 6rme suretiyle imil edilmigtir. Alt tabani kapali, iist taban: ista-
kozun girmesi icin aciktir, Ust tabanin iki tarafina kulp vazifesi gérmek
iizere, sepetlerde oldugu gihi, kolan ilave edilir.

Diger tip istakoz kiifesi; amelelerin komiir naklettigi iki kulpu olan,
herkesce bilinen basit hir vasitadir. Bu kiifeler bilhassa istakoz avlamak
icin yapimaz. Kullanilmig, artik komiir tagimaga kabiliyeti kalmamig ve
dibi delinmemis olanlar avcilikta igse yarar. Fakat agiz tarafi ¢ok genis
oldugundan dipten cekildigi esnada, igcinde bulunan istakozun kag¢masina
sebebiyet verir, Komiir kiifelerinin béyle mahzuru nazara almarak, avin
ziyaina meydan verilmemek icin sureti mahsusada iméil edilen kiifeler ile
aveilik yapilmas: tavsiye olunur, Kiifelerin igine yem koymaga liizum yok-
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tur, Qiinkij}, .istakoz kii_feye rastlaynca, onuy yuva olmaga miisait bir yer
zanneder. Iginde yerlesip vakit gecirmege caligr, Avlanmak icin civarinda
gezinir. Tekrar igersine girer. Biraz kiilfetli olmakls berabet, Kkiifelerin
igersine igkenbe parcalar1 baglanirsa aveilik dahg verimli olur.

Su noktayr bilhassa kaydetmek isteriz ki, Amerika Birlesik Devlet-
lerinin Maine eyaletinde, bizim istakoz sepetlerimiz ile sureti mahsusada
imél ed}len kiifelerin ikisi ortasi bir vasita olag yarm silindir geklinde,
mese agacl cubuklarindan parmaklikli olarak yapilmig kapan gibi bir alet
kullanilmaktadir. Bu aletin agzi, bizim istakog sepetlerniin haznesi gek-
linde olup kalin naylon ipliginden yapilnustir, Bu nevi gepetler, Maine eya-
letinde, akmtisiz yerlerde kullamlmaktadir. Memleketimizde Bogazi¢inde
aveilik icin miisait olmamakla beraber, bilhassa hazne tarafi bakir telden
imél edilmek suretiyle Marmara’da kullanilirss cok verimli netice elde
edilecegine siiphe yoktur. Yemi yemek veya yuva yapmak igin icersine gi-
ren istakoz, giinlerce kalsa, mese ¢ubuklarim ve bakir telden yapimig haz-
neyi parcalayamiyacagindan avcilik cok garantili olur.

Istakoz, denizlerimizde sepet ve kiife gibi vasitalardan bagka sureti
hususiyede imél edilmis, sade ag tabir edilen dip aglariyle, ayrica pisi av-
lamaga mahsus fanyal aglarla avlanir., Bu aglara ak yem takilirsa fay-
dal netice verir.

Istakoz, umumiyetle geceleyin av veren mahliik oldugu i¢in, aglar dahi
aksam iistii atilir, ertesi sabah cekilir. Aglara takimig olan istakozlar
alindiktan sonra, aglar temizlenir, yikanir, kurutularak aksam iistii tek-
rar denize birakilir,

Istakoz, gida ve meze olmasi bakimindan diinyanin her yerinde en
makbul tutulan deniz mahliiklarindan biridir. Muhtegem ziyafetlerde sof-
ranin en miitena yerini isgal eder. Herkesin nazar1 dikkatini ve igtahasim
celbeder. Ziyafetin zenginligini temsil eder.

Istakoz, denizlerde yasiyan balik ve diger canlilarin en fazla C vitami-
nini haiz olamdir. Istakozun etinde ve salga yapilan guddelerinde ve yu-
murtalarinda bol miktarda azot ve kismen kalsiyum, fosfor, biraz demir
ve kaninda ciiz’i miktarda bakir bulunur. Bundan bagka bir miktar yag
ve karbonhidratlar: ihtiva eder.

istakoz kaynamakta olan suda 20-25 dakika haslanmak suretiyle’ pi-
sirilir. Baz1 memleketlerde 1zgarada ve firinda da pisirilmektedir. Hagla-
narak pisirilmis istakozun goégiis kismindaki guddelerden ve yumurtala-
rindan, zeytinyag1 ve limon halitasiyle birlikte, biraz hardal, ciiz'i miktar-
da seker, birkac damla sirke karigtirlmak suretiyle nefis salcasi yapihr.
Bu salca ayr1 bir kaba konup, servis esnasinda istakoz etinin iizerine gez-
dirilir. Yahut, ayiklanmig ve usulii vechile tabaga yerlestirilmig istakozun
iizerine dokiiliir. Domates, maydanoz vesair garnilerle siislenir.,

SON



BILMEDIKLERIMIZ:

Baliklara Dair

“— Denizlerde hangi mahliiklar yagar ?”, diye bir sual sorsaniz, mu-
hakkak ki, on kisiden dokuzu size,

“— Bunu bilmiyecek ne var, pek tabil baliklar”,
diye cevap verecektir. Gergekten denizlerde, gollerde ve nehirlerde o ka-
dar cesitli deniz mahliiklar1 yagamaktadir ki, bunlardan en ¢ok tamdigi-
miz baliklardir. Tarihin ilk bagladig1 devirlerde, insanoglu gidasini, balik-
lardan temin etmis, tekdmiil seviyesine gore, evveld kemiklerinden mii-
dafaa silahlar1 yapmis, daha sonralari, tarlasini giibrelemekte baliklardan
istifade etmis, tababetin inkigsafiyle, balik yaglarindan sihhatini kazanma
yolunu bulmustur. Daha ileri giderek, akvaryum cinsi baliklardan evini
siislemekte de faydalanmigtir.

Sunu da hemen ilave etmeliyiz ki, dinyamizdaki denizlerde yasamak-
ta olan baliklarin sayisi, karalarda yasiyan belli bagh ve taninmis olan
hayvanlardan ¢ok fazladir. Bugiin yirmi beg binden fazla balik nevi tani-
maktayiz. Bunlarin sayisi, memeliler, kuglar, siirlingenler ve amfibiyan-
larin yek{inuna egit bulunmaktadir, Su halde bir daha kendi kendimize gu
suali soralim:

“— Bir balik nedir?”,

Bu suali manasiz bulmak biiyiik bir hatadir. Zira biitiin bu mahlfikata
5amil olmak iizere bir tarif yapmak, bu tarifin diginda kalanlari, dogru bir
sekilde istisna etmek gergekten kolay degildir, Zira o kadar cegit ve yapi-
da balik mevcuttur ki, “tamamina samil bir tarifi yaptim”, zehabina dii-
senlerin, hataya diistiiklerini anlamalar1 mukadderdir. Meseld bir siirii ba-
ligin pulu yoktur, Birkagmin yiizgecleri meveut degildir. Bazilarinda gene
bulunmadig1 gibi, bir kism1 da solungac vasitasiyle teneffiis etmezler. Ni-
hayet bazilarinin ise, denizin disinda kaldiklar1 zamamn deniz igindekin-
den fazla oldugu bilinmektedir. Biitiin bu miisterek olan ve olmiyan hu-
suslar1 goz Oniinde tutarak oldukca cesaretli bir tarif yapmak lazim ge-
lirse,

Balik, suda yastyan, omurgah ve sofuk kanl, solnngaclariyle solunum
yapan kalbi iki gozlii olan mahlitktur, diyebiliriz. Biitiin tariflerde oldugu
gibi, yukarida yapilan tarife baz Ozelliklerin ilivesi zaruridir. Ancak bu
ilavelerin yapilmasindan sonradir ki, tarifin kolayca anlagilmas: kabil ola-
hilecektir. Bir omurgali demek, omurga kemigi bulunan hayvan demektir
ki, omurgasizlar bu tarifin diginda kalmaktadir. Omurgasizlara, bocekle-
rin, driimeeklerin, her nevi deniz anasinin ilavesi lazim gelmektedir.

Genel olarak baliklarin soguk kanli oldugundan bahsettik. Bundan
maksadimiz, baligin viicut suhunetinin suyun suhunetinin hemen civarmn-
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da oldugunu belirtmektir. Maamafih, ton (orkinoz) baliklarinin, suyun
suhunetinden fazla bir suhunet gosterdigi tesbit edilmistir,

Baliklarin iki gozlii kalp tasimalari, bu swnify, siiriingenlerden, kug-
lardan ve memelilerden kesin olarak ayirt etmektedir. Zira adi gecen mah-
likatin kalpleri li¢ veya dort gézliidiir, Diger taraftan solungaclar, balik-
larin ¢ok dnemli bir uzvunu tegkil etmektedirler. Bununla beraber, baz
cins baliklarda solungac bulunmakla beraber bunlarit kullanmadiklar: da
gorlilmektedir. Bazi diger nevilerde de solungaclarin tamamiyle geligme-
mig olan birkag iplikten ibaret oldugu gériiliir.

Baliklarin sualti mahliikat1 olduklar: siiphesizdir, fakat, bircoklar: su
diginda saatler ve hattd aylar gecirmektedirler. Bazllarinn bir sene kadar
yasadig1 bilinmektedir. Bununla beraber, bu kadar uzun su diginda kala-
bilmeleri, faal olmamalarini icabettirmektedir.

Su diginda uzun miiddet kalan baliklarin, zaman zaman solunum ci-
hazlarm su ile, hi¢ olmazsa rutubetlendirmeleri, l1azim gelmektedir. Genel
olarak bir ¢ok smiflar1 gekillerine bakip kolayca tanimak kabildir,

“— Baliklar nerelerde yagarlar?”,

Bu sualin cevabini vermek de gerekmektedir. Diinyamizin onda yedi-
sinden fazla bir kismi denizlerle kaphdir. Umumiyetle, bu kadar biiyiik
bir saha kapliyan denizlerin baliklarla mesk@in oldugunu da iddia edebi-
liriz. Yedi biiyiik deniz, goller, nehirler, olduk¢a fazla sayida gruplar teg-
kil eden baliklarin yagsamasini saglarlar.

Okyanuslarda yagiyan baliklarin nevi bakimindan, g6l ve nehirlerde-
kinden zengin oldugunu soyliyebiliriz. 81§ yerlerden tutun da oldukca de-
rin denebilecek yerlerde yagamalarina ragmen Karadenizin 400 metreden
agagisinda yagsamadiklarini da burada belirtmek icabeder. Zira bu derin-
likte, Karadenizde baliklarin yagamasi icin oksijen bulunmadig gibi, ze-
hirli gazlerin de mevcudiyeti isbat edilmigtir. Baliklarin baz nevileri de
hic bir zaman karalara yaklagmamaktadirlar. Bir kismi ise, bunlarin aksi-
ne olarak, daima kiyilari tercih ederler. Mercanlarin tegkil ettikleri ada-
ciklar veya nehir agizlarinda yagiyanlara, zeminde yasiyanlar ilive etme-
liyiz. Zeminin de camurlu ve taglikli olanlarinda yagiyanlar: ikiye ayirmak
lazim gelir.

Tatlisu baliklar, suhunet bakimindan tezath bir muhitte yagamak zo-
rundadirlar. Nehirler, menbalarindan itibaren denize kavustuklar yerlere
kadar, baliklara yagama hususunda birgok imkénlar saglamaktadirlar. Se-
laleri ve sulari cok soguk olan dere ve irmaklar: da listeye ildve etmek gok
yerinde olacaktir. Gollerin donmus olanlarl meveut oldugu gibi, ik sulu
volkanik gollerin de mevcudiyetini hatirda tutmak, bulamk, berrak su top-
lantilarim, sodali gollerin tatlisu kayniyan muayyen yerlerini zikretmek
lazim gelir. Suyu kuruyan yerlerde, ¢amura gomiilen baliklar meveut ol-
dugu gibi, karadan uzak mesafeler katederek, suya kavusma kiilfetine ta-
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hammiil edenleri de mevcuttur, Kuraklik esnasinda, yagmur bekliyen ba-
liklar belki de yagmura kavugsamazlar. Fakat ihtiyat: elden birakmiyarak,
yumurtlamiglardir. Boylece nesillerinin idamesini saglamiglardir, Bircok
baliklar da aklimitize olarak, mutadlar: olmiyan muhitlerde yagamaga bag-
larlar.

Bu kadar cesitli iklim gartlarimin hiikiim stirdiigii yerlerde, yagamak
zorunda kalan baliklarin elbette muhtelif yapilarda olmalar: ldzimdir. Bu-
nunla beraber, mercan adaciklar1 civarinda 200 e yakin nevin yagamasi,
baliklarda intibak ve tekamiiliin mevcudiyetini ortaya koymaktadir. Suda
yasiyan hic bir mevcudiyet yoktur ki, nebatlar dahil, bahklar tarafindan
yenmesin. Ote yandan baliklarin da birbirlerini yiyerek gecindikleri ve bu
gergegin “Bityilk balk kiicitk baligr yer” geklinde ifade edildigi malimdur.

Baliklarmn hislerine gelince: Baliklarin diinya ile temaslar gozleri va-
sitasiyle kabil olmaktadir, Bir kisimlar da koku almalar: sayesinde haricle
temaslarmi idame ederler. Biyikli baliklarin etrafi yoklamalari, biyiklarim
bir anten gibi kullanmalar1 sayesinde kabildir. Baliklarin su i¢inde gérme-
leri kendilerine baz1 giicliikler gikarir. Kisacasi havada oldugu gibi, su
icindeki cisimleri net olarak goremezler. Levregin net géremedigi tahmin
edilmektedir. Baliklarin renkleri ayirt edebildikleri de zannedilmektedir.

Baliklarin her ne kadar kulaklar: mevcut ise de baglarin icinde sakh
bulunmaktadir. Diger omurgalilar gibi baliklar, kulaklarin bir muvazene
saglama organt olarak ve ses dalgalarinin geldigi tesbit etmede kullanmak-
tadirlar, Baliklarda viicutlari boyunca ve derilerinin altinda olmak iizere
ince kanallar mevcuttur. Bu kanallar deri altindan digariya olmak sure-
tiyle, acilirlar, Bu ¢ok karigik yapida olan his uzvu, digarisi ile baligin te-
masin saglamaktadirlar, Balklarda burun ile agizin bir baglantis1 yoktur.
Burunlarim1 sadece koklamak icin kullanirlar. Solunumla burnun higbir
ilgisi yoktur.

Su altinda yasiyan mahlfiklar icin koku ve lezzeti birinden ayirdetmek
bir hayli mugkiildiir. Fakat gunu da zikredelim ki, baliklarmm suda mevcut
kimyevi maddelere karg1 hassasiyetleri tahminin fevkindedir. Bircoklar,
viicutlar1 boyunca tad alma tomurcuklarina sahiptirler. Bu tad alma sa-
yesinde gidanin mevcudiyetinden de haberdar olurlar. Umumiyetle biyik-
larin tad alma tomurcuklar da goze carpmaktadir.

Baliklarda dogum ve yavrunun bakim

Baliklarin biiyiik bir ekseriyeti, nesillerini yumurta ile idame ederler.
Umumiyetleri bir kiirre geklinde olan yumurtalar, ya yiizer veya dibe ¢o-
ken nevidendir. Yine bagka baliklarda, yumurta diginin viicudii i¢inde dol-
lenmektedir. Baliklarin ekseriyeti yumurtalariyle hi¢ bir gekilde aldkadar
o.mazlarsa da, yumurtalarina yuva yapanlar da vardir, Yuvanin etrafin-
dan hi¢ ayrimiyarak yavrularm yumurtadan ¢ikmasini beklerler. Yavru-
larin bakim ile, ne gariptir ki, erkek meggul olmaktadir. Yavrularim canh
olarak doguran baliklar da mevcuttur.
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Balklarin adlandirilmas)

Ayn bhaliga muhtelif Yerlerde bagka bagka adlar yerilmesi, bir¢ok ka-
rlsllkh.k}.ara yol agmaktadir. Megola bir nevi levrege Amerikada 44 isim
VE.!Z‘lldlglnl soyhyeblliriz, Bu igip icinden hatasizea Qﬂ{mak icin American
Fisheries Society, Outdoor Writers Of America, Board Of Conservation
Of Florida ve Miami Universites; ighirligi yaparak bitltenler nesretmislerse
de bu hususta fazla bir basar elde edilememistir.

Eski ¢aglarda yasiyan balklay

Bugiin yagamalkta olan bahklarmn cetleri dort yiiz milyon sene evvel
yasamistir. Jeolojik devirlerde yagamig bulunan bu paliklar, cenesiz idiler
ve &deta bir zirh tabakasiyle viicutlar: ortiilmiigtii, Yine bu baliklarin kal-
kana benzer miidafaa tertibatlar meveut oldugu gibi, ekserisi de ciissece
ufak idi. Hepsinde goze ¢arpan miisterek bir vasif da fazla siiratli hare-
kete elverigli bir yapiya sahip olmamalar1 idi. Dipte bulunan 6lii balklar:
emerek geginen bu nesil, zirhlar sayesinde hayatta kalabilmekte idiler.
Bundan 280,000,000 sene evveline kadar yasamig olan bu baliklardan hig
birisi zamanimizda yagamiyor. Cyclostomi familyasina mensup bulunan
baliklarin yakin akrabalarindan bazilarmin halen yagamakta oldugu an-
lagilmaktadir.

Miiteakip milyon senelerde, bu zirhli baliklarin sahneden kaybolup
tekrar goriindiikleri miigahede edilmektedir. Kopek baliklari, 300,000,000
sene evvelki tarihi devirlerde ilk defa goriilmektedir. Képek baliklarimin
cetleri olarak Chondrichthyes’ler gosterilmektedir. Yine ayni eski devirler-
de, Osteichthyes (kemikli baliklar) diinyamizda sahneye ¢ikmiglardir. Bu-
iin dahi yagamakta olan baliklar hakiki kemik iskelete sahiptirler.

Yasiyan fosil adi verilen Coelacanth’lara tesadiif edilmesi miihim bir
hidise tegkil etmigtir.

Balklarn ekonomik bakimdan énemleri

Eski yillara nazaran baliklar daha fazla ekonomik bir 6nem arzet-
mektedirler. Dergimizde de muhtelif yazilarda belirtildigi cihetle, biz sa-
dece, artan diinya niifusunun ancak denizlerdeki gidalardan istifade et-
mekle saglanabilecegini kaydetmekle yetinecegiz. Baz1 kaynaklarin iddiasi-
na gére, denizlerden senede 25 milyon ton balik elde edilmektedir. Diinya-
nin her tarafinda yapilmakta olan arastirmalar bu istihsalin daha da art-
tirlmasina matuftur. Sadece Amerikada avlanmakta olan baligin yilhk
degeri 200,000,000 doldrdan az degildir. Amerikada amatér balikgiigin da
bir hayli inkisaf etmis oldugunu zikretmek yerinde olacaktir, Yine bu sa-
yede, Amerikan balik avi malzemesi sanayii 150,000,000 dolarhik bir is
hacmi saglamaktadir. Akvaryumlarda beslenen kiiciik baliklarin da bii-
yiik bir kir sagladifi unutulmamalidir. Gergekten Amerikada 150 nevi
tropik balik, yetistirilip evleri siislemek icin satilmaktadir.



UZAK TARIHLERE BAKIS

Denizlerde Hayat Naosil Basladi?

Kisim: I

Insanoglu ilk defa denizle karsilastif1 zaman, sadece firtina ve dalga-
lardan iirkmemisg, denizin icinde yasamakta olan, acayip hissini veren, mah-
likat1 gordiigii zaman derin bir tesir altinda kalmistir, Eski caglara ait
mitoloji ve yazilarda, okyanuslarin derinliklerinden c¢ikmis olan ejderler-
den ve mevhum deniz mahliiklarindan bahsedilmesi hep ayni tesirin bagka
bagka tezahiirleridir. Gercekten en derin yerlere nazaran hi¢c mesabesinde
kalacak bir derinlikten itibaren, zifiri karanligin hiikiim siirmesi, sathin-
daki piriltilarla biiyiik bir tezat teskil etmektedir.

Bugiin yapilmakta olan arastirmalar, denizlerin mechul taraflarini
aydinlatma hususunda cok faydali olmusgtur. Surasi da muhakkaktir ki,
ilk hayat denizlerde baglamist:r. Hayatin ilk bagsladig1 anlardan itibaren
milyonlarca sene zarfinda, tekimiil ede ede, nihayet bugiin gérdiigiimiiz
sekliyle, denizlerin panoramasi, hasil olmustur. Bundan sonra, karalarda
hayatin baslamasiyle, meydana amfibianlar, kuslar, bocekler ve hakiki
oriimcekler gikmistir. Bakterilerden, protozoerlerden sonra, sirasiyle te-
kamiil etmis deniz mahliikat: tesekkiil etmistir. Denizlerden ele gecen fo-
siller, eski devirlerde yasamis bulunan deniz mahlikatmin karakteri hak-
kinda oldukca genis bilgi sahibi olmamizi saglamaktadir.

Hayatin denizlerden karalara intika! ettigi ilk devirlerde, omurgasiz-
lar o zamanin hakim yaratiklar1 idi. Tek hiicreli protozoerler, denizlerin
satihlarinda siiriikklenmekte idi. Deniz analari, denizin iist tabakalarinda
yiizmekte idiler. Salyangozlar ve baz diger yenge¢ nevileri karanhk ok-
yanus tabaninda yiizmege muktedir olamadan yagsamaga devam etmisler,
bu panorama milyonlarca sene devam etmigtir. Kitalarin nehir ve golle-
rinde bu esnada yeni bir hayat basglamakta idi: bunlar bugiin baliklar adi-
n1 verdigimiz mahliiklardi. Bunlarin muhtemelen tathisu omurgallarinin
yiizme 6grenerek diigmanlarindan kacmaga baglamalar1 neticesinde teka-
miile ugryarak tesekkiilleri ileri siiriilebilir. Hatta, baglangicta, yani te-
kamiil etmeden evvel, akintilarda muvazene temin etmesini 6grenmeleri
basta gelmistir. Yavag yavag yiizmede ihtisas kesbetmeleri sayesinde, vii-
cut hatlarn aerodinamik olmus, yiizgecleri daha fazla elastikiyet kesbet-
mistir. Zamanla hareket edebilen geneleri tesekkiil etmig, digleri de teka-
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miile ugramigtir. Zamanla iki ayn simifa ayrilacak olap baliklar meydana
gelmigtir. Bunlardan bir kismi, kikirdaktan mamul iskeletli bahklardir Ki,
bunlar arasinda kdpek baliklari, deniz akrepleri, mantglap gelmektedir.
Hakiki kemikten iskeleti olanlar ise, morina, ringa, somun. orkinoz, us-
kumru, levrek baliklar1 (teleost) lar viicuda gelmigtir, Devon ve Trias de-
virlerinde, bugiinkii baliklarin cetleri nehir ve géllerden denizlere gosetti-
ler. Mahdut yiizme sahalarina mukabil denizlerdekij geniglik, paliklarin
ylizme hususunda maharetli olmalarima yol agmigtir, Bugiinkii teleost’la-
rin 20,000 den fazla nevi oldugunu soyliyebiliriz.

Denizlerin daha miitecanis bir muhit olmag dolayisiyle, mahliikati
daha iptiadidir. Halbuki karalardaki sayisiz degigiklikler. kum collerinden
tutun da buzlarla kaph genis sahalara kadar, kara mahliikatinin genis bir
intibak kabiliyetine sahip olmasim gerektirmistir. iklim sartlarmmn da
genis degisiklikler gostermesi, karada yagamanin miigkiilatim daha da’art-
tirmigtir, Halbuki kutuplardaki sularda hatt: iistiivadaki denizlerin suhu-
netleri, pek o kadar farkh degildir. Ger¢ekten okyanuslardaki suyun su-
hunet fark: 5 dereceyi gegmemekte, 300 metre derinlige inildikte, bu suhu-
net fark: da kalkmaktadir. Denizlerde yagiyan mahliizat, gida bakimindan
da daha talihlidirler. Zira genig su Kkitleleri icinde yagamaktadlrlar. Ha-
yatlari i¢in elzem olan oksijen su iginde mevecuttur. Su icinde erimis halde
bulunan maden tuzlar1 da baligin biiyiimesini kolaylagtirir. Su tarafindan
yiikseltilen baliklar, kara mahliiklar1 gibi kuvvetli iskelet sistemine ve
ayaklara ihtiyac hasil etmezler. Deniz bitkilerinde ise, sert govde, koke
bile liizum yoktur. Bircok deniz mahliiklarinda ayaklar yiizme organi ha-
line tahavviil etmiglerdir. Bunlar tabiatle miicadele etmek vaziyetinde de-
gillerdir. Hattd muazzam denebilecek gévdeye sahip olan balinalarda bile,
kikirdak cinsinden bir iskelet géze carpmaktadir. Denizlerde gayet rahat
yagamakta olan balinalar karaya siiriiklendikleri vakit kisa bir zamanda
kendi viicut agirliklarina tahammiil edemiyerek ezilip Oliirler,

Her ne kadar denizlerde miitecanis muhitten bahsedilirse de, deniz
dibindeki kanyonlar, vadiler, daglarin mevcudiyeti dolayisiyle, suhunet,
tuzluluk ve degisik basing sinirlar1 vardir. Bunlara bir de giines 1§181min
niifuz etme simirini ilave edebiliriz. Deniz mahlikatinda, karadakilerde ol-
dugu gibi, ani suhunet degigimlerine karg kendilerini koruyacak sistem-
leri bulunmadif1 cihetle, suhunet degisikliklerine karsi ¢ok hassastirlar.
Bu suhunet degigiklikleri, bahklarin muayyen bolgelere hicret etmesinde
amil olur. Birgok soguk su mahlikati, kuzeyde ve giineyde muayyen arz
dairelerine tabi olarak yagarlar. Ote yandan hunlarin tropik denizlerde ya-
gsamakta olanlardan biiviik farklarl oldugu agikirdir, Okyanuslarda vuku
bulan ani su cereyanlari, sicak sular1, kutuplara dogru sevkeltigi zaman,
kutupla muayyen arz dairesinde yagamakta olanlarin topyekin imhasma
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sebep olur. Benzer bir sekilde, mevsim yagmurlarinin mutaddan fazla ol-
masl dolayisiyle, nehirlerin denizlere bol miktarda su tasimasi, tuzlulugun
birdenbire degismesine yo! acar. Boylece sahile paralel olarak genig saha-
lar isgal etmekte olan midye ve istridye yatdklari, tamamiyle mahvolur.
Denizlerde tazyik degismesi pek bariz olmadigina gore, bu faktdriin bii-
yiikk kirginlara yol acmadigl sdylenebilir. Baz1 balklarin, bu arada bali-
nalarin iimidin fevkinde olarak, 1000 metre kadar, derinliklere indikleri
miisahede edilmistir. Bununla beraber, bircok baliklar muayyen tazyik -si-
mirlar1 arasinda kalmay1 tercih ederler.

Baliklarin tesirinden kendilerini kurtaramadiklari en mithim faktor
151k simridir. Bu faktor, baliklarin muhitlerini gérmemeleri bakimindan
degil de, 151810, bitkilerin nesviinemasi1 bakimindan miiessir olugundandir.
Bilindigi gibi, bitkiler denizde bulunan oksijen, karhon dioksit, su ve tuz-
larin sentez ederek cesitli organik gidalar meydana getirirler. Fotosentez
yoluyla terkibedilen bu gidalar, giinesten gelen 151k enerjisi sayesinde
miimkiin olur. Karalarin bol bol giines 15181 almalarina ragmen, denizlerin
80 metreden daha derin olan yerlerine inen 15181n fotosentez olaymna kafi
gelmemesi dolayisiyle, bu derinliklerde hicbir bitkinin yasamadig1 gorii-
liir. Bundan dolayi, derinliklerdeki daglar Himaldyalardan ¢ok daha ka-
ranliktir. Okyanus tabamndaki zeminin Sahra’dan daha bos oldugu iddia
edilebilir, Karalardaki balta girmemis, kesif ormanlarla mukayese edile-
bilecek sekilde nebati ¢ehreye denizlerde hicbir zaman tesadiif edilmez.
Deniz bitkileri umumiyetle, iptidai, cihz, koksiiz, gévdesizdir. Yine bura-
larda yasiyanlardan pek azi, tohumlariyle tirerler. Ekserisi, diatom ve ye-
sil alglerden ibarettir.

Diatomlar, son derece siiratli bir sekilde cogalmaktadirlar, Giinde bir
hécre iki tane olarak, senede yiizlerce doniimliitk zemini doldururiar. Su-
larin sakull karismas: neticesinde, bu diatomlar, yukar: yiikselerek, adeta
baliklarin yagadiklar:i bolgeleri gida ambarina cevirirler. Diatomlarin en
fazla cogaldiklar yerler, diinyamizda en zengin balik¢iigin yapildigr yer-
lere tekabiil eder. Boylece zengin ve fakir toprakli yerlere mukabil deniz-
lerde de ciftliklerin mevcut olusunu bu sebebe baglamak lazim gelir. Gida-
nin bol oldugu yerler diger fiziki faktorlerin de tesiriyle, adeta gozle go-
riilmiyen duvarlarla yekdigerinden ayrimstir.

Deniz biolojisi bakimindan, denizlerde yasiyanlari kesin olarak iki
kism1 bolebiliriz :

1 -— Peldjik yasama mubhiti,
2 — Dip yasama mubhiti.

Bu iki apayr1 muhit birbirinden farkl deniz mahliklarina yasamasina
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sahne olmaktadir. Denizlerdeki pelajik hayat, plankton ve nekton olygy
lizere ikiye ayrilhr. Bunlardan ilki, sularin kendilerini tasidiklar yerlere
gitmege mecbur olduklar: halde ikincileri yiizerek istedikleri yerlere gide-
bilirler.

Nasil karalarda siiriller halinde yagiyan ve ferd halinde hayat giiyen
imahliiklar varsa, benzer bir sekilde denizlerde de benzer bir hayata ragt.
Jamak kabildir. Bu sonsuz gecelerin hiikiim siirdiikleri yerlerde, hayatla-
rin1 idame ettirmek i¢in miicadele eden mahl{iklar, mahdut sayidadir. Bun-
lar gérmekten mahrumdurlar. Ote yandan 300 le 500 metre derinliklerde
yasamaga mecbur olan yaratiklarin ggzleri adeta evinden ugramigeasina
biiylimiistiir. Maksat az 15181n niifuz edebildigi bu yerde disman ve gidasi-
m gorebilmesidir. Bu gézlerden bir¢ogunun miyop olmasina mukabil, insan
g0zil yapisinda olmasi nazari dikkati cekmigtir. Denizlerde yaratilmig olan
bu mahltklarin bu tipte gozlere sahip olmag: tabiidir. Ayni zamanda, bu
bolgelerin pek de o kadar karanlk olmadigim soyliyebiliriz. Zira, birgok-
far1, etraflarmi kendilerinin hasil ettiklerj 1g1kla aydinlatmaktadirlar. Bin-
lerce nevi, hakiki baliklardan tutun da bakteri sinifinda olanlarina kadar,
bir nevi liiminesans hasil ederler. Cyclothon ad1 verilen yaratiklarin yan
taraflarinda bulunan bu 1g1k hasil etme organlarim kontrol ederek istedik-
leri zaman 151k hasil ederler. Bazilarin baglarinin ug tarafinda sallandir-
diklar1 bir nevi kandilleri mevcuttur. Bazilarinda ise, parazit olarak sir-
tindan gecinen mahliikklar tarafindan 11k hasil edilmektedir, adeta ev ki-
ras1 6deme kabilinden bir sey. Diger baz1 yaratiklarda da, bunlarin ifraz
ettikleri kimyevi bir maddenin oksijenle temas etmesi, 151k hasil etmekte-
dirler. Ancak bu 1gs1k hasil etmenin bir savunma icin mi yoksa, bir nevi
‘tanima, digiyi davet mi, yoksa sadece kimyevi bir olay m1 oldugu biline-
imemektedir. Zira bircok nevilerin 1s1k hasil etmelerine mukabil, ya gozleri
yoktur veyahut da, sakhidir.

Bu bolgelerin bu kadar derinde ve karanhik olmasi dolayisiyle, bilgin-
Yer, buralarda eski devirlerde yasamig olan baliklarin fosillerinin buluna-
cagl kanaatini hasil etmiglerdi. Fakat bu 1siklarim hasil eden mahliikatin
sonradan diinyamiza gelenler oldugu anlasilmistir. Ote yandan bu yara-
tiklarin, pelajik ve iist bolgelerde yasiyanlarin buralara hicret etmelerin-
den ibaret o!dugu anlagilmis bulunmaktadir.

Denizlerde, daha dogrusu denizlerin derinliklerinde ikamete mecbur
edilenlerin aksine olarak, peljik neviler ii¢ buutlu bir diinyada, istedikleri
gibi hareket kabiliyetine sahiptirler. Mavi sulardan tutun da karanlik olan
bolgeye kadar uzanan muhtelif katlarda, hikimiyet tesis etmis olan omur-
galilarla omurgasizlar, buralar1 paylagirlar. Bu katlarda, en siiratli en gii-
%el ve en kuvvetli baliklarin yagamalarl kabil olmaktadir. Mavi marlin ba-
hginin saatteki siirati 50 milden agag degildir. Yunus ve yunuslarin en
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sevdikleri ucan baligin siirati de 35 mil civarmdadir. Orkinoz baliginin da
siirati bu saydiklarimizdan hi¢c de asag: degildir. Kopek baliklar1 demz
kurtlaridir. Bunlar ciissesinde fakat zararsiz olan bir yaratik da, manta’
'ardir. 1500 kilo agirlikta olanlarina tesadiif edilmektedir. Ekseriya sudan
havaya firlar ve suya diigtiigii zaman, hasil ettigi ses, millerce uzaktan
duyulabilir,

Satha yakin yagiyan baliklarin bircogu, muhitinin rengine boyanmig-
tir, Giinesgten gelen 15181n uzun dalga boylari su tarafindan massedildigi
cihetle, 25 metreye kadar olan derinliklerdeki hakim renk yesil, mavi ve
meneksedir. Bu sebeple, pelajik baliklarin ekserisinin iist kisimlari mavi
alt yani karin kisimlarn giimiiglidiir. 200 il4 500 metre derinliklerde yasi-
yanlar, grimsi bir muhitte olduklarindan, oldukga agik renklidirler. Bun-
lara misadl olmak iizcre giimigii Sternoptyx, Dirctmus ve Opisthoproctus
gosterilebilir. Daha derinlere inildikge karanlik dolayisiyle, baliklarin rengi
de kahverengilesir. Melanocetus ve Photostomias gibi. Daha da derinlerde
yasamakta olan bazi nevilerin gayet parlak bir kirimizi renkte olmalari bir
tiirlii izah edilememigtir. Esasen bu baliklardan bir ¢ogu plankton kepge-
lerinden ve balik¢ilarin aglarindan giktigindan, mevcudiyetleri zaman za-
man meydana c¢ikmaktadir.

Derinliklerde yagiyan baliklarin gercekten korkun¢ olduklarimi iddia
edebiliriz. Evvela bunlarda fevkalade inkisaf etmig bir ag1z géze carpmak-
tadir. Bu da buralarda miithig bir 6lim ve kalim miicadelesinin mevcudi-
yetini gostermektedir. Bilindigi gibi denizlerdeki parola :

Karsisindakini ye yoksa o seni yiyecektir,

seklindedir. Buralarda gidanin bulunmas: da bir tesadiif eseri olsa gerek-
tir. Su halde ele gegirilen bir gidanin mideye indirilmesi, idareli bir gekilde
bundan sindirim yapilmas: lazim gelir. Bu itibarla, ele gectigi vakit ciissesi
e olursa olsun, bu gidalar yutularak saklanmas: gerekmektedir, Chismo-
don isimli baligin ciissesinden bilyitkk yemlerini yiyebilmesi i¢in agzinin ¢ok
biiyiikk olmasi gerekmektedir.

Denizlerde miithig bir 6lilm ve kalim miicadelesinin mevcudiyetinden
bahsettikten sonra, bunun balina ve dev ciisseli ahtapod arasinda vuku
buldugunu da ildve etmeliyiz.

Dipte yasiyan bahklara gelince, ¢camurlu ve basit bitkilerin surada
burada bulundugu zeminde hayatin pek o kadar faal olmiyacag: teemmiil
edilebilir. Gercekten de, buralarda hareketin birka¢ santimle ifade edilme-
si gerekmektedir. Deniz kelimesinin ilavesiyle bunlara cesitli isimler ve-
rilmektedir : deniz gakayiklari, deniz kestanesi v.s. Bununla beraber yu-
mugak viicutlu omurgasizlara da rastlamak kabildir.
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Yagsama tarzlarina gore, bu adim saydigimiz, meseld deniz sakaylk-
larinin en miihim dertlerinden biri tutunacak yer bulabilmeleridir. Bir ka-
ya veya batii bir gemi bunlar icin ideal bir mesken tegkil eder. Kum veya
camurla kapli sahalar da siiriinenlere hayat sahasi tegkil etmektedir. Yo-
sun, midye ve siingerler de kayalara yapigarak hayatlarim idameye cali-
girlar. Bir tanesi 6ldiigli zaman daha elverigli oldugu icin, meseld bir yen-
geg, akrabasinin yerini alir. Kumlarin i¢ine gémiilen yaratiklar: da zikret-
mek icabeder. Deniz solucanlari, buna giizel bir misal tegkil eder. Biitiin
bu yaratiklarin gida bulmasim saglhyan, deniz sularinda erimig halde ve
bol miktarda bulunan tuzlardir. Bu tuzlardan en miihimi kalsiyum tuzla-
ridir. Kabuklarin tegekkiil i¢in, bu unsurun ne kadar miihim oldugunu sdy-
lemekle yetinecegiz. Yine bu sayede, yengeclerin kiskaclar tuttugunu ko-
paracak kuvvettedir. Bu kadar bol buldugu kalsiyumu biinyesinde topl-
van bir kabuklu, 250 kilo agirliga kolaylikla erigebilir.

Deniz dibinin gegitli tuzlar bakimindan bu kadar zengin olugu, bitkile-
rin de inkigafin1 saglar. Kokleri olmadig1 cihetle deniz bitkileri kendilerini
tpliklerle zemine baglarlar. 30 metre kadar uzunlukta olan yapraklar, de-
niz icinde yiizerek, glineg 11¢1ndan nasiplerini almaga caligirlar,

(Sonu var)
Derleyen : R. T.
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NEWS IN BRIEF

3TOP PRESS

General CEMAL GURSEL accompanied by Major General REFIK
TULGA, Military Governor and acting Mayor of Istanbul and staff visited
‘the Cold Storage Plant at Begiktag on Tuesday the 8th of November. His
Exellency the Head of State was given ample explanation on the work of
the M.F.O.

*
* %
In the last few weeks great quantities of Sarda sarda coming from
“he Bosphorus have been caught. Part of the fish landed has been kept for
export. Among the countries to which this fish has been exported are
Greece, Yougoslavia, Roumania and Italy. The remaining part is kept in
deep freez at the Begiktag Cold Storage Plant.
**#
Routine research carried out by the joint Pelagic and Hydrographic
Labs of the M.F.O. took place between the 7-11th of November 1960.

As usual, samples were taken from different stations, continuous
echo-survey was carried out.
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