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BALIK ve BALIKGILIK

ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AY NESREDILIR

CILT VI, SAYI: 9 ) St g EYLUL 1958

«Arar» Gemisiyle Marmara’da Bir Hafta

RIDVAN TEZEL

Fotograf, film makineleri ¢cantalari, fleg tertibatiyle, Besiktag Soguk
Hava Deposuna geldigim zaman, “Arar” gemisini rihtima yanasmig bul-
dum. Faaliyetten, hazirliklarin, hemen hareket etmek iizere, tamamlan-
mis oldugu anlasiliyordu. On giivertede SELIM Reis, aglar:1 gozden gegi-
riyordu. Yine on gliverteye bakan laboratuvar kisminda, Marmara seya-
hatine igtirak edecek ve Oniimiizdeki yillarda balikcilik biologu olmak iize-
re staj gormekte olan genc¢ arkadaslar ve bu arada, VEFIK ARAS, ER-
TAN PINAR, FETHI OZPULAT, GAZI SUN ve AHMET TABBAN, yiiz-
lerce niimune sigesini, sandiklara yerlegtirmekte idiler. Makinelerimi, ka-
maraya yerlestirip, list gliverteye ciktigim zaman, adeta bir kursu hatir-
latacak bir manzara ile kargilagtim. Duvara bir Marmara haritasi yerles-
tirilmis, sefer: heyetin bagkani, balikcilik biologu ve Peldjik Baliklar La-
boratuvar gefi ILHAM ARTUZ, elinde bir cetvel ile, herhalde bu aragtir-
ma seferinin ana hatlar1 {izerinde konugmakta idi. “Arar” Marmaraya
dogru yol alirken, ILHAM ARTUZlin izahatin1 beraberce dinliyoruz:

“__ Arkadaslar, Mamara denizine Karadenizden, her sene sonbahar
baslangicinda, peldjik balik nevilerinin akin etmege basladiklari malim-
dur. Acaba, bu baliklari, Karadenizden Marmaraya gegmege zorliyan fak-
torlerle Marmara denizine, bu baliklar: adeta cezbeden muhit sartlar1 ne-
lerdir? iste bu problemi aydmlat;ngﬂg}i’@ binnetice, balik gécleri hakkinda
makul bir nazariye kurmak m%li’ édﬁyle;@g\armara seferini tertiplemis bu-

lunuyoruz.” o= QIL -

b
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Simdi gu anda, insanm aklina, kuglarin her sene yapmakta olduklari

muhaceretler de geliyor. Eskiden takvimde gordiigiimiiz “Amedeni 1ak--

14k” (*) haberini miiteakip glinlerde leylekler gelirler ve civarimizdaki
bacalara yerlegirlerdi. Bunlar harekete geciren ve kisaca sevki tabil deyip
geciverdigimiz Amiller, demek ki baliklarda da tezahiir ediyor. Tabii ha-
Liklar takdirinde, bu ig belki de leyleklerinki kadar muntazam olmuyor. 1L-
HAM ARTUZ devamla,

“— Bu projenin tahakkuku igin, ilk pldnda yapimas1 ldzim gelen,
aragtirmalar, Marmaranin fiziki, kimyevi muhit sartlariyle, biolojik hu-
susiyetlerinin, akindan evvelki safhalarda tesbit edilmesidir. Fiziki gartlar
meyanmda, denizin muhtelif derinlik tabakalarindaki suhunet farklar,
suyun yogunlugu, akmtilar vesaire vardir. Kimyevi hususiyetler meyann-
da, tuzluluk ve oksijen gelmektedir. Biolojik sartlar meyaninda, bagta de-
nizin ilksek prodiiktivitesini temsil eden plankton organizmalarimn met-
re kiip bagina diigen miktariyle, bunlarin deniz icersindeki yayihgimin tes-
biti, ikinci olarak da, Karadenizden gelen balik akinindan evvel, ne gibi
bahk siiriilerinin nerelerde bulundugunun tesbiti icabeder. Bu balik sii-
riileri, ekseriyetle, Marmaramn ikineci irtibat kapisi olan Canakkale Boga-
zindan Marmaraya girmekte ve Karadenizden gelenlerin aksine olarak, bu
denizde yazin hiikiim stirmekte olan muhit gartlarim tercih etmektedirler.
Bu baliklara misal olarak, sardalya, kolyos ve kismen kilig bahklarin gos-
terebiliriz. Bunlardan gayri, Marmara denizinde, ancak mevzii sahalarda,
muhaceret yapan, hamsi gibi pelajik baliklarla, deniz dibi zemini iizerin-
de yasiyan muhtelif dip bahklarini, meseld, barbunya, tekir, berlam, kir-
langic vesaire gibi baliklar zikredebiliriz,

Iste simdiye kadar kisaca izaha caligtigimiz esas gayenin tahakkuku
icin biitiin Marmaray: ihata edecek sekilde plinlanmig 60 hidrografik ig-
tasyon yapacagz. Bu istasyonlarda, gerek fiziki, kimyevi ve gerek biolo-
itk niimuneler alinacak, caligmalarmz ekip caligmasi geklinde ve ikiger
saatlik nobetler halinde yiiriitillecek. Bu gekilde, istasyon aralarinda, mii-
navebe ile, bagka iglerle meggul olma imkéam hésil olacak. Diger taraftan
istasyon aralarinda (en az 6 -8 millik sahada, echo-sounderle yapilacak
aragtirmalar, bize balik yayilisi hakkimda bir fikir verdirebilir. Aym za-
manda, Marmara denizinin belki de itk defa olarak, tam kesitlerini elde
etmemize imkén verecektir. Bu bakimdan, nébetgi arkadaglarin, eko-sér-
veyin, devamli olugunu temin etmelerini bilhassa rica ederim,”

ILHAM ARTUZ'iin bu izahatindan, 1954 sencsinde yapilan (**) Mar-
mara arastirma seyahatinden daha teferriiathh oldugu anlasiiyor. Zira, o
seyahatte, Marmarada 19 istasyon yapilmigti. Halbuki bu sefer 60 istas-

(*) Leyleklerin geligi.
(**) Balik ve Balhikqhik, Cilt II, Kasim 1954 sayising bakimz.
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yon yapilacak. Iskandil dletiyle kayitlar devam ediyor. YesilkGy feneri
aciklarinda duruyoruz. Burada ilk istasyon yapilacak. Hemen niimune
alacak ekipler faaliyete gecti. Bulundugumuz mevkie goére, 15 - 100 met-
relerden su niimuneleri alimyor (Sekil - 1, 2, 3, 4). Diger taraftan gsakuli
olarak, 50 metreye indirilen plankton kepgesi yukar: cekiliyor (Sekil - 5,
6, 7, 8, 9, 10). Suhunet okunuyor. Tekrar hareket ediyoruz. Takriben elli
dakika sonra bir istasyon daha. Yine hareket ve bir miiddet sonra bir is-
tasyon daha...

Artik giines batmak iizere, 29 Temmuz 1958 aksami. Silivriye 150
metre mesafede demirliyoruz. Mehtap bu aksam cok giizel. 12'nci gece...
Hic kimsenin cani kamaraya girmek istemiyor. Geminin burnundan bir
koro halinde Karadeniz givesiyle, oynak bir tiirkii kulagimiza geliyor:

Denizlerde filikamla kizak gibi kayarum,
Can kurtaran mavzerimi bas ucuma asarum,
Ay 15181 lambasmda sar1 lira sayarum,

Seni seven Ayseni elbet sen de seversun,
Yigitlikte bir tanesun bin erkege bedelsun.

30 Temmuz 1958 Cargsamba sabahi giineglik bir hava i¢inde sabahtan
akgama kadar bir ild bir saat bir ceyreklik fasildlarla istasyonlar yapi-
yoruz. Aragtirma kadrosuna yeni iltihak eden arkadaglarda da bir alg-
kanlik, artan bir miimarese seziliyor. Sabahtan aksama kadar acik hava-
da, cereyan eden bu faaliyet dolayisiyle olacak, ahcibagmin ‘“Yemek ha-
zirdir” geklindeki davetini &deta bekliyoruz. Bu akgami da rota icabi Ar-
mutluda gegirdik. ILHAM ARTUZ, yar1 gaka yar:1 ciddi,

“— BSeyahat programimizi mehtaba rastlattik” diyor, giiliigiiyoruz.
Gergekten bu aksam mehtap diin geceki ile mukayese edilemiyecek kadar
giizel. Hava sakin, Gemlige dogru denizde mehtabin aksedisi, cidden saat-
lerce seyredilmege deger. Saat 23 oluvermis. Insanin bir tiirlii bu manza-
rayl terkedesi gelmiyor. Amma yarin sabah erken yola cikacagiz...

*
* *

31 Temmuz Pergembe giinii, Armutludan istasyon yapa yapa, Anado-
lu sahiline muvazl bir hat cekiyoruz. Béylece ILHAM ARTUZ, Marmara
denizinin muhtelif kesitlerini elde edecek (Sekil - 11). Gercekten seyahat
sonunda, 10 tanesi transversal ve alt1 tanesi longitiidinal olmak iizere, 16
adet makta c¢ikarmg oluyorlar. Marmara seferi idari amirinin ifadesine
gore, bu kadar sayidaki makta, her ne kadar, Marmara denizinin dip ma-
ketini hazirlamaga kafi gelmez ise de, ilerde yapilacaklarin da birlegti-
rilmesiyle, bu ig, de yapilabilecek. Yani Marmara denizindeki sularin, bir
ara cekildigini kabul edecek olursak, (Sekil - 12), gosterecegi manzaray:
tayin edecek bir maketin hazirlanmasi kabil olabilecek.

*
* *



!

Sekal 1 - Nuniune alma gigesinin indigi derinligi gésteren miig’ir. Bu sa-
yede gigenin kac metreye indigi biiylik bir kat'iyetle okunup tesbit edilebilmek-
tedir. Sekil 2 - Bir niimune alma gigesi, sayet bes muhtelif derinlikten deniz
suyu alinacaksa, muayyen fasilalarla aym c¢elik tele, bes gise raptedilmekte-
dir. $ekil 3 - Niimune alma gigesine merbut termometreler, gigenin indirildigi
derinlikteki deniz suyunun subiinetini tesbit etmege yaramaktadir. Sekil 4 -
Deniz suyu suhlnetinin bliylik bir hassasiyetle okunabilmesi igin ekseriya bir
pertavsiza ihtiya¢ vardir. Termometrede okunan suhfinet 25.2 C derecesidir.




Sekil 5 - Bir plankton kepgesinin bogaltilmasi: kepgenin siizgegi deniz suyu
ile bir porselen kapsiile aktarihiyor. Sekil 6 - Sakin kahve falina bakiyor zan-
netmeyin, balikciik biologu M. ILHAM ARTUZ, kapsiile alinmig planktonu
tetkik ediyor. Sekil 7 - Kapsiilden mantarh gigeye nakledilmis plankton numu-
nesi, artik analiz edilmek lizere Istanbula getirilecek. Sigenin igindeki etikette
Istasyon = 13, derinlik = 25 kulag, 1/8/1958 Hansen yazilidir. Bu son isim,
plankton kepgesinin nevini gosteren bir isimdir. Sekil 8 . Miiteakip istasyona
hazirhik: plankton kepgesinin agz siizgeg’le kapatiliyor.




Bugiin hava o kadar sikin ki, 6gle yemeginden evvel denize girmegi
ihmal etmiyoruz (Sekil - 14). Suyun sathindaki suhunetin 23 C civarinda
olmasindan dolay1 insanin sudan digar1 cikmasim cani, bir tiirli istemi-
vor. Bu aksam1 da Bandirmada geciriyoruz. O kadar bahk yemegi &zle-
migiz ki, balik aldirip, ahcibagiya tava yaptirdik. Bu aksam gemide bay-
ram var.

*
* *

1 Agustos Cuma sabah... Puslu bir hava ile Bandirmadan hareket et-
tik. Bermutat muayyen yerlerde durarak istasyon yapiyoruz. Eregliye ge-
lerek, bir kesiti daha tamamliyoruz. Aksam {iistii Marmara adasinda ko-
nakliyoruz. Bu konaklama, tabiri pek gemici agz1 degil. Biz daha dogrusu,
Marmara adasi limaninda, Et ve Balilk Kurumunun Soguk Deposu iskele-
sinde, bordalayip geceyi geciriyoruz.

2 Agustos 1958 Cumartesi sabahi.. Uzun bir yolculuk yapacagiz. Ge-
libolu 6nlerine kadar geliyoruz. Sabah hava raporunu dinlerken, riizgirin
saatte 60 kilometre siiratle esecegini duydugumuz zaman, birkac arkadas
birbirimize baktik. Ofleden sonra Geliboludan tekrar hareket ederek,
program mucibince istasyonlar1 yaparak doniiyoruz. Deniz gittikce kopii-
riiyor. 5 kuvvetinde esen riizgar ii¢ kisiyi yataga serdi. Ben bitap halde
yatiyorum. Zaman zaman “Arar” in stop etmesinden istasyon yapildigim
anliyorum. Bu feci halimiz 6 saat devam etti. Yukarn cikarak, kaptana,
limana ne zaman girecegimizi sormak igin mecalim yok. Saat 20 sularin-
da, Avsa adasmin Oniinde demirliyoruz. Buras: siit limanhk. Fakat o ka-
dar yorgun ve bitap olanlarimiz var ki, adaya cikmak bile istemiyoruz.

*
* *

3 Agustos 1958 Pazar... Diiniin yorgunlugu daha heniiz gegmemis. Bu
sabah biraz gec kalkiyoruz. Firtina devam ediyor. Sabahtan aksama ka-
dar miitemadiyen esti... Adaya c¢ikip ekseriyetle balikci olan halkla ko-
nustuk. Denizlerin binbir megakkati dolayisiyle bir hayli yipranmig olan
bir bahkci ILHAM ARTUZe,

“—. Bizim, adanin eski sakinleri, su kargimizda bir mahaldeki tastan
bahsederlerdi. Biz bunu bulamadik. Bugiinlerde hi¢c balik ¢ikmiyor. Bari
su tags bize bulsaniz da, biraz mercancilik yapsak”, diyor. Bu talep balik-
cillarmmizin, ilmin 18181 altinda, calismak arzularmi gosterdigine gore, ben-
ce ¢ok kiymetli. Diinyanin her yerindeki balikcilarin bir hayli muhafaza-
kéir oldugu maliim. Iste Avsa adasindaki ihtiyar balikcinin iskandil (onun
tabiriyle ayna tutularak) aletiyle tag aranmasi hususunda gosterdigi ih-
tiyag, insanin yarin icin bilyiik timitler beslemesini saglyor. Biitiin giin
sahil faunasinin tetkiki ile gecti. Aksam {iistii dinecegini bekledigimiz fir-
tina biz yatmeiya kadar devam etti.



Sekil 9 - Niimune sigelerindeki muhtelif derinliklerden alinan su, oksijen
ve tuzluluk tayin edilmek lizere kirmizi ve beyaz kapakli gigelere aktariliyor.
Sekil 10 - Iste 1330 No. lu sige. Iginde bir tek hava habbesi kalmiyacak gekilde
doldurulmug. Istanbulda oksijen miktarimin tayinini bekliyor. Bu numaraya te-
kablil eden sirada, kag numarali istasyondan hangi derinlikten ve tarihte alin-
dig1 yazilmigtir. Sekil 11 - “Arar” 1n echo - sounder odasinda. Bir taraftan ok-
sijen tayin edilecek gigelere liizumlu kimyevi mahltller ilave edilirken (Sagda),
hesap makinesi yardimiyle alinan neticeler degerlendiriliyor (Ortada), eko sor-
vey devam ediyor, ILHAM ARTUZ ekogram tetkik ederken, $ekil 12 - 1L-
HAM ARTUZ ekogram {izerinde llizumlu noktalar: igaret ediyor. Pencerede go-
riilen noktalar, firtinamn tesiriyle sigriyan deniz suyunun kurumasindan hésil
olan tuz kabarciklardir. Sekil 13 - fhtiyar Avsa’lh balikciya, Stedenberi bulun-
masi istenen tag'in bulundugu yer gosteriliyor: ok igaretiyle gosterilen gikinti,
tasin bulundugu yeri gdstermektedir. (ILHAM ARTUZlin ylizlinden bagarimn
verdigi haz okunmaktadir.)



4 Agustos 1958 Pazartesi... Bu sabah ilk ig, aranilan tag1 meydana ¢i-
karmak oldu. ILHAM ARTUZ, ekogramin bir yerini keserek ihtiyar ba-
likciya gostermek iizere hazirliyor. Diidilk calarak balikciyr gemiye cagi-
riyoruz. Daha evvelce, kerteriz alindigi icin, tasin yerini tarif ediyoruz (Se-
kil - 13). Bu sabah hepimizde bir seving var. Riizgar dinmisg, liman olma-
sina ragmen, hasil olan kiiciik dalgaciklar tamamen kaybolmus... Demek
ki bugiin, yataklarimiza serilip kalmiyacagiz.

Istasyon yapa yapa, artik Istanbula déniiyoruz. ILHAM ARTUZ,
Marmara denizindeki suhunet konturlarini cizmekle meggul. Diger arka-

Sekil 14 - Biraz da deniz banyosu: 6gle tatilinden bilistifade Marmara deni-
zinin orta yerinde yapilan bu deniz banyosunun tadina doyum olur mu? $ekil
15 - Avlanmig bir tirsi balig. Glizel bir kapak resmi olabilir, Iste bu firsat
RIDVAN TEZEL kagirmyor. ‘“Arar” in kig gilivertesinde balhfin resmi renkli
ve siyah-beyaz olarak gekilirken, Sekil 16 - Son Marmara seferine istirak eden
ilmi personel bir arada (Sagdan birinci, Marmara seferi idari amiri M. ILHAM
ARTUZ'diir). 17 - “Arar” in ikinci kaptan, lostromosu, kamarotu, makinisti,
yagcisy, balkgt reisi, ahgist ve usta gemicisi- bir arada.

daglar da, istatistik cikariyorlar. Bir tanesi echo-sounder’in basindan hic
ayrimiyor. Maalesef pek mahdut yerde balik siiriilerine rasthiyoruz. Ne
oldu bu Marmaraya? Gerek ilmi aragtirma ekibi, gerekse “Arar” persone-
linde, seyahatin bagsari ile sona ermesinden miitevellit bir seving seziliyor
(Sekil - 16, 17).



Diinva Balikcilik Alemi

Memlekette :

* Istanbul ve Marmara havzasi balikcilariyle Et ve Balik Kurumu
Balikcilik Aragtirma Merkezinde her ay yapilmasi artik bir teamiil ha-
lini almig bulunan mesleki aile toplantis1 23/Temmuz/1958 Carsamba gii-
nii 2'nci defa yapilmigtir. Bu toplantiya memleketimizin taninmig balikgi-
lar1 ve reisler istirak etmisglerdir. Toplant1 muhtelif balik¢ihik meseleleri
ve bu sahadaki memleket ihtiyaclar1 iizerinde samimi bir fikir teatisine
vesile olmugtur. Tam bir anlayis havasi icerisinde cereyan etmis olan bu
toplantida Balikgiik Aragtirma Merkezi Miidiiri REFET ARTUNAR soz
alarak ‘muhtelif balik¢ilik meselelerinin halli yolunda ilim adamlan ile ba-
likcilarimiz arasinda liizumlu ig birligine isaret etmis, toplantida bulunan
taninmig tiiccarlarimizdan ve Balikg¢llar Cemiyeti ikinei bagkam KEMAL
YARAR cevaben biitiin balikcilarin da ayni fikirde olduklarim tebariiz et-
tirmig, Balik¢ilik Aragtirma Merkezinin bu aile toplantilarini tertip etmek
ve ilim adamlar: ile balikcilar arasindaki ig birligi k6priisiinii kurmak te-
gebbiisiiniin yerinde ve isahetli bir hareket oldugunu sézlerine ilave ede-
rek bu toplantilara katilmaktan biiyiik bir haz ve fayda bulduklarim s6y-
lemistir.

Bundan sonra asagidaki maddeler iizerinde karsilikli ve semereli fi-
kir teatisinde bulunulmustur:

Kara sularimizda acilmasi diistiniilen trawl sahalar1 iizerinde daha
heniiz arastirmalarda bulunuldugu derpis edilmig, bu hususta s6z alan bir
cok reislerimiz Karadeniz ve Marmara’da trawl’ciiliik yapacak olan biitiin
balikcilarin muayyen usul ve kaidelere riayet etmelerini saglamak iizere
nizamlar konulmasi arzusunu izhar etmislerdir.

Senelerden beri zipkinla kili¢ baligi avlamakta olan bir reis de 20 ki-
lodan daha hafif kili¢ baliklarinin zipkinla avlanmasi yasak edilmis oldu-
gunu hatirlatarak bu hususta sik sik kargilagmakta olduklar: miigkiilatin
mevcudiyetine igaret etmis, deniz icerisinde 17 kilolukla 20 kiloluk kilig
baliklarmin tefrik etme zorlugunu tebariiz ettirerek bu yasagin 10 kilo-
dan agag kilic baliklarinin zipkinla tutulmasinin men edilecek gekilde ta-
dili ve diger av aletlerine de tegmil edilmesi temennisinde bulunmusgtur.
Bu balikgimiz tez olarak bilhassa dalyan ve parekete ile avlanmig olan ki-
lig baliklarinin bu yasaktan istisna edildiklerini ileri siirmiig, géz karari
ile 20 kilo kadar tahmin edilerek avlanmig olan kilic baliklarimin kacak
olarak satilmasi ihtimali {izerinde durmustur.



Bu mevzuda s6z alan Balik¢ilik Aragtirma Merkezi Midiirii, Merkez-
ce bu hususta yapilmig olan aragtirmalara temas ederek kili¢ balig tet-
kiklerinin heniiz daha baglangi¢ safhasinda oldugunu ve bu hususta kat’
neticelerin alinabilmesi icin, fazla mikyasda materyele ihtiya¢ oldugunu
belirtmesi iizerine balikgilar, biologlarin avlanmig kilig baliklar: iizerinde
istedikleri sekilde kesip bicme yapmalarina memnuniyetle miisaade ede-
ceklerini ve bu hususta her tiirlii yardimi temin edeceklerini beyan etmig-
lerdir. Bu itibarla her giin avlanan birkag yiiz balik iizerinde otolit ve cinsi
olgunluk analizleri yapilabilecegi, Balikciik Aragtirma Merkezi mensupla-
rin1 da memnun etmistir.

Karadenizde, sildhla yunus avliyan bir reis de, ballk avlama yasag-
nin 1 Haziran yerine 15 Haziran'dan itibaren baglamasmi, buna mukabil
mezkir yasagin ii¢ ay degil bes aya gikarilmasm teklif etmigtir. Reis, es-
babi mucibe olarak, 15 Hazirana kadar avlanan baliklarm daha yagh ol-
dugunu, halbuki yasak diginda kalan Eylill i¢cinde avlanan yunuslarin yag
muhtevasi bakimindan yar1 yariya fakir oldugunu kaydettikten sonra,
bir ¢oklarimin vurulduktan sonra battigini, ele gegemiyerek ziyan oldugu-
nu iddia etmigtir.

Kalkan balik¢ilarinin bir dilegi iizerinde de fikir teatisinde bulunul-
mugtur. Bu sahada c¢alisan reislerin ifade ettiklerine goére, kalkan avlan-
mas1 esnasinda kiilliyetli miktarda vatoz baliklar1 ele gegmekte ve fakat
tekrar denize atilmaktadir. Bu baliklarin kemik ve etlerinden istifade yol-
larmin aragtirilmasi iizerinde temennide bulunulmustur.

Toplantida s6z alan Balikgilik Aragtirma Merkezinden COSKUN TE-
KELI, Marmara adasi ve Imrali civarinda yaptig1 tetkiklerden bahsetmis,
bu sene Marmara adasi balik¢ilarinin az balik avladiklarim ileri siirmiis,
Canakkalede batik gemilerin parcalanmasi hususunda dinamit kullanildi-
gim ileri siirerek muhtemel tesirlerden birinin bu olabilecegi hakkindaki
iddialar1 ifade etmistir. Yol boyunca iskandil cihaziyle yaptiklar: tarama-
ya da devam ettiklerine temas eden COSKUN TEKELI, sardalya bali-
gindan ziyade istavrit siiriilerine rastladiklarim kaydetmistir.

Son sozii, Balik¢ilik Arastirma Merkezi Miidiirii REFET ARTUNAR
alarak, balikcillarimizin bu hususlarda vaki olan temenni ve ikazlarmin
nazari itibare alinarak gelecek toplantida bu istekler iizerinde gerekli
etiidlerin yapilacagmi ve icabettigi takdirde liizumlu iglem yapilmak iize-
re bunlardan bir kismmnin Umum Miidiirliige arzedilecegini séylemis, veri-
len cayla toplant: samimi bir hava icinde nihayet bulmustur,

Bundan bdyle aylik toplantilara Marmara ve Imrali adalarindaki ba-
likcilarinda istirak etmesi arzusunu ve miiracaatlrim gézoéniinde bulundu-
ran Balikciik Arastirma Merkezi toplantidan evvel bu havali balikgilarim
da haberdar edecektir.
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* Balikcilik Aragtirma Merkezinde tesis edilmis bulunan Gida Tek-
nolojisi laboratuvarini tesis etmig bulunduktan sonra, memleketimizden
ayrilmig bulunan Norvecli uzman ROLV VESTREHUSun miinhal yerine
Amerikall uzman Dr. KEIT SCHWARTZ, caligmalarina baglamig bulun-
maktadir. Aynm1 zamanda sebze ve meyve konserveciligi iizerinde de derin
bir vukufu bulunan F.A.O. uzmanindan sebze ve meyve igliyen balik kon-
servecilerimizin teknik hususlarda, azami faydalar saghyacaklari umul-
maktadir.

* Et ve Balik Kurumu tarafindan Trabzonda tesisine tegebbiis edil-
mig bulunan Trabzon Balikyagi Fabrikasi, ikmal edilmis olup, 1/8/1958
tarihinde tecriibe igletmesine baglamistir. Bu fabrikamizin muhtelif igti-
gal mevzulan itibariyle kapasiteleri goyledir:

A — Balik unu ve yag istihsali icin iglenecek balik giinde 130 ton,

B — Yunus yag istihsali icin islenecek balik yag1 tabakasi giinde
25 tondur.

* Et ve Balik Kurumu tarafindan tesis ettirilmekte olan Giresun So-
guk Deposunun ingaat ve montaj igleri hitama ermis olup, 21/7/1958 tari-
hinden itibaren tecriibe igletmesine baglamigtir. Bu depomuzun da muhte-
lif istigal mevzulari itibariyle kapasiteleri soyledir:

I — Soguk muhafaza: 2 ton et, 2 ton balik, 17,5 ton meyve ve seb-
ze, 60 ton umumi gida maddeleri.

II — Buz imali : Giinde 2 ton.

III — Buz muhafazas1 : 4 ton.

* Et ve Ballk Kurumu Zeytinburnu Kombinasinda bir okuma yazma
kursu acilmis ve 31/3/1958 giinii kombinada kurslara baglanmigtir.
25/7/958 giinii kursa nihayet verilmistir. Ogretmen SAFIYE SUER ta-
rafindan verilmekte olan bu kursa, 186 Kkisi istirak etmis ise de, isten ay-
rilis ve vazife dolayisiyle kurslara devam edememe yiiziinden bu mik-
tar 130 a inmis ve fakat 26/7/958 giinii Maarif Miidiirliigiiniin vazifeli kil-
dig1 3 miimeyyiz Oniinde yapillan imtihan sonunda 113 kisi kursu
muvaffakiyetle bitirmis ve 1/8/958 giinii belgeleri tevzi edilmistir.
Uhdesine tevdi edilmis olan bu gorevi cok biiyiik bir titizlik, gayret, fera-
gat ile ifa etmis bulunan 6gretmen SAFIYE SUER, %94 gibi miisbet bir
neticenin alinmasina yol agcmistir. Kendisini tebrik ederiz.

* Dr. ULKER NALBANTOGLU ve Dr. ALTAN ACARA’dan miite-
gekkil bir heyet, Cesme oOnlerinde goriilen Red Tide adi verilen hadiseyi
mahallinde incelemek iizere 9/8/1958 de Izmir’e hareket etmiglerdir.

Hatirlardadir ki, gecen sene de Izmir koérfezinde héasil olan kirmiz
renkli su tabakalari, balik kirginina sebebiyet vermis, NATO kumandani-
nin davetlisi olarak Izmire gitmig-bwlynan ad1 gegen iki ilim adamimiz,
tetkiklerde bulunmusglardi. AymdHidisenin Cesme civarinda tekerriirii do-
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layisiyle bu kere, “Gezer” gemisiyle, bol miktarda ldboratuvar malzeme-
sini de beraber alarak, tetkiklerde bulunacaklardir.

* Hidrobioloji Aragtirma Enstitiisii uzmanlarindan Dr. FETHI AK-
SIRAY, Kiilliikk Dalyaninda ve Iskenderundaki Gélbag:1 goliinde inceleme-
lerde bulunmak ve balik iiretimi iizerinde tavsiyelerde bulunmak iizere
2/8/1958 tarihinde hareket etmigtir.

* Dr. MUZAFFER DEMIR, kolyos baliklarinin yumurtlama sahala-
rini tesbit maksadiyle “Bulur” gemisiyle 8/8/1958 tarihinde Marmara de-
nizine hareket etmigtir.

* “Arar” balkcilik aragtirma gemisi, Peldjik Baliklar Laboratuvar:
sefi, balikcilik biologu ILHAM ARTUZ idaresinde 29 Temmuz 1958 tari-
hinden itibaren 8 giin kadar siirmiig bulunan bir tetkik seyahatine cik-
migtir. 160 istasyondan, alinan su ve plankton niimunelerinin degerlendi-
rilmesini miiteakip, Karadenizden Marmara denizine sonbaharda vaki
olan balik akmiyle, mezk{ir denizde hiikiim siirmekte olan fiziki, kimyevi
ve biolojik sartlar arasindan bir miinasebet tesis edilebilecektir. Diger ta-
raftan, Marmara denizinin 16 tane arzani ve tulani kesitleri alinmig olup,
ilerde bu kesitlere yenileri de ilave edileceginden, Marmara denizinin dip
maketi hazirlanabilecektir. Bu heyete, Et ve Balik Kurumu aragtirma kad-
rosuna bir iki seneye kadar iltihak edecek geng iiniversiteli 6grencilerden,
VEFIK ARAS, ERTAN PINAR, FETHI OZPULAT, GAZI SUN ve AH-
MET TABBAN, ayrica, baglanmis bulunan balike¢ilik arastirmalari mev-
zulu bir filmin ikmali icin RIDVAN TEZEL de istirak etmiglerdir. Alinan
yiizlerce niimunenin analiz ve degerlendirilmesini miiteakip, ilmi bir rapor
yayinlanacaktir.

* Haftalardan beri Bogaziginde ve Karadenizde goriilmekte olan ké-
piik hakkinda yapilan aragtirmalar, bu kopiik tesekkiiliiniin baliklar {ize-
rinde herhangi bir menfi tesirinin bulunmadigini ortaya koymus bulun-
maktadir. Kopiik tesekkiilii ilgili miitehassislarimiz tarafindan, Karade-
nizde son zamanlar zarfinda gimaldeki nehirlerden dokiilen fazla miktar-
da tath sularin getirdikleri kirecli maddelerle meydana geldigi kabul edil-
mektedir. Hakikatte de bu kopiikli sularin tuzlulugu binde 14 civarinda
olarak tesbit edilmigtir,

* Tiirkiye'de ilk defa, 1955 senesinde hamsi iizerinde tecriibe edilmig
ve oldukca iyi neticeler saglamig bulunan bir aveilik metodunu, tatbika-
ta intikal ettirmek {iizere sardalya iizerinde Marmara ve Ege denizinde
kullanmak iizere tegebbiise gecilmig bulunmaktadir. Ticari méinada da iyi
netice alindig1 takdirde, bu usul balik¢iligin memleketimiz sularinda ya-
yilmas1 hususunda tegebbiise gecilecektir. Bu av usulii gerek tek, gereckse
cift gemiden yapilmak suretiyle hangi usuliin daha verimli olacag: da tet-
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kik edilecektir. Bu tecriibeler icin liizumlu oOn - etiid’leri yapmak {izere
“Yunus” gemisi Marmarada ¢alismaya baglamis bulunmaktadir.

* Merkezimiz 3 millik yasak bolge haricinde buluran ve zengin ol-
duklar1 tahmin edilen trawl sahalarinin dip vasiflari ve balikeilik verimini
tesb’t etmek iizere tegebbiise gecmis bulunmaktadir. Ik olarak Karade-
nizde Istanbul Bogaz ile Eregli arasinda 3 mil digindaki sahalarda genis
bir caligma programi tatbik sahasina konacak ve balik¢ilara talep iizerine
b6yle sahalarin evsafinmi belirten haritalar verilecektir.

* Izmir Enternasyonal Fuarina gelecek malzemeden balikciya yapil-
masl mukarrer malzemenin evsaf ve takribi miktarlarin tesbit etmek iize-
re Kurumumuz, Istanbul Sube, Balikcihk Arastirma Merkezi, Ag Fabrika-
s1 ve muhtelif balikgi tesekkiilleri ile miistereken yapilan toplantilar ve
B.AM. Miidiirliigiince piyasada yapilan tetkikler neticesinde asagida gos-
terilen listelerdeki ihtiyag maddelerinin teklif edilmesi kararlagtinlmgtir.
Ust makamlarin tasvibine arzedilen bu maddeler temin edildigi takdirde
tahsis sekli aldkalli makamlarca tesbit ve tayin edilmek gart: ile balikei-
larrzin istifadesine arzedilecektir.

1 — Amerikadan 196.000 lirallk echosounder ve Elektronik seyir
aletlerine ayrilan kontenjandan av ve aragtirma gemilerimiz igin:

a) 3 adet FISH FINDER
2 adet » Atlas-Werke A-G” tip 9 AZ 34 CV.110 D/C
1 adet » Simrad-Simonson Radio
A/S Oslo - Norway ” (110 D/C) aletlerine monte edilecek sekilde

b) 1 adet milimetrik taksimatli ‘“Double marino sextant”
1 adet mikrometreli sextant

¢) Radar “P.P.1.” havi 110 V. D/C
d) 2 adet deph recorder (Hidrografik mesahaya elverigli) 24 V Dk.
e) Telsiz telefon sebekesi:

Bu husustaki ihtiyacimiz 17/6/1958 tarih A. 10/1. 3598 - 742 sayih
yazimizla arzedilmigtir.

NOT: Bu aletlerin bedeli 196.000 T.L. sim1 doldurmadigina gére, ba-
likgilarin ihtiyaci ic¢in, filika pusulasi ve ufak ebadda trawl vinci getirti-
lebilir.

2 — Fransa’dan 280.415 lira, Italyadan 196.000 lira almak iizere
cem’an 476.415 lirahk kontenjandan dahilindeki naylon aglar: ihtiyac: asa-
gdaki tablolarda belirtilmistir.



— 14 —

Ipligin Kopma

kilo ba- mukave- Miktart Goz Agm Ag  Sal- 9% 1p
sma met. meti Kg. Kg. acikhigr derinligi boyu vedge Meramet

20.000 2.1/2 4 iplik olarak

10.000 5.1/4 5 — — — —_ —

6.500 9.00 50 17 mm — — - 15

4500 12.3/4 17 15 mm — — — 15

2500 21.1/2 12 15 mm — — — 15
serden 85 62.1/4 12 Sardon _— — S 13

NOT:Goz agikhig: diigiimden diigliime renk yesil veya beyaz.

3 — Italyadan 50.000 lira, Macaristandan 98.000 lira olmak {izere
cem’an 148.000 liralik kontenjandan temin edilecek galvanizli tellerin mik-
tar1 ve kalinliklar asagidaki cetvelde gosterilmistir,

DUZ TEL: (48.000 liralik) Kafes Tel: 80.000.— T.L.
mm. kutru %
Goz aciklhig: %
4 40
5 30 5 cm. 60
6 30 6 cm. 40
Siirekli yumurtalarin muhafazas: i¢in (20.000.— T.L. tutarinda)
4 — ltalyadan alinacak olan liiks ldimbalarimn ve teferruatimin mik-
tar evsafi agagidaki cetvelde gosterilmigtir.
Mum %
500 50
1000 30
2000 20

NOT: 196 bin liranin 46 bin lirasinin liikse tahsisi ve bu 46 bin lira-
nin %85 inin ise cam, gémlek ve meme’ye tahsisi uygun miitalda edilmis-
tir. Ladmbalarin hepsinin dibe 151k verecek cinsten olmasi elzemdir.

5 — Rusyadan ayrilan sun’i mantar kontenjani dahilinde getirtile-
cek sun’i mantarlarin evsafl agagida belirtilmistir.

Levha kalinhig1  Ihtiya¢ %

18 — 20 10
22 — 30 25
40 — 50 60

60 — Yukan 5
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6 — Polonyadan ayrilan karina boyalar icin 198.000 lira, anliyen
boyalan icin 98.000 liralik kontenjan dahilinde karina ve sulyen boyalar:-
nm evsafl agagida gosterilmistir.

Karina boyalar1 (198.000 T.L.)

%
Anfifoling 70
Anticarronif 30
Sulyen 98.000 lirahk

* Bt ve Ballk Kurumu tarafindan Yeni Zellindadan {iciincii parti
olarak, 610 tonluk donmus koyun eti ithal edilmis bulunmaktadir. Bu et-
ler Kurumun frigorifik nakliye gemileriyle, Begiktags Soguk Deposunda
soguk muhafazaya alinmigtir,

Tiirkiyenin Yeni Zeldnda etlerine kars: yeni bir alier olarak ortaya
ctkmasint 6nemle karsihyan Yeni Zelanda hiikimeti, Yeni Zelanda Meat
Producers Board (Yeni Zelanda Et Istihsal Dairesi) Londra subesi Mii-
diirii D. L. M. MARTIN’i de gemiyle beraber Tiirkiyeye gondermis bulun-
maktadir. Yeni Zelanda Basvekilinin sahsi dostu olan ve bu memlekette
hayvaneiigin gelismesi i¢in bilylik hizmetleri sebkat etmis olan Mr. MAR-
TIN, Istanbulda bulundugu miiddetce, Et ve Balik Kurumu, Istanbul su-
besiyle temaslarda bulunmug, Kurumun Zeytinburnu Et Kombinas: ve So-
guk Depolarmi gezmis, Et ve Ballk Kurumunun et istihsali ve muhafaza-
sinda kisa bir zamanda yapmig oldugu ilerlemelerden hayranlikla bahset-
mig bulunmaktadir. Bu miinasebetle okuyucularimiza Yeni Zelanda'nm
hayvancilign hakkinda kisa bir bilgi vermegi faydal bulmaktayiz. Yeni Ze-
landa’da koyun niifusu 42.000.000 bas olup, en makbul koyun cinsleri
Romney ve Carriedale’dir. Senelik dondurulmug koyun eti ihracat:
4.000.000 tondur. Sigwr niifusu, 2.000.000 bagtir. Halen Mr. MARTIN’1n
ifadesine gore, Wellington’da 16.000 koyun kesecek, diinyanmn en biiyiik
koyun mezbahasmin insasma baglanmis olup, bu mezbaha 3.000.000 Ster-
lin’e malolacaktir.

Mr. MARTIN, Tiirkiye ile is miinasebetlerinin idamesine Yeni Zelin-
da hiikGmetinin biiyitk ehemmiyet atfetmekte oldugunu ifade etmis ve
Tiirkiye'den gelecek her tiirlii talebi evleviyetle ve tercihan is’af etmege
caligacaklarim sézlerine ilave etmigtir.



» Memleketimiz Bahk¢thgimin Diinya ve Akdeniz
Bahkcihgindaki Yeri

Kisim: I
M. ILHAM ARTUZ

Diinya balikcilik istihsalinin terkibine bir nazar atfedecek olursak,
meseld 1953 senesinde F.A.O. nun bu hususta nesretmis oldugu istatistik
biilteninde, o seneki 27.100.000 tonluk istihsalin:

23.100.000 tonunun baliklar = 9% 85,24
3.500.000 tonunun omurgasiz hayvanlar = % 12,92

tarafindan tegkil edildigi goriilmektedir. Bu %12,92'lik kisim ise %9,23
yumusakealar, %2,95 kabuklular, %0,74 diger omurgasizlardan miitegek-
kildir. Umumi balikcilik istihsalinin %1,84'linii ise deniz yosunlar1 (Alg-
ler) tegkil etmektedir.

Bundan evvelki paragraflarda da sirasi geldik¢e arzetmis oldugumuz
gibi, Tiirkiye’de balikcilik istihsali sahasinda son seneler zarfinda biiyiik
ilerlemeler kaydedilmig olugu calibi memnuniyettir. Bu tempo ile gidildigi
takdirde memleketimizin Akdeniz’de balikcilik sahasinda istihsal liderligi-
ni alamamasi icin bir sebep mevecut degildir.

Ancak yukardaki tablodan da goriilldiigii gibi balikgilik istihsali de-
nince akla ilk defa gelenden cok daha genis ménada bir istihsal kastedil-
mektedir. Memleketimizin bir Miisliiman iilkesi olusu dolayisiyle hemen
hemen hi¢ dokunulmamig deniz servet kaynaklarindan bazilarinin ve bil-
hassa diinya piyasasmda rakipsiz bir mevki iggal edecek evsaftaki midye
kaynaklarimizin igletilmesi sayesinde ihracat ve istihsal rakamlarimiz
simdiki seviyeyi rahatca asabilecektir.

Yosunlar, yumusakca ve kabuklulardan elde edilebilecek imkénlar
ileriye matuf temennilerse de dogrudan dogruya baliklar icin dahi istih-
sal degerlerinin zirvesine ulagsmaktan olduk¢a uzak bulundugumuz da bir
hakikattir. Hali hazirda memleketimizde kullanilmakta olan av vasita ve
metodlari, ancak sahil balikcilig1 ¢ercevesinde kalmakta, acik deniz balik-
cilig1 ise hemen hemen hi¢ yapilmamaktadir. Bu ise balikcilifimizin balik-
larin sahile yaklagtiklar1 mevsimlerde faaliyette bulunmasina imkan ver-
mektedir.

Ayrica, hali hazirda cari olan balikgilik mevzuati balik¢iligin her za-
man miimkiin oldugu ve yiiksek verim saglayan sahil sularimizda her
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hangi bir faaliyeti yasak etmektedir. Buna misal olarak, Zabitai Saydiye
nizamnamesindeki Trawl'ciiliik ile ilgili maddeleri zikredebiliriz. Marmara
denizi gibi, Karadeniz ve Akdeniz tarafindan miitemadi bir gekilde besle-
nen bir bolgede hali hazir av vasitalarina nazaran hemen hemen hi¢ bir
dip balikciigl yapilmamasi hem istihsalimizin ylikselmesine, hem de bu
deniz balik stoklarinin inkisafina engel olmaktadir. Her sene stoka ilave
olan balik miktar kadar balik iktisadiyatimiz icin telafisi miimkiin olma-
vacak bir gekilde kaybolup gitmekte, tabii &lilm sayesinde azaltilmakta-
dir. Bu mevzuatin ilmi esaslarin 15181 altinda yeniden tesbit edildigi giin
hem bu denizin balik stoklar1 kurtarilmig, hem de balik istihsalimiz bir
hayli arttirilmis olacaktir.

Ayni vaziyet Marmara denizinin disindaki sahalar meseld Ege deni-
zinde ve Karadeniz'de de caridir. Zira balik stoklarimizin hususiyetleri
g6zoniine alinmaksizin konmus olan 3 millik istisnasiz Trawl yasag) bu-
ralarda bulunan gezgineci (Kalkan baliklar1 gibi) bahk stoklarinin avlan-
maksizin tekrar geldikleri sulara donmelerinden bagka bir fayda sagla-
madig1 gibi, muhaceret yapmayan baliklarin dejenerasyonuna da yol ag-
maktadir.

Ingiliz balikcilik Alimlerinden HARDI, deniz baliklarini su sekilde tas-
nif ederek incelemektedir:

1. Asag1 yukar: 500 m.ye kadar sahil bolgelerinde yasiyan baliklar,

2. Pelajik veya acik deniz baliklari, ki buraya orkinozlar, uskumru
ve diger muhacir baliklar ithal edilmektedir. Bu béliimde miitalda edilen
baliklar miktar itibariyle 1’incilere nazaran ¢ok daha fazla fakat ekono-
mik bakimdan daha az deger tasimaktadirlar,

3. Derin deniz baliklar:: Bunlarin ise hemen hemen hi¢ bir ekonomik
degerleri mevecut degildir.

Balikcilik ekonomisi bakimindan 1’inci gruba dahil olan ve sahil bol-
gelerinde yasiyan (barbunya, tekir, kalkan v.s. gibi) balklar en Onemli
olanlarndir. Zira bu baliklarin mevsimlik tezahiirleri bakimindan biiyiik
fluktuasyonlar varit olmamaktadir. Muayyen bdlgeler dahilinde vuku bu-
lan mevzii muhaceretleri bunlarin devamli ve miitevazin bir sekilde biitiin
sene boyunca avlanabilmesini miimkiin kilmaktadir. Ayrica bunlar meveut
pazar gartlar1 altinda daima daha iyi imkanlar ve fiat bulmaktadirlar. Ts-
te yukarida zikretmis oldugumuz sebepler dolayisiyle bu gruba giren ba-
liklarimizdan elde edilen istifade maalesef asgari ve ekonomik bakimdan
zararll sinirlar icersinde kalmaktadir.

Ikinci gruptakilere gelince daha evvelce de arzetmis oldugumuz vec-
hile, elde mevecut imkénlar, bu baliklardan ancak sahil sular1 yani 50 kulaca
kadar (azami) olan derinliklerdeki sulara girdiklerinde avlanmalarina
miisaade etmektedir. Bu ise ancak senenin belirli zamanlarinda ve ekseri-
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vetle cok kisa bir miiddet i¢in imkan dahiline girmektedir. Balikciligimiza
yeni usullerin girmesiyle bu baliklar: halihazir aveilik simirlar1 disinda da
takip ve avlamak miimkiin
olacaktir. Mesela acik sular-
40 7 da seyreden torik, orkinoz,

uskumru v.s. siiriilerine Nor-
ve¢ veya Kanada tipi purse -

1950- 1956 | | seine aglarm memleketimiz
SENELERINDE ” sularina gére modifiye ederek
K9.04) thracal tatbik etmek miimkiin olabi-

lir. Nitekim bu hususta Ba-
= Umumi ihracat likgiik Arastirma Merkezin-

de yapillan ilk denemeler
miisbet neticeler vermis bu-
lunmaktadir.

Torik - Palamut

u

= Uskumru
Torik, uskumru ve orki-
noz gibi siiratli olmayan ve
yakalanmalar: bir hayli daha
kolay olan hamsi ve sardalya
siiriilerine ortasu Trawl’leri
tatbik etmek cok faydali ola-
i caktir. Bu hususta da Mer-
kezce yapilan ilk denemeler
cok verimli olmug bulunmak-
tadir. J'iincii grupta kalan
baliklarin herhangi bir eko-
nomik degeri bulunmadigin-
dan iizerinde daha fazla dur-
mayacagiz.

Demek oluyor ki, balik-
ciik sahasinda son seneler
— zarfinda Kkaydedilen biiyiik
inkisaf ve istihsaldeki siirat-
li artisa ragmen, balik kay-

1950 1os: 1s¢ Daklarmizin zenginligine na-

Seneter zaran ulasilan seviyeden cok

daha fazlasina erismek im-

kén dahilindedir. Ayrica sunu da belirtmek icap eder ki 1956 senesinde el-
de edilmis olan istihsal rakamlari memleket niifusuna taksim edilecek
olursa adam basina diisen balik miktar1 pek de sevindirici durumda degil-
dir. Bu miktar haftada 125, yani giinliik 18 gram civarindadir. 140.000 to-
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nu agan son istihsal durumumuza nazaran, ihracatin da siir’atle artig do-
lavisiyle, dahili istihsal hakikatte ¢ok daha diigiiktiir. Umumiyetle dene-
bilir ki, I¢ Anadolu bélgesi balik yememekte, istihsal yapilan yerlerde, ya-
ni sahil bolgelerinde, istihldk nispeti de artmaktadir.

Thracatimizin son seneler zarfinda biiyiik bir siir'atle artmas1 muhak-
kak ki memleket hesabina sevindirici bir hidisedir. 1950/56 senelerinde
balikcihk ihracatimizda en onemli yer iggal eden iki balk nev'imiz, to-
rik, palamut ve uskumru banklarmin ihracat durumlan (Sekil - 4) de gos-
terilmigtir. Sekilden de goriilecegi vechile 1954 den bu yana uskumru is-
tihsali ve buna bagh olarak ihracatindaki siir’atli azalmiya ragmen umu-
mi balik ihracatimizda zait tarafa dogru biiyiik bir sapma goriiliir. Bunun
sebebi tabiatiyle, bu devrede miihim miktarlarda palamut ve sonralar: to-
rik istihsal ve ihrac edilebilmis olugundadir.

(Sekil - 5) bu iki miihim
ihracat baligimizin Marmara

havzasi itibariyle iStihlﬁ,k, MARMARA HAVZAS) MARMARA HAVZASI
taze ve iglenmig olarak ihra- ™ ':’s': :’““"ﬂ:""“ § ) uskumey Balids |
cat durumlarmi1 gostermek- Ihraaet -lotiMok v'u'u:m: 70 T.::.' :uh..'\:::.:'
tedir.
€0 €0
Et ve Ballk Kurumu Ba-
hkcihk Aragtirma Merkezi 60

tarafindan son yapilan arag-
tirma ve incelemelere goére,
diinya standartlarmin kat 3¢ ”” 30

40

kat fevkinde olan ve layiki
vechile iglendigi takdirde bii-
yiikk bir ragbet kazanacak
olan torik ve palamutlarimi-
zin, son senelerdeki bolluga oo fomien «  (1IERIIENT
ragmen, 6 senelik vasatilere Tere Drater »

gore, ancak %2 gibi cok dil- e

glik bir nispette iglenmig ola-
rak ihrac¢ edilmig olusu iizii-
lecek bir vaziyettir. Bu iglen-
mig baliklarin miihim bir kis-
mim1 da tuzlu baliklar tegkil
etmektedir.

0

%35 civarmda olan don-
musg balik ihracatimn biiyiik bir kism Italya ve Yugoslavya gibi balik sa-
nayii gelismig, fakat kendi istihsalleri istihldk ve ihracat taleplerini kar-
gilamaktan uzak bulunan memleketler tarafindan talep edilmistir ki bu
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memleketler ekseriyetle miisait sartlarla aldiklar1 bahklarimizi konserve
ederek yeniden ihrac etmekte ve bu aracihk sayesinde miihim menfaatler
temin etmektedirler.

Uskumruya gelince, son senelerde hemen hemen hic avlanmamig olan
bu bahgin Oniimiizdeki senelerde yeniden ehemmiyet kesbetmesi imkan
dahilindedir. (Sekil - 5)’e nazaran uskumrularin durumu biraz daha fark-
Iidir. Bu bahigin iglenmis olarak ihracati, torik ve palamutunkine nazaran
cok daha yiiksektir. Yalniz burada da bu artig, konserve geklinde olmayip,
ciroz tarzinda kurutulmus balk ihracindan meydana gelmektedir. Gerek
uskumrularin, gerekse torik ve palamutlarin ticari manada steril konser-
velerinin yapilarak ihra¢ edilmesi miimkiin olduguna gore, bahklarimiz
bu usullerle ihra¢ etmekte biiyiik menfaat melhuzdur.

Memleketimiz Akdeniz memleketler camiasi icersinde cografi vaziyeti
dolayisiyle, balikc¢ilik bakimindan ¢ok miisait bir mevki iggal etmektedir.
Bilindigi iizere Akdeniz havzasinda gerek miktar bakimindan, gerekse pa-
zar gartlar1 ve konservasyon imkanlar1 bakimindan en miisait balik nevi--
leri olan palamut, torik, uskumru ve orkinoz gibi baliklarin en fazla av
verdikleri veya en kesif bir gekilde siirii teskil ettikleri denizlerden birisi
hattd birincisi Karadenizdir. Bu baliklarin muayyen mevsimlerde muhte-
lif sebeplerle, Bogazlardan gecerek hicret etmeleri hasebiyle avlanmalari
kolaylagsmakta ve konsentrasyonlar1 artmaktadir,

Ayrica, memleketimiz sularinda, Trawl'ciiliik bakimindan islenmemis
sahalarin mevcudiyeti, gelecekte istihsalimizin artmasinda amil olacak
miihim faktérlerdir. Bundan bagka kesif bir program cercevesi dahilinde
kurulugsundan beri memleketimizi genis bir soguk depo sebekesiyle tak-
viye eden Et ve Balhk Kurumu bahk istihsalinin artiginda en biiyiik rolii
oynamistir,

Memleketimiz gibi, balikcihg1 hicretlere bagh olan, memleketlerde,
kiitle halinde av veren mevsimlerde bdyle soguk depolarin ehemmiyeti
asikardir. Artik bdyle mevsimlerde, Kurumun faaliyete gecmesinden ev-
velki senelerde sik sik duyuldugu sekilde, baliklarin denize dSkiilmesi ha-
disesi, tarihe karismig bulunmaktadir. Béyle soguk depolarin dahili istih-
lah bakimindan da dnemi c¢ok biiyiiktiir. Bilindigi gibi baliklar piyasaya,
va taze veya dondurulmus olarak arzedilir. Bu baliklar ya dogrudan dog-
ruya istihlak edilir veya konserve ve diger mamuller seklinde islenir ve
ondan sonra satigsa cikarihr.

Istihsalin yapildig1 sahil bolgeleri istisna edilecek olursa, cografi du-
rumu dolayisiyle mutedil ve hattd sicak iklim sahasina diisen memleketi-
mizde bahklarin dondurulmaksizin her mevsimde uzak mesafelere nakli
ve oralarda satisi, hemen hemen imkéansizdir. Dondurulmus olarak sevki-
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vat ve ihracat cok daha kolaydir. Fakat bu sekilde de istihsal merkezle-
rinden basliyarak i¢ pazarlara dogru bir soguk zincir sebekesinin kurul-
masi elzemdir. Bu ihtiyaci géren Et ve Balik Kurumu 1953 senesinden be-
ri yurdun muhtelif bolgelerine serpistirdigi genis captaki soguk depola-
riyle bu zinciri tamamlamak iizeredir. Yalniz donmus balik asirlardan be-
ri teessiis etmig geleneklere, belki de ilk nazarda aykir1 diiseceginden, bu
yeni arz geklinin yayilip umumilesebilmesi igin, bir miktar propaganda ve
bilhassa sabira ihtiyac olacagi da muhakkaktir.

Asagidaki tablo (Tablo - 5) 1953/56 devresinde istihsal edilen balik-
larin (daha dogru terimle su mahsullerinin) kullanihg sekillerr hakkinda
bir fikir vermektedir.

Tablo - 5

Tiirkiye’de .1953 - 1956 senelerinde istihsal edilen baliklarin kullamhg tarzlarim
gosteren cetvel (F.A.O. 1956 balkcihik istatistiklerinden)
1000 metrik ton olarak

1953 1954 1955 1956

Taze istihlak 63.4 77.3 721 98.6
Donmug 1.5 2.6 4.2 4.5
Islenmig 26.0 275 25.0 27.1
Konserve 14 2.2 1.2 1.3
Reduction 10.1 9.0 8.5 71
Diger igler
Siinger v.s. 0.1 0.8 0.5 0.9
Yeki(n 1025 119.4 111.5 139.5

Tablo - 4'de goriildigi vechile 1953’de 1.500 ton olan donmus balik
miktar1 1956’da 4.500 ton yani 1953’deki.miktarin {i¢ mislini bulmustur.
Tablodaki reduksiyon tabirinden kastedilen balikk yag ve unlaridir.

VL NETICE

Bu yazida belirtmek istedigim husus, gerek biyolojik goriis noktasin-
dan, gerekse ekonomik ve teknik zaviyeden bakildig1 takdirde umumi ola-
rak denizlerden insanlifin elde etmekte oldugu istihsalin biyolojik total
prodiiksiyona gore pek ciiz'f kaldig1 ve zamanla niifusun artigina muvazi
olarak artmasi icap ettigidir. Her ne kadar son senelerde diinya ve mem-
leketimiz balikcilliginda, meveut imkan ve vasitalarla dahi evvelki devre-
lere nisbetle rekor tegkil edecek istihsal seviyelerine ulagilmigsa da bu va-
sita ve metodlarin yeni ekonomik ihtiyaglarin 15181 altinda ve balikcilik il-
minin yardimiyle 1sldh ve tekrar gozden gegirilmesi balik kaynaklarindan
faydal bir sekilde ¢cok daha yiiksek istihsali miimkiin kilacaktir.
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Balikciik mevzuatimi tesbit edenlerin hi¢ bir zaman unutmamalar:
icap eden bir husus, balik kaynaklarinin, petrol veya maden yataklarinin
aksine, kendi kendilerini yenileme kabiliyetinde oluglaridir. Bir devre zar-
finda avlanmaksizin kendi mukadderatina terkedilen balik stoklar tabii
Olim hadisesi dolayisiyle memleket ekonomisi i¢in bir daha geri gelme-
mek iizere kaybolup giderken, hayati ihtiyaclar: icin kullandiklar ve belir-
li olan gida materyelini de telafisi imkansiz zararlara ugratmaktadirlar.
Mesela hemen hemen modern méanada hig¢ bir dip balik¢giigr faaliyeti mev-
cut bulunmayan Marmara denizinde memleket iktisadiyat: icin her giin
kaybolan protein miktar1 ancak binlerce ton olarak ifade edilebilir. Ay
hal Karadeniz, Ege ve Akdeniz sahillerimiz i¢in de varittir.

Gene unutulmamasi icap eden bir husus ilmi esaslara dayanmaksizin
yapilan her tiirlii balik¢iigin zararh olabilecegidir. Nitekim Iskenderun
korfezinde herhangi bir esasa dayanmaksizin senelerden beri yapilan faz-
la kesif ve zararl tarzdaki Trawl'ciiliik faaliyeti bir Overfishing hadisesi
meydana getirmig bulunmaktadir.,

Denizlerimizde saglam kaidelere istinat eden ve stoklara zarar ver-
meksizin en faydal bir sekilde en fazla istihsal yapmanin emin yollar1 her
zaman mevcuttur ve bu hususta misaller diinyanin her tarafinda bol bol
goriilebilir.
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«DENiZ» Konserve Fabrikasim Ziyaret

Gemimiz Marmara adasina dogru yaklagirken, géze modern bir tesis
(Sekil - 1) carpiyor. Insan, gayr: ihtiyari yanindakilerine soruyor:

“— Acaba bu ne fabrikas1 biliyor musunuz?”

“_. DENIZ konserve fabrikasi...”

Burada kullandigim modern tam manasiyle. Hattd siz isterseniz bu-
na bir de sirin bir fabrika diyebilirsiniz. Marmara adasinin manzarasini
adeta siisliyen bu fabrika birka¢ kisimdan miitegekkil. Idare binasi, misa-
firhanesi ve ambarlariyle esag fabrika kismi...

11k isim fabrikayr gezmek icin miisaade almak oldu. Gercekten basg-
tan asagiya kadar yepyeni. Makineleri gicir gicir (Sekil - 2-17). Beni gez-
diren rehberim, liizumlu izahati veriyor. Bir saat sonra fabrikadan ayri-
lirken, tesisin genigletilmekte oldugunu da Ogreniyorum. Gemimiz hareket
ederken, Marmara adasinin yamaclarina adeta yaslanmig olan bu fabri-
kay, iftiharla, gogsiim kabararak seyrediyorum.

*
* x

DENIZ fabrikas1 hakkinda teknik bilgi almak i¢in, Istanbula geldi-
gim zaman, fabrikanin banilerinden ve girketin idare meclisi azas1 bulu-
nan, teknik miigavir sayin TAHSIN FURTUN'u ziyaret ediyorum. Odaya
girdigim zaman, rengirenk konserve kutulariyle siislenmis raflar insam
gergekten cezbediyor. Soruyorum:

“_ Beyefendi, fabrikaniz ne zaman tesis edildi?”

“_. ENDER konserve fabrikasi, bidayette, yani 1933 senesinde kii-
ciik mikyasta olmak iizere inga edilmigti. 1934 senesinde bir zelzele, tesi-
gi tamamen yikmistir. Ayni sene yeniden ve tevsian, betondan bir fabrika
inga edildi. Bu fabrikada, 1952 senesine kadar, muntazaman c¢aligtik. 952
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senesinde, Sanayi Kalkinma Bankasiyle, bir anonim girket tegkil ederek,
DENIZ marka nami altinda, Balik Sanayii Tiirk Anonim Sirketi, faaliyete
gecmis bulunuyor. Mezki(ir seneden bu yana, fabrika miitemadi bir gekilde
genigletilerek, yeni kisimlar ve makineler ilave edilmigtir. Fabrikanin ar-
ka tarafinda, yapilmakta olan kismi, her halde gérmiigsiiniizdiir. Bu ilave
edilen kisim bilhassa sebze ve hazir yemek {iizerine faaliyetini teksif
edecek.”

Evvelce hazir yemek denince, aklimiza sadece yalane1 dolma gelirdi,
degil mi? Bugiin, akla gelmiyecek yemekleri, konserve halinde piyasaya

Sekil 1 - “DENIZ” konserve fabrikasinin denizden gériiniigii: éndeki bina
idare ve muhasebe kism, solda, misafirhane, arkada fabrikanin esas binasi
gortinmektedir,

sevketmenin miimkiin oldugunu dgreniyorum. Madem ki dolmadan bagla-
dik, bunlara domates, patlican, biber dolmalarin ilave etmek lazim geli-
yor. Patlican begendisini de unutmiyalim. Ya barbunya fasulyesi, i¢ bak-
la, siitle dogiilmiis patates piliresi ve gegitli garnileri, istedigimiz zaman,
acip, hazir bir vaziyette tabaklara koysak fena mi olur? Sonra herkesin
mali kifayeti, ahci ve hizmetci tutmaga miisait mi? Halbuki konserveleri
hazirliyanlar mahir ahcilar. Yapilacak ig, mevsimi olup olmadigina bak-
madan, kutuyu acip, tabaga bosaltmaga ve bazan da 1sitmaga kaliyor.
Sayin TAHSIN FURTUN devamla,



Sekil 2 - Fabrikanin dahilinden umumi bir gériiniis. Sekil 3 - Imalattan bir
goriinilig. Sekil 4 - Haslama kazanlarindan bir kagl. Sekil 5 - Konserveler otok-
lava girmeden evvel. Sekil 6 - Otoklavdan bir tanesi. Sekil 7 - Pres makinele-
rinden bir kagi, Sekil 8 - Tamir atolyesinde bir torna makinesi. Sekil 9 - Kutu-
lara otomatik olarak zeytinyag: dolduran ve agzini kapatan makine.
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“— Listenizi kapamayniz. Laboratuvarimzda, Izmir kéftesi, et ros-
tosunu bile konserve halinde bir miiddet muhafaza ettikten sonra, acip,
lezzet ve cegni muayenesine tibi tuttuk. Lezzetinden hi¢ bir sey kaybet-
medigini zevkle miigahede ettik.”

Gecen sene Amerikal jeologlar: ziyaret ettigim zaman, dag bagi dene-
bilecek bir yerde, cesitli konservelerle karinlarim1 doyurduklarinmi gérmiig-
tiim. Hamburger, diye bayildiklar1 ve zevkle yedikleri, Izmir koftesinden
bagka bir gey degildi. Iste DEN1Z fabrikasi, denedigi bu yeni yeni spesi-
yaliteleri, dniimiizdeki senelerde imalat programina alacak. Kahvelerimizi
icerken, ‘“Bezelye Sebze Corbast’, “Kremali Domates Corbas1” etiketlerini
tagiyan kutular géziime iligti. Muhatabim,

“— Bakimz, bu ¢orbalarin bir hususiyeti de, nekahat devresinde olan
hastalara verilmesinde. Zira terkibinde Sana yagi, bir de domates ve be-
zelye var. Hazmi kolay oldugu kadar da gida miktar1 ¢ok yliksek.”

Demek ki yarin, dbiirgiin, tanitildig1 zaman hastahaneler ve evlerinde
hastalar1 olanlar icin ideal bir yemek. Daha uzaga gitmiyelim, biraz kir-
gmhgmiz oldugu zaman, bir corba aramaz miyiz? “Bir corbasim pisire-
cek kimsesi bile yok...” tabiri artik diiniin mal olmuyor mu?

“— Bakiniz gu ecnebi firma, ellerine gecirmis olduklar1i ENDER 1s-
takoz konservesini - zira biz géndermedik - bu mektupla methii sena et-
mekte... Alimz okuyunuz. Icinde 48 kutu bulunan 30.000 sandik siparig
ediyor. Ancak bu siparigi kargilayamadik. Zira bugiinkii maliyet cok yiik-
sek. Istakoz, dahilen taze olarak fazlaca istihlik edildigi cihetle, mamul
konserve de pahaliya mal olmustur. Bugiin 1stakozun tanesi 15 liradan
agag1 degildir. Bu itibarla béyle yiiksek fiyatla alman istakozdan yapila-
cak konservenin satig fiyati da yiiksektir. Iste bu yiizden vaki olan bu ta-
lebi karsiliyamadik.”

“— Bir sual daha sorayim, cesitli spesiyalitelerinizin hepsini birden
imal edip, nicin piyasaya arzetmiyorsunuz?”

“— Bunun cesitli sebepleri var. Evveld fabrikanin bu nevi cok olan
imalata intibak etmesi lazim. Sonra kutu sekilleri, o gesit konservenin pi-
yvasada tutunmasi, diger taraftan ham maddenin mevsimi nazarn itibara
alinmalidir. Balik mevsiminde ton iglenirken, 1spanak da boldur. Yapila-
cak 1spanak konservesi, rostolara garni olarak miikemmelen kullamlamaz
m1? Amma ton baligl imaldtina fasild verip, 1spanak igliyemeyiz. Bakin
goriiyorsunuz ki, bunlarin hepsi yekdigerine girift mevzular. Sonra, genis
bir imaldt programi iizerinden faaliyete gecebilmek icin bol miktarda te-
nekeye ihtiya¢ vardir. Bunun ne demek oldugunu, basit rakkamlara icra
ederek, izah edeyim. Elimizde tahsis edilmig, bilfarz beg kilo tenekemiz ol-
sun. Bunun dort kilosunu, bol oldugu cihetle, mutlaka ton balig1 imalati-
na ve diger balik cegitlerimize hasretmek isteriz. Nihayet geriye kalan bir
kilo teneke de diger konserveler arasinda taksim olunur. Bu itibarladir ki,
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Sekil 10 - Sardalye kutularin: otomatik olarak lehimliyen makine. Sekil 11 -
Sardalye kutularinin gévde kisimlarim otomatik olarak lehimliyen makine. Se-
kil 12 - Bir otomatik lehim makinesi. $ekil 13 - Balik tuzlama kismindan bir
intiba. Sekil 14 - Tuzlu sardalyalar, teneke kutulara yerlestirilmig halde. Sekil
15, 16 - Mam0! ambarindan iki koge. Sekil 17 - Balik unu imal edilen kisim-
dan bir intiba.
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biraz evvel sordugunuz gibi, biitlin cesitlerimizi bol olciide imaldt prog-
ramimiza dahil edemiyoruz.

Bir nokta iizerinde daha durmak istiyorum: konservecilikte esas,
ucuz mahsulii alip bunu degerlendirmektir. Meseld torik baligim ele ala-
lim. Bazan ¢ifti 40 liraya cikar. Bazan da bol oldugu seneler, ciftini 2 lira-
dan tedarik ederiz. Bu itibarla, mahsuliin bollugu onun fiyatina, dolayi-
siyle de konservenin maliyetine tegir eder.”

“— Deniz mahsullerinden kag¢ cesit konserve imal ediyorsunuz?”

“— Sadece balik iizerine 4 cins konserve, tuzlu balik iizerine 7 cins,
sebze iizerine 9 cins imalatimiz var. Mamafih ilerisi icin tasavvur halinde
olarak deniz dip mahsullerinden midye ve karides konservesi imali de
vardir. Nitekim bu saydigim nevi konserveleri, tecriibl mahiyette olmak
iizere imal edip, laboratuvar analizine tabi tuttuk. Bu nevilerin muvaffa-
kiyetle konserve edilmig olduklar1 tebeyyiin etti. Meseld midyenin pilakisi
gayet nefis idi.”

Bu konugmalardan anhiyorum ki, akla gelen biitiin yemeklerimiz kon-
serve haline getirilebilir. Ancak burada miihim bir nokta var. Masrafli ve
emekli aragtirmalar bahasina bunlarin cesni ve lezzetinden kaybetmiye-
cek sekilde hazirlanmasi ldzimdir. Meseld sayin FURTUN’un ifadesine
gdre, bir nevi deniz mahsuliinden yapilan kongerve, geregi vechile hazir-
lanmazsa, zehirli bir hale gelebilir. Halbuki bagka bir gsekilde hazirlandig1
takdirde, gayet sihhi ve piyasada 1srarla aranilan bir mamul tegkil ede-
bilir. Iste bu nokta o fabrikay1 meshur edebilir. Dedigim gibi, bikmadan,
usanmadan, yllmadan tecriibe etmek, masraftan kacinmamak lizim gel-
mektedir. Iste bu sebepten dolay: konserve edilecek yemeklerin listesini
kapatmak kabil degildir.

“—. Fabrikamzin kapasitesi nedir? Bu hususta bana rakkam verebi-
lir miginiz?”

“— Memnuniyetle. Halen, bir ekiple 25 - 30.000 kutu ton balig1 yapa-
biliyoruz. Bu rakkam ton g¢esidi icin. Sardalya takdirinde, gayet tabii ola-
rak degisebilir. Ton konservesine 125 gram balik girdigini - de ilave
edeyim.”

“— Meyve igslemek tasavvurunda degil misiniz?”

“— Simdilik bdyle bir tasavvurumuz yok. Mamafih ilerde bu da miim-
kiin olabilir.”

““— Balik tuzlamas1 hakkinda da bir rakkam rica edecegim”.

““— Senede asag1 yukar:1 200 tondan fazla balik tuzlamaktayiz”.

Bu esnada fabrikadaki tuzlanmis balik figilar1 goziimiin oniine geldi.
Diinyanin pek az yerinde bu nefasette bulunan baliklarimizin diinya piya-
salarinda, standart gekillerde arzedildigi takdirde kazanacag muvaffaki-
veti diisiinerek, igimde 4deta bir sabirsizlanma hissinin sahlandigim1 duyar
gibi oldum.
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NEWS IN BRIEF

A DISTINGUISHED VISITOR

The S/S “Taranaki” has brought to Istanbul, the third shipment of
frozen mutton consisting of 610 tons purchased by the M.F.O. from New
Zealand. On this ship was also Mr. D.L.M. MARTIN, a personal friend of
His Exellency the Prime - Minister of New Zealand and the London Ma-
nager - designate of the New Zealand Meat Producers Board. We unders-
tand that Mr. D.LLM. MARTIN has rendered splendid services to the pri-
mary producers organizations in New Zealand and that he is a top-ran-
king authority in the meat-packing industry. The M.F.O. was happy to
welcome this distinguished guest and ambassador of good-will of the New
Zealand Government.

During his stay in Istanbul, Mr. D.L.M. MARTIN was shown the me-
at-packing plant at Zeytinburnu and the cold-storage plant at Besiktas.
We are pleased to hear that Mr. MARTIN was deeply impressed with
what he has seen.
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On board the “Taranaki” was also Captain THOMAS, an expert in
the handling of refrigerated cargo. His valuable suggestions will be fol-
lowed in future shipments of New Zealand meat to Turkey.

Both these gentlemen were entertained by Mr. F. POROY, director
of the M.F.O. in Istanbul and Messrs. DANON and DANON, Turkey rep-
resentatives of the vendor of the frozen meat, Messrs. International Pac-
kers, Ltd. London.

*
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TWO NEW PLANTS IN OPERATION

The Giresun cold-storage plant of the M.F.O. has started operating
on July 21st. 1958. The capacities of this plant are:

Cold storage - 2 tons of meat, 2 tons of fish, 17.5 tons of vegetables
and fruits, 60 tons of general - food stuff.

Ice manufacturing: 2 tons daily

Ice preserving: - 4 tons.

After completion of the cold-storage plants in Rize and Ordu, the last
missing two links of the cold-storage chain of the M.F.O. on the Black.
Sea coast, extending from Rize to Eregli, will have been put into their pla-
ce. The cold-storage plants of the M.F.O. on the Black Sea coast will be
Rize, Trabzon, Giresun, Ordu, Samsun, Sinop, Zonguldak and Eregli.

The second Fish-meal and oil plant of the M.F.O. in Trabzon has star-
ted to operate on August Ist. 1958. This plant will handle:

130 tons of fish daily for the production of fish - meal and oil and.

25 tons of dolphin oil will be refined daily. The equipment of this
plant was supplied by Messrs. BORSIG A.G. Berlin.

With the production of fish-meal in large quantities, the M.F.O. has
started a new era in animal feeding. Due to its rich protein content, the
fish-meal produced by the M.F.O. makes a valuable diet for poultry and
other domestic animals.

The M/S Arar, research and laboratory ship of the M.F.O. has just
returned from an eight-day research cruise in the Sea of Marmara, A con-
tinous echo-survey was made and sea-water samples were taken at 160

stations.
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A strange phenomenon called the Red Tide has been observed in the
waters of Cesme located about 60 miles from Izmir. Two scientists from
the Hydrobiological Research Institute have been sent to search the rea-
sons of this phenomenon. It is the general belief of the scientists that the
increase of micro-organims in the highly saline waters has caused fish
mortality, ag a result of which this Red-Tide has occured.



Zeytinburnu Et Kombinasinda tarihi bir gilin: 130 igginin okuma, yazma smnavindan intibalar.
Kursa istirak eden ve smmava tabi olanlardan bir kismi.




1STANBUL MATBAASI

Nuruosmanive caddesi No. 90 - Istanbul

Fiati: 75 Krs.



