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Terik-Palamut ve «Sarda sarda» larin Mevsim ve
Senelere Baglt Av Peryotlari ;.

Kisim: I

b

ILHAM ARTUZ
GIRIS

Tabiatta hemen hemen her sey bilylik bir intizam icersinde ve devri
hareketler halinde cereyan eder. Mescla, gece ile glindiiziin sagmaz bir ke-
sinlikle meydana geligi, mevsimler, yildiz sistemlerinin hareketleri, met
ve cezir hadiseleri ve daha akla gelebilecek sayisiz tezahiirler bu meyan-
da zikredilebilir. Baz1 hédiseler, meseld jeolojik periyotlar, milyonlarca
senelik devirler icersinde tekerriir ettiklerinden bunlarin izlerini, ancak
muayyen ilmi metotlar ve uzun aarstirmalar sayesinde meydana c¢ikar-
mak miimkiindtir.

Canllar, belirli olan hayat devreleri icersinde muayyen fasilalarla
tekerriir eden bu gesit hareketlerin tezahiir adedi arttikca, onlara daha
ivi bir gckilde adapte olmaktadirlar. Bir siirii varlik, hatti biz, insanlar
dahi, 24 saat igersinde, gece ve giindiiziin periyodik hareketlerine intibak
ederek beslenir, istirahat cder, bu suretle yagsayigimizi tanzim cderiz. Ek-
seriyetle bu intibaklar o kadar kuvvetlidir ki, yemek vakti gelen bir can-
linin mide sekresyonu, yeme fiili ifa edilsin edilmesin belirli saatte artar
veya azalir, Leylek ve kirlangig gibi kuglarin ne kadar bilyiik bir intizam-
la ilkkaharin baslangicinda memleketimize ve diger mutedil iklimlere
getiiklerini, biitlin bir yaz birbirlerinden haberdar degillermig gibi bir
hayat siirdilkten sonra, sonbaharda, nasil siiriiler halinde birlegerek g1-




cak iklimlere ayni anda hicrete gegtiklerini bilmiyenimiz yoktur. Birgok
canliya go¢ zamamnin geldigini bildiren bu alarm nedir? Gégiin erken ve-
ya ge¢ yapihigindaki sebebi tayin eden faktor veya faktorler nelerdir?
Maalegef bu hususta ilim heniiz kati bir gey soyleyecek durumda degildir.

Deniz canlilarinda da kuslarda oldugu gibi muayyen gog¢ fazlarinin
bulundugunu biliyoruz, meseld bir siirii planktonik organizma denizin
muhtelif tabakalarina gece ve giindiize bagh sakull hicretler yaparak
yiikselip alcalmaktadirlar. Bu organizmalari yiyerek gecinen bir siirii can-
I, meseld baliklar da bunlarin hareketlerine uygun olarak periyodik bir
gekilde yer degistirirler. Baliklarin hicretlerine en giizel misal, muhak-
kak ki yilan baliklarinmm diinyanin her tarafindaki gollerden, hemen he-
men hi¢ bir mania tanimaksizin Meksika korfezine kadar uzanan géc ha-
reketleridir. Bu hareketler biiyiik bir intizam igersinde ve bozulmiyan bir
devri sistem icersinde meydana gelmektedir.

Hemen hemen biitiin deniz canlilarmnda bdyle devri hareketler goriil-
mektedir. Giinliik tezahiirlerin yani sira, ay fazlarina bagli, met ve cezir
hadiseleri ile ilgili cegitli intibaklar oldugu, bir ¢ok miiellifler tarafindan
defalarca misalleri ile zikredilmistir. Ayrica baliklarin muayyen bolge-
lerdeki mevsimlik tezahiirleri de ayni devri hareketlerin tabii bir netice-
sidir (1).

Balikgihikla uzaktan veya yakindan ilgilenen amatér veya profesyonel
kimselerin lizerinde ittifak ettikleri bir husus, bazi baliklarin muayyen bol-
gelerde, bazi senelerde, rekor tegkil edecek sgekilde tezahiiriine mukabil,
diger senelerde tamamen kaybolmalaridir. Son senelerde Istanbul sularin-
da uskumrunun kaybolusu buna bir misal tegkil etmektedir, Boyle cogal-
ma ve azalma fazlar1 baz1 ahvalde o kadar uzun periyotlar icersinde teza-
hiir eder ki, bu hadiseler arasinda bir kanuniyet aramak, miinasebetler kur-
mak ekseriyetle ¢ok zorlagir. Boyle miinasebetlerin mevcudiyetini bize bil-
direcek, ancak iyi tutulmus ve giivenilebilir istatistiklerdir.

1928 senesinden bugiine kadar pek az bir inkita ile tutulmus Istanbul
Balikhanesi balik satig kayitlar1 sayesinde, denizlerimizde yagiyan baz ba-
liklarin gosterdikleri mevsimlik ve senelik av periyotlarini bundan evvelki
iki yazimda umumi ménada kiymetlendirmiye ¢aligmigtik (2, 3).

iktisadi ehemmiyeti haiz baliklarin av miktarlarinda husule gelen ve
gelecek bu kabil devri hareketlerin yakindan takip edilmesi ve evvelden
tahmin edilmesinin 6nemi agikdrdir. Zira ancak bu sayede planl bir ba-

(1) KORRINGA, P. 1957 Lunar Periodicity. Geol. Soc. America Memoir 67,
Vol. 1, p. 917-934.

(2) ARTUZ, 1. 1957 Baz1 Baliklarimizda goriilen av periyotlari. BAM. Rap. Se-
ri B. No. 1.

(3) ARTUZ, 1. 1957 Tiirkiye pelajik balik¢ihigina bakig. BAM. Rap. Seri B. No. 2
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nkeilik faaliyeti, bir bahkeilik ekonomisi ve bir bahkgilik endiistrisi kur-
mak ve idame ettirmek kabildir ve ancak bu sayede balik hollugu olacag:
tahmin edilen senelerde, evvelden bu baliklarin pazar sartlarint tanzim
etmek, kitlik scnelerinde ise, balikciya yeni faaliyet saha ve imkénlar:
aramak lizerc cvvelden tedarikli ve hazirhkli bulunmak miimkiin ola-
pilir,

Bu yazimizda, Tiirkiye sularmin en chemmiyetli baliklarmdan biri
olan palamutlarin devri hareketlerini biraz daha yakindan incelemege ga-
lisacagiz.

Bilindigi iizere muhtelif yas ve boydaki palamut veya ilmi adi ile
Sarda sarde (BLOCH) lara balikgillarimiz tarafindan muhtelif igsimler ve-
rilmekte ve bu sebepten dolayl, zaman zaman, bu baligin ticareti ile ugra-
sanlam yaniltmaktadir, Meseld bu isimlerin en meghurlar: ¢ingene pala-
mudu, torik ve sivridir, Palamut ve toriklerin, uzun bir periyot g6z Oniine
alindigr takdirde, Istanbul ve havalisi pelajik balikciliginin yiizde 74 iinii
tegkil ettikleri goriiliir. Bu sebepten, torik ve palamutun Tiirkiye sularin-
da iktisadi bakimdan oynadiZ1 rol ¢ok chemmiyetlidir.

1954 senesinden bu yana bol miktarda tezahiir eden bu baligmn gele-
cek senelerde ne gibi bir seyir takip edeceginin bilinmesi muhakkak ki,
bir ¢ok bakimlardan onemli olacaktir. Bu yazimizda bu baligin, senelik
tezahiiriinde evvelce tesbit etmig oldugumuz (4) periyodik azalis ve co- -
galiglarin son seneler zarfinda gostermig oldugu seyri, daha yakindan ya-
pilmig miigahede ve arastirmalarm aynasinda aksettirmege ve biraz ol-
sun aydinlatmaya calisacagiz. .

Torik ve palamutlar izerinde yapmig oldugumuz bu arastirmalar
1949-57 seneleri arasinda, elde mevcut istatistiki materyele ve sahs? mii-
gahedelere istinat etmektedir. Bilhassa bu senelerdeki torik ve palamut
durumunu secigimizin sebebi, mezklr baliklarin bu periyot icersinde bir-
birinden kat'i surette tefrik edilen iki faz gdstermelerindendir. Bu faz-
lardan birincisi, palamutlar icin 1949-52 periyodu, ikineisi ise 1953-57 dev-
residir. Toriklere gelince, birinci faz daha uzun bir devre siirmekte ve
1954 dec nihayete crmektedir. Ikinei faz ise 1955 de baglamg olup halen
devam etmektedir. Birinci faz bu baliklarin Tiirkiye sularinda asgari ve
ikinci faz ise azami av verdikleri devreleri temsil etmektedirler.

Bilindigi veghile torik ve palamutlar her sene sonbahar aylarmda Bo-
gazdan gecerek Marmaraya girmekte ve yaz baglarinda tekrar Karde-
nize dénmektedirler., Baz1 sartlar altinda torik ve palamutlar bazi sene-
lerde bityiik kiitleler halinde Ege denizine de gegmelktedirler. Meseld 1934

(4) AASEN, OLAV; ARTUZ, ILHAM; AKRYUZ, ERDOGAN, 1956: A cﬁntri-
bution to the fishery investigationg in the Sea of Marmara, B.A.M. Rap. Series
Mar., Research Vol. 1 No. 2.
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senesinde Karadenizden gelen palamut akim1 Yunanistan sahilleri balik-
c¢iliginda kendisini hissettirmistir (5).

Ayrica gidalanmak maksadiyle bu baliklarin Akdenizin muhtelif bol-
gelerine yayildiklar1 da vakidir.

Palamutlarin S. surda (BLOCH), yayilis sahas1 Atlas okyanusundan
Kuzey Amerika sahillerine ve buradan Akdeniz ve Karadenize kadar uza-
nir. Amerika Birlegik Devletlerinde avlanan S. sarda’larin miktar: 1000
ton civarindadir. Portekiz sahillerinde 100-700 ton, Ispanya-Fas-Cezayir
sularinda 2-3 bin tonu bulmaktadir. Bu balik nev’inin en fazla avlandigl
yer Istanbul Bogazi ve Marmaradir. Bu bdlgede tutulan miktar 19 bin
tonu bulmaktadir (1940) (6).

Bu baligin Bogazda bu kadar mebzul tutulmasina ragmen, Karade-
nize sahili olan diger memleketlerde miktarlar ¢ok daha agagidir. Mesela
Romanyada senelik vasati ancak 100 tonu bulmaktadir. Asagidaki tab-
loda (Tablo 1) Romanya ve Bulgaristan sahillerinde avlanan S. sarda’-
larin Kg. cinsinden senelik av miktarlar1 gosterilmektedir (7).

Tablo 1

Bulgaristan ve Romanya sahillerinde 1950-1953 devresinde avlanan
Sarda sarda’lar. (Miktarlar Kg. olarak verilmigtir.)

Seneler 1950 1951 1952 1953 1954
Romanya 947 628 134 647 92820
Bulgaristan 450692 37898 152506 308653 2192190

Tiirkiye bu balik bakimindan biitiin Akdeniz ve Karadeniz havzasin-
da yegine ihracatci memleket olarak temayiiz etmektedir. Buna sebep
bu baliklarin Bogazlardan gecerken konsantre siiriiler tegkil etmeleridir.

Palamutlar Karadeniz icerisinde muhaceret yaparken miinferit ve kii-
ciik siiriiler halinde hareket ederler. Ancak bazi muayyen bdlgelerde kon-
santrasyonlari ¢ok artarak buralarda oynak yaparlar. Oynak yapan balik-
lar satha ¢ok yakin hareket ederler ve zaman zaman sigrama suretiyle
deniz iistiinde genig sahalar icerisinde suyu kabartirlar. Bu esnada avlan-
maya en miisait durumdadirlar.” Yapilan aragtirmalarda, boyle «oynaks
yapan siiriilerin Bogaz agzina yaklagtikca daha fazla biiyiidiigii ve daha

(5) ATHANOSSOPULOS, C. Sur la presence des palamides dans la Medittera-
nee orientale Rapp. et Proc. Verb. Comm, Int. p. expl. de la mer Medit. Vol. VIII, 1943

(6) BUSNITA Th. e¢ ARACHELIAN I. Quelques donnes concernant la peche
maritime roumaine et bulgare dans l'intervalle 1940-1945, Buletinul Inst. de Cerce-
tari Piscicole. An, xvi no. 1,

(7) ZUSSER, S. G. Karadenizde palamutun biyolojisi ve avlanmasi (Viniro)
Vol XXVIII, 1954 (Hanif Altanin negredilmemig bir terciimesinden istifade edil-
migtir.)
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fazla siklagtigl miigahede edilmigtir. Bu sicramalarin gayesi gidalanma
olsa gerektir. Zira miigahedelere nazaran gonadlar1 olgunlagmamig fert
guruplarinda da sicramalar vaki olmaktadir ki bu oynagin baliklarin iire-
mesiyle ilgili olmadiga delildir. Torik ve palamutlar boy guruplar: baki-
mindan birbirinden tecrit edilmig siiriiler halinde hareket ederler. Ekse-
rivetle aym siiriiniin baliklar1 arasmdaki boy variasyonu ¢ok mahduttur,

Torik ve palamut safhalarinin karigik bulundugu siirtiler ancak cok
nadir hallerde miigahede edilebilir. Torik ve palamut siiriileri teker teker
ele alindig) takdirde bu siiriiler uzunluk, agirlik, yas ve beslilik bakimin-
dan miitecanis bir durum arzetmektedir. Buna mukabil olgunluk derece-
leri, yani gonadlarmn durumu olduk¢a farklidir. Buna sebep olarak yu-
murtalarin muhtelif zamanlarda olgunlagmasi gdosterilebilir.

Bu fecrit edilmis guruplar halindeki siiriiler muhaceret yolu iizerin-
de nisbeten kiiciik topluluklar yaparlar. Bunlar gene aym karakteristik-
leri havi siiriiler ile (Boy, agirlik, yag v.s.) zaman zaman birleserek muaz-
zam topluluklar meydana getirirler. Simdiye kadar rastladigimiz en bii-
viik toplanmalar Bogaz agzinda Eylil ve Ekim aylarmda meydana gel-
miglerdi.

Torik ve palamutlar evvelee de zikretmis oldugumuz veghile, biri Ka-
radenizden Marmaraya digeri Marmaradan Karadenize olmak iizere 2 mu-
haceret yaparlar. Bu muhaceretlerden birisine anavagya digerine katavag-
va denmektedir. Tabiatiyle anavagya babklar1 katavasyadakilerden cok
Adaha mebzuldiirler. Karadenizde diinyaya gelmig olan torik ve palamut-
larin bir kismi anavagya hareketleri esnasinda &liir, biiyiilk bir kism: ise
balikgiik suretiyle azaltilmaktadir. Katavagya esnasinda avianmaksizm
Karadenize gecen baliklarmm miktarlarinin miiteakip senelerin balik stoku
iizerinde tesir edecegi agikardir.

Yazimizin baglarinda torik ve palamutlarin anavagya ve katavagya
muhaceretlerinin mahiyet itibariyle birbirinden biraz farkh oldugunu soy-
Jemigtik. Bu baliklar cogalma gayesiyle ilkbaharda Marmara ve Bogaz-
dan gecerek Karadenize girmekte ve sonbaharda tekrar geri donmekte-
dir. Bu mevsimlere bagh muhaceret problemlerinin yani sira, senelere
bagli muhaceret problemleri de meveuttur. Zira bu baligin kiitleler halin-
de muhacereti gayr1 muntazam tezahiir etmektedir. Son 50 sene zarfin-
da, 4 muazzam muhaceret teshit edilmigtir. Bunlar sirasiyla 1910-13,
1922-23, 1934-35, 1934-41 ve 1955-57 devreleridir. Bu ilk bakista gayri
muntazam gibi gorillen muhaceret devrelerinin oldukca muntazam 7,5
8 senelik periyotlar halinde tezahiir ettigi, AASEN, ARTUZ ve AKYUZ
1956 (4) ve ARTUZ 1957 (2) ve (3) de miinakagsa cdilmigti, Simdi bu
~ birbirinden oldukg¢a farklh iki muhaceret tezahiiriinii ayr ayr1 ve daha
vakindan inceliyelim,




Diinya Balikailik Alemi

Memlekette:

BALIKCI VE SUNGERCILERE DAIR MUHIM BiR KARAR

Hiilktimet, balik ve siinger miistahsil ve ihracatcilarinin malzeme ih-
tivaclarini siiratle temin icin tedbirler ald::

Ankara, 10 (A.A.) — Ticaret Vekéaletinden bildirilmistir:

Dis ticaret islerine dair “666" sayili sirkiiler:

Dig ticaret rejimine dair 1.9.1953 tarih ve 4/1360 sayili kararin de-
gistirilen 15 inci maddesi ile ihtiyaclarin tanzim ve tahsisine miitedair
K/982 yayil1 kararin Vekéletimize verdigi saldhiyetlere ve Tiirk parasi
kiymetini koruma hakkindaki 14 sayili kararin 11 inci maddesine isti-
naden,

Ihra¢c maddelerimizden balik ve siinger miistahsil ve ihracatcilarmin
layiki vechile techiz ve tesislerinin ikmali ve avlama malzemesi ihtiyac-
larmin siiratle temini maksadiyle yapilacak ihracat ve ithalatta tatbik
edilecek esaslar asagida tesbit edilmistir:

1 — Balik ve siinger ihracatinda her parti ihracat igin ihracate: fir-
malar tarafmdan fob ihrac¢ kiymetlerinin %10 u alici memlekette Et ve
Balik Kurumu emrine birakilacaktir.

2 — Thracatc: birliklerince ihracatc: firmalarin satiglarm tescil etti-
rip fiili ihracat1 yaptiklar: anda 1 inci maddedeki hususu yerine getirecek-
lerine dair aldkali ihracatcilardan birer taahhiitname alimacak ve bu taah-
hiitnamelerin birer sureti derhal T.C. Merkez Bankasi Umum Midiirliigii-
ne gonderilecektir. Ayrica ihracatc: firma akreditifin acildig1 bankaya ih-
racat bedelinin %10 unu Tiirkiyeye gbndermeyip Et ve Balik Kurumu
emrinde tutmasi i¢in bir mektup (Lettre de cession) verecektir.

3 — Ihracatc: birliklerince, her tescil ve fiili ihracati miiteakip, sa-
tie1 firma isim ve adresi ile alici memleket adi ve akreditifin acildig1 ya-
banci bankanimn ismi ile malin fob kiymeti derhal It ve Balik Kurumuna
bildirilecektir.,

4 — Jhracatc firmalar 1 inci maddede belirtilen ve alici memlekette
Et ve Balik Kurumu emrine biraktiklar 9,10 bedel karsiligim tegkil eden
Tiirk liralarin1 mezk{ir Kuruma miiracaatlarinda derhal alacaklardir.

5 — Ihracatq birlikler umumi katipliklerince, balik ve siinger miis-
tahsil ve ihracatcilarmin yillik ihtiyaclari mahallen ihtiyac sahipleri ve
ihtiyaclar1 ayr1 ayri belirtilmek suretiyle birer liste halinde tespit ve Et
ve Balik Kurumuna intikal ettirilecektir,
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6 — Et ve Bahk Kurumu, birliklere gonderilecek bu listelere gore
tanzim edecegi talepnameleri Vekéiletimize tevdi edecek ve Vekaletimiz-
ce bu taleplere istinaden T.C. Merkez Bankasi Umum Mildiirliigiine ge-
rekli tahsis talimati verilecek ve mezkily bankaca Kurum namina tanzim
cdilecek ithal miisaadenameleri iizerine, “Igshu miisaadeye miisteniden do-
viz transfer ettirilemez”, “Miinhasiran Balik ve Siinger miistahsil ve ih-
racatcilar: ihtiyact icindir” kageleri konulacaktir.

7 — Et ve Balik Kurumu lehine tekevviin eden dovizler mezkfir Ku-
rum tarafindan miinhasiran balik ve siinger malzeme ihtiyaci ithaldtinda
kullanilacak ve tespit edilmis ihtiyaclara gore ithalat siiratle saglanarak
sahiplerine zamannda tevzi edilecektir.

8 — Bu sirkiiler tatbikatindan istifade edilerek malzeme alan balik
ve siinger miistahsil ve ihracatgilar1 bu maddeleri herhangi bir suretle
baskalarina devir veya piyasaya arzedemezler. Aksine hareket edenler
hakkinda Milli Xorunma Kanunu hiikiimleri tatbik olunur ve bu gibiler
isbu haklardan badema istifade ettirilmezler. '

18.8.1956 tarih ve 598 sayili sirkiilerimiz yiirfirlikten kaldirilmigtir.
Isbu sirkiilerimiz negri tarihinden itibaren muteberdir. o

OLTAYA TAKILAN UFAK BALIKLAR DERHAL
SERBEST BIRAKILSIN

Ticaret Vekaleti bir sirkiilerle Karadenize dokiilen nehirlerde 10 kilo-
dan kiiciik balik avlanmasini menetti:

Ankara 5 (A.A.) — Ticaret Vekaletinden bildirilmigtir:

Balik aveiigimn tanzimine dair 5 numaral: sirkiiler,

1) Karadenize dékiilen Yegilirmak, Kizilirmak ve Sakarya nehirle-
rivle bu nehirlerin agizlarinda avlanan siyah havyar baliklarindan hav-
varlarm dokilp denize donmekte olan her yagtaki baliklarla her ne za-
man olursa olsun gip baligimmn 15, mersin baligmin 10 kilodan kiiciik olan-
laymin avlanmalar: yasaktir. Oltaya takildig: goriilen bu baliklarm derhal
serbest rakilmas: 1azimdir,

2) Birinci madde ile avlanmasi menedilen balikiarmn nakli ve alim sa-
tim1 yasaktir, :

* (Fecen sayimizda da haber vermis oldugumuz vechile, Et ve Bahk
Kurumu Balikcilik Aragtirma Merkezi, Gida Teknoloji Léboratuvar: ta-
rafindan organize edilmig bulunan Konservecilik Kursu, bagar: ile sona er-
mis bulunmaktadir.

Kursun agilamsindan evvel hazirlik devresi ikmal edilmig, bu meyan-
da, kursiyelere tevzi edilecek olan notlar teksir edilmis, diger taraftan,
heniiz canli olarak kesilmig torik filetolarindan, konserveler hazirlana-
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rak, Vatan Konserve fabrikasinda, fenni bir gekilde isterlize edilerek,
kursta teshir edilmek iizere muhafazaya alinmigtir,

Bagta F.A.O. uzman1 R. VESTERHUS olmak iizere, veteriner BAKI
UGUR, veteriner ESREF YAMAK ve kimyager FEHMI ERSAN, HIKMET
AKGUNES, kursun tam bir muvaffakiyetle bagarilmas: i¢in biiyiik gay-
retler sarfetmiglerdir.

R. VESTERHUS tarafindan verilen tatbiki ve nazari konferanslar,
veteriner BAKI UGUR tarafindan dilimize gevrilmis, ayrica Almanyadan
memleketimize gelmig bulunan miithendis HANS KAISER, kutu kapama
makineleri iizerinde tatbiki ve nazari konferanslar vermig (Litfen kapak
resmimize bakiniz), bu maksatla her iki devre kursiyeler, tatbikatin ya-
pildig1 Vatan Konserve fabrikasina otobiisle nakledilmiglerdir.

Konservecilik kursuna, memleketimiz konserve sanayicileri tarafin-
dan gosterilen yakin ilgi karsisinda, taliplerin kurstaki gosteri ve tatbi-
kati1 daha iyi bir gsekilde takibedebilmelerini sagliyabilmek maksadiyle, iki
birer haftalik kurslarin tertibi, uygun goériilmistiir.

Gercekten, birinci devre, 10/3/1958 de baglamigtir. Bir hafta siiren
bu kursa, Istanbul icinde bulunan konserve fabrikalarinin bizzat sahiple-
ri ve teknisyenleri olmak iizere, 31 kigi istirak etmistir. Kurslar tam bir
intizam dahilinde, sabahleyin saat dokuzda baglamig, 6gle paydosunu ta-
kiben saat 18 e kadar devam etmistir.

Ikinci devre, 17/3/1958 de baslamig, Istanbul haricinde bulunan kon-
serve fabrikalarinin yine sahip ve teknisyenleri olmak iizere, 35 kisi isti-
rak etmig bulunmaktadir.

Her iki devrede de, agsagidaki mevzular iizerinde durulmus bulun-
maktadir:

1 — Konserveciligin ana prensiplerinden olan hijyen, isterlizasyon
gibi hususlar hakkinda umumi mallimat dersler halinde devam etmis,

2 — Konserveciligin ¢ok miihim bir kademesi olan kutu kapama iize-
rinde nazari bilgiler ve tatbikati, birkac giin devam etmistir.

3 — Piyasadan tedarik edilen muhtelif firma mamullerinin etiketleri
cikarilarak, kutularin gerek harici ve gerek muhteviyati, bir seminer gek-
linde gozden gecirilerek, hiikiimicre varilmig, konserve sanayiimizin inki-
saf ve tekemmill ettirilmesi igin lizumlu hususlar iizerinde miinakasa ve
miibahaseler yapilmigtir.

Konservecilik Kursunun acihsinda Konserveciler Cemiyeti Reisi

TAHSIN FURTUN’un konusmasi

Muhterem meslektaglarim,

Konserve gidalarin ordu, harb ve halk gidasi olarak bir millet igin
ehemmiyetini izah etmek saatler alir zannindayim. Sizlerin guurlu dii-
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slince ve heyecaninizla bu sanayiin 6nemini kavramig oldugunuza bu mes-
legi is edinip daha da ilerletmek icin bir haftalik vaktimizi bu kursa has-
retmenizden anliyorum. Biitiin sanayi kollarim en yiiksek mertebesine ci-
karmig ve halen de ilerletmek i¢cin gayret sarfeden Garp Devletlerinin se-
viyesine yetigsmek icin Hiiklimetimizin son yillarda attig1 genis ilerleme
hamlelerini bizler de bilgi ve caligmalarimizla ayak uydurarak Milli Va-
zifemizi yapmak mecburiyetindeyiz.

Bizler bir milletin gidasi ile meggul olmakla en biiyiik ve ulvi bir va-
zife yiiklenmig bulunmaktayiz. Hiiklimet camiasinda Et ve Balik Kurumu-
nun uzattigl yardim eline heyecan ve alaka ile sarilmak, kurs acarak gos-
terdigi bliyik nimetten azami istifade ile 6grendiklerimizi tatbik etrckle
ancak bu vazifemizi dogru olarak yapmis olacagiz. Konserve sanayiimiz-
de yeni olmamiz hasebiyle bilgi ve gorgii noksanligimiz1 evvel emirde ka-
bul etmemiz icab eder.

Ayrica burada agilmig bulunan Gida Teknoloji Léaboratuvar1 bize
daima yardim ve tavsiyelerde bulunacaktir. Bu laboratuvara gosterecegi-
miz devamli aldka ve igbirligi nisbetinde ancak noksan ve hatalarimiz
sorup Ogrenerek tekimiil edebilir ve kir nisbetini artirabiliriz.

Et ve Balhk Kurumunun bu derin aldka ve yardimlarinin devamini
dilerken 'bizlerin de bu yardim ve aldkaya layik olmiya caligmamiz icab
eder.

Bu vesile ile hepinize hog geldiniz der, adimza Et ve Balik Kurumu-
na, Saymm Miidiir REFET ARTUNAR ve bu kursu bize veren Birlesmig
Milletler Gida ve Tarim Tegkilat1i Konserve Miitehassis1 Mr. VESTER-
HUS’a tegekkiilerimizi bildirmeyi bir bore bilirim.

* Hidrobiyoloji Aragtirma Enstitiisii Direktoérii Prof. Dr. RECAl
ERMIN tarafindan, Balkcilik Arastirma Merkezi Miidiiri Y. Miithendis
REFET ARTUNAR'm vazifesine baglamasi miinasebetiyle verilmig olan
kokteylden sonra, adi gecen Enstitii elemanlarina, REFET ARTUNAR
tarafindan mukabeleten bir kokteyl verilmig bulunmaktadir. Her iki arag-
tirma miiessesemizin gecmigte oldugu gibi, gelecekte de siki bir is birligi
yapmalar1 hususunda, goriis birligi hasil olmus, bu gekilde daha verimli
neticelerin alinabilecegi tebariiz ettirilmistir.

* Balikciik Aragtirma Merkezi Dip Baliklar: gefi genc uzman ER-
DOGAN AKYUZ tarafindan, 21/3/1958 tarihinde, Modern Balikcilik Teo-
risi mevzulu bir konferans verilmigtir. Hidrobiyoloji Aragtirma Enstitiisii
Direktdr ve uzmanlarmnin da davetli bulundugu bu konferansta, uzmani-
miz Marmara denizinin trawl’culuga acilmasindan evvel, yapilmas: icabe-
den ihzari aragtirmalara temas ederek, Balikciik Aragtirma Merkezinin
bu tetkikleri ypmak iizere vazifelendirildigini hatirlatmig, Marmara de-
bu tetkikleri yapmak iizere vazifelendirildigini hatirlatmis, Marmara de-
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yapimakta oldugunu sézlerine ilave ederek, balik populdsyonu iizerinde
yapilmaga baglanmis olan tetkikler iizerinde durmustur.

” Tecriibi Balik¢iik béliimii sefi DOGAN IYIGUNGOR, 24/3/1958
giinli «Sazan» gemisiyle Karadenize miiteveccihen hareket etmigtir. 50
glin kadar siirecek olan bu seyahat esnasinda, tamamiyle yerli malzeme
ve personel tarafindan imal edilen torik-palamut, purse-seine’i, Karade-
niz istavrit baligmin avlanmasinda denenecektir., Bu yeni tekemmiil etti-
rilmis agdan miisbet neticelerin alinmasi beklenmektedir.

* Bir miiddetten beri Danimarka ve Norvecte, F.A.O. hesabina tet-
kiklerde bulunan COSKUN TEKELI, 20/3/1958 tarihinde memleketimi-
ze avdet etmistir.

* Haber aldigimiza gére Marmara adasinda BAZMER Kollektif Sir-
keti isimli bir miiessese tesekkiil etmis bulunmaktadir, Baglica istigal
mevzular1 arasinda, balikciik (BA), zeytincilik (Z) ve mermercilik
(MER) bulunan bu miiessese, balik konserveciligi {izerinde duracak, iler-
de kuracagi modern bir tesisiyle, memleket iktisadiyatinda bir rol oyna-
yacaktir. Tesislerin kurulmasinda ilk merhale olarak, fabrika binasinin
ingas1 ve bildhare konserve fabrikasi i¢in lizumlu makinelerin getirilmesi
tesebbiisiine gecilecektir.

* Hidrobiyoloji Arastirma Enstitlisii uzmanlarindan Dr. FETHI
AKSIRAY ve laborant HUSEYIN GUMRUKCU tarafindan Abant goliin-
de yapilmakta olan sun'i ilkah yoluyla alabalik iiretilmesine 1958 yilinda
da devam edilerek yarim milyon yavru balk iretilerek Mart ay: icinde
gole birakilmigtir. Arkadaglarimizi, bu bagarilarindan dolay: tebrik ederiz.

* 1955 yilinda Mermere ve Egridir gollerine yeniden ilave edilen su-
dak baliklarinin avlanmaga serbest birakilmasi hususunda gerekli tetkik-
leri yapmak iizere Hidrobiyoloji Enstitiisii uzmanlarindan Dr. FETHI
AKSIRAY mezkiir gollere hareket etmistir.




ET VE BALIK KURUMUNDAN. FOTOGRAFLA HABERLER

Balikcilik Aragtirma Merkezi Miidurii, sayin REFET ARTUNAR tarafindan
verilen kokteyl partiden birkag¢ intiba:

Sekil 1 - Misafirler geliyorlar (Sagdan birinci zat, Hidrobiyoloji Aragtirma
Enstitlisii Direktdrii Prof, Dr. RECAI ERMIN’dir), Sekil 2, 3 - Ad: gegen iki
ilim miiessesesinin elemanlar1 bir arada, Sekil 4 - Balhkc¢ilik Aragtirma Merkezi
Miidiirii, davetlilere ‘‘— Hos geldiniz’ diyor, Sekil 5 - Dip Bahklar1 Laboratuvan
Sefi ERDOGAN AKYUZ, “Modern Balik¢ilik Teorisi” mevzulu konferansim ve-
riyor, Sekil 6 - Konferansta hazir bulunanlar.
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alindi, Bu parcalar: keskin bir bicakla ve konserve kutularinin derinligi
boyunda olmak iizere kesilerek daha Once tuz ve yag konmusg kutular ici-
ne yerlestirildi. Kutuya konan et parcalarinin aralarindaki bogluklar da
nfak et parcalar: ile dolduruldu. Bundan sonra kutular usiiliine gore ka-
patilip, sterilize edildi.

Gerci bu usuliin igcilik
masrafl yiiksek olmaktadir.
Fakat balik etindeki siyah
kisimlar tamamiyle ayrildi-

gindan etin lezzeti ¢ok nefis-
l | lesmekte, balk kokusu he-

[

—— men tamamen zail olmakta-
_— dir. Bu suretle ‘- konservenin
—_— dayanma miiddeti de uza-

‘‘‘‘‘ maktadir. Bundan bagka si-
yah kisimlarin ayrilmasi1 ve
balhgin biitiin olarak derisi
ile pigirilmesi sayesinde kon-
serve miitecanis ve beyaz
renkte olmaktadir. Bu ise
Bolgin  kutuya yerkskirilmesr mamullere yiiksek ihrac ka-
(Ustten . gorimiis) litesi bahgetmektedir. Zira

balik piserken ve bildhare

sogurken deri etin iizerinde bir mahfaza tegkil ettiginden beyaz renkteki
etin kuruyarak ve oksidlenerek sari bir renk almasina méni olmaktadir.

Bilhassa Amerika piyasasi bu evsaftaki (Bonito) konservesine cok
raghet gosterip daha yiiksek fiat vermektedir.

Bu suretle imél edilmis bir Peru konservesi ile bizim laboratuvari-
mizda hazirladigimiz torik konservesini mukayese ederek bizim mamuliin
renk, goriiniis ve lezzet bakimindan cok iistiin oldugunu gordiik.

Ayn tecriibeyi, denizden canli olarak ¢ikinca kan damarlar: kesilerek
kan1 akitilmis olan toriklerde tekrarladik. Bu konservelerin renkleri da-
ha acik ve lezzetleri daha nefis oldu.

Peru’da baligin bu sekilde temizleme isi elle ve kadin igciler tarafin-
dan yapilmaktadir. Temizlenen uzunlamasina biitiin et bir transport ban-
din iizerinden gecerken iistiine diigiiriilen (Giyotin) bicaklarla istenen eb’-
adda ve muntazam olarak kesilmektedir.

Yag miktar1 ve bilhassa lezzet bakimindan diinyadaki emsali balik-
lardan iistiin olan «toriks lerimiz yukarida izah eidlen usul ve enternas-
vonal standartlar icinde konserve edildigi takdirde dis piyasalarda ve
hilhassa Amerika ve Ingiltere’de cok ragbet kazanacag muhakkaktir.



Bahiklarimzi Tamyalim : Kolyoz - Uskumru
MUZAFFER ATLI

Etinin beyaz ve lezzetli olusundan, memleketimizde oldugu kadar di-
Zer memleketlerde de, ekonomik degeri yliksek olan baliklar arasinda yer
alan uskumru ve ona nazaran eti daha az lezzetli olan kolyozun tazesi ka-
dar tuzlamasi ve islisi de aranir.

Bu iki balik sistematik bakimdan aym familyaya (Scombridae) bag-
lidirlar. Halk arasinda kolyoz ismi ile anilan tiiriin {i¢ bilimsel ad1 vardir:
Scomher colias (GMELIN), Scomber japonicus (HOUTT.) ve Pncuma-
to[)hm‘us colius (LOWE). Uskumru tiiriiniin bilimsel adi da Scomber
scombrus (LIN) dir.

KOLYOZ:

Uzunca viicutlu olan bu baliklarin viicudii kiigitk pullarla ortiiliidiir.

Sekil 1/A - Kolyoz, 1/B - Uskumru.
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Sirt taraflar1 mavimtirak yesil renkli olan kolyozlarda bu bdlgede ve vii-
cudiin yan taraflarina dogru gayr: muntazam, kivrimli ve uskumrununki-
lerinden daha ince serit seklinde koyu lekeler vardir. Viicudiin karin ta-
rafi giimiisiimsii beyaz olup gri yesilimsi yuvarlakca lekeler tasir (Sekil
1/A). Basta da kismen kivrimli koyu seritler varsa da, bagin iistiinde gef-
faf lekesiz bir kisim bulunur ki, dikkat edildigi takdirde buradan hayva-
nin beyninin bir kismini gormek miimkiindiir (Sekil 2/A). Kolyozlarin

i

Sekil 2/A - Kolyoz, Sekil 2/B - Uskumru
(Bagin iist kisminda, geffaf lekesiz kisim goriilmektedir).

gozleri, uskumrununkilerine nazaran daha iri olup g6z ¢ap1 bas boyunun
(Solungag kapaginin arka kenarindan; dudak ucuna kadar olan mesafe)
asagl yukar: dortte biri kadardir (Sekil 3/A). Bu hususiyetinden dolay:
baz1 memleketlerde kolyoz’a biiyiik gozlii uskumru da derler. Kolyoz'un
diger bir hususiyeti de i¢ organlarimin iizerinde bulunan ve hidrostatik
Odevi olan bir yiizme kesesinin mevcut olusudur. Yiizme kesesi sayesin-
de balik viicudiiniin 6zel agirligini ayarlar ve fazla kas enerjisi sarfetme-
den kolaylikla su i¢inde muayyen derinlikte durabilir. Balik, suyun sat-
hina c¢ikmak istedigi zaman, bu kese icinde fazla gaz biriktiginden kese si-
ser, balik dip tarafa dogru inerken gaz azalacagindan kese soner.

Kolyozlarin vasati boylar: 15-25 sm, ve vasati agirligi 50-200 gr. dir.
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Kiiciik, yavru kolyozlara, asagl yukar: 10 sm. kadar olanlara (Balikg ta-
piriyle) kolorit denir.

Kolyozlarin yaglar ile boylar: arasindaki miinasebet agagida goéste-
rilmigtir.

1 yag 12-16 sm., 2 yag 16-19 sm., 3 yas 19-22 sm., 4 yas 22-24 ve
5 yas 24-25 sm. dir.

Balikcilarimiz tarafindan avlanan kolyozlarin yaslar: 2-5 arasindadir.

Peldjik olan bu baliklar, diger kiiciik baliklarla, pldnkton organizma-
lar1 olan krustaselerle beslendigi gibi, midelerinde bazi nebati organizma-
lara da meseld diatomae’lere tesadiif edilir.

Sekl 3/A (Ustte) - Kolyoz, 3/B - Uskumru

Kolyoza memleketimizde en cok Ege ve Marmarada rastlanir. Bu hay-
vanlar, Karadenizde cok nadirdirler ve Sile, Zonguldak civarinda avlan-
diklar: gériilmiistiir. Kolyozlar, hemen hemen biitiin mutedil ve suptropik
denizlere yayilmiglardir. Pasifik Okyanusunda bilhassa Sarideniz ve Ja-
pon denizinde bol miktarda avlanirlar. Kolyoz, Japon sahillerinde Formo-
za’dan kuzeye Hokkaido ve Sahalin’e kadar bol av verir. Buna mukabil
daha kuzeye cikildikca azalir. Kolyoz, Pasifigin Bati Amerika sahillerin-
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de bilhassa Kalifornia civarlarinda, Atlantigin, kuzey kisminda (Alman-
ya, Fransa, Ingiltere, Ispanya ve Portekiz sahillerinde) avlandig: gibi, Ak-
denizde bilhassa Adriyatik denizinde de bulunur.

Memleketimizde kolyoz bilhassa Marmarada hemen hemen biitiin se-
ne av verir. Marmarada ay:n en siddetli oldugu zaman; Haziran, Temmuz
ve Agustos aylaridir ki, bu mevsim yumurtlama zamanina rastlar. Yu-
murtlamanin daha erken veya daha gec baglamasi, o senenin hava sart-
larma, kigin kisa veya uzun siirmesine baghdir.

Simdiye kadar yapilan aragtirmalarda, denizlerimizde yasiyan kolyoz-
larin muhacereti hakkinda heniiz kati neticeler elde edilmemisse de, umu-
miyetle Ege denizi Marmara ve Istanbul Bogazi arasinda goc ettigi soy-
lenebilir. Bunlarin ciizi bir miktar1 Karadeniz'e gegerse de, bu daha ziya-
de tesadiife baghdir ve uskumruda oldugu gibi kolyoz Karadenizde bes-
lenmek maksadiyle biiyiik siiriiler halinde muhaceret eden baliklardan sa-
yilmaz.

USKUMRU:

Kiiciik pullarla ortiilii uzunca viicutlii olan uskumrunun sirti madeni
mavi veya yesile calan renkte olup, sirttan yanlara dogru uzanan, uzunca
az kivriml, diizce ve kolyozunkilerden daha kalin koyu renkli geritler var-
dir. Karin giimiisiiye calan beyaz renkte ve lekesizdir (Sekil 1/B). Basin
ist kisminda kolyozlarda mevcut olan geffaf saha uskumrularda yoktur.
Bu sebepten hayvanin beyni digtan goriinmez. Uskumruda bu sahada da
koyu geritler bulunur (Sekil 2/B). Gozler kolyozlarinkine nazaran daha
kiigiiktlir, g6z capl, bas boyunun beste biri kadardir. Kolyozlarin aksine
olarak ylizme kesesi yoktur. Bundan dolay: balik satih ile zemin arasin-
da yaptig1 hareketlerde fazla enerji sarfeder.

Memleketimizde yasiyan uskumrularin vasati boylar: 15-25 sm., agir-
liklar ise 50-200 gr. dir.

Uskumrularin yaglar: ile boylar1 arasimdaki miinasebet asagidaki se-
kilde gosterilebilir:

1 yas 12-16 sm., 2 yas 16-18 sm., 3 yas 18-21 sm., 4 yas 21-23 sm. ve
5 yag 23-24 sm. dir.

En cok avlanan uskumrular 2-5 yagindadir. Uskumru memleketimiz-
de en ¢ok Marmara ve Karadeniz Bogazinda tutulur. Akdeniz, Ege, Mar-
mara ve Karadenizde yasamakta olan uskumrular, diinyanin diger bolge-
lerinde de yayilmglardir. Atlas Okyanusunun dogu sahillerinde (Finlandi-
ya, Isve¢, Norveg, Danimarka, Hollanda, Almanya, Fransa, Ingiltere, Por-
tekiz, Ispanya) avlamirlar. Keza Atlas Okyanusunun batisinda Amerika
sahillerinde de av verir.

Memleketimizde, Marmarada yasiyan uskumru kigi burada 100-150
m. derinliklerde gecirir. Havalar 1sinmaga baslayinca, satha yiikselmiye
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ve kiyilara yakin bolgelerde av vermege baglar. Yumurtalarini, kolyoza
nazaran daha erken aylarda (Mart'in ikinci yaris1 ile Mayisin ikinci ya-
risi aras1), Marmara'ya birakan uskumru, Mayis ayinda Karadenize dog-
ru goce baglar. Bu siralarda balikg¢ilar tarafindan fazla miktarda avlanir
ve bunlar zayif oldugu icin ¢iroz adi verilir. Vanoz tabir edilen uskumru
yavrulary, kigi gecirdikleri derinlikten satha gec yiikselen uskumru kitlele-
ri ile beraber daha geg¢ olarak Karadeniz'e go¢ eder. Uskumrunun Kara-
denize gogiiniin baglica sebeplerinden biri, Karadenizde bulunan fazla be-
sindir. Yaz1 Karadenizde geciren uskumrular, Ekim ve Kasim aylarinda
tekrar Marmaraya donerler.

Yukarda kisaca umumi vasiflarindan ve yagayis sekillerinden bahset-
tigimiz kolyoz ve uskumru, halkimiz tarafindan en fazla aranan baliklar-
dan biridir. Bu arada uskumrunun kolyoza tercih edildigini stylemek ve
uskumrunun fiyatinin kolyoza nazaran her zaman daha fazla oldugunu
isaret etmek ¢ok yerinde olur. Bu itibarla balik pazarlarinda alis veris ya-
pan ev hamimlarina bir kolaylik olmak iizere bu iki gesit balig1 birbirinden
kolayca nasil tefrik edecegimizi asagidaki tabloda gostermegi faydal
bulduk:

KOLYOZ: USKUMRU:

1. Goz iri 1. Goz kiigiik

2. Basin iist kisminda geffaf sa- 2. Basin iist kisminda geffaf saha
ha bulunur. bulunmaz.

3. Viicudiin sirt tarafinda ko- 3. Viicudiin sirt tarafindaki koyu
yu renkli geritler, gayn renkli seritler daha muntazam
muntazam ve daha dardir. ve daha genistir.

4. Karin tarafinda yuvarlagim- 4. Karmn tarafinda lekeler yoktur.

s1 koyu lekeler mevcuttur.

9]

5. Yiizme kesesi vardir. . Yizme kesesi yoktur.

6. Renk daha mattir. 6. Renk madeni parlaktir.



Capari, Yapihsi ve Avlanma Usulii
Kisim: I

SITKI UNER

Capari, denizlerimizde pek 6nemli, bir av aletidir. Denizde goriiniisii,
yem olmaga elverigli, kiiciik balik siiriisiinii andirdigindan, bir ¢ok balik-
larin istihasim celbeder. Dipte yatan veya gezen baliklardan, kalkan, pi-
si, kaya, kefal, barbunya, tekir gibi baliklar miistesna, diger her nevi ba-
liklar1 avlar. Baglica avladig: baliklar, uskumru, kolyoz, istavrit, palamut,
torik, liifer, cinakop, tirsi ve sardalyadir.

Orkinos, kopek baliklar: gibi biiyiik ciisseli baliklar dahi ¢apariye sal-
dmrir. Fakat capari, inceligi dolayisiyle mukavemet edemiyeceginden he-
men kopar. Dragonya, kirlangic, capariye her vakit gelen baliklardandir.

(Solda) U¢ muhtelif balk avliyan capari bir arada:
(Soldan itibaren) uskumru, palamut ve istavrit caparileri, (Sagda)
Torik caparisi (kiiciiltiilmiig olarak).

Yunus, caparinin bir av aleti oldugunu sezer. Caparinin iizerinde tu-
tulmus balik dahi olsa, tehlikeyi bildigi, igneleri gordiigl igin katiyen yak-
lasmaz. Buna mukabil aglara saplanmig yahut manyat veya 1gribin tor-
basmin ucunu tegkil eden kurnadaki baliklar1 av parcalariyle birlikte ye-
mekten cekinmez.

Naylon icad edilmeden evvel ¢apari, tabii ve ham ipek olan misina-
dan yapilirdl. Artik, ¢apariyi misinadan yapmaga liizum kalmamigtir. Zi-
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ra misina, naylon kadar saglam ve geffaf degildir. Bundan bagka 30-35
santim uzunlugunda parcalardan ibaret oldugundan, birbirine diigiimler-
le raptedilmek gibi kiilfetleri vardir. Yekpare bir tel halinde olan naylon,
istenilen uzunlukta kesilebilir. Kutru, yani ¢apt muhtelif kalinhktadir.

(Ustte) Palamut gaparisi kosteklerinin ug kisimlari, (altta) Baglamsg
sekilleri.
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Seffaf ve mukavim olmas) ayrica bir imtiyaz tegkil eder. Deniz suyundan
miiteessir olmaz.

Capari, beden, kasa, kostek, kostegin ucunda igne ve igneye rapte-
dilmis (hindi, horoz, kaz, ordek, marti, balikcil gibi kug ve kiimes hay-
vanlarmin kuyruk, kanat ve gogiis tiiylerinden koparilmig) bir parca tiiy-
den terekkiip eder.

Caparinin ignelerine yem takmaga liizum yoktur. Zira kostegin ucun-
daki beyaz kalayl igne ve tliy, hareket halinde kiiciik bir balikk manza-
ras1 arzeder (tabii baliklara gore).

Capari, 15 igneden 60-70 igneye kadar yapilir. Beden ile kostegi tes-
kil eden tel halindeki naylonun kalinigi 20 numaradan 150 numaraya ka-
dar degisir. Buradaki numara tébiri bir milimetre kutrun eczas1 ve ez’a-
fidir (yani bir milimetre capin az ve ¢ok kat'i).

Kullanilacak ¢aparinin ince veya kalin olmasi, ignelerinin biiyiikliigii
kiiciiklugii, ¢oklugu azligi, kosteklerin kisa veya uzun olmasi, tutulacak
baligin cinsine, mevsimine ve su derinliklerine gore degisir.

Capari hangi balik icin kullanmilacak ise ona gore yapilir. Cinsine go-
re avliyacagl balifa ait caparinin evsafi agagida ayrica zikredilecektir.
Simdi caparinin yapilisini anlatalim.

Uzun tel halinde naylon, kostek yapilmak iizere muayyen uzunluk-
ta kirpilir. Kirpilan parcalarin her iki ucuna birer diigiim yapilir, Diigiim-
lenmig bu parcalarin bir ucuna beyaz renkte kalayli igne, kirmizi veya
bordo yahut da rubi renkte ince ipek ipligi ile bes alt1 defa ilmik yapil-
mak suretiyle baglanir. Bunu miiteakip yukarda bahsettigimiz kus veya
kiimes hayvanlarinin tiiylerinden bir parca ayni ipekle igneye raptedilir.
Baglama sebebiyle igneye raptedilen kisimda u¢ birakan tiiy ile ipligin
ucu kiiciik bir makasla kesilir. Kostek dedigimiz kisim bu suretle tamam-
lanir.

Bedene gelince: Muayyen kalinliktaki bedene kag¢ adet kdstek dona-
tilacak ise késtek mecmuunun uzunlugu boyunda tel naylon hazirlanir.
Bu bedenin bir ucuna, iskandil takilmak iizere kasa yapilir. Kasa beden
ucunu 8-10 santim uzunlugunda cift kat yapilarak diigiimlenmek suretiy-
le aldig1 gekildir. Beden bir mantar veya yumak haline getirilmig bir bez
parcasina sarilir, Kasa yapilan ucu bir mahalle tesbit edilir. Bedene bi-
rer diigiim yapilmak suretiyle kostekler bu diigiimlerin arasina teker te-
ker dizilir (palamut, torik caparilerinde kostekler bedene diigiim yapil-
mayarak ince pamuk ipligi ile bir ¢ok defa ilmik yapilmak suretiyle tes-
bit olunur). Bedene dizilen kosteklerin birbirinden agikhgi bir kostek bo-
yunda olur. Bu ameliyeye capari donatilmasi denir. Caparinin donatil-
mas1 hitama erdikten sonra bedenin ucu diiglimlenir. Caparinin donatil-
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masinl miiteakip toplanilmasi yani istif edilmesi lazimdir. Bu ameliye de
kostekler, sol elin isaret ve orta parmagi arasinda sikigtiriip bir araya
getirilmek ve kostek arasmdaki beden kismi ufak bir kangal yapilmak su-
retiyle icra edilir. Toplanan capari eski bir defterin yapraklar1 arasina
berayl muhafaza konulur. Capari acikta birakildig: takdirde igneleri Ote-
ye beriye takilacagindan kolayca dolasir. Bu sebeple bahkcilar caparile-
rini daima bir defter arasinda saklarlar,

Torik caparisi:

Torik ¢aparisinin bedeni ¢ift kat 90-100 numara veya tek kat 150 nu-
mara naylondan yapilir. Kosteklerinin kalinhign 80-90 numara ve kostek-
lerin uzunlugu da (igne boyu hari¢) 25 santim uzunlugunda ve c¢ift dii-
glimlii olmahdir. Torik caparisinin igneleri 5-6 numara beyaz kalayl ig-
nedir. Ignelerin tiiyleri tercihan kaz ve kirmizi horoz tiiylinden olmalidir.
Kostekler, bedene 100-120 numara, balik aglarina mahsus pamuk ipligi
ile ilmik yapilmak suretiyle tesbit edilir. Bedene dizilecek kosteklerin
adedi asgari 25, azami 35 adettir. Bedene tesbit edilen kosteklerin birbi-
rinden acikligini kostek boyundan 8-10 santim daha uzun birakmalidir,
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YAKIN TARIHLERDEN BIRKAG YAPRAK:

Bogazicinde Tarihi Kilig Balk¢ihgs

RIDVAN TEZEL

Ogleden sonra Bogaza cikarken, “Istanbulun kisi yaza dogrudur”,
mealindeki atalar soziiniin ne kadar dogru oldugunu hatirladim. Gergek-
ten, kar lapa lapa denecek kadar iri daneler halinde yagiyor. Gerek Ana-
dolu gerek Rumeli sahillerindeki yalilar, bam bagka bir ¢erceveden goriin-
mekte. Kigtan kalma bir giiniin, artik can ¢ekigmesini andirmaktadir.. Be-
reket versin ki, hava kirik. Yagan kar bir tiirlii tutmuyor. Hisarlara dog-
ru bakiyorum, kar, mesafe arttikca daha fazla kesafet peydah ediyor.
Bugiin muhterem Beyefendiye soracagim sualin ana hatlarini esasen da-
ha evvelce hazirlamigtim. Muhterem okuyucularim da belki gecen yazi-
min bir kogesine sikismis olan bu noktay:r hatirliyacaklardir.

*
* %

Biiyiik ¢ini soba tarihi oday: 1sitmaga caligirken, goziim arka bahce-
de agmig bulunan baharlara ve hele bilhassa Japon giillerine takiliyor.
LAl rengi beyaz karla ne giizel imtiza¢ etmis. Ya odadaki ciceklere ne
buyurulur. Havalarin muzipliginden gikadyet ettikten sonra, mevzua inti-
kal ediyoruz:

“— Gegen miisahabemizde, ‘— Bogazicinde kilic aveiligi, balikgilik
tarihimizde bagh bagina bir fasil tegkil eder’ demistiniz. Sorabilir miyim,
ne itibarla bu payeyi veriyorsunuz, o avciliga?”

“— Klbet sorabilirsiniz. S8ylenmig bir s6ziin icabini sorup aragtir-
mak, 6grenip tesahhus ettirmek, her aldkadarin hakki, hatti vazifesidir.
Hele ictimal ve siyasi olursa. SGylemege mezunuz, amma, yersiz ve miina-
sebetsiz gevezelikle, &mme tefekkiiriinli, d4mme huzurunu zedelememek
gartiyle... Mademki, bir s6ziim fikri huzurunuza musallat olmugtur, es-
babim da izaha mecburum demektir.

Simdi latfen beni dinleyiniz:

Bir miitefekkirimizin, vesile elvermigken ismini de rahmet ve hiirmet-
le zikredeyim: Felsefe hocasi, SEKIP TUNC'un bir yazida izah ettigine
gore:

‘Muhteva bizde’, imig, ‘— Bizimle kaim’, imis...... Yani cisimde de-
gil, ruhda imig. Ruhu dokuyan da,

‘— Bilgiler degil, hatiralar’, imig. ‘— Bilgi, cabuk agir, eskir, de-
gigir', mis, ‘— Hatiralar ise, eskidikce kiymetlenir, giizellegir, emsalsiz
olurlarmig’, mis.

Muhakkak boyle olacak ki, biitiin milletler de, bild istisna hatiralarn-
na kiymet verip, «Tarih» diye bir hazine kurmuglar. O sayede, nesilden
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Tarihi Istanbuldan: Bir hamam.
(Gravilr Ord. Prof. Dr. A. SUHEYL UNVER kolleksiyonundan alinmigtir.)
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nesile intikal imkinini bulup, kendilerine manevi beka temin edebilmigler.
Bu itibarla tarihe:

«Milli Hatiralar Dosyasi»> demek, hi¢ yanlis olmaz zannederim. Bu
dosyay1 ortadan kaldirsak, yok etsek, korkarim, su kenarinda bitmig ka-
miga doneriz. Ne mefahirimiz kalir, ne gahsiyetimiz, :

Bu yalmiz insanlar icin mi boyledir? Bence hayir. Beldeler, koseler,
bucaklar da boyledir. Onlar da hatiralarla bezenir. Hatiralarla iktisabi
hiiviyyet ederler. Meseld su Bogazicinin eski zamanlara ait hatiralarini si-
virlp atsak, dagdan, tastan, sudan, topraktan gayr: ne kahr? Bogazici,
madde yigintisindan ibaret midir? Elbette hayir. Bogazigi denilince; kal’a-
lar, savaglar, yalilar, saraylar, debdebeleri, tantanalar, yem yesil daglar,
vem yesgil koylar, icten ice ses veren dereler, biilbiiller, ishak’lar, buram
buram tiiten gililler, yaseminler, manolyalar, leylaklar, biikliim biikliim
eteklerde fisildagan igvebaz dalgalar, kdh uyanip, kdh reyyan gogsiine gii-
miilg pullar, sirmalar islenmis renk renk atlas veya kadife ortiiler gekip
uyuyan agifte deniz, tig gibi piyadeler, ii¢ cifteler, dort cifteler, sallara,
biiriimceklere biiriinmiig, ahudan keskin bakigh kadinlar, daglar: vadileri
giiftiigliya veren gazeller, hanendeler, sazendeler, dilgikar kahkahalar, da-
ha ne bileyim ben, fikir fikir hisler, helecanlar, iptildlar, kaynagan bir
dlem, bir lemi huzuz ve bir alemi refah akla gelir. Siz gengsiniz. O ¢ag:
bilmezsiniz. Bu hatiralar, indinizde belki kiymet iktisab etmiyebilir. Fakat
ben o devirde dogmus, o cagin ezvakimdan miitena’im olmus bulundugum
icin, bugiin su keleg sirtlara, giimriik ardiyelerini andiran iist iiste yikil-
‘mig, zevksiz, iislipsuz cimento evlere baktikca hep o alemin hatiralarmdan
teselll dileyerek yagamaktayim. Iste bu Oniiniize serdigim renk renk, ge-
sit cegit hatira demetleri arasmda kihceiliga da ait hayli renkli bir demet-

cik var... Miisaade edin bir sigara yakayim da, icim biraz yatigsm...”.

»*
* %

Bu renk renk, cesit cesit hatira demetlerini zihnimde tahayyiil etme-
ge caligirken, ikimiz de stikGtu tercih ettik. Sakin odada, yasemin cubuga
takilmig bulunan sigaradan citkan dumanlar kivrimlar hasil ederek, yiiksek
tavana kadar uzaniyor. Simdi su anda yariya bolinmiig sigaranin bitmesi-
ni iple cekiyorum. Bakahm, bu tarihi dekor iginde, tarihi kilig aveiigi na-
s1l cereyan edecek?

“— Evet ne diyordum, kiliggahiga ait bir demetcik var... Kilig diinya-
nin her denizinde tutulan bir baliktir. Fakat hi¢ bir diyarmm kiliei, bu:Bo-
gazin bahg kadar lezzetli degildir. Tki denizin, yani Marmara ve Karade-
nizin bol ve elez nimetlerinden cesniler tada tada beslenen bu gahane ba-
Iik. 60 sene evvel, bizim sularimiz, miinhasiran Bogaziginde ve Mayis ka-
ranliginda (*) tutulmaga baglar, Kasimin kirkina, ellisine kadar tav ve-

(*) Ay mehtapsiz, karanlik geceleri demektir.
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rirdi. Bu balig1 yalniz bir iki dalyan ve bilhassa kilic agcilar1 tutarlard:
ki, Bogazici 4lemi hatiralarina giren asil bunlar, yani kilic agcilaridir.

Kilic aglari, basit ve sade bir agdir. Ingiliz sicimi ile &riiliir. Bir ya-
kasi mantarl, diger yakasi serbest ve gozlerden ibarettir, Her ag elli ku-
lac olmak iizere, {ic agin terkibine bir «tonoz» denir. Her kayigin kullan-
d1g1 da bu, yani {i¢ parcadan ibaret 150 kulag¢ tuliinde bir tonoz agdir. De-
rinligi 2,5-3 veya 3.5 kulag tutar.

Kilicin ahli gézlerini andiran komiir 6zii gibi sim siyah, piril piril par-
lak, sahane gozleri vardir. Riiyet kabiliyeti de o nisbette hassas ve keskin-
dir. Glindiizleri, hattd yarim mehtapl gecelerde bile, aga vurmaz. Ancak
zifiri karanlik gecelerde tutulur. Sebebi de, kilicinin yaptig: yakamozdur.
O yakamozda, ag1 segcemez. Saplanir, dolanir, dolasir, kalir. Sizin anliya-
caginiz:

‘— Biilbiiliin cektigi dili belasidir’ derler ya, o zavalli da kilicimin be-
lasina ugrar, diktatorler gibi. ..

Kiliccilarin faaliyet sahalari, Kavaklardan basliyarak, Anadolu, Rume-
lihisarlarina kadar inerdi. Her koyiin balikcilary, kendi mintakalarmin akis
baglarindan, sularin cereyanina gore, «A¢mas, «Kapamay yolunda agla-
rim1 birakirlar, Bebek icine veya Kandilli hizasina kadar akig yaparlar,
aglarini tekrar akis bagina gelirlerdi. Bu minval iizere, seher vaktine ka-
dar avlanirlar, giin dogarken iskelelerine dénerler, aglarim yikar, yiiksek
agaclara takilmis makara ve gonder’lerle perde halinde cekerek kuru-
turlardi... (*)

Mayis karanhigindan itibaren Bogazici peyzajlar1 arasinda kilic agi
sergilerinin de belli bagh yerleri vardi. Gozleri, hususiyeti manazir1 tam
kavriyarak dolagmis her gezgin, o tablolar1 da kolayca hatirlarlar zanne-
derim. Kili¢ aglari, Bogazici menazirinda belli bagl bir mevki tuttuklar
gibi, agcilari, biitiin karanlik gecelerde g6ylece bir varlik izhar ederlerdi.
Meseld bir gece yarisi, Bogazicinde gezerken uzaktan veya yakindan,

‘— Uuuuuuuuuuuuud. .. ... ’
dive davudi ve uzun nagmeli bir ses duyardimz. Kuskulanarak dinlerdi-
niz. Cok gecmez giir ve berrak bir ses daha igitirdiniz:

‘— Aaaaaaaaaaaaa...... ’ yahut,

‘— Vaaaaaaaaaar’, ‘Rumeliye geeeeeeeeeeeel Rumeli'ye’......

Yine boyle bir gezintide, dalgin dalgin diisiiniirken, apansiz canhirag
bir feryat sizi iirkiitiir, iic, bes ses, birbirine dolanarak zulmeti inletirdi:

‘— Anadoluyaaaaa, Anadoluyaaaaa, etme be kaptan, yakma beni be
anam, Anadoluyaaaaa, Anadoluyaaaaa...... ’

Bunu da bir silebin, kesik uysal diidiigii takibederdi:

y

(*) Kilig aglar, diger balik aglari gibi duvara veya yere serilmez, yiiksek agag-
lara asilarak kurutulurdu.
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Hasili 60 sene evvel, mehtapli geceleri nasil biilbiiller, hey hey’ler
intak (*) ederlerse 1ssiz, karanhk geceleri de kiliccilar dile getirirlerdi.
Unutmiyalim ki, o gecelerin ilahi bir hususiyetleri vardi. Simdikiler gibi,
vapur, motor, korna giiriiltiileri, rmhtimlarda sendeliye sendeliye, avare,
kaygusuz, ekseriya cok terbiyesiz dolagan giiriiltiiler yoktu. Aksam ala-
casindan sonra, herkes evine barkina cekilirdi. Etrafa derin bir siikiin,
bir inziva sinerdi. Goksuda Oten biilbiil, Bebek koyunda sakar, korfezde
ucan bir gazel, Kandilli s'rtlarinda gezerdi.

Yali sahipleri de gecenin saltanatina riayetkar idiler. Yali pencere-
lerinden hemen hemen hi¢ bir ziya, bir seda sizmazdi. Yalniz selamliklar-
da, 5 mumlu, 20 mumlu, 50 mumlu avizelerden yumusak bir 1sik, kadife
sulara damlardi. O kadar... Otesi, hep bir zulmeti beyza, hep bir secdei
zabit...

Yaln'z kiligcilar bu engin siikfinu uzletin muvazzaf bekcileriymis gibi,
vaki vakit, nevadan bir med ile seslenirlerdi:

— Aaaaaaaaa......

‘— Uuuuuuuuu......

Ekseriya bu sesleri yali sahipleri tanirlardi. Meseld, makamca bir
besteden bir besteye yol alan nida duydular mi,

‘— Yine hafizin keyfi yerinde, siftah etti galiba’, derlerdi.

Bu tahmin ekseriya dogru cikardi. Kiliccilarla, sahildekiler arasin-
da, bu nisbette giyabl bir dginalik miiesses idi.

Musalli (**) tabiatsever, baz1 yali sahipleri, giin dogmadan, pencere-
leri agar, bin kokulu daglardan inip denizde serinlemis, teriitaze nesim
ile kucaklagirlar, etrafi hayran hayran siizerlerdi. Tabiat heniiz mahmur-
dur. Gok yiiziinde, erguvanlagan tiiliimsii bulutlardan, toz pembe bir renk
gisintisi, menazir1 nemlendirmigtir. Hamarat deniz coktan uyanmstir.
Martilar, yelkovanlar, rizik pesindedirler. Bostan kayiklar:, kim bilir han-
gi koyda sabahlamis balikgilar, gizli gizli akan sularla Istanbula dogru
kayip giderken pesine kendinden biiyiik bir siirii yelkenli takmis, romor-
korler, sinsi akintilar1 s6kmege caligir, bu arada, bir sandal goriiniir. Bir
daha, bir daha... Kiminde ii¢, kiminde beg, kiminde on balik, baslari sagl
sollu, viicutlar1 ambara istif edilerek, kiliclar bir kiipesteden kuyruklar:
diger kiipesteden digari1 uzatilmiglardir. Bunlar o gecenin hediyei sema-
hatidir.

O giin yalilarda ilk konusulan s6z su olurdu:

‘— Bugiin ¢ok kilig baligi indirdiler, acaba kéyde kesecekler mi? Kes-
mezlerse, birini yollasak da balikhaneden alsa...’

(*) Intak: Konugturma, dile getirme.
(**) Musalli: Namaz kilan, burada sabah namazina kalkan.
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O giin yalilarin giindelik iglerine bir ig daha eklenirdi. Defne dallari,
defne yapraklari tedarik etme ve serce defne dallarindan sigler hazir-
lama...

Lokum lokum kesilmis pes pembe lop etler, defne yapragl, sogan ve
domates aramalariyle, itinali bir surette defne giglerine dizilir, marsiksiz,
tertemiz mutedil ateste kebap edilirdi. Akgsam sofrasinin en bag ve en is-
tiha oksiyan yemegi olurdu.

Yukaridan beri yaptigim su izah, kiliggilifa verdigim payeyi, sizin de
lutfu tasdikinize sayeste kilmigtir, sanirim. Tahminde yaniliyorsam, tag-
kinligimi, hatira perestligime bagighyarak, miisamaha buyurmanizi rica
edecegim. Halim de gosterir ki, hayli uzak gegmisten, gelen yorgun bir
yoleuyum. Dagarcigimda nevale olarak tek nimet, hatiradan ibarettir. Ne
bileyim, bana 6yle geliyor ki, ge¢misi, ananesi, hatirasi olmiyan insan,
kaynagl belirsiz suya benzer: igilmez. Ne gifas1 bellidir, ne temizligine
giivenilebilir.

*
* *

Yalida iftar hazirhigl baglamigti, Biraz evvel, hagin hagin saga sola
ucusan kar danecikleri, simdi sakinliyen riizgdrdan yakasim1 kurtamisa
benziyordu. Aksamin yaklagmasi dolayisiyle, evlerine acele ddnenleri goz-
lerimle takibederken, zihnimde, kilicc1 Hafiz Efendinin,

“__ Rumeliye geeeeel, Rumeliyeeeeeee”’, diye davudi makamda nida
edigini duyar gibi oluyordum,

I
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NEWS IN BRIEF

The course for the benefit of the turkish canning factories which
was inaugurated at the F.R.C. of the M.F.O, (see our March 1958 issue)
has now ended,

The participants of this course, sixtysix in all, have had theoretical
and experimental instruction and made field trips to different turkish
canneries in and around Istanbul.

The director of the course was Mr. VESTERHUS, F.A.O. consuitant
to the M.F.O. and he was assisted by his turkish counterparts Messrs.
BAKI UGUR, FEHMI ERSAN, ESREF YAMAK and HIKMET
AKGUNES.

Also Mr. HANS KAISER {rom Germany, gave a lecture on lid-seal-
ing machines and made a practical demonstration. '

The turkish canning industry has in recent years developed consi-
derably. The excellent quality of the fish caught in turkish waters and
the high grade and variety of fruit and vegetables produced in Turkey
have encouraged the consumption of canned products. The regular sup-
ply of the turkish canneries by the M.F.O. with {in plates and tin has
had a most beneficial effect on the production of these canneries.

*
* K

Mr. ERDOGAN AKYUZ, chief of the Laboratory of Demersal Fish-
ing at the M.F.O. held a lecture on March 21.3.1958 under the title of
“Modern Fishing Theory’’ where he explained the work to be done until
the time when trawling in the Sea of Marmara will be allowed by the
Government. He also gave some most intercsting information on the fish
population of the Sea of Marmara.

*
* x

DOGAN IYIGUNGOR, Chief of Experimental Fishing at the F.R.C.
of the M.F.O. left on the “Sazan” for the Black Sea on March 24, 1958,
The trip will last about 50 days and a purse-seine made in Turkey will be
tested for horse-mackerels.

®
* %

COSKUN TEKELI, from the F.R.C. who has spent six monthg in
Danemark and Norway on the invitation of the F.A.O. Rome has now
returned to Turkey, where he will serve again the F.R.C. and the tur-
kish fishing industry with the experience and knowledge he hag gained
during his trip abroad.
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