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BALIK ve BALIKGILIK

ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AY NESREDILIR

CILT: VI, SAYI: 2 T SUBAT 1958

« Akdeniz Kiytlanindaki Bazi Deniz Biolojisi
Enstitiilerinde Tetkikler

Prof. Dr. RECAI ERMIN

1957 sonbaharinda Akdeniz Ilmi Aragtirmalar Beynelmilel Komisyo-
nu Genel Sekreteri ve Arago Laboratuvar: Direktorii Prof. G. PETIT nin
davetlisi olarak Fransa ve Ispanyadaki baz deniz laboratuvarlarinda in-
celemeler yapmak imkanmim bulmustum. Balik ve Bahke¢iik okuyuculari-
na bunlardan bazilarin tamtmak ve buralarda hangi sahalarda calisildigi
hakkinda bir fikir vermenin faydal olacagi kanaatiyle bu kisa makaleyi
yazmay1 digtindiim.

Eyltl aymin yagmurlu bir gecesi Marsilyada tayyareden indikten
sonra bizi Fransa'nin Ispanya hududuna dogru gétiirecek trendeki kom-
partimanima yerlegtigim zaman kendimi 6yle mes’'ut hissettim ki, bunu
sizlere tarif edemem. Clinkii Marsilyadaki biitiin oteller beynelmilel bir
sergi dolay:siyle tamamiyle dolu idi. Halbuki ben o geceyi Marsilyada ge-
girerek uzun tayyare yolculugunun yorgunlugunu gidermek istiyordum.
Sabahin saat altisinda dogu Pirenelerin eteklerindeki Banyuls-Sur-Mer
kagsabasmin kiiciiciik istasyonunda trenden indigim zaman her tarafi uy-
kuda buldum. Bu girin Akdeniz kasabasindaki sessizligi bozan tek sey ki-
yidaki koplikli dalgalardi. Fakat yavag yavag gehir uyanmaga, herkes
iginin bagina gitmege bagladigl zaman ben de Arago Léaboratuvarindaki
odama yerlesmis ve Prof. PETIT ile Enstitiiyii gezmege baslamigtim bile.

*
* ¥k

Fransa'nin giineyinde Ispanya hududuna dokuz kilometre mesafede-
ki bu gilizel sayfiye kasabasinda bulunan ve bugiin Akdeniz’in en modern
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deniz aragtirma enstitiilerinden biri olan ARAGO LABORATUVARI 1881
senesinde meghur Fransiz Zoologu Prof. HENRI de LACAZE-DUTHIER
tarafindan kurulmustur. Miiessesenin teessiisiinde biiyiik yardimlari do-
kunan fizik¢ci ARAGO'nun ismine hiirmetle laboratuvara bu isim veril-
migtir,

Arago Léboratuvar:

Prof. PETIT laboratuvar'in idaresini ele aldiktan sonra eski binaya
ek katlar yapmak ve ek binalar inga ettirmek imkanini bulmug ve Ensti-
tiiniin biitiin tesislerini bugiinkii modern sekline sokmustur. Bugiin Ens-
titiiniin modern aletlerle techiz edilmis arastirma laboratuvarlar: yaninda
aragtirmalar icin liizumlu akvaryumlar, Universite talebeleri icin kurs
ve konferans salonlar1 ve ayrica enstitii ilmi personeli ve yabanci mem-

leketlerden gelecek misafir aragtiricilar icin lojmanlar1 vardir, Bu lojman-
lardan ufak bir iicret mukabilinde misafirler istifade edebilmektedir. Ens-
titiiniin bir de Akdeniz omurgasiz hayvanlari ve baliklarmi ihtiva eden
giizel bir teshir akvaryumu vardir. Yaz aylarinda Banyuls’un altin kum-
lu plajlarinda dinlenmege ve nefis saraplarin igmege gelen yerli ve ya-
banci turistler bu akvaryumu ziyaret etmekte ve bu suretle Enstitiiye bir
gelir saglanmis olmakla beraber halka Akdeniz'in hayvanlarini canl ola-
rak tanitmak ve 6gretmek imkim da temin edilmis olmaktadir. Akvar-
yumdaki hayvanlar o kadar giizel secilmis ve 1s1k tertibati o kadar iyi
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ayarlanmig ki, insan bu deniz mahlfiklarinin giizel gekillerine, renklerine
pakmakla doyamiyor ve saatlerce onlarla bagbasa kalmak istiyor.

Arago Laboratuvari, Paris, Sorbonne Universites:i Fen Fakiiltesine
pagll bir miiessesedir ve personelini kismen bu fakﬁltepin deniz biolojisi
ve zooloji kiirsiileri elamanlar: ile kismen de Fransiz Ilmi Aragtirmalar
Milll Merkesi (CNRS) tarafindan verilen tahsisatla tayin edilmig ele-
manlar teskil etmektedir. Enstitliniin kendi programi cergevesinde ilmi
aragtirmalar: yaninda Fransiz ve yabanci Universiteler bioloji talebelerine
kurslar tertip edilmektedir. Enstitiiniin PROFESSOR LACAZE-DUTHI-
ER adli bir arastirma gemisi ve ayrica SAGITTA ve AMPHIOXUS adh
iki aragtirma motorii vardir. Bu vasitalarla bati Akdenizde, bilhassa Li-
on korfezinde hidrobiolojik arastirmalar yapilmakta ve aragtirmalar icin
gerekli canli materyal toplanmaktadir. Enstitiiniin ilmi aragtirmalar ak-
varyumlarinda her an aragtirmalarin icabettirdigi hayvanlari canli ola-
rak bulmak kabildir. Buraya gelen misafir ilim adamlar: da ufak bir iic-
ret mukabilinde bu materyelden istifade etmekte ve bilhassa iiniversite-
lerin tatil yaptig1 yaz aylarinda vakit kaybetmeden burada travaylarmna
baglamak imké&nin1 bulabilmektedirler. Arago Léboratuvarinin aragtirma
sahasmin siklet merkezini 6koloji (Hayvan ve nebatlarin icinde yagadik-
lar1 ortamla olan miinasebetlerini tetkik eden bioloji gubesi) tegkil etmek-
tedir. Hidrolojik aragtirmalarin arasinda bilhassa sardalyalarin, ton ba-
liklarinin 6kolojilerine ©Onem verilmig bulunmaktadir. Keza Akdeniz’in
omurgasiz hayvanlarinin, bilhassa krustaselerin ve miirekkep baliklarmin
okolojileri ile bentik (dip) omurgasiz hayvanlar1 ve baliklarin parazitleri
ile de calisilmaktadir. Bu arada fizyolojik arastirmalara da Onem veril-
mistir. Baz1 zehirli maddelerin kalbe olan tesiri, kopek baliklar1 yavrula-
rinin kalpleri lizerinde aragtirilmaktadir. Bir taraftan da civardaki lagiin-
lerin faunas1 ve buradaki 6kolojik sartlar tetkik edilmektedir. Arago La-
boratuvariin civarinda, Dogu Pirenelerden akan dereler, stk agach or-
manlar yer almis oldugundan bazi arastiricilarda bu bdlgelerin 6kolojisi
izerinde caligmaktadirlar. Yani deniz faunasmin yaninda ufak capta ka-
ra ve tatlisu faunasi da ele alinmig bulunmaktadir.

Enstitii aragtirmalarinin neticelerini Vie et Milieu adli mecmuasinda
negretmekte ve bu sayede 400 ilmi mecmua ile miibadele yapmaktadir.
Enstitiiniin zengin bir kiitiiphanesi vardir ve hattd baz ilim adamlar: sirf
bu kiymetli eserleri havi kiitiiphaneden istifade etmek icin Arago labora-
tuvarina akin etmektedir,

L 4
LA

Arago Léboratuvarinda bes giin siiren bu ziyaretim sona erdikten
sonra Prof, PETIT ile Barselon iiniversitesi tarafindan (Iberya yarim
adas1 faunasi simpoziyum)’una igtirak etmek {izere Ispanya’ya hareket
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ettik. Enstitlinlin arabas: ile 130 kilometrelik mesafeyi az bir zamanda
katederek Akdeniz'in en giizel sehirlerinden biri olan Barselon’a geldigi-
miz zaman iki giin devam edecek bu toplanti sonunda Barselon’daki Ba-
likeilik Arastirma Enstitiisiinii ziyaret edebilecegimi Prof. PETIT’den 6g-

renince ne kadar sevindigimi tahmin edersiniz.

*
* *

Modern balikcilik aragtirma enstitiilerinin kurulmas: igini 1943 se-
nesinde ele alan Ispanya Ilml Aragtirma Yiiksek Komitesi (Consejo Su-
perior de Investigaciones Cientificas) bir tarafta deniz aragtirma istas-
yonlar1 kurmaga calgirken difer taraftan Barselon Universitesi Zooloji
Enstitiisiinde bu igler icin liizumlu elamanlar1 yetigtirtmege baglamigtir.

Barselon Balikgillk Aragtirma Enstitiisiiniin ikmalini miiteakip alacag: gekil.

Bu elamanlarin bir kismi bugiin Blanes, Castellon, Vigo ve Vinaroz deniz
laboratuvarlarmda ve bir kismi1 da Barselon Balikcilik Aragtirma Ensti-
tiisiinde caligmaktadirlar. Bu sonuncu Enstitii bugiin Barselon Universi-
tesi Zooloji Enstitiisii binasindan faydalanarak caligmalarina devam et-
mektedir. Fakat Ispanyol HiikGmetinin yardimi ile Barselon’un balkei
teknelerine tahsis edilmig ve Barceloneta ismiyle maruf liman bélgesinde
muazzam bir Balikcilik Enstitiisii inga edilmege baglanmigtir,
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Enstitii Direktérii Dr. F. GARCIA DEL CID biitiin bir giiniinii feda
ederek bize Enstitiiyli gezdirmek nezaketinde bulundu, Yeni Enstitii, Chi-
cago akvaryumu plinlar1 esas tutularak inga edilmekte olup, buglinkii
aragtirma ihtiyaclar: g6zoniine alinarak en modern cihazlarla techiz edil-
mektedir. Enstitii direktorii Avrupa ve Amerikada biitlin laboratuvarlarn
dolasmis ve her ldboratuvarm bir hususiyetini kendi enstitiisiinde mez-
cetmege gayret etmigtir. Enstitiiniin zemin katinda muazzam bir teshir
akvaryumu vardir. Ayrica aragtirmalar icin lizumlu deniz ve tathisu ak-
varyumlari, muhtelif aragtirma branglar: icin ldboratuvarlar ve personel
icin lojmanlar yapilmigtir. Simdiye kadar tetkik ettigim laboratuvarlar-
da hi¢ gérmedigim bir husus da limana gelen ve giden balik¢i teknelerini
ve limandaki balikcilik faaliyetini miigahede icin bir tarassut odasinin te-
sis edilmis olmasidir. Enstitiiniin kisa bir zamanda faaliyete gecebilmesi
icin biiylik bir gayretle calisilmaktadir ve kanaatimce bu enstitii Akde-
niz'in en muazzam ve modern enstitlisii olacaktir.

Halen Barselon Balikcilik Aragtirma Enstitiisiiniin ele aldig1 mevzu-
lar sunlardir: 1 — Baliklarin gelistikleri biotoplarin tetkiki, 2 — Iktisadi
onemi haiz ve bu bakimdan kiymetlendirilmesi muhtemel olan baliklarin
sistematik ve biolojik arastirilmasi, 3 — Balik av metodlari, av giddetle-
ri ve istihsal miktarlar1 hakkinda teknik-ekonomik aragtirmalar ve 4 —
Yumusgakealar ve yosunlar gibi diger iktisadi 6nemi haiz deniz mahsiille-
ri hakkindaki incelemeler,

Biitiin Ispanyol deniz l4boratuvarlar: arastirmalarinin neticeleri bu-
giine kadar Publicaciones del Instituto de Biologia Aplicada adli mecmua-
da negredilmekte idi. Barselon Arastirma Enstitiisii bugiin Investigacion
Pesquera adli bir mecmua cikararak arastirmalarina burada yer vermek-
tedir.

*
* *

Prof. PETIT'ye ve sevimli sekreteri ve bir bilog olan bayan GAY’e
yine Banyuls'iin kiiclik istasyonunda veda ederek Marsilyadaki Endoume

deniz ladboratuvari ziyaret igin trene biniyorum.

*
* *

ENDOUME DENIZ ISTASYONU, Marsilyada, sehrin merkezine 4
kilometre mesafede, Akdeniz’e uzanan kayaliklar iizerinde 1888 senesinde
kurulmustur. Bu istasyon Marsilya Universitesi Fen Fakiiltesine baghdur.
Enstitiiniin enerjik ve sempatik direktorii Prof. J.M. PERES ayn1 zamanda
Marsilya Universitesi Fen Fakiiltesi Oseanografi kiirsiisii sefidir. Enstitu
bir taraftan Fen Fakiiltesi ve diger taraftan CNRS tarafindan finanse
edilmektedir. Personel de bu iki miiessese tarafindan angaje edilmig bu-
lunmaktadir. Enstitiiniin ufak bir teshir akvaryumu vardir. Liboratu-
varlar en modern cihazlarla techiz edilmistir. Burada yalmz Marsilya



Universitesi talebelerine kurslar tertip edilmekte ve imkan nisbetinde ya-
banel ilim adamlarina caligma firsati verilmektedir.

Enstitiiniin calisma merkez sikletini bentik hayvanlar tegkil etmek-
tedir. Aym1 zamanda Marsilya korfezinin planktonu ve bakteriyolojisi ile

Marsilya Endoume Deniz Istasyonu.

calisilmaktadir. Enstitiide, hemen hemen omurgasiz hayvanlarin bu bio-
topta yasiyan her hayvan gurubu igin ayri bir miitehassis bulunmakta-
dir., Ayrica deniz dibinin jeolojisi ve sedimentasyonu problemleri son de-
rece titizlikle etiid edilmektedir. Enstitiiniin ANTEDON adli modern bir
arastirma gemisi vardir. Bundan baska zaman zaman biitiin Fransiz aras-
tirieillarinin istifade ettikleri ve birkac sene evvel memleketimizi de ziya-
ret etmis olan CALYPSO arastirma gemisinden de faydalanilarak uzun
seferler yapilmakta ve modern dalma aletleri ile deniz dibi hayvanlan
dogrudan dogruya normal biotcHlarinda tetkik edilebilmektedir.

*
* *

Endoume Liboratuvarma ve bana ¢ok yakin aldka ve misafirperver-
lik gosteren Prof. PERES ve sayin esine veda ederek Norveg¢’in Bergen
sehrinde toplanan Deniz Aragtirma Beynelmilel Konseyinin toplantisina
igtirak etmek iizere Marsilya hava alanindan ucgaga biniyor ve i1k Akde-
niz kiyillarini terkederek Iskandinavya'nin karli daglarina dogru ucuyo-
rum,
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Firansa’da muhtelif {iniversitelere bagli daha 5§ deniz laboratuvari
vardir. Ayrica HiitkQimetin bir organi olan, Paris’teki Deniz Balikciig il-
mi ve Teknik Enstitliniin Akdeniz kiyisinda Sete sehrinde bir deniz 1dbo-
ratuvari oldugu gibi i¢ sular aragtirmalar: icinde Fransa’nin muhtelif bol-
gelerinde laboratuvarlar mevcuttur. Ispanya’da bugiin 5 deniz aragtirma
enstitiisi bulunmaktadir.

Memleketimizde bu sahada ¢aligan biri Istanbul Universitesi Fen Fa-
kiiltesine bagh ve digeri Et ve Balik Kurumunun kurmug oldugu 2 Deniz
Aragtirma Enstitlisi mevcuttur. Temennimiz ii¢ tarafi denizle kaph ve
bir ¢ok biiyilk ve 6nemli g6lleri bulunan yurdumuzda da ilerde daha bag-
ka enstitiilerin acilmasidir. Memleketimizde bu sahadaki aragtirmalara
hakiki manasiyle 1951 senesinden beri basglandig1 nazar1 itibare alinirsa
heniiz tesisini ¢ok arzuladigimiz diger deniz ve ic sular enstitiilerinde ca-
hsacak kafi ilim adamimizin mevcut olmayisini pek tabii olarak kargila-
mak lazimdir. Her sahada oldugu gibi bu sahada da biiyiik ilerlemeler
kaydeden memrleketimizde gelecek senelerde iiniversitelerimizde yetise-
cek geng elamanlarimiz acillacak yeni aragtirma enstitiilerinin niivelerini
ceskil edeceklerdir. Bu vesile ile su noktaya temas etmekten kendimi ala-
miyacagim. Bazan memleketimizde iki deniz arastirma enstitiisiiniin acil-
masinl tenkid edenler ve buna neden liizum goriildiigiinii soranlar oluyor.
Bu, ihtiyacin tevlit ettigi bir zarurettir, Yukarida arzettigim gibi sahille-
ri bizden ¢ok daha az olan Fransa ve Ispanya’y: nazan itibara alirsak, im-
kansizliklar yiliziinden bugiin sayilar1 ancak 2 olan deniz arastirma ens-
titillerimizin memleket ihtiyacina kafi gelmeyecegi pek tabiidir, Nasil ye-
ni {iniversiteler, okullar aciyorsak yeni deniz ve i¢c sular aragtirma ensti-
tiilleri de acmak en biiyiik 6devlerimizden biri olacaktir.

*
* %

Seyahatim esnasinda gosterdikleri yakin aldka, yardim ve misafir-
perverlikten dolay: sayin Prof. PETIT, Prof. PERES ve Dr. F. GARCIA
DEL CID’e ve bana bu seyahat imkanin saglayan Et ve Balik Kurumu
Umum Miidiirii Sayin Bay EKREM C. BARLAS'’a tesekkiir etmegi bir
vazife bilirim,



Diinva Bahkcilik Alemi

Memlekette :

¥ Bt ve Ballk Kurumu ailesi iki yeni eleman daha kazanmig bulun-
maktadir, Bunlardan biri, ISLAM REFIOGLU’nun ayrilmasiyle bosalan
Umum Miidiir Muavinligine yapilan tiyin olup, bu yere sayin FARUK
ERTEKIN tiyin edilmigtir.

FARUK ERTEKIN’in kisa bir hal tercemesini veriyoruz:

1934-35 yilinda, Istanbul Yiiksek Iktisat ve Ticaret Mektebi, Banka,
Sigorta ve Muhasebe subesinden mezun olduktan sonra, 1942 yilina kadar
Ziraat Bankasinda miifettis olarak vazife gormiis, 1943-47 yillarinda Bas-
vekalet Umumi Murakabe Heyetinde miitehassis olarak bulunmus, 1948-
50 yillarinda Toprak Mahsulleri Ofisi Umum Muhasebe Miidiirii, 1951-1957
yillarinda ise Bagvekilet Umumi Murakabe Heyetinde miigsavir olarak ¢a-
lismistir.

.....

Bagkanlifina yapilan tiyindir. Bu yere de sayin FERID APAYDIN geti-
rilmis bulunmaktadir. Kendisi bir miiddet serbest ticaretle mesgul oldugu
gibi, son vazifesi Seker Sirketi Ticaret Subesi Miidiir Muavinligi idi.

Her iki elemanimiza da yeni vazifelerinde basarilar dileriz,

* Bes seneye yakin bir zamandan beri dogrudan dogruya kendi ig-
letmesi altinda 4 tane kombina, 10 soguk depo, ag fabrikas1 kuran ve is-
leten Et ve Ballk Kurumu Umum Miidiirliigii bunlara ilaveten agsagidaki
tesislere sermaye istirakinde bulunmustur. Bu tesisler sunlardir:

Antalya Mezbaha ve Soguk Depoculuk Ltd. St.

Kesif Yem Sanayii Ltd. St.

Tiirkiye Yapag1 ve Tiftik A, S.

Balikesir Soguk Depoculuk Ltd. St.

Bursa Soguk Depoculuk Ltd. St.

Mi-Gros Tiirk Ticaret A. S.

Yem Sanayii A. S.

Bandirma Soguk Hava Sanayii ve Ticaret T. A. S.

Afyon Yapag ve Tiftik Ltd. St.
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Gida ve Ihtiyac Maddeleri T. A. S. (GIMA)

Gelibolu Soguk Depoculuk Ltd. St.

Bilecik Konserve Sanayii A. S.

Eskigehir Besiciler Kooperatifi

Yapag, Tiftik Istihsal ve S:iltlg Kooperatifleri (14 adet).

* Et ve Balik Kurumu Arjantin ve Uruguay’dan 10,000 metrik ton
donmus koyun eti getirmek iizere, New York B.N.S. International Sales
Corporation ile bir mukavele aktetmis bulunmaktadir. Buna nazaran, 1958
yilinda Subat, Mart, Nisan, Mayis ve Haziran aylarinda olmak iizere muh-
telif partilerde 10,000 ton dondurulmus koyun eti ithal edilecektir. Kuzu
kesimine bu surette bir fasila verilecegine nazaran gelecek yillardaki ko-
yun miktarinda biiyiik bir yiikselme kaydedilecektir.

* Et ve Balik Kurumu Gida Teknoloji Laboratuvari uzmanlarindan
veteriner ABDULBAKI UGUR, Romada kiin F.A.O. nam ve hesabina
alt1 aylik bir tetkik ve tetebbii yapmak iizere, Kanadaya hareket ede-
cektir,

* Hidrobiyoloji Aragtirma Enstitiisii uzmanlarindan Dr. MUZAF-
FER DEMIR Istanbul Universitesi Fen Fakiiltesi IT. Zooloji Enstitiisii ey-
lemli Dogentligine tdyin edilmigtir. Kendisini tebrik eder ve bagarilar
dileriz.

* Hidrobiyoloji Aragtirma Enstitiisiince palamut, liifer ve kolyoz
markalamalarina devam edilmektedir. Balikgilarimizdan b6yle markali
baliklar1 avladiklari zaman Baltalimanindaki Hidrobiyoloji Enstitiisiine
getirmeleri veya gondermeleri rica edilmekte ve her marka icin 5 liralik
miikafat verilecegi ve icabinda baligin bedelinin de 6denecegi bildirilmek-
tedir,



0seanografinin Dogusu
Dr. ALTAN ACARA

Bugiin insanlifin pek cok sey bekledigi oseanografinin orijini, diger
pozitif ilimlerin dogusunda oldugu gibi teolojidir. Ilk devrin insanmm bir
an icin diisiinelim: Her tiirli tabiat sartlarina karsi vasitasiz koruyucusu
olmayin, meseld; evsiz, elbisesiz ruh ve govdeden ibaret bir varlik. Ruh
kelimesi hindularin atman kelimesinden, Almancadaki ahtem kelimesin-
den gelir. Nefes minasindadir. Bugiin kullandigimiz atmosfer kelimesi de
iste bu hintce kelimeden dogmustur.

ilk insan icin ruh yalniz nefes de degildi. Ciinkii; o, her seyde bir ruh
olduguna inaniyordu. Dolayisiyle, her kargilagtign hadisenin kendisine
kasdi mahsus ile yapildigina kaniydi. Meseld; denizde kopan bir firtina,
diiglip ayagini inciten bir tasin bir kasdi vardi.

Bugiin dahi cocuklarda veya tekdmill etmemis insanlarda da ayn du-
rumlari miigahede ederiz. Ayagi haliya takilan bir gocugun veya adamin
haliy1 doévmesi gibi...

i1k devrin insani bugiin pozitif ilimlerin mevzuu olan meseleleri hissi
(emotive) cephesiyle izah etmigtir. Bu izahlarin cok zengin drnekleri es-
ki efsane ve mitolojilerde mevcuttur. Yunan mitolojisinde POSEIDON
veya NEPTUN denizlerin ilah1 olarak kabul edilmigtir. Bu ilah timmanda
nurdan bir sarayda yasar. Tanrilarin tanrisi ZEUS'un kiigiik oglu olup
onun soézlerini dinlerdi.

Biitiin kaynaklar, akar sular ve denizler emrindeydi. POSEIDON’un
elinde Tiridan denen ii¢ digli bir 4sd kaynak, akarsu ve denizleri temsil
ederdi. Arabas istiridye kabugundan yapilmig olup yarisi at yarisi balik
olan canlilar tarafindan cekilirdi.

Deniz seyahatlerini ilk yapan ve icad eden idi. Hiddetli oldugu za-
man firtinalar kopar, denizleri onun saglar: olan siyah bulutlar kaplardi.
Su ile ilgili her seyi o idare ederdi. Sularda vukubulan her hadise Tiridan’-
mn iic kogesinden biri tarafindan idare edilirdi. Iste bu sekilde basliyan
denize karsi aldka oseanografinin teolojik devrini tegkil etmektedir.

Tiirk efsanelerinde de deniz, genis yer almaktadir. Meseld, diinyanin
yaratilis efsanesinde her taraf denizlerle kaph idi. Tanri bu deniz iize-
rinde ucarak canli ve cansiz maddeleri, insanin yagiyabilecegi karalar:
yaratti.

Oguznamede de deniz gdl ve irmak kutsallagtirilmis mefhumlardir.
Oguz Han’m bir gol ortasinda -buldugu ve onunla evlendigi genc kizdan
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dogan li¢ gocugun isimleri Gok, Deniz ve Dag idi. Bunlar tabiatin ii¢ bii-
yiik varhgmi temsil ediyordu.

Iste biitiin bunlar oseanografide bilmek ihtiyacinin realist izahlar
degil, hissi (subjective) izahlaridir. Bu tip izahlar filozof HOMEROS'de
ve THALLES’de de goriilmiigtiir.

HOMEROS’e gore her geyin temelinde deniz bulunur. Baglangicta
sular vardir. Karalar ondan meydana gelmistir. HOMEROSun bu gorii-
gline tabiat miisahedelerini de ilave ederek THALLES de istirak etmistir.
THALLES’e gore biitiin varhgin temelini asli madde olan “Arche” yani
su tegkil eder. Bu asli madde biitiin varliklar1 da meydana getirmistir.
Ciinkii su canhdir. Ve her canh gibi o da diger varliklar1 kendinden ya-
ratma hassasina maliktir. THALLES’in bu goriigiinde miihim olan taraf
denizlerin hem kutsal bir mina tagimasi ve hem de miigahedelerle deniz-
lerin hayati (biyolojik) ehemmiyetinin anlagilmig olmasidir. Yani faydal
fikri kudsal fikrinden dogmustur.

Biitiin bu teoloji devrinin kudsal inanclar: bugiinkii modern oseanog-
rafinin ihtiyaclarini bize hatirlatmakta ve ifade etmektedir.

OKUYUCU KALEMIYLE:

Hamsi ve Yemeklerine Dair
HAYRET M. TURMEN

Hamsinin baghca ii¢ nevi vardir. Biri iri hamsidir. Buna «Catal Kuy-
ruks» da denilebilir. Boyu 10 santim kadar olur, digeri «Tombul Hamsi»
dir ki uzunlugu 6 il4 8 santimdir. Uciinciisii «Ince Hamsi» dir; bunun da
boyu 3 ila 5 santimetredir.

Hamsi hangi neviden olursa olsun ilkbahar ortalarinda cikinca bazan
yagsiz ve eti aci olur. Buna Trabzon’'da «Pilatika» derler ki cirozluk ol-
mus demektir,

Hamsinin kiiciigiine «Caca» ismi verilmesi dogru degildir, «Caca»
renk ve kitaca hamsiye benzer ise de hakikatte bagka bir baliktir; eti lez-
zetsiz, ac1 ve viicudu genig, biraz da yassidir.

Karadeniz ile Bogazda, Izmit ve Mudanya koérfezlerinde hamsinin av-
lanma mevsimi Aralik aymmdan Mart nihayetine kadar olup bu miiddet-
ten sonra avlanmasi menedilmigtir. Marmara ve Pagalimani, Adaler De-
nizi ve Erdek Korfezinde senenin her mevsiminde hamsi bulundugu igin
buralarda her ne mevsiminde olursa olsun hamsi avlanir,
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Memleketimizde hamsi balig1 sardalya gibi tuzlamr. Baliklar biiyiik
ise ficilarda bir sira balik, bir sira tuz koymak suretiyle istif edilir. Hamsi
baliklar1 tuzlandiktan 6 ay sonra ancak yenilebilir. Ne kadar eski ise o
kadar lezzet ve rayihasi artar.

Anciiez hamsi bahigindan imél edilir. Trakyada (Kestane karasi fir-
tinas1) ile palamut ve sargana baliklar1 ¢ikmaga baglar, bunlar1 ve “Ka-
sim” miiteakip hamsi goziikiir; fakat cok zaman Ocaktan Nisana kadar
gecen zaman iginde gikar.

Hamsinin mevcudiyetini bildiren nigsaneler marti kuslar1 ve karaba-
taklardir. Denizde kiyilardan bir iki mil uzakta konar, kalkar, batar, ci-
karlar. Hamsi akininin mevcudiyetini haber verirler. Hamsilere bir taraf-
tan da palamutlar ve yunus baliklar1 hiicum ederler. Sudan ¢ikan hamsi
takriben bir saat kadar canli kalir. Avlanan hamsiler, hamsi kayiklarin-
dan sahile {istii acik olarak nakil edilir. Bolca ciktig1 seneler en cok tiitiin
tarlalarinda giibre yerine kullamlr,

Pullu cinsten olan hamsi fazla yagh olmadig icin hazmi kolaydir. Di-
magin inkisafina yardim eder. Zihnen calismalar igcin kiymetli bir gida-
dir, Nazik ve zayif mideleri yormaz. Sonra bir nevi fosforlu yagi vardir.
Bu da kemiklerin nesviinemasina, viicudun kuvvetlenmesine hizmet eder.

Hamsi yemekleri sayilirken nevileri ile isimlerinde ve bazan pigirme
usullerinde ihtilaf cikar.

Tavas, icli tavasi, 1zgarasi, kayganas), pilivi vesair nevilerini -insaf-
lilar- ondérde, kimi ondokuza, bazan 40’a ve bir kismi 49’a cikarirlar. Son-
ra mizah yolunda, visne gibi gézlerinden hosaf, tanelerinden findik kebap,
suyundan sirke, sarap ve et suyu gibi yemeklere salca yaparlar. Bundan
bagka da tas kebabi, kugbasi, tas kapamasi, fistik ve iiziimle tiirliisii, cor-
basi, dolmasi, koftesi ve etinden yapilan hamurla bérek, findikla karisti-
rip baklava, yass1 kadayif, yagda kavrulup helvasi, kilcigindan tel kada-
yif, hattd suyundan kahve yapildigin1 yazarlar,

icli tava:

Ayiklanan hamsi tuzlanir, bir saat kadar durduktan sonra, kilciklar:
cikarilip hazirlanir, bu hamsiye gore pilav pisirilir, icine kiiciik kuru iiziim
koyarlar, tereyaginda kizarttiklari fistik, bahar ve karabiberi d6giip ka-
rigtirirlar.

Bundan sonra Trabzonda «Kiyili» denilen bir tepsi, tereyag: ile yag-
lanir, evvelce hazirlanmis olan hamsi -bir kat halinde- bu tepsiye giizelce
dizilir ve iistiine pildv dokiiliir; bunun iistii de ikinei bir kat hamsi ile is-
tif halinde ortiiliir.

Tepsinin alt1 iistii hamsi ve ortasi pildvdan ibarettir, tepsinin iistiine
de biraz tereyag eritip dokiiliir. Ve tepsi serin bir ategin iizerine konur.
Bdylece piserek nar gibi kizarr, pilavi da i¢ pildv renk ve lezzetini alir.

«I¢li tava» hasminin en maruf, en nefis ve makbul yemegidir.
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Hamsi kayganasi:

Beg, alt1 ve icabina gore on, onbes yumurtay: bir kaba kirip, bir ka-
gikla calkalamali, icine bir miktar hamsi didiklemeli, birka¢ tutam un,
sonra bir tavada yakilan kizgin tereyagina bu yumurtali hamsiyi dékmeli
ve kagikla yaymal -alt1 pigince tavanin kapagini cevirip iistiinii de pigir-
meli-.

Nar gibi kizarinca ortaya konulup sicak sicak igtiha ile yenilir.

Hamsi kizartmasi:

Temizlenmig bir miktar hamsiyi -zevkinize gore- una bulayip sureti
mahsusada yaptirilmig hamsi tavasinda kizartilmig sade veyahut zeytin-
yagina boca edin, kor ateste biraz dursun, alt1 kizarinca tavanin kapag:
ile {istiinii ¢evirin, nar gibi kizarir. Fazla yagi varsa bunu da aldiktan son-
ra hamsiyi bu kapla tavadan c¢ikarin ve geklini bozmadan sofraniza ko-
yun; iste kizartmasi.

Hamsi haslamasi:

Bu yemek hamsinin tuzlusundan yapilir. Ciinkii taze hamsi haglanin-
ca dagilir. Bir miktar tuzlu hamsiyi geceden suya koyarlar. Cok tuzlu su
icin birkag defa degistirmek lazimdir. Hamsiyi Trabzonda toprak tence-
reye koyarlal faamina ¢egni vermek igin iistiine birkag incir yapragi do-
gemek miinasiptir. Tencereye hamsiyi hagliyacak kadar su dokiilerek ateg
iistiine konulur. Hamsi burada haglanip iyice pigtikten sonra tencere yan-
lanarak sizdirihir., Ancak iginde bugu yapacak kadar su birakilir kivileim-
I1 ateg iistiine konulur. Biraz sonra suyunu ¢eker. Hamsi de pek kuru kal-
maz. Bu halde iken sofraya konur.

Hamsi 1zgarasi:

“Gozde kebap” hamsiyi yagh zamaninda ayiklar, yikayp tuzlar man-
galda kor ates iistiindeki 1zgaraya dizer, bir maga ile c¢evire cevire pisi-
ririz. Hamsi yagsiz olunca, 1zgara yapilirken -tavuk kanadi ile- biraz zey-
tinyag siirmelidir,

Hamsi pilawi:

Paziy1 ince doirayin, genig bir yerde giizelce ovarak yikaymn ve bir
tencerenin igine birakin, buna biraz ayiklanmig piring ildve edin, piring ye-
rine bulgur da olur, ii¢ dort bas sogan, bes on tel maydanozu biraz tuz ve
biberle tencereye atm, sonra kilgigi cikarilmig taze veya tuzlu -yetecek
miktar- hamsiyi bu tencerenin igine didikleyip, pazi, sogan, maydanoz ve
biber ile karigtirarak tencereyi mangalin iistiine birakin. Biraz pistikten
sonra bir tavada tereyagini eriterek icine dokeceksiniz. Iste size ham-
si pilavi,
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«Arar» Gemisi

HIKMET OMAY

Et - Balik Kurumunun bir gemisi var
Ismi Arar.
Kendi arar bu geminin.
Agilir zaman zaman engine,
Dalar baliklar dleminin,
O asude ahengine.
Et - Balik Kurumunun bir gemisi var,
Sur sorar deryanin derinligine.
Ovylesine hayrandar,
Dalgalarin, dalga dalga serinligine.
Baliklar diinyasinda gezen odur,
O sessiz muammayt ¢ozen odur.
Et - Balik Kurumunun bir teskildti var,
Oyle basit degil, tafsildt: var.
Arilar kovanda ne yaparsa;
Onlar da, orada onu yapar,
Bin bir sekilde ilmi ¢alisma,
Cesit gesit laboratuvar,
Biitiin bunlar,
Etin, baligin, liyik oldugu kiymeti arar.
Insanliga biiyiik bir hizmet demektir bu,
Canlilarin varliina hiirmet, demektir bu.



Hasretini Cektigimiz Uskumru

SITKI UNER
Kisim 1

Uskumru, gecici baliklarimizdandir. Bu baligl hemen, hemen, herkes
tanir. Fakat kolyoz ile tefrik edemeyenler de vardir. Sirti, yesil ve siya-
himtirak, menevigli, karn1 beyaz renkte olan bu baligimiz, Istanbullularin
ideal baligidir. Balik sirt1 denilen kumas deseni uskumrunun sirtinin bu
vasfindan olsa gerektir.

Uskumru, yalniz bizim sularimiza mahsus bir balk degildir, baska
denizlerde de vardir. Meseld; Norveg, Danimarka, Izlanda, Ingiltere, Fran-
sa, Ispanya, Portekiz ve Kuzeybat1 Afrika sahillerinde de bulunur. Ancak,
bizim sularimizdakiler oradakilerden, kat kat nefis ve lezzetlidir.

yi, lezzetli bir gida olmasi, taze, tuzlu, tiitsiilii ve kurutulmus sekil-
lerde istihlak ve ihrac edilmesi sebebiyle, uskumru balike¢ilikta, balik ti-
caret ve sanayiinde 6nemli bir mevki alir.

Uskumru, senenin muayyen aylarinda Karadenizden Marmaraya inis,
Marmaradan Karadenize c¢ikis yapar., Kasim ayindan itibaren Karadeniz-
de mevsim icabi, soguklarin baglamasi, kuzey ve Karayel riizgirlarinin
sertge esigleri sebebiyle daha mutedil olan Marmaraya goc etmek iizere,
Istanbul Bogazina dogru harekete baslar.

Karadenize dokiilen, kiigiiklii bityiiklii yiizlerce irmak ve nehirin be-
raberinde getirdigi uzvi maddeler, planktonlar, (Karadenizin biiyiik balik-
larina miihim bir yem tegkil eden ve Ova denilen) kiiciik yagh baliklarla
biitiin yaz ve sonbaharin ortalarina kadar bu denizde beslenmis olan us-
kumru, inig esnasinda yagh ve lezzetlidir. Bu lezzetini Subat iptidasina ka-
dar muhafaza eder.

Balikgilar uskumruyu, inis baslangicinda Istanbul Bogazinin metha-
line yakin mahallerde karsilarlar. Buralarda, miitekdmil bir alet halini al-
mig olan, girgir aglariyle, ayrica capari ile avlamilmaga baslanir. 1k akis
yapanlara “Kasim Balig1” denir. Bu kisim, iri baliklardir. Besi altis1 bir
kilo gelir. Bogazda pek az vakit gecirerek siir'atle Marmaraya inerler.
Kiilll kism1 tegkil eden siiriiler Aralik-Ocak aylarinda Bogaza girmis bu-
lunur; yavas yavas Marmaraya akisa devam eder. Canakkale Bogazina
gider fakat Ege denizine ¢ikmaz.

Havalarin vaziyeti, diigmanlarinin bulunup bulunmamasi, uskumruyu
vaktinden evvel veya daha sonra Bogaza sokar, (2, 3 senedir pek az ol-
masinin sebebi ikinei yazimizda arzedilecektir).
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Aman vermez diigmani, kofana ile torik, palamuttur. Bogazda yatma-
mis yani yerlesmemis olursa ve havalar da mutedil giderse, uskumrunun
miihim bir kismi1 Subat ortalarina kadar burada kalir. Uskumrunun Bo-
gazda kaldig1 (Balikgl tabiriyle yattigl) mahal kanaldir. Kanal, Akdeniz-
den Karadenize iist ceryanin altindan ve Bogazin ortalarindan akan aksi
su ceryanidir. Hararet derecesi 13 diir. Aralik ve Ocak aylarinda kiy1 su-
larmin nisbeten sogumasi dolayisiyle, uskumru kanal sularinda barmir.
Kanalda yatarken zaman zaman kiyilara gelir. Bu hale, baligin yanlama-
s1, denir. Sebebine gelince kanal suyunun hararet derecesi kiy1 sularina
nazaran mutedildir. Ancak bu ceryanin Akdenizden gelmesi sebebiyle, tuz
kesafeti ¢oktur. Bundan bagka kanal suyunda baliklarin baslica yemini
teskil eden planktonlar azdir. Kanalin ilik¢a ve tuzlu suyunda saatlerce
yatan uskumru, burada bunalir. Ferahlamak ve yem tedariki ihtiyaci ile
vakit vakit kiyiya gelmek (yanlamak) mecburiyetinde kalir. Yan-
lama keyfiyeti ekseriya sabaha karsi baglar. Biitiin giin devam eder.
Aksam iistii tekrar kanala c¢ekilir. Bu hal her giin devam etmez; bazan
birka¢ giin yanlamadigl olur. Uskumru yanladigi esnada ikinci sinif voli
mahallerinde 1grip, manyat ve dip aglariyle tutulur. Burunbahge ve Be-
bek gibi kanal volilerinde keza 1grip ve bilylik manyat aglariyle mebzulen
avlanir. Bu voliler kanal volileridir. Uskumruyu iyi avliyan aletlerden
biri de ¢aparidir. Bu alet, uskumruyu her sahada, yani kanalda, kiy1 ma-
hallerde, deniz seviyesine yakin sularda kolayca avlar.

Uskumrularin bir kisminin Bogazda kalmiyarak, Marmaraya akina
devam ettigini yukarda arzetmistik. Marmaraya akina devam ederken yi-
ne baz siiriiler diismanlarimin korkusundan veya kendisine yem olmaga
elverigli kiiciik baliklar1 kovalarken Halice de girer. Ancak mevsimin kig
olmas1 hasebiyle, Kagithane ve Alibey deresinin getirdigi soguk sularla
Halicin suhuneti az oldugundan burada fazla kalmaz. Bununla beraber, bu
sahanin dar ve suyunun da bulanik olmasindan ¢ok miktarda av verir.
Girgir ve dip aglariyle avlanir. Su kadar ki sularin fazla bulamk olmasi
hasebiyle capariyi géremez binnetice, bu aletle az miktarda avlanir.

Marmaraya go¢ eden stiriiler, Kiz Kulesinden Adalar’a, Saraybur-
nundan Cekmece ve Tekirdag onlerine kadar olan sahalarda yatarlar; bu-
ralarda girgir, dip aglar1 ve capari ile avlanir. Karadenizden Marmaraya
en son go¢ eden uskumruya Mavriko ismi verilir. Bu baliklar kiiciik boy-
dadir.



Karadeniz bahklarimin pelajik yumurta ve

larvalarmmin tiyin anahtar: X

* 6B - Sardalya Bahdi, Cov.i
HANIF ALTAN

SARDINELLA aurita

Sardalya (S. aurita) bali§imin yumurta ve larvalar: Karadenizde bu-
giine kadar rastlanmamig ve tarif edilmemigtir. Baz1 miiellifler tarafin-
dan Karadenizin balik listesinde bu nevi kaydedildigine gore sardalya ba-
liginin yumurta ve larvalarinin tasvirini dercetmekteyiz (44, 46).

Literatiir donelerine goére (55, 62) zihredilen sardalya baliginin yu-
murtalari, yukarida tarif edilen sardalya (S. pilchardus sardina) bahgi-
nin yumurtalarina nisbetle, daha ufak ve cap1 ancak 1.2-1.4 milimetreye
ulagmakta, fakat yumurta sarisi biiyilkce ve segmanlagmaktadir. Yag
damlasi kiigiik olup capr 0.12 milimetredir (Sekil - 3a).

Akdenizde yumurtlamasi, yazin nihayetinde ve sonbaharda vuku-
bulmaktadir.

On larvalarin beyzl sekilde ve bilyiik olan yumurta sarisinin alt kis-
minda yag damlasi yerlesmistir (62). Basin ense kismi ve sirt1 budakh
meldnoforlarla pigmanlagmigtir (Sekil - 3b).

6.5 milimetre uzunlugunda olan lirvalar (Sekil - 3c) diger ringa ba-
liklarmmin larvalarindan hemen hemen fark edilmemekte, yani viicudiin
sekli ve pigmantasyonu ayni ve yalniz bagi biraz fazla inkigaf etmis gibi
goriinmekte olup viicut uzunlugunun 1/5 ini tegkil etmekte, halbuki sar-
dalya (S. pilchardus sardina) bali§mmn bu safhada yalmz 1/6 ini teskil
etmektedir. FAJ'1n kaydettigine gore (55) sardalya baligimn larvalar: di-
ger ringa baliklarinin, meseld, sardalya, caca larvalarininkinden daha ca-
buk inkisaf etmektedirler. 11 milimetre uzunlugunda olan (Sekil - 3d) sar-
dalya balig1 larvalarmdaki sirt ylizgeci son geklini almig bir haldedir, kuy-
ruk ve iptidal olan karin yiizgecgleri tamamen miitenazirdir ve burnu siv-
rilesmistir.

Sardalya Tiilka Bahgi - Clupeonella delicatula
Delicatula (NORD.)

Tiilka balig1 Karadenizin yalniz tathsu ile karigik bolgelerinde ve bag-
lica denizin Kuzey-Bat1 kisminda yasamakta ve cogalmaktadir. Az tath-
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su formu olan bir baliktir. Yumurtlama devri uzun olup Mayistan itiba-
ren Eyliille kadar devam etmektedir.

Tiilka baliginin yumurtasi iri olmayip peldjik ve bilyiik perivitilin sa-
hasiyle capr 1 milimetreye yakindir. Yumurta sarisi segmanlagmig olup
iri olan yag damlasi ihtiva etmektedir (Sekil - 4a). Tiilka baliginin yu-
murtasi icin yag damlasinin mor renkli pigmani tipik olup bazan fiksaj
halinde dahi muhafaza edilmektedir.

Riigeym pigmanlagmigtir. Meldnoforlar ensesinde, viicudiin ilk ya-
rim kisminin sirt1 boyunca ve yumurta sarisi iizerinde yayilmstir (Se-
kil - 4b).

Onlarva, yumurtadan 2 milimetreye yakin uzunlukta cikmaktadir
(Sekil - 4¢). Beyzl gekilde biiyiik olan yumurta sarisi kesesinin gerideki
nihayetinde iri yag damlasi mevcuttur. Onlirvanin bag1 yumurta sarisi-
na siki surette yapisiktir. Anal deligi viicudiin nihayet ceriginde yumur-
ta saris1 kesesinden uzak agilmaktadir. Viicudii alcak, uzunca ve yiizme
taslaklar1 dardir, Gozleri pigmanlagmamigtir. Melanoforlar bir grup hiic-
reler seklinde ense mintakasinda ve sonra ayri siralanmig hiicreler sek-
linde sirt1 boyunca, tahminen viicudiin ortasina kadar, birikmigtir. Yag
damlasi ve bunun yaninda yumurta saris1 kesesinin sathi da pigmanlag-
migtir,

2.7 milimetre uzunlugunda olan &nlarvanin biiyiik olan yumurta sa-
ris1 kesesi ve pigmanlagmamig gozleri heniiz mevcuttur (Sekil - 4d). Vii-
cut pigmantasyon’un karakteri evvelki safhalarindaki gibi ayn1 olarak
muhafaza edilmektedir.

3 milimetre uzunlugunda olan lirvalarimin artik yumurta sarisi ke-
sesi meveut degildir, fakat bunlarin gévdesinin hemen hemen ortasinda
yerlesmig olan heniiz oldukca bilyilk pigmanlagmig yag damlasi kalmak-
tadir (Sekil - 41). Baginda ve sirtinda pigman muhafaza edilmemekte-
dir. Viicudiin yag damlasinin gerisinde ¢izgiler seklinde yan altinda sira-
lanmig iki tane melanofor, ileride ise noktalar seklinde karninda siralan-
mig bir ka¢ tane melanofor meydana gelmektedir. Gozleri pigmanlagmig-
tir. Yag damlasiin artiklar1 uzunlugu 5 milimetreye yakin olan larvalar-
da da heniiz muhafaza edilmektedir (Sekil - 4e).

12 milimetre uzunlugunda olan lirvalarinin definitif sualari kuyruk
ve sirt ylizgeclerindedir. Anal yiizgecinde ise iptidai sualar mevcuttur.
Larvalarin gévdesinin ortasina kadar ulagan yan altinda c¢ift olarak sira-
lanmig, ileride ise karninda siralanmig meldnoforlar meveuttur (Sekil - 4g).

Abrau goélinde yasiyan tiilka veya sardalya (Clupeonella abrau)
balifinin yumurta ve dnlirvalar (Sekil - 5) de gosterilmistir.
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Sekil 3 - Sardalya balig: - Sar-
dinella aurita: a - yumurtala-
r1, b - 6nlarva, ¢ - 6.5 mm u-
zunlugunda larva, ¢ - 11 mm I — —

uzunlugunda larva.

Sekil 4 - Sardalya (tiilka) ba-
i1 - Clupeonella delicatula
delikatula: a, b - yumur- —_—
talar;, ¢ - 218 mm u-
zunlugunda onlarva, ¢ - 2.72
mm uzunlugunda onlarva, d -
3.27 mm uzunlugunda larva,
e - 4.85 mm uzunlugunda lar- ————
va, £ - 12 mm uzunlugunda

larva.

g1 - Clupeonella abrau:
—— murta ve onlarvalari.

Sekil 5 - Abrau sardalya bali-




Yarin Hava Nasil Olacak?
B. TURGUTCAN

Herhalde havanin nasil olacagl cok sorulan bir sualdir, eger denizde
iseniz alacaginiz cevabin, sizi her zamankinden daha fazla aldkadar ettigi
muhakkaktir,

Meteoroloji istasyonlarinin radyo nesriyatlarin takip ederek, bu su-
alin cevab1 Ogrenilebildigi gibi, firtinanin mevkiini devaml surette takip
etmek de miimkiin olmakta ve geminin rotasinda buna gore degistirme
yaparak mezkiir firtinaya rastlamadan yolumuza devam etmek de kabil
olmaktadir,

Denizciler meteoroloji biiltenlerini dinlemek ve istifade etmekle bera-
ber, yine de barometre ve termometrelerini yanlarindan ayirmazlar, bu
aletlerin igaretlerinden ve senelerce ufka bakan gozlerin aligkanhg ve bil-
gisi ile “yarin hava nasil olacak ?» sualini cevaplandirmay: caligirlar.

Bu yazimizda, barometre ve termometreye bakarak neticenin nasil
cikarilabilecegine dair bir cetvel ve gemiciler tarafindan bilinen ve tecrii-
beleri umumiyetle iyi netice vermig olan, sema, giines ve ayin goriiniisiin-
den, tahmin i¢in ne suretle istifade edilebilecegine veya bu goériiniiglerin,
havanin nasil olacagi hususunda ne gibi bir ména ifade edebilecegine da-
ir bilgi verilmektedir.

Giines batarken:

1 — Bal rengi sema giizel havaya,

2 — Tath kirmizi renk iyi havaya,

3 — Hafif sarn sema rutubet ve yagmura,

4 —— Pembe ve fistiki renk siddetli firtina ve yagmura,

5 —— Giines kirmiz1 olarak batarsa riizgar cikacagina alamettir.

Giines dogarken:

1 — Giines dumanl goriiniiyorsa firtinaya,

2 — Giinegin dogarken kirmizi olmasi ve yiikseldik¢ce donuklasmasi
siddetli yagmura,

3 — Kirmiz1 renkli sema yagmur veya riizgira alamettir.
Ay’mm gortiniigtinden:
1 — Ay’in hilal halinde iken kirmizi goriinmesi giddetli yagmura,

2 — Ay'in dogarken kirmizi goriinmesi firigka riizgara (Saatte 20
deniz mili),
3 — Ay'in fazla parlak goriinmesi firtinaya,

4 — Ay'in fazla kirmiz1 veya donuk ve dumanl gériinmesi yagmura,
5 — Séakin havada Hale goriinmesi riizgir cikacagina,

6 — Hale kiiciik olursa kisa zaman sonra firtina cikacagina,

7 — Hale biiyik olursa firtinanin takriben dért saat sonra cika-

cagina,
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8 — Hale ile beraber ufukta, irtifa1 az olan siyah bulutlar goriiniir-
ge giddetli firtinaya aldmettir.

Sema ve Denizin goruniisiinden:

1 — Gece, semada beyazlik, havanin iyi olacagia,

-2 — Denizin koyu yesil gériinmesi havanin sertlegecegine,
3 — Denizin ayna gibi parlak gdériinmesi firtinaya,
4 — Yagmurdan sonra gimal rizgér1 cikmasi, giizel havaya,
5 — QGece sis ve cig olmas), giizel havaya, alamettin
. BAROMETRE TERMOMETRE NETICE
Siiratle ylikselir
sonra Riizgédr ve firtina
:alcalirsa
_ . 7 Gimeyden rizgar
| Cok diiserse T Yikselir (Lodos - Kible - Ke§1§1eme)
" Evvels dfiser, mite- " T
“\ akiben stiratle yuk- Furtina
selirse
si ’ X d_—‘-__ ) o "m—.Dﬁ_qme hava kuzeyden cserken ol-
J« uratle dugerse J/ Diger mugsa, rizgar giddetini arttinr.
. ' Birlikte dh—qclrl'l_«;lzsc lodo_s ile beraber
| Diiger yagmur beklenir,

Dl'iglﬁembatl riizgart escrken olursa
I8 Ani diigerse Riizgarin Karayel veya Yildiza do-
necegine alamettir.

Kuéeydé}l R;:uzga.r

1 Gok ylkselirse \L Dager (Yi1diz - Poyraz - Ka.rayel)

7 Yiikselir Sabit kalirsa Ha.va Kuzeyden e51y01 sa ka,r yaga,z'

. Ha,va, Guneyden eserken Ba.rometre
4 Sliratle yiikselirse stiratle ylikselirse Kuzey rlizgar: e-
secegine ve firtinaya alémettir,

Bu esnada sema bulutla kapli ise
ya.gmurla, karigitk Kuzey riizgéan

R . N Bu esnada Gliney riizgan esiyorsa,
T Yilkselir 1/ Diiger Kuzeye dénecegine alamettir,

Yukse]me kigin, poyra,z eserken o-
X\ Cok fazla ylikselirse lursa kar ve bazan soguk hava ile
: yagmur gelir.

Yagmur kesildigi anda ve sonra Ba-
1\ Yiikselir rometre yikselirse, havanin agacag-
na alamettir,

) Yitkselir Miitemadiyen sabit




Cesitli Bahklardan Mahrum Olusumuzun Sebepleri
Hakkinda Bir Dertlesme

RIDVAN TEZEL

Kig ortasinda, «Yazdan kalma bir giin»de, Bogaza cikmak, baliga
cikmak kadar sefali olmuyorsa da, ondan asagi kalmiyor. Kuzguncuk,
Beylerbeyi, Cengelksy, Vanikoy, Kandilli sirtlary, ilik bir giineg altinda
adeta yikaniyor. Yazin bOyle bir giiniin kiymeti belki bilinmez. Amma,
«Yazdan kalma...» olunca, kadrini bilmemek miimkiin olamiyor.

Bugiin, yalida, 6n odada oturacagimiz; tahmin etmistim. Tahminim
dogru. ¢iktl. Tarihi yalinin tarihi odasinda, tarihi bir ¢ini soba oday: 1siti-
yor. Gecen konugmamizin devami mahiyetinde olacak olan bu sohbetimiz
zannederim ki, biitlin okuyucularimizi aldkadar edecek.

Muhterem muhatabim, béyle giizel bir giiniin verdigi setaretten kur-
tulamamig. Magmum bir kig giiniiniin tesiri kendisinde hi¢ goriilmiiyor.
Hos, bes, ahvali alem, derken doniip dolagip mevzuumuza geliyoruz:

“— Gegen miisahabemizde sordugunuz, hayli dolagik sualin cevabini,
bir hattd birkac miisahabede acip aciklamak miimkiin olamiyacagi icin
laf1 geligi giizel bir neticeye baglamigtik. Isterseniz, bugiin, bir kisim do-
lagig1l agcmaga c¢aligalim. Ben size deniz dleminde anarsik bir halin hiikiim-
ran oldugunu bilmiinasebe, bir giin s6ylemistim. Siz de gegcen sohbetimiz-
de, bu halin esbabini sordunuz. Evvela miigtek@nin siimuliinii, muhtasa-
ran gozden gegirelim. Bircok bakimdan korkun¢ ménalar tagiyan bu vasfi
kullanirken, hem deniz iistiinde, hem altinda g6ze ¢arpan mutad zidd, bir
takim hareketleri tezahiirleri kastetmigtim. Deniz iistiindeki miinasebet-
sizlikleri, gerek gecen miisahabemizde, gerek ondan evvelkilerde, s6yle
boyle etiketlemistik sanmiyorum: meseld bombacilik, mevsimsiz avcilik, ba-
likciligi inhisar altina alir gibi, bir miitegallibe hizbin diger muhtelif ba-
likec1 ziimrelerinin kar ve sahalarina musallat olugu, avcilik teamiil ve er-
kanina riayetsizlik filin falan gibi geylerdi. Elbette bunlarin birer birer
ele alinarak bir nizam ve kaideye baglanmalar: iktiza eder. Vakia deniz,
hiirriyet iilkesidir. Amma hiidutsuz bir haydut yatag: degildir. Onun suh
renginden, gifall suyuna, fikirdak dalgaciklarindan leziz baliklarina, kiy-
metli inci ve mercanlarina kadar biitiin nimetleri, isnanogluna mevhup bir
medardir. Zate veya hizbe mev'ut degil. Kimse kimsenin rizkina engel
olamaz.

Deniz dibi kargagaligina gelince, bu da deniz iistii anarginin bir gol-
gesidir, denilse tamir edilmez bir hata iglemig olmayiz. Ciinkii tabiat ka-
nunlarinin metbu bulundugu mahltklar dleminde gozle goriilen nizam,
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fodul bir miidahale olmadikga, asld bozulmaz. Meseld kar istiinde bir ka-
rimcanin dolagtiginl veya yuvalarindaki erzakmm havalandirdiklarin hig
gordiiniiz mii? Hatiran1z1 yoklayin bakalim, deligmen riizgirlari, boralar,
karlariyle yavuz bir kigm, ortaligl kasip kavururken bahcenizde herhangi
bir agac¢ bahar acmig midir? Belki gOrmiigsiiniizdiir, kig yaklagmnca, bir-
likte bir yaz gecirdigimiz misafir leylekler, birer ikiger havalamirlar. Gék
divaninda toplanmirlar. Muntazam bir kutur dahilinde mevleviler gibi don-
mege baglarlar. An gectikce kalabaliklagirlar., Donerler, donerler. Bu bir
ayin midir? Bir i¢tima midir? Yoksa glinesin istikametine gére, sefer yo-
lunun miizakeresi midir? Veya sefere miisait irtifain tayin veya tensibi
yahut kendilerine bir bag, bir kilavuz intihab1 gayreti midir ? bilmeyiz. Fa-
kat su muhakkak ki, o glin hep birlikte yola ¢ikmiglardir. Ertesi giin fi-
lan bacanin veya falan agacin mihmani leylek baba, artik goriiniirde yok-
tur. Eger mazbut bir hatira dosyaniz varsa, miiracaat ediniz, gbreceksiniz
ki, bildir, hattd daha evvelki senelerde yine aym giin, ayni saatte, bu tan-
r1 misafirleri gehrimizi terketmiglerdir. Bu, giin hatti saat sagmaz inti-
zam1 idare eden kimdir? Nefsini benlik gururundan kurtaramiyan Alim
BEfendiye sorarsaniz, «Instinct» der geciverir. Nafile israr etmeyin «Ing-
tincts dedigi seyi, sarahaten izah edemez. Ciinkii uydurmadir. Leyleklere
anlatsamz giilerler.

Bahklar da, kendi hayat kanunlarina, noktasi noktasina baghdirlar.
Kuglar gibi. Hicret mevsimi gelince, giinii giiniine, denilecek kadar bir
diizenlikle, kiglak yolunu tutarlar. Kald: ki bahklar, kus, hatta diger bilu-
mum canlilarla da hic kiyas edilemiyecek kadar azametli biisbiitiin zd
gartlara tabidirler. Meseld kara hayvanlar: diisman ve can korkusundan
genig bir cerceve dahilinde masun bulunduklar1 halde, baliklar muttasil
diisman hiicumuna, can kaybina maruzdurlar, Dur, otur, biraz istirahat,
biraz uyku, bir nebze huzur yoktur, onlar igin. Gece giindiiz daimi takip,
daimi teyakkuz, daimi 1stirap, daimi heyecan, elhasil daimi kacip kovala-
madan, medit ve miitesellil bir can ¢ekigmedir, fani nasipleri...

Bu miithis hagir ne negirin ebediyete kadar devamini teminen de,
tanr1 koruyucu bir nizam ve intizam vermis onlara. Bir kismmi dip ile te-
lif etmig, Diller, kalkanlar, pisiler, vatozlar, kelerler, tirpanalar, migrilar,
fenerler vesaire vesaire gibi... Bir kismmm derin su ile melaf kilmg. Sa-
yisiz cinste kopek baliklar: gibi. Hasili her cins bahig: tazyike mukavemet
derecesine ve teneffiis cihazlarma gore deniz tabakalarma ayirdig gibi,
seyir nizami da fipki bir ordunun hareket nizamima benzetilse hata olmaz.
Meseld bir ordunun motorlu kismi, siivarisi, topgusu, piyadesi, baltacis,
mekkéresi, sihhiyesi nasil ayr1 ayr: ve muntazam fasilalarla yiiriir gider-
lerse, hicrete tibi bahklar da 6ylece muayyen fasildlarla, sefer yolunu tu-
tarlar. Evveld, yem cinsini tegkil eden marya sizmaga baglar. Miiteaki-
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ben palamut, liifer, uskumru, hamsi goriiniirler. Meseld palamut Bogaza
girdigi zaman, uskumrular, 30-40 belki 80 mil geridedir.”

Bu esnada, ikimizin de gozleri, gayr1 ihtiyar: olarak Bogaza cevrildi.
Sanki gelen siiriilerin yeri neresi oldugunu tahkik ediyormusuz gibi. Der-
ken arkasindan kap: acildl. Yagh bir emektarin getirdigi kahveler goriin-
dii. Muhterem Beyefendi de, bu kisa vakfeyi bir nimet kabilinden saya-
rak, bilhendese ikiye boldiigii sigarayi, yasemin gubuga yerlestirmege ko-
yuldu,

“— Gecen sohbetlerimizin birinde anlattigim {izere, 45-50 sene evvel
Bogaz balikgilari, bu seyrin takvimine gére, aveiliga hazirlanirlardi. Evve-
14 palamut, liifer tutardik. Onlar Marmaraya gecince, miibarek uskumru
Bogaz genlendirirdi. Dalyancilar, voliciler, uzatmacilar, yeldirmeciler, ca-
pariciler, bol bulama, nevalelenirdik. Mevsim fazla lodoslu veya ciplak
ayazli olursa, ara sira tepik yapar, yani palamutlar, torikler, Marmara-
dan tekrar Bogaza hiicum ederler, curum’lar olurdu. Yani uskumru veya
istavrit, nadiren cinekop siirii halinde kiy1 sulara yanlar, kesif kitleler,
s'kisik ve iirkek bir halde Adeta rihtima siiriiniircesine sokulur, cay1 se-
lamet ararlardi.

Bu sene de bu curumlar oldu. Oldu amma, tatamen malfimun, muta-
din z1dd1 bir hiiviyette. Meseld bu sene, 15-20 giin evvel su rihtimda kep-
ce ile, sagma ile bir hayli balik tuttular. Bizzat mesgul oldum. Tutulan ba-
liklarin kalabalik kismini, sar1 kanat cagina yaklasmis biiyiik ¢inekoplar
tegkil ediyordu. Diger kismini, istavrit, kraca, uskumru hattd serpme su-
rette camuka teskil ediyordu.

Simdi size yine hatiralarimizy yoklama zahmetine sokacagim. Diisii-
niin bakalim, bu yasa gelinciye kadar hi¢ kargalardan, martilardan, gii-
vercinlerden, sercelerden, atmacalardan, yarasalardan miitesekkil kiime
gordiigliniiz olmus mudur? Hattid kusbazlara sorun bakalim, bir florya
kiimesine birkag¢ isketenin veya ispinoz kiimesine 8-10 saka birkac serce-
nin karistigi vaki midir? Beyhude zahmet cekmeyin bdyle sey olmaz. He-
le bir atmaca siiriisiinde giivercin veya bildircin hayal etmek, ateste seb-
nem aramak kadar giiliing bir bilgisizlik olur. Tabiat cetindir, esrarengiz-
dir, amma ahenksiz, suursuz degildir asla...

Iste bu tezahiirler gosteriyor ki, balik aleminde, mutad hilafina, ari-
zl bir degisiklik degil, havsalaya sigmaz, sigdirilamaz, miithis bir karga-
salik, miithis bir anarsi vardir. Bunun sebebi veya badisi nedir acaba?

Gecen sohbetimizde balikciligimizin, bilhassa kiiciik bir tarihcesini
yapmis, meghut aksakliklarin yeni bir sey olmadigini, bunun Birinei Diin-
ya Harbinden sonra bagladigina igaret etmekle beraber, musallat kotii te-
sirlerini de kismen belirtmigtim. Bombacilik, girgircihk gibi...

Bombaciligin meg'um akibeti, inkdr kabul etmez mahiyette kendini
gosterdi. Evvelce, Nisandan Mayis sonlarina, Eyliilden Araliga kadar
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Baltalimanindan tutun Goksu, Bebek, Salacak, Moda, Bostanci, ti Izmit
vapur iskelesine, Izmit vapur iskelesinden t4 Bandirma Erdek koyuna ka-
dar nereye oltanmiz1 salsaniz, bol levrek tutabileceginiz gibi, muayyen min-
takalarda su iistii, karagdz, mercan, sinagrit tutabilirdiniz. Bugiin ilag
icin arasamz gii¢ bulursunuz. Girgirciliga gelince, girgir muhakkak cok
muvaffakiyetli bir bulugtur. Seyyar ve takipgi olarak bundan verimli, za-
rarl nisbeten hafif bir teskilat tasavvur edilemez. Bilhassa ticari bakim-
dan diger av aletlerine, yani dalyanlara, volilere herhalde miireccahtir.
Ciinkii dalyanlar, voliler baligin gelmesini beklerler. Girgir ise takip eder.
Arar ve bulur. Nerede bulursa orada tutabilir, Tratalara, diger usul sii-
riitme avciliklarina benzemez. Onlar dibi kaziyarak, balig1 topladiklar:
icin, kabuklu kabuksuz biitiin hayvanlarin folluklarini, yavru sigmakla-
rii da alt iist edip tahrip etmektedir. Eski tarihlerde trata usulii tatbik
edilmisti. Az bir zaman i¢cinde barbunya, tekir ve astakoz neslinin biiyiik
bir zarar goérdiugii sabit olunca, bizzarure vazedilen kanun geregince me-

nedildi. Girgirin sikéyeti mucip tarafi, tam methalde, yani Karadenizden
Marmara'ya akacak baliklarin gecit kapisi Oniinde calismasidir. Bunlar

Eyliilde ige baghiyorlar. Ocaga kadar giinlerce, haftalarca, aylarca geceli
giindiizlii rastgeldikleri balik siiriilerini ceviriyorlar. Tonlarca kursun,
tag, kiirek, motor, insan giiriiltiisii icinde denizi muttasil doégiip duruyor-
lar. 11k zamanlar bu sakat is, bir iki ¢ift girgir'a inhisar ediyordu. Bugiin
rivayete gore, 80-90 cift girgir, dap daracik bir Bogaz agzinda calismak-
tadir. Kimi balig1 gorerek ceviriyor. Kimi tahmini ag islatiyor. Kimi bir
girgirin gevildigi agdan kurtularak kacan baliklar1 avlamaga bakiyor.
Hasili, Bogaza girmek iizere bulunan siiriiler, param parca, parcalanarak,
can havliyle, saga, sola, ters yiizii geldikleri yere dogru kacisiyor, dagi-
liyorlar. Kagcan balik kolay kolay durmadigi gibi, onu gdren hemcinsini
de pesine takarak siiriikler gétiiriir. Tekrar o mmtakaya sokulmaz.

Balikq: dilinde, bu tarz iirkek baliga «Deli balik» denir. Yani ne olta-
ya ne aga sokulmaz, ele avuca sigmaz, enginlere sigmaz, hayirsiz balk,
demektir. Isin asil fena tarafi su: geri dénen «Deli baliks, uskumru ile
kargilasiyor. Onu gerisin geriye piiskiirtityor. Uskumru hamsiyi geviriyor.
Bogaza girenler ise hem takip ettikleri yemi, hem hicret rotasim kaybet-
tiklerinden, Bogaz iginde, Halice yayilip kaliyorlar. Deniz oluyor bir ka-
zan, baliklar da Nuh’un corbasi...

Vakia bir miktar balik yani torik veya palamut tutulmuyor degil, tu-
tuluyor amma, ondan daha bereketli, bilhassa ticarl bakimdan cok daha
karh bir ¢ok baliklar kayboluyorlar. Methalde girgircilik baslamadan, to-
rik, palamut, Kasimin onuna, onbesine kadar av vere vere Bogazda ka-
yar gider, Bandirma korfezine yerlegirdi. Istanbul, Adalar, Rumeli, Ana-
dolu yakalar: bol miktarda uskumru, hamsi, marya tutarlarken, Bandir-
malilar da mebzulen torik, palamut avlarlardi. Meseld Preme’de bir volide
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140.000 cift palamut gikarildigr vakidir ki (280 ton eder) bu miktar bu-
giin dahi rekor mevkiini muhafaza etmektedir.

Buraya kadar yaptigim izah, zannediyorum ki, sorunuzun bir kis-
mint daha kifayetimce cevaplandirmigtir. Buna sahsen ilave edebilecegim
miitalda da gudur:

Hiiner, bir cins bahg tutup, diZerlerini korletmek degil, malik bu-
lundugumuz deniz cevresindeki biitiin mahsulii bereketlendirip, hepsini
kiymet mertebesine ulastirmak ve miistefid olmaktir. Bahig1 tutmak ko-
laydir, Fakat isleyip degerlendirmek, cazip bir paraya kalbetmek cok giic-
tiir. Tutulan baligin bir kismini, oluruna satip, bir kismim les ederek de-
nize dokmege balikcilik denmez. Ne dencbilecegini benden daha miisama-
hakar bir hakeme sormanizi rica ederim.»

Bu anda kendisini ¢ok iizgiin gordiim. Adetd bu hallerin miisebbiple-
rine biraz sert olmakla beraber, «Yahu yeter artik, baliklarimiza kiyma-
yin», demek ister gibiydiler. Bu esnada imdada taze dokiilmiig caylar eris-
misti,

“— Eh, miisaadenizle, bir sigara yakabilirim, degil mi artik. Bahu-
sus yakuti gala biiriinmiig ¢ay sultan meclise seref verdi”, diyerek sohbe-
ti tathya baglamiglardi.

DUNYA BASININDAN IKTIiBASLAR:

Deniz Suyu = Altun’Okyanuslari

Gelecek sefer denize girdiginiz zaman, bir agiz dolusu su yutun ve sa-
kin tuzlulugundan sikdyet etmeyin. Hi¢ siiphe etmeyin ki, bir miktar al-
tin midenize inmistir. Yapilan hesaplara gore, denizlerdeki altinin Kkitlesi
52,500,000 tondur. Smithsonian Enstitiisiiniin verdigi rakamlara istina-
den, eger deniz suyundaki altindan istifade etme yolu bulunabilseydi, her
insanin nasibine 20.000 dolar degerinde altin isabet edecekti.

“— O halde ne duruyorlar?”’ diyeceksiniz degil mi? Haklisiniz. Ger-
cekten bir cok kimyager, kagif bu isi itina ile ele almiglar, okyanuslarin
derinliklerinde gizli bulunan bu servetten istifade yollarim arastirmiglar-
dir. Akl erip parasi olmiyan bu ige para yatiracak olan bulmusg, bu ¢ok
karh ise girmek i¢in pacalar: sivamiglar fakat ¢cok ge¢cmeden, Dimyata pi-
rince giderlerken, evdeki bulgurdan da olmuslardir.

(*) Deniz suyunun sadece baliklar1 ihtiva ettigi zannedilmemelidir. Bu yazi, de-
niz ve okyanuslarmm derinliklerine gizlenmis muazzam servetleri, daha dogrusu ser-
veti ele almaktadir. Okuyucularimizin enteresan bulacaklarim umit ediyoruz - BA-
LIK ve BALIKCILIK.
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Acaba bu altin nereden ve nasil okyanuslara intikal etmigtir? Bilir-
siniz ki altin ekseriya kuvarts tabakalar: icinde zuhur eder. Su halde tabi-
atin asidirmasi neticesinde denizlere intikal eden kuvarts zerreleri, bera-
berlerinde, sinelerinde tasidiklari altini da siiriiklemiglerdir. Kuvartz’in
sinesindeki bu minicik altin zerrecikleri, o kadar hafiftir ki, denizde yiizer.

Bu zerrecikleri kendilerine baglamasini bilen brom, klor ve iyod, son-
ra yagmurlarin denize getirdikleri nitrik asit, altin1 eriterek, biishiitiin
denizin mali ederler. Bu hal, diinyamizda yagmurlarin yagmaga bagladi-
g1, milyonlarca senedenberi devam ede gelen bir hadisedir.

1866 senesine kadar denizler, baliklarin yasadigi, yelkenlilerin yiizdii-
gii, yazlar1 insanlarin deniz banyosu aldig1 ufacicik bir su toplantis: idi.
Iste o zamanlar, Fransiz ilim Akademisi iiyelerinden Prof. ADOLPHE
WURTZ, Amerikan Ilim Cemiyetinin bir toplantisinda,

“— Okyanuslarda, diger geyler meyanmda altin bulacaksiniz, bay-
lar”, demigti. Ilim adamlar faaliyete ge¢misti. Acaba denizlerde ne kadar
altin vard1? Buradan altini istihra¢ etmek icin ne yapmaliyd:? Universi-
telerin arastirma laboratuvarlarmda, deniz kenarindaki gantiyelerde, ca-
lismalar baglamisti. Gercekten Prof. WURTZ, bir alaimi semanin gerisin-
de, altindan bir potay1 gostermisti.

E. SONSTADT isimli Ingiliz alimi ilk defa olarak, denizlerde altin
miktarimin tahminini yapmak cesaretini gosterdi. 1887 senesinde, Lon-
dradaki Kimya Cemiyetine verdigi bir muhtirada, Ingiliz adalar1 civarin-
daki denizlerin ton bagina 65 miligram altin ihtiva ettigini beyan etti. Bu,
adam bagina 600.000 dolar kiymetinde altin isabet ettigini gésteriyordu.

Bunun takip eden aylar icinde, bir Avustralyali &lim, yaptig:1 tahlil-
lere dayanarak, Okyanuslardaki altinin 100.000.000.000 ton mertebesinde
oldugunu ortaya atf1, Bu iddiaya cok hassas bir miigsahedesini de ekledi,
amma yarim asir miiddetge hic aldiris eden olmadi. Hatt4,

“— Deniz suyundan brom istihsal ederken altin da istihrac edilecek
olursa, cok kérl bir ise tevessiil edilmig olur”, dedi.

Bu iddiay1 takip eden seneler zarfinda, deniz suyundaki altin mikta-
rim iki misline g¢ikaranlar oldugu gibi, yaptig: tahliller neticesinde hic al-
tin bulunmadigin derpis edenler de zuhur etti,

Nihayet 1902 senesinde, Isvecli kimyager SVANTE ARRHENIUS,
yapilan tahminlerin ¢ok hatali olduklarini iddia ederek bu miktarin bir
ton deniz suyu bagina 66 miligram degil de sadece 6 miligram oldugunu
sOyledi. Bununla beraber, tahmin edilenin onda biri kadar altin bile mev-
cut olsa, herkese isabet edecek olan altimin tatminkir oldugu derhatir
edildi.

Bundan sonra sahnede Almanlar1 gérmekteyiz. 1919 senesinde, WiL-
HELM KAISER Enstitiisiinde kimya profesérii olan FRITZ HABER’e
bu meselenin tetkiki tevcih olundu. Birinci Diinya Savasi esnasinda In-
giliz ablukas1 dolayisiyle, patlayict madde imalinde kullanilan Sili giiher-
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cilesini ithal edemiyen Almanyanin harbi idame ettirebilmesini, kegfetmis
oldugu amonyak sentezi sayesinde, temin etmis olan bu &lim, Almanya-
nin kalkinmasinda kullanilacak olan altini, denizlerden istihrag etmis ola-
cakti,

HABER bu meselenin cevabini verebilmek icin, yedi denizi, on sene
miiddetle dolagti. Rhine nehrinin agzindan tutun da Kaliforniya kérfezi-
ne kadar, hattd Kuzey kutbu denizlerinden bile su niimuneleri aldi. Muh-
telif arz ve tul dairelerine tekabiil eden mahallerin, muhtelif derinlikle-
rinden su niimuneleri alip tahlil etti. Alim biraz daha ileri giderek bu yer-
lerin nebati ve hayvani ¢ehresiyle de meggul oldu. Ilk netice olarak ARR-
HENIUS tarafindan verilen rakamin dogru oldugunu buldu. Zira, muh-
telif derinliklerdeki suda mevcut olan altin miktar1 cok farkli idi. Isin
garibi, Kuzey kutbundaki buzda bulunan altin, civar deniz suyundakin-
den fazla idi. Hatta, baliklarin yemlerini tegkil eden plankton adi verilen
mikroskopik organizmalarin, deniz suyundan daha fazla altin ihtiva etti-
gi meydana c¢ikti, Benam &lim, tahlillerindeki hassasiyeti gittikce arttira-
rak, buldugu miktarlarin da tenakus ettigini gormiigtii. Kullandig1 kim-
yevi maddelerdeki altin mevcudunun elde ettigi neticeleri kabarttigini
farketti. Nihayet, 10 ton deniz suyunda bir penny degerinde, altin bulun-
dugu neticesine vardi. 1929 senesinde bir makale kaleme alarak, on sene
Omiir tiiketici aragtirmalarinin muhasebesini yaparak su acikli ciimle ile
tezini ikmal etti:

“— Bir saman yiginindaki igneyi bulmak, deniz suyundaki altini is-
tihra¢ etmekten daha kolaydir.”

Sira Japonlara gelmigti. 1930 senesinde, Tokyo Universitesinden
Prof. MATAICHI YASUDA,

“— Denizlerde istihrac edilebilecek altin vardir”, geklinde bir iddia
ortaya atti. Verdigi rakama nazaran, 10 ton deniz suyunda 25 sent de-
gerinde altin bulunmakta, diinyadaki her adama da 200.000 dolar dege-
rinde altin isabet edecegi iddia edilmekte idi. Su ve bu iddiay: ele alarak,
kagifler, ne bahasina olursa olsun bu muazzam hazineden istifade sevda-
sina diigtiiler.

THOMAS MIDGELY Jr. isimli zengin bir miitegebbis,

“— On seneye kadar altin, iktisadi 6l¢iide deniz suyundan istihrac
edilecektir” diye bir vaitte de bulundu. Biraz sonra, DOW, Kimya Fabri-
kalar1 Miidiidii, WILLIAM H. DOW,

“_ Wilmington igletmemizde, deniz suyundan brom istihsal eder-
ken, altin da istihrac etmis bulunuyoruz. Ancak bir dolar degerinde altin
istihrac edebilmek icin on dolar harcamamiz lazim geliyor. Fakat bu ma-
liyeti, daha iktisadi usuller bulup, erge¢ diisiirmege muvaffak olacagiz”,
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demigti. Suras1 da muhakkaktir ki, aym hacim dahilinde bulunan brom
miktar: altin miktarmm 30.000 mislidir. Bu itibarla alimlerin tereddiit ve
siiphe etmeleri yersiz degildi.

Siipheye diigenlerden Oregon Devlet Universitesinden Prof. W.
CALDWELL ve 1935’de Dr. COLIN FINK, aragstirmalara bagladilar. Dr.
FINK’e nazaran, elektriki usuller kullanarak denizlerdeki altim istihrag
etmek kabildi. Denize iki miisbet ve menfi elektrik yiiklii elektrot daldir-
mak kafi idi. Hattd okyanusta muayyen seferler yapan transatlantikler
bile pervanelerini katot olarak kullandiklari takdirde, bunlar: altinla kap-
liyabileceklerdi. Ancak ig Dr. FINK’in ileri siirdiig§ii kadar basit degildi.
Pervaneyi dakikada 15.000 defa devrettirmek lazim gelmekte idi. Perva-
neyi bu siiratte dondiirmek icin 5 sent harcamak lazim geliyordu. Hal-
buki bu sayede istihra¢ edilecek altinin degeri ancak bir penny idi. Yine
ayni sene CALDWELL, bir penny degerinde altin istihra¢ edebilmek igin
400 dolar degerinde kimyevi madde kullanmak lazim gelecegini acikladi.

1936 senesinde, neon lambalar1 ve mayi hava istihracindan milyon-
lar yapmig bulunan Fransiz kigifi GEORGES CLAUDE, bu isi ele alarak,
bir gemiye biitiin liizumlu malzemeyi yiikliyerek Amerika yolunu tuttu.
Orada bir tesis viicude getirerek, icinde pirit kaphh (Ahmak altin) bulu-
nan demir borulardan binlerce ton su gecirdi. Demir siilfiiriin altim1 cez-
betme hassasindan istifade edilecekti. Giinlerce mesaiden sonra, ahmak
altin iizerinde incecik, var ile yok arasi, kimyager tabiriyle eser halinde
altin toplanmigti.

Bu haberi isiten Prof. CALDWELL, teknigin artik bu isle ugragmi-
ya miisait oldugunu diisiinerek, Catalyst isimli oseanografik aragtirma
gemisine binerek tetkiklerine bagladi. Sayisiz niimuneler aldi. Ultra has-
sas usuller tatbik ederek altin miktarini tayin etti. Neticede, 1 ton basina
bir miligramdan az altin bulundugu tebeyyiin etmisti. Bu hesaptan insan
basina isabet eden altin miktarimin degeri 6.400 dolara diismiistii.

Hic insanlarin azimleri kirilabilir mi? 1951 yilinda, bir Japon alimi
isi tekrar ele aldi. Japonyay: cevreliyen denizlerde, ton bagimna 13 mili-
gramlik altin bulundugunu ileri siirdii. Bu miktar iktisadi bakimdan ca-
zip olabilirdi.

Simdi gelelim neticeye: Deniz suyundan altin istihra¢ etmek icin mu-
azzam enerjiye ihtiya¢ vardir. Milyonlarca ton suyu aktarmak kolay mi?
Enerji de para ile olduguna gore, 5 milyon dolarlik enerji sarfederek 1
milyon dolar kiymetinde altin istihrac edilebilecegi anlagilmig bulunuyor.
Belki bir giin bu igin iktisadi manada halli kabil olabilecektir. Fakat gim-
dilik, bu is okyanuslar kadar muazzam bir problem halinde kargimiza ¢ik-
maktadir.
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NEWS IN BRIEF

Mr. STANLEY F. TEELE dean of The Graduate School of Business
Administration, Harvard University, Boston Mass. U.S.A. and Mr. AR-
THUR B. H. ROSE from the Faculty of Economics, Istanbul University,
have visited the Cold Storage Plant and the Figshery Research Centre of
the M.F.O. at Besgiktag. We are informed that these two distinguished
visitors were highly impressed with their visit. (Please see page 14).

4
x %

THE M. F. 0. IS IMPORTING 10,000 METRIC TONS
OF FROZEN MUTTON

The M.F.O. has signed a contract with B.N.S. International Sales
Corporation of New York for shipment in February, March, April, May
and June 1958 of 10000 tons of frozen mutton. The timely delivery of
these imported muttons will curtail the slaughtering of lambs which is
usually done in these months with the beneficial effect of increasing the
sheep population in the years to come.

4
* %

The M.F.O. which has terminated its- fifth year of existance on Jan-
uary 1st 1958, has now under operation four meat packing and ten cold
storage plants, has also participated with capital and technical assistance
in the following joined ventures:

Antalya Mezbaha ve Soguk Depoculuk Ltd. St., Kesif Yem Sanayii
Ltd. St., Tiirkiye Yapag: ve Yem A. S., Balikesir Soguk Depoculuk Ltd.
St., Bursa Soguk Depoculuk Ltd. St., Mi-Gros Tiirk Ticaret A. S., Yem
Sanayii A. 8., Bandirma Soguk Hava Sanayii ve Ticaret T.A.S., Afyon
Yapag: ve Tiftik Ltd. St., Gida ve Ihtiya¢c Maddeleri T.A.S. (GIMA), Ge-
libolu Soguk Depoculuk Ltd. St., Bilecik Konserve Sanayii A. S., Eskige-
hir Besiciler Kooperatifi, Yapag, Tiftik Istihsal ve Satis Kooperatifleri
(14 in all).

*
x %

Mr. ABDULBAKI UGUR, from the Food Technology Laboratory of
the M. F. O., has received a six month’s fellowship from the F.A.O.,
Rome. Mr. UGUR will go to Canada for his training in this field.

*
x

The Hydrobiological Research Institute of the Istanbul University is
continuing the tagging of blue fish, pelamid and spanish mackerel. This
tagging has been found very useful for the determination of the migra-
tions of fish in general.
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