iCINDEKILER

1957 Agustosunda Palamut Durumu

Diinya Balikcilik Alemi

1
Halic¢'in Pollusvonu Hakkmda . . . . . . . . 7
Haskefaldan Havyar Cikarilmas: ve Hazirlanmas:t 9
Balikeilik Teknologu Mr. ROLV VESTERHUS ile

Miilakat

13
Ingilizce Balik ve Balikcilik

Diiglimler (Baglar) VI e

Karadeniz Baliklarmin Peldjik Yumurta ve Larva-
larmin Tayin Anahtari: 6A - Caca balgi, Sar-
dalya halig1 e e e e e e e e

Ciroz Yoklugunun Sebepleri Hakkinda Bir Dert-
lesme

31

EKiM 1957

ciLT: V

AT A TIXTATTY A ATV

SAYI: (0

ATTAC I TITEL

19

20

24




ET ve BALIK KURUMU

Ekrem C. Barlas Umum Miidiir

Bu sayidaki yaz iglerini fiilen idare eden: Ridvan Tezel

Kapak resmimiz Yalovanin Topcular mevkiinde bir trawl tecriibesin-
de avlanmig olan kirlangic baliklarim tesbit etmektedir.

Fotograf: RIDVAN TEZEL

Abone sartiari:
Yihk abone bedeli 8 Tirk Lirasidir. Bt ve Balik Kurumu Istanbul
Subesi Miidiirliigl, Yeni Valde Han, Kat 5 adresine posta havalesiyle
gonderilmelidir,

Negredilmek {izere gondervilen yazilar, muvafik gdrildigi takdivde yayim-

lan, Ne§1'edilmiyen yazilar iade edilmez.

BALIK ve BALIKCILIK: Yeni Valde Han, Kat 5, Yeni Postane karsisi,
Istanbul. Tel.: 2242 36




>

BALIKC

ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AY NESREDILIR

o B4
)

CILT V SAYI: 10

1957 Agustosunda Palomut Durumu

M. ILHAM ARTUZ

Memleketimiz balhkciliginda palamut ve torigin oynadigi rol biitiin
diger nevilerin kat kat fevkindedir. Bilhassa 1954 senesinden bu yana, ba-~
hkeillignmz hemen hemen yalmiz palamut ve torik aveilifina inhisar et-
migtir, diyebiliriz. 1957 sonbaharinda da gegen senekiler kadar olmamak-
la beraber nishl bir palamut bolluguna sahit olmaktayiz. Agagidaki tab-
loda 1954 - 1957 senelerinde Agustos aylarindaki palamut balikcthigimin
degerleri, mukayese imkanlar: saglamak maksadi ile gosterilmigtir (Tab-
lo 1).

Tahlo 1

PALAMUT AVI MIKTARLARI (Cift)
Seneler 1954 1955 1956 1957

Agustos 171,746 29,959 114,175 98,460

Bilindigi iizere palamut baliklar1 Nisan-Mayis aylar esnasinda Ka-
radenizin sahilden uzak bolgelerinde yumurtlamaktadirlar., Bu esnada
acik denizde kiitleler halinde toplandiklari, SLASTENENKOQO tarafindan
bildirilmektedir. Haziran - Temmuz aylar: esnasinda R/S Arar ile Kara-
denizde yapilan bir ekspedisyon esnasinda bu balifin cok kiigiik yavru
fertlerine rastlanmig olugu da bunu teyit etmektedir.

Yumurtadan ¢ikan yavrular hayret edilecek bir siiratle bilylimekte
ve yaz aylarim Karadenizde gecirdikten sonra Agustos ay1 ortalarma dog-
ru Marmara’ya hicrete baglamaktadirlar. 1957 senesinde ilk hicrete hagli-
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yan fertlerin cok ufak boyda oluglari gbze carpmakta idi. Fakat bu ufak
boyda fertler her giin yerlerini daha iri baliklara birakmaktadirlar. Bu
da bize palamutlarin siiratli bilylimeleri hakkimda iyi bir fikir vermek-

tedir,
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Sekil - 1'de 1957 Agustosunda palamutlarm agirlik ve boy miinase-
betlerini gostermektedir. Grafigi meydana getiren degerler, muayyen boy
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guruplarinin ortalama degerlerinden elde edilmigtir. Bu boy-agirlik mii-
nasebetlerini Eyliil icerisinde de miimkiin oldugu kadar siki bir tarzda
takip etmiye calistik ve elde edilen ortalama degerlerin gekildeki egrinin
ortalama normal uzantisi iizerine diigtligiinii miisahede ettik. Buna naza-
ran bu egri vamtasi ile hig degilse, 1957 sonbahari i¢in muayyen bir san-
timetre gurubunun ortalama agirligini veya ortalama agirligi bilinen bir
palamut gurubunun tekabiil ettigi uzunlugu bilmek kabil olacaktir.

Boy-agirlik grafigi bize baligin geligme egrisini vermektedir. Gelig-
me egrisi ise deniz icerisinde mevcut ortam sartlarinin belli bagh miya-
ridrr, Biliyoruz ki, deniz icerisinde mevecut gida materyalinin miktar: ba-
higim hayat safhasinda geligmesini ve daha yagh kademelere kadar kolay-
ca yiikselmesini temin eden birinci faktordir, Gidanmin miktar «Tabii
Olimy» nisbetine tesir eder. 1957 senesinde istavritlerin kiigiik fertlerinde
miigahede edilen bolluk, palamutlarin bu kadar siiratle geligmesinde amil
olmugtur. Bilindigi lizere iyi bir palamut nesli gelecek senelerde iyi bir
torik neslinin miijdecisidir. Bu sene palamut stokunda miigahede edilen
bolluk muhakkak ki gelecek senelerin torik aveiliginda da tesirini goste-
recektir. Yalniz maalesef palamutlarin kismi azaminin solungaclarinda
bulunan sar1 renkteki parazitler baliklarin daha geng yagta Oliimiine se-
bep olmktadir. Bu parazitlerin bu kadar mebzul olarak bulunugu, bizi bir
hayli iirkiitmektedir. Balhkeilik Arastirma Merkezi Peldjik Balklar Lé-
boratuvarmnda 1952 senesindenberi devam edegelen palamut, torik arag-
tirmalar bugiin bu baligin biyolojik bir siiril hususiyetini aydinlatmig du-
rumdadir, 1957 senesinde biiyiik 6lclide bashyan yas analizlerinin netice-
lerine dayanarak, 1955-1956 senelerinde Merkezimiz tarafindan ortaya
atilan «Fluktuasyon Hipotezini» daha kat'l delillerle ispat miimkiin ola-
bilecektir.
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Memlekeite:

* «Arars aragtirma gemisi biyolog ILHAM ARTUZiin idaresinde
17/9/1957 tarihinde Ege denizinde pelajik baliklar ve bilhassa orkinoz
nevileri {izerinde tetkikler yapmak iizere harcket etmigtir. Diger taraf-
tan bu seferde Edremit korfezi balikeiligt tizerinde durulacaktir, Gemide
bulunan Balikcihk Aragtirma Merkezt hidrografi uzmanm BULENT TUR-
GUTCAN, ehemmiyetine binaen Bata golinde hidrografik tetkikler ya
pacaktir, Sefer lic hafta siirecektir.

¥ (Gegen saymmzda memleketimize gelmig oldugunu bildirdigimiz ba-
hikgihk teknologu Mr. VESTERHUS program mucibince memleketimizde-
ki konserva fabrikalarin ziyaret etmege baglamigtir, Uzman, ziyaret es-
nasinda niimuneler almakta, bunlar: tesis halinde olan Teknoloji Labora-~
tuvarinda tahlil etmektedir. Saym uzman, 5-8 Eyliil taribleri arasinda, Be-
giktag Soguk Deposu Miidiiriit KAZIM OZTURK ve Veteriner BAKI
OGUZ refakatinde olarak Bursaya gilmistir.

* Balikcilitk Aragtirma Merkezi, Balikgr Tekneleri kismi tarafindan
«Balik¢1 Teknelerine Makine Secimi» adli brogiir negredilmigtir. Bu bro-
siirde Tiirk baliker teknelerinde yapilmakta olan bir senelik tetkikler ne-
ticesinde elde edilen malimata istinaden makine seciminde halikgilara ve
tekne sahiplerine rehber olacak hususlar ve hilgi mevcuttur,

* Uzman DOGAN IYIGUNGOR idaresinde Marmara trawl yatakla-
rim teshit etmege ¢ikan «Yunus» av gemisi 18/8/1957 ile 7/9/1957 tarih-
leri arasmda muvaffakiyetli trawl tecriibeleri yaparak 1 1/2 ton balik
avlamgtir,

* Bt ve Balik Kurumu, Norvegten modern bir frigolu halhik nakliye
gemisi satin almigtir. 1951 senesinde denize indirilmig bulunan bu gemi
760 gross tonluktur, 1300 H.P.lik dizel motdrleriyle miicehhez olan bu ge-
minin siirati 13.5 mildir. Eski ismiyle «King Reefer» yeni adiyle «Kars 1
almak fizere siivari ve personel, Oslo’ya harcket etmig bulunmaktadir, Pek
yakinda limanimiza gelecek olan bu nakliye gemisi ile taze ve dondurul-
mus balik nakledilebilecegi gibi, alti bilyitkk ve suhuneti her an kontrol
edilebilen ambarlar sayesinde, cegitli gida maddeleri ve meyva da nakle-
dilebilecektir.

* Hidrobiyoloji Aragtirma Enstitiisii Direktérit Prof., Dr. RECAI
ERMIN Norve¢’e Deniz Aragtirmalart Beynelmilel Konseyinin 45 ineci
toplantisinda Tiirkiyeyi temsil etmek lizere 14/9/1957 tarihinde hareket
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etmigtir. Doniisiinde Norveg, Danimarka ve Fransadaki arastirma ensti-
titlerinde tetkiklerde bulunacaktir.

# {zmir kérfezinde balik kirgini hidisesini yerinde tetkik etmek {ize-
re Hidrobiyoloji Aragtirma. Enstitlisii uzmanlarimdan kimya y. miihendi-
si Dr. ALTAN ACARA ile biyolog Dr. ULKER NALBANDOGLU Izmire
gitmiglerdir, Alinan muhtelif niimunelerin analiz ve tdyinleri yapilmak-
tadir.

# Hidrobiyoloji Aragtirma Enstitiisii uzmanlarindan Dr. FETHI
AKSIRAY ve balikeilik laborantt HUSEYIN GUMRUKCU 29/8/1957 ta-
rihinde, 1955 senesinde Marmara ve Egridir gollerine atilan sudak balik-
larmin bugiinkii durumunu teshit i¢in tecriibi balikeiik yapmak iizere
mezk{ir gollere gitmiglerdir.

#* Bt ve Balik RKurumu tarafindan Istanbulda acilan satig magazala-
r1, Cargikapl, Sofular, Uskiidar, Nigantag: I, II, Osmanbey magazalariyle
yediyi bulmugtur. Ayrica KadikSy, Atatiirk Bulvar I, II ve Misircarsisi
magazalarimn acilig hazirliklart da yapilmaktadir. Temiz ambalajlar igin-
de satisa arzedilen etler ve yiksek kaliteli sarkiiteri nevileri, bilyitk bir
ragbete mazhar olmaktadir. Filhakika acilig giinii 500 lira civarinda olan
magazalar hasildt yek{inu, 6 ncr giiniin nihayetinde on bir bin kiisur lira-
ya yiikselmig bulunmaktadir. Muhtelif et ve mamullerin fiyatlar1 agagida
dercedilmigtir:

Koyun eti
Cinsi Karaman Daghe Kivireik Sigir eti
Pirzola 6.05 6.20 6.40 4.90
Sis 5.70 5.85 6.00 —
Kiyma I 5,35 5.50 5.70 2.80
Kiyma II 4.05 4.15 425 —
Kiilbast: - B0 5.85 6.00 —
Kusgbasi 5.35 5.50 5.70 e
Rosto 5.05 5.20 5.30 345
Kangik 1zgara — —_— 660
But ic kapak 415 4.25 4.40 —
But dig kapak 4.90 5.00 5.20 —
Kol yemeklik 3.80 3.90 4.00 —
Gerdan 3.00 3.10 3.15 —
Et yag 4.00 4.00 4.00
Ic yag : 2.50 2.50 2.50
Kemik 0.30 0.30 0.30
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Sigir ve Sarkiiteri fiat listesi

Sigir etleri Sarkiiteri
Cinsi Fiat1 Cinsi Fiat1
Bobrek 160 Sogis 430
Kiyma 280 Halk galam 500
Bt yagt 300 isp » 540
Kugbag 345 Forme » 600
Rosto 345 London sal. 645
Biftek TV 375 Montetelli galam 745
Biftek IIT 410 o salam f{gg
. acar galami
Pirzola . 490 Sueuk T 780
Kontrefile 500 Sucuk esktra 900
Bbbrek yag 595 Dil 900
Bonfile T45 Ciger Pane 960

MAGAZALARIN ADRESLERI

Carsikapr Magazast,
Mimar Hayrettin, Divam Ali ve Sucu Bali, Yenigerililer cad. No. 77
Beyazit.

. Sofular Magazas,

Sofular, Sofular cad. No. 56/15 - Fatih
Uskiidar Magazas),

Giindogumu cad. Uskiidar pasaji No. 11-13 - Uskiidar.
Nisantasy Magazasi 1, I,

Vali konag: kargisinda No. 1 (iki diikkan) - Nigantam
Osmanbey Magazasi,

Halaskargazi cad. Cumhuriyet mah. No, 259/1 - Osmanbey
Misirearsist Magazas), :

Misircargist No. 28

Kadikdoy Magazasi,
Caferaga sok. Moda cad. No. 180/1 - Kadikoy




Halic’in Pollusyen’u Hokkinda
Dr. ALTAN ACARA, CAVIT EROL

Eski devirlerin bir mesire yeri olan Halic, baska bir ismi ile «Golden
Horn» yani Altin Boynuz'un pollusyonu bugiin icin yalnizea denizde ya-
styan canlilar: degil, bu bélge sakinlerinin de sihhatini tehdit eden bir du-
rum arzetmektedir. Genel olarak, sularm kirletilmesi manasma gelen pol-
lusyon’u hasil eden bir ¢ok sebepler meveuttur. Bunun neticesinde de de-
gigik tesirler miisahede edilir. Suda yagiyan organizmalar c¢cok muhtelif
bolgelere kendilerini adapte etmiglerdir. Meseld, bazilari sicak bolgelerde
bazilar da soguk bolgelerde yasarlar. Hilldsa olarak, bir canh fiziki, kim-
yevi ve biyolojik vasiflarin cgerceveledigi bir bolgenin ferdidir. Bu vasif-
lar1 degigtiren faktorler pollusyon hasil edebilir. Bir bolgede miigahede
edilen pollusyon ya tabil veya sun’i sebeplerle vuku bulabilir. Tabil sebep-

iptikhane , Meabaha

Melre
Sekil 1 - Iplikhane ile mezbaha arasindaki Hali¢’in kesiti,

lerin mensgei tabiattir. Mesecld bir su kiitlesinde karisim hédisesinin ani
hizlandiriimas: gibi. Sun’? sebeplerin dmili ise tek kelime ile insanlardir.
Meseld, cirkef ve l4gmmlarin hasil ettigi pollusyon ve endiistriyel pollus-
yonu bu kategoriye sokabiliriz. Iste Hali¢ pollusyonu’nun sebebi hem in-
sanlar hem de tabiattan gelmektedir. Tabiatin sebep oldugu pollusyon,
Kagithane ve Alibey derelerinin bu bdlgeye getirdikleri camur lifleri ile
doldurmasidir. Insanlarin sebebiyet verdikleri pollusyon ise Hali¢’in sa-
hillerinde mevcut olan sinai tesisler artiklarim bu holgeye bogaltmasidir,
Bir korfez olan Halig'e dokiilen bu bir ¢cok nev’i maddelerin muhtelif kim-
yevi kademelerle bertaraf cdilerck yerinin agik deniz sulariyle kaplanma-
s1 devamh bir su miibadelesinin meveut olusu ile miimkiin olabilir, Bugiin
Hali¢g’'de endiistriyel artiklar ile cirkef ve pisliklerin bertaraf edilme po-
tansiyeli, gelen maddelerin ¢oklugu sehebiyle cok azalmig bulunmaktadir.
< (Sekil - 1) de 1945 ve 1956 senelerinde Hali¢’in Iplikhane ile Mezbaha ara-
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sinda alinmig kesitleri mukayeseli olarak gosterilmigtir. Bu neticeye gore
her sene Hali¢'in bu mevkii 10 santim dolmaktadir. Bir seneden beri kon-
trolumuz altinda bulunan bu bélgede degigik pollusyon giddetleri tesbit
ettik. Bilhassa yaz aylarinda, dipteki organik maddelerin bozunma reak-
siyon hizlari suhunet artig? ile fazlalastifindan artmaktadir. Kig mevsi-
mi esnasmda, durgun ve lodos havalarda bu tesir pek cok artmaktadir.
Halic’te pollusyonun en giddetli oldugu bdlgeler Balat-Tagkizak hattin-
dan itibaren baglamaktadwr. Hattd cok kere bu bolgeden Kégithane vapur
iskelesine kadar oksijen ihtiva etmedigi ve tamamen hidrojen siilfiir
(H,S) ile kaph oldugunu tesbit ettik. Bu saha icinde satha yiikselen
H,S habbeleri bu tetkiklerimiz esnasinda goriilmiigtiiv. Siddetli pollusyo-
nun tetkikinden avdetimizde 10-12 saat devam eden bag agrilari hisset-
tik. Bu da bu bolgede sihhil bakimdan Snemli olan durumu acikca gdster-
mektedir. Haskoy lizerindeki Aynalikavak camiinin piring aksami H,S
gazt sebebiyle kararmig bulunmaktadir. Ayni gekilde gehre elektrik veren
degeri milyonlar: agan Sildhtaraga santralinda meveuf motorlarim bakir
ve piring aksami bilyiik bir tehlike ile kars1 kargiyadir.

Halicte su sirkiildsyonunu tevlid eden satih akitist riizgar 1st1karnet
ve hizi ile degismekle beraber esas itibariyle Kigithane ve Alibeykdyil is-
tikametinden Bogaza dogrudur, Bu sebepten dipten de Bogaz istikametin-
den Halice dogru bir dip akintist mevcuttur. Iste bu schepten fabrikalar
tarafindan birakilan sulp maddeler i¢ bolgelere dogru tagmmaktadir,

Haligte, Ayvansaraydan itibarcn sahil bélgeleri boyunca derince iki
kanal Kéigithane istikametinde uzanmakta, hattd bazi bolgelerde satihta
kara parcalar: gériilmektedir. Eski caflarda Padigah, Halicin dolusunun
farkma vararak bir tedbir olarak tugla imal edenlerin Halic camurunu
kullanmalarini ferman etmigtir. Iste bu sebepten bugiin bu bdlgelerde o
zamandan kalma kanallar mevcuttur. Halicteki vapur seferleri bu kanal-
lar iizerinden yapilabilmektedir. Balat-Tagkizaktan itibaren derinlik bu-
giin 3-6 metre arasindadir. Mezbahanin oniinde cn fazla 3 metre mevecut-
tur, Bu bélgeyi en fazla kirletenin de Mezbaha oldugunda giiphe yoktur.
Istanbul Belediyesi Saglik Miidiirliigli ile bu hususta tam mutabakatimiz
vardir,

Haligte bugiin dip ¢amuru ¢:15-20 arasi organik madde ihtiva et-
mektedir, bagka sbzle bir linyit komiirii ayarindadir denebilir. Kuvvetli
baglama kabiliyeti olan bu ¢amur ingaat malzemesi igin herhalde cok
6nemli bir ham maddedir. Zira icinde %10 yakacagini ihtiva eden bir ham
maddedir,

Bugiin bu bolgede ingaat malzemesi yapan bir tesisin kurulmasi hem
Hali¢’in degil para sarfi, para kazanci ile temizlenmesini mitmkiin kildigh
gibi ileriki senelerde de dolmasinin dniinc gegebilecektir.




Hasketal (Mugil cephalus) dan Havyar Cikarilmas
ve Hazirlanmasi

FERIHA ERMAN

Beslenme ve kisi1 gegirme maksadiyle Kiiglikgeltmece goliine girmig
olan kefallar Haziran bagmdan itibaren yumurtlamak icin denize déner-
ler. Hidrobiyoloji Arag-
tirma Enstitiisiinda  {i-
zerinde calisilmakta o-
lan kefallarin biyoloji-
si ile ilgili bu hakikati
ve olgun yumurtabk
(Gonat) lardaki yumur-
ta vaziyetini tetkik
maksadiyle 1 - 18 Tem-
muz 1957 tarihleri ara-
sinda sik sik gole gidil-
di.  Galigmalarimizla il-
gili hususlar1 teshit e-
derken enteresan bul-
dugumuz havyar hazir- Jekil 1 - Kiiglikcekmece goliindeki kefallamn géle gi-
lanmasimi = da gtizden rig ve cqikiglarim kontrol eden cit.
gecirip hazirlanigi hakkinda kisa bir aragtirma yapftik.

Istanbul piyasasina cn lezzetli havyar: veren Kiiclikgekmece kefalla-
r1, burada, Kii¢iikgekmece Balik¢ilar Cemiyetinin 31 &zasinin miistereken
caligip faydalandigi, goliin denize yakin bir kisminda kurulmus olan ¢o-
kertme ile tutulmaktadir. Cokertmenin 10 metre kadar gerisinde g6l ag-
zim1 kapayan, baliklarin géle giris ve cikiglarimin kontrol edilmesini sag-
Liyan bir ¢it vardir (Sekil - 1). Citteki gecitler kefallarin beslenmek ‘i¢in
gole girdikleri kig aylarindan Mayisin sonlarma kadar aciktir, Fakat yu-
murtaliklar1 olgunlagmig yani havyarl kefallarm denize déniig hareket-
lerinin bagladigi Mayisin son haftasindan Agustos ortalarmma kadar ge-
citler kapall tutulmakta ve yukarida adi gegen cokertme ile boylart or-
talama olarak 40-65 sm. arasinda degigen baliklar avlanmaktadir, Ru
boydaki havyarh kefallarin viicut agirliklr 1.5-4 Kg. gelmektedir. Yu-
murtaliklarin agirliklar: ise 150-750 gram arasinda degigmektedir.




Sekil 2 - Livar icindeki disi kefallar.

Sekil 3 - Havyarn alinacak bir kefal sirt {istii ya-
yirllmig vaziyette.

Avlanan disi kefal-
larin  yumurtaliklarin-
dan iktisadi ve gidal
kiymeti yiiksek olan
havyar su sekilde elde
edilmektedir:

Cokertmeye giren
kefallarin disileri hav-
yarlariin iglenecegi ku-
lilbelere gotiiriilmeden
Once livarlar iginde, ka-
fi miktarda toplaninci-
ya kadar, canli olarak
muhafaza edilirler (Se-
kil - 2). Havyar, balik
canli iken cikarilir ki
lezzeti ve degeri o za-
man daha fazla olur.
Clinkili havyar 1s18a tu-
tuldugu zaman gériinii-
sii ne kadar lekesiz sa-
r1 ise o kadar makbul-
diir. Canli baliktan c¢i1-
karilan yumurtaligin
istiindeki kan damarla-
r1 daha kolay temizle-
nir. Hayatiyetini kay-
betmis kefallardan c¢i-
karilan veya kan da-
marlari iyi temizlenme-
mis havyarlarda sonra-
dan yer yer siyah leke-
ler goriilmektedir ki bu
hal havyarin piyasa de-
gerini disiiriir. Livar-
dan veya c¢okertmeden
alnip havyarin iglene-
cegi mahalle getirilen
kefal bir tahtaya sirt
Ustii yatirilir. Karin
(ventral) yiizgecinin
hemen altindan enine
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bir kesinti yapilir ve
sonra anis yiizgecine 2
sm. lik bir mesafeye
kadar bu kesige dik o-
larak bir . yarik agcihr
(Sekil - 3 ve 4). Bu ge-
kilde karmi yarilan bha-
Iiktan olgun yumurta-
hk - havyar, licgen gek-
linde kesilen bir adale
parcas1 ve antis ylzge-
ciyle beraber seri hare-
ketlerle karin boglugun-
daki diger i¢c organlar-
dan aywt edilip d1§aI‘l Sekil 4 - Kefalin karin nahiyesinin yarilma ameliyesi
abmr (Sekil - 5). '
sekilde elde edilen blr oigun ve taze yumurtahktak1 yumurtalar mikros-
kop altinda tetkik edilirse kiigiik sari kiireler geklinde olduklar: goriiliir
(Sekil « 6). Yumurtalar dékiillmiye hazir bir hale geldikleri zaman geffaf
kiirecikler halindedir.

Yumurtalik iizerindeki kan damarlar1 temizlenir temizlenmez tuza
yatirilir, 1-2 saat kadar tuzda kalan
havyar, yumurtalk igindeki muhtelif
bliyliklitkteki yumurtalarin her ta-
rafa egit olarak dagilmasim temin
icin bir milddet bag ve diger parmak-
lar arasinda yogurulur (Sekil - 7).
Havyar: tuza yatirma ve yogurma
ameliyesi birer defa daha tekrarla-
nir. Bundan sonra havyarlar kuru-
malar1 igin golgedeki temiz tahtalar
tizerine dizilip agik havada kuruma-
ga birakilir (Sekil 8). Zaman zaman
alt iist edilip el ile tahta iistiinde yas-
siltihr, Bir kag giin sonra giinese Q-
kartilir, Bir hafta bu sgekilde kuru-
maya birakilan havyarlar agdan ya-
pilmig sepetlerde bir kag¢ glin daha
birakilir (Sekil - 9). Bundan sonra
havyar artik Balikhaneye gétiiriiliip
satiga cikariabilecek hale gelmi
lur.

S

Sekil 5 - Yumurtalik - havyarin ¢tkarilis.
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Sekil 6 - Taze yumurtalik igindeki olgun yumurtalarin
goriintisgi,

Sekil 8 « Havyarin tahtalar lizerinde kurutulmasi.

Yukarida anlatilan
gekilde hazirlanmig o-
lan havyar azami bir
buguk ay dayanabilir,
Bu zamandan sonra ta-
dinda hasil olmiya bag-
liyan acilik degerini a-
zaltir, Onun igin havya-
r1 Bahkhaneden satin
alanlar piyasaya sevk
etmeden once yumurta-
lik cidarinin hava ile
temasim keserek bozul-
masinl Onlemek ve da-
ha uzun miiddet dayan-
;iasint temin  etmek
maksadi ile gu muame-
leye tabi tutarlar:

Yar1 yariya su ile
doldurulup atege konan
bir kap igine balmumu
parcalar halinde atilir,
Kaynayan suda eriyen
balmumu icinde té&li
maddeler varsa suya
¢oker, Kaynama sira-
sinda iistte biriken ko-
pik atihr ve kap ateg-
ten. almwr, Tuzlanarak
kurutulmug havyar siv-
ri ucundan tutulup eri-
mig sicak balmumuna
batirthr ve cikarilir.
Havyar f{lizerindeki
mum tabakasi havada
¢ok kisa bir zamanda
donar. Bu defa havyanr:
yuvarlak ucundan tu-
tup balmumuna girme-
mis olan kismi batirtlir,
Bu gekilde biitiin hav-
yar bir defa mumlan-
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mig olur, Dayanma siiresini arttirmak ve haricen daha sar1 bir renk elde
etmek maksadi ile ayn1 ameliye bir iki defa daha tekrarlanir, éyle ki yu-
murtalik cidarmni cevreliyen mum tabakasimin kalimhgi iki milimetreyi

Sekil 8 - Havyarin agdan yapilmus sepetlerde hava-
landirilrnas:,

bulur. Havyarlar balmumundan cikarildikga soguk suya atilir. Bu saye-
de hem rengi daha parlak olur hem de kullanildig1 zaman mum tabakast

kolayca cikabilir. Bundan sonra havyar renkli selofanlara sarilip piyasa-
ya arzedilir.

Balikgilik Teknologu Mr. ROLV VESTERHUS ile Milldkat

Begiktag Soguk Hava Deposunun iist katim ziyaret edenler, Balikci-
ik Aragtirma Merkezinin bulundugu katta, bir ingaat faliyetinin hum-
mal1 bir gekilde devam ettigini igiteceklerdir. Ben de, bir ig icin Aragtir-
ma, Merkezine gittigimde tesadiifen, yeni bir ldboratuarin, Balikglik Tek-
nolojisi Laboratuarimin tesis edilmekte oidugunu 6grendim. Demek olu-
yor ki Et ve Balik Kurumu, memleket balik¢iiginin kalkmmasinda bityitk
bir rol oynayacak olan ve eksikligini eskiden beri hissetmekte oldugumuz
bu ldboratuarin tesisi icin ne ldzimsa yapmig. Arastirma Merkezinde kar-
silagtifim, Merkez Miudiirti saym ILHAM ARTUZ beni Birlesmis Millet-

o




ler Gida ve Tarim Tegkilat1 (F. A. O.) tarafindan memleketimize bir se-
ne miiddetle gonderilmis bulunan Norvecli Uzman Mr. ROLV VESTER-
HUS ile tamigtird:.

Marmaraya bakan bir laboratuardayim, belli ki, daha heniiz tesis yo-
lundadir. F'. A. O. tarafindan goénderilmis bulunan &letler simdilik olduk-
lar1 yerde yarin isgal edecekleri yerlere nakledilmelerini bekliyorlar. La-
boratuar gefi Norvecli uzman, bana bir sandalye uzatirken:

«— Memleketinize geleli daha 4 hafta oldu», diyor, «Birlesmis Mil-
letler Gida ve Tarim Tegkilat1 tarafindan angaje edildim. Buraya gelmek-
te gayem, burada bir Balikcilik Teknolojisi Laboratuar: tesis ederek, ba-
Iik sanayiini kalkindiracak kalite kontrolii yapmak, dondurulmug balik,
balik konserveleri ve biliimum deniz mahsulleri sanayiini irsat edecek ge-
rekli yardimlar1 yapabilecek bir miiesseseyi viicude getirmek, bu yardim-
lar1 ayrilisimdan sonra devam ettirebilecek yetigmis elemanlari hazirla-
maktir. Balik nakliyat ve ihracatinda, balik muhafazasinin tetkik edilme-
si, tesis azminde oldugumuz laboratuarin mesai programina girmektedir.

Memleketinize geldigimde ilk isim, su gordiigliniiz 1aboratuarin tesi-
si oldu. Gésterdigim planlardan da anlayacaginiz vechile, Teknoloji La-
boratuarimiz iki odadan ibarettir. Bu miitevazi laboratuar1 yavas yavas
inkigaf ettirerek, modern bir laboratuar haline getirmek azmindeyim. F.
A. O. hize, gerekli malzemeden bir haylisini géndermis bulunuyor. Lii-
zumlu diger esyayl da piyasadan tedarik etmekteyiz. Tesis faaliyetimiz
sona erdigi zaman caligmalarimiza baslayacagiz. Gayemiz, memleketiniz-
deki balik sanayiinin karsilagtigi muhtelif problemleri, burada basgbasa
vererek halletmektir. Sunu hemen tebariiz ettireyim ki, buras:1 bir arag-
tirma laboratuar: degildir. Esasen ilmi arastirmalar, Universite ve Dev-
let miiesseselerine bagh olan yerlerde yapilir. Biz burada sadece pratik
bakimdan caligacagiz. Sanayi erbabina hizmet etmek ve bu sanayie men-
sup kimselerle igbirligi yaparak calismak umdemizdir. Onlarin karsilas-
mis olduklar1 problemleri beraberce secip, halletmek, miigkiillerini halle-
derek onlarin daha miikemmel istihsal yapmalarini saglamak, adi gecen
sanayii subesinde caligacak elemanlar1 yetistirerek, onlarm modern fab-
rikalarda tatbik edilen usullerle iinsiyet peyda etmelerini saglamak, um-
delerimizin baslicalarim tegkil etmektedir.

Diinyanin her tarafinda ihrac edilecek olan deniz mahsullerinin kali-
te kontrolii sarttir. Bundan neyi kasdettigimi size bir basit misille izah
edeyim. Bakin surada iki konserve var. Bir tanesi sardalya baligl. Bunun
ambaldjin1 hic begenmedim.»

«— Cok haklisiniz. Ben ne zaman bir balik sardalyasi kutusu acsam,
elimi muhakkak keserim.»
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«— Haklisiniz, zira boyle bir kutuyu acmak igin ufak bir alet kutu-
suna ihtiya¢ vardir. Demek oluyor ki sanayide ambaladj meselesini ehem-
miyetle ele almak icap eder. Su tenekenin lehimi hi¢ de iyi degildir. Ba-
kin aym tenekeden bir parca niimune alarak mikroskop altinda tetkik
edelim, Bakin bir siirii mikroplar gormektesiniz. Buna sebep olarak da
lehimin miikemmel bir gekilde yapilmamig oldugunu sdyleyebiliviz. Tah-
kik ettigime g6re, memleketimizde her fabrika kutusunu kendisi imal et-
mektedir. Halbuki merkezi bir fabrika takdirinde, miikemmel denecek
evsafta konserve kutular1 imal edilebilir. Hele konserve sanayii mahdut
bir bélgeye yerlesmis ise, bu sekil sayam tavsiyedir. Halbuki, yurdun
muhtelif yerlerinde temerkiiz etmig bulunan konserve sanayii icin, nak-
liyat masraf1 isin icine girecegi cihetle, iktisadi degildir. Zira teneke lev-
halari nakletmek, teneke kutularin naklinden cok kolaydir. Aym prob-
lemleri Yugoslavyada da gordiim. Su halde meggul olacagimz birinci
mevzu, ambaldj meselesidir. Balklarimz cok lezizdir. Fakat boyle kétii
teneke kutularla dig piyasada ragbet celbetmek biraz zordur. Bu ambalaj
mevzuunda lehimlenmenin de miithim bir rolii oldugunu sdylemeliyim. Ba-
kin su tenekenin lehimi miikemmeldir. Halbuki, su teneke ise iyi lehim-
lenmemigtir. Tabil bunun neticesinde, konserve hozulur.

Biraz evvel baliklarmizm iyi kaliteli oldugundan bahsettim. Kaide
olarak su noktayr unutmamahdir ki, k6t kaliteli hir babig1 konserve ha-
line getirirken, onun 1slahi kabil degildir. Buna nazaran, iptidai madde
olarak kullanilacak balgin iyi kaliteli ve bozulmamig olmas1 lazim gelir,
Baligin bozulmamasi i¢in de aviandiktan sonra dondurarak muhafaza et-
mek icap eder.» '

«— Dondurma sgart madir?s

. «— Tabil bu baligin miktarina, igleme siir’atine bagh bir meseledir.
Bu itibarla, uzun zaman iglenme icin bekliyecek olan bahgin -dondurul-
mas1 lizim gelir. Pek tabii olarak iglenirken de itina gostermek gsarttir.»
' «— Bozulmus bahk, islenirken 1sldh edilemedigine g6e, isleneeek

olan balhigm bozulup bozulmadigini nasil tayin ediyorsunuz?» :

«— Organoleptik usuller tatbik ederiz. Bu muayene hislerimizle ya-
pilan bir muayenedir. Maalesef, halen direkt bir usule sahip degiliz. Bu
maksatla, balig1 kontrol edecek kimsenin, miitehassis olarak yetistiril-
mesi icap eder.» o

«— Bir sual daha soracagim. Baligi dondurduktan sonra hangi su-

hiinette muhafazasint tavsiye edersiniz?»

«— Cok diigiik suhfinetlere inmek iktisadl degildir. -10 ile -20 C de-
rece gayanm tavsiyedir. Genel olarak -20 derece kafidir. -10 derecede mu-

¢
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hafaza edilecek yerde -20 dereceye inilecek olursa, iki misli uzun bir za-
man muhafaza edilebilir. Bilhassa yagh baliklarin bu suhiinette muhafa-
zasi lazimdir. En iyi muhafaza usulii, baliklarin bag kism ve i¢ organlar
ctkarildiktan sonra yapilan dondurmadir, Hattd biraz daha ileri giderek,
balig1 su icinde dondurmak veya donan baligi suya batirip iizerinde ince
bir buz tabakasi tegekkiil ettirdikten sonra muhafaza etmek ldzim gelir.
Boylece, balik ihtiva ettigi suyu zayi etmemis olur. Lezzetinden hic bir
gey kaybetmez. Fakat, bunun biraz pahaliya malolacagmi elbette takdir
ederginiz. Bunun icin de bir standart lizimdir.

Iste biz kurmakta oldugumuz laboratuarda, sadece tavsiye etmek ve
rapor yazmagl tercih etmiyerek, memleketinizdeki sanayicilere, pratik
taraftan yardim ederek, problemlerini halletmek yolunu ihtiyar edecegiz.
Sonra bir fabrikay gidip teftis etmek niyetinde degiliz. Ziyaretimiz bir ar-
kadag sifatiyle olacak, onlarla bagbaga verip, kollan sivayip, pratik ba-
kimdan elzem olan baz mithim meseleleri birlikte halledecegiz. Herhangi
bir sanayici, muhakkak ki daha fazla kazanmak ve kendi sahasinda mu-
vaffak olmak ister. Iste biz burada, roliimiizii oyniyacagiz. Bana gelip,
herhangi bir miigkiiliinii soracak olan sanayicinin emrine dmideyim. Su
halde parolamiz: siki temas olacaktir. Sadece balikei ve konservecilerle
degil ve fakat, devlet ve sihhi miiesseselerle ishirligi yapmak emelinde-
yiz. Laboratuarimizin tesisinden sonra, yakin bir istikbalde, taze ve don-
mug muhafaza, konserve edilmis balik igin baz1 standartlay derpig etme-
miz miimkiin olacaktir,

Simdiye kadar size megguliyet sahamizin icine giren ambaldj ve ba-
hk kalitesinin kontrol ve muhafazasindan bahsettim. Donmug balik mu-
hafazasinda, konservecilikte, halen yeni yeni cereyan ve aragtirmalarla
karg: kargiya bulunmaktayiz. Bunlar sira ile konservecilige antibiotikle-
rin ithali, teneke kutular yerine plastik ambaldj maddelerinin ikamesidir.
Biraz da bu hususlarda sizi tenvir edeyim. Antibiotiklerin kullanilmasm
burada kurdugumuz tipte bir ldboratuvar ele almahdir. Bunu sanayie ter-
kedemezsiniz. Zira bu ig bilgi ve maharet sahibi ellere terkedilmelidir.
Cok itina ve bilgi ister. Diinyanin her tarafinda bu kabil arastirmalar
yapiliyor. Ancak onlarn aragtirma yapmasi kéfi degildir. Bizim de bu-
rada tetkiklerde bulunmamiz lizimdir. Zira torik muhafazasi ile ringa
bahginin muhafazasinda, antibiotiklerin rolii bagka bagka olabilir, Ehli-
yetli kimyager ve uzmanlarin elinde ancak bdyle bir aragtirma yamilabi-
lir. Bu hususta yapilan aragtirmalarin hizina bakarak pek kisa bir za-
manda, yeni yeni usullerin ortaya konmasmi bekliyebiliriz. Plastik mad-
delerin kullanilmasina gelince, bu da cihangiimul bir problemdir. Bu da-
vay: halletme yolunda bircok memleketlerde aragtirmalar yapiliyor. Ben
bu hususta da timitvarm.s
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«— Plastik maddelerin kullamlmasinda ne gibi avantajlar vardir?s

«— Ewvveld bunlar hafiftir. Paslanma yapmaz. Acilmasi kolaydir,
Kalay madeni diinyanin muayyen yerlerinde ve mahdut miktarlarda is-
tihsal ediliyor. Bu itibarla hemen hirgok sanayide terakki etmis memle-
ketlerde, plastik maddeler istihsal edilmektedir. Binaenaleyh, plastiklerin
tercih sebepleri vardir. Ancak bu maddelerin gida maddelerinin isterlizas-
yonunda, tatbik edilen hararete mukavemet edememesi, simdilik bir mah-
zur tegkil ediyor. Belki ilerde, hararete dayanikli pldstikler ortaya kona-
bilecektir, Iste laboratuvarda bu usuller iizerinde de calismamiz icabe-
diyor. Bugiine kadar elektronik usullerle gida isterlizasyonu, mucibi mem-
nuniyet neticeler vermedi. Gergi her ne kadar isterlizasyon esnasinda,
bakteriler dlmekte iseler de, anzimler 6lmiiyor. Bu itibarla radyasyon ya-
ni sualama yoluyla yapilan isterlizasyon gida maddesinin lezzetini kay-
betmesine sebebiyet vermektedir. Renk pek tahavvill etmemekle beraber,
lezzet ve koku tahavvill etmektedir. Belki ilerde buna da bir care bula-
caklardr.»

«— Demek oluyor ki, NICHOLAS APPERT’in bundan 150 sene ev-
vel ortaya koydugu prensip, aynen devam etmektedir?»

«— BEvet... Dondurma geklinde muhafaza da baz gligliikler dogurur.
Et veya baligi alicinin eline gecinciye kadar donmus halde muhafaza et-
mek kolay degildir. Ote yandan donmus gida maddelerinin halk tarafin-
dan ragbet. gbrmesini saglamak maksadiyle, reklam ve propaganda yap-
mak, bu hususta halk: tenvir etmek ldzim gelir.

Malzemeginin bir hayli kismim F.A.O. dan temin ettigimiz bu labo-
ratuvarin bir arastirma laboratuvari olmamasi ldzimdir: Biz burada mii-
teaddit defalar tekrarladigim gibi, pratik mevzularla igtigal edecegiz. Il-
mi aragtirmalar, Universite veya Devlet miiesseselerine bagh laboratuvar-
da yapilmaldir, Biz sadece prétik olarak gahsaca@z. Sanayi erbabina
hizmet edip, gerekli personelin yetismesini gaye ittihaz edecegiz.

Pek yakinda bir ¢alisma program yaparak, Et ve Bahk Kurumu ile-
ri gelenleriyle bunu miizakere edip faaliyete gegecegiz. Faaliyetimiz esna-
snda bir¢ok konserve fabrikalarim gezmek icabedecektir, Fakat miifet-
tis olarak gitmeyip, bildkis onlarin dertlerini halletmek igin, onlarla be-
=, raber ¢alismak ve igbirligi yapmak igin gidecegiz.»

«—— Mesainizde bagarilar dilerim», dedikten sonra, iki salondan iba-
ret olan Teknoloji Laboratuvarmin, ikmalinde alacag sekli, plan iizerin-
de tetkik ettik. Bitigik salonun bir an evvel ikmali icin hummal bir faa-
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liyet sarfedildigi, hi¢ durmak bilmiyen keser seslerinden de anlagihiyordu.

Mr. R. VESTERHUS’UN HAL TERCEMESi

Uzman Mr. R. VESTERHUS

Say:n uzman 1912 senesinde, Norvec¢’in Kristiansand S. civarindaki
Hoevag kasabasinda dogmustur. Kouejp bitirdikten sonra 1 1/2 sene
Oslo Universitesinde caligmg, Dresden Teknik Universitesinden 1936 yi1-
Iinda mezun olmusgtur. 5 1/2 sene kadar Norvegte, konserve sanayiine ait
aragtirma laboratuvarlarinda caligmigtir. Miiteakip yedi seneyi Iskandi-
navyanin en biiylik balik konserve fabrikasi olan CHR. BJELLND and
CO. Ltd - Stavanger’de bag teknolog olarak ikmal ettikten sonra, 3 1/2
sene de Kristiansund N. gehrinde kain Balilk Sanayii Aragtirma Laboratu-
varinda sef ve miigavir olarak vazife gormiistiir. Mateakip yarim sene Yu-
goslavyada F.A.O. namina hizmet gérmilg bulunan Mr. ROLY VESTER-
HUS, son zamanlarda, memleketimize gelmeden evvel, miisavir olarak va-
zife gormekte devam etmigtir. Ayn1 zamanda Bergen sehrindeki Teknik
Kollejde teknoloji kimyas: okutmug, kisa bir miiddet de ¥.A.O.nun Ro-
madaki merkezinde, balikciik kisnminda calismistir,




Diigiimler (Baglar)

VI

B. TURGUTCAN

OLTA BAGI: Egki halatlan bir daha c¢oziilmemek iizere birbirine
baglamak icin ve balikgl oltalarmmda iki ucu blrblmne eklemek icin kul-

lanilir.

Yapihigi: iki ug yan-
yana getirilir ve uglar ile
diger halatlarin bedenleri-
ne, gekillerde gorildiigii
gibi diiglim yapilir veya
32, 33'de gorilldugii gibi
bedene sarip iki beden a-
rasindan gecirilir. Tki ta-
raftan gekildigi zaman
baglar sikigarak yanyana

gelir, bu baglar kuvvet
tatbikinde c¢ozillmez ve
kaymagzlar.

ANELE BAGI: Ha-
latlar: bir aneleye (halka-
ya) baglamak icin kulla-
mlir (34). Bu haga, Ba-
liker Bag1 da denir.

Yapihgi: Halatin ¢i-
masint  anelenin icinden
gegirdikten sonra (34)
kendi bedenine iki defa
volta edilmesi suretiyle
yapilir,

CIFTE ANELE BA-
GI: Anele bagindan yega-
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ne farki, halat cimasinin anele etrafinda iki defa dolagtirilmasidir,

36, 37, 38, 39, halatlarin bir aneleye baglanmalan

igin kullamlan

muhtelif baglar1 ve nagil yapildiklarini gostermektedir.




Karadeniz baliklarmm pelajik yumurfa ve
[arvalarmm tiyin anahtan :

6A - Karadenizin ¢aca (sprot) bahgs
Sprattus sprattus phalericus RISSO

HANIF ALTAN

Karadenizin ¢aca bahgl, denizin hittiin hdlgelerinde tremcktedir, Ca-
¢a baligmin iiremesi fasilalr (1,3) olup iireme devri uzun siirmekte ve se-
nenin bilyiik kismin: icine almaktadir (Eyliil-Izkimden itibaren Haziran
ayina kadar)., Miinferit yumurtalarina planktonla hiriikte yaz aylarinda
bile rastlanmaktadir. Kiitleler halinde iiremesi senenin so7uk olan mevsi-
minde, Arahk-Martta vuku bulmaktadir. Caca kaligmm yumurtasina,
kiitleler halinde, {ireme devrinde, bilhassa ligin, suyun hem derin olan
hiem de iist tabakalarinda rastlanmaktadir. Senenin ilk aylarinda ise,
Nisandan itibaren, ca¢a baliginin yumurtas: yalmz suyun asgari 10 met-
re derinliginde, 1s1nmamig olan tabakalamnda bulunmaktadir (3).

Caca baliginin yumurtas: diger peldjik bahklarin yumurtasindan ko-
layca fark edilmektedir. Yumurtalar sgeffaf ve ince zarh olup kiirrevi
sekildedir. Yumurtamn ¢apr 0.90-1.22 milimetredir. Perivitilin sahast bii-
yiik olmayip (Sekil - 1a) canl yumurtalar da hemen hemen yoktur. Yu-
murta sarisi ringa baliklarimn yumurtalar: icin tipik olan iri graniil ihti-
va etmektedir. Yag damlasi mevecut degildir. Riigeymin gévde kismi bo-
yunca ufak noktall siyah pigmantasyonu meveuttur (Sckil - 1b). Fakat
kiitleler halinde materyel tetkik edildigi zaman, ¢aga balifinin ¢cok muh-
telif gekilde yayibmig olan pigman hiicreleri (22) ve riigeymin biitiin vii-
cudiinii kaphyan ve bir cok hallerde yumurta sarisi sathina uzanan entan-
sif pigmantasyonlu yumurtalarina sik sik rastlanmistir (Sekil - le).

Karadeniz caca bahgmin onlarvalarimin azami uzunlugu ekseriya 2
milimetre ufakliginda olup, yumurtadan ¢ikmaktadirlar, Boylece, tetkik
edilen materyellerde ilk yumurtadan ¢ikmig ve bagl hemen hemen yumur-
ta sarnsi kesesine yapigik olan ve viicudiin uzunlugu 2 milimetreye yakin
olan larvalara rastlanmigtir (Sekil - 1d). Yumurta sarisi kesesi bilyiitk
clipsoit gseklinde olup iri pargalara segmanlagmigtir, Anal deligi viicudiin
nihayet c¢eriginin yumurta sarisi kesesinden uzak olup yiizme taslagimmn
kenarina acilmaktadir.

"Yiizme taslagi yumurta sarist kesesinin orta seviyesi sirt tarafinda
acllmaktadir, Gozleri pigmanlagmigtir. Ufak noktali pigman hiicreleri ba-
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s1 ve sirtl boyunea dogrudan dogruya gozlerin arka sahasmdan itibaren
vilcudiin ortasina kadar yayilmaktadir.

Uzunlugu 5 milimetreye yakin olan onlarvalarin yumurta sarsi ke-
sesi heniiz biiyiik, bagt bunun 6n kenarindan igitme kapsiiliiniin hemen
hemen ortasindan gecen vertikale kadar ayrnlmigtir (Sekil le). Gozleri
heniiz pigmanlagmamigtir. Baginda ve cnsesi iizerinde noktall pigman yal-
mz igitme kapsiiliiniin 6n kenarma kadar ulasmaktadir, Viicudiiniin ka-
rin kenar: boyunca siyah noktalar geklinde siralanmig pigman hiicreleri
ve bir ka¢ tane bdyle hiicreler urostilin alt kenar: boyunca meydana gel-
mektedir.

6 milimetre uzunlugunda olan larvalar yumurta saris1 kesesi artigini
heniiz muhafaza etmekte ve viicudii uzunca olup algaktir (Sckil 1f). Goz-
leri pigmanlagmigtir. Bag: ve sirt1 iizerinde pigman mevcut degildir, Siyah
noktalar geklinde pigman hiicreleri tam olmiyan karin siras: tegekkiil et-
mektedir. Kuyruk kisminin alt kenar: boyunca bir ka¢ kag¢ tane pigman
hiicreleri meveuttur.

Go6giis yiizgecleri iptidal olup tek ylizgegleri meveut degildir. Yalniz
istikbalde kuyruk kismi mintakasinda bazal gualarmin temeli baglamak-
tadir,

10 milimetreden fazla olan larvalarmin tek yiizgeclerinde sualar mev-
cuttur (13,2) (Sekil - 1g). Larvalarm bast yliksck degildir, burnu biraz
uzamig olup agzi terminaldir. Viieudiin én yarmminda iri siyah noktalar
geklinde ¢ift olan ve yanaltinda siralanmis pigman hiiereleri mevcuttur,
Viicudiin ortasindan itibaren anusa kadar cizgiler seklinde siralanmis
karin hiicreleri meveuttur. Anal deliginin her bir tarafinda birer tane iri
hiicre meveuttur, Kuyrugun alt tarafindaki sualarin kaidesinde bir kag
tane budakli hiicre mevcuttur, : ' -

Sardalya Balign
Sardina pilchardus sardina GUNTHER.

Karadenizde plinktonla birlikte sardalya baliginin yumurtasina na-
diren ve ancak miinferit surette rastlanmaktadir. Yumurtalar: fazla olan
bliyiikliigii ve bilylik perivitilin sahasiyle farkedilmektedir (43; 62). Lite-
ratiirde meveut olan kayitlara gére (51, 55 v.s.) yumurtalarin capt 1.5 -
1.8, yumurta sarismin 0.8 - 0.95 ve yag damlasmmn 0.16 milimetre arasin-
da tahavviil etmektedir, V.A. VODYANITZKI'nin donelerine gére (5) Ka-
radeniz sardalya baligi yumurtasinin capr zikredilen rakamlardan fazla
olup 2-2.1 mm, arasinda, yumurta sarisinin gapi ise 1.1 milimetreye ulag-
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maktadir, Yumurtalarinin zari ¢ok ince ve mukavemetsiz olup bunlar ag-
la toplandig1 halde sik sik patlamaktadirlar. Yumurta sarisi geffaf ve seg-
manlagmigtir. Karadeniz yumurtalarinin yumurta sarisinin graniileri, ti-
pik sardalya balhgi icin tarif edildigine nisbetle, fazla ufaktir (Sekil - 2a).
Karadenizde toplanmig olan yumurtalar tipik yumurtalardan vazih bir
sekilde mahdut yag damlas1 yerine ancak kahve rengine kagcan maddenin
birikmesi, goriiniige gbre, gayr1 muntamaz kiirevi sekilde yag terkibiyle

Sekil 2 - Sardalya bahg: - Sardina
pilchardus sardina: a - yumurtala-
ry, b - 3.5 mm, uzunlugunda on lar-
va, ¢ - 7.2 mm. uzunlugunda larva,
—— d - 11.1 mm. uzunlugunda larva.

Sekil 1 - Karadeniz ¢aga balhg1 - Sprattus
sprattus phalericus: a, b, ¢ - yumurtalani,

d - 1.9 mm, uzunlugunda 0n larva, e - 4.7 de farkedilmektedir (5). Rii-
mm. uzunlugunda 6n larva, f - 6.0 mm, ’

uzunlugunda larva, 13.2 mm. uzunlugun- 3€ym sirti boyunca siyah nok-
da larva (1952). talarla pigmanlagmistir.

Yumurtlamasi Temmuz-Agustos aylarinda vukubulmaktadir. Ilkahi
miiteakip 3-5 giin sonra yumurtadan 3.5 mm. uzunlugunda ve seffaf elip-
goit geklinde yumurta sarisi kesesi ve bunun gerideki nihayetinde yag
damlasiyle on larva cgitkmaktadir (Sekil - 2b). Viicudii boyunca uzamig
olan bagirsag: vilcudiin nihayet ceriginde anal deligiyle acilmakta ve
kuyrugu kisa olup biitiin viicut uzunlugunun 1/7 inden azdir (55). Pig-
man, bas1 ve sirt1 boyunca yayilmigtir. 55 mm. uzunlugunda olan lirva-
nin yumurta sarisi kesesi emilmekte ve tam bu sirada agzi nihai geklini
almig bulunmaktadir,

7.2 milimetre uzunlugunda olan larvanin (Sekil - 2¢) viicudii uzunca
olup alcak ve yiiksekligi uzunlugundan 16 misli az ve nihayet bag: biiyiik
degildir. Gogiis yiizgecleri suasiz olup kiigiiktiir. Tek yiizgecleri heniiz
mevcut degildir ve yalmz istikbalde sirt yiizgecinin yerinde yiizme tasla-
g1 hafifce kesafet peydahlamigtir. Viicudil iizerinde pigman yan altinda
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ve tam olmiyan karin sirasi tegkil etmektedir.

Iri melanoforlar aniiste, kuyruk kismin ortasinda ve urostilin kena-
rinda yayilmsgtir.

11.1 milimetre uzunlugunda olan ($ekil - 2d) larvalarin aniis yiiz-
gecinin bir hayli 6niinde yerlegmis olan sirt yiizgeci 7-8 tane definitif (do-
mura) sualar tasimaktadir. Kuyruk yiizgecinin sualari heniiz tamamen
ayirt edilmemigtir. Kuyruk kisa olup viieut uzunlugunun 1/6 kismim teg-
kil etmektedir. Viicudiin pigmentasyonu aym olarak muhafaza edilmek-
te ve yalmz postanal kisminda melanoforlarin sayis1 fazla olup bunlar
kuyrukalti sirasini tegkil etmektedirler,
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YAKIN TARIHLERDEN BIRKA(G YAPRAK:

Ciroz Yoklugunun Sebepleri Hakkinda Bir Dertlesme

RIDVAN TEZEL

Tarihi salona girdigim zaman muhterem Beyefendiyi, pencere yann-
da buldum, Nefis bir limonatay1 icerken, soze s6yle bagladilar:

«— Horoz 6lmiig gozii ¢Oplitkte kalmig, derler, bu mesel givece belki
giizel degildir. Fakat dogruluguna ¢ok dogrudur. Hakikaten her mahlilk,
kursagim rahat rahat doldurabildigi, ikbal ve selAmetini idrak eyledigi
sahanm cazibesinden kendini kolay kolay kurtaramiyor. Nitekim ben de
sabahtan beri, su pencerenin oniindeyim. Kargimda giinesin sehhar bir
getaretle parlattig1 civelek bir manzara var. Bu giizellikle oyalanmiyorum
da, geg¢migin metruk dehlizlerinde dolagiyor, hatira kirpmtilar1 tophya-
rak oyalanmiya c¢ahgiyorum. Nigin bilir misiniz? Dert dinlemekten sikil-
mazsamz, anlatayim. Biliyorsunuz, bilylicek bir hastalik gecgirdim. Tahri-
batint gidermek igin, yiyecek meselesine itina etmek 14zimm geliyor; et ara-
tiyoruz, bulunmuyor, Siit, peynir, taze ve hattd kurutulmug balik arati-
yoruz, bulunamiyor. Halbuki bu saydigim seyler, bol ve bereketli mahsul-
lerimizdendir. Bugiinkii fikdan1 viicuda getiren sebepler nelerdir? Bu ya-
gsima kadar edinebildigim kanaate gore, herhangi bir illetin 6z sebebi bu-
lunup ortadan kaldirilmadikega, illetin izalesine imkan yoktur. Ben de bu
inangla, o sebepleri aragtiriyorum igte......

Mesela 50-60 sene evvel et ihtiyaci diye bir ihtiyac duydugumuzu hig
hatirlamamaktayim. O zaman her koéyiin kendine mahsus bir salhanesi
vardl, Her salhanenin de kendine ait siiriileri, agili, mandirasi bulunurdu.
Fistik gibi besli, kivireik, daglic ve burma keserlerdi. Buz gibi taze etin
okkasina, yani 1280 kiisur gramina beg ild yedi kurug verirdik. Bir de
sehrin muhtelif yerlerinde beylik salhaneler vardi. Onlar da asker icin ay-
n cins ve heside hayvan keserlerdi. Sehrin ve Bogazin muayyen yerle-
rinde, meseld Uskiidar, Besiktag, Cengelkdy, Bebek ve Beykoz gibi min-
takalarda, istihkak mukabilinde tevziat yaparlardi. Simdi su anda iciniz-
den, ‘Biz hani baliktan bahsedecektik, et’e saptik’ diyorsunuz. Biraz sonra
o bahse gelecegim, mamafih bu tarihi bahislerin naklinde bir fayda da
teemmiil ediyorum. Zira bunlar yazilmazsa daima kaybolmags mah-
kimdurs,

«— Cok tegekkiir cderim, hakikaten bu anlattiklarimizi pek herkes
bilmez. Bu seri yazilarimiz, yakin tarihlerden bir kag yaprak sundugu ci-
hetle, dyle zannediyorum ki, okuyucularimiz tarafindan da az cok bir ilgi
ile takibedilmektedir.» S
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«— Hvet ne diyordum, kiiciik zabit (ast subay) puslasi 7 1/2 kilo*
et ihtiva ederdi. Miistagni olanlar, taymm puslalarm: sattiklarindan her
pusla 18-20 kuruga almabilirdi ki, etin kilosu 3 kilsur kurug arasinda bir
sey tutardi. Sigir cti ise raghette olmadigindan, ancak Beyoglu ve Galata
gibi yerlerde bir iki kasapta bulunurdu. Siit danast olursa, kimyonlu, ba-
harly, taze sucuk koftesine dayanamazdik. Ekseriya evlere, sucuk yapmak
icin alinirds. Hele akeiger karaciger ve dalak ancak ve ancak kedilere tah-
sis edilmigti. Bu salhanelerin bir faydas: da ihtiyaeir kargilamak igin hay-
van liredildiginden, siit, yogurt, tereyag ve peynir teminine medar olma-
siydi.

Simdi gelelim sizin balik bahsine. O zaman halik da hudutsuz bir be-
rekete malikti. Gezgin bahklari, (hicrete tabi olan baliklar) mevsiminde
bol bol bulunabildigi gihi, senenin 365 giiniinde de en nefis otlak bahkla-
riyle igtihamiz1 taltif edebilirdik. Bol levrek vardi Nefis kilig, 414 barbun-
ya, tekir cikardi. Kirlangi¢, mezit, iskorpit, gelineik, hani, karagoz, dil,
pisi, daha ne bileyim, say sayabildigin kadar, birbirinden leziz baliklar
kolayca bulunurdu. Ciinkii ne levreklerin baginda bombact gibi bir musi-
bet, ne kiliclarin tepesinde zipkinei, paraketaci, ne de Karadeniz, Marma-
ra ve Akdeniz arasinda gezinen balklar: methalde kiskishyan, girgircilar
yoktu, Baliklar da kuslar gibi, kendi itiyatlarinin takvimini takibederler.
Hem Oylesine bir intizam ile ki, kir ve merak ehli kimseler takvime ba-
karlar:

‘— Eh, sunda ne kald:1 ki, Hyliil 1 dedin mi, sal zokay1 denize, liifer
bagindadir,’ derlerdi. Oltalar, zokalar, livarlar da takvimle hazirlanird.
Liiferi palamut, torik takibeder, onlarin arkasindan mitbarek uskumru,
hamsi gériiniirdii. Elhasil Eyliilden Kasim ortalarina kadar her balik mia-
dint sagmadan, gelip, gecer, oltacilarin da, ageilarin da, voli ve dalyan
sahiplerinin de keseleri dolar, yiizleri giilerdi. Sunu da ehemmiyetle ildve
edeyim ki, bu mazhariyet yalmz Bogaz balikcillarina miinhasir kalmazdi.
Rumeli sahilinden ta Geliboluya kadar, Anadolu cihetinden, Adalar ve Iz-
mit koyundan ta Bandirma korfezine kadar her iki sahil dalyan ve balik-
cilart bol bulama halik tutarlar, gesim ve refahlarini temin ederlerdi. Ben
o tarihlerde tutulan baliklarin satilamayip, denize dokiildiigiinii, bazilar:-
nin gecit yapmayp, bazilarinin Bogazda kalarak gegidi tikadiklarini, hic
hatirJamiyorum. Bir kag¢ sene var, digli baliklardan kofanalar, palamut-
lar, torikler kismen Bogazda kaliyorlar. Meseld su bizim akintida {ic se-
nedir, Agustos basglangicinda, kofana tutuluyor ki, bu gayr: tabii haller,
deniz Aleminde acip ve zararlt kargagalifin mevcudiyetini gésteriyor.»

Muhterem muhatabim, yorgun ve dalgin gozlerle Bogaza baktyor bir

* Asker! taymlarda kilo kullamlmakta idi. Kiloyu ilk defa kullanan ciheti as-
keriye olmustur,




; Tarihi Istanbuldan: Sultanahmet camiinde bir merasim.
(Graviirler: Ord. Prof. Dr. SUHEYL UNVER kolleksiyonundan alinmigtir)
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taraftan da, yariya boldigii sigarasini, yasemin ¢ubuguna yerlestiriyordu.
Meyus ve hattd gsekva sezilen bir sesle gOylece devam etti;

«— Is bu kargasalifa miinhasir kalsa, adam sen de, tizillecek sey mi
eksik deyip gegecek amma, gel gelelim igin ucu, hayatiyetimize dokunu-
yor da insan tasadan kurtulamiyor. Meseld gegen glin keyfimi biraz ye-
rinde buldum. Yarim kadeh mastika bir de c¢iroz salatas: olsa gimdi, de-
dim. Arattim tarattim, bir tek ciroz bulduramadim, Halbuki bu mevsim,
gerek yemek gerek cilingir sofralarnda en hoga giden cerezlerden biri de
cirozdur, Iyi hazirlanmis, sicak sicak bir giroz... Veya bol terc otlu bir ci-
roz salatas: sizin de hogunuza gitmez mi yani? Kvvelee evierimizde he-
venk hevenk ciroz bulunur, hemen her bakkal ditkk@mnin cazip mostra-
larindan birini ciroz demetleri teskil ederdi. Simdi ilde icin arasaniz yok.
Sade ¢iroz da degil ya. Ringalar, o yumurtali yumurtal: likorinozlar, hav-
yarlar ve zenbiller icinde, Kopriibaginda, surada burada satilan balik yu-
murtast da nerede. Sebep? Biitlin bu sebeplerin, neden’lerin, nicin’lerin
derli toplu cevab1 nedir, bilir misiniz? Cinkii yaptigumizi bilerck, diigii-
nerek yapmiyoruz da ondan.s

«— Ttiraf ederim buram buram sitem tiiten bu tarizler beni hiraz go-
cundurdu. Vesileden istifade etmek istedim. Belki hakhisiniz efendim ama.
Hic miibalaga etmediginize emin misiniz? Meseld havyar, bahk yumurta-
s1 yok mu sanki?»

Muhterem muhatabimin cehresi bir anda renklendi:

«— Belki vardir. Katiyetle yoktur demedim. Heniiz gencsiniz. Ogren-
menizi cidden arzu ederim ki bir memlekette ii¢ bes agir1 zenginin bulabil-
difi nesne, kat’l mahrumiyete katlanan bilylik kitle icin yok demektir,
Var olan o geydir ki, her arzu eden kigi kifayeti nisbetinde o nimetten
lezzetyib olabilir.»

Bu esnada, muhterem muhatabim, eski negesini takinarak:

«—— Goriiniiyor ki sahit getirmedikee, davayr kurtarmak pek kolay
olmiyacak, Miisaade edin de bir gahit getireyim. Bilmem stylemege hacet
var m1? Ciroz meshur olan cegni ve nefasetiyle hemen hemen memleketi-
mize has vergilerden birisidir. Biraz evvel de sOylemigtim. Mevsimi ge-
lince, biitiin bakkal diikkénlar: ¢iroz hevenkleriyle siislenir ve kilerler ci-
roz kokusuyla bugulanirdi, Bu giizel yiyecegi bilhassa Daricali Rumlar
temin ederlerdi. Gegit mevsimi baglaymmeca ismiyle milsemma olarak c¢iroz
dalyanmi kurarlar, balig1 avlarlar, bhiitiin sahil boyunca da tuzlayarak ku-
ruturlardl. Hafizamdan pek emin degilim ama, 3-5 milyon ¢iroz yaparlar-
di. Memleketin dahili ihtiyaci temin edildikten bagka, Rumanya, Bulga-
istan, Sirbistan, Yunanistan gibi memleketlere de bol miktarda ihracat
yapilirdl. Birinei Diinya Harbinden sonra Rumlar .gittiler. O kira Léz-
lar el koydu. Kazanc hirs ve hiilyasiyle dalyan kurdular, ama, bir tek ba-
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1k tutamadiar, Ilk miitegebbis grup batti. Ikincisi ¢ikt. O da birineisi-
nin akibetine ugradi. Ne sermayelerini kurtardilar ne de yiyecekleri nis-
bette olsun ciroz kurutabildiler. O iglek meghur kaynak maalesef sondi
gitti, Sonra birtakim miitegebbisler daha Bogaziginde, surada burada,
sergi kurdular. Fakat eski taaminda ¢iroz kurutamadilar. Vakia piyasada
ciroz demetleri goriildii. Ama nerede o Daricanin gam fistigi gibi elez gi-
rozu, nerede bunlar? Sade lezzetce degil, kurutma bakimindan da kétil
seylerdi. Ev igin alinan cirozlar, kilere asilinca, bir iki giin zarfinda nem-
leniyor, burunlarindan damla damla su damlamaga bagliyordu. Yahut beg
on giin icinde baglari kurtlamyor, igreng bir sey oluyorlard:i Bu itibarla
yalmz cirozdan mahrum kalmadik aym zamanda, memleketin haricl piya-
salarindaki gohret ve itibarim kaybetti, Ciinkii yapanlar, ¢iroz bahsinde
mevsimin, mahallin tesirlerini bilmedikleri gibi, ¢iroz dalyanmin ne tarz
ve zaviyede kurulmagi icabettigini bilmiyor, hele kurutulmasi teknigini
asla ihata etmemig bulunuyorlardi, Onlar igin ashna degil kdrina yani
parasina gtz dikmiglerdi. Ne yazik ki, Bogaziginin o meshur mis kokulu
osmanli cilegi de aym capul hirst yiziinden mahvolup gitmigtir, Hiildsa
demek istiyorum ki herhangi bir igin kiinhiinit ve muktezasint miikemme-
len 8grenmedikee, iktisadi, ictimai milnasebati hukukiyesi layikiyle goze-
tilip ayarlanmadikca, her cesit tegebbiisten elde edilebilecek netice ancak
ve ancak hilsran olur.»

Bu ciroz imali hususunda zihnimde bircok istifthamlar belirmekte idi.
Ancak ortalik kararmig, vakit gecikmigti. Bu mevzuda soracagim cesitli
sualleri bagka bir ziyarete terketmek icabediyordu. Veda edip ayrildiktan
sonra, bakkalarin dniinden gecerken, goztimiin ucuyla ¢iroz hevenklerini
ariyordum.
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NEWS IN BRIEF

R/S «Arar» has started for another research cruise in the Aegean
Sea on September 17, 1957 under the leadership of fishery biologist and
acting director of the Fishery Research Centre, Mr. ILHAM ARTUZ, All
pelagic species and especially tuna fish of the Aegean Sea will be inves-
tigated. Biologist ARTUZ said «— We shall also investigate the fishing
conditions in the Bay of Edremits.

Hydrographer BULENT TURGUTCAN will also attend the first
week of the cruise and will leave then for Lake Bafa. He will make hyd-
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rographic investigations in this lake. The Aegean cruise will last three
weeks.

®

o
F.A.O. fishery technologist Mr. R. VESTERHUS is busy establishing
the Technological Laboratory at the Fishery Research Centre of the
M.E.O. Mr. VESTERHUS will visit Turkish canning factories as a part
of his program, Accompanicd by the director of the Begiktas Cold Sto-
rage Plant, KAZIM OZTURK and his counterpart BAKI OGUZ, Mr. VIEIS-
TERHUS went to Bursa to visit canning factories located in and around
this city. Mr. VESTERHUS took samples and will analize and compare
the qualities of the canned material.
* K
A booklet is being published by the Fishing Boats department of the
F. R. C. This booklet will be a guide to turkish fishermen in choosing the
right kind of engine for their fishing boats. The booklet will ve distribu-
ted free to the turkish fishermen and fish-building yards.

*
LI}

The M.F.O. has purchased a refrigerated transport vessel from Nor-
way, the former «King Reefer» which has been renamed «Kar», The of-
ficers and crew have left for Oslo to take over the ship which is expec-
ted to arrive in the port of Istanbul by the end of October.

This new ship will be used mainly in the export of fresh and frozen
fish to countries around the Mediterranean basin. «Kar», was launched
in 1951. Carrying 1300 H.P. diesel engines and being of 760 gross tonnage,
the transport vessel will make 13.5 knots per hour.

* &

Mr. J. HASENSON, General-Agents of the M.F.O. for Europe
and the U.K has come to Istanbul to discuss and confer on the pending
shipments of fresh grapes to Europe and UK. Mr. HASENSON intends
to visit Ankara to have a conference with the General Management of the
M.F.O. and then proceed to Iznik (region where the grapes grow) and to
Gemlik, shipping port of the grapes.

* k

Prof, Dr. RECAI ERMIN hase left for Norway to attend the 45th,
session of the International Council for the Exploration of the Seas, whe-
re he will represent Turkey. On hisg return, he will visit fishery research
institutes in Norway, Denmark and France.

Chemical Engineer Dr. ALTAN ACARA and biologist Dr. ULKER
NALBANDOGLU, made a research trip to Izmir, to study the causes of
the Red Tide in the Bay of Izmir on the invitation of NATO commander
Ltd. Col. HARVEY G.




Denizcilik Bankast
1957

Y1l Ikramiye Planinda

Bilyilkada Nizam’da Konforlu Apartman
Katlari, Mubitelif Para Ikramiyeleri

Ic ve Dis Seyahatler

Yalova Kaplicalarinda Istirahatler

Buyukada’nin En Giizel
Apartman kati, Actiracag:-
mz 150 Liralik Bir Hesapla

Sizin Olabilir

Her 50 Lira Igin Bir Kura Numaras|




