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ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AY NESREDILIR

CILT: IV SAYIL: 6-7 HAZIRAN - TEMMUZ 1956

insan {itiyoglan ve Denizler

Kisim: 1I
Dr. HUSEYIN PEKTAS

Gecen sayidaki bir yazaimizda denizlerin insan gidasi bakimindan éne-
mine igaret etmis vc denizlerdeki organik prodiiksiyonun, okyanuslarin
her tarafinda aym sgiddette vukubulmadigini ve dolayisiyle halikeiligin
muayyen hazi bolgelerde konsantre bulundugunu belirtmigtik. Bu bolge-
lere, umumiyetle biiyiik kara parcalarmin bati sahillerinde rastianabile-
cegini sbylemek bir kehanet telakki edilmemelidir. Zira, malfim oldugu
iizere, bilyilkk kara parcalarmin bati sahillerinde umumiyctle hikim olan
rlizgirlar, sahil satih sularinin okyanuslara dogru sevkedilmesine sebep
olmakta ve satihta cksillen bu su kitlesinin yerini doldurmak iizere dip
taraflardan bir miktar okyanus suyu satha dogru yiikselmektedir (up-
welling). Dipten satha yiikselen bu sularda, organik prodiiksiyonun inga
taglar1 mesabesinde olan «Besleyici Tuzlar» eski satth sularma nisbetle
daha bol oldugundan, bu tazelenmis satih sulari organik verimin artma-
sina amil olmaktadir. «Besleyici Tuzlar» simifinda miitalda edilen mad-
deler arasinda azotlu, fosforlu ve silisyumlu birlegikler bilhassa nazari

| dikkati cekmektedir.
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Genel olarak ilkbaharda siddetlenen organik prodiiksiyon neticesi
denizin fotosentez hidisesinin vukubulabildigi iist tabakalarinda miktar-
far1 azalan veya biishiitiin tiikenen besleyici tuzlarin eksikligini gidermek
icin bagka taraflardan yani, ya nehir sular1 vasitasiyle satihtan veya sa-
kuli karigimin erigemiyecegi derinliklerden upwelling yoluyla yeni hesle-
yici tuzlarm bu mintakaya muvasalati icabetmektedir. Aksi halde miitea-
kip yildaki organik verim cok diiglik olacaktir. Bilindigine gore, Kalifor-
mya sahillerinde bu nevi upwelling hédiseleri vukubulmakta ve takriben
300 metre derinliklerdeki dip sular giinde 2-3 metre siiratle satha dogru
yviikselerek satih suyunun organik verim potansiyelini arttirmaktadir.

Insanhk, burada gayet popiiler sekilde belirtilen hususlar tesbit et-
meden evvel tecriibe ile hangi bolgelerde bol su {iriinii bulundugunu tes-
bit etmis ve mezk{ir mevkileri Balik¢iik Merkezleri haline getirmigti, Bu-
giin malim bulunan balik¢ilik merkezlerinde sadece Giiney Afrika Birli-
&1 devletinin Atlantik sahilindeki balikgihik bolgesi, yukarida hiilasa edi-
len bilginin 1g1g1 altinda etiid edilmis ve mezk{ir mintakanin en verimli
balikgilik hélgelerinden biri olabilecegi evvelden teshit edilerek caligma-
lara baglanmigtir. Simdi biitiin diinyada en taninmig durumda olan iki
muhtelif tip balik¢ilik bolgesinden hususi gekilde bahsetmek yerinde ola-
caktir.

NORVE(QIN RINGA BALIKCILIGI:

Diinya balik istihsalinin %10 unu Norve¢ denizindeki ringalar tegkil
etmektedirler. Sadece Norveclilerin gecen kig istihsal ettikleri ringa mik-
tar1 1 milyon tonu agmigtir. Bu denizdeki ticari balikeiligin bilinen tarihi
1000 seneye yaklagmaktadir. En eski devirlerde galsama ag1 vasitasiyle
ve sahilden cekilen seine nev’inden aglarla tutulmakta olan ringalarmn
biiylik bir kismi kurutularak ihrag¢ edilirdi. Bunlarmn tuzlanarak ihraci
nisheten yeni olup 18 inci asrin baginda tatbike baglanmigtir. Ringalarin
yumurtlamak iizere sahillere yakiagmasindan istifade eden bu balikgilik
subesi, sonralar1 ac¢ik denizde de balik avliyabilmek igin bildigimiz seine
aglar da kullanmaga baglamigtir. Bugiin Norveg balik¢ilar1 tamamen me-
kanize vasitalarla caligmakta ve istihsallerini cok arttirmigs bulunmakta-
dirlar. Burada istihsal edilen ringalarm %80 i yag fabrikalarinda islen-
mekte ve geri kalan %20 si ise tuzlanarak ihra¢ edilmektedir. Bugiin he-
men biitin Norveg balikgihik filosu yanki-iskandilleri ile miicehhezdir.
Ringanin bol olmasi, av vasitalarimin modernlegtirilmesi ve nihayet iyi
bir piyasava arz teknigi ile neler bagarilabilecegini géstermek bakimin-
dan Norvec ringa balikcilig1 bize ornek olmaga deger. Bu memlekette sa-
dece hiiklimet degil, hususi tegekkiiller de balikcilik aragtirmalarn yap-
maktadirlar.
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GUNEY AFRIKA BATI SAHILI BALIKCILIGI:

Bu saha son 10 yil igersinde hemen hemen sifirdan baghyarak diin-
yvanin en taminmig balikcihk bolgelerinden biri haline gelmigtir. Kap'in
batisinda Saldanha'dan Thorn korfezine kadar uzanan sahilde uskumru
ve Afrika sardalyas: diye isimlendirilen balik nevilerinin istihsali ve kon-
serve halinde ihraci son yida 1,5 milyon sandiga yiikselmistir, Bu istih-
salin bilylik bir kismi Birlegik Amerika'ya ihra¢ edilmektedir. Mezkiir
bolgedeki bu ¢ok siiratli gelisme; bali§in bol olmasina ilaveten bizim Et
ve Balik Kurumunun bir benzeri olan Fisheries Development Corporat-
ion'in faaliyetinin bir neticesidir. Ad1 gecen Balikciig1l Geligtirme Korpo-
rasyonu, yaptirdigi hazirlaticl aragtirmalar sonunda istihsalin yilda 250
bin tonu gegmesine mani olmugtur. Ayn1 zamanda balhklarin yumurtlama
zamanlarma tesadiif eden devrede yani Kylilden Aralik sonuna kadar
av yasagl tatbik ederek balik stokunun azalmasinin Sniine gegmege ca-
Lignmistir. Bu sanayi subesi Giiney Afrika’ya yilda 15 milyon dolardan
fazla doviz getirmektedir, -

Burada verilen bu iki misal ¢ok mahdut boélgelerin icabinda ne kadar
verimli olabilecegini gdstermektedir, Memleketimizin 4500 mili agan sa-
hilleri nazari dikkate alinacak olursa bu sahilin her tarafinda birden arasg-
tirma yapilamiyacagi ve dolaysiyle balkgihk aragtirmalarinin muayyen
baz1 bolgelerde konsantire edilmesi gerektigi hakikati ortaya cikacaktir.
iste bundan dolayidir ki Balik¢illk Arastirma Merkezi programlarinda
Karadeniz diger denizlerimize nisbetle biraz daha riighanh bir durumda
pbulunmaktadir. Eldeki hazirlayicr mallimata gore en kisa zamanda is-
tihsali ok daha fazla yiikseltmek ve Giiney Afrikadakine benziyen bir
bagar1 kazanmak ancak bu bdlgede milmkiin gériilmektedir. Bu bolgede
canlanacak balik¢ilik bildhare Tiirkiyenin diger bholgelerine de sirayet
edebilir.

Diinva Balskerisk Alemni

Memlekette:

* Iktisat ve Ticaret Vekili saym ZEYYAT MANDALINCI 26 Mayis
cumartesi giinii tetkiklerde bulunmak iizere Et ve Balik Kurumu Balikel-
ik Aragtirma Merkezini ziyaret etmis ve Arar aragtirma gemisi ile Mar-
mara ve Bogaziginde kisa bir tetkik gezisinde bulunmustur, Sayin ZEY-
YAT MANDALINCI hidrografik ve biyolojik etiidlerin yapilig tarz ile ya-
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kindan aldkadar olarak uzmanlardan bu hususta genis malimat almis,
Balikciik Aragtirma Merkezinin fenni ihtiyaclammn giderilmesi icin ala-
kalilara gerekli direktifleri vermigtir.

* Frankfurt Akademic fiir Welthandel, Diinya Haricl Ticaret Aka-
demisi reisi, Prof. Dr. KURT HESSE, Ankarada Isletmeler Vckalctinde
‘yaptig1 temas ve ziyaretlerden sonra, Istanbula gelmis ve Istanbul Irti-
‘bat Biirosu Miidiirii FAIZ POROY’un delaletiyle, Kurumun ve Toprak
Mahsulleri Ofisinin tesislerini, Salipazar1 ve Haydarpaga liman ingaatim
ziyarct etmis, Tiirkiyede gordiigii kalkinma hareketlerinden ¢ok miishet
kanaatler edindigini, Almanyaya avdette, 300 ticaret odasma tamim edi-
-lecek olan seyahat raporunda, vereccgi muhtelif konferanslarda Tiirki-
yedeki kalkinma hareketlerine mithim bir ycr ayrmracagim beyan etmigtir.

¥ Avrupa Iktisadi Is Birligi O.E.C.C. Produktivite Komitesi temsil-
cilerinden Mr. WALTER H., CHANNING ve Mr. JOHN R. BROMELL,
Istanbul Irtibat Biirosunu ziyarct etmis, istihsali arttirmak mevzuunda,
Biiro miidiirit FAIZ POROY'la teatii efkdrda bulunarak, Kurumun bu
mevzuda ihtiyaci olacagr her tiirlii yardimlar1 yapmaga 4made oldukla-
rmi1 bildirmiglerdir.

* Birlesmis Millctler Gida ve Tarim Tegkilaty, Teknik Asistans heye-
tinc dahil uzmanlar, Bt ve Balik Kurumunun Besiktas Soguk Deposunu,
Balikcilik Aragtirma Merkezini ziyaret etmigler, «Arar» ve «Sazans ge-
‘mileriyle yapilan balikgihk tatbikatim gorerek miisbet intibalarla ayril-
miglardar,

* Saymn Iktisat ve Ticaret Vekili, beraberindc Kt ve Balik Kurumu
Umum Miidiirii oldugu halde, 29 Mayis 1956 giinii Bodrum Soguk Depo-
sunun temelini atmiglardir.

Mevcutlara ilaveten, Et ve Balik Kurumu tarafindan derdesti inga
bulunan depolar1 okuyucularimiza bildirmekte fayda gérmekteyiz: Ayva-
hk, Burdur, Gelibolu, Yozgat, Ordu, Rize, Giresun, Balikesir, Bursa ve
Mersin. Tiirlil ziraat ve deniz mahsullerimizin bol yetigtigi bolgelerde ku-
rulan bu soguk depolarin memleketimizin iktisadi kalkinmasinda biiyiik
hir rol oyniyacagi agikardir.

* Begiktag Ballk Ag1 Dokuma Fabrikasinin miisbhet c¢aligmalar:
Tiirk Balikciligima bir yardim gayesiyle Et ve Balikk Kurumu tarafindan
Begiktag’ta kurulmus olan Balik Ag1 Dokuma Fabrikasi, balik¢ilardan
jstedikleri tip aglar icin siparis kabul etmektedir. Her tiirli balik avlan-
‘masim milmkiin kilacak tipte saglam aglar dokuyan bu fabrikanin ma-
muldty, balik¢ilar tarafindan bilyiik bir ragbet gormektedir.

* 1ki seneden beri Et ve Balik Kurumu nezdinde Birlegsmig Milletler
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Gida ve Tarim Tegkilat: uzmanlarndan Balikcilik biyologu OLAV AASEN
ile bir seneden beri balikcihk ekonomisti olarak vazife gGrmekte olan
Dr. A. A. DAWSON, Tiirkiyedeki kontratlarinin hitama ermesi dolayi-
siyle Romaya avdet etmiglerdir. Her iki uzmanin Tiirkiyedeki caligma-
larina ait hazirlarmg olduklar: raporlar, yakinda, Et ve Balik Kurumuna
sunulacaktir,

* Balkcihik Arastirma Merkezi tarafindan muhtclif tarihlerde ya-
pilmig olan aragtirmalar hakkindaki raporlar1 nesre baslamsgtir.

Bu meyanda:

1— Tiirkiye Karadeniz Sahillerinde Baz1 Hidrografik Miisahedeler
ve Bahklarin Yayilg, ‘ )

o

~— Marmara Denizinde Yapilan Balkcilk Aragtirmalar1 Hak-
kinda,

3 — Tiirkiye Sularinda Lampara Ag1 Tecriibeleri,

™
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iskenderun Korfezinde Yapilan Deniz Balkciigi Aragtirmala-
r1 Hakkinda,

5 — Tiirkiye Karadeniz Sahili Bahkc¢iligh Hakkinda,
clanlarn, ingilizee olarak negredilmis bulunmaktadir.

* Bt ve Balik Kurumunun maddi ve manevi miizaharetiyle, miiellif
Prof. Dr. SLASTENENKO tarafindan yazilmig bulunan <«Karadeniz
Havzas: Baliklarl» isimli eser Tiirkceye terciime ettirilmig ve bu kerre
tab’t ikmal edilerek satiga arzedilmigtir. 140 -kadar balik resmi ve diya-
gram ihtiva etmekte olan eser, simdiye kadar bu mevzuda yazilan eser-
lIerin en miitekimilidir.

* Iki seneden beri Fen Fakiiltesi Dekanhigimm yapmakta olan Prof,
Dr. NUZHET GOKDOGAN, dckanhk miiddeti icin tesbit edilen miiddeti
ikmal etmig oldugundan, vazifesinden ayrilmug bulunmaktadir, Ayrilan
dekana veda ederken, yeni dekan Prof. Dr. ADNAN SOKOLLU'ya vagzi-
fesinde lLasarilar dileriz.




Sekil 1, 2 - - Saym Iktisat ve Ticaret Vekilinin Balikgilik Arastirma
Merkezine yaptigi ziyaret miinasebetiyle, Arar gemisiyle yapilan tat-
bikatta bulunanlar: tesbit ediyor,

Sekil 3 -~ Birlesmis Milletler uzmanlarimin, Bahkcihik Aragtirma

Merkezinde yapmig olduklar: toplantidan bir intiba, Sekil 4 — Mr, H.

C. WEITZ konuguyor, Sekil 5, 6 — Toplantida bulunan d{yelerden
bir grup.




Baliklar Diismanlarindan Ne sekilde
Korunmaga Calisirlar

SITKI UNER

Baliklar, umumiyetle birbirlerini yiyerck, hayatlarin idame ederler,
zannedilir. Hattd, bu hususta, atalarimizdan gelme bir darbi mesel de
vardir: «Bityilk balik, kii¢iik balig yutar», derler. Hakikaten, biiyiik ba-
Iiklar, kiigiik baliklar1 yemek hususnda cok haris olurlar. Bu miicadele,
denizlerde amansiz olarak devam eder, gider.

Baliklar birbirlerini yemekle beraber, onlarin baslica gidalarini, su-
da yasiyan planktonlar tegkil eder. Hayvani ve nebati menseli olan plank-
tonlara igaret ettikten sonra, sularimizda yasamakta olan muhtelif ba-
hiklarm, ne gekilde korunmakta olduklarini, diigmanlarindan nasil gizlen-
diklerini, milgahedclerimize dayanarak izaha caligacagiz.

. Suya karismig birtakim uzvi maddeler, yagmur sularinin denize bi-
raktig1 azot, yosunlar, deniz dibindeki kurtlar, istakoz, ¢aganoz, midye-
ler ayrica baliklari beslemege yarar birer gidadir.

Ancak, baliklarin birbirlerini yiyerek gida almalari, onlar icin, daha
chzip ve igtiha 4verdir. Bu da tabiat kanunlar1 icabidir. Bu kisim beslen-
me, deniz ve gollerde umumi miicadeleyi teskil cder. Baliklarin birbirle-
rini avlamalar: merakli ve calibi dikkattir. Bazilarim1 anlatalim:

Ay1 baligr (Fok) yalmz kutup denizlerine mahsus degildir. Marma-
rada ve Istanbul Bogazinda da bulunur. Fakat miktar: oradakilerden ¢ok
azdir. Meseld Istanbul Bogazinda ancak yirmi, otuz adet, Marmarada ise
yiizlerce vardir. Ayr baliginin en gok sevdigi yem levrektir, Ayt bahigi-
nin, levregi tercih etmesi, etinin nefis; agzina ve midesine pek uygun
gelmesinden ziyade onlar kolayca avlamasindan ileri gelir. Ay1 bahg,

(*) SITKI UNER, maruf amator balikglarumezdan olup, gliniin mesai yorgun-
lugunu, bahk aviamakla gidermektedir. Miigahedelerine istinaden kaleme almig ol-
dugu bu yazisim, okuyucularimzin enteresan bulacaklarini umuyoruz. BALIK ve
BALIKCILIK, degerli amatdr ve profesyonel bahkeglara sayfalarim acgmakta, yam
yazanlarm, bizlerle ig birligi yapmalanuu sglikranla karsilamakiadir. Saym SITKI
UNER'in yazisin, diger amator yazilarmin takibetmesini temenni ederek negredi-
yoruz.
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levregi kovaladigt vakit, her ne sebepten ise kagamaz. Deve kusu gibi, -
bagimt kuma sokarak, diismanindan kurtuldugunu zanneder, Bu suretle
kolayca, yakalamr.

Memeli hayvanlardan olan yunus da kolayca avliyabilecegi baliklar:
kovalar. En cok sevdigi bahklar, dikensiz baliklardir. Kefal, sardalya, is-
trongilos, torik ve palamutu pek sever, Ancak yunus, avini, tek bagina
pek giiclitkle ve biiyiik enerji sarfiyle avhiyabilir. Zira, agzi diger balklar
gibi baginin ucunda degildir. Kopek babklari gibi basmm alt tarafinda-
dir. Onun igin 4ni olarak avim tutamaz, Yana yatarak yutmalk mecburi-
yetindedir. Bu miigkiil hareket dolayisiyle avliarim muhasara edip kolay-
ca yutmag) teminen birer aile veyahut kabile halinde yasamay: tercih
ederler. Sahillerde avlianan yunuslar aile halinde yagtyanlardir. Bunlar
koy baglarmdaki burunlarda pusu kurarlar. Esasen kendilerinden korka-
rak sahili takiben gitmekte olan kefal, levrek siiriilerine ani hilcum eder-
ler. Avlarini sahile sikigtirip muhasara suretiyle yemege muvaffak olabi-
lirler. Bazan biiyilkk bir siirliyc hilcum ecttikleri halde bu tesebbiisleri bo-
ga gider. Zira, hasimlar: cevik ve siir’atlidir. Ditgmanlarinin Oniinden ca-
buk kacarlar. Bu takdirde, tekrar pusuya cekilerck bagka bir siirilyit bek-
lemek suretiyle gidalarm: temine ¢aligirlar.

Kabile halinde yagiyan, yani pck bilyiik siiriler tegkil eden yunuslar
ise, sahillerde meggul olmayip, enginlerde, uskumru, palamut, hamsi gibi
siiriiler balinde yagsamakta olan baliklari muhasara etmek suretiyle av-
larlar, Yunus siirillerinin bu hiicumundan kolayca hayatlarm kurtarabi-
jenler, hamsi baliklaridir. Yunuslarin hiteumu kargisinda birbirlerine so-
kulmak suretiyle pullarimt birakirlar. Biraktiklar kesif pullar bir nevi
perde tegkil ettigi gibi yunuslarm goézlerine de kactigmdan, bu firsattan
istifade ederek mithim bir kismi canlarimi kurtarabilivler. Yunuslarin en
kolay gida temini de aglarda yakalanmug baliklar: hicbir zahmet gekmi-
yerek bir nevi hirsizlik suretiyle yemeleridiv. Bu meyanda aglardaki ba-
liklar1 yerken yirtacaklarmmdan halikgilara bir hayli zarar verirler.

Yukarda istakoz, pavurya, caganoz gibi miikemmel kiskaclarla mii-
cehhez olan muhacir deniz hayvanlarmin da baliklara birer yem tegkil
etfigini sOylemigtik. Bunlarin balikliara yem olmasi belki hayret uyandi-
v, Fakat kuvvetli bir gencye sahip ve zokalarm ucundaki iki milimetre
kutrundaki celik igneleri kirmaga muktedir olan sinarit ve mercan balik-
lart; kolay bir miicadeleyi miiteakip istakoz ve caganozlary gatir catir ki-
rar ve yerler. Mercan ve sinaritin ¢ok sevdigi yemlerden biri de siibye
(miirekkep baligy) dir, Bu hayvanin sliratle dlismanlarindan kacmaga
vilcudunun yapiligt bakimindan kabiliyeti olmadigi gibi, viicudu da yu-
mugaktir, Boyle oldugu halde sinarit ve mercana kolay kolay yem olmaz.
Diigmamnin yaklagtigim gérdiigiit vakit, deposundaki miirekkebini bira-
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kir. Bulundugu muhiti hemen karartir. Mitkemmel bir sis tabakas: tegkil
ederek diijgmanindan kagmaga muvaffak olur.

Caganozun da baglica diigman gelincik baligidir. Bu bahga gelincik
isminin verilmesi etinin lezzetinden ziyade karadaki dort ayakl gelincik
gibi, bogucu ve yirtic1 olmasindandir, Ayrica bu hayvana benzer diger
bir vasfi da geceleyin avlanmasidir. Vasati boyu 20 santimetredir. Cildi
liizucetlidir. Her iki ¢enesinde farelerde oldugu gibi iki kuvvetli disi var-
dir. Caganoza aman vermez. Cildi kaygan oldugundan, ¢aganoz kendisi-
ni ne kadar miidafaa etmege calissa, kiskaclariyle tutamiyacagmdan ne-
ticede maglip ve kabuklari hasminmin kuvvetli digleriyle kirilmak suretiy-
le yem olur. Bu scheple caganozlar geceleri, su seviyesinden yukar: rih-
tim kenarlarina siginmak suretiyle canlarim kurtarmaga caligirlar,

Karago6z baliklarinin sevdigi yemlerden biri de midyelerdir. Bu ba-
liklarin digleri insan diglerini andirir. Ceneleri de ¢ok kuvvetlidir. Bu se-
beple kiigiik ve orta boydaki midyelerin kabuklarmm kirarak igini yer.

Caganozun da midyeyi aviamasi cidden bir zekd mahsuliidiir., Mid-
ye; kabuguna temas edilir veya bir tehlike hissederse teneffiis ve
gida ihtiyaer icin hafif acilmig olan kabuklarmi derhal kapar. Bunu bilen
caganoz midyenin yanmmna hisscttirmeden yaklagsir., Acilmig olan kabukla-
r1 arasina kiskacinda tuttugu ufak bir tagt hemen sokar, Midye bu vazi-
yette kabuklarim kapiyamaz, Caganoz kesici olan ayaklarindan biriyle
midyenin kabugunu kapatmaga yariyan uzvu keser, bu suretle kabugu-
nu agarak ctini yer.

Kilig bahg: da, ciissesi bilylik oldugu halde kiigiik baliklar1 bile dog-
rudan dogruya yutamaz. Agz yunus baligl gibi bagmin alt tarafina dog-
rudur. Ayrica st genesinde de uzun kiher oldugundan bu da ayrica bir
indni tegkil eder. Bu scheple avim1 yakalaylp yutabilmek i¢in kilicin: kul-
lanmak mecburiyctindedir. Kilier avina siingii gibi saplamaz. Viicudiinii
zemberek gibi kivirarak kilier hasmina keskinleme vurur. Bu darbe ne-
ticesi avinl yaralar. Hareketten sakit birakir, Yaralanmig ve kacamaz
bir hale gelmig olan avin kolayca yer. Kilic baligma kolay yem olan ba-
bk zargana'dir. Zargananin boyu uzun oldugundan kilicin darbesine ko-
layca hedef tegkil cder. Zargana da kilicin hiicumu kargsinda, denizin
iistiinde ziplaya ziplaya mesafe kat’etmek suretiyle hasminin gerrinden
rurtulabilir. ‘

Kalkan baligr da, yapilgi itibariyle avini kolayca yakalamaga muk-
tedir degildir, O da, avelik icin hileye bagvurur. Esas itibariyle deniz
dibinde yagiyan baliktir. Dipte yattig1 vakit yiizgecleriyle iistiinii kum-
larla orter. Yalmz gozlerini digarda birakir., Bu gekilde gizlenmek sure-
tiyle avin1 bekler. Cok sevdigi uskumry, istavrit, tekir gibi baliklar, dibe
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yakin giderlerken, agzina dogru yaklaginca, hemen firlar; agz da pek
bityiik oldugundan avimi kolayca yutar.

Kalkanin bu suretle dipte pusu kurmasi, kendisine av temin ettigi
gibi diigmanlarindan da korunmasina yarar.

Kalkan tipinde, fakat bir nevi kdpek baligl olan vatoz da avini yaka-
lamak icin kalkan balfinm usuliinii tatbik eder. Uzerini kum veya ca-
murla orter. Fakat vatozun agzi, kalkamnki gibi baginin ucunda degil,
biiyiik k6pek baliklarinda oldugu gibi agzinin altindadir. Bu sebeple yaki-
na gelen avin yakalayip yutamaz, Buna mikabil avinin {istiine atlar; al-
tina alir. Yanlarim dibe iyice intibak ettirerek avini kacirmaz. Viicudiinti
oynata oynaya yemini agzi hizasina getirerek midesine indirir.

Denizlerde Isigin Biyolojik Tesirleri
ve Bohkgiliktaki Onemi

I. ARTUZ

1. Denizlerde Isigin Biyolojik Tesirleri:

- Her nc kadar 1g1k, denizlerin derinliklerinde, magaralarin dibinde ve-
ya parazit olarak diger canlilarin viicudii igersinde yagiyan canlilara ka-
dar ulagamazsa da, canllarin :igin muzzam hayatl kudreti altinda bu-
lunusglar: inkir edilemez bir hakikattir. Yukarida zikrettigimiz mahdut
hallerde dahi, 1518m endirekt tesiri meveut olduguna gore, 1s1ksiz hayat
miimkiin degildir, diyebiliriz. '

Esas mevzuumuzu tesgkil eden bahk ve balikgilikta 15181n 6nemi 2 ba-
kimdan miitalda edilebilir. Birincisi 151g1n baliklarin gelismesinde en 6nem-
li biyolojik faktorlerden birini tegkil etmesi, ikineisi ise, 191810 baliklarin av-
. lanmasinda yani balikgiliktaki Onemidir,
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Deniz igersinde 1s1&1n ulagabildigi derinlikler denizlerin muazzam hac-
mine nisbetle pek mahdut bir mintaka tegkil eder. Bununla beraber balik-
larin ana gidasini tegkil eden nebati hayat ancak bu igikli golgeye inhisar
etmektedir. Bu nebati hayat, gerck Zooplanktonun gerekse baliklar: da iha-
ta edsn Nektonik organizmalarin ana gidasini teskil eder. Et yiyici formlar
iste bu ana gida ile beslenen organizmalar ile gecinirler. Zira, deniz icersin-
de meveut anorganik materyali giines 15181 muvacehesinde organik madde-
ye gevirebilme kabiliyeti, ancak klorofilli nebatlara has bir hususiyettir.
Buna gdre, denizlerde hayat, nebati hayata, bu da giines 1giklarina bagh
olarak geligsmektedir.

Deniz igersine niifuz eden 1s1k, denizin en 6nemli ortam gartlarindan
birisidir. Zira salinite, suhunet, oksijen v.s. kimyasal ve fiziksel ortam
sartlar, oldukea uzun periyodlar dahilinde sabit kaldiklar: halde 1sik, 24
saat icersinde tam karanlik ile tam aydinlik arasimnda degisiklik goster-
mektedir. Bu muazzam degigiklik hi¢ siiphe yok ki, canlilar iizerinde bazi
fizyolojik tesirler icra edecektir. Isik ayrica, bu canhlarin gelisme, hare-
ket, duygu organlarimn inkigafl, renkleri lizerinde bilyiitk tesirler icra
eder.

2. Isigm Fizyolejik Tesirleri:

Isigin hayvanlarin iizerinde yarattigi fizyolojik tesirler muhteliftir.

Deniz sularinin karanlklar icersinde yagiyan detritus yiyici ve yir-
ticl formlar 1giktan kacarlar., Bunlar iizerinde 151k menfi tesir icra eder.
Buna mukabil, canhlar 1s18a dogru yonelme hareketi gosterirler. Isigin
canlilarin hareketi iizerinde meydana getirdigi tesire phototropizm diyo-
ruz. Canlilar ya negatif ve pozitif phototropiktirler. Yani bunlar ya sk
tarafindan cezbedilir (pozitif) veya isiktan kacarlar (negatif). Bu yiiz-
den, Zooplanktonun bilhassa negatif phototropik formlar giindiiz ve ge-
ce sakuli istikamette goGcler yapmaktadirlar. Bunlar havanin karacmasy
ile satha ve giinesin dogusu ile derin ve karanhk sulara goéc ederler. Zoo-
plankton ile beslenen bir slirii organizma ile baliklar da bu gécli takip
ederler. Isigin canlilarmn solunum hareketleri iizerindeki tesirleri de ol-
dukeca onemlidir. MARSHALL, NICHOLLS ve ORR (1935) tarafindan
Calanus finmarchicus fizerinde yapilan incelemelerden bunlarin solunu-
munun giineg 181¢1 muvacehesinde karanhga nishetle 2 misli arttig1 tesbit
edilmistir. Karanlik ve derin sularda yasiyan canlilar igin bu ¢ok mithim-
dir. Zira bu sularda Fitoplankton ve bunun neticesi bol oksijen bulun-
maz. Buralarin canlilar1 satih sularindan difuzyon ve vertikal akintilar
vasitasi ile gelen ve derinlige gore nisbeti gittikce azalan oksijen ile kifa-
yete mecburdurlar,

Hareket kabiliyeti ve siir'ati de 1sikla ¢ok yakindan aldkalidir, Isik
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hareketi kamgilayici tesir icra eder. Plinktonun c¢ogalmasi ve dagihig
iizerinde de 151810 tesiri gok biiyliktiir. Zira, deniz suyunun muhtelif ta-
bakalarindaki isik miktar en 6n planda nebatl hayatin inkigafin1 tiyin
eder. Bu da ikinei planda hayvani hayata tesir eder. Bol g1k alan satih
gularinda gelisen Fitoplankton nesli iyi bir balk neslinin yegéne temeli-
dir, denilebilir.

Baliklar deniz icersinde 15181 mevcudiyetini tesbite yariyan en yiik-
sek organ tipine, gozlere malik olduklarindan &tiirit bunlarla bircok 1:1k
reaksiyonu tecriibeleri yapilmigtir. BULL (1935) Blennius pholis adh
bir horozbina balhg iizerinde yaptig1 aragtirmalardan bu bahgin miikem-
mel bir gekilde inkigaf etmis bir renk tefrik kabiliyetine sahip oldugunu
ortaya koymustur. Ayrica bazi1 bahklarin yaptiklar goclerin de deniz
icersine niifuz eden 1tk miktar: ile yakindan aldkadar olusu anlasilmig
bulunuyor. Meseld: orkinozlar (T'hynnus thynnus) Kuzey denizine hic-
retleri esnasmda hicbir zaman Ingilterc kanalindan gegmezler. Bunlarin
buradan gecmesine méni olan engelin Ingiltere kanahndaki deniz suyu-
nun bulamkhg: oldugn kabul edilmektedir.

Baliklarda mevcut mitkemmel gérme organlarina mukabil siifli or-
ganizmalarda bdyle bir organin bulunmayigina ragmen bunlarin 1g1ga kar-
g1 gosterdikleri reaksiyon gayani hayret derccede bilyiiktiir (Tek hiicre-
liler v.s.) Bunlarda 1m1gmn mevcudiyeti viicut cidar: ile tesbit edilmektedir
(Dermatoptik Fonksiyon). Birgok polipler, deniz sakayiklarm ve deniz
analarn bu fonksiyon neticesinde hareketlerini tanzim ederler.

Isigin Deniz Suyuna Niifuz Kabiliyeti:

Deniz sathmma gelen 1518In bir miktar: satih tarafindan aksettirilir,
Bu akscdis deniz sathinin diizglin veya dalgali olugsuna deniz suyunun
berrakhgi veya bulamkhigma ve igiklarin giintin muhtelif saatlerinde ve
degisik mevsimlerde deniz sathina gelis zaviyesine gore degigir. Ayrica
havanin bulutluluk derecesi de 1g18in deniz icersinde ulastigh derinligi de-
gigtiren bir amildir. Giines 1s1klarimin muhtelif enlem dairelerinde diinya-
miz iizerine diigiis zaviyeleri de Onemli bir rol oynar. Subtropik bolgenin
acik denizlerinde fotograf plidklar: vasitas: ile 1000 metre derinlikte dahi
151k izlerine tesadif edilmigtir. Fakat bu derinlikteki 11k 1 metre derin-
likteki 1181 3 milyonda birine tekabiil etmektedir. 1700 metrede fotograf
plaklar: iki saatlik eksposisyon neticesinde highir degigiklik gOsterme-
migtir, WILLIAM BEEBE Bathyspher’i ile Bermuda adalar civarinda
daldig1 esnada 579 metrede insan goziiniin tefrik edecegi kadar 11k tes-
bit etmigtir.

Dagilmig, beyaz giin 15181 deniz suyuna girdigi zaman tayf renklerine
ayrlir ve bunlar dalga boylarma gore muhtelif derinliklerde absorbe edi-
lirler,
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Kirmizi renkler ilk énce kaybolanlardandir, bunu turuncu, sar1 ve en
nihayet mavi 1giklar takip eder, Buna gore derinlik arttikca sigin yalniz
miktar: degil, aym zamanda kalitesi de degigir. Aksam fizerleri ve sa-
kahlar: isiklar ufuktan geldiklerinden, denizin sathi tarafindan bir ayna
gibi aksettirilirler (Satih kaybi) giincs 1g1gmin denize niifuzu zaman ba-
kimindan da tahdit edilmigtir.

Isigim bu gekilde muhtelif kayiplara ugrarmasi (satih kayh ve absob-
siyon) ncbati hayata ve onlara bagh hayvani hayata bilyiik tesirler icra
2der. Bildigimiz gibi fotosentez olayinda en Onemii rolii oynmiyan kirmiz,
turuncu ve sarl 1g2klardir. Buna gore ncbatlarin dagiliglari muhtelif de-
rinliklerde gayr: miisavidir.

Deniz Suyunun Sceffatlhk Derecesi:

Deniz suyunun geffafligi su igersinde suspansiyon halinde bulunan
materyalin miktarina baglhdir. Bu materyal organik veya anorganik
mensgeli olabilir. Bol miktarda pléankton bulunan denizlerin rengi yesil,
suyu bulanktir. Boyle denizler balik bakimindan da zengindirler.

Nehir agizlarinda su igersine dagimig camur zerrecikleri bulgnikli-
Sin artmasina sebebiyet verirler. Orkinoz gibi baliklar bu bulanikliktan
infiteegsir olduklar: halde kiymetli hayvarlar ile meshur mersin balik-
lar1 bulamk sulara gircrek nehirlerin agzini kolayhkia bulurlar, Kefal ve
liifer siirtileri de bulamk sulardan miiteessir olmazlar, Iikbaharda Hali-
cin bulanik sularinda devaml olarak liifer avlanisi bilhassa zikre deger.
Denizlerin Isitk Miktarma gore Sakuli Taksimaty:

Denizlerin sular 1glk miktarina gore ii¢ esas tabakaya (Stratum)
ayrilarak miitalda edilmektedir.

1 — Hutrophik (Tamigikl) tabaka, 1gik bakimindan en zengin taba-
kadir., Buras1 difuz giin 1sigin, kirmizi, turuncu ve sari 1ginlari ihtiva
eder. Fitoplinkton ve nebat yiyici hayvanlarin bolgesidir. 0-80 metre
arasinda bulunur,

2 — Dyspotic (bdlge) tabakasi. Daha az isikhdir, Burada yesgil ve
mavi mklar hikim vaziyettedir. Burada bir golge flamas: yetigmektedir.
Yesil alklerin yerini kahverengi yosunlar alir. Buranin canhilari Eu-
photik bélgeden gelen nebat yiyiciler ile daha agagidaki Aphotik bdlge-
den gelen et ve detritus yiyici formlardan terekkiip cder.

3 — Aphotik (1s1ksiz) tabaka. 500 metreden agag: olan tamamen
1g1ks1z ve nebat yiyicileri ihtiva etmiyen bélgedir. Buranin canlhilar yu-
karidan gelen organik materyal ile gecinirler. Yirtiet hayat gartlarmna
intibak etmiglerdir. Agi1z ve digler bityiik, sindirim organlar bir defa elde
ettikleri bol materyali depo edecek bir torba gcklindedir.
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wsigin Balikethktaki Onemi:

Baliklarin Phototaksi hadisegini yani 1sikla cezbedilebilecegini miisa-
hede eden insanlar ¢ok eski zamanlardan beri bilhassa sardalya (ateg ba-
ng1) balikeiliginda bu teknigi kullanmaktadirlar, Evvelce sandallarda ya-
kilan biiyiik megalelerin yerini bugiin biiyitk 2000-5000 mumluk litks lam-
balar1 almis bhulunmaktadir. Istavrit baliklarinin da 1sikla cezbedilebile-
cegi biitiin balikcilar tarafindan bilinen bir vakiadir. Son zamanlarda kol-
yoz, hamsi v.s. baliklarda igiktan faydalanmaya baglanilmgtir.

Saroz korfezinde yapmug oldugumuz tecritbelerden, sarpamm da
(Boops boops) 151k tarafindan cezbedildigi neticesini ¢ikartmig bulunu-
yoruz, Balikcilikta 1:181n kullanildiginin diger bir sebebi de yakamoz ha-
disesini bertaraf etmektir. Bu husustan denizlerde hayatl sk hadisesi
ve balikciliktaki Onemi adli yazimizda etrafly olarak bahsetmis oldugu-
muzdan bundan sarfi nazar ediyoruz (Bak. I. Artiiz, Ballk ve Balik¢ilik
Mec. Sayr 8. Cilt II1. 1955).

Bununia beraber liifer, palamut v.s. aveiliginda 15181n, yakamozu
bertaraf etmekle beraber, baligin cezbedilmesinde de miihim rol oynadi-
g1 agikardir. Phototaksi hadisesinin baliklar iizerindeki tesirleri hakkin-
daki aragtirmalar ilerledikce gece balikcihigr daha bilylik ehemmiyet kes-
bedecektir, Zira, dagilmig giin 1511 altinda denizin genis sathina dagilmig
ve avlanmasi ihtimaller hegabina gore hemen hemen imkansiz olan yay-
gin balik siiriilerini gecenin karanhgl icersinde muayyen bir veya birkag
sun'l 151k kaynagl etrafina topliyarak avlamak avehigi ¢cok daha kolay-
lagtirmaktadir.

Ay sigmn Tesiri (Lunarefekt)

Arzimizin ikinei bir 1:1k kaynagi da giineg 1siklarini endirekt olarak
aksettiren ay 11g1dir. Ayin gece balikaligr tizerindeki tesirleri hemen he-
men bilitiin balikcilar tarafindan kabul edilmektedir. Balik ve Balikcilik,
Say1 8 cilt III de intigsar eden ve yukarida da zikri gecen yazimda ay 1s1k-
larinin kilig ve palamut, hamsi, uskumru, istavrit v.s. gibi muhtelif ag ba-
Iikeihigmdaki menfi ve lifer v.s, gibi olta balikcihgindaki miisbet tesirle-
rini hayatl 11k héadisesi zaviyesinden incelemis, ag ve girgir balikgilari-
nin karanlhk gecelerden istifade ettiklerini sOylemigtik. Biitiin balik¢ilar
karanhik gecelerin iyl av sagladig1 neticesinde miittefiktirler. Bunun se-
beplerini ilmi metodlarla aragtirmiya bagliyan ldboratuvarimizin aragtir-
malarin daha ilk safhasinda bu kanaati sarsacak neticeler elde etmig bu-
lunmas1 sayam dikkattir. Laboratuvar, gimdi bu igin tamamen aydinla-
tiimas1 hususunu ele almig bulunmaktadr.




—15 -

Yakamoz hadisesinden istifade edilerek bilyiik balik siiriilerinin ye-
rinin tesbiti ve yakalanmasi hakikaten akla yakin gelmekte oldugu hal-
de istatistiki aragtirmalar biiyiik bahk avlarimin aym tam karanlik ve
tolunay safhasi arasina diigtiiglinii gdstermektedir.

1954 agustosundan bashyarak 1954 aralik sonuna kadar yapilan 5
ayhk fasilasiz tetkikler ayin tamamen karanlik oldugu ve tolunay safha-
larinda avciligin azaldigl, buna mukabil bu iki safha arasina diigen giin-
lerde fazlalagtig1 neticesini vermektedir.

(Report from R/S«Arar»s Cruise to the Marmara seas 11.XI. to
13.X1.1954. by O. AAsen, I. Artiiz, E. Akyiiz) yapilan arastirmalar. Aymn
cazibesi tesiri ile deniz igersinde meydana gelen dahill dalgalar ile balik
avelig1l arasinda bir miinascbet oldugu hisgini uyandirmaktadir. Ileride
yapilacak aragtirmalarin bu hususu da aydinlatacagimi {imit ediyoruz.

izidndah Uzman Gudmundsson Girgirlar
Uzerinde Tadildt Yapti

36 giindiir Fatsa koyunda balik avinda bulunan Izldndali uzman
RAGNAR GUDMUNDSSON, cok memnun goériiniiyordu. Son seyahati-
nin gayesini s6ylece hiilasa etti:

«— Seyahatimin gayesi, hamsi avlamada kullamilan girgir aginin
tadili ve Norvec usulii ag basma usullerini mahalli balikgilara dgretmek-
ti. Bu maksatla Arar’la calismaga bagladim. Zira Arar’daki iskandil ci-
hazlarindan istifade ederck, hamsi yataklarm: kesfetmek lazim geliyor-
du. Ayn1 zmanda pelijik trawl agi kullanarak, hamsi avlamak hususun-
da tecriibeler de yaptim. Fakat biraz evvel de soyledigim gibi girgir ag-
larini modernize etmck bagta geliyordu.

Buradaki balik¢i kayiklam ¢ok kuvvetli oldugundan, F.A.O. tarafm-
dan gonderilmig olan vingleri monte etmeck imkidnim bulduk. Ikinci nok-
la, girgirlarda tadildt yapmakti. Bu iglerin ikmalinden sonra, mesut bir
tesadiif neticesi, hamsi de mevcut oldugundan, tecriibelere bagladik. Son-
ra sunu da memnuniyetle belirtmeliyim ki, buradaki bahkecilar biiyiik bir
anlayig gOstermigler ve yardimi tahaliikle kabul etmiglerdir.»

«— Mevzuunuza girmezden evvel size bir sual sorayim, bahsettigi-
niz balikcilar kimlerdi?»




16—

«— Sbyliyeyim, Daha evvel, Fatsa Balik Avi Kooperatifi ile bir an-
lagma yapilmigti, Buna nazaran 1 motérle, 2 girgir kayigim aglar ve
personeliyle emrime verecekti. Istc mevzuubahis olan ekip, Fatsa balik-
cilarindan bir ekipti.»

«— Peki aglarda ne gibi tadilit yaptiniz. Bunu kisaca izah eder
miginiz ?»

«— Agin mapalarim (halkalarin1) ve biizme tertibatim tamamen de-
Zistirecek Norveg tipi haline getirdim. Ag, bu muaddel haliyle ve kanca
baslara takilmig bulunan iki ving sayesinde cok daha elverigli bir hale
gelmigti.

Dahas1 var, balik¢illar yapilan bu tadilittan son dercce memnun kal-
dilar. Yapilan miiteaddit tecriibelerden sonra agin gerek atilmasinda ve
gerek toplanmasindaki saglanan kolayhk inkar edilemiyecek bir gekilde-
dir. Sonra tutulan balik miktar1 da, eskisine nazaran cok fazladir.»

«— Burada kolayliktan kasdiniz nedir?»

«—~ Bu usulle bir ag gevirme ve toplamada kazanilan vakit hi¢ de
azimsanamiyacak bir raddededir. Zira, en az yari yariya zamandan ka-
zanma kabil olmaktadir. En mithim bir nokta da, tadil edilmig bu ag:1 ba-
likgimin derin suda kolaylkla dokilp ve avini rahatga avlamasina &mil -
olmustur.»

«— Bu muaddel girgiri hamsiden baska balik tutmada kullanmak
kabil midir? Yahut sualimi bagka sekilde sorayim, meseld istavrit avla-
mak ic¢in tadil cdilmig olan bir girgir iizerinde durdunuz mu?»

«— Evet, hamsi iizerinde yapilan bu tecriibelerden sonra, Trabzon-
da, istavrit girgirlarimn tadili icin de cahgmalara bagladik, Et ve Balik
Kurumu, emrime bir girgir ag), iki tane dokuz tonluk motor tahsis etmis
bulunuyor. ilk hazirhklar da ikmal edilmistir. Simdi, istavritlerin bilyiik
sitriiler halinde toplandigi habcerini bekliyorum, Bu haber gelir gelmez
derhal Trabzona hareket ederek caligmalara baghyacagim.»

«— Herhangi bir balik¢i kayigina ving ve matafora tertibat1 takila-
bilir mi? Bu hususta nc digiintiyorsunuz 7»

«— Her kayik, bu tertibatin takilmasina elverigli olmiyabilir, Yani,
narin yapih bahke: kayiklarina vine tertibatim takmaga imkin yoktur,
Fakat yapisi saglam olan kayiklara, hi¢ ¢ekinmeden bu tertibat monte edi-
lebilir. Sonra size sunu da sdyliyeyim, bizim kolayhkla girgir takimlarim
bastifimizi gdren mahalll balikeilar, bu vinclerden edinmek istediklerini
bildirdiler. Bu hususu, Et ve Balhk Kurumu Umum Miidiirliigiine bildir-
dim. Ayrica Kooperatif de milracaatta bulundu. Kuvvetle tahmin ediyo-
rum ki, Trabzon, Samsun ve Sinoptaki balkcilar bu muaddel agin mu-
vaffakiyetini duyduklar: zaman, onlar da bu tadilati yapmag: arzu ede-
ceklerdir.»
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«— Demineek bir sual sormagi unuttum. Bir ag1 tadil etmek epeyi
zaman aliyor mu? Sonra ne gibi malzemeye lizum var?s

«— Iki giinliik bir calisma sonunda girgir aglarini tadil etmek ka-
bildir, Benim yaptigim tadilatin masrafini Et ve Ballk Kurumu ddemigti,
Tadil icin, agin biiyiikliigiine gore, ip, halka ve kurguna ihtiyag vardir.
Pek tabil olarak girgirlarin biiyiikliigii muhtelif oldugundan, size, su ka-
dar ip, halka ve kursuna ihtiyac vardir, diyemem. Ancak, bahkcilar bir
kere dgrendikten sonra, bu tadilati yalniz baglarina yapabileceklerdir. Sa-
dece, vine ve matafora takimlarinin temini gerekiyor. Sunu da ilave ede-
yim ki, bu tadilattan sonra, girgir takimi bir miktar agirlagacagindan,
insan giiciiyle agin basilmasi, cski girgirlara nazaran bir hayli zorlagmis
olacaktir. Bu itibarla, ving ve mataforaya ihtiyag vardir.»

«— Bu muaddel ag hangi sularda kullanilabilir ?»

«— Tadilét, girgirin derin sularda kullanma imkamni bahgeder. Sig
sularda da kullanmlabilir, ancak, kurgun yakasmin yumugak dibe gdmiil-
mesi, agin bastirilmasm gliclegtirecektir. Sonra hasara da sebep olabilir,
Bu bakimdan agm Bogaz gibi s1g sularda kullaniimasi gayam tavsiye
degildir. Marmarada kullanilmasinda higbir méni meveut degildir.»

«— Marmarada tadil edilmis palamut ve torik girgirlari kullanila-
bilir mi?»

«— Tabii kullamlabilir, Biraz evvel de soyledigim gibi, avlanlan ye-
rin s1g olmamasi garttir.»

«— Bir sual daha sorayim, hamsi ve palamut girgir1 arasinda ne
gibi farklar vardir?»

«— Evveld uzunluklar farkeder. Mesled ortalama olarak bir hamsi
girgiry, 135 kulag kadardir. Halbuki palamut veya torik avlamak ic¢in
kullanilan girgirlar, 250-300 kulac1 buluyor. Sonra diger bir fark da, bun-
larin ag gb6zlerinin biiyiikliiglindedir.»

«— Bu yaz icin bir aragtirma programimz var mi?s

«— Evvelad ufak bir istirahat diisiiniiyorum. Beg on giin kadar..
Sonra biraz evvel de dedigim gibi, istavritler fizerinde tetkiklere baghya-
cagz. Bu hususta meslekdagim ERDOGAN AKYUZ’le igbirligi yapmak
isterim. Trabzonda ne kadar kalacagimi soruyorsunuz, Pek tabii olarak
bunu evvelden kestiremem, Bunu, igi bilir.» :

«— Bagka tip aglar iizerinde tetkikler yaptmiz ym?»

«— Evet yaptik. LARSEN trawl'liinii, Arar gemisinden atarak ham-
si avladik. Bu agin da hamsi iizerinde gayet tesirli bir av vasitasi oldugu
tebeyyiin etti. 40 dakika gibi kisa bir miiddette tutulan 6-7 ton hamsi,
agn istikbali lizerinde iimidimizi kuvvetlendirmege saik olmugtur. Sonra
bizim balk avladigimiz sirada, bu agn ¢aligma tarzi, yanimizda bulunan
balikcilar1 hayrette birakti. Zira boyle bir ag: ilk defa goriiyorlards. Son-
ra bizim balik avlamadaki muvaffakiyetimizi hazirhyan amillerden birisi
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de, daha evvelce Arar gemisiyle Fatsa Koyunun karig kans denecek ge-
kilde, mesahalandirilip, haritasinin hazirlanmig olmasiydr. Bu harita, ba-
lik siiriilerinin bulundugu mevkii ve derinligi gayet sahih olarak tiyin et-
memize ¢ok yardim etti. Dolayisiyle yapmig oldugumuz balikeilik ¢ok
daha kolay ve suurlu oldu.»

«— Bahsettiginiz bu haritadan her balikq1 istifade eclebilir mi?»

«-— Tabil edcbilir. Zira harita iizerinde biitiin kdyler gosterilmistir.
Binaenaleyh kerteriz alarak bulundugu mahalli kolaylkla tayin edebilir,
Derinligi okur ve ona gore avlanmaga baglar.

Bir daha bulustugumuz zaman size daha enteresan haberler verece-
gimi umuyorum. Simdilik Allahaismarladik.»

AR
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Temizlik ve Dezenfeksiyon
KEMAL ALOT

Soguk depoculukta kolay bozulur yiyecek maddelerinin kalite diig-
mesi olmadan muhafazasi esas olduguna gore, soguk tesislerin her kis-
minin ve bahusus soguk odalarin temiz tutulmasi en bagta gelecektir.
Toz, toprak, pislik, bakteri ve kiiflerin iiremesi i¢in en uygun vasatlari
tegkil ettiginden, bunlarin adi temizlik yoluyla dahi olsa imkan nisbetin-
de ortadan kaldirilmasi, soguk depolarin saghk sartlarina uygunlugu ba-
kimmindan ilk adim tegkil edecektir.

Soguk depolarin saghk sartlarina uygunlugu (Sanitation) temizlik

‘ve dezenfeksiyon yoluyla saglanir.

" Temizlik ve dezenfeksiyonun soguk sanayiinde arzettigi dnemi aga-
g1daki satirlar en acik bir gekilde belirtmektedir:




T

«Kolay bozulur yiyccek maddeleri, mikro organizmalarin, bahusus
bakteri ve mantarlarin iiremesi icin son derece elverigli bir ortam tegkil
eder. S1gir ve domuz etleri iizerinde yapian bakteriyolojik aragtirmalar-
da bu etlerde 239 cins sporsuz iirer bakteri, 8 cins aerobi (havada yagar)
sporla iirer bakteri ve 59 cins sporla iirer bakterinin faaliyet gosterebil-
digi tesbit edilmistir. Keza bahklarda da gesitli cinslerde bakteri ve man-
tarlar faaliyet gostermektedir.

Birgok mikroplarin yagayip iiremesine en uygun 1s1, viicut 1s1s1, yani
37° santigrattir. Bu 1s1 diigtiriildiikce, yiyecek maddelerinin bozulmas: da
yavaglamaktadir, Bununla beraber, bu bakteri ve mantarlardan gogu,
hattd +1° Santigratia bile iireme ve yiyecek maddelerini tefessiih ettix-
me kudretindedirler.

Yiyecek maddelerinin dondurulmasi mikro-organizmalarin bazilarin
oldiirmekte ise de, ancak meyva sularindaki bakteriler dondurulma neti-
cesinde tamamen mahvolmaktadirlar. Bununla beraber, yiyecek madde-
lerinin 1sis1, —10° Santigrattan agag1 disliriiliince, mikro-organizmala-
rmm gelismesi de o kadar agirlagmaktadir ki, bunlar artik bir bozulmiya
sebep olamamaktadir. Lakin dondurulmug yiyeceklerin 1s1s1 0° Santigra-
tin {istiine cikinca, mikroplar tekrar hizla ¢ogalmaga baglar ve cok geg-
meden tefessiihe sebep olurlar.

Goriildiigii iizere, yiyecek maddelerinin sogutulmasi, hattd dondu-
rulmasi, bunlar1 tam olarak sterilize etmediginden, bunlarmm iglem gor-
meleri sirasinda hastalik veya gida-zehirlenmesi yapicl mikro-organizma-
larla bulagmamalar: icin saghk sartlarina uygunluga, yani temizlik ve
dezenfeksiyona son derece dikkat edilmesi sarttir (Food Refrigeration
and Freezing. S. 100). '

Bu konuda sadece temizligin bile ne derece énemli oldugunu agagi-
daki kaide gayet sarih surette anlatmaktadir: «Iyi bir temizlik, bir¢ok
hallerde, saghk gartlarma uygunlugun %90 m tesgkil eder.»

Soguk depolar ve miimasili tesislerde, gegitli memleketlerde gesitli
temizlik ve dezenfeksiyon usul ve maddeleri kullanilmaktadir. Yurdiimuz-
da, gerek her istenen madde ve techizatin bulunmamasi, gerekse azami

derecede basgitlestirilmig caligmalarin daha miiessir olmas1 sebebiyle, aza-
mi- Olclide sadelestirilmis bir temizlik ve dezenfeksiyon usuliiniin tatbiki
zaruri olmaktadir. ‘

Soguk depolarda miicadele edilmesi gereken pislik unsurlar::

a — Tozlu hava, b — Bakteri ve mantar faaliyeti, ¢ — Her c¢egit
kotil kokular, d — Kara sinek istilasi, e — Et, balik igleme yerleri ile,




B

sofuk odalar ve tesis icinin pisligi, f — Balk sandiklari, alet, edevat,
kanca, v.s. nin pisligi, g — Bt ve balik tasiti termos kamyonlarinin pis-
ligi'dir,

Tozlu hava lizerinde biraz durulmasi faydali olacakbir: isinin O°C,
hattd —2°C'a kadar diigiiriilmesi, kolay bozulur yiyecek maddelerinin te-
fessiihiinde rol oyniyan mikro-organizmalarin gelisme ve iiremelerini an-
cak yavaglatmakta, asla tamamecen Onlememektedir. Giineg 15181 gérmiyen,
nemli ve karanlik soguk odalarda taze et ve balik muhafazasinda sadece
181 ditgiikliigiine bel baglanmasi arzu edilen iyi neticeyi saghyamamakta-
éir. Zira havada mevecut mikroplar, bahusus iistii 1slak tutulan et ve ba-
liklarda kisa bir zamanda bozulmaya yol acmaktadir.

Soguk odalar havasimn mikroplu olmasmi sagliyan birinei amil, bu
havanin tozlu olmasidir. Yapilan incelemeler, siiziilmils tozsuz havadaki
mikrop sayismin tozlu bir havaya nazaran mukayese edilmez dcrecede
diigiik oldugunu gostermisgtir,

Bu itibarla, soguk depolarin, sofuk odalara kolayca siiziilmils temiz
hava temin edebilen siizgecli bir havalandirma tesisatina sahip olmasi
bunlarm basarili caligmasinda bilyliik bir rol oynar. Soguk oda kapilarin
acarak yapilan havalandirmada, cikan pis hava yerine tozlu havanin oda-
ya dolacagl tabiidir. Bu mahzuru onlemek icin yapilabilecek geyler, depo
etrafinin tozsuz ve depo icinin temiz olmagim sagliyacak seckilde calig-
mak, et ve baliklarda satih kurutma igine 6nem vermek ve arasira soguk
sokuna bagvurmak suretiyle mikroplarin gelismesini giiclestirmektir, So-
guk tesislerinde, siizgecli havalandirma tertibatina ilaveten ozon yapmaz
ultraviyole lambalar1 ve ozon cihazlar: gibi daimi hava sterilizasyon va-
sitalarinin kullanilmasi, ideal neticelerin alinmasin gaglar.

TEMIZLIK:

Temizlik ii¢ gekilde yapilir:

a — Giinlilk temizlik, b — Haftalik temizlik, ¢ — Mevsimlik te-
mizlik.
a — Giinliik temizlik: Bu temizlik 1) soguk odalar ve civarinda,

2) Donmug odalarda yapilir, Kullamilan madde ve vasitalar., Soguk oda-
farda: su, cal siiplirgesi, saplt adi siipiirge, testere talagl. Donmug oda-
larda: buz kazima demirleri, tavan siipiirgesi, gal: siipiirgesi. Soguk oda-
lar ile balik yikama salonu, hol, koridor ve merdivenler nisbeten az suyla
yikanir, siipiiriiliir ve testere talagiyla kurulanir. Donmug odalarda du-
var ve tavanlarda tegekkiil eden kar birikintileri siipiirgeyle almir. Yer-
de, kapt kenarlarinda, {inite tavanlarinda meydana gelen buzlar kazinir.




Bu odalarda calismaktan meydana gelen her tiirlii pislik ve dokiintii
stipiiriilir.

b — Haftahk temizlik: kullamlah madde ve vasitalar.

Su, camasir sodasi, ¢ah siiplirgesi, sapli siipiirge, testere talasi.

Donmus odalar (yani dondurma tiinelleri, buz kaplama odasi ve don-
mug muhafaza odalar1) harig, soguk odalar, merdivenler, holler ve balik
isleme salonu gihi yerler, haftada bir, tercihan pazar giinleri bu temizlige
tabi tutulur. Bu maksatla su kaynatilir ve icine bolca soda atmak sure-
tiyle kuvvetli bir sicak sodal su hazirlanir. Bu su kullamilmadan Once,
yukarda adl gecen odalar hortumla islatilmig ve meveut kirler nisbeten
gevgetilmigtir. Suyun fazlas:1 siipiiriildiikten sonra sodali su en iist kat-
tan baslamak {iizere tenckelerle tasmir ve dokiiliir.

10-15 dakika bekletildikten sonra isciler ¢ah siiplirgeleriyle zemini
ovmaga baglar. Boylece, merdivenler, holler, désemeler hep ovulur.

Bu is bitince, gene en iist kattan basglanarak, hortumla su dokiiliir
ve personel cllerindeki siipiirgelerle ve clbirligi halinde bu suyu siipiire
gliplire asagl indirir. Yikama isi bitince yikanmig yerlere testere talasi
serpilerek kurutma yapilir. Talagla kurutma yapilirken, drenaj agizlari-
na talag kacirtlmamasina son derece dikkat edilir. Bu usul, ¢ok listiin bir
temiziik saglamaktadir. Paspasla yapilan silme pisligi ctkarmayip etrafa
yaydigindan, iyi sonu¢ vermemektedir,

¢ — Meysimlik temizlik: bu temizlik bilhassa donmug odalarda ya-
pilir.

Tiinellerde: Olii mevsime girilip de titnellerin 10-15 giin muattal kal-
di1g1 devrede, tiinel kapilar agilir. Icerdeki 1s1 yiikselir. Buzlar iyice kazi-
nir, Dogeme sicak sodall su ile yikamir, Talagla kurulanir, Duvarlardaki
delik desik ve catlaklar tamir edilir. Dégseme ve duvarlar badana edilir.

Donmusg muhafaza odalarinda: Mal cekilip de bu odalar bogaldigin-
da, bunlar da tiineller gibi temizlenir, onarilir ve badana edilir.

Soguk odalar ve balik yikama salonunda: En az 6 ayda bir, duvar-
lardaki delik desik ve catlaklar sivamr, tavan ve désemeler badana edilir,

Tesis icinin diger kisimlry, en az 6 ayda bir badana edilir. Dezenfeksi-
yon igleri diger bir yazida elc alinacaktir. ‘
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Babieibor Avasuda
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Amator Bahker MUHITTIN MERTER'in Pesinde

Emniyet 6 nc1 Subenin merdivenlerini hi¢ ¢iktiniz m1 bilmem. Bir
kat... bir kat daha. O yetmiyormus gibi, bir kat daha. Bir kig giinii in-
sana bu kadar firakh gelmez. Sicak bir gilinde kan ter icinde en iist kata
cikip, Trafik Mithendisi MUHITTIN Beyi sordugum vakit, zarif bir plika
iizerinde ismi yazili bir masa gosterdiler. Derin bir nefes aldim. Sahibinin
nerede oldugnunu sorunca:

«— Agagida arabalar kontrol ediyor, efendim,» demezler mi? Hay-
di gerisin geriye merdivenleri inmck icabetti. Merdivenicrden asagi iner-
ken bir taraftan da cikanlari, gbzden geciriyordum. Ciinkii kendisiyle ilk
defa olarak tegerriif edeccktik. Kendisini yakinen tamyan bir arkadagim
bana tavsiye etmig, denize, bahga ve balikciliga merakl oldugunu sdyle-
migti. Resmi bir dairenin merdivenlerinden ¢ikan ve inenlerin haddi he-
sab1 olur mu? Herkesi de gevirip, MUHITTIN Beyi soramam ya. Asag
‘ndigim zaman, geng bir trafik polisi:

«—- Simdi, yukari, odasina ciktis, demez mi? Gayr ihtiyari:

«— Mubhittin Bey bu merdivenleri ka¢ defa inip ¢ikars, deyiverdim.

«— Pck belli olmaz, bazi giinler 15-20 kere,» dedi.

Simdi bagima gelene bakimiz. Ya ben yukar: cikarken o tekrar agagi
inerse. Gergi zayiflamak istiyenlere, merdiven ¢ikmag tavsiye ederler
arama. Boyle bir sicak giinde, tahammiil etmek pek zor. Bereket versin
ki, kendisini bu sefer odasinda buldum. Kendimi takdim cttikten ve miis-
terck arkadagimizin ismini verdikten sonra, ziyaret sebebini anlattim.

«—— Bahga cikmasin ¢ok severim, hattd sandalim ve av takimlarim
vardir amma, bugiinlerde iglerimiz o kadar gok ki, balig1 ancak tabakta
gorityorum. Size bir gey sdyliyeyim, balik yemekten hi¢ hoglanmam. Bel-
ki simdi bana sagacaksiniz.»

«— Hakikaten 8yle, zira simdiye kadar bahk yemekten hoslanmiyan
bir kimseye hi¢ rastlamamigtim.»
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Giildii. Yiiziiniin ifades; birdenhire degiserek, goylece fikrini izah ctti:

«— Ben Gyleyimdir, Meseli, Bo{{zlzic,inde avlanmaktap hi¢ hoglan-
mam. Buna mukaibl, Marmara insam ok tatmin eder. Adeta acik de-
nizlerde dolagiyormus gibi bir hisse kapihrsimz. Bununla beraber, lifer
zamannda Kanlica koyuna gok gitmigimdir. Sonra bir gey de ok hosu-
ma gider, baliker sandallarinda yvanan ldmbalarm isiklary,  balikgilarm
birbirleriyle sakalasmalari, sark: .éiiylemeleri, o havayi teneffiis etmek...»

Amalér bahker: MURIPTIN MERTER

Konugmamzin seyri, beni beylik «— Bahk tutmaga hangi yasta
bagladinz ?» geklindeki bir suali sormaktan nedense menetti. Bilakis bam-
bagka bir mevzua girerek:

«— Edebiyatla hic meggul oldunuz mu? dedim.

«— Iki sene filolojiye devam ettim. Mamatfih beni yanhg anlama-
ymmz. Spora da gok merakim vardir, Eskiden Galatasaray’in genc taki-
minda oynardim. Bogaz bir kac kere yiizerek gectim.»
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- Kendi kendime, bu merdivenler de bagka tiirlii cikilmaz, diyordum.
«—- Muhittin Bey en ¢ok nerelerde avlanmaktan hoglanmirsimz?»

«— Biz Yegilk6yde oturuyoruz. Kumburgaz’'a dogru Kaldirmm diye
bir yer vardir. Orada cok giizel mercan tutulur. Hayirsizada civarlari da
hosuma gider.»

«— Hig kaza atlattiniz mi?»

Tekrar giildi. MUHITTIN Beyin sertliginden sikdyet edenler ona
muhakkak giildiirecek birgeyler sormalilar,

«— Gecemez olur mu? Balike¢iligl, zaten helecan: igin severim. Birkag
defa agiklarda firtinaya tutuldum. Bir defasinda da az kalsin sandalim
parcalaniyordu. Marmaranin lodosu malim.»

«— Istanbuldan baska bir yerde avlandimz mi?»

«— Bir Avrupa seyahati yapmistik. Bu sirada, Ispanyada firsatim
bhulup bahga ¢iktim. Onlarda amatdr balikgihik cok zayif. Ciinkii bizim
gibi sakin denizleri yok. Istanbulda bir olta tedarik eden herkes balike-
liga baglar.»

Bizim bu konusmamiz esnasinda, masasma gelen yiginla evraki goz-
den geciriyor, imzaliyordu. Trafik subesi ar1 kovani gibi igliyen bir yer.
Bir ara, kalkmaga davrandim,

«~ Daha bir gsey konugmadik ki, mamafih Allah seldmet versin miig-
terck dostumuz, biraz miibaliga etmis, ben kendimi sayili bir amatér
baliker saymiyorum. Benimkisi sadece bir heves. Sonra bence, gu kadar
balik tuttum, séyle olta cektim demenin de bir manasi yoktur. Siz hir
giin Yesilkoye gelin. Beraber, Kaldirim denen mevkie gidelim, Orada av-
lanalim. Ben bu hususta, umumiyetle avcilara has olan konusmayr pek
beceremem. »

Cg— Kabul, dedim, mercén zaman YesgilkGye geliyorum.»

Kendisine veda ve tegekkiir edip ayrildim. Merdivenlerden inerken,
bir diisiincedir aldi, Lodos havalarda, Marmara ag¢iklarinda vay halimi-
ze. Ya biz tam Kaldirim'da iken hava patlayiverirse. MUHITTIN Bey
‘dogrusu gozit pek bir zata benziyor. Fakat gidecegimiz Kaldirimin, sokak
kaldirim ile hig bir alakasi yok...




Soguk Mukafoza ve Tekdmiilii

Kisim 1

Mensei ister hayvani isterse nebati olsun kolaylikla bozulgbilen gida
maddelerinin muhafazas: cok eski bir tarihe maliktir. Kurutma, tuzla-
ma, dumanlama usulleri ile gida maddelerinin muhafazasi, bogazina diig-
kiin bir zenginin sofrasina yeni cegitler ilivesi i¢in buldugu usuller ol-
maktan ziyade, durendis ve muktesit bir aile babasmin, giinliik maiget
endigesinin tazyiki altinda buldugu usullerdir.

Iik insan bile avinin bol oldugu zamanlarda, muhafaza etme garele-
rini dilgiinmiis, bu surctle avlanamadig: giinlerin ihtiyac igin saklama ca-
relerini aragtirmigtir. Bu suretle ilk insam insan yapan ilk hareketi, ta-
bii ihtiyaclarin ve sevki tabiisinin tesiri altinda olsa dahi bu hareketidir.
Hattad insan bu noktaya kadar hayvanla miigterektir. Nitekim bazi hay-
vanlarda da avinn, giinlitk ihtiyacin1 agan kismini saklama sevki thiisine
rastliyoruz,

Bu suretle, insanlar her zaman mevsimlik olan istihsallerini, devami
olan istihlak ihtiyaclarina uydurmiya caligmigtir, Tuzlama, kurutma, du-
manlama gibi ameliyeler uzun miiddet iptidai bir muhafaza usulii olarak
kullamilmigtir. Biitiin bu ameliyelerin gayesi, gida .maddelerinin ihtiva
ettigi ve bozulmalarina sebep olan mikroorganizmalar imha etmek veya
faaliyetine méani olmaktir.

Muhafaza tekniginde yenilik ancak her sahada oldugu gibi, 19 uncu
asirda meydana gelmigtir. Yeni teknik soguktan istifade etmektedir. So-
guk teknigine ve istihsaline temas etmeden yalniz soguk endiistrisinden
ve sofugun bugiinkii ekonomik hayatimizda oyniyacag: rolden biraz bah-
setmek istiyoruz,

Herseyden evvel sanayide sogugun bir muhafaza vasitas: olarak kul-
lanilmasinin kisa bir tarihcesini yapacagiz. Boyle bir tarihce, bu etiid
cercevesi dahilinde liizumsuz addedilebilirsc de boyle bir tarihge, 1956 se-
nesinin, soguk endiistrisinde 100 iincii senei devriyeyi tegkil etmesi gibi
tarihi bir hadiseyi hatirlamak, ayrica insanlifa sayili hizmetlerden birini
vapmig olan Fransiz CHARLES TELLIER’yi de anmak firsatim vere-

, cektir.
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Insanlar tabil sogugu uzun zamandanberi bir muhafaza caresi olarak
diiginmiiglerdir. Nitekim magara ve cukurlara kar doldurup gida mad-
delerini muhafazay: diigiinmiiglerdir. Hattd meshur Ingiliz filozofu
FRANCIS BACON'un Highgate'e yaptigt bir araba yolculugu sirasinda,
tecessils saikasiyle bir tavugu kestirip buzla doldurdugu rivayet olunur.
Tecriibenin ne netice verdigi bilinmemekle beraber meghur filozofun hir-
kac hafta sonra soguktan Oldiigii bilinmektedir.

Ancak 19 uncu asrin ikinci yarisindan itibarendir ki, sogugun gida
maddelerinin muhafazasinda sinal bir olgide kullaniidigini gériiyoruz.
1856 da Fransiz CHARLES TELLIER, amonyak gazinin geniglemesiyle
igliyen bir makine imal etti. TELLIER mayi amonyakin gaz haline gel-
mesi sirasinda suhunet derecesinin giddetle diistligiinii miigahede etmig-
ti. Bu hadiseyi kendinden evvel PERKINS ve CARRE de farketmigler,
fakat bunun sinal neticesini kavriyamamiglardi. TELLIER, etlerin soguk
ve kuru mahzenlerde birkac hafta muhafaza edilebilecegini, Libradorda
kara batirtian geyik etlerinin aylarca sonra bile istihlike elverigli halde
kaldigm, tarihten evvelki devirlere ait baz hayvanlarm buz icinde mii-
kemmelen muhafaza edildigini biliyordu. Ayrica PASTEUR'’iin mikroor-
gaunizmalarin faaliyeti ve tesirleri hakkindaki tetkikleri de buna eklenin-
ce, TELLIER'nin sinal olglide soguk istihsaline tegebbils etmesini tabii
karsilamak icap eder. TELLIER, 1868 de ilk soguk makinesini icad ede-
rek bazi gida maddelerini 10 il 2 derece arasinda muhafazaya muvaffak
oldu. Derhal bir gemi donatarak bir miktar et yiikleyip Londradan yola
¢iktl, Fakat maalesef, teknik bir ariza, 21 glinliilk bir seyahattan sonra
ylikiin denize dokiilmesine scbep oldu. Bu muvaffakiyetsizlik efkér: umu-
miyede uyanan ufak aldkanin da kaybolmasma sebep oldu. TELLIER,
1869 da ilk buz fabrikasm tesis ettiyse de, 1870-71 Fransiz - Alman har-
bi faaliyetleri aksatti ve nihayet bundan da vazgecmek zorunda kaldL
Fakat TELLIER, cesaretini kaybetmedi. 1876 da «Frigorifik» adli 62
metre uzunlugunda ve 40.000 frigori-saat (Frigori, sogukluk birimi olup,
1 kilogram suyun suhunetini 1 derece diislirmek igin zaruri olan soguk
miktaridir. Frigoriye menfi kalori de dencbilir) takatinda sogutma éihaz-
Jart ile miicehhez gemisi ile ve et yiiklii olarak Rouen’dan hareket ctti. Bu
sefer tecriibe muvaffakiyetle neticelenmis ve sofuk ekonomisinin bag-
langicl olmugtu. Fakat bu muvaffakiyete ragmen talihin garip cilvesi-
nc bakin ki, 1910 da 300 soguk hava gemisi 12 milyar altin franklik Ar-
jantin etlerini naklederken TELLIER, 600 franklik bor¢ icin takibata ug-
ramig ve o strada borg igin hapis cezas: ilga edilmedigi icin de hapsedil-
migti. Bugiin soguk sanayii, bilhassa Amerika Birlesik Devletlerinde o
derece genis bir inkigsafa mazhar olmustur ki ehemmiyet itibariyle otomo-

bil sanayiini dahi geride birakmsgtir,
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Saldhiyetimiz diginda olan soguk tcknigine girmeyip, yalmz su nok-
taya kisaca temas edelim. Sogugun muhafaza etme tesiri nereden gelmek-
tedir? Bu suali kisaca gu sekilde cevaplandirabiliriz:

Her kimyevi reaksiyonun meydana gelmesi icin kritik bir suhunete
ihtiya¢ vardir. Kritik suhunet, bir kimyevi reaksiyonun vukuu igin mev-
cudiyeti sart olan suhunet derccesidir. Meselda —125°C derecede sud kos-
tik ve stilfrik asit birbiri iizerine tesir etmemektedir. Reaksiyon ancak
—80°C civarinda baslamaktadir. Su halde kimyevi olaylari, ister organik
igterse inorganik olsun, kritik suhunet civarimda durdurmak miimkiindiir.
Inorganik cisimler igin kritik suhunet 0°C n cok altinda oldugu halde or-
ganik maddeler icin —40°C, her tiiriti kimyevi reaksiyonu durdurmiya
kafi gelmektedir, '

Sogugun, gida maddelerinin muhafazasinda cesgitli sekilleri kullanl-
maktadir: Sogutma, dondurma ve siiratli dondurma. Sogutma umumiyet-
le kisa miiddet muhafazada kullanilmaktadir. Meseld evlerde kullanilan
buz dolaplarinda umumiyetle bu usule basvurulur ki suhunet derecesi 2
civarindadir. Sogutma, aynl zamanda kisa miiddetli sinai muhafazada da
kullamlmaktadir. Bu usulde umumiyetle gida maddeleri donma noktas:
iistiinde muhafaza edilmekte, bu suretle de mikroorganizmalarin ve diger
dahili kimyevi reaksiyonlarin vukuu ve tesir derecesi yavaglatilmaktadir.
Fakat bu usulde muhafaza miiddeti kisadwr, Biz daha ziyade muhafaza
tekniginde mithim bir yenilik tegkil eden siiratil dondurma (Quick Freez-
ing) teknigine temas etmek istiyoruz.

Siuratli dondurma teknigi, tedrici dondurma usuliiniin dogurdugu
mahzurlar énlemek maksadiyle bulunmustur. Devamli olarak saatler ve
hattd giinlerce OC derecenin biraz altinda soguga maruz birakilan bir gi-
da maddesinin hiicrelerindeki mevcut su donmakta ve kristallesmekte-
dir. Fakat bu arada hacmi biiylimekte ve eridigi zaman meydana- gelen
su, donma esnasmda tazyikle patlattigi hiicre nesi¢ ve zarlarindan akmak-
tadir. Bu ige evsafl dilsiirdiikten bagka haricl manzara itibariyle de hoga
gitmeyen bir tesir hasil etmektedir. Tecriibeler, hiicre ve nesiclerdeki bu
tahavviilat: Onlemek icin miimkiin oldugu kadar siiratle dondurmak icahb
ettigini ortaya koymustur. Siiratli bir dondurma, gida maddelerinin va-
siflarim uzun miiddet muhafaza etmekle beraber hic siiphesiz olmiyan va-
siflar veya eksilen vasiflar: ilave edemez. Su halde dondurma ameliyesi
g1ida maddelerinin hasadini, toplanmasini veya ihzarim miiteakip derhal
yapilmahdir, Meseld balklar tutulmasini miiteakip, et mezbahada, mey-
valar istihsal bolgelerinde dondurulmak icap eder. Bu maksatla bilyik
istihsal merkezlerinde frigorifik tesisat ingas1 gsarttir, Etler kesimi mit-
teakip, kemiklerinden ayrilmig, parcalanmig, kiimes hayvanlari kesilmis,
temizlenmis, biiylik baliklar kesilmis ve temizlenmis, kiigiikleri ise oldugu
gibi pullarindan temizlenmis olarak dondurulur. Sebzeler ise yikannus,
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temizlenmis, kesilip hazirlanmis olarak dondurulur. Meyvalar en miisait
zaman ve olgunlukta, koku, renk bakimindan en miisait zamanda koparil-
diktan sonra soyulup c¢ekirdekleri ¢ikarildiktan icap edenleri kesildikten
sonra. gekere bulanip dondurulur. Bu suretle dondurulmusg et, bahk veya
sebze pismeye hazirdir. Fakat yine de pisirmek lazimdir. Garp memleket-
lerinde kadinlar dahi iktisadi hayata aktif bir sekilde istirak ettikleri icin
gida maddelerini yalmz hazirlamak kifayet etmemektedir. Is bununla kal-
sayd: konserve usulii hakimiyetini muhafaza edecekti. Fakat bu sahada
o kadar ileri gidilmigtir ki, hazir yemekler dondurulup miistchlike arze-
dilmektedir. Bu suretle dondurulmus pismis yemek, 6 ay, hattd 1 sene
sonra dahi 1sitilinca aym renk, koku ve nefaseti muhafaza etmektedir.
Baz:1 ugak sirketleri reklamlarinda biitiin ugus boyunca Paris’in meghur
Maxim’s lokantasinin yemeklerini ikram edecegini ilin etmektedir.
Mutfak hususunda s6hret yapmis milletlerin mesela Tirk mutfaginm,
Fransiz mutfaginin bundan saglayacag: istifadeyi ve munzam doviz te-
dariki imkénlarmi gdz o©ntine getirirsek mevzuun ehemmiyeti kolayca
anlagilir,

Siiratli dondurma teknigi sundan ibarettir. Hazirlanmis gida madde-
leri —18°C den agag1 suhunette dondurulacak maddenin cinsine goére de-
gigen milddette tutmak ve depolama, nakliye, tevzi boyunca miistehlike
arzedilene kadar —18°C de muhafaza etmekten ibarettir. Bu hususta
muhtelif usuller kullamlmaktadir, Ilk olarak OTTESEN usulii ve dondu-
rucu madde olarak kloriir dé sodyum mahlili kullamlmigtir. Amerikal
BIRDSEYE'1n «quick freezing» usulii bilhassa Amerika Birlegik Devlet-
lerinde taammilm etmigtir. Bundan bagska ZAROTCHENSEFF (Z usulii
olarak maruf) ve HOVEMAN usullerini zikredebiliriz.

Gortilityor ki bu teknigin muvaffakiyeti icin bir sira soguk zineiri
meydana getirmek, istihsalden istihlike kadar gecen zamani ideta «don-
durmak» ldzimdir. Bu ameliyeye soguk zinciri denmektedir. Bu zincirin
ilk halkas: mtiistahsil ve istihsal ameliyesidir. Bunun i¢in de dondurulacak
mahsuliin olgunlugu goéz oniine alimir. 2 nci halka nakliyeci ve antrepocu.
~18C derecede hararetli kamyonlarla nakledilip bu c¢esit maddelerin de-
polanmasi icin hususi tertibati haiz depolarda yine ayni hararet derece-
sinde stok yapilir. 3 lineii olarak toptanci, eger kendi deposu varsa depo-
sunda yoksa kendi namina ana depoda muhafaza ettirir. Perakendeci tiic-
car bu depolardan kiiciik miktarlarda satin aldigi dondurulmus maddele-
ri dikkanmda bu igle aldkall soguk hava vitrinlerine yine aymi hararet
derecesinde olmak izere koyar. Buradan itibaren miistehlik bu soguk zin-
cirinin son halkasm tegkil eder. Izah edildigi lizere gida maddesi don-
durulduktan sonra istihlak &nina kadar aym hararet derecesinde (-18 ila
—20) muhafaza edilmektedir.

N. K.




Tothsu Mahsullerimize Dair

Tatlisu mahsullerimizin istihsal seviyesi hakkinda bilgi edinmek
maksadiyle, sayin FEVZI YUKSEL'den bir miilikat rica ettim. Giiniinii
kararlagtirdik. Simdi kendisiyle karg: kargiyayiz.

«— FEVZI Bey, diyorum, tathsu mahsullerimizin istihsal miktarim
arttirmak ic¢in neler yapilmalidir ? Bugiinkii durum nedir?»

«— Tatlisu mahsulleri istihsali layikiyle yapilabilse, memleketimizde
ve bilhassa Orta Anadoluda, koyli ve sehirlilerimiz, tercihan tathsu ba-
liklar1 yiyecek, dolayisiyle, istihldk artms olacaktir. Pek tabii olarak,
bunun neticesinde, etten tasarruf edilmig olacaktir ki, bu da biiyiik ge-
hirlere, Anadoludan daha fazla et gelmesini saglamig olacaktir.

Istihsalin arttirilmasi igin evvelemirde, miistahsil, istihsal edecegi
baligin sarfedilebilecegine kani olmasi l4zimdir. Bu da, ancak gu siralya-
cagim hususat: temin ile kabil olacaktir:

1 — Dig memleketlere tathsu mahsullerinin kalitesi bozulmadan ih-
ra¢ edilebilmesi icin, kamyon gibi siiratle ihrac mahalline sevkedilecek
vesaite siddetle ihtiyag vardir. Ciinkii demiryollar:, nakliyati geciktir-
mektedir, Meseld bir sevk mahallinden gotnderilen balik, demir yolu tari-
kiyle Haydarpagsaya 40 saatte gelirse, kamyonla 20 saatte gelmektedir
ki, aradaki fark hi¢ de azimsanacak gibi degildir. Baliklarin en kisa bir
zamanda sevki, tazeliklerini muhafaza etmelerini temin ettigi cihetle, so-
guk depolara tam zamaninda yetismesi, kalitesinin muhafazasina yol aga-~
cak, dolaywsiyle, dig piyasalarda, Tiirk baliklarmin degeri daha ziyade
takdir edilmis olacaktir. Bu vaziyet ise, ihracatin ylizde ii¢ yiiz artmasi-
na vesile olacaktir.»

«-— Sadece kamyona mi ihtiyacimz var?s
Hayir, ayrica istihsal mahallinde buza da ihtiyacimiz vardir. Bu
vesait aym zamanda, siiratle buz getirmek igin elzemdir. Zira, baliklar
tam zamamnda buza girecek olurlarsa, vasiflarinin bozulmasina imkéan
birakilmamig olacaktir. Bu ¢cok miithim bir noktadir. Yine bu sayede, hem
memleket dahilinde halkimiz ter-ii taze balik yiyebilecek ve hem de, dig
memleketlere, matliip evsafta tatlisu mahsulleri ihract miimkiin olacaktir.

¢ — Ag iplikleri ve bilhassa taramalar icin 14zim olan tenekeler ve
bu tenekelere siiriilmesi icabeden cold vernik tedariki de ayrica bir me-
gele halinde kargimiza cikmaktadir; belki merak edersiniz, size bu cold
vernik bulunamamas: yiiziinden ne gibi zarar hésil oldugunu izah ede-
yim. Cold vernikle verniklenmemis olan kaplar paslanmakta ve dolayisiy-
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le havyarlarin cidarla temas halinde olan kisimlar1 kiiflenmektedir. Bu
hadise de pek tabii olarak alicimin ragbetini azaltmaktadir. Her tenekede
cidarla temas eden kisimlarmm atilmasi ldzim gelmektedir ki, bu da her
kutuda iki kilo yani 15 liralik bir malin ziyan olmasina yol agmaktadir.
Halbuki bir tenekeye vernik masrafi olarak 1.5 lira isabet etmektedir ki,
aradaki fark gok bliyliktiir. Bu tedbirle, hem mallarimiz evsafini muhafa-
za etmig olacak, dolayisiyle, alicilar giivenle mallarimiza talip olacaklar,
hern de yekiinu bir hayli tutan ziyan bertaraf edilmig olacaktir.»

¢«— Peki bu vernigin ithali imkénlar iizerinde durmadiniz mi?»

«— Hi¢ durmaz olur muyuz. Almanyadan ithali igin, mensup oldu-
gumuz {zmir Ticarct Odasina bir seneyi miitecaviz bir zamandir vaziyeti
izah ederek, yalvarircasina istedigimiz halde, bir tiirlii ithali temin edile-
memigtir.

Bagka bir miigkiiliimiiz de ag ipliklerinin vaktinde elimize ulagmama-
s1, aveilliga mithim surette tesir etmektedir. Bu ihtiyaglarimizin da acilen
temini, calismalarimizi milsmir kilacaktir. Biraz cvvel demiryoluyla ya-
pilan nakliyattan bahsetmigtim. Filhakika, Devlet Demiryollar:, balik nak-
liyesinde, 950 tarifesine, vaziyet icab, %100 ve hatti daha fazla bir art-
iirma yapmistir. Bunu hos gorebiliriz. Fakat, vagonun darasi iizerinden
bir de doniig navlunu almmalktadir ki, bu, maliyeti bir hayli yiikseltmek-
tedir. Zira balik vagonlarindan 7 1/2 ton itibariyle nakliye ticreti tahak-
kuk ettirilir. Vagon daralar: ise 13, 14 ve hattd 15 tondur. $u hale naza-
ran astar: yliziinden pahali bir ige tesebbils etmis oluyoruz demektir.»

«— Nicin doniig navlunu aliyorlar?»

«— Efendim, bu vagonlarin sadece balik nakline elverigli olmas1 id-
diasiyle bodyle bir ek madde ilave edilmigtir. Halbuki bunu hasilat kay-
diyle de isbat edebiliriz ki, bu vagonlarla cegitli emtia tagimnmaktadir.
Igte hatir ve hayale gelmiyen bu ildveler, tathsu mahsullerinin satig fi-
atlarma miiessir oluyor ve hattid satis imkanlarmi azaltiyor, Clinkii, sa-
zan baliklari, 50-60 kurus arasinda olmak iizere ihra¢ mahalli olan Istan-
bula teslim edilmekte, baligm devlete verilen gol kiras1 25 kurus, aveihik
icreti 15 kurus, goéllerden istasyona kadar nakliye ve miiteferrik masraf
b kurug ve bugiinkii durumuyla Devlet Demiryollarinin doniis nakliyesiy-
le aldig1 beher kiloya 20 kurug binmektedir ki, ceman yekfin 65 kuruga ba-
lig olmaktadir. Bu -durum kargisinda miistahsil, ihracat yaptig1 takdir-
de, ciiz’'l bir zararla hesabini kapamaktadir. Bununla beraber, sarfiyat
temini sayesinde g6l kirasinin bir kismim olsun kargilamaktayiz. Evsafi
iyi olan balik ihrac edildigi takdirde, dis memleketlerde fiat artmas:
miimkiin olmaktadir. Devletimizce de bir miktar primin arttinlmasi su-
retiyle, istihsaldt yiizde ii¢c yiiz raddesinde artacagina muhakkak nazariy-
le bakabiliriz. Iste milbrem ihtiyaclarimiz bunlardan ibarettir.»

«— Hangi baliklar: istihsal ve sevkediyorsunuz?»
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«— Sazan, turna ve yaym bahiklar, tathsu gollerinin esash serveti-
dir. Bilhassa, sazan dis memleketlerde en fazla talep edilenidir. Meseld
1951 de tathsu iirtinit istihsali takriben 3 milyon kilo idi ise, bugiin yu-
karida arzettigim sebepler dolaysiyle, gerek nakliyalin matlip sekilde
yapllamamis ve gerck vagon navlunlarina yapilan zam hasebiyle, fiatin
ayarlanamamsgi, 1954-1955 senelerinde avianan miktarin yarl yariya diig-
mesini intag¢ etmigtir.y ‘

«— Bu baliklan canli olarak sevketmek milmkiin miidiir ?»

«— Evet. Baz1 gollerimizde avlanan yilan baligim, bilhassa Alman-
ya, Hollinda gibi memleketler istemektedir. Bu bahklarn olii olarak ihra-
catgilara azami iki liraya vermemize mukabil, canli olarak verildigi tak-
dirde, 5 liraya vermek imkam hasy olacaktir. Bu da miistahsilin elinde
bu gibi sevkiyati temin edebilecek kamyonun bulunmasmna vabestedir.»

«— FEVZI Bey, baliklarin canli olarak sevki takdirinde, mgm bu
kadar fazla bir fiat fark: hasit oluyor?»

«— Hollanda ve Almanyada, canli yilan baliklar, cansiz ile muka-
yese edilemiyecek bir farkla satilmaktadir. Meseld adi gegen memleket
piyasalarinda yian baliklari, bizim paramizla 5-6 llraya satilirken canli-
larn 10-15 lira arasinda satilmaktadir.»

«— Canl olarak balk sevki fazla masrafi mucip olur mu?»

«— Evet olur, Fakat, eldc vesait mevecut ise, kiloya ancak 20-30 ku-
rug biner ki, satig fiatlar1 arasindaki farka nisbetle bu lagey kabilin-
dendir,» .

«— Bir sual daha soracagim, tarama ile meggul oldugunuzu séyle-
diniz. Hangi baliklardan tarama cikariyorsunuz?» :

«— Siyah havyar, mersin baligindan cikar. Bu da Samsun civarin-
da, Carsamba golil ve tevabiinde bulunur. Pek ciiz'i miktarda olmak ize-
rc, Karacabey Bogaz1 ve Sakaryada cikar. Mumlu olarak piyasaya sev-
kedilen havyarlar kefal baligindan cikar. Memleketimizin bircok yerle-
rinde istihsal yapilmaktadir. Bilhassa K6ycegiz, Adana (Yumurtalik) dal-
yanlar bagta gelir. Taramaya gelince, bunlar da yalniz sazan baligindan
cikar. Turna baliklarindan da havyar cikarilmasi miimkiindiir. Hatta, Ro-
manyadan talep vaki oldugu halde vesaitsizlik yiiziinden istihsal yapila-
mamaktadir. Bu hususta size daha miisait bir zamanda maliimat vere-
cegim, Ciinkii biraz sonra bir toplantida bulunmam lazim.

Sdziime nihayet vermeden gunu da ilave etmek istiyorum: gimdiden
semeresini gormekte oldugumuz Et ve Balikk Kurumu faaliyetlerinin bix

tatlisu balik miistahsillerine de tevecihi suretiyle ihtiyaclarmizin tamamen

kargilanacaginl ve bu suretle, tatlisu mahsullerinin gaye olarak 10 mil-
yon kiloya yiikselecegine inamyor ve bu geligmenin en kisa bir zamanda
tahakkukunu sayin Umum Midiir EKREM CELAL BARLAS'In mali-
mum olan yorulmak bilmiyen gayretinden bekliyoruz.»




YAKIN TARIHILERDEN EIRKA(C YAPRAK:

Tas Bahklar ve Nisanlara Dair
RIDVAN TEZEL

Tarihi yalimin arka bahcgeye bakan odasinda, pencereden, acmig bu-
lunan gakayiklara, leyldklara, kanarya giillerinc bakiyorum. Bu pencere-
den evvelce, beyaz, kardan oOrtiisiiyle tabiat1 seyretmis ve fakat bahar
manzarasina hi¢ sahit olmamigtim. Insan sonbahara nasil gamli bir ge-
kilde giriyorsa, ilkbahar1 da o kadar gevk iginde karsiliyor.

Bermiitad Balik ve Balikciik mecmuasini, beraberce, muhterem Be-
yefendi ile miitalda ediyoruz. «QOlta Sandiklarina Dair» isimli yaziyr oku-
duk. «Yeni Bir Amatér Kuliibii Kuruldu» serlavhali yaziyl da biraz evvel
ikmal ettik. Bu kuliip kurulmasi haberi, muhatabimi sevingli bir diisiince-
ye daldirmgtu.

«— Bu okudugum yazmmn sizde bir memnuniyet tevlid‘ettigini 2an-
nediyorum. Scbebini sorabilir miyim?»

«— Hakkinmiz var. Cidden negeii bir diigiince beni kavrayiverdi. Bu
tesebbiis benim icin de vaktiyle bir idealdi. Simdi ESREF SEFIK gibi
bilgili, zevki ve bilhassa tarihe baghhg ile de, harekitta an'anevi bir
asalet ariyan bir miitegebbisin harekete gecmesi beni ¢ok sevindirdi. Bi-
lir misiniz, ESREF SEFIK, diisiincelerinde milll hayirhahligini her za-
man izhar etmis bir kimsedir. Gegende radyoda konusurken, Macarlar:
yendigimiz zaman, bu sevindirici muzafferiyeti, derin bir diigiince ile kar-
sitamig ve «— Muvaffakiyete seviniyorum amma, bu galibiyetin gerefini
muhafaza etmek muvaffakiyetini de diigiindiikece, icimde bir korku his-
sediyorum», demisti. Bu ciimle, ESREF SEFIK'in, atalardan bergiizar
milli vekara verdigi ehemmiyetin bilylikliigiinii gosterir. Demek isterim
ki, kuliibii. agmak kolay bir tegebbiis. Fakat dort basi mamur bir miies-
seseyl, muvaffakiyetten muvaffakiyete gotiirebilecek bir kudretle idare
edebilmek ¢ok gilictiir. Beni sevindiren, iste bu gii¢ mevzuun mesuliyetini,
bizzat ESREF SEFI{K'in yiiklenmis olmasidir. Biitiin kalbimle muvaffa-
kiyet temenni ederim, :

Su okudugunuz yazida, kuliibiin noktayr nazari hakkinda, ufak tefek
oldukca muhtasar miifit izahlar var. Meseld Marmarada tag balikciligi-
nin ihyas: gibi. Gegen yazilarimizin birinde, bizde balikgiligi Karadeniz ve
Bogaz, digeri Adalar ve Marmara balkciligl olmak iizere, ikiye ayirdi-
gimiza, hatirlarsiniz. Bogaz balikeilig, levrek, kirlangie, mezit hari¢ tu-
tulmak sartiyle, diger baliklarin kolayca avlanmasini miimkiin kilar, Her
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balik mevsiminde de, amatdr olsun profesyonel olsun, diledikleri kadar,
balik tutabilirler. Fakat, Adalar ve Marmara mevzuubahis olunca, ig de-
gigir. O zaman deniz hazinelerini ve sevimli baliklarini harici musallatla-
rindan biiylik bir itina ile saklar. Meselad bir mercan tutabilmek igin be-
hemehal, kimsenin ugragi olmiyan bir tag nigani bilmek lizimdir. Bu
niganlar kolay kolay da égrenilmez. O yolun yolcusu profesyonel balikci-
lar, bakir bir tag bulabilmek icin, giinlerce, haltalarca, sandallarimn pe-
sinde malya dolastirarak, denizi karig karig arastirirlar, Bulduklar: bir
tasin, istedikleri cins baliklara mekan olup olmadigimi anliyabilmek icin
de turlil- tiirlii takim kullanarak, mahsuliinii aragtirillar. Mesela, lipsoz,
glines baligl, tas hanisi, ufakgakaragdz gibi baliklar, oltalarina gelmez
ise, o tagm verimli olamiyacagini kestirirler. Denizin cilveli, miistehzi dal-
gaciklarma, ‘— Bu muydu ihsamin? tarzinda miigteki bir nazarla bakar-
lar. Bu itibarla, bulduklar1 her verimli tagin balikgn nezdinde biiyiik bir
kiymeti vardir.»

«— KEskiden de vaziyet boyle miydi?»

. «— Tabii, gelelim su deryadil tarihe, bundan 50-60 sene evvel, Ada
ctrafindaki mercancilik, oranin bihakkin zevk sahibi ekibirinden bazila-
rim hakikaten emsalsiz helecanlarla, sevingten sevince gotiirtirdii. Bun-
lgr da tagin kiymetini takdir ettikleri igin, gerek muhafazasinda, gerek
verimlilifinde, herhangi bir fedakarliktan kaginmazlardi. Mesela, ABBAS
Paganin, Heybeli arkasinda, «Cehennem», «Derins, ve daha birgok isim-
lere tesmiye ettikleri taglari, hiitlin mevsim boyunca yemlerlerdi.»

“  ¢«— Tag yemlenmesini ilk defa sizden igitiyorum.»

«— Evet, taglar1 yemlerlerdi. Bir tagt yemlemek demek, hududunu
cerceveleyip, hergiin muntazam fasilalarla, o taga cuvallar dolusu, mid-
ye, caganoz ve emsali kigriyelerden yem atmak demektir. Bunun da ince
usul ve marifeti vardir. Sandalin kiipegtesinden dokiilen yem, sularin ce-
reyanina tabi olacagi igin, etrafa yayilir, tag1 verimli yapmaktan ziyade
kisirlagtirir. Binaenaleyh bu yem torbalari, 6tesinden berisinden menfez-
ler agilarak, dogrudan dogruya, tagin {izerine agir bir safra ve iple indi-
rilirdi. Tagin tam merkezi zirvesinde, torbanin agilmasi temin edilmig ol-
dugundan, yemler etrafa dagilmazdi. Sonra, denizin sathinda da birtakim
krofya'larla (denizin sathindaki igaretler) adeta tahdit edilirdi. Miinase-
bet gelmigken sunu da kaydedeyim ki, o zamanin gerek profesyoncl gerck
amator balhkeallarinin sayani dikkat bir balik¢ilik terbiyesi vardi. Bu krof-
yali, nisbeten bir memnuiyct altina alinmis mintakayi, kimsenin ihlal et-
~1ck aklina gelmezdi., Krofyalar1 géren her balikgt ‘— Burasi niganly,
der, o mmtakadan cekilirdi. ‘Yalmz tag1 yemlemek fedakdrhgim ihtiyar
etmis olan zat, ya giineg deniz ufkunda stnerken veya mehtapl bir gece-
de, mehtap ufuktan birkag mizrak boyu yiikselince, o tagin iizerine gider,
oltasi itina ile uzatir, kendi arzu ve ihtiyacina gére, bir veya birkag
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parca biiyilk mercan tutarak donerdi. Bdylece, denizin bu miikrim ata-
sin, israf yoluna. gitmezler, ihtirasa diigmezlerdi.»

«— Biraz evvel bir mizrak boyu tabirini kullandimz. Bu §lciiniin bir
tarifi var midir?»

«— Vardir. Dogu veya bat1 utkuna tevecciih edip, deniz sathindan
bakarken, cencyi gerdana dogru temas ettirerek, goézle semada gdriilen
cn miirtefi noktayl bir mizrak boyu, diye tarit edebiliriz.»

«— Pcki boyle bir ol¢il nicin kullanilird: ?»

«— Mehtap makbul irtifaa ylikselmedikee, deniz ufkunda yakamoz
kesafeti zail olmaz. Bu da aveiliga ménidir. Bizim muhterem ESREF $E-
FIK Bey bu taglardan bahsederken ‘— ... profesyonellerin kabre kadar
sakliyacaklar: bir nigana...», tabirini kullanmaktadir. Bu ifadede, balik-
cmrn izzeti hissiyatini incitebilecek, peceli bir ména var, Eger ‘-— Balik-
¢1 o kadar hasistir ki, balik tuttugu yeri bir sir olarak saklar’, demek is-
tiyorsa, bu hiikiim yanligtir. Ayrica masum bir hisse de, oldukca siddetli
bir hilcum vardir, Biraz cvvel bir tagin nasil bulundugunu ve hir bahkg-
ya ne muazzam kiilfetler mukabilinde maloldugunu aunlatmigtim,
Bir tag, balitkcimin yegine medar: maigetidir. O, hicbir yerde, denizden
muhta¢ oldugu nafakayr cikaramazsa, kiirck zahmetini yliklenir; vzak
noktalardaki tasa kadar giderek, orada, kendi nafakasina kifayet edecek
balig1 tutar ve doner. Bu tagin mahiyet itibariyle bir diikkadn veya yetig-
tirilmig bir tarladan hicbir fark: yoktur. Kimse kendine has bir rizki, bir
baskasina miibah etmezken, balikadan bu semahati istemek, biraz in-
safsizlik degil midir?

Bu taglarin ikineci bir hususiyeti de sudur:. tag baliklari mebzul bir
miktarda bulunmazlar ve diger hicrete tabi bahklar gibi de verimleri
bol degildir, Fevkalide irkek bir mizaca malik olduklarmdan, civarla-
rinda olup bitenden daima kugkulu ve miiteyakkiz bulunurlar. Meseld,
biivilk mercan tutulan bir tagda, ufak bahklari tutmalk, biiylik mer-
canlarin o tastan bir miiddet cekilmelerini intac cdecegi gibi, bir biiyiik
mercanin koparilmas: da, tagm cok kere, tamamen koérlenmesini mucip
olur. Bu itibarla da, tag balikgilari, olur olmaz oltaciyl, taga gotiirmezler.

Vesile elvermigken, gonliimden gelen bir temenni sesini aksettire-
yim: bu bahkcilik kuliibiiniin yapacagl igler meyaninda veyahut hepsine
tercihan istihdaf edecegi noktanin, tarihe gore, goriip gecirdigimiz deniz
aveillig: terbiyesini yeniden ihyaya caligmasini temenni ederim. Simdi is-
terseniz sizi bahceye cikarayim.»

Sakayiklardan oldukca biiyiik bir demetle yalidan ayrihirken, litfe-
dilen malimata m1 yoksa sakayiklara mi tegekkiir cdecegimi diisiinii-
yorum.




Tarihl Istanbuldan: Eski bir Tiirk Kahvesi.
(Graviirler Ord. Prof. Dr. SUHEYL UNVER kollcksiyonundan alinmistir)
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DISTINGUISHED GUESTS TO THE M. F. O.

Prof. Dr. KURT HESSE, Chairman of the Academy for World
Trade, in Frankfurt, Germany, hag visited several M.F.O, plants in Is-

tanbul and expressed his admiration on the work carried on by the
M. F. O.

*
*

- Mr. WALTER H. CHANNING and Mr. JOHN R. BROMELL con-
sultants to the Productivity Agency Organization for European Econo-
mic Cooperation, last week visited Mr. FAIZ POROY, the Istanbul Ma-
nager of the M. F. O. and had long discussions with the latter on improv-
ing productivity at various plants. These gentlemen premised to send
down experts who would advise the M. F. O. on these subjects.

t*t
The consul-general of Western Germany in Istanbul, Dr. von GRA-
EVENITZ and Dr. NOVAK, German consul for economic affairs at the
German Consulate General in Istanbul, visited the Cold Storage Plant,

the Nect Weaving Plant of the M. F. O. in Istanbul. The German guests
were highly impressed by their visit.

agir
U. N. WORKERS AT THE M. F. O.

Mr. CHAS. H. WEITZ, the Representative of the Technical Assis-
tance Board of the United Nations in Ankara, led a group of 35 U. N.
workers and their families on a trip to Istanbul where the party visited
the Cold Storage Plant, the Fishery Research Center and the Hydrobio-
logical Research Center of the University of Istanbul. The party was en-
tertained to lunch at the Cold Storage Plant at Begiktas.

®
%

Fishery biologist Mr. OLAV AASEN and Fishery Economist Dr. A.
A. DAWSON of the F. A. O. have returned to Rome, after completion of
their terms of office.

The M. F. O. will miss these two U. N. workers who have been asso-
ciated with them for a comparatively long period and wishes both of
them success in their future work.
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The following reports in English were released by the Fishery Re-
search Center of the M. F. O.:

1 — Some Observations on the Hydrography and Occurance of
Fish Off the Turkish Black Sea Coast.

2 — A Contribution to the Fishery Investigations in the Sea of
Marmara.

3 — The Lampara Net in Turkish Waters,
4 — Some Data Concerning the Fisheries in Iskenderun Bay.

5 — Report On a Survey of the Turkish Black Sea Coast.

These publications which contain valuable and up to date data and
P information on different aspects of Turkish Fisheries, can be obtained
from the Fishery Research Center of the M. F. O. Besiktag-Istanbul.

*
X %

The new Turkish Minister of Economy and Commerce Mr. ZEYYAT
MANDALINCI and Mr. EKREM C. BARLAS Director-General of the
M. F, O. laid the first corner-stone of the cold-storage plant in Bodrum
on May 29th 1956. This plant, the construction of which will be completed
in the near future, will help greatly to the cconomic development of
this area.

l
|

The other cold-storage plants under construction are: Ayvalk, Bur- i
dur, Gelibolu, Yozgat, Ordu, Rize, Giresun, Balikesir, Bursa and Mersin, i
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