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CILT: IV SAYI 5 MAYIS 1956

Baliklarin Organoleptik Muayenesi

DOGAN AKAGUNDUZ

Baligin besleyici vasfinin, evsafina gore degigsmesi, balbgmn evsaf
muayenesi gibi mithim bir davay: ortaya cikartir. fyi evsafta bir bahk
glda olarak ne kadar faideli ise evsafl bozuk balik da o kadar zararhdir.

Balikeiik sanayiinin ileri oldugu memleketlerde, taze, sogutulmus
veya dondurulmug baliklarm evsafinl  tayin etmek maksadiyle yapilan
muayeneler, kimyevi, bakteriyolojik ve organoleptik muayeneler olmak
iizere ii¢ grup altinda miitalda edilchilir.

Belli bagli kimyevi muayene usulleri aragsinda taze baligin ihtiva et-
tigi amonyak, trimetilamin, mecmi azot miktarlarinmn; dondurulmus ba-
ligm peroxide degerinin (oxidation derecesi), kreis sayismin (oxidation-
dan miitevellit acilik derecesi), pH degerinin (asitlik derecesi) tayin edil-
mesi zikre deger. Kimyevl usullerle evsaf muayelerinde elde edilen nii-
merik neticeler balik cinsine gore degistigi icin, cgesitli cing baliklarm
muhtelif depolama miiddetleri ve sartlar esnasinda kimyevi tecriibeleri-
nin evvelece yapilmig ve neticelerin tesbit edilmesi zarurecti vardir.

Bakteriyolojik muayene, baligin sathinda meveut bakteri sayisinin
mikroskop altinda tesbitidir. Balik evsafiu tesbit etmek icin tathik edi-
len cesitli 1aboratuvar tecriibeleri esnasinda en giivenilir netice veren bak-
teri sayimi usulii ise de, bu usul ile neticenin elde edilmesi uzunca bir za-
mana ve Kkiilfetli bir 1aboratuvar g¢aligmasima ihtiyag gosterdigi icin, tat-
. bikati mahduttur.
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QOrganoleptik muaycne ise, baligin goriiniigii, kokusu, lezzeti, rengi
ve umumi durumuna isnad cttirilerek, miisahade yolu ile, yapilan mua-
yenedir.

Umumiyctle bahk pazarlarinda ve balik satis yerlerinde, sadece ba-
Ligin galsamalarmin rengine, dig sathima, kokusuna, sertlik ve yumusgak-
lik derecesine, gozleri ve umumi durumuna bakmak suretiyle, pratik ola-
rak balk evsafinin tayin cdilmesinde genig bir tatbik sahasi bulan bu or-
ganoleptik muayeneden daha sihhatli bir netice clde edebilmek igin, mua-
yeninin ldboratuvarda bahgm lezzetini de nazari itibara almak suretiyle,
agagida zikredilen usul dairesinde yapilmasi liizumludur.

Muayeneyi yapacak kimselerin dort kigiden az olmamasi, balik ev-
safimdan anliyan tceriibeli kimsclerden secilmesi ve yapilacak miigahade-
lerin, evvelden kararlagtiralmig bir tertip dahilinde, niimerik olarak ifade
edilmesi icap eder. Evsaf derecesinin niimerik olarak ifade edilmesinde
urnumiyetle tatbik edilen kademeler gdyledir:

10 - Ideal, 8 - iyi, 6 - vasat, 4 - kabul edilebilir, 2 - fena, 0 - ¢cok fena
ayrica, 9, 7, 5, 3, 1 gibi ara numaralar da kullamlabilir.

Muaycne baglamadan evvel, muaycneyi yapacak her sahsa (Sekil 1)
de gosterildigi gibi, tizerlerinde muayene edilecck bahigim kod numarasi
yazilt olan, birer «Organoleptik muayene karti» verilir.

Organoleptik Muayene Karta

Muayene eden Kod No. Tarihi

mvsaf Karakleristikleri

Goriiniis Koku Umumi durum : Lezzet

i
Sekil - 1

'~ Muayene edilecek balik, biitiin halde, temiz bir tabak igerisinde, mii-
sahitlerin Oniine getirilir. Muayencnin yapilacagl odanm, muayeneyi ya-
pacak kimsclerin herhangi bir yabanct kokudan miiteessir olmiyacagl de-
recede temiz olmasina dikkat edilir,

. Muayeneyi yapacaklar, tecriibe edilecek baligin gériiniigii, kokusu,
amumi durumu hakkndaki miigahedelerini yukarida izah edildigi vechile
niimerik olarak ifade cderek «Organoleptik muaycne karti» ndaki ait ol-
dugu hanelere kaydederler. Miigahitler, tecritbe esnasinda, birbirleriyle
hichir surctte miigavere etmezler. Bundan sonra, bahk, lezzet muayenesi
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icin, pargalara béliiniir ve muhtelif kisimlarindan alinan niimuneler ¢:10
nisbetinde tuzlu suda, takriben 10 dakika kadar, 95-100 C° arasinda
haglandiktan sonra g¢ikartilir ve 7 dakika bekletilir.

Haslanan niimuneler temiz ve kokusuz tabakalar icerisinde, temiz
birer gatal ile birlikte, lezzet muayenesi yapilmak iizere miisahitlere ayr
ayri verilir. Miigahitler, numuneleri tattiktan sonra, intibalarmi, niime-
rik sckilde ifade etmek suretiyle, «Organoleptik muaycne kartisnin lez-
zet hanesine kaydedcrler.

Muayeneyi miiteakip bu kartlar toplanarak, (Sekil 2) de gosterilen
icmal kartma iglenir.

Misal olmak {izere, tecriibenin alt1 kigi tarafindan yapildigim ve mij-
gahede neticelerinin de (Sekil 2) de gosterildigi iizere iemal edildigini
farzedelim:

icmal kart:

. Kod No: ......... Tarihi .........
Muayeneyi yapalarm
isimleri B " Hvsaf karakteristikleri
Goriintig | " Korku "iUmumi durum; Lezzet
i i_ 6 3 : 5 l 4
: 6 5 5 5
6 6 7 6
7 6 6 5
6 ) 8 4,3
! 5 2 3 2
Yektin l 36 2 34 26
Aritmetik vasatiler ’ 6 ‘ 4,5 5,7 P 4
i i
Sekil — 2

Neticeleri kiymetlendirmek i¢in, Once, her kolonun aritmetik vasa-
tisi alintr. Yukaridaki misal igin, siitunlarin aritmetik vasatileri:

Gorinils: 6, koku: 4.5, umumi durum: 5.7, lezzet: 4.3 olarak bu-
lunmusgtur.

Gorinilg, koku, umumi durum ve lezzet igin, ayri ayri gosterilmek
suretiyle degerlendirilmis- olan bu evsaf karakteristiklerinin meczeedile-
rek, bahgmn hcyeti umumiyesine ait bir evsaf karakteristigi geklinde ifa-
de edilmesi icap eder. Bu maksatla, yukarida zikredilen dért karakteris-
tigin (goriinity, koku, umumi durum, lezzet), babgin vmumi evsafinda
olan ehemmiyet derecesine ait izafi kiymetlerinin bilinmesine ihtiyag
vardir ki, bu izafi kiymetler, umumiyetle,
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Goriiniig icin X 1, koku igin X 3, umumi durum igin X 2, lezzet
icin X 4 olarak alinabilir.

Bu ehemmiyet faktdrleri ile, yukarida verilen dért ayr1 cvsaf karak-
teristigine ait degerlerin tartilmig vasatisini alacak olursak:

(1 X6)+ (3X45)+ (2X57) 4 (4X43) 48,1
= = 4,8
1+3+2+4 10
bulunur ki, muayene edilen baligin heyeti umumiyesinin evsafi «4.8» ra-
kamt ile ifade olunur,

Bu rakama gore, mevzuubahis bahk «vasat» ile «kabul edilebilir»
dereceleri arasindadir.

Tecriibeli kimscler tarafindan laboratuvarlarda yapilan Organolep-
tik muayene neticesinde, balk evsafinin tespiti i¢in varilacak hiikiimde
yanmilma ihtimali olduk¢a zayiftir.

Diinva Balikciltk Alermi

Memlekette:

# Amerika’da, Washington Universitesinde yapmis oldugu basarili
oseanografik tetkikler dolayisiyle Et ve Balik Kurumu, Balkelik Arag-
tirma Merkezi Oseanografi Laboratuvar: sefi Dr. HUSEYIN PEKTAS,
Amerikan Geofizik Birligi iiyeligine sec¢ilmigtir. Umumiyctle sadece Ame-
rikan vatandaglarmin iiye olahilecegi bu birlige, bir uzmanimizin segil-
mesi, memleketimiz hesabina iftihar vesilesi tegkil etmektedir. Arkada-
simizt tebrik ederken, memleketimizde yapacagl mesleki aragtirmalarin-
da muvaffakiyetler dileriz.

* Haber aldigimiza gore, Haziran ve Temmuz aylarinda, Karade-
niz’in akint1 gistemleri en modern usullerle etiid edilecck ve yine mem-
leketimizde ilk defa olarak dinamik hesaplama usulleriyle, simdiye ka-
dar tecriibi olarak yapilan miigahedelerin hakikate ne dercceye kadar te-
kabiil ettigi meydana cikarilmig olacaktir.

Bu maksatla Arar gemisiyle, oseanografi uzmanimiz Dr. HUSEYIN
PEKTASn bagkanlginda bir ilmi heyet Karadeniz'e hareket edecektir,
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* Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Tegkiliti tarafindan memleke-
timize gonderilmis bulunan uzman Mr. A. A, DAWSON, balik piyasala-
rimmnin mubtelif veghelerini tetkik etmis bulunmaktadir. Mumaileyh, hii-
kimetimize sunmak iizere bir rapor hazirlamakla megguldiir. Gegenler-
de kendisini ziyaret ctmig bulunan bir arkadagimiza, bugiine kadar yap-
rarg oldugu tetkikler hakkinda ariz amik malGmat vercbilecegini beyan
ctmis, bu maksatla raporunu biran evvel bitirmek iizerc oldugunu soz-
lerine ildve etmigtir.

* Iznik gbline atilmak iizere Avusturya'ya siparig edilmig bulunan
3 miiyon koregon yumurtasi, ucakla memleketimize getirilerek, en seri
bir vasita ile, Narlicadaki kulugka istasyonuna nakledilmistir. Yavrular
nmktktan sonra, bir miiddet beslenecek, bilihare, gdéliin miinasip yerle-
rine atilacakfir.

* Balikeilik Aragtirma Merkezinde yeni tesis edilmis bulunan «I¢ su-
lar Aragtirma Laboratuvarisndan CEYHUN OZALPSAN ve NAIL SEN-
IKAIL’dan ibaret bir heyet 9-4-956 Pazartesi glinli Koycegiz goliine hare-
et etmigtir. Bu tetkik seyyahatinde yilan baliklarmin biyolojileri etiid
cdileccktir. Ayrica goélde avlanan yilan baliklarimin miktarmi arttirmak
hususunda alinacak pratik tedbirler de gozden gecirilecektir., Halen bu
g6lde pinter aglari kullanilmaktadir. Tetkikler sonunda, buraya en elve-
rigli hir gekilde adapte ettirilebilecek ag sekilleri ve avlama usulleri iize-
rinde tavsiyelerde bulunmak kabil olabilecektir.

* Suvudi Arabistan petrol igletmeleri (ARAMCO]) ihtiyact icin Tiir-
kiyeden dondurulmug et alma imkanlarim tetkik etmek ilizere, Mr. Mec.
MULLEN riyasetinde ve Mr. JOHN RICCA, Mr. RICHARD Mec. CAR-
THY ve Mr. FRANK IRVING’den miitegekkil heyet, Kurumun Istanbul,
Ankara ve Konyadaki tesislerini gezmis, bunlarin Amerika ve Avrupa-
daki emsalleriyle boy Olgiigecek milkemmeliyette olduklarini beyan etmis,
mezgkiir tesisleri kuran, igleten ve idare edenlere karg: hayranlik duygu-
lari beslediklerini sgzlerine ildve etmiglerdir. ARAMCO sirketinin pek
yakinda Kuruma kiilliyetli miktarda dondurulmug et siparigi vermesi bek-
lenmektedir.

* Besiktag'ta Kurum tarafindan tesis edilmig bulunan Bahk Ag1 Do-
kuma fabrikasinda dokunmug bulunan aglarin satigina baglanmistir. Yaz
balikgilarinmin tam sezonu icinde yapilmig bulunan bu tevziatin pek yerin-
de oldugu aldkadarlarca beyan edilmektedir,

* Bt ve Balik Kurumu tarafindan Romanya’ya dondurulmus sazan
balig1 sevkiyatina baglanmigtir. Kurumun yapmakta oldugu deniz balik-
iar1 ihracatma ildveten tathisu baliklari sevketmesi, tathsu baligi miis-
tahsillerini sevindirmigtir,
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Balik Aviama Yasaklar Haklkmda Negredilen Teblig

iktisat ve Ticaret Vekiletinden teblig edilmigtir:

1956 senesi icin balik aviama yasaklar1 Vekéletimizce agagidaki ge-
kilde tesbit cdilmistir:

1 — Goller itibariyle memnuiyet durumu:

a) Sapanca, Iznik, Hotamis, Golciik (Odemis) ve Silleyman Haci
gollerinde normal vasitalarla biitlin sene aveihk yapilabilir,

b) Manyas, Apolyont, Marmaracik ve Cildir golleriyle, rakim 900
mctreden az olan diger goéllerde Temmuz iptidasindan Agustos
nihayetine kadar avlanmak yasaktir,

¢) Beysehir, Bgridir, Aksgehir ve Eber golleriyle rakimi 900 metre-
den fazla olan diger goéllerde Temmuzun onbeginden Agustos ni-
hayctine kadar avianmak yasaktir.

2 — Balik cinsleri itibariyle memnuiyet durumu:

a) Yaym vec yilan bahklari normal vasitalarla biitiin sene avla-
nabilir.

h) 20 kilogramdan agagy kilic bahklarmin Nisanin onbesinden
Temmuz nihayetine kadar avlanmasi yasaktir.

¢) Yunus babhklarimm Haziran iptidasmdan Eylil sonuna kadar
avlanmas1 yasaktir.

Haricte:

Bahk Manipiildsyon Teknologlar: Rotterdam’da toplamyorlar *

Birlegsmis Miletler Gida ve Tarim Tegkilati, F, A, O. Balik Manipii-
lasyon ve Ihzar geciei komitesi tarafindan tertiplenen ve Hollinda hii-
kiimeti tarafindan davet edilmis bulunan, Milletlerarasi Bahk Thzar Tek-
nologlar1 toplantisy, 25-29 Haziran 1956 tarihlerinde, Rotterdam sehrin-
de toplanacaktir. Her ne kadar F. A. O. ya aza bulunan 72 memlekete
delcge gondermeleri hususunda davet yapilmis ise de, istirak etmek isti-
yen bittiin balkeihk teknologlarina bu toplanti daima aciktir.

F. A. Q. Balikaililz Kism, Teknoloii Subesi sefi ve gecici komite sek-
reteri Dr. ERNEST HESS, Ir, A. O. Genel Merkezinde bir hitabede bu-
lunarak: «Ilmi miinakagalara istirvak eden ve takibeden teknologlarin
cok sayida olmalarinl temenni ediyoruz», demigtir,

(*) Birlesmig Milletler Gida ve ‘Tarmm Tegkilatiun {alebi iizerine, mezkinr tes-
kilatea negredilen «RELEASE» jsimli billtenden iktibasedilmigtir.
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Biiyiik Britanya Kiraliyet camiasmdan Dr. G. A. REAY, bu toplan-
tiya bagkanhk edecek, Dunimarkah Mr. F. BRAMSNAES, Norvegli Mr.
K. BAKKEN, Isveeli Prof. GIRORGE BORGSTROM ve Norvegli Mr. I,
HEEN den ibaret dsit komite bagkanlarn tarafindan, ballk sogutma ve
dondurma, {istiiva memlcketlerinde istihlak edilecek bahk ve ambaldj-
b deniz mahsulleri {izerindeki raporlarm, umumi heyete arzedeceklerdir.

Toplant1 esnasmda hir giin, Ymuiden'deki kalik fabrikalarim, rih-
tim1 ve bahkgiik arastirma laboratuvarn ziyarete tahsis edilecegi gibi,
¢ glinlik toplanti devammea, balik dondurulmasi hususunda bir sem-
poziyum da aktedileecktir. Bu sempoziyumda, antibiotiklerin istimal,
bakteriyostatik buzlar, salamura ile sogutma, kirma ve kepck buz, taze
balik kalitesinin organoleptik ve objcktif metotlarla tayini gibi mevzu-
lara temas edilecegi Dr. HESS tarafindan aciklannugtir,

Ralikeilik Teknologlar Toplanfisina igtirak etmek istiyenlerin F. A,
0. Balikgihk Kismi, Teknoloji geeici komitesi sekreteri Dr. HESS’e (Ro-
ma} miiracaatiar: rica edilmecktedir. '

Yeni bir dezenfeksiyon vasitasi®:

* Yakm zamanlarda Almanya’nm en bilyiik bakk piyasasi olan Bre-
merhaven'da bahk depolari, balik sandiklari, bahkeilik Aletleriyle, balik
igliyen makinelere yeni bir dezenfeksiyon maddesinin  tatbiki tecriibe
edilmigtir, '

Bu Tegobl admdaki ve Almanya'da Issen sehrinde kiin Th. Gold-
schmidt A. G, firmas1 tarafindan imal edilen kimyevi bir miirekkep, bir
ilagtir, Bu, yliksek molckiillii amino asidlerin bir nevidir. Bu ilé¢ istimal
edilirken sihhate zarar vermedigi halde dezenfeksiyon hassasi uzun za-
man devam ettigi gibi, kokular: def ve pislikleri izale eder. Gayet fazlasi
ile critilmis bir mahlilii 1/100 kullanimag dolayisiyle de fevkaldde eko-
nomik bir vasitadir, sandik bagma 1/2 kurugluk bir miktar dismekte-
dir. Aym zamanda sihhate muzir olmadig icin gida maddeleri saghk ni-
zamnamelerine de mugaycreti bahis konusu degildir. Ciinkll ayni mad-
deyi siit iglerinde de kullanmalk caizdir ve kullanilmaktadir.

Tegobl’in kullanilmasi pliskiirme tarzinda vaki olacaktir, Bu ildel
satan firma tarafindan 5-6 atmosfer lazyikli bir fletle 50-60 litre mayi
piiskiirtiilebilmektedir. Bu 1/100 nispetteki ve hortumun ucundaki delik-
ten bir sis halinde cikan mayi tatbik edilmck istencn ycre diigerken te-
kasiif ederek beyaz bir kopiik haline gelmekte ve higbir koku ncsretme-
mektedir. Baliklardan citkan salya halindcki~sular da kopiikli bir mayi
haline inkildp ederek akip gitmektedir. Bu muzad: taaffiin madde epeyce
bir tazyik ile puskiirtiildigii icin arahklara ve catlaklara da niifuz etti-

(*} Fischerciwelt'ten iktibas edilmigtir,
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ginden temizlik esnasinda fircalarla da huralara niifuz etmek kabil ola-
mamaktadir ve bu sekilde o gibi yerlerin de¢ temizlerimesi temin edilebil-
mektedir. Gemi ambarlarinda ve balik muhafaza kamaralarinda da bu
vasita sayesinde her tarafin temizlenmesi simdiye kadar yapilan temiz-
leme usullerine nazaran daha iyl saglanabilmektedir. Bu dezenfeksiyon
vasitasmin Devlet Veteriner Laboratuvarlarinda yapilan muayene ve tee-
riibeleri neticesi verilen raporlarin sonunda goyle denilmelktedir: — Te-
gobl tefessith niivelerine ¢ok kuvvetli tesir etmekte fakat sudaki mik-
roplara bir gey yapamamaktadir. Satihtaki bakterileri oldiirebildigi hal-
de derinlere niifuz etmig rutubetli kisimlarda mikroplar cogalmaktadir,
¢linkil bu balik kasalar: senelerden beri ayni gekilde kullanilmakta ve bu
durumda muzir mikroplar en derin noktalara kadar yerlegmis ve temiz-
lenmesi miigkiil bir hal almig bulunmakta ve bu ildcin bir defa ve sathi
bir piliskiirtiilmesi ile bunlarin imbhasi miimkiin olamamalktadir. Bu se-
bepten dolay1 sandiklari mekanik bir gsekilde ve fircalarla temizlemek ve
bu meyanda bu ilacla da dezenfekte etmek daha ziyade tavsiyeye sayan-
dwr. Mamafih muayene neticesinde Tego51'in bahkgilikta kullanilmasimin
muvafik olacagl sabit olmugtur. Baligin avlanmasindan itibaren nakliye-
ginde ve muvasalat yerinde temas ettigi ve durdugu biitiin mahal ve eg-
yanin ve balikhanede, miizayede salonlarinda kullanilan sandik ve sepet-
lerin teknik bir tarzda temizlenmesi ve bu igin en basit isci ve hademe-
ler tarafindan goriilmesi buyiik bir sithulet oldugu kadar sihhi bakim-
dan fevkalade tavsiye edilen bir keyfiyettir. Mikrop ¢ldiiriicii hassas1 ¢ok
kuvvetlidir. Piiskiirme seklindeki istimal tarzi sayesinde de her tarafa,
bilhassa kiyi, koge, aralik ve catlaklara da- ulagmak sair temizlemelerden
daha ziyade kabil olmasi da ayrica bir tercih sebebi tegkil etmektedir,
Bilhassa kokular izale etme hassasi ¢cok mithim oldugu gibi yas sandik-
lar bununla piiskiirtiilldiikten sonra pek c¢abuk kurumaktadir,




Dondurulmus Et ve Bahgin Cozillme ve Pisirilmesi

KEMAL ALOT

Dondurulmus yiyecek maddelerinin 6zelliklerinden bundan once bah-
sedilmigti. Burada, dondurulmus yiyeceklerin temel kaidesini tekrarhya-
rak ise baghyacagiz: “Dondurulmus yiyecek maddeleri ancak pigirilecek-
leri zaman coziiliirler.” ‘

Bu kaide blitiin soguk sanayii lizerinde miiessir olabilecek &nemde
bir noktayr ortaya koymaktadir. Dondurulmus yiyeceklerin tad, go-
riinils ve gidai degerlerini kaybetmeden pisirilmeleri onlarin en uygun
bir sekilde c¢oziilmelerine bagh oldugundan, bu konuda biraz izahat ver-
mek faydali olacaktir,

Dondurulmug yiyecekler ¢oziildiikten sonra hemen pigirilmez ve bek-
letilirse, oksidasyon olay: sebebiyle kararma ve nahos kokular, agir1 yu-
mugama, tatsizlasma gibi haller gosterirler. Bu bekleme keyfiyeti uzar-
sa, tez-dondurulmug (quick-frozen) yiyeceklerde bile sizinti1 (drip), ya-
ni hiicre ﬁargalanmam neticesi, hilere suyu sizmas: hadisesi vukua geldi-
ginden, bu yiyecekler siiratle bozulabilir. Zira, hilicre suyunun mikroplar
icin ne derece uygun bir kiiltiir vasati oldugu malimdur.

Dondurulmug yiyecekler evsafinin, bunlarn aile veya miiessese mut-
faklarina kadar coziilmeden ulagmasma bagh bulunmas: sebebiyle, A.B.
Devletlerinde ev hanimlar1 bu tip yiyeceklerin taginmas: icin ozel, tecritli
zembiller bile kullanmaktadirlar.

Dondurulmug yiyeceklerin c¢oziilmesinde ezciimle agagidaki usuller
tatbik edilmektedir:

1 — Yiiksek frekansli magnetik alan iginde enditksiyon yoluyla ic-
ten diga termik ¢dzme,

2 — Ralorifer/frigorifer sistemiyle sicak/soguk ¢ozme,
3 — Cevre 1sisinda havada c¢ozme,

4 — Musluk suyu ile akar suda g¢Gzme,
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Soguk depo, soguk odalarinda veya evlerde buz dolaplarinda
soguk g¢ozme.

5

Bunlardan itk ikisi bilyiik parcalar halinde dondurulmug etlerin kisa
mamanda istiin kalite ile ¢oziilmesinde kullamlir; 6zcl tesisat ister. Uclin-
cii usul en kotii ve tehlikeli usiuldiir, zaruret olmadikca kullamlmamak-
tadir. Dérdiincli ve beginci usuller ¢ok pratik usullerdir.

Soguk ¢ozme 0°C - +4°C arasmda yapilmaktadir. Tek mahzuru
epeyce uzun siirmesidir. Soguk odalarda 50 kg. ik bir donmug budun ke-
gilecek kadar c¢oziilmesi 5-6 giin sfirmektedir.

‘Bulu gozmede, dondurulmug et veya balik bir kap igine konur; kap
da bir muslugun altina yerlestirilir. Cevre 1sisindaki musluk suyu bunla-

. r1, nisbeten kisa bir zamanda ve oksidasyon, mikroplanma olaylarina

meydan vermeden temiz bir gekilde gozer.

ici temizlenmeden, biitiin olarak dondurulmug cesitli bilyiikilik ve
lkalinliktaki baliklarn coziilmesine ait “akar suda ve g¢evre 1sisindaki ha-
vada mukaycseli ¢oziillme siireleri” agagida gosterilmigtir:

Cozillme Siiresi 16° C Coziilme siiresi 16° €
Baligin En Genig ycrinde- da akar su icinde (Saat Durgun Havada

ki Gégde Kalinhg1r (cm.) olarak) - {Saat olarak)
3 (Uskumru-Kolyoz) 0,5 2
5 (Liifer-Cingene pala.) 1,5 6
75 (Kofana-Palamut) 2 10
12 (Torik) 7 19

(Balk Soguk Muhafazasi Raporu-Ekim 1954-Dr. N.. OZISIK).

Kski literatiirde, dondurulmus et, balik ve kiimes hayvanlarinin pi-
sirilmeye hazirlanmasinda ‘‘yavag ¢bzme” yapilmasi konusunda tavsiye-
lere rastlamir. Bu tavsiycler, tez-dondurma (quick-freezing) usullerinin
ivicce geligmedigi devrelerden kalmigtir. Nisbeten yavag donma (slow -
freezing) esnasinda asirl hiicre parcalanmasi oldugu ve bunun neticesin-
dc hilere suyunun bilyuk bir kisminin hilere digina kagarak oralarda don-
dugu maltimdur. Bu sekilde dondurulmug yiyecek maddecleri ¢ok kisa bir
zamanda coziiliirse, hiicre suyu tekrar hiicrelere dénememekte ve bu gibi
yiyecekler pigirildiklerinde sert ve tatsiz olmaktadir. Halern tez-dondur-
ma tekniginin iyice gelismis bulunmasi hiicre parcalanmasi ve hiicre su-
yu kagmas'm ¢ok azalttigindan, dondurulmug yiyecekler nckadar kisa
zamanda coziiliirse netice okadar iy_i olmaktadir. Bu konuda agagidaki
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referans durumu iyice aydinlatmalctadir: wpez-dondurulmug yiyecek mad-
delerinin  ¢bziilmesinin yavag yapilmasina lizum yoktur. Tez-dondurul-
mug yiyeceklerin eézme vapdmadan dogrudan dogruya tencereye atil-

mas1 bir istisnadan ziyade bir kaidedir.- Cold Storage Practice”.
Dondurulmug eilerin soguk cozmesi gu siirclerde olmaktadir:
Ota agirllda but 56 giin; kol 4-5 gin; 2 kg.ik rostc: 15-20 saat.

Suda ¢dzme siircleri, dondurulmug et parcalarmm kalimhgma gore,
daha yukarida verilmis olan halik cozne siirelerine miigabihtir,

Simdiye kadar edinilen tceriibelere ve teknik yaymlardan derlenen
esaslara gore, tez-dondurma usulityle dondurulmus et ve bahklarin aga-
gidaki gekillerde pigirilmesinin en iyi netice verdigi gorilmigtir:

a ~- Haglama ve Saleat Yemekler figin: Once, ct biiyiikk parca ha-
linde ise testere ve satirla ufak parcalara ayrilr. (eger grading yapimig
pavgalar veya kiyma balinde isc buna liizum yoktur), sonra hicbir ¢oz-
me yapmaga lizom kalmadan, oldugu gibi, donmus olarak tencereye ati-
lir ve taze ct gibi pigirilir. Balhk filctolan ig¢in de durum aymdir.

Temizlenmeden biitiin olarak dondurulmug baliklar bicak igleyecek
kadar suda ¢oziiliir, kesilip temizlenir, dilimlenir ve taze balhk gibi pigi-
rilir.

b — Tavalay fcin: Biiyilk par¢a dondurulmug et ve temizlenmeden
hiitin olarak dondurulmug Lalik bahis kenusu ise, yukarida (a) da belir-
tildigi sckilde hareket cdilir. Grading yapilmig balik ve et bahis konusu
ise, bunlar da higbir ¢dzme yapilmadan tavaya atilip pigirilir.

¢ - Ezgaralar Icin: Dondurulmug et ve baliklarm 1zgara yapiimasin-
da, yukardaki pigirme usullerinde ufak bir fark vardir: dondurulmug
pirzola, kughag ve sair parcalar ile balik dilimleri veya barbunya, uskum-
ru, kolyoz gibi tiim baliklar hichir ¢tzme yapilmadan izgaraya konursa,
bahklarm dist pistigi halde iclerinin ¢ig kalmasi gibi bir tehlike ortaya q-
kkar. Bu itibarla, yzgars yapilacak parcalarin yar! yariya ¢oziildiikten sonra
pisirilmesi lazumdhr,

Bu arada dikkat edilecek bir nokta da, barbunya gibi tiim baliklarda
cozine igi icin asla sicak su kollamilmamasi zaruretidir. Aksi halde baligin
icindeki donmusg kisimla balik derisinin degdigi sicak su arasmdaki cok
biiylik 1st favk:, baltk deriginin siyrilip kalkmasina yol acar. Bu durum,
bilhasga 1zgara yaniklariyle bezenmig kirmizi derili barbunya 1zgarasinda,
bu giizelligin kaypolmagina ve baligin hic de cazip olmayan- ¢iplak bir
halde kalmasina sehep olur.




Kalken Boliklen Uzerinde Yopmlan Tetkikler

6. Karadeniz Seferi idari dmiri sayin ERDOGAN AKYUZ'e,
«— Son seferinizde ncler yaptiniz?» dedigim zaman, cevabt su oldu:

«— Seferde ne yaptigimizi sOylemeden evvel, sefere cikmadan, bu-
tada, ortaya attigimiz hipotezden bahsetmek isterim. Zira blitiin arag-
tirmalarimizi bu hipoteze istinat ettirdik. O hipotez de su idi: kalkan
balg1 bir Kuzey denizi tiirlidiir. Daha ilmi tabiriyle Boreal bir tiirdiir.
Binaenaleyh, bulundugu muhitin en soguk su tabakalarinda olmasi ica-
beder. Igte sefere cikmadan evvel, yapmis oldugumuz biitiin ilmi calig-
malar bize bu hipotezi vazetmeye sevketti. Elde bu hipotez oldugu hal-
de, ilmi adiyle Scophthalmus maximus ve Scophthalmus macolicus olan
kalkan baliklarinin biyolojisi, Samsun ve Sinop havalisindeki trawl saha-
larin'n haritasm ¢karmak gayesiyle seyahate ciktik.

Bildiginiz gibi, 19 Mart 1956 Pazartesi giinii hareket ettik. Trawl sa-
has1 olarak tesbit ettigimiz bolgelerde, ilk is olarak, suhunet Ol¢iileri ya-
parak, o mahallin suhunet kesitlerini cikardik. Bu makta’a nazaran, me-
geld Sinop boigesinde en diislik suhunet (-+6 C) kaydedilen derinligin
40-50 metre arasinda tahavvill ettigini bulduk. Bu mevkide tawl aglari-
miz1 gektik., Bu derinlik haricindeki mintakalarda yapilan miiteaddit trawl
tecriibelerine ragmen tutulan bahk miktar:, mezk(r bolgede tutulamn an-
cak yiizde begi mesabesinde idi. Buna nazaran hipotezimizin dogrulugu
tebeyylin etmigti.» :

«— Peki ERDCGAN Bey, bu bulugla pratik halikc¢ihk arasinda bir
miinasebet tesis edilebilir mi?»

«— Gayet tabii, bakiniz nasil tesis edilebilecegini size izah edeyim:
Bu tetkikimizi kalkan balig1 avliyacak olan balikqiya bildirmemiz icabe-
der ki, o da hangi derinlige agim atacagmni hilsin. Bu derinligin tayini
icin, avlanma mevsimi baglangicinda, Balik¢ilik Aragtirma Merkezi tara-
findan Karadenizde yapilacak olan ¢egitli tetkikler meyaninda, deniz su-
yu sthunetinin ve oksijen muhtevasi bakimidan da tetkiklerin verdigi
neticelerden, balikciy1 alikadar eden kisimlari, onun anhyabilecegi bir
ifade ile hazirlanarak kendisine verilecektir. Bagka bir deyimle, meseli
kalkan avliyacak balikel, o mevsimde, kalkamn bulunmasi ldzim gelen
derinlikleri bilecck, agim, baligin en kesif oldugu noktalara atacaktir.»

«— Bu derinlikleri nasd bulacak?s




«— Bu sualinizle ¢cok miihim bir noktaya temas ctmis oldunuz. Ger-
cekten balikglya «— Su kadar metreye agm atacaksins, demek kafi de-
gildir. Onun eline Samsun veyahut da Sinop avlanma bélgesinin dip ha-
ritasm vermek lazim gclecektir ki, bu harita da, Arar’la yapilm'g olan 5.
ve 6. Karadeniz seferlerinde ikma)l edilmistir.

Size bu harita hakkinda da biraz bilgi vermek istiyorum. Sinop bol-
gesinin Ince burundan Bafra burnuna kadar olan kismi tamamen mesa-
ha edilmig ayrica Samsun ve Unye bolgelerinin de trawl'ciillige miisait
olan sahalari, adeta karig kang tayinler yapacak gekilde ikmal edil-
mistirs.

«— Bu sahanmn biiylikliigli hakkinda bir fikir verebilir misiniz?»

«— Tam 4000 mil kare tutuyor. Boyle bir harita iizerinde, bir ba-
liker, her tiirlit agin atabilecegi sahayr bir bakista gorebilecektir. Diger
taraftan sunu da iftiharla belirtebilirim ki, bugiin meveut haritalarin ve
bu arada Ingiliz Amirallik Dairesince negredilmis olanlar bile, bu kadar
detay:r ihtiva etmemektedir.

Dipte ve suyun sathma yakin olan yerlerde yagiyan baliklar takdi-
rinde de kalkan balig1 igin sdylediklerimz dogrudur. Hamsi, palamut, ve
istavrit avliyanlar da bu haritadan istifade edeceklerdir.»

«— Buraya kadar verdiginiz bilgiye tegekkiir ederim, simdi biraz da
kalkan baliklarmin biyolojileri hakkinda yaptigimz tetkiklerden hahset-
menizi rica ediyorum.»

Pcki, bahsedeyim. Kalkan baliginin biyolojisi hakkinda yapmis
oldugumuz tetkikleri su ii¢ noktada hiildsa edebilirim:

&«

1 — Mevcut balik stokunun vasati boy uzunlugu ve aZirlif1 tesbit
edilmigtir,
2 — Baliklarin cinsiyetleri iizerinde tetkikler yapilarak, yumurtla-

ma mevsimlerinin tesbitine caligilmigtir,

3 — Yag analizleri yapimak lizere, baliklarin kulalt taglart (Oto-
lith) alinmis ve tetkik edilmek {izere Balikcilik Aragtirma Merkezi'ne ge-
tirilmigtir. Tipk1 agaclardaki yag halkalari gibi, bu kulak taglarinda da
acik renkli yaz ve nisbeten dar olan koyu renkli kig halkalar1 vardir ki,
ikisi bir yasa tekabill eder. Biitliin bu tetkiklerden gaye, Karadeniz’'in
Samsun ve Sinop bdlgesindeki kalkan stoku karakterinin tayini ve diger
bolgelerdeki kalkan stoklariyle aym olup olmadifinin tesbiti ve meveut
stokun ne giddette avlanabileceginin de meydana cikarimasidir.»

«— Bu avlama siddeti her halde teknik bir tabir?»

«— Bu mesele ¢gok mithimdir. Zira kalkan balig1 ilmi tabiriyle bir
relikt nevi tegkil eder. Yani jeolojik devirlerde, Kuzey denizi ile Karade-
niz igtirak halinde oldugundan dolay), daha glineye hicret etmis olan bu
baligin binlerce sene sonra, Kuzey deniziyle irtibat1 kesilmig oldugundan,
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bu balik nevi burada arta kalmigtir. Igcinde bulundugu muhitin sartlari,
tabiil bir sekilde Uiremcsine miisait olmiyahilir. Bagka bir deyimle, Kara-
denizdeki sartlar, Kuzey denizindeki hem cinslerinin iireme gartlarina
benzemez. Bu itibarla burada mahsur kalmig bulunan bu stokun azalma-
masina da dikkat etmeck lAzimdir. Iste avlanma siddetinden kasdim, kal-
kanin stok bakimmdan aym scviyeyi muhafaza edebilmesi icin ne mik-.
tarda avlarmasinin icabettigini tayin etmektir.»

«—— Bu tayin pek kolay olmasa gerek.»

Hakikaten c¢ok zordur. Bu miktar: rakkamla ifade edebilmek
icin, evvel emirde tabil ve avlanmadan miitevellit 6liim nisbetlerinin ta-
yini lazm gelmektedir ki, vzun vadeli arastirmalar icabettirecektir. Bu
maksatla, her scne tutulan bahk miktari, gayet sahih bir sekilde hir is-
tatistik halinde bilinmelidir. Bu maliimat: toplamak ic¢in, gimdiden faali-

&«

Gecen Karadeniz seferinden hir intiha
V. Karadeniz seferinde avlanan hamsiler Ararin bordasinda... Solda V. ve
VI. Karadeniz Seferi idari Amiri saym uzman ERDOGAN AKYUZ gorlitmektedir,

vete gegerelk, Karadeniz sahilindeki balikcilara miiracaat cdccegiz. Mal-
bu kagitlari, lizumlu malimati doldurduktan sonra bize iade etmelerini
temin edebilirsek, ne miktar baligi, hangi derinliklerde tuttuklari, balk
cesametinde herhangi bir kilglilme olup olmadigi, boylece tesbhit cdilmis
olacaktir. Ancak bu malimatm elimize gecmesinden sonradir ki, yiksek
riyaziye yardimiyle, toplanmig olan maliimat, kiymectlendirilecek ve mev-
cut stokun istatiisii tayin edilebilecektir,

Sozlerime nihayet vermeden evvel bir noktayl da belirtmeliyim: biz
avladigimiz baliklar izerinde cinsiyet tayinleri yaparken, balklardaki er-
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kek nisbetinin cok diiglik oldugunu gordik. Gayet biiyiik seksiiel kudre-
te sahip olan kalkan bahiZimn digisinin dSkecegi yumurtalarmm ilkah edi-
lebilmesi icin erkeklerin olgun olup, nisbetlerinin de daha yiiksek olmasi
icabetmektedir. Bu bakimdan, stok igin ikinei bir tehlike de yumurta-
larin zamaninda ilkah edilememesi meselesidir. Bu mesele iizerinde de
chemmiyetle durulmahdir.

Biraz evvel de sOyledigim gibi, uzun vadeli tetkikler sonunda
belki bir izah yapabilmemiz kahil olabilecektir.»

«— Kalkan baligmi trawl agiyle avlarken bir husus1yet arzedi-
yor mu?s

«— Kullandigimmz trawl aglarmda baz tadilat yapmamiz lizim gel-
digi kanaatine vardik. Ciinkii, kuma gomiilii olarak duran kalkan bal-
gina kargl daha milessir olabilmesi igin iki kapr arasina baglanacak bir
zincirin, trawl agzmin 4-5 metre ilersinde zemini karigtirarak, bahg go-
miilii oldugu yerden ¢ikarip, kolaylikla aga girmesini temin icabedecek-
tir. Yapacagimz bir kag tecritbeden sonra bu muaddel sekil muvaffak
oldugu takdirde, bunu derhal pratige intikal ettirecegiz. Iste aragtirma-
larmizin kisaca bir hiildsasi............... »

FAYDALI BILGILER:

Capari ignelerinin Kalaylanmasi Nasil Yapihir?

Capari ignelerinin zamanla parlakligint kaybetmesi, iizerindeki ka-
lay tabakasimin, deniz suyu tesiriyle kaybolmasl demektir. Diger taraf-
tan, mezkiir ignelerin piril piril olmasi, fazla balik avlamak icin milessir
bir gart olduguna goére, okuyucularimiza, bu ignelerin nasitl kalaylanacagi
hakkinda ufak bir bilgi vermeyi miinasip gordiik.

Ufak bir toprak kavanoz alip mangala veyahut daha iyisi hava gaz
ocagina koymall. Saf kalayi, cabuk erigin diye, yapraklar halinde kesip
icine atmall. Erimesi beklenirken, kalaylanacak capari igneleri caki
ucuyla kazindiktan sonra, pasmdan tecrid edilip potanm icine atilmal-
dir. Evvelce hazirlanmig bir miktar nigadir tozu serpilerek, iyice karigtir-
malidir. , ,

Bir tas iginde bulunan soguk suya kalaylanmig igneleri, yiiksekce
bir mesafeden atmalidir. Kalay k&afi miktarda ise, igneler tcker teker ay-
rilnmg olur. Bir parca fazla kagmig ise, bazilar:1 yekdigerine yapigir. Bun-
lar1 el ile ayirmak kolaydir. Igneler, bildhare, kuru bezle kurutulup, odun
talagh bir kutu icinde ¢alkalanarak, piril pird olacak sekilde parlatilir.

BALIKCI




Amerikan- Viskonsiilii ile Bir Konusma

Amerikan viskonsiili Mr. MIKLOS'un Yenik6ydeki yalismin kapi-
st caldifim zaman, giiler ylizlii kir hizmetgi, heni Tiirkee:

«— Buyurunuz efendim» diye kargilayarak, salona gotiirdii. Bogazi
oldugu gibi icine alan genig pencereler, sade fakat zevkli Amerikan mo-
bilyas), bir piyano, yaz dolayisiyle i¢i siipriilmiis bir géminc ve duvarlar-

Amerikan Viskonsiili sayin Mr. MIKLOS

da sira sira modern stilde yagh boya tablolar. Ben bir tanesinin ménasim
anlamaga calisirken, Mr. MIKLOS tebessiim ederek iceri girdi. Son de-
rece nazik, sevimli, sempatik bir genc. Insan konusurken ic rahathg: du-
yuyor. Havadan sudan bahsettikten sonra, asil mevzuumuza intikal ettik,
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«— On yagindan beri balik tutmas:ina bayihrim, dedi. Vazife icah
diinyanin bircok yerlerinde bulundum. Higbir firsati kagirmiyarak, balik
avina citkmagi ihmal etmedim. Japonya, Fas...... Gollerde dolagmaktan
hic hoglanmam. Hanmm isidir.»

O sirada, bize bir tepsi icinde gesitli ickiler ikram eden, kocas1 kadar
sempatik ve sevimli olan Mrs. MIKLOS da: :

«— Jack yaman avcidir, dedi. Beni hig igine karistirmaz. O avianir-
ken ben bir tagin iizerine oturur, sadece uzaktan seyrederim.» Bir Ame-
rikan kadmmin bu sekilde konugacagim hi¢ iimit etmezdim. Iglerinde
kilibiklar da oluyor zahir...

Sayin viskonsiil, «<— Amerikada en ¢ok Idaho ve Colorado’da av-
landun, diye sozlne devam etti. Bilhassa Colorado’nun kanyonlarinda
balikciik cok tehlikelidir. Nehirlere inerken insami fena halde dalayip
kagindiran 1sirgan tarlalari vardir. Aym zamanda nehrin iki yakasinda
bol miktarda ¢mmgirakh yilan yuvalar bulunur. Bir defasinda avlanirken
dalmisim. Az kalsin bir tanesi iizerime athyordu. Allahtan tam zamanin-
da, kafasina biiylik bir tag atip kacirdim.»

«— Alabalik agk), biitiin bu tehlikeleri géze aldirtacak kadar kuv-
vetli, demek. Tuttugunuz en biiyiik balik ne boyda idi?»

«— 18 in¢ kadar(*). Helecandan az kalsin onu da kagiriyordum ya.
Oltanin ucundaki yemi kaptirmamak icin, hizla cekince, nehrin kenarm-
daki bir agaca takildi. Bir de bakayim ki, dallarin arasinda meyva gibi
hayatimda avladigim en biiyiik balik sallanouyor mu?»

Hepimiz giiliigtiik. Mr. MIKLOS’un kendine mahsus dyle tath hir
anlatisa vard:r ki. Devamla,

«— Benim en garibime giden diinyamin her tarafinda amatdr bahk-
cilarin haleti ruhiyelerinin aym olugudur, dedi. Hic unutmam Fas’da dag-
larin arasmdaki bir nehirde avlamyordum. Agaclarin arasindan may-
munlar arasira {izerimize kozalak ve tag atiyorlardi. Fakat nchirdeki ba-
liklardan hi¢ ses sada cikmiyordu. Bir ara, yamima Rif’li ihtiyar bir ba-
hket geldi. Ne o bir kelime Ingilizce biliyor ne de ben bir kelime Arapga. ..
Fakat igaretle miilkemmelen anlagtik, Oltama bakti, bagini sallady, be-
genmedi, Igneye bakti, basini salladi, begenmedi. Yeme bakt: bagim sal-
ladi, begenmedi. Gidip otlarin arasindan kocaman bir ¢ekirge yakalayip
geldi. Merasimle dérde bolerek oltaya takti. Biitiin bu gayretine ragmen
o da bir sey avhiyamadi. Demek istedigim gudur ki, Amerikada da, Tiir-
kiyede de, diinyamn herhangi bir tarafinda, yabanci bir muhitte avlanir-
ken, oranin yerli amatorleri, yaniniza gelirler. Oltamzi, ignenizi, yemini-
zi begenmezler. ... Boyle tutulmaz, séyle tutulur, diye akil vermege kal-
karlar.»

(*) 45.7 sm,
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«-— Japonyada da nasihat eden oldu mu?»

«— Japonlar konugmasmi pek sevmezler. Mamafih orada cok ente-
resan sahneler gordiim., Kendine mahsus iptidai fakat orijinal usulleri
var. Meseld ,baliga terbiye edilmis balikel kuslariyle cikarlar, Bu hay-
vanlarin bogazina dar bir halka takilmig oldugundan, avladiklari balik-
lar1 yutamazlar. Kayiklar av mahalline yaklaginca, ates yakarlar. Bahk-
lar yiikselir. Bahkel kuglar: da atlayip, balklar: yakalarlar. Sonra, yine
Japonya’da bir adada balik¢ilar sadece kadinlardir. Cigerleri kuvvetli
oldugundan; su altinda kalmaga tahammiilleri fazladir.»

«— Bogazda hi¢ balga c¢iktimiz mi?»

«— Tabii... Kiiciik bir kayigim var. Bu sene sansima balik az imig.
Bir defasinda, balik karaya vurmustu. Mutfaktaki kepgeyi kaptigim gibi,
cvimin 6niinde balik avlamaga bagladim., Bu avlamanin zevkini hicbir za-
man unutamiyacagim,»

«— Baliklardan en cok hangisini, lezzeti bakimindan tercih eder-
siniz?»

«— Hamsiyc bayilirim. Bir de Bogazda tutulan istakozlar cok lez-
zetli, Fakat o derecedc pahall. Bakin 1stakoz dedim de akhma geldi. Bir
Iskogyalinm hikadyesini bilmem bilir misiniz? Hasis bir Iskocyali, deniz
kenarinda dolagirken, kopeginin kuyruguna bir balikgr sepetinden firli-
yan kocaman bir istakoz yapigmig., Hayvan can havliyle kogsmaga bag-
lamig. Tabii balikgida mal kaygusu, Iskocyaliya bagirmis: ‘— Kopek se-
nin degil mi? Ne icin 1shik cahp cagirmiyorsun? Vaziyetten son derece
memnun olan Isko¢yah da cevaben, — Yahu képek benim ise 1stakoz da
senin degil mi? Ne igin 1shk calip cagirmiyorsun? diye cevap vermis.»

Vakit bir hayli ilerlemigti. Miisaade isteyip kalkmadan evvel, mah-
cubiyeti bir tarafa birakarak, duvarda ne oldugunu bir tiirlii anliyama-
digim tablonun méanasim1 sordum. Gozliiklerinin altindan sinsi sinsi gii-
lerek:

«— Bir kadinla iki erkek, dedi. Yalniz amatér baliker degil ayni za-
manda amatdr ressamim da.» Ben hayretle,

«— Bu tablolarin hepsini siz mi yaptiniz, dedim. Bahkegiliginiza bir
sey diyemem amma, amatdr ressam olmadigimiz muhakkak. Bilhassa
renkler insani sagirtacak kadar ahenkli. Modern resimden pek anlama-
makla beraber, tablolardaki canlilig1 takdirden kendimi alamad:m. Bu
sirada Mrs. MIKLOS tekrar soze karsti:

«— O bazan bir tabloyu bitirir, sonra begenmez, agagl tarafm yu-
kar1 cevirip tekrar ugrasir.»

Kapidan cikarken,

«— Modern resim sanatmm incelikleri de oluyor zahir,» demekten
kendimi alamadim. :




Bir Amattr Bahkoitk Kuliibii Kuruldu

Bir haftadir sayin ESREF $EFIK Bey'i ariyorum. Radyoda bulun-
mar. Bazan Horoz Matbaasina ugrar. Talihiniz varsa orada rasthyabi-
lirs'niz. Iste ben de gegen giin kendisinin orada oldugunu haber alr al-
maz, derhal solugu matbaada aldim. Kuruculalrindan bulundugu amator
baliker kliibii hakkmda malfimat rica ettim. Kendisini bulugsumdan dola-
y1 istihtharatimin kuvvetli oldugunu ima eder bir gekilde, bir latifede bu-
lundukian sonra, kurmak fzere olduklari kliip hakkinda bakiniz neler
anlatil: '

«-— Bir balik amatérii icin olta-
etk helecamy mallim. Yakin yerler-
de bombaciarin yapmakta olduklar:
tahribat da maltim, Bunun igin uzak-
ca balik niganlarina gitmek zarureti
kargisinda hakikl merakhlar: topli-
yabilecek bhir klip disiindik. Klibii
diigtiniines  aklumiza evveld ismini
koymak geldi. Hem meraka uygun
hem igine uygun, hem de bir parca
hayal payr olan bir isim aracik,
Amatér Deniz Aveilan Klitbit kelime-
lerinin  bag harfllerini  birlegtirdik
ADAX kelimesi mcydana geliyordu.
Her amatdr, denize cikarken, bildigi- v
miz mum adag degil amma, icinden Kuliibtin kurueularindan Saymn
bir adak adar. Ismi miinasip gordiik. ESREF $EFIK
Biitlin arkadaglar kanaatimi paylag-
tilar.Bizi bir yerde topliyacak, daha dogrusu, igiyle, giiciiyle meggul ama-
torlerin vakit buldukea, vasita, yem, nigan bilen adam gibi imkéanlar1 el-
de edehilecegi bir yeri aramaga bagladik. Bu meraka miipteld arkadag-
larmmizin arasmda hali vakti yerinde olanlar, ben baliga cikilabilecek hir
sahil parcasi bulmakta geciktikece, — Canim, hepimizin ayag: altin-
da, meseli Beyoglu'nda klitbil agalim. Ondan sonrasi kolay, diyorlardi.
Fakat ben, bizi maksadimizdan ve pasyonumuzdan uzaklagtirabillecek
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hoyle bir semti kabul ctmemekte israr ettim. Nihayet, tam balik¢l muhi-
ti, denizin, rizgirlarmn, vasitalarimizin da havalardan nisbeten masun
kalabilecegi, Kumkap:r menderegi igindeki bir yeri bulduk., Arkadaglarla
bu yeri, sirf Kliip yapmak maksadiyle aldik. Hayalimize git gide yakla-
styorduk amma, ingaat malzemesinin gii¢ bululndugu zamanlara rastla-
masindan dolayi, plant vesairesi hazir olan kliip binamiza heniiz baghya-
madik, Yapacagimiz kliip binast miinhasiren balik merakhlarm tatmin
ocdecek gekilde olacaktir.»

«— Miistakbel lokalinizi biraz tarif eder misiniz?»

«— Bakmiz size plan iizerinde izahat vereyim. Iste su alt kat. Ta-
mamen kayikhane, iistiindeki katta avlanan babiklar1 tava ve 1zgara ct-
tirebilecegimiz riistik bir yemek salonu. Su gordiigiiniiz arka tarafta, me-
raklilarin geldigi zaman, gehir elbiselerini ¢ikaracaklar1 ve balik clbise-
lerini giyecekleri dolaph bir oda, nihayet gurada da miigterck helecanla-
rimizin ve &matdrlerin mitbalagal hikdyelerini anlatacaklar:, sinsi sinsi
balik avlama rckabetinden hasil olma, sim sicak gekigmeleri yapacaklar:
bir salon......

Iste boyle bir kliip binasi icinde, bir mcvsim zengin bir adamin ug-
ramis olmasiyle sahlaniveren ve o adam gidince, hayat1 ve havasi sonii-
veren sagnakll kliiplerden degil de 6zlii ve biitiin kudretini ziippelikten
uzak, hakiki bir balikci pasyonundan alan bir tegckkiiliin ddeta vakfim
yapmig olacagiz, Bu basit ve miitevazl olmasim bilhassa arzu cttigimiz
kliibiin, hayatin diger zevklerinden de miistefid olmag: diigiinen cegnisi
cok Kkliiplere nazaran, dmiirliiliigli bakimmdan daha giirbiiz goriiyoruzs .

«— Soziiniizii balla kesmig olayim, bu gesnisi cok tabirinden ne kas-
tediyorsunuz ?»

«— Havas1 melez olur, onu kastediyorum. O halde sunu hemen ilé-
ve edeyim, bizim kllibuimiizde itibar, salon adibina vukufu olan ve diger
sosycte imtiyazlarma sahip olandan ziyade, balik yerlerini bilen, baiik
tutma usullerine vakif olan kimselere olacaktir. Meseld bikir mercan
msanlarinlt ve o niganlarda kullanilacak oltalari, zokalari, yemleri kendi-
ne mahsus bir bulusla, meydana cikarmig olan, pos biyikli, giyimi goyle
boyle bir profesyonel balikgr misafirimiz olarak salona girip, bu kabil
deniz adamlarinin sert, az konusur, belki biraz hoyratcalariyle bir ma-
saya oturduklar: zaman, etraftan «— A...... bu da nereden qikt1?»> — Bu-
rast balikel yeri imis, yanhsg geldik», miildhazasiyle digar1 gikmiyacaklar-
dir, Bilakis, o tipteki gahislar goniillere kadar varan yeri oldugunu his-
scdeceklerdir.»

«— BESREF Bey, girig gartlariniz nelerdir?»

«— Cemiyetler Nizamnamesi mucibince, senede 120 lirayr gecmiye-
cek sekilde yaptik. Iyi bir &matér, yani cok merakli bir &matdriin haki-
ki olta profesyonelleriyle ig birli§i yapmak ihtiyacim1 zaman zaman du-
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yacagint bildigimiz icin, misafir azalara mahsus da, bir imkéan bahgetmek
i¢in, ayda bes liradan misafir aza kabuliinii de nizamnamemize koyduk.
Bu su demektir: bir &mator, bir profesyoneli, kabre kadar sakhyacag:
bir nigana, kendini gotirecek balikeiyr buldugu zaman, o balikgr ile de-
nizden ddniince, balikcllarin maliim olan sahavet ve misafirperverligini
ve ananesini bozmamak {iizere, «— Buyur, surada bir lokma edelim, se-
nin de evindir», diyebilmek imkamm bulsun. Boylece, profesyonelin hal
ve vaktine gore, onun misafir kartim hi¢ hissettirmeden tediye etmek
sartiyle, simf imtiyaz gibi bir haleti ruhiyenin ortadan kalkmasi kabil
olabilir.»

«— Uyelerinize ne gibi imkénlar saghiyabilcceksiniz?»

«— Soyliyeyim, Meseld Marmara adas1 gibi, Kapudag gibi verimli
aveilli@1 olan yerlere gidebilmek herkesin hare: degildir. Ingiliz kliiplerin-
de oldugu gibi, 6yle mevsimlerde, meseld 8-10 kigilik bir vasitanin muay-
yen bir giinde, Istanbul’dan kalkip, orada ii¢ giin avlanmak ve ddnmek
gartiyle hazir bulundugu, bir siyah tahtada ilan edilecck, igtirak edenle-
rin, kac kurug masraf edecekleri de yazilacaktir. Istirak edecekler, ken-
di imzalarimm atmaga bagliyacaklar, imzalar goren diger arkadaglar,
mesrep ve mizaclarin kendilerininkine uygun gdérdiikleri vakit, onlar da
iltihaklarim istiyeceklerdir. Aksi takdirde, bagka ikinci hir vasita ile se-
fer hazirlanmasim kliip idaresinden talebedeceklerdir; hoylece huyuna
suyuna uygun grup azalarmmn Xkendi reyleriyle meydana gelmesi,
miimkiin olabilecektir. Boylece, bu gibi uzak scferleri hayal ettikleri hal-
de yapamiyacak durumda olanlarin en miistesna firsatlardan istifadele-
ri temin edilmis olacakfir. Ayrica, profesyonellerin sir olarak, kendilerin-
den dahi sakladiklan, uzun tecriibelerle veyahut da tesadiifi muvaffaki-
yetlerle bulduklan takim, yem vesair hususiyetleri, amatorlerde aym
kaygu olmadig: icin, birbirine veyahut pek sevigtikleri arkadaglarina giz-
lice tevdi ctmek suretiyle, olta aveiligmin sularimiza ve bahklarimiza da-
ha uygun bir hal alabilmesi i¢in de bilgilerini artirmak gibi mithim avan-
tajlar1 olacaktir. Velhasil oltacihgin biitiin hususiyetleri nazar1 dikkate
alinarak, ziippelikten &ri nezih bir tesckkill tesis edilmig olacaktir.»

«— Turistik bir mahiyet vermegi hi¢ digiindiintiz mii?»

«— Tabil, nadide bahklarmiz1 aviamak hususunda, gelen ccnebile-
re de bilylik hizmetimiz dokunacag cihetle, Istanbul'un turistik cizibele-
rinden baghcasim teskil edecegini iddia edebiliriz. Bu noktayr ehemmi-
yetle tebartiz ettirmek lazmmdir ki, kiiglik ve faydali bir brosiirle, hattd
sirf tarihi bir alaka ile gchrimize gelen turistlere Istanbul’da, avlamlabi-
lecck baliklarin envaim ve avlanma tarzinmi izah edecek bir kiiip mevcut
oldugu sdylense, onlar doniiglerinde yapacaklari propagandalarla, ken-
diliginden bu igin turizm tarafi saglanmig olacaktir. Hepimiz biliriz ki ve
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muhtelif dergilerde goriiyoruz ki, zavalli Avrupalilar bir curgur balig
tutmak i¢in saatlerce beklerler. Bizim yiiziine bakmadigimz izmarit ve
istavrit ayar1 bir tek balig1 tuttugu zaman, dededen kalma garabini acar.
Amcrikall ise, bizim bigarc profesyonellerimizin ii¢ dort parca tuttuklar:
zaman dahil gururlanamadiklart halde, bir tek orkinoz veya bir tancecik
kilig tutmak icin millerce mesafe gitmek iizere, hususi acik deniz kotla-
r1 ve motorlari yaptirirlar, Burada Istanbul minarelerini seyrede seyre-
de, o kadar yaki sularda, hatirt icin okyanuslar agtiklar1 baliklarm cum-
balak attiklarin gorseler, Amerikah balikcilar, tckneleriyle Istanbul li-
manini istila ederlerdi.»

Kendisine, verdigi bu izahattan dolayr tesekkiir edip ayrilirken, mag-
rur bir eda ile gunlarn ilave etti: ‘

«— Igte bu soylediklerimi gosterip tamitmak isini ADAK yaparsa,
kendimizi bahtiyar addedecegiz.»

D — L e

Orkinoslara Dair
CEYHUN OZALPSAN

Ticarl ve iktisadl chemmiyeti haiz bahk cinslerinin baglicalarindan
biri de siiphesiz ki orkinoglardir. Hemen hemen her mevsim tutulabiien
bu baliklar, umumiyetle kendinden kiiciik belli bagh pelajik bahk tirleri
ile beslenirler. Baglica gidalarim, sardalya, hamsi, uskumru, kolyoz, li-
fer, palamut ve torik tegkil eder. Bu saydigimiz balklarin ardindan Ak-
deniz - Marmara - Karadeniz arasinda devamli olarak muhaceret eder-
ler. 1912 senesinde Tunus’ta kullanilan tiptc bir igne Gelibolt’da avianan
orkinoslardan birinde ve yine 1927 dc Bingazi civarinda tutulan halikla-
rin 4 tanesinde de Istanbul mensgeli 4 adet zoka bulunmustur. Bundan da
anlagilacagl gibi devamli surette ve uzak mesafelere goc ederler.

Yapilan arastirmalar muhaceretlerinin sebebinin besinleriyle aldkah
oldugunu meydana c¢ikarmigtir. Genig bir lHimit dahilinde tuzluluk ve su-
hunet degigikliklerinden miitecssir olmadan yasiyabilmeleri de bunu te-
yit eder.

Gocleri, Ege - Marmara - Karadeniz istikametinde (bu sene oldugu
gibi baz1 yillar hari¢) normal olarak Jubat aymin ilk giinierinde baglar.
Bu ay icinde Si18acik, Eritre, Ildir kérfezlerini dolagip Nisan baglarinda
Canakkale’den gegerler. Karadenize muvasalatlar1 Eyliil baglarinda vu-
kubulur. Doniigleri de Ekim ile Ocak aylar1 arasinda devam eder.

Memleketimizde tutulan orkinoslarmm ¢ 90 1, Canakkale, Marmara ve
Bogazicinde kurulan dalyanlarla avlanir. Geri kalan kismi yemli oltalarla
. tutulur (Sckil 4. Bir sira dalyan: géstermcktedir.).




Son senelerde
Marmara Eregli'sin-
den 2 balikgi reisi ta-
rafindan ilk olarak
orkinoslarin  nisbe-
ten geng fertlerini
girgiria avlamak
miimkiin  olmustur.
Halen bu ag, kulla-
nanlar tarafindan te-
kemmill ettirilmek-
tedir,

Birbirleriyle ya-
kin akraba olan bir-
cok orkinoslardan
sularimizda 3 nevi
yagsamaktadir,

1 — Adi orki-
nos, T hunnus thyn-
nus (Sekil 1),

2 — Yazili or-

kinos, T hunnus ger

mo (Sekil 2).

3 — Akdeniz
orkinosu, Eulhyn-
nus alliteratus (Se-
kil 3).

Bunlardan sula-
rimizda miktar ba-
kimindan en fazla o-
lam giiphesiz ki 4di
orkinoslardir. Diger-
leri ikinci ve ftictineii
dereccde gelirler.
Pek seyrek rastla-
nan Akdeniz orkino-
sunun son senelerde
mi sularimiza gecti-
yoksa evvelce mev-
cut olup da dikkat
mi edilmedigi bugiin
icin maalesef biline-

Jekil 4 — Bir sira dalyan




Y

miyor. Bu tilre ait bir bilgiye ne DEVECIYAN ve ne de SLASTENEN-
KO'nun yazdiklari eserlerde rastlanmamaktadir, Muhakkak olan bir gey
varsa 0 da bunlarin mevcudiyetinin 1950 - 1851 senelerinden itibaren far-
kina varildigidir. Bu ii¢ nev'i birbirinden ayiran karakteristik vasiflar
sunlardir :

Yazih orkinosu ilk bakista digerlerinden ayiran; yan ylizgeclerinin
(Sekil 2-a) gayet bliyiik olugsudur. Adl ve Akdeniz orkinoslarinda bu
yiizgec birinei sirt ylizgecinin (Sekil 1 - «a») takriben yarisina kadar uza-
nmir. Akdeniz orkinosunun sirtinda mermer damarlarina benziyen koyu
renktc nokta ve gizgilerden miltegekkil genig bir gerit, birinci sirt yiizge-
cinin yarisindan itibaren kuyruga kadar uzanmir (Sekil 3-«b»). Ayrica
karin tarafinda da 5 il4 6 adet renkli lekeler mevcuttur. Adi orkinosda
sirt ve anils ylizgecleriyle (Sekil - «1, a, ¢, d») piniillerin renkleri sari,
kenarlari siyah cergeveli, digerlerinde bu ylizgecler koyu renklidir,

Orkinoslarin biiyiimeleri hakkinda Profesér M. SELLA'nin, 1500 den
fazla ferdin iizerinde yaptigi tetkiklerden clde edilen neticeler asagidaki
cetvelde gosterilmigtir,

Yag Uzunluk sm.  Agirhk kg.
1 64 4.4
2 81.5 9.5
3 97.5 16
4 118 25
5 136 40
6 153 58
7 169 76
8 182 95
9 195 120

10 206 145

11 216 170

13 239 235

14 254 280

Bu cetvel Akdenizin muhtelif yerlerinde avlanmis, sularimizdaki ba-
hklardan hicbir farki olmiyan fertler tizerinden vasati kiymetleri temsil
eder., Bundan da anlagilacag: gibi 2 yagina kadar olan orkinoslar cinsi
bakimdan olgunluga erigemediklerinden neslin idamesi i¢in bu geng fert-
leri avlamak zararladir,
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YAKIN TARTHLERDEN BIRK A ¢ YAPRA K-

Eski Olta Sondiklarma Dair
RIDVAN TEZEL

Tarihi yahy: bu seferki ziyaretimde, misafir odasmdaki sedef kak-
ma masamn iizerinde, zoka kaliplar:, igne kutulari, muhtelif bitylikliik-
te olta sandiklar1 gérdiim. Demek oluyor ki, muhtercm Beyefendi, kes-
bi afiyet etmigler. Zira bu Ailetlerin buraya getirilmesi miimkiin olami-
yacaktl. Ben kalip ve zokalari, gdzden gecirirken, salonun kapis1 acil-
di. Muhterem sahibi haneyi sihhatli gérmckten miitevellit sevincimi ifa-
de ettikten sonra, kahvelerimizi icerken, mevzuumuza girmistik bile,

«— Atalarimizin, hem celil, hem veciz nasihatleri vardir, Mesela -
Borg¢tan korkmiyandan sen kork, Kerim olan vadine vefakar olan adam-
dir - gibi sozler. Biz gegen sohbetimizde, balik sandiklarinin hangi cins
tahta ve hangi sekillerde yapildifi, oltalarin ne tarzda hazirlandiklar:-
m sOylemis, zoka kahplar1 ve daha balikeihga ait bircok bahisleri, sira-
s1 geldikge, okuyucularimiza anlatacagimizi vadetmistik. Arzu ederseniz,
bugiinkii sohbette, tarihe el uzatmadan, su vadimizi yecrine getirelim, ve-
ya getirmege caligalim.s

«— Cok tesekkiir ederim efcndim, ancak eski devirlerden bahset-
meden bilmem ki, olfa sandiklarindan sbz acabilecek miyiz?»

«— Oras1 da 0Oyle, eski balikeilarin biitiin zihni meseleleri, oltalariy-
le beraber, sandiklarinda toplanirdi. Onlar icin bir balk sandig, yalniz
alat ve edevat mahfazasi degil, bir seyyar tezgah, ayn1 zamanda, biitiin
can sikintilarim gidertebilecek bir eglence kutusu idi. Tipki hokkabazin,
marifetli kutusu gibi. Balikel igsiz kaldig1 zaman, insiyaki bir itiyat ile,
kutusunun kapagimi acar, ne gibi noksanlar1 oldugunu arastirmaga bag-
lardi. Bu aragtirma onun icgin up uzun bir megguliyet zamanimi ihya edi-
verirdi. Simdi gelin ayn1 geyi, sizinle beraber su benim eski bahk kutu-
larindan biri iizerinde yapalim. Iste kapagim aciyorum. Yalmiz sunu da
hemen ilave edeyim ki, ihtiyath bir balikcl icin bir kutuda meveut bu-
lunmasi 1adzim gelen geyler sunlardir:

Bir pens, ince bir bicak, bir giizel torpii, bir kiiciikk biley tasi, bir
ufak gigse amonyak, bir kiiciik sige tentiirdiyot, bir sarg), bir plaster, bun-
-lar1 kutunun miibrem malzemelerinden ehemmiyetlileridir.s

«— Adeta bir olta sandigi, ilk yardim malzemesini ihtiva ediyor.»

«— Gayet tabii... sebebine gelince, deniz, giizel piril piril baliklariy-
le, bir insam hazdan hazza kostururken, yine aymi gekilde, piril piril ca-
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1Ak bir balig1 ile de, dyle insafsizcasina canim yakar ki, medet Allah...
Iste o zaman, vehleten lizumsuz gibi goriinen su mini mini amonyak si-
gesi imdada yetigir. Bu itibarla ufak geyleri ihmal etmemelidir,

Simdi ikinci kata gecelim. Burada da gdrilyorsunuz ki, evveld bir ca-
pari defteri var. Sonra beden zarflari, daha sonra da mesina ve naylon
zarflar1 gelir. Biliyorsunuz ki, naylon son senelerin icadi bir av malze-
mesidir. Evvelce, naylon yerine, mesina kullanilirdi. Bence, mesina, her
bakimdan naylona miireccahtir. Ciinkii suyun derinliginde, ziya huzme-
lerinden alacag inikéslar, daha miinkati ve daha az goériiniir bir mahi-
yette olduklar icin, balig1 daha az urkiitiicii vasitalardir, Neyse, bu, mii-
nakasaya bile degmez. Ciinkit bugiinkii bahkcilik gecmig zamandaki ba-
likeiliga nisbeten, serde cicekle mesgul olmakla, tarlada turp ekmek ka-
dar farkh bulunuyor. ......

Gegelim iiciincii kata, iicincil kat goriiyorsunuz ki, sira sira oltalar-
la dolu. Bunlar, 45 kattan baghyarak, yahn kata, yani tek laldan ibaret
olan bir oltaya kadar bir silsile tegkil edcrler, Kiil halinde bir balikgimn
servetini tegkil eden bu sandik, ana sandiktir. Buna bir de yardimer ufak
bir sandik ilave edilir ki, bu hergiinkii balikcilikta tutulan bahga ait mal-
zemenin tasimasini temin eder.

Yukarida, balik¢inin biitiin meggalesinin sandigina inhisar ettigini
stylemigtim. Yine bu noktaya geliyoruz. Balikg) sandigimn kapagini acin-
ca, evveld zoka faslim bir gézden gecirir. Az ¢ok paslanmig veya nisbi
bir gekilde korlesmis igneleri, birer birer egeler, onlari keskenlegtirir.
Sonra caparilerini acar. Onlar1 tetkike koyulur.»

«— Beyetfendi, sOziiniizli balla kesmig olayimm. Capariler hakkinda bi-
raz maltmat, iitfeder misiniz?»

«—— Peki, bilir misiniz, caparinin bagka bir ismi de c¢aparozdur. Bu
da, bircok igneli ve kostekli olugundan kinaye olsa gerek. Capari, hahk-
¢inin indinde, muhtelif noktayr nagzardan, kiymetli bir vasitadir. Itinalt
balikgllar indindeki esash kiymet, degerli baliklarin yemlerini temin et-
mek imkanini bahsetmis olmasidir. Meseld bir levrekei icin aterinamn
bulunmadig1 bir zamanda, ufak vonoslar: tutmak, ancak capari ile miim-
kiin olabilir. Binaenaleyh, balik¢i her zaman caparinin balik avlama ka-
biliyetini, miisahede altinda tutar. Simdi size bunlar: kisaca hillisa ede-
yim. Bunlar sirasiyle, tiiylerinin renk ve cinsleri, ignelerinin ebad: ve par-
laklig: meselesidir. Az cok paslanmig, yani iistiindeki kalay parlakhgim
kaybetmis olan igneler, baliklar icin cfzip olmaz, binacnaleyh, bu tarzda
bozulmug igneleri degismek az ¢ok hirpalanmig olan tiiyleri yenilemck,
balikcinin esash iglerinden biridir. Gerei her ne kadar tiiye chemmiyet
vererek bahsettik amma, balik icin cizip olan tiiy degil, ignenin parlak-
higidir. Ignelerin piral piril olmasi sarttir,

Capari temizlemek de bir mescledir. Ciinkil caparinin klasik tulii,




Tarithi Istanbuldan: Sehzade




camii ve bir pazar yeri.
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2 1/2 - 3 metredir, Bu ii¢ metreye de asgari 20 santim olmak iizere, 15-18
kostek girer ki, 18-20 igneli bedcni, kolayea tamir ctmek veya tcmizle-
mek mimkiin degildir. Bu mevzuda balikcinin imdadina, sandigl yetisir.
Kendinden tarafa olan sandik kapaginn uclarina takilan iki adet ficer
gsantimlik cubuk, tezgihin csasim tegkil eder. Bu tezgih iizerinde, o giic
caparoz, kolayca ve zahmetsizce clden gikar, hazir bir hiiviyet iktisabeder.
Caparilerin tlly bahsine gelince, bu tiiyler, hindi kuyrugu, balik¢in ve
kirmizy yakali horoz tilyleridir, Alelekser kullanilan, kircili, koyu kircil
hindi kuyruklariyle, balikgin tiiyleridir. Uskumrular i¢in koyu kircil tiiy-
ler, kolyoslar ve istavritler igin agik renkli tiiyler kullamilir. Mahaza, su-
rasinl da tebariiz ettirmeliyim ki, tilylin istimalindeki maksat, balhgin
yem dige kovaladigi balik tohumunu veya yavrusunu taklit etmek de-
mek olduguna gore, ¢aparinin istimalinde, balikeinin o zamanin yemini
bilmesi 1azim gelmektedir. Meseld, deniz yildizi veya deniz anasi derler,
bir nesne vardir. Bilirsiniz bazl mevsimlerde, deniz sathim adeta istila
ctmig bir gekilde akar gegerler... Bunlar da canli bir mahltkturlar. Us-
kumru ile bilhassa vonoslara en giizel yemi de bunlar tegkil cder. Boyle
bir zamanda daima bunlar: takliden, beyaz yem takmak lAzmdir,

Hasili, balkcinin sandigl demek, hem serveti hem yoldagl, oltalan
da sevgilisi demektir. O her oltayl, lizumlu liizumsuz mantarindan so-
ker, yeni bir gckil vercrek yeniden sarma gibi ihdas ettigi bir bahane
ile, adeta sevgilisinden bir percem oksar gibi, hissl bir zevk de alir. Si-
ze bir gey sOyliyeyim mi? Balikcinin biraz da i¢ 4leminde, benliginde bir
gairlik yagar. O denizi ve belki de denizden ziyade yanhizhig1 sevdigi icin-
dir ki, geceyi giindiize katarak tek bagina, dalgalar iizerinde sekmekten
usanmaz. Bu hale, ben kendi hesabima, i¢c aleminde mabutsuz kalmig bir
agk da diyebilirim. Zaten liyetenahilige Asik olmadikea, denizin de cok
kerre, hircin cilveleri gekilmez dogrusu......

A Dirader, senin su basit goriinen balikciik bahsi, tipki bir felsefe
mevzuuna benziyor, Hani felsefenin mevzuuna girince, kapidan kapiya,
mevzu peginde kogmaktan insan nasil kendisini alamazsa, bu balkecilik
bahsinde de bir bahisten digerine, tam bir izah yapmig olduguna inana-
rak gecmenin imkdm yok ki. Meseld oltayr sarma bahsini actik, Iginde
bir agk divasina kadar gittik, Halbuki ig bundan da ibaret degil. Bu ol-
tayr acip sarmak da bir teknik ihtiyactir. Ciinkii olta, daima avni tarz-
da sarili kalirsa, o tarafa bir gam peydah ederek dolagmalara sebebiyet
verebilecegi gibi, uzun miiddet bir gekilde kalmaktan killar da miiteessir
olarak ¢iiriirler,

Simdi sormaga hazirlandigimz suali ben sorayim: — O halde bir
oltayr nasil sarmall.? Evvcld kangal kangal suya atmal. Hafif nemlen-
dirmeli, nisbf bir gekilde kurtmaly, iki kula; kadar, bir sagdan sola, man-
tarin geklini degistirerek, yine iki kulag kadar, soldan saga, Adcta bir
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masura sarihir gibl, yan yana gelmek gartiyle, sarmak lazimdwr ki, killar
arasinda hava cereyami temin edilebilsin. Bu sargl bitince igin siis tarafi
kalir. Her balikel kendi zevkine gore, oltanin boyunu ya capraz, ya kafes-
Jeme olmak lizerc bir cok hendesi gekillerde siislerlerdi.

Zannediyorum ki, vaidlerim meyaninda, elde edilmesi matlup bir zo-
kanin, kolayca teminine dair de bir vaidde bulunmugtum. Zokalar ale-
lekser, kirmizi malta veya sakiz tagi gibi hakke hem de hararete elve-
rigli taglara acilir. Bir kalip agmak pek o kadar kolay bir ig degildir.
Eger kolayca elde mevcut bir zokanin teksiri arzu ediliyorsa, bunun en
basit tarzi, sithye bahginin kemigi ile temin olunabilir. Bu kemik sahil-
lerde pek ¢ok bulunur. Uzunca bir dil seklinde, dig tarafi sert bir kabukla
ortilmilg, i¢c tarafi daha yumugak bir maddeden ibarettir ki, bunu mobil-
yacilar, toz haline getirerek cilalarda kullanirlar. Eger hafizam beni ya-
niltmiyorsa, bu kemikler Misir Cargisindaki baharatcilarda bile bulunsa
gerek. Bir kabugu almali. Caki ile ortasindan keserek iki miisavi kisma
ayirmali. Yekdigerine stirterek, her ikisinin de sathini, yekdigerine intibak
edecek gekilde dizlemeli. Sonra teksiri arzu cdilen zokayl birisinin iize-
rine koyup, bag parmagin tazyiki ile zoka, yarisina kadar kemigin igine
gomiilecek gekilde bastirmali. Sonra, diger kemik parcasim da yarisina
kadar kemigin icine batmig olan zokanin iizerine koyup tazyik ederek,
iki bag parmakla her iki yarimsar kemigin, bir birine intibakma kadar
bastirmaga devam etmeli. Intibak hasil oldugu zaman zoka kalibi hazr-
lanmigtir. Kurgun dokiilecek yeri caki ile agmali ve her iki parcayr bir-
birine intibak ecttirerek, eritilmig kursunu dokmelidir. Bu surette isteni-
len zoka, hatasiz olarak elde edilmig olur. Ancak bu surette, 7-8 zoka
dokiilebilir. Sonra, aym parcalari yekdigerine siirterek, bir parca ka-
linhk ahndiktan sonra, bidayette oldugu gibi orijinal zokay1 kendi yuva-
sina tatbik ederek yine teksire devam edebilirsiniz. Bu usul biiyitk mas-
raflar ve kiilfetler ihtiyariyle, zoka kahb:t edinmek kiilfetinden insam
kurtarir,»

Muhterem muhatabim, bir taraftan anlatiyor, diger taraftan da, zo-
kalari, oltalari, yerli yerine bilytik bir itina ile yerlegtiriyordu.

«~- Bey oglum, dedi, bu sandiklar1 20 senedenberi elime almamig-
tim. Bana o eski muhtegem giinleri hatirlattinizs.

Bermutat, oltalarin bulundugu goze naftalin ekildi. Civa sigesinde
civa duruyordu. Fakat amonyak ve tentiirdiyot sigeleri tebahhur ederek
bogsalmigti. «Artik bahga cikmiyorums demesine ragmen zamanmmn ve
zamanimizin en miitevazi ve fakat en iistad amatdr balikasy, iki kiicitk
gigseyl masasinin iizerine birakti. Her halde, bunlari bog olarak olta san-
digina yerlegtirmeyi baltkciik an’anesine uygun bulmuyordu.
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NEWS IN BRIEF

The 6th. Black Sca cruise of the Arar has been conculded success-
fully. Echo-surveying of the Samsun-Sinop regions has been completed
and a rough chart has been prepared for the bencfit of the local fisher-
men,

Biometric data has been collceted on turbot (Turkish name Kalkan)
fishes of the same region during the cruise. The evidence obtained in this
cruisc has emphasized the hypothesis that the turbots are preferring the
coldest sea floors,

%
oW

Mr. A. A, DAWSON has examined certain aspects of the fish mar-
keting in Turkey. Hc is now engaged in preparing a report for sub-
migsion to the government of Turkey.

w
L]

Dr. H. PEKTAS hcad of the Occanographic Department of the
Fishery Research Center, has been elected as a member to the Ameri-
can Geophysical Union, following his research work at the Department
of Oceanography, University of Washington, U. S. A.

*
* %

An Oceanographic expedition on the Black Sea is being organized
by the Occanographic Department of the Fishery Research Center which
is to be headed by Dr. H. PEKTAS during June and July 1956. Dynamic
computations are to be carried out after samples are analyzed and the
current systems of the Black Sea would be established using mathema-
tical methods.

FISH PROCESSING TECHNOLOGIST
TO MEET AT ROTTERDAM

An International Meeting of Fish Processing Technologists, orga-
nised by the FAO Interim Committee on Fish Handling and Processing,
is to take place at Rotterdam, Netherlands, from 25 to 29 June 1956, at
the invitation of the Netherlands Government. Although invitations have
been issued officially to the 72 Member Goverments of FAO to send
delegates, the meeting will be open to any fishery technologist who
wishes to attend.
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Speaking at FAO Headguarters, Rome, this week, Dr. ERNEST
HESS, Chief, Technology Branch, Fisheries Division, FAO, and Secre-
tary of the Interim Committee, said: We want as many fishery techno-
logists as possible to attend and take part in the discussions. Dr. G. A,
REAY of the United Kingdom will be Chairman of the Meeting and the
Chairmen of the four Committee working groups - Mr. F. BRAMSNAES
of Denmark, Mr. K. BAKKEN of Norway, Professor GEORGE BORG-
ports on chilling and freezing of fish, fisheries produets for tropical con-
STROM of Sweden and Mr. E. HEEN of Norway - will present their re-
gsumption, and prepackaged fisheries products.»

One day of the Meeting will be devoted to visiting the new Fisheries
Research Laboratories, fish pier and fish plants at Ymuiden.

A Symposium on the Chilling of Fish will be held during three days
of the Meeting.

«The Symposium will deal with the use of antibiotics, bacteriostatic
ices and dips, brine cooling, sea water ice, scale and crushed ice, and
fresh fish quality assessment, using organoleptic and objective methods»,
explained Dr. HESS.

Fishery technologists who wish to attend the meeting should notify
the Secretary of the Interim Committee, Dr. HESS, Chief, Technology
Branch, Fisheries Division, FAO, Rome.
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