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Temizlik ve Dezenfeksiyon

KEMAL ALQOT

Kisim 11

- Gegen sayrda temas cdilen daimi isterlizasyon cihazlarmm yoklugun-
da ve bunlara yardimer olarak, cok miitencyvi tesir derecesi arzeden pek
cesitli dezenfcksiyon vasita ve maddeleri kullaniimaktadir, Begiktag De-
posunda dezenfeksiyon; kullamigi kolay ve (dikkat edildigi.takdirde) teh-
likesiz olan kire¢ kaymag1 (kalsiyum hipoklorit) ve klorlu su ile yapil-
maktadir. Klorlu su Et ve Bahk Kurumu Umum Midiirligiinece temin edi-
lip, biitiin soguk tesislerine gonderilmis bulunan Lo-Bax adl mustahza-
rin suda eritilmesiyle clde edilmektedir, »

Soguk Depo iglemlerinin gosterdigi lizuma gore dezenfeksiyon 2 «se-'
kilde yaprimaktadir. a — Kuru klovlama; b Sulu klorlama. -

a — Kury klorlama. Bu klorlama kire¢ kaymag: ile yapilir. Kireg
kaymag (kalsiyum hipoklorit) havadaki karbon di oksit kargisinda ser-
best klor gazi verir. Klor gaz suda eriyen, zehirli bir gazdir. 1. Diinya
Savaginda ilk defa zehirli gaz olarak kullamlmistir. Havadaki kokular:
ve organik maddcleri siiratle tahrip cden kuvvetli bir dezenfektandir.
Sehirlerin igme sulart keza bu gazla dezenfekte cdilmekte ve binde 7 nis-
betinde klor ihtiva ctmektedir. Asagidaki hallerde kullanilmaktadir:

1 — Dcpoya bol miktarda taze balik alindiginda, bunlarin mukozasi
depo iginde, sandiklarda, balik yikama yerinde derhal koku yapmaktadir.
Bu koku baligin depoya girip de igleninciye kadar takip ettigi yol hoyuns-
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ca yapilan klorlama ile almir. Sandiklar yikandiktan sonra iclerine hir
kagik kire¢ kaymagi atilarak dezenfekte edilir,

2 — Taze et ve bilhassa balik, soguk muhafaza odalarlnda muha-
faza edildiginde, her ikisinden de kan sizmas1 yliziinden bayat kokular
meydana gelir. Bunlar da klorlama ile almr,

3 — Tatlisu baliklari, et ve balik unlan, tuzlu baliklar, ciroz ve taze
kopek baligi etleri tefessiihle ilgisi olmiyan agir kokular yaymnlarlar, Bu
kokular da, gerek donmus muhafaza odalari, gerekse soguk muhafaza
odalarinda klorlama ile almir,

4 — Depoya gelen et kamyonlar temizlendikten sonra klorlanir, So-
guk muhafaza odalarmda klorlu su pliskiirtiilmesi suretiyle de dezenfek-
giyon yapilabilirse de, donmug odalarda ancak kuru klorlama yapilabilir,

Kuru klorlama, acil haller miistesna, daima hafif klorlama seklinde
ve nezaret altinda yapilir. Klorlama 6lgiileri agagidadir:

— Kuvvetli klorlama 5 gr./m* Bu klorlama, cok istisnai hallerde ve
0zel koruma tedbirleri almarak yapilir.

— QOrta klorlama 3 gr./m?

— Hafif klorlama 1 gr./m®

Kalsiyum hipoklorit, 100 Kg.hk bidonlar i¢inde toptan ahmirga kilo-
su 50 kurustan alinabilmektedir, Perakende alinirsa kilosu 150-200 kuru-
ga gelmekte ve ¢ok pahali olmaktadir, Ancak, alinan kire¢ kaymagmin,
rutubet ve hava temasindan korunmast garttir,

Kirec kaymagimin serpilmesi igin uzun tahta sapl, kevgire benzer
bir alet kullanmilir, Bu sayede, iliclanmay1 yapan klor yutmaktan kurtul-
maktadir,

Klorlama yapilirken en basit tedbir, klorlama. yapanin agiz ve hur-
nunu 2 kat cdilmis bir mendille 6rtmesi ve bunu bol bol 1slatmasidir,

- Klorlama ancak 2-3 dakikalik hamleler halinde birkac defada ve ter-
cihan 2-3 iggiye swrayla yaptirilir. Klorlama yaparken ig¢inin ellerinde
uzun konclu lastik eldiven bulunur. Ig bittikten sonra igci ellerini bol sa-
bunlu suyla yikar.

Soguk odalar klorlandiktan sonra kapilar kapatlhr igeri kimse gir-
mez.

Klorlama, aksam son vardiya tarafindan ve paydosa 1 saat kala ya-
piliv. Bunun sebebi, klorlanan havayl nisbeten az kimsenin teneffiis et-
mesidir,

Sulu Klorlama

(Lo-Bax 21 Mahl{li)

Lo-Bax 21, 6zel bir mustahzar olup, suda cegitli tesir derecelerinde
dezenfeksiyon mahlllleri hazirlanmasini miimkiin kilmaktadir, Bu mah-
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1l su iginde eriyince klorlu su meydana getirmektedir. Dolayisiyle bunun
da asil dezenfeksiyon unsuru klordur.

Sulu klorlama 2 sekilde yapilmaktadir: 1 — Piskiirtme; 2 — Dal-
dirma.

1 — Piiskiirtme. Bu maksatla orta ve cok kuvvetli 2 mahlil hazir-
lanir, domvz arabalar, termos kamyonlarmn ici, balik askilari, bahk yi-
kama havuzlary, et soguk odalari, monoray ve destekleri, sogutma iini-
teleri, aski kancalar, tahta izgaralar, duvar ve tavanlarin dezenfcksiyo-
nu ve buralarda mantarlarin iiremesine engel olunmast maksatlariyle 1
litre suya silme 2 corba kasigi Lo-Bax 21 konur. Bu mahlil bir piiskiirt-
me aletiyle adi gegen yerlere iyice piiskiirtiiliir. Bu is igin il boy bir filit
tulumbasi bile kafi gelir. Bu kuvvetli mahlfliin 5-7 giinde bir tathiki hem
cok iyi netice verir hem de iktisadi olur. Pligkiirtme iginden once, et kan-
calari, domuz arabalari, tekneler, balik yikama havuzlarimn once sodall
su ile yikanmasi sonra temiz su ile sodadan kurtarilams: tesiri ¢ok art-
tirir.

Donmus odalardan gayr1 yerlerin gencl dezenfeksiyon ve koku im-
has1 icin orta kuvvetli mahliil hazirlanir. Bu maksatla 3.5 litre suya sil-
e 2 corba kagigl Lo-Bax 21 konur, Bu mahlfil koku olan yerlerde hava-
ya ve duvarlara puskiirtiiliv. Ihtiyac olduk¢a veya 2-3 glinde bir tatbik
cdilir.

Piiskiirtme usuliinde dikkat edilecek husus piiskiirtmenin son derece
inee ve sis halinde yapilmasidir,

2 — Daldirma: Et gengelleri, et yiikleme, bogaltma demirleri, buda-
ma bicaklari, ct testereleri ve benzeri ufak parca cgya daldirma surctiy-
ic dezenfekte edilir. Bu maksatla 3 adet yarim fic1 veya yoksa igi ¢inko
kaphi 3 adet ufak tekne yaptirilir. Teknclerin 50X50X 30 sm, olmas: mak-
sada kafidir. Tekneler yanyana dizilir, Birincisine sicak sodali su konur.
“kincisine bir hortumla daimi surctte musluk suyu verilir, Uclinciisiine
de 3 litrc suya silme 1 corba kag:g1 Lo-Bax 21 atmak suretiyle hazirla-
nan mahl{il konur. ‘

‘It fircalan, cengeller, ufak kancalar, budama bicaklary, et testercie-
i ve benzeri ufak parca egya once birinei tekneye atihr. Burada 8-10 da-
kika kaldiktan sonra bir maga ile almp ikinei tekneye atihr. Burada iyi-
ce temizlenmis ve sodadan kurtulmus olan bu egya 8-10 dakika sonra
iiciincil tekneye atilir, orada da aym miiddet bekletildikten sonra gene
maga ile cikarilarak iistii yagh kagit kaph temiz bir tahtaya siralanip
siizdiiriiiir ve kurutulur.

Daldirma igi bittikten sonra arta kalan kullanilmig mahldl, drenajla-
ra ve helalara doékiiliirse buralar da dezenfekte edilmis ve kokudan kur-
tariims olur. Drenaj dezenfeksiyonu bilhassa bahk soguk muhafaza oda-
lar icin cok nemlidir. Zira buralarda 5-6 giin bekliyen baliklarm koyu-
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verdigi kanlar drenajlara akmakta ve oda ici dezenfekte edildikten sonra
da, ghinlercc bir tefessiih kokusu kaynagi olmaga devam etmektedirler.
Bu maksatla clde kullaniimig mahlil olmadigy zamanlar, drenaj dezen-
feksiyonu icin bilhassa mahlil hazirlapip buralara dokiilmesi lazimdir.

Soguk depolarin yaz aylarmma mahsus bir derdi de sinek istilasidir.
Sineklerin her cesit tefessiih kokular: tarafindan cezbedildikleri bir ha-
kikattir. Bir evde sineklerin birdenbire artisimin sebebi arastirilirsa etraf-
ta muhakkak acik bir ¢cop tenekesi veya bir ¢oplilk bulundugu goriiliir.
Bu itibarla, temizlik ve dezenfcksiyonu hakkiyla yapilan tesislerde tefes-
sith kokular1 bulunmiyacagmdan anormal bir sinek istildsina da rastlan-
maz. Yani kokularin tahribi sineklerin ortadan yok olmasima yol agar,
Aksi halde, dezenfeksiyon yapmadan sinek zehirleriyle miicadele gayeyi
sagliyamaz.
MEHAZLAR:

Food Refrigeration and Freezing.

World Fisheries Abstracts.

Frigorifik Endiistri ve Gida Maddelerinin Sogukla Muhafaza Teknigi.
Food Science Abstracts. )
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Memle_ket-te :

# F.A.O. miitchassis1 Dr. A. DAWSON’un memleketimizdeki ikame-
ti esnasinda kontrpart bulunan, Balikcilik Arastirma Merkezi Miidiir Ve-
kili HAYDAR AYTEKIN, ckonomik etiitler yapmak iizere, alti ay miid-
detle, Liahey’e gitmigtir.

* HAYDAR AYTEKIN'in vazifesinden ayrilmasiyle inhilal etmig bu-
lunan Balikcilik Aragtirma Merkezi miidiirlik iglerini kimya yliksek mii-
hendisi Dr. HUSEYIN PEKTAS tedvir etmektedir.

* Sazan motdrii, tecriibi bahkeilik faaliyctleri arasinda, torik ve or-
kinoz avlarina cikmig, kiilliyetli miktarda palamut ile 4000 kilo agirhgin-
da, 109 adet orkinoz avlamigtir. Avlanan baliklar iizerinde biyolojik etiid-
ler yapiidiktan sonra, soguk muhafazaya alinmigtir.

* Geng uzmanimiz ERDOGAN AKYUZ'iin idaresinde, «Arar» gemi-
si, ‘Marmara denizinde av vasitalarmin selektiviteleri iizerinde tetkikler
yaptig1 sirada bir tonu miitecaviz dip bahg: avlanmig, baliklarin {izerinde
biometrik maliimat toplandiktan sonra, satiga arzedilmigtir.
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* Bankguik Arastirma Merkezi Pelajik Laboratuvar: sefi uzman IL-
HAM ARTUZ, Karadenizde bir ay siirecek olan tetkik gezisine, «Ararsla
23 Ekim Sali 1956 giinii harcket ctmistir. Bu tetkik esnasinda muhtelif
aglarla yapilacak orta su trawl’u tecriibesinde avlanacak bhaliklar iizerin-
de biyolojik tetkikler yapilacak, en ekonomik ve elverigli sekilde olan av
usullerinin geligtirilmesi tizerinde durulacaktir.

* Balikeihk Aragtirma Merkezi, Av Gemisi Proje ve Etiid Kism uz-
mant Mr. H, I. CHAPELLE, kontrpar: yiiksek deniz insaiye miihendisi
NIHAT OZERDEM, gemi ressanm TURHAN KAYADIZEN ile birlikte
tecriibi balikgihk uzmam DOGAN iYIGUNGOR, Karadeniz sahillerinde
balker tcknesi insa eden yer ve miiesseseleri tetkik etmisler, bahkelar
i¢in en uygun ve en ckonomik teknelerin tipi iizerinde ¢ahsmiglardir.

* Balikeihik Aragtirma Merkezi uzmanlarmdan Mr. R. GUDMONDS-
SON tarafindan, Karadeniz sahilinde ve Fatsa civarinda, Yalikdy Bahk-
gilar Kooperatifine ait av teknelerinde tecriibe ettigi modern bir af bas-
ma vineinin iyi neticeler verdigini evvelki sayilarimizin biriginde dercet-
imigtik. Son gelen haberlerden, mezkir bolge bahkeilarmin av teknelerini
bu nevi vinglerle techize tegebbiis cttikleri anlagilmaktadir. Balikgilara
yapilan ilmi tavsiye ve yardimlarin bu gckilde semere vermesi bahkeilar
arasinda memnunluk uyandirmigtir,

#* Balikcihk Arastirma Merkezi tarafindan negredilmekte olan ilmi
raporlarin 6, ve 7. sayilarimin tabi igleri ikmal edilmig bulunmaktadir.
Oniimiizdcki haftalar zarfinda bu sayilarin tevziine basglanacagi haber
almmlstlr

* Balikeililk Aragtirma Merkezine ait, Yunus tecriibl kalikgillk mo-
torii, halen Trabzon bélgesinde yeni tip aglarla tecriibl balikeibk yapmak-
tadir. Bu ekipte, Izlandali balikgihk uzmanlarmdan Mr. EINARSSON ve
GUDMONDSSON, kontrparlart COSKUN TEKELI vazife almmug bulun-
maktadir. i :

BT ve BALIK KURUMUNUN ALMANYA ve AVUSTURYAYA
YAPMARTA OLDUGU YAS MUSKULE UZUMU SEVKIYATI
DEVAM EDIYOR

Gecen sonbaharda 10t ve Balik Kurumu tarafindan Almanyaya yapil-
mis olan kiigiik mikyasta Iznik mengeli miigkille tiztimii ihracatindan elde
edilen muvaffakiyet ve Alman piyasasinda karsilagtigi ragbet iizerine,
Et ve Balik Kurumu bu mevsim, Iznikin uyamk ve caligkan koyliisii ile
ishirligi yaparak, bu sene takriben 1500 ton miigkiile iiziimii sevkiyat: igin
hazirhklar yapmig ve piyasalar temin etmigtir,
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Miistahsili tegkilatlandirmak icin Et ve Balhk Kurumunun telkini iize-
rine Yesil Iznik Kollektif Sirketi kurulmus ve bu girket baglarm hazir-
lanmas), mahsuliin toplanmasi, ambarlanmas: ve Ht ve Babk Kurumu-
nun Uziimlerin 6n sofutmasint yapacagl Begiktag Soguk Deposuna kadar
naklini dertthte etmis bulunmaktadir.

On sogutulmas: yapilan iiziimler, izoterm vagonlarla, simdilik her
giin Almanya ve Avusturya piyasalarina sevkedilmektedir., Bugiine ka-
dar sevkedilmis olan 36 vagonda 360 ton iiziimiin fevkaldde iyi vaziyette
iaevritlerine vardigr ve cok begenildigi Ogrenilmigtir. Sirketin ve Kuru-
mun bu mevzudaki miisbhet caligmalarimi mahallinde gérmelk, miistahsille
temas ctmek iizere, Bt ve Balik Kurumunun Avrupa umumi acentas: Mr.
J. B. HASENSON Tiirkiyeye gelmig, Et ve Balik Kurumu Istanbul Sube-
i mildiirii FAIZ POROY ve subenin miitehassis elemanlariyle Iznik’e gi-
derck, baglar: birer birer ziyaret etmis, caligmalarim gdrmiistiir. 35 se-
ncden beri iizim iginde bulunan mumaileyh, gimdiye kadar Yunanistan,
Bulgaristan, Amerika ile cahgmis oldugunu, miigkiile iiziimlerinin biitiin
bu iauhtelif mengeli iiziimlerin fevkinde oldugunu, mallarin uzun bir yol-
culuktan sonra mevritlerine fevkaldde durumda gelmelerinin en bilyitk
fmilinin tiziimlerin islenme ve hazirlanmasida yapilan muamelelerin fev-
kaldde bilgili oldugunu ve kanaatince Amerikanin Kalifornia iiziimlerinin
hazirlama seklinden hic de asagr olmadigim ifade etmigtir.

Mr. HASENSON’ia birlikte Et ve Ballk Kurumunun Viyanadaki Ri-
la firmasinin miimessili de birlikte gelmigtir. Bu zat da iiziimlerimizin Vi-
yana’da cok tutuldugunu, Tiirk iiziimlerinin ithalat kontenjanmi teshit
hususunda ¢ckingen davrananlarm, tizlimlerimizin nefasetini goérdiikten
sonra bu kontenjani arttirmak tasavvurunda olduklarmi, Viyana Ticarct
Miimessili AJLAN AKERMAN’mm, iizimlerimize gerek kontenjan temini
gerekse bunlar tanitmak bakimmdan biiyiik bir gayret sarfetmekte oldu-
gunu beyan etmistir.

Hal ve keyfiyet boyle olmakla beraber, burada Et ve Balik Kuru-
munun bilgili mesaisini tebariiz ettirmek yerinde olacaktir. Simdiye ka-
dar Avrupa meleketlerine yapilmig olan miinferit sevkiyat, ekser ahvalde
zararll neticeler tevlit etmis, gerck hususi eshas gerekse bazi milesseseler
bu igi devam ettirmekten gekinmiglerdir.

Hitktimetten aldigh direktif lizerine bu ige ehemmiyetle sarilan ve bu-
au muvaffakiyetli bir neticeye ulagtiran Et ve Bahk Kurumu, Tiirkiyeye
zelmig olan umumi Avrupa miimessili ile gelecek sene i¢in daha genig ve
gumullii hir sevkiyat programi hazirlamaga baglamigtir. Bu program ge-
refince, yalmz miigkiile {iziimii degil, zaman ve mevsim icaplarina gorc
diger mengeli Tiirk iiziimleri de Avrupaya, Ingiltereye ve iizimlerimize
biiytik bir talep gtsteren Giiney Amerikaya sevkedilecektir,




/,/  Balik Muhafazasinda Antibiyotiklerle flgili
Son Gelismeler

Kisim I

TABLO I

Dr. O. N. KOGTURK

Antibiyotiklenmis buzla muamele edilmig baliklarda
cesitli konsantrasyonlarin mikrop sayisina etkisi.

Bakteri sayist 10.000.000 X / Gr. da olarak

2 gin 9 gin 16 gin 23 giin 30 giin

Storajin yapiig sekli sonra sonra sonra sonra sonra
Adi buzla yapilan mu- i] 14.0 342 535
hafazada 0 16.4 368 —

0 16.7 286 —

0 15.6 259 —_
Vasati oo, 0] (15.7) (319) —
Gr. da 1.0 mikrogram 0 1.80 6.77 124
Klorotetrasiklin ihtiva 0 0.81 4.50 58
eden buzla yapilan mu- 0 0.85 3.97 61
hafazada 0 0.53 6.09 53
Vasatl ... 0 (0.99) (5.37) (74)
Deniz suyundan yapil- 0 31 60.9 143 80 (™)
nmug buzla yapilan mu- 0 19 60.9 159
hatazada 0 1.7 58.3 157

0 6.4 60.4 217
Vasatl ..cooeviiiiiinnn, [ (3.3) (60.1) (169)
Deniz suyu --Gr. da 0 .26 2.60 47 23(%)
1.4-0.7 mikrogram Kilo- 0] 0.26 477 47
rotetrasiklin ihtiva e- 0 0.21 1.59 40
den muhafazada 0 0.34 2.60 —

0 ©(0.27) (2.89) (48)

(*) Mikrop saymmlar1 bir gr, bahk etini 1 glin 10 C. derecesinde kulugka et-
tikten sonra direkt mietodia yampilmugtir, Igaretli olan nlimuneler kulugkaya alinma-

dan sayilmigtir.
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Klorotetrasiklin ildvesinin mikrop saywisim: &di buza nazaran ne ka-
dar diigitk tuttugu yukaridaki tablonun tetkikinden kolaylikla anlagila-
bilmektedir, Ancak buz yapiminda adi su yerine deniz suyu kullanilmasi
neticeye tesir etmckte ve muhafazayl daha milkemel bir hale getirmekte-
dir. Buza Klorotetrasiklin ildvesi buzun haricl goriiniigiinii- degistirmez.
Hattd antibiyotik miktar: Gr. da/4.0 mikrograma cikarildig1 ahvalde da-
hi buzda antibiyotik oldugu haricen “anlagilamamaktadir. Biyle olmasina
ragmen bu suretle hazirlanmis buz yliksek bir bakteriostatik hassa géste-
vir. Sert ve kireeli sularla yapulan buzlarda Klorotetrasiklin kolayca ha-
rap oldugu igin bu balkimdan bir miigkillata rastlanmaktadir. Bunu berta-
raf ctmek iizere care bulunmug olup antibiyotikli buz imalinde kullanila-
cak sulara Milyonda/200 nisbetinde sitrik asit ilAve edilmesi tavsiye cdil-
mektedir. Bu tarzi harcket suyun Ph. derecesini 3.5 civarina getirmckte
ve antibiyotigin aktivitesini uzun miiddet muhafaza ectmesini miimkiin
kidlmaktadir. Aksi halde sert sularla yapilan klorotetrasiklin’li buzlarda
aktivite 25 C. derccesinde bir giinde harap olmaktadir.

Antibiyotikli buz imalinde bazi teknik gilicliikler hald meveut buiun-
makta olup kullanilmakta olan buz imal metodunun kismen tadilini icap
ettirmektedir. Pratikte buz yavas usulle kalsiyum kloriir solitsyontvna ba-
tirinug. tanklar i¢inde yapilir. Donmay1 c¢abuklagtirmak igin hava cere-
yam da kullaniliyorsa bu ahvalde buz suyu iginde kolloidal olarak bulun-
makta olan Klorotetrasiklin molekiilleri buz kahbmin merkezinde topla-
narak bir kitle husule getirirler. Halbuki antibiyotigin buzun her tarafi-
na homogen olarak yayilmig olmasmin bu bakimdan biiyiik bir ehemmi-
veti vardir. Bu sayededir ki antibiyotik aktivite buzun temas ettlgl her
balik parcasi lizerine dagilmig ve istenilen etkiyi yapimig buiumu Bu hé-
diseyi 6nlemek icin bir ¢ok hidrofilik maddelerle aragtirmalar yaplmig ve
nihayet Karboksimetilsellitloz en iyileri olarak tespit edilmigtir. (Gillespie,

D.C.,, Boyd J.'W., Bisset, H. M. and Tarr H. L, A. Food Tech. 9, 296, 1955).

"~ Deniz suyunu soguttuktan sonra muayyen nishette Klorotetrasiklin
ilaive etmek suretiyle de baliklar uzun miiddet taze olarak muhafaza edi-
Ichilirler. Aym geyin antibiyotik ilive cdilmeden yapilmasi bilhassa ici
temizlenmis baliklarda proteinlerin ve balik kanmm suya karismas: ile

‘hasil olacak vasatin mikroplar icin ideal bir gelisme yeri clabilecegi dii-

siinlilecek olursa tehlikeli bir durum hasil edcb11eceg1 akla gelmektedir,
Bu ahvalde bahklar taze goriiniighi ve normal durumda olmalarina rag-
men tehlikeli vm1kroplar1a genig Olglide kontamine olmug haldedirler ve bu
baliklar 6ldiiriicti zehirlenmelere sebep olabilirler.

- Bogutulmug deniz suyuna ilave.edilmis olan Klorotetrasiklinin balik
etine niifuz edip ctmiyecegi ve eden miktarin toksik olup olmadigi da {ize-
rinde durulmas: liizumlu noktalardan birini teskil etmektedir. Yaplan tec-
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ritbeler sonunda taze baliklarin sogutulmug klorotetrasiklin'li suda muha-
fazas1 halinde penatrasyonun hemen hi¢ olmadigini ve fakat bayatlamg
baliklarin ayni gartlar altinda bulundurulmas1 halinde isc etizi bir imtisa-
sin vaki oldugunu géstermistir. Bu bakimdan cegitli baliklarda ayr ayri
ozcllikler gosterirler. Yani bazi balik antibiyotigi adsorbe etmekte baz-
lar1 ise az veya hi¢ massetmemektedirler. Bundan sonra da imtisas cdil-
mig olan Klorotetrasiklinin baligin pigirilmesi halinde tamamen harap
olup olmadiZ1 aragtirilmigtir, '

. Isitma ile balik etinde bulunan klorotetrasiklinin hemen tamam sii-
rat'e harap olmaktadir, 20 il& 30 dakikalik bir pisirme miiddeti bunun

icin kafi gelmektedir. Bu galigmalara ait neticcler (Tablo II) de hiilésa
edilmigtir.

Tablo II
Gr.da/5 mikrogram Klorotetrasiklin ihtiva eden
halik etlerinde pisirmenin antibiyotige tesiri.

Pigirmeden sonraki Xlorotetrasiklin miktar Gr.da/mikrogram olarak

0 dakika 10 dakika 15 dakika 20 dakika 30 dakika

Baligin cinsi sonra sonra sonra sonra sonra
Lingcod 5.1 2.4 1.5 0.6 0.45
Coho Salmon 4.8 1.8 7.8 — 0.30

Kigriyelerin Lalik ve etc nazaran daha cabuk bozulduklar: ve bunla-
rin rin muhafazasinda ¢ok daha dikkatli davramlmasi icap ettigi eskiden
beri bilinen bir gercektir. Filvaki Klorotetsiklin'li buz kisriyelerin soguk
muhafazasinda muvaffakiyetle kullanilmakta olup sadece konsentrasyo-
nu daha yiiksck tutmak icap etmcktedir. Kigriye adalesinin normal Ph.si-
nin 7.0 nin iistinde olmas: bakteri faaliyetini kolaylastirmaktadir. Bu
Ph. bakimindan yiiksek olug aym zamanda antibiyotigin aktivitesine de
tahrip edici bir ctki yaptigindan konsantrasyonun yiiksek tutulmas: bir
mecburiyet halini almig olur. Bu nisbet tahminen Gr.da / 5.8 mikrogram
kadar olmalidir, Baliklar icin kullamlmakta olan buz ve antibiyotikli de-
niz suyunun kigriyelerde kullanilmasi tavsiye edilmez. Bunlar igin ylik-
sck Ionsantrasyonlu husus! solilsyonlar hazirlamak gerckmektedir.

Bugiin i¢in antibiyotiklerle balik muhafazas: konusunda heniiz pek
cok negriyat yapilmig degildir, Kalifornia ve Miami Universitelerinde mev-
zu ile direkt olarak ilgili olmalar1 dolayisiyle baz1 caligmalar yapilmig ise
dz bunlarin muhtelif memleketlerin gartlar icinde aragtirllarak negredil-
mesi ¢ok yerinde olacaktir. Bu arada balk nevilerinin ve muhtelif gart-
larin antibiyotige karg1 gosterdikleri hususi etki daha gumullii olarak an-
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lagtlacaktir, Bu arada imkin ve gartlar miisait oldugu takdirde oenzeri
i teeriibelerin yurdumuzda da yapilmast sayan: arzudur, Klorotetrasiklin .
hermen biitiin tefessiih bakterilerine kargi ¢ok miessir bir antibiyotik ol-
masina ragmen kiiflerle mayalara hemen hi¢ etki yapamamaktadir, Bun- ]
d;ih dolay1 Gr.da/1.0 mikrogram kolorotetrasiklin ihtiva eden balik etleri
0 C. - —4 C. derecesinde muhafaza altina alindig1 zaman hemen biitiin
bakteri faaliyeti mutlak bir sckilde durmasina mukabil iki haftahk bir
silreden sonra etin kiif ve mayalarla istild cdildigine sahit olunulmustur.
Balina bahklari sicak kanh hayvanlar gurubuna girdigi igin bunlarda
tazeligin muhatfazasi icin Klorotetrasiklin kullantimas: bagka csaslara go-
re yiiriititlmekte olup aragtirmalar heniiz inkigatf safhasindadar.

Umnumiyctle balik tnu ve yag! yapmak icin tutulduklari mahalde fab-
rika gemilerinde iglenen ve her biri 50 ton kadar agirlikta olan bu hayvan-
lara antibiyotigin verilis sekli heniiz katilegmis degildir. Muhakkak olan
bir gcy varsa o da balinalarda Klorotetrasiklin ile muvalfak olunuldugu
takdirde bilyiik miigkiillerin ortadan kalkacagidir. Umumiyetlc fazla mik-"
tarda balina yakalandigh zaman fabrika gemilerinde bahklarin uzun miid-
det bekletilmeleri ve sahile taginma mecburiyeti halinde ise storajda cok
giicliik oldugu bilinen bir keyfiyettir.

i
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i Ummmi Netiee ve Yurdumuz Hakionda Dusiincelerimiz:

Antibiyotiklerin ct, sit meyva ve sebzelerle baliklarin muhafazasinda
kullanimasy heniiz cok yeni ve daha ziyade Amecrikali arastircilarin cle
almig olduklar:t bir mevzudur. Bu mecmlckette antibiyotik sanayiinin ku-
rulmug olmas ve istihsal masraflarinin ¢ok diigiik olmasi inkigaflary sii-
ratlendirdiginden tatbikata girigmek imkén dahilindedir. Yurdumuz gibi
b hentiz antibiyotik sanayii teessiis etmemig memleketler igin bu maddele- |
i rin ithal suretiyle temini bir problem olabilirse de kullanilan miktarm gok
diigiik olmag ve clektrik encrjisinin pahali bulunmasi nakil vasitalarinda
sogutma tertibatmm bulunmamas: gibi scbeplerie antibiyotik istimali so-
Suk muhafazaya nazaran daha tistin bir metod olarak miitalda edilebilir,
Wetekim It ve Bahk Kurumunun pek yerinde bir karari ile baglica balik
igtihsal boélgelerinde kurmusg oldugu soguk muhafaza ve buz istihsal te-
gisicrinde antibiyotikli buz imaline girigildigi takdirde bahklarimizin daha
uzun zaman ve daha iyi evsafta muhafazas: milmkiin olabilecegi gibi hem
Anadolunun ic kisimlarina ve hem de-dis memleketlere balik sevk ve ih-
racl kolaylasacaktir. Baltk unu imal edilmek iizere depo edilen baliklarim
'bu’ahtibiyotikle muamelesi. halinde nitrit kullanmamn hilhassa tavukiar-
da l_idsulc; getirdigi mahzurlu durum tamamen hertaraf edilcecktir. Bi-
tiin bu avantajlarindan dolayr antibiyotikli buz istihsali ile bunun giinliik
isleriinizdc kullamlmas: hem serbest tesekkill ve hem de devlet kurmmlan
mn cok iyi neticeler vercceklir kanaatindeyiz.




Et ve Bolik Kurumundan Fotogrofla Haberler

Begiktas Sogulk Deposunda gok faal bir giin:

Sekil 1 — Bir taraftan tiziim bogalirken, diger taraitan {ahmil edilmek
lizere bekliyen tori]{yi‘ikll’.‘l talcalor, 2ekil 2-— Bogalmak iizere bekliyen
torik yukli takalaidan bir kisny, sadda, 15600 c¢ift palarmut avhyarak
dénmilg bulunan Sazan bahke gemimiz, Sekil 3 - Soguk Depoya nak-
ledilmek itzere torikler kiigiik arabalara dolduruluyor, Sekil 4 -- Ame-
vikali balikgihik uzmanlan tarafindan Bogaz agiiklarmda avianmg olan
palamutlaria bahkeilik biyologu ILFAM ARTUZ ve asistanlam tava-
findan agirlik koatrolu vapibrken, gekil 5 - Aym ckip, balklarda
uzunluk olgiisit ve tartl yaparken.




Depo Sefi Amator Bir Balikgi Daha

«— Samsun Soguk Deposu gefi: HALID KEFELI», diye takdim ct-
tikleri zaman, gayri ihtiyari olarak,

«— Sakim, HALID Bey de Zonguldak Deposu Sefi gibi amator ba-
lik¢1 olmasin?» diye sordum,

«— Hem de nasil bu igin hastasiyim!» demez mi?

Aklima muzipge bir sual geldi:

- «— Peki HALID Bey, size denizden uzak bir depo gefligi teklif etse-
ler ne yaparsmiz?”

«— Allah gostermesin. Size sunu soyliyeyim ki, Stimer Banktan ay-
rilmama sebcp de yine balik ve deniz oldu. Bu yiizden uzmanhgi bile go-
zilm gdrmedi. Kurum’a intisab edisim de bu hevesi bir hayli kériiklemis
oldu. Baliga hangi sebepten merak edigimi hi¢ sormaymn. Aslen Siirmene-
1i oldugumn séylersem kafi degil mi?»

Su halde merakli bir amator bir balikal ile karst karsiyayiz. Bakalim

Kurum’da ne gibi faaliyetler gostermis, kendisinden dinliyelim:

‘ «— Pazar gilinlerimi ekseriya Kurum gemileriyle balilk avina cika-
rak geciririm, Sayet firsat bulabilirsem, hafta ortasinda da gitmegi arzu
ederim. Fakat, Depo’dan mesai giinlerinde ayrilmaga imkan yok. Zira
Depomuz oldukea faaldir. Balilk ve gida maddeleri muhafaza ediyoruz.
Az miktar da meyva muhafaza teeriibesi yaptik. Samsunun Deveci gef-
talileri meghurdur. Tanesi bir kilo kadar gelir. Bir ay muhafaza edebil-
dik. Halbuki depolanmazsa ancak 5-6 giin muhafaza edilebilir. Bir ay
depoda muhafaza ettikten sonra %7 kadar fire verdigimize gore, bu iste
az cok muvaffak oldugumuz anlagiir. Sunu da ildve edeyim ki, literatiir-
de geftali mevzuunda bir aydan fazla muhafaza tavsiye edilmiyor.
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Simdi bunlar: birakalm da, asil mevzuumuz olan baliga gelelim. De-
po’'da hem Kurumun vasitalariyle avlanan baliklart hem de tiiccarm ba-
Liklarim muhafaza ediyoruz. Gegen sene gok miktarda tathsu yani gol
baliklart muhafaza ettik. Sazan, ak halik gibi... deniz baliklarindan en
cok kalkan, kefal, barbunya (tekir), mersin, morina ve cinsleri, siyah
havyar ve tarama, az miktarda tuzlu balik ve muhtelif cins gida madde-
leri.. '

«— Demck sizin orada mersin haligt avlanyor?»

Amatdr Balikgg HALID KEFELI

«— Asil bizim Samsun bu baligin avlama yeridir. Tirkiyede avlanan
mersin baliginin ve imal cdilen siyah havyarin %90 1 Samsunda avlanir.
Biliyorsunuz ki bu kaliklar haddi zatinda denizde yagar. Fakat havyari
olgunlagmca, dokmek icin tath ve durgun sular1 ve bilhassa nchirleri ter-
cih ettiginden, Kiz1l ve Yesgil Irmagin agizlarindan igeriye dogru girer.
Nehrin uygun yerlerine havyarim doktiikten sonra, digi baliklar, &deta
sarhos bir halde, kendilerini su cereyanina terkederek tekrar denize c-
karlar. Iste bu girig ve qikiglarinda, irmak agizlarinda eskiden beri yerles-
mis olan balikgilar, bu baliklar1 avlamaga mahsus yapilmis olan kanca-
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larla — ki buna mahalli olarak Karmak takimi denir — ve yaz aylarina
dogru fanyali aglara benziyen tipte aglarla da avlarlars.

«— Kurumun av faaliyeti nedir?»

«— Kurum, av gemileriyle, yani depomuza tahsis edilmig olan bahk-
g1 gemileriyle, avlama tecriibeleri yapmaktadir. Elimizdeki motorlerin ka-
pasitc ve ka,biliyetlerini tecritbc ederken, ayni zamanda tecriibeli, perso-
nel yetistirmek de kabil oluyor. Diger taraftan mahalli balikcilara yeni
tip trawl aglarmi, kullamhslarini ve alinan neticeleri gostermis oluyoruz.

56 av mevsiminin sonlarina dogru yapilan avcilikta daha ziyade kal-
kan, mergin, mezgit, tekir, az miktarda kirlangig, pisi, dil hahgi, kiiciik
istavrit ve istenildigi kadar képek bahgl ve yenmeyen baliklardan vatoz,
midye, kiiclik karides avladik.» '

«— Soziiniizli balla kesmis olayim, kopck balig) istenildigi kadar di-
yorsunuz, Bu ne ige yariyor?»

«— Kopek baliklar: ¢ok yaghdir, Mahailen istihldke ahigimadig) icin
piyasaya satamiyoruz. Gegen mevsimde tuttugumuz kopek baliklarim
bir miktar da vatozu Kurumun Trabzondaki Balik Unu ve Balik Yagt
Fabrikasina gonderdik, Képek baliklar1 hamsi ve kragayl takibediyor.
Buna gore yem arkasmna trawl cckilirse, ¢ok miktada tutmak ihtimali
mevcutiur. Bu gekilde bir defasinda, 40 dakikahk bir trawl cekiliginde,
6,5 ton sadece kopek bhabhgi tutuldu. Bazan da camgéz baligl avlanir. Bu
da koépek baligmun bir cinsidir. Gozleri bilhassa gériilmege deger. Zira
cam gibi parlar.»

«— Mersin balikiarmni siz nerede avliyorsunuz?»

«— Biz eksecriya, mmak agzlarma civar yerlerde avliyoruz. Karade-
nizde avlanan baliklarin ekseriyetini erkek baliklar tegkil ediyor., Az mik-
tarda da disi gikiyor. Derede ve iwrmaklarda avlandigi takdirde, daha fazla
digi gikar. Bilirginiz digiler havyarhdir.»

Biiylikliikleri ne kadardir?»

«— 6-T7 kilodan 40-50 kiloya kadar. Bunlar vasatl biiyiikliikleri. 100

kiloya kadar olanlar: da var.»

«

«— Bu bahklarin muhafazasinda bir hususiyet var mi?»

«— Hvet var... mersin baliklar: bilhassa daha uzun miiddet taze mu-
hafazaya dayamklidir. 20-25 giin kadar. Diger baliklarda bu miiddet cok
daha kisadir. Bir noktayl kaydetmegi unuttum: baliklarin hag ve karm-
lar1 temizlenmeden depoya almayiz.»

«— Mersin baliginin havyari maliim, eti nasildir?»

«— Cok lezzetlidir. Sadece pigirmesini bilmelidir. Tava yapilamaz.
Cok yagh oldugundan yenmesi agicdir. Halbuki 1zgarasy, hafif ategte ol-
mak tizere nefis olur. Plakisi de cok lezzetlidir. Baligin bir hususiyeti de
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kiletks1z olmasidr, safi ettir, Beyaz ve krema sanlifinda olan etinden
krema renginde olam daha legzetlidir. Erkek balik daha da lezzetlidir.
Mersin baliklarl birkag isim aly, Mescld erkek olanlarina kolan denir.
Sonra, sip (ki bu morinamn digisidir) sivriska, karaca denilen tiirleri
vardir.»

«=- Bu baligm lezzetli oldugu zaman var mi?»

«— Her mevsimde yenmckle beraber, bilhassa Subat sonlarindan
Hazirana kadar en lezzetl zamamdir.»

«~— Bir sualim daha var, avlanmasi zor mudur?»

«— Oldukea.,. zira yakalandigim hissedince, kurtulmak 1c1n bilhassa
erkekleri ¢ok fazla mukavemet gostorir. Trawllart yirttigr vakidir. Digi-
leri ise aksine, yumurtali oldugu icin, avlandigin anladig1l zaman hic ha-
rcket ctmez.

Karaya alinan bahk, 20-30 saat 6lmez, galsamalarmi miitemadiyen
hareket cttirir. Sirt ve yanlarmda gayet giizel ve geffaf sira sira puliar
vardir. Yani renk bakimindan avlhiyani tatmin eder. Bagindan corbasi ya-
pilr. Bilhassa Mersinli balikeilar, bu ¢orbanin yapiimasin ¢ok iyi bilirler.
Baglar1 da cok yaghdir. Bagm i¢ lismuinda kikirdak gibi nesigler arasin-
daki bogluklarda, saf halde, koyu krema renginde bol miktarda yag par-
calarma tesadif ettim. Keza karnmn muhtelif yerlerinde de yag bu-
lunur.»

«— Mersin baligmn trawl ile avlaumasi, demek ki bir yenilik tegkil
ediyor ?» ,

«— Ivel, birkag seneden beri trawl aglariyle avlamaga bagladik. Su-
nu da ilive edeyim ki, trawl ile ve manyatlarla avlanan baligm miktan
azimsanacak raddede degildir. Ancak sadece erkek bahk avianabildigini
de hatirlatmak isterim., Sonra, Trabzon ile Hopa arasinda, siyah havyar
vermiyen bir cins morina bah$ da avlanmaktadir ki, bunu miinhasiran
Istanbula sevketmekteyiz.»

«—- Trawl agiyle yapilan balkcihgr amator bahkeilik saymadiginiza
goére, bu zevkinizi tatmin babinda ne yapiyorsunuz?s

«— Samsunda sadecc liifer ve kelal aviarim, Kefal daha ziyade Ni-
san ve Hagziranda, liifer de Eyltilden itibaren avlanmaga baglar. Samsunun
birinci derecede kiymetli baliginin da kalkan oldugunu unutmayin.»

«— Peki HALID Bey, liferi Bogazda mi yoksa Samsunda mi avla-
mak istersiniz?» ‘

«— Tgte simdi, cok mithim bir noktaya temas ecttiniz. Bogazda ya-
pacaginiz mevsimine tabi cegitli amatdr bahkeihgim Karadenizde bula-
mazsiniz. Onun icindir ki bu sualinize biraz da mahzun olarak, tabil Bo-
gazda balifa cikmak isterim, diye cevap verecegim.»

«— Civarinizda, hangi tatlisu baliklar: avliamyor?»
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«— Bafrada, Bafra golerinde, Yesil Irmak civarinda, Carsamba,
Terme ve Simenit gollerinde tathsu baliklari avlaniyor.

Cing itibariyle % 80 kefal, ve % 5 ak balktan ibarcttir. Bafra
golleri daha fazla istihsal yapmaktadir. Vasatl, her yi, 200,000 -
300,000 kilo balik avlaniyor. Bu rakamin bazi seneler 500.000 kiloya cik-
t181 da oluyor. Tabil bu goliin bakimina ait bir meseledir. Sazanlar, Is-
kenderuna, Suriye ve Israile, sevkedilmektedir.»

istanbulda mezunen bulunan sayin HALID KEFELI'ye Bogazda ba-
hga akip cikmiyacagin sormaga lizum gormedim. Bogazdaki balik av-
cigindan hasretie bahsettigine ¢6re, herhalde Hifer mevsimini iple ceki-
yordur.

R E R RERRR

YAKIN TARIIILERDEN BIRKAG YAPRAK:

Bogaz ve iitiyar Bir Bulikgiya Dair
RIDVAN TEZEL

Kapida beni kargilayan bek¢iye endiscyle:

«— Beyefendi nasil oldular, gecirdiler mi?» seklindeki sualime,

«— Cok sitkiir beyim, atlattis, cevabim alinca genis bir nefes aldmm.
Bogaza ndzir odaya girdigim zaman beyefendiyi, bir kitap okurken bul-
dum; igeri girdigimi goriinec, memnuniyetlerini gizlememekle beraber,
yiizlerinde bir hiiziin ckunmakta idi. Kendilerini bdyle hi¢ gé&rmemigtim
desem, miibaldga ctmemis olacagim, Pencereden digar bakiyorum, sol-
gun bir akgam giinesi, tabiati 1sitmaga calisiyor. Hisarlar, kirmizi bak:-
mindan zengin olan giines siklar: altinda, ne kadar heybetli goriiniiyor.
Bir miiddet Bogaz seyrettikten sonra, muhterem muhatabim diigtinceii
ve gesine tatlt bir ton vererck, ‘Sormak istediginiz geyi size siz sormadan
izah edeyim’ dercesine anlatmaga bagladi;

«— Yagca seksene yaklaganlar, ‘Emelden yiiz bulamazlarsa hitiraya
sigirlay’, fehvasinea, tadina vara vara, tarih okurlar. Genglik icin tarih
nedir? Bir masal mdir? Yoksa eriyip bhitmis bir atesin bakiye kiilii mii~
diir? Bilmiyorum. Fakat, biz kéhneler, yani ihtiyarlar icin, tarih, bir has-
bihaldir. Bir miirgidi mitefekkirdir. Hattd mihengi hadisattir, diyebiliriz.
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Galiba, delikanlilarla, bu ylizden aramiz pek iyi degildir. Ounlar ihti-
yarlarl yeni hadiseler karsisinda, daima kotiimserlikle ve daha nazikleri,
menfilikle itham ederler. Bizler tarihte iyi veya kotil neticeler vermis va-
kalarla, yenileri arasinda bir nishet kurariz. Eski laiibaliliklere henziyen
yeni laiibaliliklerle karsilagirsak, pek giiler yiiz gésteremeyiz. Bu halimiz
delikanhlarin hoglarina gitmez. Bizi de ikna igin, “Tarih tekerriirden iba-
rettir’, diye bir tekerleme ile susturmaga caligirlar. Bence fekerriir eden
tarih degildir. Ancak begeri beldhattir ki, devam eder gider. Gegmiste
feldket goren milletlerden ibret ahnsaydi, elbetteki yeni felekzedelere ya
hic tesadiif edilmez, edilse de, pek az olurdu, muhakkak...... »

«— Beyefendi bugiin cok bedbinsiniz. Zatidlinizi bugiinkili kadar mag-
mum hi¢ gérmemigtimy,

«— Siz gelmeden biraz evvel, ben de tarih okuyordum ve gu gilizel
Bogaza hazin hazin bakiyordum. ‘Hazin hazin’, diyorum, belki siz de ga-
rip hulacaksimiz amma, neyleyim ki duygumu oldugu gibi séylemek iste-
rim. Ben simdi Bogaza baktikea, eski dilber Bogazin iskeletini goriir gibi
bir hiiziin duymaktayim. Sebebine gelince, meseld gu Bebek sahili. Evvel-
ce tam Tirk dsliibunda sahane yalilarla miizeyyendi. Simdi, giin gegtikee
¢imento hangarlarm andirir bir meal aliyor. Meseld Rumelihisar mezar-
1181, 60 sene evvel glimrah bir koru idi. O zamandan miras kalan bir tek
sakiz agaci, simdi yol {istiinde kalmigtir. Evvelce, bu yesillik suyun etek-
lerini 6pe Ope, kivranan yola kadar inerdi.»

ikimiz de bu anda karsiki sahile bakiyor, muhayyelemizde ‘giimrah
koruyw’ artyorduk. Muhterem wmuhatabim devamla,

«— Teriitaze ve giirbiiz ¢itlenbik ve sakiz agaclari, sayisiz erguvan-
lar, simgirler ve hattd manolyalarla bezenmig bir halde idi. O glimrah ko-
rucuk, Bogazda bir kac mevsimin takvim yapragi vazifesini goriirdii. Me-
seld, erguvanlar dallarinda yakutlarla bezendikleri zaman, bahkeilar sevi-
nir: ‘— Ciroz fasli bagladl’, derlerdi. Biraz sonra biitlin koru, sabah ak-
gam ve akgsamdan td fecre kadar, biilkiil konseriyle, sairlere, nagmesgi-
naslara, bihigtl bir hayat yasatirdi. Bu clisaclis konsere, zaman zaman
bir ishaliin hazin nakarati karsirdy. Biz o zaman cocuktuk. Ishak sesin-
den yasaran gozler, o sirlt tezahiirll bizden gizlemezlerdi. Yani o kiiciik
mezarlik, gairin de sevdalinin da bir takvimihelecan: idi. Simdi orada kor-
na sesinden, bir palag preye henziyen yamal yumali kisveden bagka hic
bir gey tagimiyan geyler gorityoruz. Artik ne biilbiiliin ne bir ishakin hat-
14 ne de bir karganin sesi var. Buna ben nasil HEski Bebek, Eski Hisar
diyebilirim».

Ortalig1 yine bir siikit kaplamigti. Ikimiz de beyhude yere eski za-
manlardaki Bogaz1 artyor gibiydik. Muhakkak ki, o zamanlara yetismis
bulunan muhterem Beyefendi, Bogazin o gilizelliklerini tada tada, bahk
tutmug, mehtap ve litfer alemlerine igtirak etmigti. Biraz cvvel, bahis mev-
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zuu olan kargiki sahil, tilllere biiriinmege baglamigti. Zira giineg batmas,
aksam garipligi ortaligl istila etmigti. Yanan clektrik ldmbalari, ddeta gii-
negin yoklugunu hissettirmemege ahdetmis gibiydiler. Belki de, onlar ol-
masaydi, kargida, o muhtegem yalilar1 hayalen olsun tecessiim cttirebilir-
dik. Ne garip ikimiz de aym sgeyi diigliniiyormusuz. Zira, muhatabim de-
vamla:

«— Vakia, inkar kabul ctmez ki, simdi t& Yusa cteklerine kadar
geecleri hir gehrayin seyretmekteyiz. Hilkatin yarattigh glizellik, bir geng
kizin yiiziindeki giil yapragmm andiran safi bir renk, dudagmdaki sarabi
nem degil de, makyajin giizellii muteberse, ona bir diyecegim yok...

FEvvelee, RBogaz kenarinda hava gazi dahi yoktu. Ancak gcnig fasi-
lalarla isli petrol fenerleri yakarlardi. Fakat, Bogazda gezenler, inci to-
zuyla pudralanm:s, nim beyza bir gece yagarlardi. Bir gecc ki, her iki
sahil koruluklarinda, hafif hafif slizlilen 1hlamur, akasya, miirver koku-
lariyle dolardi. Geeenin mahremzar: olabilmek istidadi hissisine mazhar
olanlar, o ketum zulmctin beligatte emsalsiz giirlerini tercnniim ederler-
di, Belki ayipliyacaksimz amma, ben acik acik ve kemali cesaretle soyli-
yeyim ki, o giinlerin hasretini cekmekteyim. Bana 6yle geliyor ki, o gece-
ler, bu motér giiriiltiisii, elektrik cakintilari, korne sesleri icinde hagir ne-
sir olan gecelerlc ne kadar ayni bir kefede kahyorsa, aile birliklerimiz,
dostluklarimiz, scvgilerimiz, bilhassa kadina karst duydugumuz hiirmet
hisleri de o kadar tahavviile ugrayor. Iste bu itibarladir ki, kendimi, Bo-
gazin iskeleti kargisinda goriiyor ve mahzun oluyorum,

Amma, diyeccksiniz ki, 1g1k sevilmez bir gey midir? Yanhs anlasil-
miyalim, Isik, muhakkak mihrapta, kutsi bir kandildir. Fakat su da inkar
cdilmez ki, karanlbk da korkung bir bosluk degildir. Diigiinmesini bilen bir
ingan, karanligi da merhale merhale katederek, bir miraci1 ilhama vasil
olabilir. Bunu size ufak bir misalle igaret edeyimy.

~ Tarihi hislerin altinda, o kadar yorulmus olacagiz ki, taze demli bir
¢ay imdada yetigmemis olsaydl, muhakkak ki nc bende yazmak ve ne de
bilhassa muhterem Beyefendide daha fazla konugsmaga mecal kalmiyacak-
{1; biraz sonra kendimizde tarihin zirvelerine basarak bundan 60 vc hattd
daha evveline kadar sicrayacak kadar kudreti kendimizde hissetmege bag-
lamsgtik.

«— RKvet, RIDVAN Bey, bundan kirk senc cvvel bir gece, Yassiada-
nin c¢akillar iistiinde, ihtiyar bir bahkeg ile yan yana oturuyordum. Bi-
zim fenerimiz yamyordu. Balikel,

«— Su feneri sondiirelim,» dedi.

«— Nigin?»

«— Gecenin 18181 bundan iyidir de onun icin.»

«— QGecenin g1g1 var midir?»

«— Var amma, sen gdremezsin,
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«—— Sen goriiyor musun?»

¢« Gormesem, su kor kandili séndiir der miydim ?»

«— Qyle ise bana da goster, Tabirimi mazur goriin, balikeryr tam
yagatmak icin ifadesini aynen nakledecegim, o

«— Igini pislikten temizle......... Bak su gdge......... Olc bakalim
onun sonunu bulabilir misin?......... Giizellik, sonsuzlugun nihayetindedir.
Yavag yavag oraya tirman..........

Dedigi gibi tirmanmaga bagladim, Biraz evvel hi¢ géremedigim egya,
beyzal bir kisve ile goriinmege bagladi. Yikseldikce ylikseldim. Almm,
namiitenahiligin eteklerine siiriildii. Anladim ki, glizellik, sonsuzlukta
imig. Zulmet hakikaten yokmus. Ciinkil etrafim perde perde aydinlandi.
Civarimda ,zulmete biirtiniip gizlenmig hi¢ bir gey kalmamsgti. Hattd o
bahkemm giimrah bir biytk bulutu ile ortiilii dudaklarinda mahrumiyet
ve mahdudiyetime aciyan ¢ok manal bir tebesstim gordiim.

«— Hakkin varmig barba! dedim, ‘— Biz bu diinyanin giizelliklerine
hakikaten varamamigiz, Ne giizelmig senin gecen.»

‘— Giizeldir ya, Allah cirkin hi¢ bir gey yapmamigtir, Efendi... Her
glizeli asil sizler cirkin yaparsiniz., Sanki akliniz bir seye erermis gibi... -

Zaman gectikce, bizim barbanin sekinet ve stikGituna kargi hid-
deti artiyor, kopiirdiikee Lkopiirtiyordu. Paketimi uzattim bir cigara ik-
ram ctmek istedim:

‘— Ben riigvet almam, dedi, '— Sen madem bu balik yolunda ge-
ziyorsun, bana arkadag olmak istersen efendiligi gehirde hirak. Bu en-
ginde gel benimle Allahm kulu ol...... !

Muhterem Beyefendi yine susmustu. Ihtiyar balikei barbanm, sene-
lerce tenha yerlerde, kendi i¢ Aleminde yagiyarak tekfmiil ettirdigi hayat
felsefesine gipta etmemek miimkiin degildi. Muhayyelemde, her ikisini
konusturarak, baliga cikardim. Her halde kirk sene evvel, beraberce mii-
teaddit akgamlar bahga cikmiglardi. Acaba neler konugmuglardi? Iste
bunlar 8grenmek icin sabirsizlaniyordum. Fakat vakit geg olmus, olduk-
ca kalabahk elan deniz trafigi, tenhalagmisti. Esasen ihtiyar balikel ile
olan muhavereler, bagka bir yazinin mevzuunu tegkil edebilirdi. Brna ait
intibalarim bagka bir ziyaretimde rica ctmege karar verdim.

Doniigte, hem kargki sahile bakiyor hem de sebebini izah edemedi-
gim bir israrla, o muhtegem yahlari, o giitmrah korucugu aramaga devam
ediyordum, ’
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NEWS IN BRIEF

Mr. HAYDAR AYTEKIN, ex-counterpart of our former fishery econ-
omist Dr. A, DAWSON and ex-acting director of the Fishery Research
Center of the M. F. O. has left for The Hague where he will make inves-
tigations in his field.

*
* K

Dr. HUSEYIN PEKTAS is appointed as the acting-director of the
Fishery Research Center of the M.F.O. We wish him success in his new
job.

*
* %

Two Californian fishcrmen, Mr. J. BRACO, K. NICK and their count-
erpart DOGAN GUNDUZ succeeded in catching 1500 pairs of bonito
in the Upper Bosphorus and 109 tuna weighing 4 tons at Izmit Bay with
our fishing boat Sazan. In the coming weeks they are planning a wide
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scale catch of tuna with a new net which will be finished sometime in

carly November.

*
* K

Our expert Mr. ERDOGAN AKYUZ made a week cruise with Arar
to the Marmara Sea to investigatc the selectivity of different fishing
gears during the trial of different types of nets, more than a ton of dif-
ferent fish were caught. After the collection of biometric data, the catch
was sent to the fish market for sale. '

*
*x x

Our fishing biologist ILHAM ARTUZ started for a months cruise
to the Black Sea with Arar on October 23th 1956. Mid-water trawling will
be one of the main activitics during this cruisc. Routine research will be
made and biometric data on peclagic fish will be collected.

*
*

Naval architect Mr, H. I. CHAPELLE and his counterpart naval ar-
chitect Mr. NIHAT OZERGIN, draftsman Mr. TURHAN KAYADIZEN
and fishing expert Mr. DOGAN IYIGUNGOR investigated the fishing
boat shipyards along the Black Sea coast. Mr. CHAPELLE and his col-
laborators are working on the designs of modern fishing boats.

*
* &

A new winch recommended for the fishing boats of Fatsa (Black
Sea Coast) by our Islandic fishing engincer Mr. R. GUDMONDSSON gave
satisfactory results. It is cxpected that local fishermen will order more
winches for their fishing boats.

*
* *

Volume I No. 6 (Further observations on the Hydrography and Oc-
curcnce of Fish in the Black Sea) and Volume I No, 7 (Fishery Ingesti-
gations in Turkish Black Sea Waters with Special Reference to Anchovy)
in the Series Marine Research, published by Fishery Research Center of
the M.F.O. have hcen printed and put into circulation.

Almanyaya yapilan {ziim scvkiyatindan intibalar:

Sekil 1 - Yalovadan takalarla nakledilen tlziimler, Soguk Depo'nun
rihtimma, bogaltihiyor, Sekil 2 - - Bogaltmadan bagka bir intiba, Se-
kil 3 - - Uziimler soguk mubafazays alinmadan evvel son defa olarak
gbzden geciviliyor, Sekil 4 - - Soguk muhafazaya alinmig olan tzlimier,
Sirkeei'ye nalkledilmek {izere, soguk kamyona yilkleniyor, Sekil 5 —
Almanyaya Uzlim naklinde kullamlan Transthermos frigorifik tesisath

vagonlardan birisi, Sekil 6 — Uzmlerin sevk ve yiiklenmesiyle alakal
personel, Sekil 7 — Soguk kamyondan {izimler isinmadan evvel soguk
vagona naklediliyor, Sekil & - Soguk vagon icinde lzlim kutularinmn

yerlestirilmesinden hir intiba,
Fotograflar: Ridvan Tezel
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