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ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AV NESREDILIR

CiLT: HI SAYIL: 7 TEMMUZ 1955

Denizlerdeki Gida Kaynakloiing Umumi Bir Bakis
ILHAM ARTUZ

Biiyiik harpler gormits, bilyik sikintilar gegirmig ihtiyar diinyamizin
biitiin canl varbklarma begiklik etmig olan denizler, gida sikintis1 ¢eken
begeriyetin, her giin biraz daha fazla, imit kaynagt vaziyetini iktisap et-
mektedir. Hakikaten deniz icersinde sakli zengin protein hazineleri, giin
gectikce, ilmin 15181 altinda, ceste ceste begeriyetin hizmetine arzedilmek-
tedir.

Bir yandan kimyevi maddelerln istihsalinde kullamilan deniz nebatla-
r1, diger taraftan direkt veya endirekt gida olarak kullamlan hayvani
organizmalarin adedi her giin biraz daha artmaktadir. Bir zamanlar yen-
mez diye vasiflandirilan ve balik aglarmndan ¢ktig:r gibi denize atilan ne-
viler buglin, balik unu veya balk yag1 sekline inkilap eftirilerek, hayvan
yemi veya giibre seklinde, insanlarin endirekt yoldan faydasma arzedil-
mektedir.

Bu scbeplerden dolayi, hayata begiklik etmis ve bugiin hald begeri-
yeti elinden tutmakta olan denizleri biraz daha yakindan tammamz icap
eder.

Denizler, hayat sahasi olarak iki esas kisma ayrihirlar. Bunlardan bi-
rincisi den‘zin sularim ihata eden ganak\ kismi yani denizin zeminini teg-
kil eden BENTOS, dlgen ise detig ndisi yani sularimn  heyeti mec-
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muasi PELAGIAL bolgedir (Sekil — 1).Pelagial holge de ISIKLI ve KA-
RANLIK olmak fizre sakull iki kisma ayrihir. Isikhh kisim giines igiklarimin
hayat verici tesirinin erigebildigi sahadir. Giineg 1siklar1 tabiatiyle, deni-
zin bulamikhk derecesine, arz lizerindeki cografi mevkiine, mevsimlere
v.s. bagh olarak 180 - 200 metre derinlige kadar ulagmaktadirlar. Fotosen-
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Sekil 1 -— Denizlerin maktar

tez yapabilen ve denizin zenginligini tayin eden nebatlar dlemi ve bunlara
gida bakimindan kayitsiz sartsiz bagh bir hayvanlar alemi, ancak bu bolge-
de yasama firsati bulmaktadir. Deniz nebatlari, ya denizin dibine bagh
veya su icersinde serbest vaziyette yagarlar, bu sonuncular1 planktonik
organizmalara ithal ediyoruz. Nebati veya fitopldnkton dedigimiz bu var-
liklar zoo— veya hayvani planktonun gidasini ve zooplankton da diger de-
niz canlilarmin gidasini tegkil etliklerinden, deniz igersinde bulunus
miktarlar, bizi en kiymetli baliin bulunusundan belki daha fazla alika-
landirmaktadir. Plinktonun bollugu bhaliklarin bollugunu tiyin eden en
belli bagh faktordir.

Pelig’al bolgenin karanhk kismina inildikce, nebati plankton azalr,
bunlaria birlikte yagayan nebat yeyiciler de goriilmez; bu mintikada yasa-
yan canlilar yukaridan ¢oken &lii organizmalar: ve birbirlerini yiyerek
gecinirler. ‘

Vilcut yapilar az veya ¢ok bu yirticl hayata intibak etmis, karanhk
dolayisiyla muhtelif ig1k organlarn inkigaf etmistir. Cene ve digler parala
miya elverigli tarzda uzun ve sivridir (Sekil — 2).
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Burada yagiyan zooplankton da ya 6lii organizmalar ile gecinir veya
zaman zaman 151kl bolgeye yiikselerek gida tegkil eder. Denizde pelagial
bdlgenin kendine has canlilari olan planktonun yani sira tam bir hareket
kabiliyetine sahip olan NEKTON organizmalar: da ¢ok miihim bir mevki

Sekil 2 — Derin deniz bahklar.

isgal edrler. Nektonik organizmalarin en baginda hi¢ siiphe yok ki, baliklar
gelir. Bunu ehemmiyet sirasina gére memeliler (Yunus, fok, balina, nar-
val v. s.) (Sekil — 3, 4, 5, 6) ve siiriingenler, deniz kaplumbagalari, (Sekil
— 7) deniz yilanlar takip ederler.

Nekionik hayvanlarin ekserisi, gerek dogrudan dogruya gida olarak
gerekse yag ve un istihsalinde kullaniglar1 bakimmdan ¢ok onemlidirler.
Nektonik, yani kendi kendine tam bir hareket serbestisine sahip canlhlar,
yasayts sahalarma gore (Peldgialde) PELAJIK ve (Bentosda) Bentik veya
DEMERSAL olmak itzre iki esas kisimda tetkik edilebilir. Peldjik hayvan-
lar, hayatlarimin ergin safhasinda zemine bagh olmaksizin yagiyan ve gi-
dalanan canhlardir. Bunlarn bir kisminm yumurta safhasi Bentiktir, tag-
lara, nebatlara veya kum tanelerine yapishirilmistir. Buna mukabil de-
niz dibine temas ederek yasayan ve gidalanan Demersal nevilerin yumur-
ta ve larvalar1 ekseriyetle peligialde bulunur. Bunun sebebi, her halde,
miimkiin oldugu kadar genis bir sahaya yayilma kaygusu olsa gerektir.

Pelagialde yagayan nektonik hayvanlarin yagama tarzi onlarin daha
kuvvetli bir hareket kabiliyetine ister memeli olsunlar (Sekil — 3, 4, 5, 6)
isterse baliklara ait olsunlar, torpil gekline az veya ¢ok yakindwr (Sekil — 7,
8, 9). Bilateral s'metri umumi bir kaidedir.
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Buna mukabil, bentik baliklar, deniz dibine intibak etmek gayesiyle,
ya sirttan karina veya yandan dogru yassilagmuglardir, vatoz ve elektrikli
torpil bahg gibi onlar da iki tarafli tenazur mevecut oldugu halde (Se-
kil — 10, 11) kalkan, pisi (Sekil — 12) ve dil baliklarinda (Sekil — 13) ta-
mamen kaybolmustur. Bu yassillasmadan gaye, gerek diismandan korun-
mak gerekse, ava kolay yaklagabilmektir.

Nektonik hayvanlarin peldjik olanlari, yumurtlama, gida vesaire sebep-
lerden dolay1 ekseriyetie demersal olanlardan daha uzun mesafelerde hic-
ret ederler. Yilan baliklarinm (Sekil — 14) biitiin diinya g6l ve nehirle-
rinden Meksika korfezine kadar yaptiklary gogler ¢ok meghurdur. (Bak:
Balik ve Balkghk. Sayu 5, Cilt: 1).

Bentik baliklar ise bu cegit goclerini, ¢ok daha kisa mesafelerde ya-
parlar. )

Ekserisinin  yaptiklari, sakull istikamette, gece veya giindiize ve
mevsimlere bagh goclerdir. Bentik baliklar, nebat ve et veya camur iger-
sinde depo edilmig cliriime artiklarr ile geginirler. Peldjik baliklar ise
umumiyetle et veya plankton yiyicidirler. Balinalar gibi viicut agirhk-
lar1 tonlart bulan canlilarin suf plankton ile beslenmeleri, bunun gidai
kiymeti hakkinda bir fikir elde etmiye kéafidir.

Tamamen bentosa ait bir canlilar topiulugu da kendilerini zemine
tesbit ederek yasiyan SESIL formlaridir. Biitiin mercanlar (Sekil — 15)
siingerler (Sekil — 16) deniz laleleri (Sekil — 17) zemine kendilerini rap-
tederek yagarlar. Tipk:r bir agac gibi zemine kok salmiggasina baglanms
canhlarin yanmisira, hareket kabiliyetleri ¢ok mahdut bir siirii hayvan daha
bulunur. Bunlar mahdut bir saha icersinde kendilerine gida ararlar. Bun-
lar deniz kestaneleri (Sekil — 18) deniz yildizlar: (Sekil — 20) deniz hi-
yarlaridir. (Sekil — 21)

Deniz kestane ve hiyarlar1 bircok memleketlerde insan gidas1 olarak
kullamlmaktadir. Deniz yildizlari ise ekseriyetle istiridye ve midyeler gibi
iktisadi bakimdan 6nemli hayvanlarin yagadiklar: suni veya tabii tarlalar-
da miihim zararlar tevlit etfiklerinden, miicadele edilmektedir. Siinger
ve kirmizi mercanlar Akdenizin hakiki méanada birer servet kaynagidir.

Bugiin icin deniz nebatlari, heniiz, birka¢ nevi hari¢, tam manasiyle
istifademize arzedilmis olmamakla beraber, yakin bir istikbalde bunlar-
dan da c¢ok genis méanada faydalanabilecegimiz iimidi kuvvetlenmekte-
dir.

Denizlerimizde biolojik etiidlerin yam sira ele alinacak olan, gidai
kiymetlerin tesbiti, elde mevcut stoklarin kontrolii, yeni yeni protein kay-
naklarinin bulunmas1 meselesi artan niifus kargisina ¢ikan beslenme prob-
lemini halledecektir,

Nasil ki bir ¢iftci tarlasmin verimini veya mahsuliiniin cinsini kontrol
etme iktidarina sahipse, kendisine faydal1 olan nebatlar: biiyiitiip faydasizla-
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r1 ayikliyabilirse, bugiinkii balik¢r da mahsuliinii  kontrol altina alabilme
ihtiyacini kendisinde siddetle hissetmektedir. Gol veya nehir balkeiligin-
da baglayip muvaffak olan kontrol metodlar, bugiin israrli bir gekilde de-
nizlerde de tatbik edilmek isteniyor.

Sckil — 15 Kirmizi mercan Sekil 18 — Deniz kestanesi.
Sekil — 16 Siinger Sekil 19 — Deniz yildiz.
Sekil ~- 17 Deniz lalesi Sekil 20 — Deniz yilani

Sekil 21 — Deniz hiyar.

Balik avi dletlerine ve gemilerine miihim servetler yatiran baliker
tar, bilmedikleri bir dlemin muhtemel degisikligine kars: rizke girmekten
tirkmektedirler. Zaman zaman bir mintikada bulunan balik stokunun bir-
denbire kayboluvermesi, biiylik kapasiteli ve muazzam servetlere halig
olan balikcilik endiistrisinin mahvina sebep olmaktadir. Bunun i¢in ilim
adamlary, ciftcinin tarlasi gibi, denizin yiizbinlerce kilometre kare tutan
sularindaki hayati varliklar1 kontrol altina almiya calismaktadirlar. Gél-
lerde glibreleme suretiyle mevcut gida materyalinin arttiriimas isi ar-
tik teamiil halini almigs bir metoddur. Denizlerde bu isin yapilmasi tabia-
tiyle imkansizdir. Fakat yine de ilmin 15181, muayyen smirlar dahilinde bir
kontroliin miimkiin olabilecegini gostermistir.

Tam ménasiyle balikcihik yapilamiyan yerlerde fert adetlerinin art-
masina mukabil, gidanin orada yagiyan canllara kafi gelmemesi neticesi,
yaga nisbetle boylarin kiiciildiigii, agirligin azaldigl miigahede edilmisgtir.
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Bayle yerlerde gida stokunun, zamanla, siiratli bir sekilde azalmasi, bahk-
larmn adedinin de giinden giine azalmasina sebebiyet vermektedir. Igte
boyle vaziyetlerin teshit edildigi yerlerde, entansif bir balikeilik yaparak
tipki bir bahgivamin cigek tarhinda fazla sik fideleri goérdiigi zaman eilz
bir nesil ede etmemek icin bagvurdugu carenin aynim tatbik etmek, yani
orada bulunan gida stoku ile fert adedi arasindaki orantinmn sabit tutul-
masma caligmak icap eder. Aym gekilde fazla balik¢iik yapildigl tesbit
edilen sahalarda gelecek nesillerin kafi miktarda  gida elde edebilmesi
icin muayyen bir damizlik stokunun daima sabif tutulmasina gayret et-
mek lazzimdwr. Iste bu sebeplerden dolayi, balikgilik biolojisi ile ugragan
kimseler baliklarin yaglan ile boy ve agirhklari arasindaki miinasebetleri
bilmeye ve bunu daima kontrol altinda bulundurmaya gayret etmekte-
dirler.

Ayrica muayyen gocler yapan baliklarin, go¢ yollarmin tetkiki goc-
leri meydana getiren faktorlerin bilinmesi ve bu suretle ne zaman, ne-
rede ve ne gerait altinda avlanabileceklerini kontrol etmiye gayret etmek-
ten baska birgey degildir.

Ziraatei, tarlasinin topraginda bulunan kimyevi maddelerin miktamn-
n1, ne gibi bir mahsule elverigli olabilecegini, katiyetle bilmek ister. Baltk-
clik ilmi de kendi matar olan deniz mahsullerinin yasadigl ortamda mev-
cut tuz, oksijen, nitrat, fosfat vesaire gibi kimyevi maddelerin miktarm
arastirarak onlarm suda bulunan miktarlarinin canhlar iizerindeki tesir-
lerini bulmaya calismalktadir. Miigahede edilen degigklerin -muhtemel ne-
ticelerini evvelden kestirerek tedbirli oJmiya caligmaktiadir.

Filhakika bugiin i¢in bir ¢ok neviler hakkinda kati neticeler elde edil-
mis bulunmaktadir. Bioloji, istatistik ve hidrografi ilimleri elele vererek
daha kuvvetli bir kontroliin teminine gayret etmekiedirler.

bitreya Balibicnlil Alesmi

Memlekette:

Y Yugoslavya'ya, balik ihracina baglanmig bulunmaktadir. Et ve Ba-
ik Kurumu nakliyat filosuna aif Agkin, Derya, Dalga ve Engin dondurul-
mus palamutlar1 hamilen hareket etmiglerdir. Sevkiyata devam edile-
cektir.

¥ Et ve Balik Kurumnun Istanbul’daki ¢alismalari, ingaat ve tes'sat
konulariyle mesgul olmak {izre, Umum Miidiiriimiiz EKREM C. BARLAS,
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sehrimize gelmis, bahkcihkla ufrasan muhtelif cemiyet ve kooperat'fler
miimessillerinin igtirakiyle yapilan toplantida, Istanbul balik¢ilarinin ip-
lik, yedek madde tedariki i¢in ddéviz, ihracat meseleleri hakkindaki temen-
nileri gorugiilmiis, Kurumun balik¢ilara tevzi etmek iizre Almanya’ya si-
paris etmis oldugu iplikler gelinceye kadar Siimerbank Eregli iplik fabri-
kasina yaptirilmakta olan ipliklerin biran evvel balik¢ilara tevzii, bithassa
deniz dizel motorleri yedekleri igin istenilmis bulunan dévizlerin tahsisi
hususunda, Iktisat ve Ticaret Vekaleti nezdinde temennilerde bulunulma-
s1 kararlagtiriimsgtir.

Umum Miidiir, balik¢ilarin muhtelif temennilerinin gerek Iktisat ve
Ticaret Vekaleti, gerekse Et ve Balk Kurumu tarafindan en 6n planda tu-
tulmakta ve bu temennilerin bir an evvel yerine getirilinesi i¢cin gayret
sarfedilmekte bulundugunu, bunlardan biylik bir kisminin tahakkuk etti-
gini ve miitebaki ihtiyaclarin da temin edilmek iizre oldufunu, balikgiltk
tegekkiilleri temsilcilerine beyan etmigtir.

Y Birlegmis Milletler Gida ve Tarim Tegkilati tarafindan Tiirkiye'ye
gonderilmis bulunan uzman OLAV AASENin bir sene miiddetle memle-
ketimizde kalacagi memnuniyetle haber almnmgtir. Mumaileyh, ayhk izni-
ni kullanmak iizre Temmuz ipt‘dasinda Norvec’'e hareket edecek, seyahati
esnasmnda Roma’da tevakkuf ederek, Tiirkiye bahkciifinda miigahede
ettigi inkigaflar hakkinda maliimat verecektir.

Y¢ «Arar» balikeilik aragtirma gemisi, Temmuz ay1 zarfinda, fsken-
derun’a kadar bhir tetkik seyahati yapacak, korfezde, muhtelif tipteki
trawl aglar denenecektir. Bu seyahati, Demersal yani Dip Baliklar1 Labo-
ratuvar: gefi ERDOGAN AKYUZ idare edecektir.

Dondurulmus Yiyecek Moddelerinde Donma

Hizmn Kaliteye TeSiri
KEMAL ALOT

Biitiin yiyecek maddeleri organik maddelerden ibarettir. Organik
maddeler de kimyasal organik bilesiklerden meydana gelmistir,

Gerek ef, balk, sebze ve meyva gibi organik doku ve hiicrelerden te-
rekkiip eden, gerckse artik hiicre yapisi ihtiva etmiyen geker, siit, peynir,
yag v.s. gibi yiyecek maddelerinde, muhit isisina gére azalan veya cogalan
kimyasal faaliyetler durmaksizin devam eder. Tam olgunlagsmamalg mey-
valarin toplandiktan senra olgunlagmasi, tatlanmasi ve c¢lirimesi bdoyle
bir kimyasal olaydir.

Yiyecek maddeleri konusunda dikkate alinacak diger bir faktor de,
bakteri faaliyetidir. Muhit 1s151, yukarida sdzii gecen kimyasal faaliyetlere
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nasil tesir ediyorsa, bakteri faaliyetine de o sekilde tesir eder; bu 1s1 yiik-
seldikce, bakteri faaliyeti hizlamr ve artar, bu 1s1 azaldik¢ca bakteri faali-
yeti de yavaglar ve durur. Siiphesiz ki, 1s1nm belli bir hadden yukar1 cik-
mas1 bakteri faaliyetini gene yok edecektir. Tatbikatia yiyecek maddeleri-
nin sicaklhk tatbikatiyle korunmasina sterilizasyon (takim) ameliyesi den-
mekte ve kutu konserveciligi bu isleme istinat etmektedir.

Sukadar var ki, diisiik 1silarmn, yani sogugun, tathiki ile hem yiyecek
maddelerindeki kimyasal faaliyetlerin ve hem de bakteri faaliyetinin dur-
durulmas: suretiyle bu yiyecek maddelerinin ozelliklerini tam bir gekilde
muhafaza etmelerine kargilik, yiiksek isilarin, yani sicaklik, tathbiki sadece
bakteri faaliyetlerini onlemekle kalmakta ve yiyecek maddelerinde ayrica
kimyasal ve fiziksel degisikliklere sebep olarak, bunlarin artik eski 6zellik-
lerinden uzaklasmalarina yol a¢cmaktadir.

Iste, 1simin birbirinden tam farkl iki sekilde tatbiki, gida maddelerinin
birbirinden farkli iki konserve usuliiyle muhafazasi teknigini ortaya koy-
mustur. Bunlardan biri, sterilizasyon (tdkim) usulliyle muhafaza, digeri de
soguk tatbiki usuliiyle muhafazadir.

Soguk tatbiki usuliiyle muhafaza ikiye ayrilir:

a — Sifirin altinda 2° Santigrat ve daha yukan 1silarda sogukla mu-
hafaza usuli. Buna Cold Storage == Soguk veya Taze Muha-
faza denir.

b — Cesitli derin soguk derecelerinde dondurmak usulii. Buna da
Freezing — Dondurma usuliiyle muhafaza denir.

Saf suyun donma derecesi olan O° Santigrat, yiyecek maddelerinin
biinyesindeki kimyasal faaliyetler ile, bu maddeler lizerindeki bakteri faa-
liyetini hi¢bir zaman tamamen durduranuyan, ancak yavaglatan, bir is1 de-
recesidir. Bu ifibarla, bu 1s1 derecesi etrafindaki 1s1 dereceleri, en Onemli
ve en cabuk bozulur yiyecek maddeleri olan et, balik, siit, sebze ve meyva-
larin soguk muhafazasmi, 15 giin ile 1 veya 2 ay arasinda degisen cok mah-
dut miiddetler icin teminedebilirler. Meseld bahk, o da denizden ¢ikar ¢ik-
maz buza yahirilmak gartiyle, ancak 15 giin soguk muhafaza edilebilir.
Taze et, 6zel tedbirler ahnmas: sartiyle, 25 ila 35 giin kadar, meyvalarin
bir kismi ise 2 ay kadar soguk muhafaza edilebilir.

Soguk muhafazanin tersine, derin sogukluk derecelerinde dondurma
suretiyle yiyecek maddelerinin 6 ay ile 1 sene muhafazalari miimkiin ol-
maktadir. Bu muhafaza miiddetinin bu sekilde degismesinde rol oyniyan
faktorler arasmnda artik bakteri faaliyeti bulunmamaktadir. Zira, —10°
Santigratian agagi sogukluk derecelerinde faaliyctte bulunabilen bakteri
tiirleri pek azdir ve bunlar da yiyecek maddelerinin bozulmasinda bir rol
oynamaktadir. Dondurulmus yiyecek maddelerinin muhafaza miiddetini
tayin eden en dnemli faktor, bunlarin depo edildikleri odalarda tatbik edi-
len «donmus muhafaza 151» dereceleridir. Zira, yazimmn bagmda da belirtil-
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digi {izre, kimyasal faaliyetler, degigsik 151 derecelerinde degisik hizlarla
devam ederler ve dondurulmug yiyeceklerde meydana gelen tegayylirler
de, yag acimasi, kararma {oks'dasyon), protein parcalanmast (protein dete-
rioration) g'bi kimyasal tagayyiirler ile kuruma, fire verme (dessication)
aibi fizikeel olaylardan ibarettir,

Hensi de uzun vadeli olan bu olay'ar, t=ibik edilen donmus muhafaza

Sekil 1 — Dondurulmus taze balik adalesi kesiti. Sekil 2 - Kuru - buz (Karhondi-
oksit buzu) bloklari arasinda, saatta 52 sm. donma hiziyla dondurulmus balik adale-
sinden alinnis kesit., (Hiicreler Sek. 1 deki  kadar belirlidir, Xuru - buzun isisi
— 78° C, dir.) Sekil 3 — Saatta 5 sm. hizla dondurulmus kesit. Hiiere zariarinda
parcalanma vardir. Sekil 4 — Saatta 1.7 sm. hizla dondurvlmug adale kesiti. Hiiere
zarl parcalanwasi ve hilere suyu s'zmast daha  barvizdir, Sekil 5§ — Saatta 0.43 snu.
hizla dondurulmug adale kesiti. Sekil 6 — Saatta 0.06 sm. hizla dondurulmug adale
kesiti (artik hicre yapisi denceck bir esy gdzilkmemektedir).

G
i
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ia1sina gore az veya ¢ok miiessir olmaktadirlar. Bu kabilden olarak, —15°
dzrecedeki bir donmus muhafaza odasinda dondurulmus et veya bahgin
iic ay iistiin kalite ile muhafazasi miimkiin oldugu halde, —25° ila —30°
derecedeki bir donmug muhafaza odasinda aym yiyecek maddeleri 6 ila
12 ay ustiin kalite ile muhafaza edilebilmektedir. Bunun sebebi de, adi
gacen uzun vadeli kimyasal olaylarin —15° derecede, —30° derecedekine
nazaran cok daha biiyiik bir siiratle ve daha miiessir bir gekilde cereyan
atmesidir.

Burada dikkat edilecek bir nokta vardir: dondurulmug yiyecek madde-
“2'n dopodan ¢ikincaya kadar gorecegi kalite degisikligini donmug muha-
“ama 181 tayin etmekte ise de, bu yiyecek maddesinin donmus muhafazaya
g'1d'g? siradaki baglangic kalitesini, onun dondurulmadan onceki tazelik,
temziik derecesi, dondurulma sekli ve dondurulma hizi tayin etmektedir.

Halen sogux sanayiinde, dondurma hizinin mahlin kalitesi iizerindeki
tysiri hakkinda fikir ayrihiklart ve cgegitli goriigler hiikiim slirmektedir,
Son zamanlarda yapdan laporatuvar caligmalari, donma hizinin dondurul-
mus yiyacekx maddelerinin kalitesi izerinde son derece biilyiitk bir tesiri ol-
dugunu orfaya koymaktadir.

Dondurma ameliyesi agir agir yapildigindan, bir mayi kiitlesi icinde
il clde tegekiill eden az mikiarda billir gittikge biiylimekte ve bu mayi
kiitiesi iri billlirlar ihtiva edecek surette donmaktadir.

Organik dokular halindeki yiyecek maddelerinin hiicreleri, degigen
miktarlarda serbest su ihtiva ederler. Bu serbest suyun %88 kadari hiicre
icinde madeni {uziar ve suda erir yumurta aki maddeleri ile mahlQl halin-
de buiunur. alan kisma da hiicre plazmas i¢inde dagilmigtir,

Bagka cisimler erimig olarak ihtiva eden bir mahlil agir agir dondu-
ruldugunda, hiitiin kiitle birden donmaz; ancak ilk elde suyun bir kismi saf
su halinde donar. Bu suretle, buharlagtirma ile yapilan bir imbiklemenin
tersine, Adetia dondurma yoluyla yapilan bir imbikleme bahis mevzuu olur.

izie bu olay sebebiyle, yavas yavag dondurulan yiyecek maddelerinin
iik 0uce soguyan hiicre tabakalarmmda bir cu buzlagmasi ve bunun sonunda
da, bu hiicrelerin mayi kiitlelerinde hir kesafet farki meydana gelir.

Vavag donma ile ortaya ¢ikan bu kesafet farki, hiicre kiitleleri arasin-
da bir hiicre iisaresi akintisina yol acar. Neticede, hiicre digina cikan hiic-
re {isareleri oralarda agir agir donmaga baglar. Hiicre iisaresini kaybeden
hilcreler biiziiliir. Hilereler disina sizip oralarda agir agir donan iisareler
iri billirlar meydana getirdiklerirden, bu billGrlar etrafindaki hiicreleri
pargalarlar.

Yavag donmusg bir yiyecek maddesi ¢oziildiigiinde, donmus hiicre su-
larmnim ancak az bir kismu hiicrelere geri doner ve oralardaki yumurta ak:
maddeleri kismen eski hallerine avdet ederler (reversible olay); buna kar-
sihk hiicre sularnin biiylik kismi sy linde akar gider. Hiicre suyu
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kaybindan hiicre i¢i yumurta aki maddelerinin eski biinyelerini tekrar
kazanmamalar: irreversible — doniigsiiz bir olay teskil eder. Dolayisiyle
boyle bir yiyecek maddesi agir1 fire verir, gidai kiymetinden kaybeder,
derhal pigirilmezse siiratle bozulur ve adeta lapalasir.

Dondurma ameliyesi derin sogukluk derecelerinde ani olarak yapildi-
ginda, hiicre sular1 arasinda kesafet farki ve binnetice hilcre suyu hare-
keti vukua gelmemekte, iri billirlar tesekkiil etmediginden hiicreler par-
calanmamakta ve biitiin hiicre unsuralrn yerli yerinde kaldigindan herhan-
gi bir tagayyiir miigahede edilmemektedir. Bu sekilde dondurulan bir yi-
yecek maddesi c¢oziildiigiinde, donduruldugu andaki tazelik ve metanet ha-
lini aynen muhafaza etmektedir. '

Balik Sutisin Arttirmok icin Neler Yaptmalidir 2
UZMAN A. A. DAWSON iLE BiR MULAKAT

Omriinii balik piyasa iglerini tetkike hasretmis bir uzmani, Balikpaza-
rinn gezdikten sonra istirahat ederken ziyaret ettim. Acaba kendisi, biraz
evvel gezdigi satis yerlerini, meseld Ingilteredekilerle mukayese ettigi za-
man arada ne gibi farklar gormiigtii? Balik fiyatlar: hakkindaki diigiincesi
ne idi? Bu ve bunun gibi zithnimde siralanan bir ¢ok suali aydinlatabilmek
icin, kendisinden bir miildkat rica ettim. Her ne kadar Istanbul’da ikinei
glinii idi ama, ne de olsa, ilk intibai, Bahk ve Balik¢iik mecmuast okuyu-
culari icin enteresan olabilirdi.

«— Biraz evvel gezmis oldugunuz Balikpazary hakkindaki intibalari-
niz1 Hitfeder misiniz?»

«— Buradaki pazarla Ingilteredekileri gayri ihtiyari mukayese ett'm.
Arada, bittabii, bazi farklar goziime ¢arpti. Meseld burada, alig ve safig fi-
yatlarini gosteriyorlar. Halbuki, Ingilterede, sadece satig fiyatlarim  gbs-
termek mutad olmustur. Bilhassa bir nokta beni ¢ok miitehassis efti. O
da, satiga arzedilen baligin cok taze olusudur. Bazi baliklarin, bu arada
barbunyanin m'ktarimi ¢ok az buldum. Fakat yine tekrar ediyorum, balik-
lar cok taze idi. Oyle zanned'yorum ki, benim Istanbul’a gelis’m de bahk
mevsimine rastlamig degildir. Yani bu mevsim, balikk mevsimi degildir.
Maamafih, baligm bol c¢iktigi mevsimde, bir daha Istanbul’a gelmek isti-
yorum.»

«— Geniglik bakimindan Balikpazarini nasil buldunuz?»

«— Istanbul gibi biiylik bir gehir i¢in, biraz ufak buldum. Gerci her




— 13 e

ne kadar sGylediginiz gibi, sehrin bagka semtlerinde de balik pazarlari
mevcut ise de, yine bu pazar yeri ufaktir.»

«— Balik fiyatlar:t hakkinda fikriniz nedir?»

«— Burada hayat Ingilteredekine nazaran pahalidir. Binaenaleyh do-
layisiyle balik fiyatlar1 da biraz pahalidir. Bununla beraber, taze olugu
lizerinde israrla durmak isterim. Sunu da ildve edeyim ki, pazarda satilan
baligin pahalihgr hakinkda ¢ok kat’i bir sekilde konusamiyacagim, zira
fiyatlar1 esash bir gekilde tetkik etmek imkaninmi bulamadim. Bir nokta da-
ha var, Balikhanede toptan satis1 miiteakip, Anadolu'ya sevkiyatin deniz
yoluyla yapilmasi, baligin zedelenmemesi igin ¢ok miihimdir. Kismen de
olsa bu tarz sevkiyat cok elveriglidir.»

Uzman A. A. DAWSON

«— Bagka daha ne gibi farklar miigahede ettiniz?»

«— Ingiltere’de balik pigirilmig olarak da satilir. Kizarmig balikla bir-
likte patales kizartmast da ambaldj edlmis olarak, miigterinin evine ka-
dar gonderilir. Bu gekilde yapilan satis, balik satiginin takriben yiizde elli-
sini tegkil eder.»

«— Memleketimizde ne maksatla bulunuyorsunuz?»

«— Yirmi senedenberi balik satiglarini tanzimle mesguliim. Memleke-
tinizde de aynt mevzular iizerinde duracagim. Istihsal, dagitim, ambalaj,
fiyat meseleleri, nakliyat sartlarini tetkik edecegim. Bagka bir deyimle, ba-
Ligmn tutulmasmdan itibaren, tavaya girinceye kadar olan muhtelif safaha-
t1, adim adim inceliyecg'm. Ayrica, bugiin tatbik edilmekte olan usuller-
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de ne gibi tekamiillerin yapilmasi icap etfigi hakkinda da tavsiyelerde bu-
lunacagim. Muhakkak ki bu bir memleketi ilk defa ziyaret eden bir
kimse icin ¢ok zor bir igtir. Zira bir Avrupa memleketi i¢in sayam tavs.ye
olan bir usul, Tiirkiye’de kabili tatbik olmayabilir.»

«— Balik istihiikini arttirmak icin umumiyetle hangi tedbirlere bag
vurulur?»

«— Bu hususta tatbik edilen usuliin basinda reklam kampanyasi gel-
mektedir. Memleketinizde ne gekilde kampanya acilabilecegi  hakkinda,
teslim edersiniz ki, tahminlerde bulunamam. Evvelce de siyled gim gibi,
buradaki halkin psikolojisine vakif degilim. Maamafh memleketinizde
pbankalar tarafindan acilmis bulunan kampanyanin en miessir gek‘lde
yapildigin soyleyebilirim. Hattd o kadar ki, bu kadar muvaffak olan bir
sekline bagka hi¢ bir memleketie tesadiif edemedim. Umumi olarak,
kampanyanin sahil gehirlerde ve denizlerden uzaktaki seh’rlerde yapiia-
nin1 birbirinden ayuwt etmek lazimdir. Sahilde oluran gehirl'ye fazla balik
yedirtebilmek i¢in, gazetelerle reklam yapilmas: elveriglidir. Ingiltere'de
bu usul tatb’k ediliyor. «Whispering fish» denen ve cazip resimlerle ba-
ligr konusturan reklamlarin iyi netice verdigi iddia ediliyor. H'¢ b'r zaman,
«Fazla balik yeyin», demenin miiess'r olmadifl anlasilmigtir. Cézip bir
reklamda, munis sézler ve resimler yer almalidir. Radyoda, reklam ya-
pilmasi miiessir olabilir. Ancak Ingiltere’de devlet radyolar: reklam kabul
etmemektedirler. Maamafih gecenlerde endirekt bir reklam yapildi. Ba-
kimz nasil, bir deniz kazasinda, 40 kadar balik¢qr ¢lmiist®, Buna ait ajans
haberleri, halk iizerinde, rekiam tesiri yapts

«— Mr. DAWSON, bu rekldm masraflarim kim finanse ediyor?»

«— Iki milessese tarafindan bu masraflar ihtiyar edilmektedir. Bun-
lardan birincisi, Br'tish Trawler’s Federation, d‘geri, The White Fish
Authority’dir. Boylece bu reklamlardan biitiin balik sanayii mensuplari
istifade etmig olurlar. Sunu da ildve edeyim ki, reklamin miiessir oldugu-
nu .6lgmek imkanmma sahip degiliz. Reklamin miiessiriyeti hakkinda mubte-
Iif goriigler bunun ¢ok miiess’r bir vasita oldugunu, hazilan ise olmadifim
idd'a etmektedirler.»

«— Sahilden uzakta olan bélgeler hususuna gelince, orada da yine
rekldmin tesiri olabilir, Fakat en miiessir reklam, balig1 en taze bir gekil-
de, halka takdim etmektir. Zira, bir kere bayat balik yiyen bir koylii, bir
daha agzma balik koymiaz. Halka, baligin ucuz ve mugaddi oldugunu an-
latmak lazmmdir. Ucuzluk meselesi ¢cok miithimdir. Sayet, et ve diger gida-
larla, bahk rekabet edemiyorsa, orada, fazla istihlak saglamak bir hayli
giiclegir. Memleketinizdeki durumu pek tabii olarak bilmiyorum. Fakat
sunu jsrarla tekrar edeyim ki, balik tazeligini muhafaza edecek bir sekilde
ambalaj edilmeli, gidecegi yere en kisa bir zamanda sevkedilmelidir. Mu-
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hakkak ki, ambaldj ve seri bir sckilde sevk, bahgm fiyatim bir miktar
yiikseltecektir. Fakat tazelik, bu :ﬁiksek fiyat1 ortebilir.

Saym Dr. DAWSON, lusa bir an tebessiim ettikten sonra  sozlerine
ezclimle géylece devam etti:

«— B noklayl israrla tebariiz ettirmek isterim, o da sudur: bahk
g0k bol odugu zaman ekscriya iyi kalitede ve ok ucuzdur. Aksine olarak
hahigin az olusu, onun kalite bakimmndan iyi olduguna delalet etmez. Biraz
da mizaha kacarak, hanimlar nezdinde ¢ok milessiv olabilecek bir reklam
da, halik yyenlerin sismanlamadigi, blakis viicut glizelligini muhafaza
cdebildiklerid'r, Diinyanm her yeiindc kadinlar, balk p's'rmenin kiilfe-
tinden, bulagigim yikamaktan sikayet edcrler. Halbuki, endamil kalarak,
siizellif'ni muhafaza edecegni bilen her kadin bu killfete seve seve kat-
lanabilir.» ,

Sayin muhatabim konugmasim bitirmist’. Kendis'ne tesekkiir edip ay-
rilirken arkamdan seslendi:

«-— 29 senedir balik satislan {izerinde tetkiklerde bulundum. Belki
1o miistakbel yirmi senem, aym tetkik ic'n Tiirkiye’de gegecektir.»

Dr. ALLAN A. DAWSON‘un hal terciimesi

Dr. DAWSON, iskogya’da, Aberdeen civarinda, 1805 senesinde dogmugtur.
Aherdeen Universilesine girerek ziraat tahsil etmistir. Buradan B. Sc. derecesini ka
zandiktan conra, Oxford Universitesinde tetkiklerine devam etmis bildhare, Cornell
Universitesine devam ederck M. Se. diplomast alpustir, Bundan sonra Aberden Uni-
versitesinde doktora yapnus fen dokiorn tinvanimi kazanmistir, Tahsilini ikmal et-
tikten sonra, G:la ve Baliketlik Vekiletinde, ueman olarak ¢aligsmis, bildhare
Devartment of Economic Investigation’a geemigtir. Bu teskilatta, balik istihsal ve
satim iizerinde yirmi sencdenberi calismaktadir,




Marmarali ALi Reisle Bahida Ciktim

Kizgm bir giines altinda, Marmara adasindan, karsiya, Araplar koyiine
geciyoruz. Yanimda bu havalinin sayili bahik¢ilarindan, ALI Reis var. Biitiin
giin giines altinda dolasa dolasa, ylizit yanmug, bakir rengi olmus. Marmara
Soguk Deposu gefinin ifadesine gore, burada ¢ok sevilen ve iginin eri bir
balik¢1 imig. Goziimiiz kars1 yakada bulunan girgit’larda. Hem suradan bu-
radan konuguyoruz, hem de voli ¢evirmege bagladilar mi, diye miitemadi-
yen, ortalig1 tariyoruz.

Bahke1 ALI Reis

«— Reis, diyorum, bu ige ne zaman bagladin?»
«— 20 sene kadar oldu. Babam tuzlamaeidir. Benim balikgiliga heves
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edisime sebep balik¢ilifin burada iyi para getirmesidir. Baslangicta, reisle-
rin yanminda, kiirek tuttum, ag cektim. Soziin kisasi, bir reisin neler bilmesi
lazim geldigini, 6grendim. Kendim miistakil olarak ¢aligmaga bagladiktan
sonra, girgir, wrip, palamul ripi olmak tizere, biitiin aglan kullandim. Bag-
langicta kii¢lik bir agim vardl Sonra yavas yavag isi biiylittim. Evveld ken-
dim ag orerken, sonralari, piyasaya ¢rdiirmege basladim. Istanbul’da bir
yerde orduriirken, sonralari, Trabzon Cardak mevkiindeki bir fabrikaya
siparigler vermege bagladim.»

«— Peki Reis, bura baltk¢iligmm bir hususiyeti var midir? Yani gunua
demek istiyorum, Istanbullu bir balikel buraya gelse, acemilik ¢eker mi?»

«— Tabil ¢eker. Biz burada agin nerelere atilacagini biliriz. Suyun de-
rinligini bilmek cok mithimdir. Bir balikqr ag atacagi yerleri karig karis bil-
melidir. Bugiin biz de Istanbul’a gitsek acemilik cekeriz.»

«— Istanbula nazaran bura balik¢ilig1 zengin midir?»

«— Degildir. Akdeniz’den Karadeniz’e gecen baliklar yahut da aksi-
ne, Karadeniz’'den Marmara’ya, gecen haliklar Bogazdan akar. Halbuki bu-
rada mer’a genigtir, Onun icin biz burada Istanbul'da oldugu gibi balig
sitkigtiramayiz. Buna ragmen Tiirkiye’de, Istanbul’dan sonra Marmara Ada-
s1 gelir. Eregli de mevsiminde iyi balik yapar.»

«— Burada yunus avliyor musunuz?»

«— Ben sahsen, yunus avlanmasina taraftar degilim. Zira bu balik da-
ima kiiciik baliklari kovaladigindan koylara sikigtirir. Yunuslarin avlanma-
sina mani olmalarimi temin i¢in gecen sene elli lira telgraf parasi verdim.
Bu baligin Marmara denizinde avlanilmasm mencttirmek igin tegebbiiste
bulundum.»

«— Reis burada hangi mevsimlerde hangi haliklart aviiyorsunuz?»

«— Kolyos avi oldukc¢a hereketlidir. Hazirandan Eylil ayina kadar de-
vam eder. Gecen mevsimde her girgir agagl yukarr 800,000 kilo kadar kol-
yos avladl. Tabii ne kadar balk avlanacagum evvelden kestirmek kabil de-
gildir. Havasina bakar. Giin dogrusu esmesi sarttir. Aksama dogru deniz
limanhyacaktir. Boylece her balik oynaga kalkar. Yani su Ustiinde kabardi-
g1 ve zipladigy goriilitr. Boylece ii¢ ay miitemadiyen ¢alisiriz.»

«— Bundan sonra hangi balik ¢ikar?»

«— Sardalya baglar. Bolca bahk yapar. Gelibolw’da bizden daha fazla
tutulur. Gecenlerde, bir takim icinde 18 ton balik futuldu. Simdiye kadar
bu miktarda hic tutulmamgti. Gelibolw’da, ag da fazladir. Sonra Geliboly’-
da dibager fazladir. Dibager tabirini bilmem bilir misiniz? Aksamlar yaty-
rilan aglar, sabahleyin cekilir. Balik agin goziine vurur. Sabahleyin cekile-
rek temizlenir. Sardalyanin tutulma zamani, Nisan 19 den Tesrinlere ka.
dardir. Bir ay kadar havyar zamam gelir ki, hayvan o zaman taghk yerlere
gider, karnini siirterek, yumurtasini doker.»

«— Kilig nasidir?»
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«— 1 Nisandan 1 Hazirana kadar iki ay devam eder. Bu sene kilosu
S-4diraya g'tt’. Buzhaneye gitmig iseniz gbrmiigsiiniizdiir. HA' otuz ton-
luk hahginu var. Eger denoda yer olsaydi, dzha 100 ton bahk koyacaktik,
Buazhanenin 'ee haddinden fazlia yardimi oldu. Hatir i¢in 1af etmiyorum.
Buzx balikeriarim bu deno ihya etti. Gecen sene tuttugum palamudun b'r
oaminl sethivl. Bir kismmot da depoya istifleyerek muhafazaya atdirdim.
Sayet yer olmasaydi, yok fiyatina satip elden ¢ikaracaktim. Yahut da ali-
c151 olmasaydi denize doékec:itim.»

«— Re's, en fazla kar geliren balik hangisidir?»

«-— Palamuttur. Satis bakimindan hepsinden {istiindiir, Gegen sene
{akim bagina 300,000 lirahk balik satan vardi. Bundan dolayi hizi en ¢ok
tatmin cden palamuttur. Gecen sene burada da iyi palamut yapi. Balik
Lalabalikti. Bu sene (gecen sene) mevsim denen bir sey kalmadi Aher da
[azla oldugundan, miitemadi bir sekilde tuttuk. 937 senesindenberi bdyle
nalamut yapmamisil; diyorum ya, 32 yagindayum, omriimde boyle palamut
tutuidugunn gormedim. Evvelce de bdyle bol palamut senesinden sonra,
bol torik yaomigti. Oniimiizdeki senede de bol torik yapacagin kuvvetle
umuyorum. Zira bugiinkii palamutlar biliyiidiikleri zaman torik oluyorlar.
Tekrar sularimiza gelerek avlaniyorlar. ingallah, oniimiizdeki kista, Kara-
deniz'den Marmara’ya ve ordan da Akdeniz'e akan baliklari aviryarak, be-
rexetli bir sene idrak edecegiz.»

«— Gegen ceneki uskumru vaziyeti nasildi?»

«— Gegen sene ¢ok az uskumru tuttuk, palamut yiziinden, uskumru
halviziz tuiuimeadl. Babk cgagi akmadigmdan biz de burada fazla tutama-

dr'»

«— Barvunya tutulur mu?»

«— Burada az tutulur. Daha dogrusu, tutucusu azdw. Takimlarin ek-
sers sngirardir. Girginn birakip kimse barpunya ile ugragmaz. Sonra tutul-
sa b'le barzda a2l yoktur. Eskiden sevketme imk&nimi da bulamiyorduk.
Simd- depo igler'mizi ¢ok degstirdi. 2 kilo barbunya tutan depoya koyup
isted & kadar bekletiyor. Vasita bulur bulmaz Istanbul’a sevkederek, bali-
gw degerini buluyor. Depo istakozcularin isine de yaradi. Biz girgircilar,
b igla vgrasomayiz. Agcilar istakoz tutup hasladiktan sonra depoda muha-
faza ediyorlar.»

«— NMerecan, sinarit olur mu?»

«— Her ikisi de fazla miktarda ¢ikar. Bunun da kendine mahsus taki-
m¢ vardir. Zamani gelir ki bir volide, 2 1/2 - 3 ton balik avlanir. Bunlar tas
palzian olduklarindan, bir ag atigta hepsini toplamak miimkiindiir. Bu ba-
I'klar1 da Istanbul’a sevkederiz. Son zamanlarda Yunan motorlar1 da alma-
ga basledilar. Yunan'hilar iyi para veriyorlar. Zaten iyi para vermezlerse
satmayiz ki...»
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«— Reis biraz da takimindan bahset. Yaninda Kag¢ kisi bulunduruyor-
sun?»

«—- Buglin yarumda 39 k's’ var. Bugiinkii duruma nazaran, hepsinin
evlerine giinde 5-6 lira veririm, (Hayat mhahhgma gore ayar hyarak} kendi-
si de sabahleyin ¢orba, 6gle ve aksam yemcklerini benden ver. Tutulan ba-
hgm yarizl onlarindir. Meseld 60,000 livalik balk tutuldugunu farzedelim.
Bundan kumanya parasi 5,000 liray; dliserim. 55.000 liranin yarisimi takim
hakki oiarak ben alirim, yarisini da onlar aralarmda paylagirlar. Bu serait
dahilinde hepsi memnaundur. Hi¢ birinin bende hakki kalmaz. Ayrica ¢ok
wasanizam, sarfett'kleri gayret mukabilinde, onlara bir miktar daha ikra-
miye ver rim. Balik ¢kmazsa, bunda kimsenin kabahati yoktur: Zarari ben
cerorim. Evinin iages’, bogazlar: da tarafundan temin edildigi icin, hepsi
memnuniukla caligirlar ve hi¢ birisinin evinin gecimini temin etmek gibi
bir diistincesi olmaz.»

«—— Reis, 1&4f 1lazim ya, giinlin b'rinde sana dolgunca bir piyango ¢ik-
sayd ne yapardin?»

«— Takimi biyiiltirdiim. Ayrica soguk depoiu vasitalar temin ede-
rek, Istanbul’a sevkiyat: en seri bir sekilde temine cahsirdim. Tuzlama
tegkilatimizi da biiyultmek isterdim. Buglinkii teskilat ve takimlarimi iki
misline ¢ikaracak olursam, daha ¢ok balik tutabilirini. Sunu da soyliyeyim
ki, balik¢ilk cok zengin bir sanattir. Calisan bir adam i¢in daima ig var-
dir. Ne kadar ¢ok takim olursa o kadar cok iy olabilir. Ne kadar sermayen
varsa o kadar kaldirir. Girgir agmi biizmek icin bir makine aldim. Simdi
makine ile basiyoruz. Eskiye nazaran bir miktar tcekamiil kaydetmis ol-
dwk. Babamdan bir mm gdrmigliim. Ne kadar yenilik mevcutsa, o kadar
milferakki p’r balikcilik yapilabilir. Ben gahsen biitlin yenilikleri tathik et-
mek arzusundayim. Meseld bana yeni bir ag tipi gosterseler, kullamsh ol
duguna inandiZim zaman bagimi bahcemi satar, o ag almaga kalkarim.
Zira zeytinlik burada fazla para getirm'yor. Meseld é,u;enlerde Albay

ZTEM Bey, bana kullamigli olan naylon aglardan bahsetmisti. Imkan olsay-
dl hu agiardan edinmek isterdim. Zira el'mizde meveut olan aglar1 her
aiin ser'p kurutmak lazimdir ki, bu tayfayi cok yildmuw. Her Allahin giinii
bunlar: ser’p kurutmak sonra.da toplamak ¢ok zamanimizi alr.y

«— Reis, ben balikeillarin ¢ok muhafazakdr olduklarin [i§itmi§tim.
Halbuki sen daima yenilik taraftarisin.» .

«— Ben daima her yenilifi tatbik etmek isterim. Baiin mesela fs-
tanbul’da balig tek taraftan saran, motorlu kitalar, dedikleri aglar kullan-
diklarm duydum. Simdi elimdeki bir agi ufak telek deg ‘stlrelek bunu
nulamuda tatb’k edecegim.»

Biz tatli tath konugurken, Araplar koyine yaklagiyorduk. ALI Rels in

girlari koyda alesta bekliyorlards.

«— Iste Bey, dedi, bizim takim gu karsidaki kayanit h'?asma du§uyor




Direge ¢ikmig olan gozcll baligm kabarmasini bekliyor. Goriir gormez,
derhal voliyi ¢evirecekler. Erbab1 direkten bakfig1 zaman, meseld, «50.000
¢ift var», dedigi zaman hakikaten o kadar balik tutulur, Istanbul’da o ka-
dar tecriibelileri oldugu gibi, bizim buralarda da vardir.»

Bizim ALI Reis, biraz evvel yerinde sakin sakin oturan ALI Re's de-
gildi. Bir hamlede Kurumun Kili¢ gemisinin tist giigertesine ¢ikmig, sap-
kasiyle ilersini gostererek isarectler veriyordu.

«— Bey, dedi, bakalim kismetinizi deneyecegiz. Allah verirse, br vo-
lide takayr doldurabiliriz.»

Yanasan kii¢iik motire atlarken de, ALI Reis, biiyiik bir sevk icin-
deydi. Arkasindan:

«— Reis, rast gele, rast gele...» diye seslendim. Tesekkiir makaminda
isaret ederek uzaklagti

Marmaroda Gigir Pesinde

17 Mayis Cuma giinli, Balikciik Aragtirma Merkezinde bir faaliyet
var, Holde cantalar, valizler swralanmis. Telefonlar miitemadiyen igl'yor.
irtibat biirosu aramiyor. Kih¢in kaptani, koltukta canta, liman dairesine
gidiyor. Kumanya alimiyor. Acaba yine ne var? Nereye gidiliyor? Boguna
hi¢ kendinizi yormaymn. Ben size sdyliyeyim. Marmara Adasi civarinda,
girgirlarl is baginda gormek {izre Pagalimani taraflarina harekel ediliyor.
Amerikali ve Izlandal balikiik uzmanlari biran evvel hareket etmek
icin sabirsizlantyorlar.

¥
¥

Saat 14.30 Soguk Deponun ¢niinden hareket ediyoruz. Hava lodostan
esiyor. Ben biraz helecanhyim. Ya hava birazdan azitirsa... Bereket versin
ki, yagan yagmur havayi teskin etti. Yoksa vay halime idi. Ecnebi uzman-
larin counterpart’lart  COSKUN TEKELI ve DOGAN GUNDUZ, de heniiz
gelmmig olan kumanyalar: biiyitk bir itina ile dolaba yerlegtiriyoriar. Ba-
likgilik Isleri Miidiirii, ZEYAT KROM, kaptanla rota cizmekle meggul.
7 kigilik yatacak yeri olan «Kilig» fa tam on dort kigiyiz. Bakalim hangi
talihliye yatak diisecek?

*
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Saat 18 oldu. Deniz limanladi. Anbar kapagimin iistiinde, muhtesem
bir biife hazirlaniyor. «Muhtesem» diyorum, zira karmmiz o kadar acikts
ki, kendimizi &deta sayili bir lokantanin salonunda hissediyoruz.




Yemek bittigi zaman, ortahik da kararmistt. Cekmeceleri gecince, in-
sana gercekten bir gariplik ¢ikiiyor. Simdi de hepimizde, yatacak yer te-
mini kaygusu bagladi. Sayin ZEYA1 KROM, iltimas ederek, kaptan kama-
rasindaki yataklardan birini bana verdi. $6z aramizda, bag altindaki yerle-
re nazaran, burasi cennet gibi. Su halde ii¢ kisi cennetmekan, dort kisi de
hendekmekén. ..

Miireitebatin ve kaptanm misafirperverl’gine hi¢ diyecek yok. Hepsi
bizlere yerlerini ikram ettiler. Hepsi vardiya haricinde, saga sola ilisip
tavsan uykusu uyuyorlar,

®
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Giizel bir hava ile giine kavustuk. Kag zamandir yagmurly, bulutlu
giden havalardan sonra, giinlilk giineglik bir hava insana bir bagkalk ve-
riyor. Marmara Adas, sabah giinesiyle yikaniyor. Goziimiiz hep balik¢1 ka-
yiklarinda. Tek tiik sandala rastliyoruz. Surada burada balikcilar ag ¢eki-
yorlar.
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Adaya yanagtigumiz zaman, kalabalik bir adall kafilesi tarafindan kar-
silandik. Hepsi tecessiisle, Kilig'in etrafin1 aldilar. Adaya ¢ikiyoruz. Ilk
is, Et ve Ballk Kurumunun Soguk Dcposunu gezmek oluyor. Depo, kilig
baliklariyla tiklim tiklim dolu. istanbul’a gonderilinek iizre bekleyen mer-
can ve sinaritler, kutulara buzla istif edilmisler.

Ogleye dogru, Adanin en sevilen baiikcilarindan ALIL Reisle tamgtik.
Kargida, Araplar koyiindeki girgur takimunin tatbikatina, bizi davet etti.
Biitiin ecnebi uzmanlar, bu davetten memnun oldular. Ogle yemeginden
sonra hemen hareket edecegiz.
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ALl Reisie birlikte, Araplar koyiine dogru yol aliyoruz. Kargimizda
sivrilen adanin burnunu doner donmez, Reis’in girgir takimlarim goriryo-
ruz, Hepsi alesta duruyorlar. Reis de helecanmim gizleyemiyor. Nerede ise,
atlayip yize ylize kancabaglara gegecek.
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Yer yer baligin kabardigini gériiyoruz. Hazir vaziyette duran takim,
derhal baligin etrafmi ceviriyorlar. Ecnebl uzmanlarin voli gevriligini ala-
ka ile seyretmeleri de insana ayrica bir zevk veriyor. Burasimi ddeta ma-
nevra yapilan bir sahaya benzetiyorum. Evet éniimiizde, baliklara hiicum
eden balikgilar ve bir de sevk ve idare kumandanlarma tesbih edebilece-
gimiz Kilig'n gosterisinde bulunanlar.
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Son ¢evrilen volide her halde bir m'kiar balik var. Bunu, af1 ¢eken
Iorin ge~kie calismalarindan anliyoruz. Kilig, girgirlarin etrafinda daireler
ceviriyor. Iste bocilik, takanin giigertesine aiindi. Ha gayret, afiin son kis-
rn ¢2kil'yor. Bilylik bir heyamola ile ag muhteviyati takaya boca edildi.
Tahm nlerine gore, 500 kilo kadar kolyos, s'mdi avlandiklarina nadim ola-
r°X boyhude yere cupmp duruyorlar.

.
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Zevkli temaga cona erd’. Biz de yavas yavas Marmara adasina dogru
yol a:magr hagladik. ALI Reis de biz mle beraber. Onu Adaya biraktiktan
sonra Laizapul rotasim tuttulz. Su anda hepimizde, Istanbul’a kavugmanin
sevineind sezmeX icin bilylik b'r basirete ihiiya¢ yok. Bir taraftan aksam
yemag i¢'n hamruk yadihirken, saymm ZEYAT KROM, geminin anbarinda,
misaf rler i¢'n konforlu yataklar hazirlatiyor. Bereket versin ki, frigorifik
tesisat caligtirilmamusg.
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Gin batty, Amerikali uzman BRACO ile konuguyoruz. Kendisine bu-
giinkit gagirlarin tatbikati hakkinda fikirlerini soruyorum.

«— Girgir takimi hakkinda fikrimi soruyorsunuz. Bu tarzdaki baik-
mligim oldukea iptidai oldugunu soyieyebilirim. Evveld bahk stiriilerinin
cesfi, hahgin kabarmasina dayaniyor. Demek oluyor ki, balik kabarmaya-
cak olursa, mevki‘ni tdyin etmek kabil olamiyacak. Firtinali ve ¢irpintil
havalard: babk ckseriya kabarmaz. Su halde, iskand’l aleti kullanarak, ba-
ik yatatlarimin yerlerini kegfetmek sarttir. Kancabaglardaki direkten ba-
garak bouk kesfelmek de kabil degildir. Clinki, bunlarmn hichiri yiiksek
degildir. En az 10 - 15 metre yiikseklig'nde direkler lazimdir. Son zaman-
larda Amerika’da bu maksatlar i¢in, helikopterler kullaniliyor. Bu sayede,
20% ganig bir saha, en kisa bir zamanda taranabilmektedir. Helikopter ile
paliker gem'si arasinda walkie - talkie adi verlen alici verici radyo terti-
hat1 ile daimi muhabere temin edilebilmektedir.

Sonra, agin cekilmesi el ile yaptliyor. Bu hususta insan kuvveti yerine
makine ikames’ sarttur, Kancabaglar da ¢ok kii¢lik teknelerdir. Bdyle bir
ieknc ile, hattd qrpintii havalarda bile balifa ¢ikmak miimkiin olamaz.
Son olarak, tutulan baligin bozulmadan sevkedilmesi de ¢ok miihimdir.
Bu igi sogutma tertibati bulunmiyan motorlerle yapmak sakat bir istir.»
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Pazar sabahi, Istanbul’un siliteti goriindii. Anbarda uyuyanlar da ber-
heyot olarak giigerteye ciktilar. Istanbul tiillere sarilmig bir peri kizi gibi,
insana gairane fikirler ilham ediyor. iste soguk deponun dniindeyiz. Bii-
tiin gozlerde uykusuzluk okunuyor. Giizel bir seyahat ve fakat iki gececik
uykusuzluk, Ne cikar?




Oltacilik ve Muhtelif Olta Cesitleri

CEYHUN OZALPSAN

Bugiin mem!ieketimizde tutulan balikiar, olta, muhtelif aglar, sepet-
ler, zipkin ve tiifek gibi cesitli vasitalaria avlanmaktadir. Bu avin en zevk-
ligi, en eglencelisi, uzun miiddet sabir ve bilhas:a tecriibe istiyeni giiphesiz
ki olta ile yapilamdir.

Bu usul, ageifa nispetle cok daha az karn olmakla beraber, tek ki-
i tarafindan kolayhkia tatbik edilebilmesi ve ciiz'i bir masrafla meydana
getirilebilmes! bakimindan bazt balik¢ilar ve bilhassa amatorler tarafin-
dan kullanilmaktadir.

Istanbul ve dolaylari
miistesna, sahillerimi-
zin hemen hemen hig
bir yerinde, «fazla bir
kar temin etmez,» di-
ye vasiflandirildigindan
tatbik edilmiyen bir av- .
lanma sanatidir, deni- €
lebilir. - Saat*

Canakkale ve havali- %
sinde, Izmir'de, Kara- .,—“;9
deniz sahillerinde bir d
senelik  tutulan bahk Sekil 1 — Bir olta
miktariin olta ile av-
fanam ortalama olarak
371000 nishetini hi¢ bir zaman gecmez.

Marmaramn giiney sahillerinde, ve Canakkale Bogazmda, bilhassa yaz
aviermda dalyan ve mipiaria tutulan miktar hari¢, diger zamanlarda voli
ve uzatina gibi aglarla avianan miktarin fevkinde olmak iizre, oltalarla av-
iamak ve oldukg¢a kar temin etmek miimkiindiir.

Simd: muntelif baliklam avlamakta kullanilan oltalart  sirasiyle géz-
den gecirelim;

<«

Qltalar1 baghca bes grupia toplayabiliriz:
1 — Yemli oltalar.

2 — VYinli oltalar.

— Segirtme oltalar.

— Capari oltalar.

— Paraketa oltalar.

v o W
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I — Yemli oltalar:

Bu tip oltalar, her balik icin, muhtelif kalmhkta ip ve naylondan ol-
mak iizre, umumiyetle ayni prensip lizerine yapilir. Bazi haller miistesna
hemen hemen her mevsim kullamlir. (Sekil — 1) de goriildiiga gibi; (a)
ana, (b} baglik, (c) beden ve (d) zoka kisimlarindan miitegekkildir. Baghgin
ana ve bedene baglandig yerlerde biri biiylik ve digeri kiiciik iki firddn-
dii (e) meveuttur. Diger olta cesitlerinden farki ucundaki igne veya zo-
kaya yem takilmasina
ihtiya¢ gostermesidir.

Yemler  muhteliftir.
Baglicalar1 nisbeten kii-
¢itk baliklarin  avla-
nilmasinda kullanilan
kurt, karides, midye;
biraz daha biiyiik balik-
lar icin {Liifer, palamut,
torik gibi)  sardalya,
hamsi, izmarit, istavrit,
uskumru, kolyoz, zar-
gana ve daha biiyiik ha-
liklar ig¢in Jufer, pala-
mut ve toriktir. . Sekil 2 — Yem kesme sekl.

Bu yemler baz1 miistesna hallerde (Torik, palamut, kili¢ ve orkinos
avlarinda) bitiin takilmakla beraber, umumiyetle tlek g6z, yarim-
yaprak, ve catalkuyruk tabir edilen sekillerde kesilerek istimal edilir.
Yarimyaprak (Sekil — 2) de gorulen baligm yandaki (Pektoral yiizgegleri-
nin dibinden biitiin diger yiizgecler orta kil¢igin (vertebra) lizerinde kal-
mak sartiyle kuyruga kadar kesilir.

Tekgoz;, kuyruktan baglayip baligm yarisi tamamen kesilir. Catalkuy-
rukta ise; yine kuyruktan bagliyarak pektoral yiizgeclere kadar kesilir,
kilaik qikarilir, zoka baligin agzindan ve galsamalardan gecirilerek gov-
deye ilistirilir.

Il — Yinli oltalar:

Bunlar bilhassa ilkbahar ve sonbaharda satth ve satha yakin sular-
da seyreden baliklarin tutulmasinda kullanilir. Yine, ana, haslik, beden
ve zoka kistmlarindan tegekkiil eder. (Sekil — 3 - ¢) de goriildiigit gibi lit-
fer, palamut ve torik bahklarinin avianmasinda kullanilan mubtelif tip
zokalar mevcuttur.
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it — Segirtme olfalars:

Bilhassa kig ve ilkbaharda dibe yakin sulardaki baliklarin tutulma-
sinda kuflamilir. Bu da digerleri gibi ana, basglik, beden ve zoka olmak su-
retiyle 4 kisimdan meydana gelmistir. (Sekil — 3 - B) de goriildiigii gibi
liifer, palamut ve torik bahklarim avlamak i¢in kullanilan zokalar, gegitli-
dir.

)
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Sekil 3 — Muhtelif tipte zokalar.

N

Gerek ylnlii ve gerek segirtme zokalarma
hic bir surette yem takilmaz. Bunlarin kurgun
kisimlar1 civa siirtilerek parlatilir,

T

IV -— Gapori: Sekil 4 — Bir capari

Gerek satihta ve gerek dipte seyreden pelé-
jik baliklarin (istavrit, uskumru, kolyoz, palamut
gibi) avlanmalarinda kullanilan bir av vasitasidir. Ana, beden, kostek, tily
ve igne kisimlarindan meydana gelir (Sekil — 4). igne ve tiiyler kostekle-
re kirmizi renkli ibrigimle baglanar.
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V - Paraketa:

Dip bahklarmmn (kilig baligl hari¢) avlanmasinda kullamlir. Goriintg
itibariyle caparinin tamamen ayn ise de yapilisginda kostek adedinin faz
la olusu (500 - 1500 adet), naylon yerine 2 - 4 No. ag ipligi kullanilmasi,
ignelerine yem takilarak bir miiddet (2 - 5 saat) dipte birakilmasindan
ottirii farkhdir.

Yukarda gosterilen olta cesitleri, her balik icin prensip itibariyle ayni
olmakla beraber muhtelif baliklar icin muhtelif tip ve kalinhkta yapilarak
kulfaniir, Meseld, liifer ile torik segirtme oltalary yapilig itibariyle aynidir-
lar, farklari naylon kalinliklamnin ve zoka biiylikliklerinin degisik olma-
sindadur.

Simdi de muhtelif olta takimlarinin karakteristik vasiflarini belirtme-
ge caligalim.

A — Yemli oltalar:
Ana Beden
Liifer oltas1 : 040 mm. lik naylon 0.30-0.35 mm. lik naylon
Palamut » : 0.50 mm. » » 040-0.45 mm. » »
Torik » 1 0.80 mm. » » 0.55-0.60 mm. » »
Orkinos » : 6-7 mm. kalimhginda ke- 1 mm, kalnlifinda celik
ten ip. tel
B — Yinlb ve segirtme oltalar: yukarda gosterilen yemli oltalarmm yal-

niz zokalarini degistirmekle meydana getirilir.
C — CGapariler:

Istavrit caparisi: Beden ve kostekler 0.25 mm. lik naylon, 3-4 No. igne.
Uskumru - Kolyoz: Beden ve kdstekler 0.30-0.35 mm. lik naylon,
2-3 No. igne.

Palamut- Beden, 0.90 mm. lik, kdstekler 0.75 mm. lik naylon ve
1 No. igne.

D — Paraketalar:

Kirlangig, pisi, kalkan, mercan, sinagrit paraketasn:

Beden olarak 4 No., kostekler ise 2 No. ag ipliginden yapilir. Kostek
adedi (500 - 1500 arasinda degigir.

Bundan bir miiddet evveline kadar oltalarin ana ve baghk kisimlari,
at killarindan Ormek suretiyle meydana getirilirdi. Simdi naylondan ya-
pilan oltalar digerlerine nisbetle her bakimdan cok iistiin bir vasif arzet-
tiginden kil oltalar bugiin artik tarihe karigmis bulunmaktadir.
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Modern Miistemlekecilik: Mavi Kit'alar Paylasiliyor

Dr. HUSEYIN PEKTAS

Birinci ve bilhassa ikinei Diinya Harbinden sonra miistemlekeci-
lik ifldsa baglamig ve bu devrin biiyiik imparatorluklarinin  muhtelif par-
galarn mistakil devletler haline gelerek, diinya yepyeni bir manzara arzei-
mek yolunu tutmugtur. Fakat bugiin de bir baska cepheden mistemleke-
cilik devri yeniden dogmustur, denilebilir. Bu defa millefler simdiye kadar
kimsenin tesahiip etmedigi Mavi Kitalari istildya baglamigtir. Mazinin
«altma hilcum» u, «denizlerdeki gidaya hiicum» halinde tekerriir etmek-
tedir. Bu yeni devrenin bagladigini hissettiren hadiselerin en sayam hay-
reti, diinyanin hemen her tarafina doldurulmug veya kutu konservesi ya-
pilmig halde et ihra¢ eden bir memleketin, yani Arjantin’in, gida manbai
olarak denize tevecciih etmesidir.

Diinya niifusunun giinden giine artmast ve diinya topraklarinda yetig-
tirilebilen azami gidanin bir giin bu niifusa yetmiyecegi fennen sabit ol-
musg ve bu maksatla Birlesmis Milletler «Gida ve Tarim Tegkiliti» ismiyle
bir miiessese kurarak mevecut diger menbalarindan azami istifade imkén-
larmin saglanmasi ig¢in harvekete ge¢mistir. Biz, bundan evvelki bir yau-
mizda, (Balk ve Balikciik, Sayi: 17) bu mevzua temas etmig ve insan bes-
lenmesi icin proteinli madde istihsalinin ehemmiyetli derecede artmasi
gerektigine isaret etmigtik. Memleketimizde hayat standardimin  yiiksel-
mesiyle miiterafik olarak mesela geker istihlakinin muazzam miktarda artti-
g1 ve insga edilen yeni yeni gseker fabrikalarina ragmen istihldki tamamiy-
le kargilamanin zorluk arzettigini gérmekteyiz. Et ve balik i¢in de aym ge-
yi soylemekte hata yoktur.

Diinyaya genel olarak bir nazar atfedilirse, onda yedisinin denizler-
den terekkiip cttigi miisahede ediimektedir. Buna muvazi olarak, gayet
basit bir hesapla, diinya gida istihsalinin onda yedisinin denizlerden elde
edilmesi beklenebilir. Halbuki bugiinkii durum, hi¢ de dyle olmayip de-
nizlerden temin edilen gida maddeleri umumi gida maddelerinin ancak
kiiciik bir kesrini ifade ctmecktedir. Su halde denizlerden hakkiyle istifa-
de edememekteyiz. Iste bugiinkii modern miistemlekecilik bu noksanimi-
21 gidermege matuf bir harekettir.

Denizlerden daha c¢ok gida istihsali baghca iki yoldan tahakkuk etti-
rilebilir:

1 — Elyevin balikgiik yapilmakta olan denizlerdeki verimi arttirmak.

2 — Bugiin istifade edilmeyen Okyanus bélgelerini de baliketlik sa-
hasi haline getirmek, (A¢ik deniz balikgiligs).
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DENIZLERDEKI VERIMI ARTTIRMAK:

Denizlerde fotosentezin vukubulmast igin deniz suyunda karbon diok-
sit, besleyici tuzlar (yani nitrat ve fosfat gibi uzviyet icin elzem olan mad-
deler) ve klorofil denilen maddenin katalizatorliigii ile, 11tk enerjisi mev-
cut bulunmahdmr. Biitiin bunlar haziy bulundugu takdirde deniz suyunda
gida zincirinin ilk halkasi meydana gelmekte ve dolayisiyle insan gidasi-
nin temel tag:, hasil olabilmektedir. Karadaki hayatin baglangicimin da
fotosentez hadisesiyle bagladi1 ve hu isi nebatlarin gordiigit ilaveten bildi
rilmelidir.

Yapilan tetkiklere gore, karalar kadar zengin olabilecegi tesbit edilen
denizlerdeki fotosentez hid’sesi diinyanin ancak mahdut yerlerinde naza-
riyenin gosterdigi viis’atta vuku bulmakta ve umumiyetle Okyanuslarda-
ki verim, su veya bu sebeple, tam randimanh olmamaktadir. Danimarkal
bitylik alim STEEMAN NIELSEN radioaktif karbon atomundan istifade
ederek (C = 14) diinyanin muhtelif denizlerinde yaptigi tecriibeler seri-
sinde, ancak bir noktada nazari verim rakkamina erigildigini teshit etmig
(Afrika’nin batis)) ve denizlerin diger yerlerinde gida istihsalinin arttiri-
labilecegi neticesine varmugtir. Bu hususun daha fazla incelenmesi teknik
sahaya intikal edeceginden bu konuyu burada keserek «Yeni Balikcilik
Sahalari» na geg¢mek istiyoruz.

YEN! BALIKCILIK SAHALARI:

Mallm oldugu iizre biitlin diinyada balikcilik bilhassa sahile yakin
bolgelerde yapilmaktadir. Son zamanlara kadar sahillerde ve «kara sulari»
diye tarif edilebilen bolgelerde avlanan baliklar umumiyetle gida ihtiya-
cina kifayet etmekte ve agik denize acilmaya ihtiyag gostermemekte idi.
Zaten, her mevsim ve havada uzak mesafelere seyahat edebilen deniz va-
sitalar1 da ancak 19 uncu asrin sonlarinda yapilabilmigti. Dolayisiyle insan-
lar, son senelerc kadar gerek gida gerek sair maksatlar icin sahilden faz-
la uzaklara gitmek ihtiyacini nadiren duymustu. Halbuki bugiin artan nii-
fus ve bilhassa ylikselen hayat standardi, tahminleri agan bir sekilde gida
ihtiyacint orfaya koymus ve meghur tabiriyle «aslan agzinda» ki giday1 bile
elde edebilmek igin careler aranmaga baglanmugtir. Iste acik deniz balik-
ciligy ihtiyacim kamcilayan olaylardan biri budur.

Bugiin, Birlesik Amerika’'min Pasifik bahkeilik filosu tuna ve diger
baliklar pesinde Havai adalari civar1 ve Pasifik ortalarina kadar seyahat
edebilmekte, Japon balikgilar ise t4 Amerika sahillevine kadar bile uzan-
maktadir. Yani i¢inde bulundugumuz devir bir «Actk Deniz Balikeiligi»
devridir.
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Daha simdiden bu hususu takdir eden bazi Giiney Amerika devletle-
ri, kendi kara sularimin sahilden itibaren 200 mil aciga kadar devam ettigi-
ni iddia etmekte ve bu saha dahilinde avlanan yabaner baliker gemilerini
tevkif ederek adli cezalara carptirmaktadirlar. Son aylarda Peru’nun bir-
ka¢ Amerikan balik¢l gemisini tevkif ederek onemli para cezalarma mah-
kim ettiii gazete havadisieri arasindadir. Diger bir ifade ile, Pery ve ba-
z1 diger Giiney Amerika devietleri kendi sahillerinden 200 mil &tesine ka-
dar olan denizleri kendi miistemlekeleri addetmekte ve bunlardan, bag-
kalarimin faydalanmalarina mani olmaga caligmaktadirlar.

Milletlerarast anlagmalarda kara sulari ancak ii¢ mil mesafeye kadar
uzanirken, bugiin boyle bir durumla karsilagmak Amerikan balikgilarin
miigkiil bir vaziyete diisiirmekte ve fakat Amerikan devleti buna karg
sesini pek c¢ikarmamaktadir. Zira bilindigi gibi, Birlegik Amerika, Meksi-
ka Korfezinde kendi kara sularindan ¢ok daha agiklarda petrol kuyular
isletmekte ve dolayisiyle «ii¢ millik kara sulari geridi» tarifine pek yanag-
mamaktadir. Zaten biitin diinyada Mavi Kitalarin, yani denizlerin, pay-
lagilmasima artik baglanmigtir, denilebilir.

Atlantik okyanusunun bir i¢ denizi olan Kuzey denizi mezk{ir min-
takada balik avlayan Kuzey Avrupa devletleri arasmda gayri resmi ge-
kilde paylagilmig gibidir. Bu denizin muhtelif bolgelerinde muhtelif mil-
letlerin balikgilar1 avlanmakta ve bunlar birbirlerinin haklarina taarruz
etmemektedir. Aynm1 sey, Kuzey Pasifikte Kanada, Birlesik Amerika ve
Japonya arasinda tatbik edilmektedir. Diger bir sozle ortaklaga igletilen
bu «deniz ¢iftlikleri» nde ortaklar kendi hisselerine diigenle iktifa etmek-
te ve ilmi ighirligi yaparak genel istihsalin artmasmna caligmaktadirlar.
Meseld Kuzey denizinde avlanan biitiin milletler istihsal miktarlarmi ve
yaptiklart ilmi aragtirmalari birbirlerine iletmekte ve balik yumurtlama
sahalarini miigtereken kontrol ederek hunlarin tahrip edilmesinin oniine
gecmektedirler.

"Bu satwrlar, diinyamizda «denize hiicum» hareketinin artik  bagladi-
gim agikca gostermektedir. Kendi sahillerinde bugiin modern ekonomi-
nin istedigi gekilde dinamik aktivite gdstermeyen devletler, yarin bu sa-
halarin bagkalari tarafindan igletildigini gorecekler ve bu tabil haklarmi
istihkak etmege kalkigtiklar1 vakit karsilarinda hukuki ehliyete sahip hir
yabanct bulacaklardir. Diinyanm gida bakimindan karalar kadar zengin
olabilecegi tesbit edilmis bulunan Mavi Kitalari, modern akincilarin istila-
sina sahne olmustur veya olmak iizeredir. Bu yeni istild devrinde, biz de
hakkimiz olan yeri iggal eltmek ve hi¢ olmazsa Giiney Amerika devletleri
gibi yeni tarife uyan kara sularimizdan balik¢ilarimizin tam ménasiyle
istifade edebilmelerini temine caligmaliyiz. Bu gaye ugrunda atilacak adim-
lar bizi «Ac¢ik Deniz Balik¢ilifi» na gotiirecektir.
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NEWS IN BRIEF

We learn with pleasure that Mr. OLAV AASEN, FA O fishery bio-
logist, will remain with the Kurum for another year. He is leaving for
Norway, on home leave, in July and will be back by the beginning of
August. He will be stopping in Rome on his way back to Oslo where he
expects to confer on developments in Turkey with F A O Fishery Section
personalities.
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The M/S DALYAN of the Et ve Balik Knrumu fleet will be fitted as a
trawler and propably operate in the bay of Iskenderun under the expert
guidance of Mr. GUDMONDSSEN, F A O fishery engineer.

In the meantime the M/S ARAR will start on a cruise in the Mediterra-
nean that is expected to take the whole of July. Mr. ERDOGAN AKYUZ,
senior biologist of the Demersal Laboratory will lead the expedition. The
bay of Iskenderun will receive particular consideration and different
types of trawls will be experimented on different grounds.
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¥

2,215,473 pairs of bonito weighing between 600 - 900 grams each,
were caught around the waters of Istanbul between Februrary and May
1955. Of the 196,166 pairs were landed in June. 2,686,989 pairs of these
were exported,

LETTER OF APPRECIATION

The following letter has been communicated to us by our Istanbul
Office.

CONSEIL INTERNATIONAL CHARLOTTENLUND SLOT,
Pour L’exploration de la Mer CHARLOTTENLUND, DANEMARK
Le Secrétaire Général 7/6/1955

Dear Mr, ¥Faiz Poroy,

Since I left your country, a little less than a month ago, 1 have often thought of
what an adventure itwas for me to pay a visit to your famous and beautiful city.
I think, there is only one city of those, I have seen, which might be able to compete
with yours concerning the surroundings, and that is Rio de Janeiro. But your city
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has, as it is acknowledged everywhere, the most remarkable history, long and
famous cultural tradition, it represents the gateway between two parts of the old
world, and it is there where West and Tast meet in the most charming way.

I take this opportunity to address my very hest thanks to you for the very kind
hospitality and friendliness I enjoycd the day, I had the opportunity to stay with you.
I felt the air of {riendship and helpfulness, wherever I went, from the time I
came to the airport and until I left. T should also like you to pass my best thanks
to those other people, who were concerned, if you please.

There is no doubt that you are doing a very fine work in building up your
Fisheries Rescarch Center. Your laboratories are spacious and comfortable, so yoﬁ
are able to give your young scienfists the finest working conditions. It will, of
course, take some time to build up instrumentation and provide other cquipment,
but the foundation is well established and there is no doubt that you will
succed in building up one of the finesl laboratoires in Europe, and quickly, I think,
now you have gol so far in a short time. I also admired your reseaarch boat, which is
equipped with the best apparalus available to - day, and has a practical size. There
is no other research boat of that size in Burope, as far as I know which is equip-
ped with an Asdic.

T have written to Mr. Olav Aasen and sent hitn some books for your new ljbrary,
I know he will be glad for them. I will also, before the end of this month, send an
invitation to «Et ve Balik» to send representatives to the forthcoming annual
meeting of the International Council for the Exploration of the Sea, which will take
place here in October. I also hope that I can soon send some more books.

May I, finally, repeat my best thanks to you and express my best congratulations
with your Research Center. I shall be very willing 1o be of any help to you, as far
as can, whenever desired.

With the best greetings.

Yours sincerely,
(Arni Fridriksson)

NEW PUBLICATIONS

JAN - OLAF TRAUNG
Naval Architect, Fisheries Division, FAQ. United Nations

FISHING BOATS OF THE WORLD

Arthur J. Heighway Publications Ltd.
London E.CA4.
Lstq. 4. 10s. 04.
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Sekil 1 — Marmara Soguk Depomuz, 2 — Kilig av gemisi girgirlarm acigmdas  do-
lastyor, 3 - 4 - 5 - 6 — Grgirlarla ceyrilen voliden muhtelif intibalar, 7 — Tutulan
kolyoslardan bir kismi, 8 — AHMET KROM baliklart muayene ediyor.







