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MIDYE YATAKLARIMIZ
VE
MIDYE ACILMASI ICIN YENI BiR BULUS

Fehmi ERSAN
E.B.K. Balikcihk Miiessesesi
G. Tekn. Lab. Sefi

Genig midye yataklarina sahip olmamiza ragmen, bu {iiriin yurdu-
muzda Otedenberi az yenen bir gida maddesi olmaktan ileri gidememig-
tir. Gergi, son yillarda Istanbul’da midye tiiketiminde artma olmugsa da
bu miktar ticarl 6nemde bir seviyeden cok uzak kalmaktadir.

Basta Fransa, Belcika ve Hollanda gibi memleketlerde g¢ok yenen
bu deniz iiriinii lezzetli ve besleyici bir yiyecektir. Istakoz dahil, deniz
kabuklularinin yenmesi «caiz degildir» diye vaktiyle ortaya atilmig «ba-
til» bir inang, halkimizi bu besin maddelerinden faydalanmaktan uzak
birakmigtir. Anadolu halkimiz hila istakoz ve karidese karsi adeta bir
tiksinti duyar, bu cok lezzetli besleyici maddelere temasda bile dini sa-
kinca oldugunu sanir. Sahilde oturanlarimiz bu yanlg davrams: anlayip
kabuklu deniz canhlarina ragbet gostermis, bu yiizden istakoz, karides
fiyatlar1 zamanla ylikselmigtir. Midye tiiketiminde de her nekadar ge-



cen yillara gore artiglar kaydedilmekte ise de bu maddenin gercek pa-
zarl heniiz teessiis edememis bulunmaktadir. Bunda, midyenin kabuklu
olarak evlere taginmasi, sonra temizlenmesi gibi kiilfetler 6n planda rol
oynar. Ayrica, midye yemeklerinin g¢esidinin olmamasi da tiiketimin co-
galmamasina sebeb olmaktadir.

Avrupa, Amerika ve Japonya'da ayri bir sanayi tegkil eden midye-
ciligin cegitli tip mamulleri arasinda fiime konserve geklinin lezzet an-
layigimiza uygun gelecegi tahmin edilebilir. Diger memleketlerde mari-
nat, tursu, salata seklindeki sarfiyata mukabil bizde meseld midye pilavi
konservelerinin biiyilk ragbet gorecegi muhakkaktir. Ozellikle Avru-
pa’da caligan igcilerimiz bu tip yiyeceklere hasret ¢ekmektedir. Konser-
vasyon masraflarindan tasarruf icin dondurularak muhafazaya alinacak
zeytinyagl veya sag yagh midye pilavi mamullerinin i¢ ve dig piyasada
tutunacagi kesinlikle ifade edilebilir. Bu tip mamuller yurdumuzda he-
niiz bilinmemekte ise de Avrupa ve Amerika piyasalarinda her c¢egit don-
musg yemek satimlar: biiyiikk yekiin tegkil etmektedir, 6zellikle midyeli pi-
lavlar dondurulmaya ve muhafaza edilmeye daha elverigli bulunmak-
tadir.

Siiphesiz, her yerde ve her ticari stirimde oldugu gibi bu tip ma-
muller icin de yeterli reklam 6n planda gelir.

Her tip midye mamullerinde ¢ok dikkat edilecek bir husus da malin
taze, kum ve incilerinden temizlenmis olmasidir. Midyelerin bir ka¢ giin
miiddetle havuzlanarak dinlendirilmis bulunmasi, bu suretle bagirsak
muhtevasmin temizlenmig bulunmasi gibi noktalar da lezzetin degisme-
mesinde rol oynar.

Ozetle, iyi bir igletme icin gereken biitiin kurallara dikkat edilirse,
hem ihra¢ imkanimiz belirir hem de i¢ piyasada tiiketim saglanir. Boy-
le bir sanayii uzun yillar besleyecek stoklara sahip bulundugumuz son
aylarda tarafimizdan yapilmig bulunan aragtirmalar ile dogrulanmig
bulunmaktadir. Karadeniz'de Sile-Agva aciklarinda yapilan ilk inceleme-
ler bir isletmeyi tatmin edecek mahiyetdedir. Buradan alinan midye nii-
munelerinde ortalama et agirliginin 10 gram civarinda bulundugu an-
lagilmaktadir. Bu aragtirmalar hilen devam etmektedir.

Midye etinde genel olarak 9% 13 -14 protein ve % 10-12 de kar-
bon hidrat vardir. Bu albiiminli maddenin ihtiva ettigi amino asitlerin
hepsi kolayca sindirilen cinsinden oldugundan midye, hazmi kolay lez-
zetli yiyecek tegkil eder.

Yurdumuzda midyeye kargi duyulan isteksizlik kargisinda bu tabii
kaynagimizdan faydalanilmasi icin yem imali diigliniilmiis ve Zeytinbur-
nu Et Kombinamizda ufak partiler halinde un yaptirilmistir. ici ile bir-
likte biitiin halinde iglenen midyelerin unlarinda ortalama agagidaki ter-
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kip bulunmustur: Rutubet % 3; Yag % 1,5; Protein 9% 10; Karbon
Hidrat % 12; Kalsyliim karbonat % 73,5.

Bu suretle hazirlanmig midye unlar1 % 5 - 10 nisbetinde olarak civ-
civ, pili¢ ve tavuk yemlerine devamli olarak katilmis ve hayvanlarin du-
rumu miigahedede tutulmustur. Sonu¢ olarak gelisme ve yumurta ve-
rimlerinde randimanin arttigr kanisina varilmis bulunulmaktadir.

Siiphesiz, bu delikat ve degerli deniz {iriiniinii eti ile birlikte un ha-
line getirip yem katki maddesi olarak tiiketmek ticari bir litkks sayilir.
Esasinda, et kismi alindiktan sonra kabuklarin ogiitiilerek hayvanlarin
kalsiyum karbonat ihtiyaci i¢in sarf edilmesi ¢cok daha ekonomiktir. Bu-
nu saghyacak endiistrinin kurulmasinda Karadeniz’deki ¢ok genis stok-
lar timit verici ham madde kitlesini tegkil etmektedir. Siiphesiz her gey-
de oldugu gibi bu konuda da Devletin Onciilik yapmas1 en kisa zaman
icinde ekonomik sonu¢ alinmasinda biiyiik rol oyniyacaktir.

Midyelerin acilmasi icin yeni bir bulus :

Midyelerin degerlendirilmesi i¢in yapilan iglemde kabuklarin ayril-
masi oldukeca kiilfetlidir. Bunun i¢in mal, otoklav veya istim pigirme oda-
larinda bir miiddet tutulur. Bu esnada midyelerin kabuklar1 kendiligin-
den acilir. Sonra otomatik sevk bandi ile eleklere sevk edilen midyelerin
et ile kabuklar1 birbirinden ayrilmig olur. Bunu da igleme, konserve ve-
ya diger tip imalat takip eder. Baz tip mamullerin hazirlanmasinda ise
el ile ve bigak kullanarak etlerin muntazam bir suretle ¢ikarilmasi ge-
rekmektedir. Kalifiye bir ig¢i bu suretle sekiz saatte 40-50 Kg. midye
eti elde edebilmektedir. Is¢inin kabiliyetine gore de bu esnada bir kisim
kabuk kingi et iginde kalmakta, temizlenmesi zor olmaktadir.

Bu sakincalari ortadan kaldirmak ve daha rantabl bir igletme ile
midye veya benzeri kabuklulardan et elde etmek i¢in US Bureau of Com-
mercial Fisheries aragtiricilar1 yeni bir metod {izerinde deneme islet-
meleri yapmiglardir. Fishery Industrial Research cilt 4, Nr 7 de izah
edildigine gore, bunun icin (2,450 megahertz) radar dalgalar1 kullanil-
maktadir. Kabuklunun cinsine goére kullamlan elektrik takati 1,5-5,0 K W
olup bir konveydr {izerinde devamli olarak sevk edilen istiridye veya mid-
yeler cesamete gore 15-30 saniye kadar (mikro-dalga) sahasinda tutu-
lunca kabuklar bir bicagin rahatca caligabilecegi derecede acilmaktadir.

Amerika’da giinde yirmi bes ton kadar istiridye igliyen bir fabri-
kada bu usul tatbik edilerek isgcilikten % 33 kar saglandigi bildirilmek-
tedir.

Boylelikle elde edilen etler, kalifiye igcilerin kabuklardan el ile ac-
mak suretiyle gikardiklarindan kalitece daha iyi olmaktadir.

Sularimizda balik avi iiretiminin azaldigl bu son yillarda fiyatlarin
da bir hayli arttig1 gz Oniine alinarak genig midye yataklarimizin igle-
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tilmesini 6n gorecek tesebbiislerin bagladigim goérmek isteriz. Boylelikle,
yeni bir sanayii kurulmus olacak, halkimiz yeni bir tip yiyecege sahip
olacak, yem sanayiimiz ham madde ihtiyacina bir miktar yardim sagla-
nacak ve az da olsa diviz getirecek ihra¢ mali meydana gelecektir.

00o0

TURK SULARINDPA BULUNAN BALIKLARIN
KARACIGERLERINDEKI A — VITAMINI MIKTARLARI

Z. STARY, F. BURSA ve M. YUVANIDIS

Bugiin A ve D avitaminoz olduklarmni bildigimiz bazi hastaliklarin
tedavisinde, balik karacigerlerinden ekstrahe edilen yaglar, eskiden beri
onemli bir rol oynamigtir. Bu arada bilhassa morina balik yagi, ragitizm
tedavisinde kullamilmis ve bu maksat icin biiyiik mikyasta istihsal edil-
mistir. A ve D avitaminozuna atfedilen hastaliklara karg:i bu yagin en
o6nemli ild¢ olarak kullamilmasina, vitaminlerin kesfini takip eden sene-
lerde de devam edilmigtir. Bu sebepten 1922, 1923 ve 1925 senelerinde
Takahaski ve 1929 senesinde de Drummond ve Baker (1) A vitaminini
morina karaciger yagindan elde etmege calismiglar, fakat muvaffak ola-
mamisglardi. Bunun sebebi morina yaginin diger balik yaglarina nazaran
cok daha az A vitamini ihtiva etmesiydi. Ancak Karrer (2), morina yag1
yerine kalkan ve palamut baliklarimin karaciger yagim kullanarak, bu
yaglardan A vitaminini saf halde elde etmege muvaffak olmustur. O za-
mandanberi de farmasétik sanayide A vitamini istihsali i¢in morina ba-
ik yagindan ziyade, diger muhtelif baliklarin yaglar1 kullanilmaktadir.

Literatiirde en fazla miktarda A vitamini ihtiva ettikleri bildirilen
baliklar, morfolojik sistemde birbirinden ¢ok farkl siniflara aittir; yani
A vitamininin karacigerde toplanmasi 6zelligi, muayyen bir balk sini-
fina has degildir. Meseld selachii sinifina mensup olan kdpek baliginin
birka¢ cinsinde A vitamini fazla miktarda mevcuttur. Diger tarafdan
teleostomi sinifinin skombridae ailesine ait olan ton, palamut, kilic ve
uskumru baliklart da bilhassa fazla miktarda A vitamini ihtiva ederler.
Bundan bagka pleuronectidae ailesine ait olan kalkan balig1 ve buna ak-
raba olan diger balik cinsleri de A vitamini bakimindan cok zengindirler.

Karacigerdeki A vitamini miktarinin, yemle alman vitamin ve pro-
vitamin miktarina tabi oldugu, fakat A vitamininin karacigerde toplan-
masinda bundan bagka diger bazi biolojik faktdrlerin de 6nemli bir rol
oynadiklar: bilinmektedir (3). Meseld kalkan baligi ayni muhitte yagi-
yan diger baliklara nazaran karacigerinde cok daha fazla A vitamini top-
1dig1 halde bunun gidasi, aym biiyiikliikde olan diger baliklardan cok
farkl degildir.
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Ayni cinsten olan baliklarda da mevsime ve biolojik duruma gore
karacigerde bulunan A vitamini miktar cok degigebilir. Yumurtlama
zamaninda baliklarin cogunda Karacigerdeki yag miktar1 cok azaldig
halde, A vitamini miktar1 yalmiz mahdut bir derecede azalmaktadir. Bu-
nun neticesinde de karaciger yaginin A vitamini konsantrasyonu, balik-
larin yumurtlama zamaninda artmaktadir.

Birgok miielliflerin tecriibelerine gére A vitamini miktar1 baliklarin
¢ogunda yaz mevsiminin ilk aylarinda maksimal olup, Agustos ayinda
azalmaya baglar ve kigin minimal miktarina varr. Muhtelif baliklarin
karacigerlerinde bulunan A vitamini miktarlarn hakkinda  birbiriyle
mukayese edilebilecek neticeler elde etmek icin, aym mevsimde tutulan
baliklarin karacigerleri incelenmeliydi. Bunun igin Enstitiimiizde yapi-
lan A vitamini tayinleri Nisan, Mayis ve Haziranda, yani baliklarda A
vitamininin en fazla bulundugu aylarda yapilmigtir.

Balik organizmasinda en fazla A vitamini ihtiva eden organ kara-
cigerdir. Bununla beraber diger i¢ organlar ve bilhassa barsaklar da A
vitaminince nisbeten zengindirler ve bunun i¢in de A vitamini istihsa-
linde ekseriya karacigerle beraber kullanilirlar. Fakat baliklarin barsak-
larinda bulunan A vitamini miktarlari, baligin tutulmadan almig oldu-
gu besinlere gore tesadiifi olarak degistiginden, bu organlarda yapilan
A vitamini tayinleri, ekseriyetle mukayese edilecek neticeler vermez. Bu
sebepten A vitamini tayinleri umumiyetle balklarin karacigerlerinde ya-
pilmaktadir.

Avrupada gida olarak kullamlan baliklar, ekseriya uzak denizlerde
tutulup haftalarca siiren bir seyyahatten sonra istihldk yerlerine nakle-
dilirler. Bunun i¢in baliklarin i¢ organlar: derhal cikarilir ve kendileri
sogukda muhafaza edilir. Eskiden denize atilan bu i¢ organlar zamani-
mizda toplanmakda ve hemen gemi iizerinde vitamin istihsali i¢in yag-
lar1 elde edilmektedir. (4).

Istanbul gibi, balik avlama yerleri piyasaya yakin olan sehirlerde
ise orta biyiikliikkde baliklar ekseriya i¢ organlar1 cikarilmadan satilir.
Bu sekilde satilan baliklarin i¢ organlar1 miistehlikler tarafindan ekse-
riya atildig1 igin, bunlarin ihtiva ettikleri vitaminlerden istifade edile-
mez. Yalmz kilig gibi biiylik baliklarin karacigerleri ¢ikarilip ayrica sa-
tilmaktadir. Kili¢ karacigeri Istanbul halki arusinda tiiberkiiloz gibi ba-
z1 hastaliklarin tedavisi icin aranilmaktadir. Bunun sebebi, ¢ok muhte-
mel olarak bu baligin karacigerinde, antienfeksiydz bir tesire malik olan
A vitamininin fazla miktarda bulunmasidir.

Bir taraftan Istanbul balik pazarlarinda biiyiilk miktarda mevcut

olan balik karacigerlerinin atilmasi ve vitamin istihsali icin kullanilma-
masl, dger tarafdan se A ve D avitaminozlarin halk arasinda cok yayil-



mis olmasi, bizi Istanbulda satilan baliklarin, karacigerlerinde A vita-
mini miktarinin tayinine sevketmigtir.

METODIK KISIM

Baliklarin karacigerlerinde bulunan A vitamini miktarim tayin et-
mek icin iki yol vardir:

1 — Baliklarin Karacigerlerinde ekstrahe edilen yaglarda,

2 — Dogrudan dogruya baliklarin karacigerlerinde,

A vitamini tayini yapmak,

Balikyag istihsali teknik bakimdan birbirinden farkli metodlarla
yapildigindan ve kullanilan sartlara gére ayni bahkdan elde edilen ba-
Ik yaglarinin A vitamini miktarlar1 ¢cok degistiginden, biz denemeleri-
mizde daha kat'i bir fikir elde edebilmek ic¢in dogrudan dogruya balik
karacigerlerinin A vitamini miktarlarini tesbit ettik.

Karacigerde A vitaminini tayin etmek icin Wolff (5) ve Gallup (6)
tarafindan tarif edilen metodlar nazari itibare alinarak biraz modifie
edilen bir metod kullanmilmigtir.

Doymamig yag asidleri antimontrikloriir reaksiyonunu bozdugun-
dan, gerek karaciger, gerekse balik yag1 evveld kalevi ile hidroliz edil-
mekte ve ancak sabunlagmayan bakiyede A vitamini tayinleri yapilmak-
tadir. Biz de denemelerimizde bu sekilde hidroliz ettigimiz karaciger-
lerden evvela eter, sonra kloroform ile ekstrahe ettigimiz A vitaminini
Carr-Price Metoduna gore kolorimetrik olarak bir fotoelektrik kolori-
metrede tayin ettik. Tayin esnasinda su ve alkol eserlerinin klorofor-
ma karigmamasina bilhassa dikkat ettik.

Denemelerin yapilis tarz :

Bahklarin karacigerleri latapi cihazindan gecirilerek ezilmisg, ka-
ristirilmig ve miimkiin mertebe cabuk olarak 5 gr. tartilmistir. Bu nii-
mune bir kiiciik balon icersine aktarilarak iizerine 10 cc % 10 luk KOH
cozeltisi ilave edilip 30 dakika, kayniyan su banyosunda CO, atmosferi
altinda 1sitilmigtir. Bundan sonra yine CO, atmosferi altinda sogutul-
musg ve 5 cc % 96 ik alkol ilave edilip 20 ser cc eter ile beg defa ekstrahe
edilerek ekstraktlar bir erlenmeyerde toplanmistir. Bu toplanan eter
ekstrati 50 ger cc. su ile, son yikama suyu fenolftaleyine karsi renk ver-
meyinceye kadar yikanmigtir. Eterli ekstrakt susuz sodyum siilfat ile
kurutuldukdan sonra siiziilmiis ve sodyum siilfat 25 cc. eterle yikandik-
dan sonra, eter 50 derecenin altinda vakumda ucurulmustur. Bundan
sonra bakiye, temizlenmis kloroform icine alinmistir. Bu esnada ilave
edilecek kloroformun hacmi, 1 cc iginde takriben 30-1.U.A. vitamini bu-
lunacak gekilde secilmistir ve sonra bu kloroform c¢oézeltisinden 1 cec.
alinmisg, 4 cc % 22 lik antimon trikloriir ¢ozeltisi ilave edilmis ve husu-
le gelen mavi rengin ekstinksiyonu, 30 saniye sonra fotoelektrik kolo-
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rimetrede (Lumetrori) 650 m dalga uzunlugunda okunmustur. Elde
edilen kiymete tekabiil eden A vitamini miktar, standart miinhani iize-
rinde tesbit edilerek 100 gr. yas karacigerde bulunan A vitamini mik-
tar1 hesaplanmigtir.

A vitamininden bagka, karotenler de antimon trikloriir ile mavi bir
renk reaksiyonu verirler. Bunun icin antimon trikloriir metodu ile alh-
nan neticeler, yalniz A vitaminine ait olmayip aym zamanda karoten-
leri de ihtiva eder. Halbuki anlatilan sekilde yapilan karaciger hiila-
salar1 inceledigimiz baliklarin cogunda hemen hemen renksiz kalmis-
fir. Yani bu baliklarin karacigerlerinde karoten miktar1 gayet azdir. Bu-
nun icin bu hiildsalarda yapilan Carr-Price reaksiyonlari yalmz A vita-
minine tekabiil eder. Yalniz Kefal, kolyos ve bilhassa pisi baliklarinin
karaciger hiilasalar1 oldukca kuvvetli sar1 bir renk gostermistir.

Kullamlan c¢ozeltiler :

1 — Peroksidsiz eter, elde etmek i¢in, % 10 FeSo, ve % 5 KOH c¢o-
zeltileri aym hacim oraninda karigtirildi ve husule gelen Fe (OH), siis-
pansiyonundan bir hacim alinarak 10 hacim etere ilave edilip bir ayir-
ma hunisinde c¢alkandikdan sonra suspansiyon atildi ve eter birkac de-
fa, (demir-2-reaksiyonu vermeyinceye kadar) su ile yikandiktan sonra
destile edildi.

2 — Kloroform, evveld 2,3 defa aym hacimdeki su ile c¢alkalandi,
icine KOH cubuklari konularak kurutuldu, 61° de destile edilerek kah-
ve rengi sisede saklandi.

3 — Antimon trikloriir ¢ozeltisinin elde edilmesi i¢in saf antimon
trikloriir toz edilerek H, SO, iizerinde kurutuldu ve kloroformdaki % 22
lik ¢ozeltisi hazirlanarak kahverengi sisede ve riitubetsiz bir yerde sak-
landi.

4 — Standart A vitamini ¢ozeltisinin hazirlanmasi igin, 1 gr. inda
211.000 1.U.A vitamini ihtiva eden bir yag (A/S Inta/Kyobmansky,
Norway) kullanildi. (*) Bu yagdan hazirlanmis olan ve muayyen mik-
tarlarda A vitamini ihtiva eden bir seri niimunede Carr-Price reaksi-
yonu yapilarak ekstinksiyonlar liimetronda 650 m. filtre ile 6lciildii ve
ekstinksiyonla A vitamini miktarn (I.U) arasinda bir diyagram cizildi.

Tirk sularinde yaswyan bahklarm karacigerlerinde bulunan
Vitamin A miktar

100 gr. taze karacigerde
No Tarih Baligin Cinsi A vitamini (1.U.)
1 741951 Kalkan I (Rhombus maximus) 78.000

(*) Bu preparati bize temin eden I. I. Kimyaevine burada bilhassa tegelkiir etmek
isteriz.



2 941951 Kalkan II (Rhombus maximus) 33.000
3 10.4.1951 Kilig I (Xiphias gladius) 465.000
4 24.4.1951 Kilic II ( » ») 430.000
5 15.4.1951 Uskumru (Scomber scombrus) 82.000
6 6.5.1951 Torik I (Sarda Sarda) 120.000
7 15.5.1951 Torik I ( « « ) 115.000
8 15.5.1951 Kefal I (Mugil chelo) 11.250
9 15.6.1951 Kefal II ( « « ) 5.400
10 20.5.1951 Karagtz (Sargus rondeletii) 400.000
11 25.5.1951 Kolyoz (Pneumatophorus colias) 27.000
12 31.5.1951 Liifer (Temnodon saltator) 105.000
13 31.5.1951 Palamut I (Sarda sarda) 126.000
14 11.6.1951 Palamut II ( « « ) 121.000
15 5.6.1951 Tirse (Alosa fallax nilotica) 67.000
16 18.6.1951 Kirlangic (Lepidotrigla aspera) 13.000
17 18.6.1951 Mercan (Pagellus erythrinus) 380.000
18 20.6.1951 Pisi (Pleuronectes unimaculatus) 10.000
19 28.6.1951 Cipura (Chrysophrys aurata) 11.000
HULASA

Diinya literatiiriinde, bircok balik cinslerinin karacigerlerinde bu-
lunan A vitamini miktarlar bildirdigi halde, Istanbul bahk pazarlarin-
da satilan balik cinslerinin ¢ogu hakkinda, bu bakimdan hicbir maliimat
yoktur. Bunun i¢in Tiirk sularinda tutulan baz1 baliklarin karacigerle-
rinde A vitamini miktarlan tayin edilmig ve yukarda gosterilen cetvel-
de toplanmigtir.

Goriildiigii gibi, karacigerlerinde en fazla A vitamini bulunan ba-
liklar: kilic, mercan ve karagozdiir. Bundan bagka torik, palamut, kal-
kan ve uskumru karacigerleri de A vitaminince ¢ok zengindir. Umumi
olarak, Istanbul balik pazarlarinda satilan baliklarin karacigerlerinde
bulunan A vitamini miktarlarinin, literatiirde analizleri bildirilmis olan
Fransa, Ingiltere ve Almanya balik pazarlarinda satilan balik cinsleri-
nin ihtiva ettikleri A vitamini miktarlar1 kadar oldugu soylenebilir.

Istanbul sularinda en fazla tutulan ve en ¢ok satilan palamut, us-
kumru kiligc ve kalkan baliklari, A vitaminini bilhassa fazla miktarda
ihtiva eden cinslerdir. Bu sebepden bu baliklar A vitamini preparatlari-
nin elde edilmesi icin miisait bir ilkel maddeyi teskil edebilirler.
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TATLISU BALIKLARIMIZIN TURIZM
YONUNDEN DEGERI

ibrahim BILGE

Tiirkiye, sinesinde dort iklimi birden yagayan yeryiiziiniin mutlu
topraklarindan en 6nde gelenidir. Istanbul ve cevresi normal mevsimleri
slirdiiriirken Ege Bolgesi daimi bahar havasi icindedir. Kigi ender go-
ren, daimi bir yaz sicakligl yagayan giiney illerimiz, Akdeniz iklimi ta-
sir. Kuzey Bolge bol yagmur goriir, bir giiz tathlg: icinde yemyesildir.
Erzurum, Kars, Ardahan ve tiim kuzey dogu bolgesi senenin sekiz ayin-
da soluksuz kig aylarin1 yagar. Biitiin bunlarin iistiine Orta Anadoluda
¢0l iklimi bulmak da miimkiindiir.

Dort iklimi birden yagayan bdyle bir memlekette ¢cok degerli av hay-
vanlar: olmasi gayet tabiidir. Bu av hayvanlar1 arasinda tatlisu balik-
larina da hakkini vermek lazimdir. Zira akarsular bol ve cegitlidir. Bu
sularda biiyiiklii kiiciiklii cok degerli baliklar yasar. 200-300 kiloluk yayin
baligindan porsiyonluk alabaliga kadar, balik meraklsi turistlerin ara-
diklar: biitiin baliklar1 koynunda yagatan sularimiz birer definedir.

Tiirkiye ylizeyine yayilmig birbirinden giizel 200 gdliin, Finlandiya
miistesna, bir ¢ok memleketlerde onda biri yoktur. Ormanlarimiz, pinar
sulariyle beslenen sayisiz derelerle bezenmistir. Biitin bu saydigimiz
gollerle derelerde diinyanin en giizel baliklar: kaynasir. Bunlarin icinde
alabalik ¢ok miihim yer tutar. Anadoluda Aldimiisemali (gokkusagi)
mercan denen bir cegit alabalik vardir ki egi emsali bulunmaz. Sirtindan
yanlarina dogru inen efldtun menevigli harelerin iizerindeki kirmizi-mavi
yildizeiklar o kadar goz alieidir ki yemesine degil seyrine doyum olmaz.

Rakimi diigiik sular1 da yabana atmamak ldzimdir. Bu tiir gol ve
akarsularimizda Oyle baliklar vardir ki balik meraklisi turistlere bunlar
duyurulabilse tahmin edemiyecegimiz bir akinla kargilagiriz.

Iste biz bu yazimizda balik meraklisi yabanci turistlerin Tiirkiyeye
nasil getirilebilecegini ve bu yolla saglanacak d&vizin yam sira yabanci-
lara vatanimizi tanitma bakimindan ne biiyiikk avantajlar saglanacagini
belirtmege caligacagiz.
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Turizm Bakanlifi ve propaganda servisleri bastirdigi brosiirlerde
Tiirkiyedeki tarihi kalintilari, iistiin tabil manzalarini metheder, turist
celbini bu yonden ele alir. Yurdumuzdaki av hayvanlarini, akarsulari-
mizdaki baliklar1 dile getiremez.

Halbuki yabanci turistler, Tiirkiyedeki tarihi kalintilar1 bizlerden
cok iyi bilirler. Biz onlari, sahane gollerimiz ve emsalsiz akarsularimiz-
daki nadide baliklarimizin propagandasinl yaparak memleketimize getir-
tebilmeliyiz. Kendi memleketlerinde bulamadiklar1 baliklar icin Afrika
ve Kanadalara giden balik meraklilarini tathisularimiza cekebilmeliyiz.

Vakia son senelerde memleketimize bahk avina gelen bir takim ya-
bancilar vardir. Bu amatorlerin Bolu ormanlarina, yiiksek rakiml golle-
rimizle Giiney sahillerimizdeki bir ¢cok akarsularimiza alabalik avina gel-
dikleri ¢ok goriilmektedir.

Balik sporu o kadar asil bir spor ve balik meraklisi o kadar coktur
ki yerinde yapilacak bir propaganda cok etkili olabilir. Turizm Bakan-
Iig1 bu konu iizerine ehemmiyetle egilmelidir. Memleketimizde mevcut
amator balik¢ilik kuliipleri bilgi ve topluluk bakimindan daima yanin-
dadir. Bu yolda alacag1 kararlar arasinda liizumlu bir ka¢ maddeyi he-
men siralayabiliriz

1 — Propaganda brosiirleri - hazirlanirken amatér balik otoritele-
rinin fikirleri muhakkak alinmalidir.

2 — Mevcut amatér balk kuliiplerinin ecnebi temaslar kurmalari-
n1 ve hatta memleketlerarasi balilk miisabakalar1 yapmalarini
tegvik etmelidir.

3 —Kiiciik balik limanlar1 kurup bu yolla balik avi sporunu tegvik
etmelidir.

4 — Turistik brosiirlerde ve turizm propagandalarinda balik avi ko-
nusuna, yer vermeli ve balik avlanma yerlerini dile getirmelidir.

5 — Balik avi1 icin gelen turistlere her tiilii kolaylik gosterilmeli ve
her gittikleri yerlerde emniyetleri saglanmalidir.

Turizm Bakanligi ve bu konu ile ilgili olanlar bu mevzuda planh ca-

Ligtiklar1 zaman bir ¢cok meselelerin kendiliginden coziilecegi derhal go-
riillecektir.

Burada yabanci bir misal vermeyi faydali buluruz :

Misir Hiikimeti son iki senedir aldig1 tedbirlerle nizamnamelere ay-
kir1 balik avlamay: kat’i gekilde onlemistir. Iskenderiyede kurdugu balik
limanlariyle amator balik araclarinin muhafazasini  saglayarak balik
sporunu tegvik etmigtir. Balik kullipleri arasinda miisabakalar yapilma-
sin1 saglayarak bu miisabakalara yabanci amatérlerin de katilmalarini
temin yoluna gitmistir.

Halbuki Iskenderiye ve havalisindeki baliklar biiylik boy Akdeniz
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hayvanlaridir. Bizdeki mutena ve cesitli baliklardan Misirin denizi ve
igsular1 yoksundur.

Misir hiiklimeti bir yigin problemleri arasinda bu tiir sportif hare-
ketlere ehemmiyet verirken biz, denizlerimizde ve igsularimizda dinamit,
bomba, zehirli ot gibi vicdana ve nizamlara karsi faaliyetlerle baliklari-
miz1 giinden giine tiiketmekteyiz. Nitekim gegenlerde yurdumuza gele-
rek balik avlamak isteyen Alman devlet adamim kilig avindan eli bog
dondiirmemiz bu imha siyasetimizin sahane bir Ornegidir.

Tiirkiye balik yoOniinden, balik meraklisi turistler ig¢in ¢ok bakirdir.
Bizim akarsularimiza giren bir amator, tagsiyamiyacag1 kadar balig1 her
zaman avlayabilir. Halbuki diinyanin hi¢ bir tarafinda bir insana kiife-
ler dolusu balik yakalamaya miisaade etmezler. Bolunun Karadere or-
manlarindaki Karadereye alabaliga gotiirdiigiim bir ecnebi dostum, bol
bol alabalik avlarken sevingten cildiracak gibi oluyor, Diinyanin hig¢ bir
tarafinda bu kadar bol ve nefis baliga rastlamadigin soyliyordu. Bizim
akarsularimiz bdylesine verimlidir.

Diinyanin hi¢ bir tarafinda bulunmayan 14 gesit alabalig1 sinesinde
barindiran tatlisularimiz ayrica yaymndan kizilkanada kadar Oylesine
zengindir ki biz bu zenginligin propagandasm tam yapabildigimiz zaman
balik sporu yoliyle binlerce yabanci turisti rahatlikla memleketimize ge-
kebiliriz.

Hiilasa olarak katiyetle soyleyebiliriz ki Turizm Bakanligl emrin-
de iyi calisan bir tegkildtin yapacag: bilgili bir propaganda, yabanc: ba-
lik meraklilarini rahathikla yurdumuza cekebilir. Tiirkiye, tathsular ba-
Iig1 avi konusunda hem bakir, hem de balig1 bol ve cesitli olan bir yer-
dir. Her sene balik avi icin Giliney Afrikalara, Kanadalara giden balik
meraklilary, memleketlerine yakin olmasi bakimindan da Tiirkiyeyi ter-
cih ederler.

00o0

JAPONYADA BALIKCILIK
Ceviren: Haydar SOZER

BOLUM [ (%)
JAPONYA DENIZDEN HAYAT TEMIN ETMEKTEDIR

Diinyada hi¢ bir halk Japonyadaki gibi balik istihldk etmemekte-
dir. Bugiin eskiye nisbetle ¢ok et yenmesine ragmen, Balik istihlak et-

(¥*) Bu bolim JAPAN adh derginin 1969 yihina ait 1no.lu sayisindan terclime
edilmigtir.
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kili bir gekilde yiikselmektedir. Ortalama olarak her Japon senede 30
Kg. Balik yemektedir ki bu miktar eski senelere nisbetle hemen hemen
3 kat fazladir. Japon halkimin hayvan proteininin % 60 1m balk ve
balik mamulleri teskil eder. Muvazeneli beslenme, denizden balik ve ka-
radan piring ile saglanmaktadir.

Japon balik sanayii; 100 milyonluk niifusun daima artan, sumullii
ihtiyaclarinm1 kargillamak igin en yiiksek dereceye ulagmistir.

Hacim itibariyle Japonya, Peru tarafindan gecilmesine ragmen, kiy-
met itibariyle Japonya diinyada en ileri memlekettir. Sanayiinin ¢ogu,
Som baligi, Alabalik, Ton balig1 ve Yengec gibi yiiksek kaliteli deniz
mahsiillerine inhisar etmektedir. 1967 de genel avlanan miktar rekor
bir seviyeye ulagarak 7.824.000 tona balig olmustur.

Japon balik¢: filolar1 hemen hemen biitiin milletleraras: sularda faa-
liyette bulunmaktadirlar. Endiistrilegsmis herhangi bir memlekette oldu-
gu gibi; modern imalit sanayinin gelismesi, Japonya etrafinda sahille-
rin kirlenmesi neticesi baliklarin sahillerden uzaklagmasina sebep olmusg-
tur. Ufak gemilerle Japon balikgilar: Orta Pasifikte Ton baligmn takip
etmekte, biiyiik filolar ise Kuzey Pasifikte yenge¢ avlamaktadirlar. Ba-
likci gemilerindeki miirettebat Afrika Giineybati agiklarinda Miirekkep
Baligi, Ahtaport ve Orkinoz avlamak maksadi icin Ucaklarla takviye
edilmektedir.

Japon Balik¢ilik teknigi siiphesiz Diinya Milletleri igersinde en ile-
ride olanlarinin arasindadir. Bununla beraber en miihim balik igleme
tekniginde fevkalade ilerlemeler kaydedilmis dondurma metodlar: g¢ok
uzaklardaki balik av sahalari ile miistehlik arasinda cografik mesafeyi
daraltmigtir.

Giiney Pasifikte mebzul miktarda avlanan Morina baliklarinin igle-
tilmesiyle elde edilen protein hiildsas1 bir teknolojik bagaridir. Bu hiila-
sadan balik sucuklar: ve diger popiiler deniz gidalar1 elde edilmektedir. Bu
morina hiildsasinin diger mithim bir faydas: da, normal 1s1 derecelerinde
haftalarca muhafaza edilip bozulmamasidir. Konserve gidalarin liiks ol-
dugu ve dondurulmus baliklarin tevzi sistemlerinin miisait bulunmadig
bircok memleketlerde; gida noksanhgimin bulunmasi halinde bu teknikte
bitylik avantaj saglanmaktadir.

Bugiin acik deniz balikgilig1 takriben Ulusal balik av toplamimin 1/3
ni tegkil etmektedir. Balik sanayinin gelismesi igin esas destek bu se-
kilde temin edilmektedir. A¢ik deniz balik¢iligi elan gayet faal oldugu
gibi, avlanan balik miktarinda da daimi bir ylikselme goriilmektedir. Di-
ger taraftan sahil balikgilig1 atil vaziyete gelmigtir. Sahil sularinda, fan-
tastik bir durum meydana gelmis, denizde tabii olarak iiretilen balik av-
lanmas1 yerine Japon balikgilar1 balik «istihsal etmektedirler.» Sene-
lerden beri devam eden aragtirma ve tecriibeleri miiteakip, Japon balik
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ilim adamlar: deniz hayatinin bircok faydali gekillerini sun’i besleme ve
yetigtirme usulleri ile elde etmiglerdir.

Sahilde, denizler daha ziyade balik iiretme ciftlikleri haline geti-
rilmigtir. Celik boru ve diger malzemeden meydana getirilmig cegitli
mendirek ve bentler yeni «deniz mer’alarimi» kuvvetli mevsim riizgirla-
rindan korumak icin meydana getirilmistir.

Bu gibi deniz mer’alarinda balikcilar, Miirekkep baligi, Levrek, Yi-
lan baligi, Yengeg, Istiridye, Ahtapot ve kabuklu deniz bocekleri iiret-
mektedirler.

Bu mer’alar icin bol miktarda «tohum» saglanmigtir. Diiziinelerce
deniz tohum ikmal merkezleri tesis edilmistir. Yalmz Hiiklimet tarafin-
dan igletilen merkezlerde 1967 yilinda 50 milyona kadar tohumluk Ka-
rides istihsal edilmigtir. Buna ildveten iireticiler tarafindan balik yav-
rusu tedariki maksadiyle bu gibi balik merkezleri sahil balik¢ilar1 men-
faatine olmak iizere uygun sahil sularina tohumluk baliklar1 ddkmiis-
lerdir.

Son senelerde Diinya balikgiligl da sumullii bir gelisme gostermis
ve bu gelisme ekseriya Japon balikgi filolarinin faaliyetlerini golgele-
mistir.

1966 yilinda Japonya Diinya mecmu balk av istihsalatinin, 1958
yilindaki % 17 sine karsilik % 12.5 sinden sorumlu bulunmakta idi. Ke-
za 1965 yilinda nihayetlenen son 10 yil icinde Diinya istihsali birden %
90 artmig diger taraftan Japonyada randiman ancak % 40 lik bir ar-
tiga inhisar etmistir.

Bu kademeli balikgilik faaliyetleri deniz menbalarimin her yil ar-
tacak sekilde muhtemelen kurumasi hususunda korkuya sebep olmus-
tur. Diinya Milletlerine tegmil edilmek iizere; Denizin veriminin artti-
rilmasini teminen, balik¢ilik anlagmalar: yapilmigtir. Japonya’da bu kam-
panyaya miihim bir ortak olmustur.

Modern sanayiinin mantar gibi gelismesi, sahil balik¢iligimi tehdit
edip darbe vurdugundan; Japon balikgilar1 Okyanuslar ortasinda sans-
larin1 denemeye bagladilar. Maliim av sahalarinda baliklarin bogalmasi
korkusu ile karsi karsiya kalanlar yeni av sahalarinin aragtirma ve tet-
kikini tecriibe etmektedirler.

Bol Hiikimet yardimiyle Japon balikciik endiistrisi yeni av saha-
lar1 agmaktadir. Balikcilikla istigal eden bir tegkilata ait bir gemi Gii-
ney Pasifikte {imit verici bir av sahasi kegfetmistir. Biitiin sene firti-
nalarin hitkkiim siirdiigi Gliiney Amerika acgiklarinda Orkinoz icin ¢ok
zengin bir saha bulunmustur. Buglin balik¢i sirketleri gelisme bekleyen
zengin menbalara agilmak iizere biiylik tonajda trol av gemileri inga
etmektedir.
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BOLUM II (¥)
JAPONYADA BALIKCILIK IDARESI

Japon balikeii1 son derecede gelismis bir idare sekli ile yoOnetilir
ve buna ait bilgi agagida verilmistir:
Idarenin Genel Biinyesi

Balikcilikla ilgili idari hizmetlerin hususiyetlerinin bazlarini tarif
etmeden evvel, merkezi Hiiktimet ile mahalli Hiikiimet arasinda umumi
idari sekil ve iligkiler iizerinde izahatin verilmesi icabetmektedir. Harp-
ten evvel mevcut idari biinye, Japonya’nin politik sekil degistirilmesi es-
nasinda, umumiyetle az ¢ok tebeddiilata ugramistir. Eski Tarim ve Or-
man Bakanlig1 baki kalmig ve aynm1 Bakanligin kontrolii altinda olmak
iizere, eski Balikcilik Biirosu yerine bir Balikgiik Tegkilat: miistakil bir
iinite olarak yeniden tesis olunmustur.

Harpten sonra kontrol usullerinde ayarlamalar ve degisiklikler ol-
masina ragmen; Japonya eskiden oldugu gibi 46 eyalete ayrilmig bulun-
maktadir. Esasindan, idarenin giinlitkk faaliyetleri az cok politikacilarin
veya merkezi Hilklimette meydana gelen degisikliklerin etkisi altinda
bulunmadan icra edilmektedir. Bununla beraber ana siyasette ve pren-
sip kararlarinda nihai kararlar politikacilar tarafindan alinmkta ve bir
cok Hiikfimet Daireleri politik etki altinda bulunmaktadirlar.

1) Merkezi Teskilat

Balikgiik Tegkilati (Agency) Tarim ve Orman Bakanhiginin kontro-
li altinda olmak iizere miistakil idari bir organizasyon olarak balik¢ilik
idaresi ile sorumludur. Tegkilitin 4 daire ve 14 seksiyon olarak tertip
gekli asagida gosterilmigtir.

Balikgiik Tegkilati Genel Miidiiriine muayyen bir sinir dahilinde
bagimsizlik verilmesine ragmen, Genel Miidiir Tegkildtin faaliyeti baki-
mindan Miistesar kanali ile Tarim ve Orman Bakanligina karsi sorum-
ludur. Mithim prensip kararlarina ait meselelerde, teklif edilecek her
tiirli bahkegilikla ilgili kanunlarda ve kadro artislarinda vs. de Bakan-
ligin onayinin alimmasi icapetmektedir. Bakan uygun buldugu takdirde,
bu gibi meselelerin bazilarini onaylamadan evvel Kabine toplantisina
getirir veya mesele. komplike ise tetkik ettirmek ve kendisine rapor ve-
rilmesini teminen hususi bir komisyon tegkili cihetine gider.

Balikcilik Tegkilatinin Biinyesi ve Gorevleri :
I) Tarim ve Orman Bakani

(*) Bu bodlilm Asia Kyokai tarafindan 1960 da edite edilen ve yayimlanan «Japanese
Fisherics» adl eserin 173 - 180 inci sahifelerinin terciimesidir.
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II) Balikcilik Tegkilati Genel Miidiirii
III) Genel Miidiir Muavini
IV) Idari Daire :

Personel, dokiiman ve mali meseleler ve ilgili seksiyonlarin faaliyet-
lerinin ayarlanmasi ile meggul olmak iizere mezklir Daireye bes seksi-
yon dahil edilmistir. Yukardaki faaliyetlere iliveten sahil ve memleket
ici balikeilik idaresi, kooperatifler, balikcilik kredisi, av tekne sigortasi
vs. bu Tegkildtin yetkisi dahilindedir.

V) Uretim Dairesi :

Bu Daireye bes seksiyon dahil edilmis olup, peldjik ve deniz balik
idaresi ve balik pazarlama ve av gemileri mevzular ile igtigal etmektedir.
VI) Arastirma Dairesi :

Bu daireye dort seksiyon baglh olup, balikcilikla ilgili teknolojik arag-
tirmanin planlastirilmasi, arastirma ve tecriibe istasyonlarinin idaresi,
balikcilikla ilgili tekniklerin geligtirilmesi ve gelismenin tegmili, istatis-
tik ve arastirmalara ait bilgilerin ekonomik ve analitik etiidleri ve temel
datalarin toplanmasi ile ugrasir.

VII) Balik¢i Limani Dairesi :

Iki seksiyondan ibaret olup balik¢i limanlar ile ilgili meselelerle is-
tigal etmektedir.

VIII) Balikcihik Arastirma Laboratuvarlar:

Miistakil olarak caligan sekiz laboratuvar tesis edilmis bulunmak-
tadir. Her biri balk kaynaklarina, balikeiik donanimina, balik ve ka-
buklu deniz hayvanlarinin iiretilmesi ve av {iiriinlerinin islenmesi husu-
sunda etiid ve aragtirma ile mesgul olmaktadir.

IX) Inci Arastirma Laboratuvari :
Inci arastirma ve etiidlerinde bulunur.
X) Shimoneseki Balkecilik Koleji :
Balikeilik, isleme ve deniz motorlar: ile ilgili kurslardan ibarettir.
X1} Hokkaido Som ve Alabalik sun’i iiretme Merkezleri :
Som ve alabalik sun’i iiretme, stoklama ve arasgtirma tatbik edilir.
XI) Nikko Balik Uretme Merkezi
Rain-bow alabalik ve brock trout gibi alabalik cinslerinin yetigtiril-
mesi, liretilmesi ve dagitimi.

2) Mahalli Teskilat

1) Byalet (Vilayet) tegkilati

Balikcilik Tegkildt: eyalet Hiikfimetinde de temsil edilmektedir.
Eyalet memurlar: bagli bulunduklar1 eyalet Valisine tabi bulunmakta-
dirlar, mamafih bazi muayyen meselelerde dogrudan dogruya Balik¢i-
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lik Tegkilati Genel Miidiiriine karg1 sorumlu olup raporlarin yiiksek ma-
kama bildirirler.

Balikcilikla ilgili idari faaliyetlerinin cogu Merkezi Balikgiik Teg-
kildtindan Eyalet Hiik{imetine intikal ettirilir. Balikcihk meseleleri ile
ilgili Daire, tesbit edilmig milll balik¢ilik programim tatbik ettigi gibi
kendi eyalet balikcilik geligtirme planmi da yiiriitiir.

2) Balikcilik Tegkildtimin Mahalli balikgihik biirolar:

Balikcilik Tegkilatimin kendi yetkisi dahilinde muayyen faaliyetle-
rini Orglitlemek ve kontrol etmek (balikgilikla ilgili ayarlamalar, kegif
gemilerinin faaliyeti ve balikgilarin faaliyetlerini gozetme gibi) ve eya-
let yetkili gahislar ile Genel Balkgilik Tegkilati arasinda irtibat temin
etmek vazifesi bulunan bir Miidiiriin idaresinde bir araya gelinmis, Ba-
hikeilik ana tegkildtina bagl bir ka¢ mahalli memurun c¢ahstiklar yedi
adet mahalli balikcilik biirosu tesis edilmigtir. Bahkegilikla ilgili yukar-
da s6z konusu edilen mevzulara ilaveten, calisma, egitim vs. gibi mese-
lelerde baz bakanliklarin da murakabesine ihtiya¢ gosterilmektedir.

Tasyma Bakanhge :

a. Deniz Adamlar1 Biirosu

Bu Biiro uzak sefer yapan gemilerdeki ve otuz gros tondan yukar:
baliker teknelerinde caligan gemi adamlarinin iggilikle ilgili idaresini ele
almakta, gemi adamlarinin ehliyeti ile ilgili derecelerini tesbit etmekte
ve ehliyetli deniz adamlarina belgeler vermektedir.

b. Deniz Emniyet Tegkilat

Bu Tegkilat deniz emniyeti ile ilgili kanun ve emirlere riayet ve
bunlar1 ihlal mevzular ile ilgilenmekte, Gemi Emniyet Kanunu ile De-
nizde Catigmayr Onleme Kanununun uygulama gekli ile mesgul olmak-
tadir.

Sosyal Bakanhk :

Sigorta Biirosu

Bu Biiro otuz gros tondan yukar: balik¢i teknelerinde caligan gemi
adamlarinin kaza, hastalik, ve igsizlige karsi sigortalar: ile ilgili Deniz
Adamlar1 Sigorta Kanununun ve balik¢i gemi adamlarinin istifade et-
tikleri Saglik Sigorta Kanunu ile Sosyal Emeklilik Kanununun uygulan-
mas1 ile mesgul olur.

Caligma Bakanlhgr :

a. Caligma Standartlar1 Biirosu

Bu Biiro otuz gros tondan asag balik¢i gemilerinde calisan gemi
adamlar ile ilgili Caligma Standartlar1 Kanunu ile Ig¢i Kaza Tazmin Si-
gorta Kanunun tatbikini yiiriitiir.

b. Is Emniyet Biirosu

Bu Biiro kendi ihtiyar1 ile sigorta olmus otuz gros tondan daha



—17 —

ufak teknelerde caligan gemi adamlarinmin Igsizlik Sigorta Kanunu ile
igsizlikle ilgili tedbirlere ait meselelerle istigal etmektedir.

Egitim Bakanhgs :

Universite Egitimi ve Fen Biirosu

Milli Universitelerin bazilarimda balikeilikla ilgili kurslar bulun-
makta olup osinografi, biyoloji, kimya ve balikcilikla ilgili diger mev-
zular dgrenilmektedir. Bundan bagka Tokyo Balikcihik Universitesi de
mevcuttur.

Eyaletlerin ¢cogunda balkeilik liseleri bulunmakta, keza miiteaddit
liselerde balik¢ilik kurslari mevcuttur.

(Bevam edecek)

00o0

ALABALIKLAR
(XIII)

Yazan : Emekli Koramiral
Seref Karapmar

Washington balik¢iik mektebinde yapilan denemeler :

Washington balikgilik mektebinde SALMON’larin denizden yanil-
madan kendi dogduklar: tathisulara nasil ddndiikleri hakkinda bir goés-
teri yapilmigtir. 1948 sonbaharinda SILVER SALMON tiirlerinin yu-
murtalar1 alinmig ve sun’l usullerle ilkah edilerek Seattle iiniversitesinde
tanklar icine konmustur. 18 ay sonra yumurtadan cikarak FINGERLING
safhasina ulagmig olan yavrularin kuyruklarina birer plaka takilmak
suretiyle markalanmig ve Washington golii yakininda 06zel surette inga
edilmig olan havuzlara birakilmiglardir. Bu havuzlardan sonra yavru
balklarin kanallara c¢ikmasimi temin eden akarsu kaskadlari yapilmig-
tir. Baliklar bu kaskadlardan agsag yiizerek kanli gecmis ve LAKE
UNION goliiniin tathisularim agarak PUGET SOUND havuzlarina girip
burada kapali kalmiglardir.

1951 sonbahar ve kig mevsiminde 75 adet olgunlasmis SILVER SAL-
MON baliginin bu gayet miigkiil yollar1 tersine asarak tekrar eski ha-
vuzlara dondiikleri tesbit edilmistir. Bu tecriilbe SALMON’larin evvelce
hi¢ bulunmadiklar1 sularda sun’i tesisler yapmak suretiyle iiretilmesinin
miimkiin olacagin1 gostermigtir.

SALMON ve STEELHEAD baliklarimn iiretilmesi icin yapilan NiMBUS
istasyonu :
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Californiyada AMERICAN RIVER nehrine denizden umumiyetle
yalniz bir SALMON tiirii girmektedir. Bu da KING SALMON’dur. Na-
dir olarak SILVER PINK ve CHUM salmon tiirlerinin girdigi de gorii-
liir. Nehrin tasmasi ve sel feldketini kontrol etmek belediye ve gehir su
tesislerinin ihtiyacimi karsilamak, elektrik enerjisi istihsal etmek, arazi-
yi sulamak vesaire gibi bir¢ok 6nemli maksatlar i¢in hazirlanan FOL-
SOM projesi ile nehrin bazi kollarinda «<SACRAMENTO RIVER sebeke-
si» namiyle birtakim tesisler yapilmig ve bu meyanda plancilar eyalet
ekonomisinde biiyiik bir yer iggal eden Alabalik iiretimini de dikkat na-
zarina alarak NIMBUS alabalk iiretme istasyonunda tesis etmek sure-
tiyle nehrin SALMON ve STEELHEAD kaynaklarinin istikbal i¢in ida-
mesini saglamiglardir. Bu istasyon su kaynaklarimin kontrolii gibi ila-
ve vazifelerde gormektedir.

Evvelce American River nehrinin takriben 100 mil boyundaki akin-
tili sahasinda SALMON ve STEELHEAD baliklar1 yumurta dokerlerdi.
FOLSOM projesinin bir ilive tesisi olan NIMBUS iiretme istasyonu ik-
mal edildikten sonra bu yumurtlama sahasinin biiyiikk bir kismi kapatil-
di ve istasyon kapanan sahanin yerini almak iizere inga edildi. Projenin
gelismesi sirasinda mesele California balik ve av dairesi tarafindan in-
celenmis ve American River nehrinde SALMON'larin senelik yumurtla-
ma miktar: tesbit edilerek iiretme istasyonunun inga projesinde dikkat
nazarina alinmigtir. NIMBUS iiretme istasyonu senede 30 milyon SAL-
MON yumurtas: igleyecek kapasitede olup icabinda 50 milyona cikaril-
mak imkéna sahiptir.

Evvelce izah ettigimiz gibi KING SALMON baliklar1 biitiin Pasifik
Salmonlarmda oldugu gibi yumurtlamak iizere tatlisulara giren ANAD-
ROMOUS baliklar olup hayatlarinin bilyiik kismim denizde gecirmekte
ve iireme zamani tatlhisulara girerek irmak ve caylarin yukarilarina yiik-
selmektedirler. American River nehrine giren Salmonlar Eyliil aymin
ikinei yarisindan itibaren iiretme istasyonuna gelmege baglarlar. Bunla-
rin sayllar: Kasim ayinin ortalarina dogru en yiiksek haddini bulur. Bun-
dan sonra muhaceret gittikce yavaglayarak Ocak ay1 baslarinda sona
erer. Uretme istsyonuna vasil olan Salmonlar nehrin yollarini kapayan
bir sira set icinde seyirlerine devam ederek merdiven geklinde hazirlan-
mig kaskadlardan atlamak suretiyle yiikselir ve havuzlara dahil olurlar.
Havuzlarda yumurta dokecekleri zamani beklerler. Vadesi gelen disi
baliktan ortalama 5800 yumurta cikar. Bu yumurtalar disi baliklardan
alinarak erkek baliklarin tohumu ile ilkah edilir. Tabiatte disi Salmon
yumurtladiktan sonra Olmektedir. Bu sebeple yumurtalar alinmadan ba-
liklar 6ldiiriilerek etleri Birlesik Amerika dahilinde gida maddesi olarak
sevkedilir. Ilkah edilen yumurtalar 50-60 giin 0zel tekneler iginde mu-
hafaza edilir. Cikan yavrular takriben ii¢ hafta miiddetle kendi viicut-
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larindaki yumurta kesesi ile beslenir ve bundan sonra ufak topaklar ha-
linde gidalar verilir. Boylece biiyiitiilen yavru Salmonlar Ilkbaharda ne-
hirden agag denize muhaceret eden tabil Salmonlara katilmak iizere
serbest birakilirlar.

SALMON akinlar1 1944 senesinde NIMBUS baraji yapildigindanberi
tesbit edilmektedir. Istatistiklere gore senede 26000 SALMON yumurt-
lamak iizere nehire girmekte bunun 19000 ni (Yiizde 72) tabii olarak ne-
hirlerde yumurtlamakta ve kalamn NIMBUS iiretme istasyonunda iire-
mektedirler.

American river nehrine giren STEELHEAD RAINBOW TROUT
baliklarinin bazilar1 senenin hemen her ayinda nehrin yukarsina dogru
ylikselirler. Bunlarda nehre giris miktar1 gsubat ve mart aylarinda azami
haddine ulagir. STEELHEAD’ler Salmonlardan farkli olarak yumurtla-
diktan sonra Olmezler. Bu yiizden iiretme istasyonunda bunlarin yumur-
talar1 disi fert canl iken sun’f metodlarla alinir ve disi fert tekrar tabii
hayata iade edilir. Erkek tohumu ile ilkah edilen yumurtalarin kulucka
miiddeti takriben 30 giindiir. Yavrular istasyonda SALMON yavrulan
gibi muamele goriirler. Bunlar yine SALMON lardan farkh olarak umu-
miyetle ikinci sene sonuna kadar okyanusa muhaceret etmediklerinden
degirmen arki havuzlarinda muhafaza edilir ve zamam gelince nehre
serbest birakilirlar.

SALMON awvi memleket ekonomisinde 6nemli bir yer tutmakta olup
senede takriben 10 milyon dolar saglamaktadir. California balik ve av
idaresi eyalet sahilleri aciklarinda ticari maksatla avlanan Salmonlarm
yiizde 60-70 kadarimn SACRAMENTO RIVER gebekesinden gelen ba-
liklar oldugunu bildirmektedir. Salmon avcilar1 1955 de avladiklar1 640 000
Salmon balig: ile rekor kirmiglardir.

LAKE TAHOI goliinde alabalik iiretimi :

LAKE TAHOE golii California eyaletinde SIERRA NEVADA dag-
larinda 6229 kadem yiikseklikte Birlesik Amerikanin 7 bilyiikk su depo-
sundan biri ve diinyanin en derin goéllerinden 10 uncusudur. 22 mil uzun-
luk, 12 mil geniglikte olup sahil hatt1 71 mil boyundadir. Azami derinligi
1645 kadem (274 kulag) dir. Goliin sath1 190 mil kare olup 122 milyon
Acre-kadem hacminda su ihtiva etmektedir. Birlesik Amerikanin en te-
miz ve duru suyu olan ikinci goliidiir. Suyun bu berrakligl goéle biiyiik
Olciide balik avi imkam verir. Gélde 20. asir baglarinda her sene yiizler-
ce ton alabalk avlanarak pazarlara sevkedilirdi. Goliin esas yerli bahgi
LAHONTAN CUTTHROAT TROUT (SALMO CLARKII BANSHAWI)
isimli alabaliktir. 1916 da biiyiik ol¢iide aveihik yasaklanarak tahdid edil-
mis ve bu baliklarin milyonlarca yumurtas: gole akan sulardan toplana-
rak Birlegsik Amerika dahilindeki diger miinasip akarsulara ekilmistir.



— 20 —

Goliin ticari kiymeti ikinci derecede 6remli olan balig1 SILVER TROUT
(SALMO GAIRDNERII REGALIS) isimli alabaliktir. Evvelce gélde cok
mebzul bulunan bu balk son zamanlarda &deta nesli tiikenecek kadar
azalmigtir.

LAKE TAHOE gdliinde 19. asrin sonlarindan beri tohumlarn ekil-
mek suretiyle agagidaki spesiler yetistirilmigtir :

Atlantic Salmon Salmo Salar

King Salmon Oncorhynchus Tschawytscha
Silver Salmon Oncorhynchus Kisutch
Rainbow Trout Salmo Gairdnerii

Brown Trout Salmo Trutta

Golden Trout Salmo Aguabonita
Mackinaw Trout Salvelinus Namaychush

Bunlardan bagka birde goliin yerli baliklarindan alabalklarin ak-
rabasi1 olan MOUNTAIN WHITEFISH balg1 tonlarla avlanmaktadir.
Sonbaharda gole ddkiilen caylarda ve bazan da golde yumurta birakan
bu bahgin agz ufak, pullar1 bityiiktiir. Rengi sariya calar monotondur.
Baz balikgilar diger alabaliklarla mukayesesinde bu balig1 daha az lez-
zetli telakki ederlersede aslinda cok lezzetli eti vardir.

20. asrin baglarindan itibaren gdl baliklarinda siiratli bir azalma
baglamis ve bu olay 1928 senesine kadar devam etmistir. Bu yillar zar-
finda balik avciligl énemini kaybetmis ve bilhassa goliin en kiymetli iki
balig1 olan LAHONTAN CUTTHROAT TROUT ile SILVER TROUT tiir-
leri nesilleri tiikenecek kadar azalmigtir. 1949 senesi gdl balikgiligina ye-
ni bir istikamet verilmis ve agagidaki baliklarin tohumlar ekilmek sure-
tiyle yeniden alabalik iiretimine baglanmigtir.

Kokanee Salmon Oncorhynchus Nerka Kennerlyi
Lahontan Cutthroat Trout Salmo Clarkii Benshaw?i
Yellowstone Cutthroat Trout  Salmo Clarkii Lewisi

Kamloops Rainbow Trout Salmo Gairdnerii Kamloops
Rainbow Trout Salmo Gairdnerii

Eastern Brook Trout Salvelinus Fontinalis

Bu faaliyet kisa zamanda semeresini gostermig ve 1954 senesi ticéri
balikgiigr golde yeniden biiyiik bir alabalik rezervi bulundugunu gos-
termigtir.

Japonyada alabahk tiretimi :

Kuzey bat1 Pasifikte yagayan tiirlerden olup yumurta dékmek iize-
re Japon adalarindaki tatlhisulara giren PINK SALMON, CHUM SAL-
MON ve CHERRY SALMON baliklar1 Japonlar tarafindan sun’i olarak
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iiretilmekte ve serbest hayata saliverilen larvalar bir miiddet sonra de-
nize muhaceret etmektedirler.

Japonyanin Kuzeydeki en bilyiik adalarindan biri olan HOKKAIDO
adasinda 55, TOHOKU eyaletinde 80 iiretme istasyonu mevcut olup bu
istasyonlar senede 400 milyon yumurta igleyebilmektedirler.

Japonyada ayrica sun'i olarak iiretilen iki TROUT cinsi vardir:

Rainbow Trout Salmo Guairdnerii
Brook Trout Salvelinus Fontinalis

Japonlarin iiretme metodlar1 Amerika ve Avrupa memleketlerinde
oldugu gibidir. Uretme istasyonlari umumiyetle denizden uzak mesafe-
lerde kurulmustur. Bu istasyonlarda balik yavrulari umumiyetle Koza
bdcegi, ve bugday veya piring kepegi ile beslenirler. (Bilindigi iizere Ja-
ponyada ipekcilik biiyiik bir endiistri haline gelmigtir. Haglandiktan son-
ra sagilan ipek kozalarmin icinden ¢ikan Olii ipek boceklerine Koza bo-
cegi denir. Bizde ipek istihsal edilen bolgelerde bu bicekler tavuk yemi
olarak kullamlmaktadir.)

Japonyanin en makbul alabaligi olan AYU (PLECOGLOSSUS AL-
TIVELIS) ilkbahar bidayetlerinde derelerin menbaina yakin sularda bir
gram agirligindaki larvalar: toplanarak akarsulu havuzlara nakledilir ve
burda beslenirler. Bunlar da kozabdcegi, bugday veya piring kepegi ve
bazan de taze balikla beslenirler. Bu gidalar ezilerek nigasta ile karigti-
rilip baliklara muayyen zamanlarda ufak topaklar halinae verilmektedir.
AYU baliklar1 tabii hayata iade edilmez ve 70 gram agirliga gelinceye
kadar beslendikten sonra pazara sevkedilirler. Bu balik' Japonyada her-
biri kiymetli ticari matd haline getirilmis olan diger tatlisu baliklar1 ka-
dar mebzul degildir. Fakat ¢ok makbul sayilmasi ve fazla kazang sagla-
mas1 dolayisiyle iiretilmesine ¢ok ©nem verilmekte ve suni iiretimi git-
tikge artirilmaktadir.

(Devam edecek)

o00o

HANGI AYDA HANGI BALIKLAR YENIR,

Sitkn UNER

Sularimizdaki baliklarin ve diger mahsullerin bazi nevileri biitiin
sene boyunca yenir. Ciinkii lezzetini muhafaza ederler. Mevsimine gore
nefasetini bir kat daha arttirdiklar1 gibi fazla veya az miktarda avlanir.
Bunlarmm isimlerini agagida siraliyoruz.

Tekir, Levrek, Sinagrit, Pisi, Barbunya, Dil Balgi, Kilig, Kirlangig,
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Istakoz, Karides, Pavurya, Cipura, Karagdz, Alabalik, Lopsos, Mercan,
Fangri, Tranca, Lahoz, Orfoz, Iskorpit, Trakonya, Hani, Gelincik, Kaya
Balig1, Diilger Balig:

Avlara Gore Tavsiye edilen baliklar :

Ocak

Uskumru, Liifer, Palamut, Istavrit kismen lezzetini muhafaza eder-
ler. Kefal ve Hamsi tam yagh durumdadir. Cinakop, Kofana, Mezgit,
Berlam, Minakop, Dere - Pisisi, pazarlarda kolayca bulunur. Midyenin
mevsimi baglamistir. Tekir, Kirlangic bolca avlanir. Barbunya, Kilig,
Mercan, Sinagrit, Istakoz az tutulur.

Subat

Bu ayda Kalkan mevsimi baglar Mayis ortasina kadar devam eder.
Tekir yine bolca cikar. Uskumru, Liifer, Palamut yagini kaybeder. Iz-
garasi yapllmaz. Aterina (=Giimiisbalig1l) Kefal, Derepisisi, Minakop,
Midye lezzetle yenir.

Mart

Kalkan, Kefal ve Levrek’in en iyi zamanidir. Uskumru ¢iroz olma-
ya yiiz tutar. Tavas: yapilabilir. Giimiig balig1 ¢ikmaya baglar. Diger ge-
cici baliklar meseld, Liifer, Palamut yagini kaybettiginden sadece tava
olmaya elveriglidir. Minakop nefistir. Tekir her zaman oldugu gibi lez-
zetlidir. Midyenin her tiirli yemegi yapilir.

Nisan

Kalkan yine basta gelir. En bol zamanidir. Mercan, Levrek, Kilg,
Kirlangi¢ bolca cikmaya baglar. Dolayisiyle diger aylara kiyasen daha
ucuzdur. Bu ayda ve mayista Kilig, Agustos ila Kasim aylarinda tutu-
lanlar kadar nefis degildir. Fakat yine lezzetlidir.

Aterina, Kefal, Mezgit, Berlam, Minakop, Tekir, Derepisisi makbul
durumdadir. Egkina (=Tagbalig1) bu ayda goriiniir. Levrek kadar lez-
zetlidir. Uskumru artik ¢iroz olmustur. Kaya Balig1 fazlaca avlamr. Nis-
beten ucuzdur. Midye bu ayin sonuna kadar nefasetini muhafaza eder.

Mayis

Istakoz, Levrek, Barbunya, Dilbaligl, Tekir, Kili¢, Kirlangic, Pavur-
ya, Karides, Iskorpit zevkle yenir. Fazlaca giktigindan pazarlardan her
giin temin etmek miimkiin olur. Uskumru, Torik, Palamut, Hamsi, Istav-
rit Yagin kaybetmistir. Kefal yine lezzetlidir. Bu ayda Kalkan Yavru-
su nefis olur. Gelincik bolca cikar.

Haziran

Bu ayda baliklar az tutulur. Gegici olanlar1 Karadeniz’e yazliga git-
migtir. Dip baliklar1 da yumurtasini dokmiis olduklarindan dagimk ge-
zerler. Bu sebeple Haziran ay1 verimsizdir.
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Tekir, Barbunya, Gelincik, Mercan, Sinagrit, Levrek, Egkina bulu-
nur. Fakat pahahdirlar. Istakoz, Pavurya lezzetle yenir,

Temmuz

Sardalyanin mevsimi baglamigtir. Ekim Ortasina kadar lezzetini de-
vam ettirir. Kolyoz, Izmarit, Uskumru Yavrusu, Tava ve Hasglamaya
elveriglidir. Tekir, Barbunya yine nefasetini muhafaza eder. Kefal bu
ayda lezzetsizdir. Istakoz, Pavurya, Bécek bolca cikar.

Agustos

Cingene Palamutu mevsimini acar. Boyu uskumru kadar ve biraz
daha iridir. Zevk erbahi levrege bile tercih eder. Sardalyanin en lezzetli
zamanidir. Yine bu ayda Kili¢'m nefasetine doyum olmaz. Mercan, Si-
nagrit ayni durumdadir. Kolyozun tavasi, pilakisi yapilir. Izmarit lezze-
tini iktisap etmistir. Kefal tavsiye edilmez. Istakoz ve pavurya yine ne-
fistir.

Eyliil

Sardalya, Kilic nefasetini devam ettirir. Palamut irilegmigtir. Her
tiirli yemegi yapilir. Bu ayda ucuz satilir. Liifer turfanda oldugundan
pahalidir. Kolyoz, Izmarit, Kirlangi¢c bolca gikar.

Ekim

Gegici baliklarin, yazin Karadenizde beslenip, Marmaraya gog¢'e bag-
ladiklar1 aydir. Bu sebeple bol miktarda tutulurlar. Uskumru turfanda
olarak kendisini gosterir. Liifer tam nefasetini kazanmigtir. Istavrit de
yaglanmigtir. Palamut eyliil ayinda oldugu gibi bolca cikar. Tekir, Bar-
bunya, Kilig, Levrek, Sinagrit, Mercan, Sardalya, Egkina, Minakop, To-
rik, Izmarit, Istrongilos, Aterina gibi baliklar: nisbeten ucuz olarak pa-
zarlardan temini miimkiindiir.

Kasim

Uskumrunun en iyi zamanidir. Ekim ayinda saydigimiz baliklar bu
ayda da cok lezzetlidirler. Torik akiga baglamigtir. Lekardas: yapilir. Pi-
sinin en nefis oldugu aydir.

Aralik

Uskumru, Liifer, Palamut, Torik yagh olduklarindan her tiirlii ye-
megi yapilir. Hamsi de lezzetlidir. Tekir boldur.
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iC HABERLER

% Bagbakanliga bagl Devlet Istatistik Enstitiisi 1967 yilina ait
su iiriinleri anket sonuclarim yayimlamigtir. Verilen istatistiki rakkam-
lara gore 1967 yilinda denizlerimizden 193.915 ton cesitli baliklar ile
2.278.275 adet vatoz, 1279 ton karides, 63263 adet ahtapot, 37632 adet
istiridye, 74886 adet kalamarya, 705575 adet midye, 630840 adet mii-
rekkep baliklari, 8590 adet soline, 176683 adet tarak, 15929 adet ayna,
19437 adet bocek, 1222325 adet caganoz, 1825595 adet calpara, 91912
adet istakoz, 313306 adet pavurya, 665182 adet yengeg, 206057 adet yu-
nus, 11936 adet kaplumbaga ve 30020 adet slinger. Ankete goére 1967
yilinda tatli su baliklar iiretimi 6398 tona balig olmustur.

Ankette verilen bilgiye gbére Akdenizde deniz balk {iretimi 3420,5
ton ve 35281 adet (vatoz); Karadenizde deniz balik iiretimi 147022,2 ton
ve 1682597 adet (vatoz); Marmara denizinde deniz balik iiretimi 38852,2
ton ve 316298 adet, (vatoz); Kge denizinde deniz balik iiretimi 4620,1
ton ve 244099 adet (vatoz) dir.

% Et ve Balilk Kurumu, faaliyet programi uyarinca, 10-24 temmuz
1969 tarihlerinde 83 gros tonluk «Yunus» av gemisiyle Marmara deni-
zinin Adalar, Ambarli ve Cekme civarinda Italyan mengeli su alt1 ve su
iisti lambalar ile 4000 mumluk liikks lambasi kullanarak naylon hamsi-
noz girgir ag1 ile balik aveiligl yapmigtir. Bu faaliyetler sirasinda top-
lam 2.3 ton istavrit, sardalya, cinakop ve hamsi tutulmustur. Balikla-
rin tiimii Istanbul Balikhanesinde satilmigtir.

* Et ve Balik Kurumu, faaliyet programi uyarmca 10-25 temmuz
1969 doneminde Marmara denizinin Ambarli, Degirmen Burnu, Cekme-
ce ve Adalar bolgesinde 83 gros tonluk «Sazan» ve 21 gros tonluk «Tur-
na» av gemileriyle 1sikla balik aveciliginda bulunmustur.

Italyan mengeli su alt1 ve su iistii lambalar ile 8000 mumluk liiks
lambasinin ve naylon hamsinoz agimn kullamldigi bu faaliyette toplam
4.8 ton istavrit, cinakop, izmarit, sardalya, hamsi baliklar1 tutulmustur.
Sozii edilen baliklardan 0.4 tonu Kurumun Istanbul’daki Zeytinburnu Et
Kombinasinda balik unu imalinde kullamilmig, miitebakisi (4.4 ton) Is-
tanbul Balikhanesinde satilmigtir.

* Et ve Balik Kurumu 2 temmuzdan 7 temmuz 1969 a kadar 41 gros
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tonluk «Pisi» av gemisiyle Bat1 Karadenizde trol aveiligl yapmigtir. Ki-
yilarimizdan ii¢ deniz mili diginda ve tesbit edilmig esaslara uygun ola-
rak yapilan bu av sirasinda 214 adet kalkan ve bir miktar kirlangic tu-
tulmustur. Baliklarin tiimii Istanbul Balikhanesinde satilmigtir.

* Et ve Balik Kurumu, arastirma programi geregince, Bati Ka-
radenizde midye yataklarinin ve miktarlarinin tesbiti faaliyetlerine 12
ila 21 temmuz 1969 tarihleri arasinda 41 gros tonluk «Pisi» av gemisiyle
Kefken-Eregli arasinda devam etmigtir.

Muhtelif derinliklerde ¢ift algarna ile midye c¢ekilmistir.

Kurumca bundan Once iizerinde calisilmig olan bdélgelere mukabil,
genel olarak; Kefken Adas1 ve Eregli arasindaki sahanin, zemininin c¢a-
murlu olmas: dolayisiyle, midye yataklar1 bakimindan fakir oldugu, bu
bakimdan iiretime elverigsiz bulundugu goriillmiigtiir. Ancak bdlgenin bu
fakir hali, Eregli'deki Oliice Fenerinin giineyine kadar devam etmekte
ve bu noktadan itibaren veriminin tekrar yiikselmeye bagladig1 miisahe-
de edilmisgtir.

Bu calismalara Dz. K. K. Seyir ve Hidrografi Dairesinden bir ele-
man da istirak etmigtir.

* Et ve Balik Kurumu, aragtirma programil uyarinca, Bati Kara-
deniz Bilgesinde 25-30 Temmuz 1969 tarihlerinde mevsimlik balikk kom-
pozisyonunun tesbiti gayesiyle 83 gros tonluk «Yunus» av gemisiyle trol
arastirmalarinda bulunmustur.

Bu aragtirma kiyillarimizdan ii¢ deniz mili diginda ve tesbit edilmig
esaslara uygun olarak yapimigtir.

* Et ve Balik Kurumu ilerdeki yosun calismalarina temel bilgi te-
mini bakimindan denizlerimizdeki yosun tipleri hakkinda fikir edinilmesi
gayesiyle Karadenizin Sile Limaninda grep ile ve Kefken Limani do-
laylarinda algarna ile yosun alma denemeleri yapmig, Kefken adasi ki-
yilarinda da cok sigda sandaldan elle yosun hasat edilerek niimuneler
alinmigtir.

* Et ve Balik Kurumu, balik unu iiretiminde ham madde olarak
kullanilmak iizere Haziran 1969 ayinda Istanbul piyasasindan 15.9 ton
balik aliminda bulunmus ve 3.4 ton balikk unu iiretmistir. Kurum aym
dénemde Trabzon mamulii 0.6 ton yunus yagi, 1.0 ton balik unu ve Is-
tanbul mamulii 6.1 ton balik unu satmigtir.

Kurum Temmuz 1969 ayinda Istanbul piyasasindan 8.9 ton balk
satin almig ve 1.8 ton balik unu iiretiminde bulunmustur. Ayni ay icer-
sinde Istanbul mamulii 3.5 ton balik unu satmuigtir.

% Et ve Balik Kurumu frigorifik tagima gemileriyle Temmuz 1969
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doneminde toplam navlun bedeli 24300 Tiirk lirasi olan 83.5 ton cesitli
yiyecek maddeleri tasimistir. Bu son rakkamm 20.7 tonu yabanci liman-
lar arasinda, miitebakisi memleketimiz limanlar1 arasinda tasinmistir.

%* Istanbul Balik Halleri Miidiirliigiince verilen istatistiki bilgilere
gore ad1 gecen Héallerde Ocak 1969 ayinda 3.528.696 Tiirk liras1 degerin-
de 620.258 kilogram ve 26097 adet, Subat 1969 ayinda 3.624.361 Tiirk
liras1 degerinde 556.470 kilogram ve 22273 adet, Mart 1969 aywmnda
4.536.824 Tiirk lirasi degerinde 917.895 kilogram ve 76336 adet cesitli de-
niz ve tath su iriinleri satilmigtir. Sozii edilen {iiriinlerin cinsleri ile mik-
tar ve aylik ortalama toptan kilogram satig fiatlar1 (baz iiriinlerin fiat-
lar1 adet olarak verilmistir) asagida gosterilmistir. Birinci parantez icin-
deki rakkamlar Ocak, ikinci parantez igindeki rakkamlar Subat, iiglincii
parantez icindeki rakkamlar Mart ayma aittir.

Deniz bahklari: Barbunya (1342 kg 3961 krs), (1052 kg 4580 krg), (1870
kg 4569 krs) ; Tekir (19788 kg 1786 krg), (17519 kg 1577 krg), (18994 kg

2075 krg); Kalkan (17389 kg 1036 krg), (31083 kg 1098 krg), (66411
kg 1179 krs); Dil-Pisi (6893 kg 1170 krs), (4723 kg 1754 krs), (4188
kg 1870 krsg) ; Levrek (4380 kg 2101 krg), (4000 kg 3252 krs), (4904 kg
2223 krg) ; Kefal (26399 kg 743 krs), (20399 kg 700 krs), (35791 kg 699
krg) ; Giimiis (2063 kg 1842 krg), (1715 kg 1460 krg), (6325 kg 1671
krg) ; Kupes (Ocak 632 kg 585 krg), (Subat 1451 kg 439 krs); Mezgit
(9865 kg 439 krs), (37313 kg 287 krg), (33468 kg 289 krs); Iskorpit
(343 kg 253 krs), (21 kg 800 krs), (117 kg 304 krg); Mercan-Sinagrit
(2183 kg 1717 krg), (3551 kg 1595 krs), (3859 kg 1539 krs) ; Hani - La-
pina - Egkina (732 kg 389 krg), (25 kg 732 krs), (33 kg 393 krs); Li-
fer (20469 kg 1120 krs), (12027 kg 1131 krs), (8929 kg 1275 krg); Mi-
nakop (3438 kg 1006 krg), (4077 kg 1224 krg), (10680 kg 1254 krg);
Kaya (470 kg 307 krs), (97 kg 593 krg), (119 kg 596 krs); Hamsi
(171679 kg 291 krs), (104772 kg 437 krs), (89307 kg 393 krg); Kilig
(264 kg 3837 krs), (218 kg 3847 krg), (785 kg 2573 krg); Istavrit
(218466 kg 298 krs), (242627 kg 446 krs), (192047 kg 373 krs); (Iz-
marit-Istrongiloz (2101 kg 322 krs), (1124 kg 304 krs), (2299 kg 274
krg) ; Sardalya (7801 kg 568 krs), (4347 kg 510 krs), (7564 kg 613 krs) ;
Orkinos (Ocak 358 kg 429 krs), (Mart 70 kg 644 krg); Zargana (2887
kg 260 krs), (1135 kg 681 krg), (1086 kg 314 krs); Gelincik (301 kg
1789 krg), (163 kg 424 krg), (317 kg 1435 krg) ; Uskumru (7620 kg 1916
krs), (2459 kg 2357 krg), (3162 kg 2042 krg); Karagoz (882 kg 1347
krg), (723 kg 1752 krs), (1908 kg 1350 krs) ; Kolyoz (1442 kg 258 krg),
(1009 kg 1080 krs), (3534 kg 882 krg); Citari (43 kg 2193 Krs), (29 kg
1862 krg), (463 kg 1025 krg) ; Kirlangic (3240 kg 775 krs), (1652 kg 856
krs), (1662 kg 830 krg); Tirsi (216 kg 344 krs), (148 kg 386 krs), (489
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kg 454 krg); Torik (17024 kg 727 krg), (14250 kg 885 krg), (299825 kg
78 krg) ; (Palamut 30430 kg 766 krg), (18344 kg 655 krs), (83647 kg 881
krg) ; Vatoz (67 adet 500 krg), (163 adet 70 krs), (213 adet 333 krs);
Keler (9 adet 1833 krg), (10 adet 1650 krg); Kopek balg (Subat 100
kg 35 krg) ; Marya (1280 kg 605 krs), (1075 kg 601 krs), (1016 kg 683
krs).

Istanbul Balik Hallerine Ocak, Subat ve Mart 1969 aylarinda gelen
torik baliklarinin beher ¢iftinin ortalama aylik agirhigi 6700 gram pala-
mut baliklarinin ise sirasiyle 1050, 1000, 1050 gramdir.

Tath su baliklar: : Turna (Subat 202 kg 300 krg), (Mart 26 kg 250 krs) ;
Mersin (Ocak 1541 kg 810 krsg), (Mart 1565 kg 836 krs); Sudak (21703
kg 581 krg), (11009 kg 891 krg), (16764 kg 760 krg) ; Yilan baligi (Ocak
5 kg 700 krg), (Subat 1 kg 500 krg) ; Kizilkanat (385 kg 131 krg), (325
kg 113 krg), (220 kg 815 krs); Yayin (902 kg 347 krg), (8 kg 537 krs),
(91 kg 850 krs) ; Sazan (Subat 39 kg 505 krg), (Mart 39 kg 400 krg).
Kriistaseler: Karides (13302 kg 1679 krg), (11658 kg 1813 krs), (14026
kg 1700 krg) ; Istakoz (1894 adet 1831 krg), (2781 adet 2590 krg), (3551
kg 1730 krg) ; Bocek (12 adet 3516 krg), (32 adet 2546 krg), (1146 adet
2640 krg); pavurya (318 adet 300 krg), (210 adet 227 krs), (806 adet
168 krg) ; Caganoz (2100 adet 19 krs), (2850 adet 20 krs), (13308 adet
28 krg).

Moliiskler: Kalamarya (Mart 295 kg 985 krg); Midye (900 adet 6 krg),
(30000 adet 5 krs), (42900 adet 13 krsg); Istridye (950 adet 21 krs),
(1240 adet 43 krg), (2125 adet 42 krg). Tarak (19830 adet 9 krg), (11935
adet 15 krg), (13130 kg 12 krg) ; Siibye (20 adet 1000 krg), (52 adet 276
krg), (146 adet 388 krg).

* Bogazin Karadeniz methalinde tutulan 5000 cift ilk girgir palamutu
Istanbul Balikhanesine 14 Agustos 1969 giinii getirilmistir. Miiteakip giin
20000 cift girgir palamutu getirilmistir.

DIS HABERLER
ABD

Tacoma (Washington) daki Marine View Boat Building Co. tezgih-
larinda ilk betonarme trol gemisi inga halindedir. Bu tekneler Alaska ba-
likcilar tarafindan kullanilacaktir. Gerek maliyetin ucuzlugu, gerek in-
saat cabuklugu bakimindan balikg: tekneleri yapiminda bu usul genig 6l-
ciide uygulama alam bulacaktir. Tekne, 1 in¢ kalinhigindaki ¢imentonun
celik cubuklarla takviyesi suretiyle yapilmaktadir. Bu malzemenin di-
ger Ozellikleri, cimentonun zararl etki yapmamalaridir.
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Amerika B.D. de 1968 yilinda 2 milyar kilo dolaylarinda balik ve
diger su iiriinii aveiligl yapildigl ve balik avellarimin 471 milyon dolar
gelir sagladiklar agiklanmigtir. Balikcilara 6denen para diger yillara ki-
yasla rekor seviyededir. Ortalama olarak her balikgi beher kilo baliktan
158 Tiirk lirasi kazanmigtir. Amerika Birlesik Devletlerinde tiiketimin
% 24’11 kendi balik filolarindan, % 76’s1 ise ithaldtla karsilanmigtir.

«Commercial Fisheries Review’»den

Diinya Bahk aveih

1968 yilinda Diinya balik¢iliginda av miktar: bakimindan Peru bas-
ta gelmekte, onu Japonya, Kizil Cin, Sovyet Rusya, Norve¢ ve Amerika
Birlesik Devletleri izlemektedir. Deger bakimmdan ise durum degismek-
te basta gelen Japonyayi, Amerika Birlesik Devletleri izlemekte. Peru
15 inci siray1 almakta Sovyet Rusya ise daha alt kademelerde kalmakta-
dir.

Niifus basgina tiiketim bakimindan ise Japonya, yilda gahis basina
30.5 kilo, Danimarka 23.5 kilo, Isve¢ 22.5 kilo, Norve¢ ve Portekiz 21.5
kilo olup bunlar1 Filipinler 16.5 kilo ile izlemekte, Amerika Birlegik Dev-
letlerde ise 5.5 kilodur.

«Commercial Fisheries Review»den
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BASAK
SIGORTA A.S.

Tiirkiyede Sermayesi ve Tegkilait: En Bilyiik Sigorta Sirketi
Sermayesi : 3.000.000

YANGIN — NAKLIYAT — HAYAT — KASKO — TRAFIK
FERDI VE KOLLEKTIF KAZA — HIRSIZLIK
CAM KIRILMASI — UMUMI MES'ULIYET
SIGORTALARI

Cabuk 15 — Kolay Odeme
TORKIYENIN HER TARAFINDA
T.C. ZIRAAT BANKALARI,
EMNIYET SANDIKLARI ve
TURIZM BANKASI

ACENTELERIDIR

Telefon: 4712 56 -471257-4783 54 - 4756 76
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Vita’ nizi
simdi

5 kg.hk
kutularda
aliniz. ..

Vitanin 5 kg.hk kutulan kolayh@iniz igin disUnilmustur.

© plastik kapak VYita'mizi taptaze olarak muhafaza
eder.

& Madeni kvlp tagimay: kolaylastinir.

Evet Vita'mzi 5 kg.lik kutularda almakta istitfGdeniz vardir.
Vita yemegin lezzeti, midenin dostu.
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ET ve BALIK KURUMU

TELGRAF : KTBALIK ETBALIK BESIKTAS
TELEFON : 116060 475198

ANKARA ISTANBUL

KT VE BALIK KURUMU, YURT ICI VE YURT DISI PIYASALARA TAZE
VE DONMUS ET, DERI, BAGIRSAK, ET YAGLARY, ET MAMULLERI, DI-
GER HAYVANI URUNLER ILE BALIK, BALIKUNU VE BALIK YAQGI
ARZETMEKTEDIR. AYRICA TFRIGORIFIK NAKLIYE :GEMILERINI I¢
VE DI§ SEFERLER ICIN KIRAYA VERMEKTEDIR. ET VE DIGER
URUNLER ICIN ANKARA: BALIK, BALIKUNU, BALIKYAGI VE GEMIJ-
LER ICIN ISTANBUL ADRESINE MURACAAT EDILMELIDIR.

ET VE BALIK KURUMU OFFERS FRESH AND FROZEN MEAT, HIDES
AND SKINS, SHEEP AND BEEF CASINGS, FATS, MEAT PRODUCTS
AND OTHER ANIMAL BY PRODUCTS; ALSO FISH, FISH MEAL AND
FISH OIL, TO THE DOMESTIC AND FOREIGN MARKETS. IN ADDITION
REFRIGIRATED VESSELS ARE CHARTERED FOR CARRYING CARGO
TO TURKISH AND FOREIGN PORTS FOR MEAT AND OTHER PRO-
DUCTS PLEASE CONTACT OUR ANKARA HEAD OFFICE, FOR FISH,
FISH MEAL, FISH OIL AND VESSELS OUR ISTANBUL ADDRESS MUST
BE CONTACTED.
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