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BALIK ve BALIKILIK

Kurulugu: 1953

Et ve Balik Kurumu tarafindan her ay yayinlanir

CILT: XVII SAYI: 12 ARALIK 1969

MIDYE ARASTIRMALARINDA ONEMLI GELISMELER

Orhan KARAATA
EBK Balik¢ihk
Miiessesesi Miidiiri

Diinyada protein azalmasi devam ettikce, protein ihtiyacmin temi-
ni igin cesitli kaynaklara gittikce artan bir 6nemle bag vurulmaktadir.

Midyeler ise ¢ok eski zamanlardan beri insanlar tarafindan begeni-
len ve sevilen bir besin maddesi olarak kullanilmaktadir. Fransa, Ispan-
ya, Italya, Hollanda ve Baltik memleketlerinde cok cesitli ve lezzetli
midye yemekleri yapilmaktadir. Midyelerin kabuklar:1 ve bissiis iplikleri
hari¢, biitiin icleri yenir. Bu ciimleden olarak; midyelerin yahnisi yapi-
lir, istimle pigirilirler, rosto seklinde Ikizartilirlar, yagda kzartilirlar,
sotesi yapilir, kofteye konabilir, gdzlemeye benzer boregi yapilabilir.
Ayrica tuzlu, marinad, jelatinli veya ezme geklinde mamuller yapila-
bildigi gibi, kabugu ile birlikte un imalinde de kullanilir. Midyeleri sa-
lamura halinde de muhafaza etmek miimkiindiir, salamura halindeki
midyeler konserve edilebilirler. Midyelerden cesitli konserveler yapil-
maktadir. Avrupa’da ¢cok miktarda midye balik yemi olarakta kullaml-
maktadir.
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Danimarka’da un imalinde de kullamlir. Midye unu tavuklar igin
fevkaldde besin addedilir.

Deniz midyelerinin kaynamig yumurta kadar kolay hazmedildigi
ve hemen hemen de biftek kadar tamamiyla hazmedildigi sdylenmek-
tedir.

Midyelerin gayet yavag biiyuidiikleri, erginlige ulasincaya kadar bir
yildan sekiz yila kadar siiren bir zaman gectigi, Avrupa’da 2-3 yillik
midyelerin umumiyetle toplanarak ticari biiyiikliige eriginceye kadar,
biiyiiyebilecekleri daha elverigli sahalara ekildigi, bu miiddetin 2-5 yil
siirebildigi, biiylime oraninin temparatiire, besin miktarina ve su hare-
ketlerine bagh oldugu bildirilmektedir. En hizli bilyiimenin umumiyetle
diger sartlar egit oldugu zaman dipte suyun kum ve camur yigmadigi
yerlerde olduguna isaret edilmektedir.

Biitiin bu durumlar muvacehesinde; sularimizdaki midyelerin ticari
yonden kiymetlendirilmeleri ve bilhassa ihra¢ metai haline getirilmeleri
maksadiyla, istihsal edilebilecekleri av sahalarinin tesbiti ile evsaf ve
kalitelerinin tayini gayesiyle; Miiessesemizce bu konuda c¢aligmalara
baglanmigtir.

Nitekim, 1969 yili programimizda Bati Karadenizde, Bogaz agzn-
daki yasak bdolgenin digindan baglamak iizere Karaburundan Amasra’-
ya kadar olan bolgedeki midye yataklarinin mevkilerinin ve miktarlari-
nin tayini caligmalarina yer verilmistir. Nisan aymda baglanan caligma-
larin denizde yiiriitiillen kisma Eyliil aymnda bitirilmistir. Caligmalar, 41
gros tonluk Pisi gemisiyle yapilmistir. Karaburun’dan itibaren program-
da tesbit edilen muhtelif derinliklerde, cift algarna ile normal olarak
onar dakikalik cekisler yapilmistir. Her algarna cekilen yerin mevki
tayinleri, Seyir ve Hidrografi Dairesinden seferlerimize igtirak eden, bu
konuda miitehassis ve yetkili elemanlar tarafindan yapilmigtir. Ayni
zamanda her seferde, gemiye alinan Miiessesemizin iki kaptani Seyir ve
Hidrografi dairesinden igtirak eden elemanlar tarafindan zaten biraz
bildikleri bir konu olan ve bu calismalar ic¢in liizumlu mevki tayini ig-
lerinde daha iyi ve detayli maliimatla techiz edilerek yetigtirilmiglerdir.
Her algarnadan cikan midye miktar1 cekisi miiteakip kilogram olarak
Ol¢iilmiigtiir. Her cekiste algarnanin dipte taradigi mesafe echo {iizerin-
de de tesbit edilerek ve geminin siirati ile algarna cekis miiddeti yazi-
larak kaydedilmigtir.

Ayrica, her bolgede o yataktaki midyelerin vasiflarim gosterecek
en, boy, yiikseklik olciileri ile et ve kabuk agirhiklar1 da tesbit edil-
migtir.

Bu calismalar hakkinda daha genig ve daha teferruatli miisahede
ve bilgilerini, degerli biyolog ve uzman arkadaglarim bu siitunlarda za-
man zaman belirteceklerdir.
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Oniimiizdeki yi1l midye arastirmalarina daha fazla 6nem ve deger
verilerek calismalara devam edilecek, bunun sonucunda Karadeniz Bol-
gesinin dortte iicii taranmig olacak ve yeni midye yataklarinin mevki
tayinleri yapilacaktir.

1969 Yili caligmalarinda miigahede ve tesbit ettigimiz verimli mid-
ye yataklar alanlarimin, 1970 yili calismalari sonunda ¢ok daha arta-
cagini kuvvetle iimit ve tahmin etmekteyiz.

Bu suretle de, Karadenizin biitiinii hakkinda midyenin miktarn ve
verimi yoniinden daha gercekei bir rakama ulagmak miimkiin olacaktir.



TURNA BALIGI
(Esox Lucius)

Ibrahim BILGE

Tim deyimiyle i¢sularimizin en obur, en canavar baligi hic siiphe-
siz turna baligidir. Bu balik 6ylesine yirtict ve tahripkardir ki bulundugu
sularda hi¢ bir canli mahliika hayat hakki vermez. Bu sebeple deniz ve
tathsu baliklarinin herbirinin avlanma mevsimleri oldugu halde turna
icin mevsim yoktur. Her mevsimde her zaman avlanabilir.

Resim I: Turna Balig:

Viicudu uzun, fiize geklindedir. Bag: iistten basik, yassidir. Gozleri
iri, agz1 ordek gagas1 gibidir. Cenelerinde sivri disleri oldugu gibi iist
damaginda uclar: iceri doniik sert piitiirler vardir. Bu piitiirlere takilan
bir yemin kurtulmasina imkan yoktur.

Rengi, ekseriya yesilli kahverengi veya sarili yesildir. Kulaklarmin
arkasindan kuyruguna kadar uzanan bu renkler yol yol veya harelidir.
Baligin bulundugu suyun dip sartlarina gore renkler koyu veya ack
olur. Baligin karm sarili beyazdir.

Turnanin yan ve gogilis ylizgecleri baligin viicuduna kiyasla c¢ok
kiiciiktiir. Buna kargilik sirt ve anus yiizgecleri biraz biiyitk ve kuyruga
yakin tesekkiil etmigtir. Kuyruk yiizgeci de biiyiiktiir. Balik biitiin hi-
zin1 ve hareket kabiliyetini bu yiizgeclerinden alir. Turnamin agz1 da ¢ok
biiyiiktiir ve koriik gibidir. Balik alt ve iist cenesinden yakalandigl za-
man igneden pek kurtulamaz, fakat koriik kisimlarindan yakalandigi
zaman ufak bir silkelenmede bu kisim yirtilir ve balik kacar,

Gozleri bilyiik ve gagaya benzeyen agzinin gerisinde oldugundan
basinin iist tarafinda gibi goziikiir. Pullari, baligin viicuduna gore ufak-
tir. Baligin biitiin viicudunda cok kaygan bir sivi vardir. Baligin siira-
tine yardim eder.

Turna balig1 cok cevik ve kurnaz bir hayvandir. Saz ve kamiglarin
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arasinda saklanarak avinin iistiine yildirim gibi atilir. Hareket kabili-
yeti yiiksek oldugundan avi oniinden kacamaz ve kocaman agzinda kay-
bolur gider.

Bulundugu sularda yasayan biitiin baliklara saldirir. Agz1 genis ol-
dugundan kendi biiyiikliigiinde baliklar1 bile yutmaya savasir. Kendi
cinsi kiiclik turnalari bile yer. Suyun {iistiine pike yapan kuslar1 kacir-
maz. Sudan digar1 ziplayarak kapmayr pek becerir. Yaban Ordegi yav-
rularim ayaklarindan tutup suyun igine gekerek bogup yemeye caligir.

Memleketimizin bircok g6l ve sularinda bulunur. Karedenize do-
kiilen nehir ve irmaklarin cogunda vardir. iznik, Sapanca ve Kiiciik Cek-
mece golleri ¢ok verimlidir. Bilhassa Sapanca géliinde ¢ok biiyiik tur-
nalar vardir.

Cok yasayan bir balktir. 15-20 yasinda ana¢ turnalara c¢ok rastlan-
migtir. 4-5 kiloluklar: ¢cok yakalanmakla beraber Cekmece géliinde 7-8,
Sapanca goéliinde 10-12 kiloluklar1 yakalanmistir.

Turna baliginin déllenme zamam Subattan Mayisa kadardir. Bir
turna baligi bir seferinde 200.000 yumurta birakir. Fakat ballk yumur-
talarimi s1g sulardaki kamiglarin arasina doktiigiinden bir cogu ilkah
gormez.

Turnanin avlanmasi mevsime
gore degisir. ilkbaharda daha cok
yemli ve samandirall olta ile yaka-
lanir. Bu mevsimde balik kasiga at-
lamaz. Yem hazirlamak icin ince be-
den, sinek igne ile ve solucan yem-
le yakalanan kiiciik sazan veya tat-
lisu kayalari, biiyiik iicli igneye sir-
tindan veya iist g¢enelerinden takila-
rak biiyilk samandirall olta ile ka-
miglarin dibine birakilir. Yumurta-
sm yeni dokmiis olan hayvan hal-
siz oldugundan kamis diplerinde yem
aradig1 esnada canli yem kacmaya galigarak turnamn dikkatini geker ve
yakalanmasini saglar.

Bu tiir avlanmada samandiranin hareketlerini ¢ok iyi takip etmek
lazimdir. Samandira evveld saga sola hareket etmeye baglar. Acele et-
memek lazimdir. Zira yem balik, saga sola kagmaga calistigindan sa-
mandirayl da beraber siiriikklemektedir.

Turna yeme atladigl zaman samandira yildirim gibi suya dalar. Bu
anda oltayr serbest birakmaya gelmez. Zira baligin disleri ¢ok keskin-
dir. Yemi yutarsa oltayr kesebilir.

Resim 2: Yemli turna avinda yem

baligin igneye fakilisi
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Gene bu mevsimde derin sulardaki turnalari, yemli olta ile ve daha
bagka tiirlii avlamak lazimdir. Dipleri otlu veya sazh derin sularda san-
dal bir yerde demirlenir veya durgun sularda kendi haline birakilir. Kis-

tirmali uzun bedenin yemlendigi oltalar, sandalin bag ve ki¢ omuzlukla-
rindan dért istikamete firlatilir. Oltalar atildigl zaman orada turna var-
sa derhal yemi kapar. Kapmadig1 takdirde oltalar sira ile dipten biraz
kaldirilarak gene birakilir. Yem sandala yaklastigi zaman olta cekile-
rek tekrar uzaga firlatilir. Bu tarz aveilik cok verimlidir. Biitlin mesele
baligin yatagimi bulabilmektir ve sandal sarttir.

Turna baligimn asil aveiligi kagik ile yapilir. Bu sistem aveilik 8-9
ay devam eder. Turna kasifl, sapsiz corba kagigina benzer. Agir oldu-
gundan, sandaldan veya kiyidan elle de firlatilabilir. Hafif yollu motor
veya sandalla siiriitme olarakda kullanilir.

Kagik siirlitmesinde sandal veya motdr, sahile paralel olarak sevk
edilir. Zira turna balig ekseriya kiyidaki kamiglarin diplerinde bulun-
dugundan kagigin yalazlanmasma dayanamaz ve ok gibi firlayarak ka-
s181 kapar. Kagikla aveillik kiyidan yapildigi zaman avel, dibi kayalik ki-
yilar1 secmelidir. Yahut kamigliklara dogru capraz kasik savurmalidir.
Aksi halde kasik su icindeki kamiglara takilirsa kurtarmaya imkin yok-

tur.

Resim 3: Derin sular icin oturtma olta

Turnanin en kolay avciligi makarali olta iledir. Bu tiir avcilikta
sandalda motor ve kiirege ihtiya¢ yoktur. Amatér, kagigim istedigi is-
tikamete rahatga firlatarak balik nerede ise oradan alir. Ayrica, elle
atilan kagikla bir sandalda ancak hir kisi caligabildigi halde makaral
olta ile bir sandaldan iic kisi rahatca calisir.

Diger bir hususiyet de siiriitme veya elle caligildig1 takdirde ama-
tor icin en az 0.70 olta kullanmak ldzimdir. Bu kalinhkta oltanin hik-
meti dolagmay1 ©onlemek i¢indir. Baligi da kagirmaz. Makarali olta ile
ise 0.35 yeter de artar bile. Kamugin egilme kabiliyeti baligin oltay
koparmasini 6nler.

Avcilik her ne suretle olursa olsun, dikkat edilecek nokta, balig
cekerken sudan firlayip cirpinmasina mani olmaktir. Balik sudan fir-
ladig1 zaman o kadar cirpinir ki, oltayr koparamaz ama cok gevrek olan
agzl parcalanarak kacar.



Turna avinda kepge garttir. Balifa kepge vurmak cok miithimdir.
Kepceyi suya daha evvel daldirip balig1 kepgeye cekmek lazimdir. Dik-
kat edilecek diger bir nokta da turnanin sandalin altina girmesine mani
olmaktir.

Turna baligi yurdun bir c¢ok yerlerinde muhtelif isimlerle anihr.
Bolu cevresinde {iiskiifiye, Adapazar1 havalisinde turnanin adi okla-
ma’dir. Kiigiiklerine ¢ivi adi verilir.

Turna, jeldtini bol bir baliktir. Corbasi, haglamasi yapilir. Fileto
¢ikarilarak tavasi yapilirsa ¢ok nefis olur. Baligin yaka kismindan aga-
g1s1 fevkaladedir ve kilgiksizdir. Bu kisimda ince ve miizi¢ kilgiklar yok-
tur. Haglamas1 yapildigl zaman, sogan yaprag seklindeki etlerinin ara-
sindaki kalinca kilgiklar c¢ikarildiktan sonra tabaga dizilip iizerine li-
mon zeytinyagl gezdirilirse ¢ok nefis bir yemek olur.

Anadoluda, turnanin pullarimi ayikladiktan sonra balik sirtindan
karnina dogru birer santim araliklarla bigakla kesilir. Bu suretle etle
beraber dogranmis olan kilcal kilgiklar yagda kizarinca daha da ufalir
ve dige gelmez.

Bu baligin bir hususiyeti de diger tathisu balklar1 gibi kokusuz ol-
masidir. Kizartilir veya pigirilirken ve pigirildikten sonra deniz balk-
lar1 gibi kokusu ile evin icini doldurmaz. Bu sebeple bir ¢ok bayanlar,
balik konusunda tathsu baliklarini tercih ederler.
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BALIGI ONCE SAT SONRA TUT
Fehmi ERSAN

Bu giin, artik diinya ekonomistlerinin kabul ettirdikleri bu gercek-
ten bizim de faydalanmamiz yolunda hi¢ bir harakette bulunmamis ol-
mamiz, son aylarin palamut akinlari ile apagik ortaya c¢ikti. Soyle ka-
ba bir tahminle 5-10 bin ton kadar balik avlanmadan akip gitti, bir ki-
sim istihsal de heder oldu. Surasi kesin olarak bir daha anlasildi1 ki,
sadece kiy1 balik¢ilig ile teessiis etmis bulunan balik sanayiimiz bir
kag yilda bir tasan sellere baraj olmaktan cok uzaktir. Ama her gegen
bir devirde tekrarlanan bu zarar ziyan tablosu karsisinda tedbir diisiinii-
lemez mi? Cok zaman yaktigi mazotun parasinmi ¢ikaramiyan balikg eli
bogriinde kalmaktan kurtarilamaz m?

Surasim1 kabul etmek ldzimdir, biiyiik sanayi, devamli ve yeterli
ham madde ile olur. Gegcen bir kag¢ yil i¢inde avlanan miktarlar buna
miisait degildir. Fakat, bu gibi akinlarda biiyiik paralara ihtiyac gos-
termeyen tedbirler diisiiniilebilir. Bunlarin basinda bizim de filetocu-
luga Onem vermemiz iyi sonug verecektir. Artik Avrupa ve Amerika
piyasalarinda taze ve donmus filetolar revagdadir. Yurdumuz balikeili-
ginda da bu tip islemeyi kabul etmekte her seyden once bu giinkii don-
mus muhafaza kapasitemizde hacmen % 40 kadar kazancimiz olacak-
tir. Bunun depoculuga aksinde ayrica dondurma tiinellerinin kapasite-
lerinde de artma olacaktir. Fileto imalatindan artacak kisimlar un ve
yag haline getirilerek degerlendirileceginden bu hareket balik fiyatlari-
na olumlu etkide bulunacaktir. Bellibagh soguk depolarimizin yaninda
kurulacak modern, otomatik fileto tesisleri baligi siiratle isleyip am-
baldjliyarak dondurma tiinellerine vereceginden daha siiratle donan ba-
lik etleri kalitece daha yiiksek olacak, stoklarda dayanma miiddeti de bu
sayede daha uzun olabilecektir.

Diger yandan, Balik ve Balikcilik dergisinin gecen sayilarinda bah-
sedildigi lizere bizim de artik sogutma tesislerimizin sivi azot sistemine
cevrilmesi balik akinlarinda siiratli ve derin dondurma suretiyle daha
cok baligin dondurulmasim sagliyacag1 gibi meyve ve sebzelerimizin de
donmus muhafaza sistemiyle degerlendirilmesini miimkiin kilacaktir.

Son yillarda cok pratik hale getirilmis bulunan bu usul ile bir ki-
sim baligin bozulup atilmasinin Oniine gecilebilir.

Buna benzer tedbirler yaninda, balik¢ihik idareleri ile balikgilik
birliklerinin Istanbul Ankara ve Izmir gibi sehirlerimizde «balik lokan-
talari» agmalar:1 halkimizin ve ekonomimizin yararina olacaktir. Bu su-
retle, diinyanin her yerinde oldugu gibi bizde de halkin donmus fileto-
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ya karst gosterdigi isteksizlik onlenmis olur. Ciinkii bu yerlerde miis-
terinin lezzetle yedigi patates kizartmali, piyazli veya mayonezli ba-
lik tava ve 1zgaranin taze balikdan mi yoksa donmus filetomu oldugu
anlagilmaz. Siiphesiz bu lokantalarda gorev alacak ah¢i ve personelin
ayrica kisa kursdan gecmeleri sonug¢ iizerinde olumlu etki verir. Ufak
yastaki cocuklarin devam ettigi okullarda da buna benzer tesebbiislerle
baglangicta balik yemeklerine aligkanlik saglanabilir. Yatih okullarla
ordu birliklerinde donmus filetolardan hazirlanacak yiyeceklerin revac
gérecegi ve hatir1 sayilir miktarda tiiketim saglanacag 6n goriilebilir.
Yeter ki, her seyden once baligli miimkiin olan yakinlikta ve tazelik va-
siflar1 icinde modern makinelerle fileto haline getirelim. Dagitim ve pi-
sirimde de ayni itinaya dikkat edilirse kisa siirede sonug elde edilebilir.
Bunun misalini Ingiltere’de gorebiliriz. Bu memleketdeki «balk-kari-
des-kizarmig patates» lokantalarinin toplam sayisi 17000’e ulagmakta-
dir. Hemen her yerde bulunan bu lokantalarda lezzetli, pratik ve ucuz
balik yemek miimkiindiir. Kalori bakimindan etden asagi olmiyan ba-
lik ve benzeri yiyecekler ihtiva ettikleri daha kii¢itk molekiillii protein-
ler sebebiyle daha kolay sindirilmektedir. Balik etinin viicudu sisman-
latmayip mevzun hale getirdigi hususunda yapilan biiyiik reklam ha-
reketleri de bu «as» yerlerinin ¢ogalmasinda rol oynamistir.

Her zaman tekrariandig iizere, bir ka¢ yilda gelen bdyle akinlarla
biiyiik yatirimlara giiven saglanamaz. Fakat, meseld tamamen yerli mal-
zeme ile ve nisbeten ucuza mal olacak fiime ocaklar: da bdyle hallerde
kapasitelerini c¢ogaltarak balik kayiplarimin azalmasinda epey Onemli
rol oynayabilir. Dumanlanmig balik ve benzeri mamuller ise halkimizin
lezzet anlayigina uygun tiptedir. Sevk edilmesi, satilmasi ve evlerde
sofra icin hazirlanmasi pratik ve bir vakitler Tiirkiye'nin bir ¢ok yer-
lerindeki satigslarinda reva¢ bulmug olan fiime baliklar, bakkal buz do-
laplarinda uzun siire tutulabilir.

Tuzlamacilik da boyle «balik sellerinde» balik¢imin yardimina ko-
sabilir. Ancak bu imalitda da bugiinkii ilkel durum diizeltilerek modern
anlamda isleme yapilmalidir.

Bu hususlar bir yana, esasinda Tiirk halki bugiin kilosu 10-15 TL. na
et yerken bizim, lezzetce diinyada emsali az olan baliklarimizi dondurup
kilosu 3-4 TL. dan ihrac etmemiz dolayl olarak et ihtiyac ve ihracati-
miz aleyhine olmaktadir. Bugiinkii teknik gereklerle caligsacak biiyiik
kapasiteli bir konserve fabrikasi, gereginde sebze-meyva iglemesini bira-
karak bu stoklarimizi degerlendirmelidir. ‘Biitiin bunlarin koordine edi-
lerek yonetilmesi ise hiik{imetin daimi kontrolunda olacak i¢ biinyesi
saglam bir kooperatif sistemi tesisi ile miimkiin olabilir. Devlet, mali
ve teknik yardumlarin1 bu kanal ile balik¢iya ulastirabilecektir.

Tiirk balikcilik sanayiine faydali ve bir yandan da yurdumuz dé-
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viz kazancina yararli olmak amaci ile Et ve Balik Kurumu Balikcilik
Miiessese Miidiirliigii Bogazin Rumeli Feneri dibinde, ilerde bir balik
kombinasi niteligini alabilecek tesis icin tegebbiisde bulunmaktadir.

On goriilen plina goére cok taze halde iken rihtima gelecek baliklar
gereginde fileto halinde dondurulacak, burada tibbi icme balik yagi ile
balik unu ve ayrica fiime, tuzlama, kutu konserve gibi imalit yapilacak-
tir. Balik ve Balikcilik dergisinin gelecek sayisinda detayli olarak bil-
gi verecegimiz bu hayirli tegebbiisiin bahke¢inin avlama gayretini hare-
kete getirecegi kesindir. Bir miiddet sonra da Karadeniz'de acik deniz
avclligina gidilmesi kendini hissettirecek ve bir filoya ihtiya¢ duyula-
caktir. Ciinkii 6tedenberi, ileri siiriilen Karadeniz’in ancak 50-G0 bin ton
dolaylarindan c¢ok {iriin vermiyecegi fikri, son akinlarla ve Ruslarin bu
denizdeki 400 bin tona yaklagan istihsallerine dair istatistik rakkam-
lar1 ile teeyyiit etmemis bulunmaktadir.

Karadeniz'de agini ceken balikel, cikan baligini dnceden satmigca-

sina ferahlik duyarsa bizim de bu denizden nasibimiz bir kac¢ katina ci-
karilabilir.
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PALAMUT — TORIK
. Kismm

Sitki UNER

Palamut siiriileri Karadeniz’den Istanbul Bogazina girince hava-
larin durumunu miisait bulduklar:1 takdirde, oyalanarak akis yaptikla-
rindan Bogazin belli yerlerinde muhtelif tip olta takimlariyle de avla-
nmr. Olta vasitasiyle yapilan aveiligl, gece ve giindiiz yemliciligi, giin-
diizleri segirtme, yiinlii, kagitk ve ¢arpma’dir.

Gece yemliciliginde av yerleri Pagabahge, Cubuklu, Anadoluhisari,
Vanikdy, Cengelkdy ve Ortakdy onleri ile Dike'dir.

Gece yemliciligindeki takim liifer oltasim1 andirir. Ancak zokalarin
sekil ve agirligi, ignelerin biiyiikliigii, olta ile bedenin kalinhigl, yemin
cinsi, zokaya takilma usulleri degisiklik gosterir. Takimin olta kismi
40-50 bedeni 40-45 numara kalinliginda olur. Bedene ii¢ sifir numara
igne tasiyan 50 gram agirhginda zoka baglamr. Gece yemliciliginde pa-
lamutun yemleri kraca ile istavrittir. Karaca biitiin, istavrit tekgoz ola-
rak zokaya takilir.

Giines batarken av mahalline gidilir. Musamba pantalon giyilir.
Liiks ldmbas1 yakilarak sandalin kiipestesine yerlestirilir. Bir taraftan
da yemler hazirlanir. Miinasip bir yere veya gergi tahtasi {izerine ko-
nur. Olta cekilirken parmaklarin zedelenmemesi i¢in her iki elin igaret
ve orta parmaklarina lastik parmaklik konur. Zokaya yem talkilir.

Palamutlar Bogazicinde yattiklari 40-45 kulaghk derinlikleri olan
kanal bodlgesinde, yakamoz alinca deniz seviyesine dogru ylikselerek 16
ila 26 kulac arasinda dolagirlar. Baz1 geceler 8-10 kulaca yiikseldigi olur.
Bu 6lciiler g6z Oniinde tutularak, olta kulag¢lamip denize indirilir. San-
dalda iki yahut ii¢ kisi bulundugu takdirde, her birinin ayr1 ayr1 derin-
liklere olta indirmeleri, baligin dolastigl seviyenin kolayca bulunma-
sim temin eder. Palamut zokaya gelince yemi, kafa kismindan agzina
alip yutmaya calisir. Dolayisiyle geldigini haber verir. Hemen calinila-
rak yakalanmasi saglanir. Olta yavas yavas cekilir. Balik sandala ah-
nir. Igneden cikarilir. Bir gaz tenekesine veya yerli livara konur. Gece
yemliciliginde iki oltact avin bol oldugu zamanlarda, 100-150 cift pala-
mut tutabilir.

Giindiiz yapilan palamut yemliciligi, gece yemliciliginden bir hayli
farklar tasir. Bu fark baligin uzun zaman Bogaz’da yatmasi dolayisiyle
takim sezdiginden, olta ve bedenua-ymeg, zoka ile ignenin biraz ufak boy-
da kullanilmasindan ileri gelir.kg}}nﬂﬁz?_emliciliginde palamut oltas1 he-
men hemen liifer oltasmmin aynifiin. Olta: kismi 35-40 numara kahnlhigin-
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da, 40 kula¢ uzunlugunda olur. Beden ise 25-30 numara kalhnhginda iki
bucuk kula¢ uzunlugundadir. Zokas: sarimsak digi seklinde 30-35 gram
agirhginda olup, iigsifir numara igne tagir. Yemi, kraga, caca, hamsidir.
Bu saydigimiz yemler zokaya biitiin olarak, igne baligin agzindan soku-
larak solunga¢ kapag: arasindan gegirildikten sonra, karmindan batiri-
lip, sirtindan ignenin ucu cikarilmak suretiyle takilir. Giindiiz yemlici-
liginde, palamutun sevdigi yemlerden biri de Uskumru’dur. Uskumru-
nun her iki tarafindan cikarilan filetolar:, yaprak yem halinde kullani-
lir. Filetolarin birinin iistiinde baligin kuyrugu birakilirsa, daha cekici
bir yem elde edilir. Giindiiz yemliciligi bogaz kiyilarina yakin mahal-
lerde yapilir. Olta denize indirilir. Dip bulunur. Bir kula¢ yukari alinir.
Baligin gelmesi beklenir. Zokaya atlayinca calimlir. Yakalanmasi sag-
lanir. Beden ince oldugundan yavag yavas cekilerek iceri alinir.

Segirtme ile avcailik:

Palamut giindiizleri segirtme ile de avlanir. Segirtme adi verilen
arag, uskumru, kolyoz ile bunlarin vonozlar1 zargana, c¢inakop, hamsi
gibi baliklara benzeyen fiize seklinde, ucunda igne bulunan kurgundan
yapilmig zokadir. Agirhiklar1 120 gramdan 350 grama kadar degigir. Se-
girtme zokalarina yem takilmaz. Zokalarin iistiindeki oksideler veya ba-
ligin yakalandig1 vakit biraktigh dig izleri, maskal denilen ¢ubuk halin-
de cam yahut kemik parcalar1 vasitasiyle siirtiilerek giderilir. Bu iglem-
den sonra zoka, sol elin icine yerlestirilen bir bez parcasina yatirilarak
iizerine bir miktar civa dokiilmek suretiyle ovalanip parlatihir. Civa do-
kiilmeden evvel mat bir renkte olan zoka civalanmasini miiteakip par-
lak, giimiigl bir renk alir. Dolayisiyle yem olmaya elverigli hareket ha-
linde bir balik gibi goriiniir. Segirtme ile aveilik ekseriya Istanbul Bo-
gazina ve Marmara’ya inhisar eder. Karadenizin béz1 sahil bélgelerin-
de de yapildig1 olur.

Bogazin kanal yerleri goz oniinde tutularak takimin olta kismi 60
kula¢ uzunlugunda 40 numara kahnhginda olur. Firdondii vasitasiyle
ayni kalinhkta 2 kula¢ uzunlugunda beden eklenir. Segirtme ile yapilan
aveilikta palamutun bulundugu sahada yem olarak hangi cinsten ba-
lik varsa, onun sekline benzer zoka kullanmak ldzimdir. Zokalarin bii-
yiikliigii derinliklere gore degisir. Genel olarak derin ve kanalli sular-
da agir, siglarda ise hafif zokalar kullanilir. Av mahalline gidilince,
zoka maskallanip, civa ile parlatildiktan sonra olta denize indirilir. Di-
bin bulunmasindan sonra 8 —10 kula¢ kadar siir’atle yukari gekilip,
tekrar birakilir. Oltanin bdylece hareketi sayesinde, zoka kacmakta
olan bir kiiciikk baligi andirdigindan, civarinda bulunan palamut, bir
hamlede iizerine atilir. Dolayisiyle yakalanir. Palamut bazen orta su-
lara yiikselir. Bu takdirde segirtme bu seviyede igletilir.
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Yunlii Zoka ile Avcihik:

Bu takimla yapilan aveilik, daha ziyade Istanbul Bogazinin kiyila-
rina inhisar ettiginden, deniz vasitasi olmayan amatérlerin baslica eg-
lencesini tegkil eder. Yiinlii zoka, kraca, istavrit, camuka, aterina, ham-
si gseklini andiran, ucunda ignesi olan bir kursun parcasidir. Zokalarin
ortasinda bulunan kii¢iik bir delige kirmizi renkteki horozun boyun ta-
raflarindaki uzunca tiiylerden 3-4 adedi diplerinden sokulup, kibrit ¢6-
pii ile sikistirilarak tesbit olunur. Bu tiiyler yeme benzeyen baligin sir-
tim1 ve kuyrugunu temsil eder. Yiinlii zokalar da segirtmeler gibi civa-
lanir. Yiinlii takimin oltas1 35-40 kula¢ uzunlugunda 40-45 numara ka-
Iinliginda olur. Firdondii vasitasiyle 40 numara kalinhginda 2 kulag
uzunlugunda beden ilave edilir.

Bu takimla aveilik palamut kiyilara sokuldugu vakit sahilden, acik-
larda ise deniz seviyesine yakin bulundugu takdirde sandalla yapilir.
Sahil avciliginda oltanin bedeni, zokamn 70-80 santim yukarsindan sag
el ile tutularak, zoka sol ele alimp gergin vaziyette iken iki kolun ile-
riye hareketiyle ve sag elin zoriyle agiga firlatiir. Zokamn dibe inmesi
beklendikten sonra olta siir’atle gekilmeye baglanmir. Boylece zokanin
hareket halinde olusu palamutun yakalanmasim saglar. Kiyidan yapi-
lan avcilikta zokanin ignesine kraga veya istavrit takilirsa, palamut
daha fazla tahrik edilmis olacagindan gans artar.

Aciktaki aveilik, kiirekli veya motorlu vasita seyir halinde iken
olta 20-30 kula¢ kadar birakilip yavas yavas cekilmek ve tekrar bira-
kilmak suretiyle icra edilir. Sandal veya motorda ¢ift olta de kullanila-
bilir. Bundan bagka yiinlii zoka yerine kagik da takilabilir. Ancak ba-
Iigin bol zamaninda yiinlii takimi yerine su iistii ¢aparisi kullanilmasi
tavsiye olunur.

o00o
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1967 DUNYA VE TURKIYE'NIN SU URUNLERI URETIiMi
I

Sadan BARLAS

7126 kilometre uzunluktaki kiyllari Kuzeyde Karadeniz, Kuzey ba-
tida Marmara denizi, Batida Ege denizi, Giineyde Akdeniz ile cev-
rilmis ve mubhtelifi biiyiikliikte golleri ve akar sular1 bulunan Tiirkiye’-
nin 1967 su iiriinleri iiretimi, Bagbakanlia bagh Devlet Istatistik Ens-
titiisince yayimlanmig olan Su Uriinleri Anketi'ne gore, 200.000 tonu
asmig bulunmaktadir. Bu iiretim memleketimizde simdiye kadar ulusal
milesseselerce kaydedilmis en yiiksek rakkamdir ve bunu yeni bir rekor
olarak kabul etmeliyiz.

1967 de memleketimizde hasat edilmis olan su uriinlerinin deniz ve
tathsulara gore dagilimi gGyledir:

Adet Kilogram

Deniz {iiriinleri 8.362.557 195.268.590
Tathsu iiriinleri — 6.377.556
8.362.557 201.646.156

1967 yili su iirtinleri iiretimimiz bir evvelki yilin {iretiminden
(122.712 ton) bir bucuk kat daha fazladir.

Incelenen yil zarfinda hasat edilmis olan su iiriinlerinin gruplar iti-
bariyle dagilimi agagida verilmigtir:

Gruplar ! Adet Kilogram
Toplam 8.362.55'7 201.646.156
a) Deniz iirtinleri 8.114.544 195.268.590
Baliklar 2.278.275 193.915.017
Kriistaseler 4.153.686 1.278.687
Yumusakcalar 1.682.583 74.886
b) Tathisu baliklar: — 6.377.566
¢) Suda yagiyan memeli
hayvanlar 206.057
d) Suda yasayan hayvanlar 11.936
e) Suda yasiyan artiklar 30.020
1967 yilinda deniz iiriinleri firetimimiz bélgeler itibariyle géyledir:
Bolgeler Adet Kilogram
Karadeniz 2.692.133 147.029.638
Marmara 3.877.605 38.915.845
Ege 1.026.733 5.735.029
Akdeniz 766.086 3.588.078

8.362.557 195.268.590
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Yukaridaki tabloda goriilecegi iizere, Tiirkiye, 1967 yilinda, 195.268.
590 kilogram gelen muhtelif deniz {iriinlerinin % 70-30 unu Karadeniz,
% 19.92 sini Marmara, % 2.94 iinii Ege ve % 1.84 linii Akdeniz bolge-
lerinden elde etmigtir.

Memleketimizi gevreleyen deniz sularindan 1967 de hasat etmis ol-
dugumuz balik tiirleri 6nem siralarina gore agagida gOsterilmigtir. An-
ketteki balik isimleri aynen yazilmigtir:

Balklar Kilogram Bahklar Kilogram
Hamsi 57.038.257 Kayabaligt 284.636
Sargan 21.263.118 Sinagrit 256.767
Palamut 19.133.732 Tranca 202.117
Karagdz (Ist.) 17.736.615 Mersin 196.376
Torik 15.380.396 Melanurya 172.255
Istavrit 8.744.785 Bakalorya 169.870
Kefal 7.044.440 Turna 152.975
Liifer 6.168.800 Sariagiz 136.923
Keler 5.666.540 Giimiig 123.932
Mezgit 2.966.695 Sarigdz 105.948
Kopek Baligi 2.624.887 Sarpa 105.945
Uskumru 2.579.962 Kilig 98.578
Kirlangig 2.494.458 Fangri 92.261
Sardalya 2.407.801 Akya 87.995
Barbunya 2.034.577 Yilan Balig: 72.624
Izmarit 1.893.652 Mirmir 69.695
Tekir 1.890.983 Orfoz 67.899
Kalkan 1.778.024 Zargana, 65.280
Iskarmoz 1.611.654 Iskorpil 51.697
Minakop 1.573.815 Gelincik 34.240
Orkinoz 1.488.261 Avci 30.775
Kupes 670.960 Hani 19.342
Ispari 662.565 Sip 17.860
Kolyoz 653.694 Lépina 17.354
Iskorpit 563.796 Diilger 14.215
Cipura 524.195 Granyiiz 13.638
Karagoz 525.229 Turna 13.351
Iskine 482,404 Lipsoz 6.488
Dil-Pisi 438.024 Afarna 5.153
Levrek 425.871 Berlam 1.257
Tirsi 405.868 Vatoz (1) 2.278.275

1) Vatoz adettir ve toplama dahil degildir.
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Mercan 322.968 Marya 1.114.342
Lahoz 301.205 Diger baliklar 614,998

Yukaridaki cetvelde goriilecegi iizere hamsi, sargan, palamut, ka-
ragoz istavrit, torik baliklar1 memleketimiz denizlerinden iiretilen balik-
larin en Onemli boliimiinii (63.362.699 kilogram) tegkil etmektedirler. Bu
bes baligin toplam iiretim miktar: yiizlerce cegit baligin toplam iiretim
rakkamindan 67.189.519 kilogram daha fazladir. Diger bir deyimle de-
nizden hasat edilmis olan baliklarin % 67.32 sine takebiil etmektedir.
So6z konusu bes baligin, deniz sularindan hasat edilmis baliklarin iire-
timine nazaran miinferit ylizde oram goyledir: hamsi 29.41, sargan
10.97, palamut 9.67, karagoz istavrit 9.15, torik 7.93.

Memleketimizi gevreleyen denizlerden elde edilmis olan baliklarin
bolgelere gore dagilimi agagida gosterilmigtir:

Bahklar Akdeniz Ege Karadeniz Marmara ?
Toplam 3.420.458 4.620.142 147.022.225 38.852.192
Akya, 36.320 28.985 — 22.684
Afarna — 3.000 1.925 228
Aval 28.295 2180 — 300
Bakalorya 64.100 37.269 e 68.501
Barbunya 116.530  106.683 1.625.620 185.744
Berlam 250 — 750 257
Cipura 131.358 175.478 23.995 193.364
Dil-Pisi 17.038 110.595 223.603 86.788
Diilger 500 1.551 1.985 10.179
Fangri 49.029 33.019 — 10.213
Gelincik — 510 16.86G5 16.865
Grenyliz 450 10.298 180 2.710
Giimiis — 40 82.770 41.122
Hamsi — 173.500 55.517.260 1.347.497
Hani — 3.102 2.600 13.640
Iskarmoz 1.568.725 17.549 — 25.380
Iskorpil — 2.205 36.170 13.322
Iskorpit , . 1.874 46.189 413.415 102.318
Ispari 18.480 129.118 463.465 51.502
Istavrit 14.985 42.735 7.213.025 1.474.130
Karagoz (Ist.) 19.886 52.376 17.402.490 261.863
iskine — 13.050 451.675 17.679
izmarit 38.303 193.339 1.407.900 254.110
Kalkan — 700 1.528.550 248.774
Karagoz 53.553 41.832 372.920 56.924

Kayabaligi 90.228 16.173 168.340 0.895



Kefal
Keler
Kilie
Kirlangig
Kupez
Kolyoz
Kopek b.
Lahoz
Lapina
Levrek
Lipsoz
Liifer
Melanurya
Mercan
Mersin
Mezgit
Mirmir
Minekop
Orfoz
Orkinoz
Palamut
Sardalya
Sargan
Sariagiz
Sarigbz
Sarpa
Sinagrit
Sip
Tekir
Tirsi
Tranca
Torik
Turna
Uskumru
Vatoz (1)
Yilan b.
Zargana
Zurna
Marya

Diger baliklar

192.111
1.340
4.235
3.780
6.303
6.735

189.220

216.123

59.948
41.816
17.010
57.195
175
41.950
8.987
9.028
27.501
33.186
12.893
64.920
7.950
18.717
22.542

57.110
825
4.386
12.672
3.581
35.281
4.050
836
11.750
30.003
1.760

1) Vatoz adettir
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420.457
760
2.335
19.631
81.783
20.417
155.212
66.622
4.400
148.133
1.570
56.478
55.242
85.115
2.205
195
22.549
75.645
24.740
13.900
107.240
1.157.433
4.300
3.266
4.210
39.730
162.866
84.000
27.944
198.999
61.707
24.776
4.428
244.099
36.014
4.970
1.047
€4.427
134.190

3.018.335
5.590.830
6.650
2.387.197
8.590
83.365
1.914.680
800
122.617

2.742.775
680
190.600
2.886.440
5.500
1.455.140
891.618
8.813.892
205.152
21.245.150
65.730
84.410
1.450
6.000
17.795
803.501
353.901
385
5.312.284
107.050
507.917
1.682.597
1.664
23.250
764.995
446.379

ve toplama dahil degildir.

3.413.537
73.610
85.358
83.850

574.284
543.177
365.775
18.460
12.154
95.173
4.918
3.327.731
100.003
179.978
3.396
38.110
32.659
34.002
15.928
582.743
10.179.414

1.032.323

13.668
3.007
9.378

46.048

65.359

65
946.372

24.023

1.908
10.002.019
8.477
2.064.036
316.298
30.896
36.224

554
254.917
32.669
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Yukaridaki tabloda goriilecegi iizere 1967 de Akdeniz bolgesinde
karaya cikarilmig olan Iskarmoz baligi bu bolgede bulunan elli cins ba-
lik arasinda miktar bakimindan en Onemlisidir. Bu balik Akdenizden
hasat edilmis olan baliklarin % 45.86 sin1 tegkil etmektedir.

Ege bolgesinde karaya cikarilmig olan baglica baliklar Onem sira-
larina gore sardalya, kefal baliklaridir.

Karadeniz bolgesinde karaya cikarilmig bellibagh baliklar onem si-
ralarina gore hamsi, sargan, karagoz istavrit. palamut, istavrit, vatoz,
keler, torik, kefal, mezgit, liifer, kirlangic, kopek baligi, barbunya, kal-
kan, minekop, izmarit’dir. Hamsi baligi Karadeniz bolgesinde karaya
cikarilmig olan biitiin baliklarin % 28.15'e tekabiil etmektedir.

Marmara bolgesinde karaya cikarilmig olan baslica balik tiirleri ha-
cimlerinin onemine gore palamut, torik, kefal, liiffer, uskumru, istavrit,
hamsi, sardalya olarak siralanmaktadir.

1967 de memleketimizde karaya cikarilmig olan deniz baliklarinin
illerimize gore dagilimi gOyledir:

iller Kilogram iller Kilogram
1. Rize 48.286.273 12. Bursa 2.309.230
2. Ordu 39.106.966 13. Hatay 1.993.134
3. Istanbul 28.575.594 14. Canakkale 1.571.201
4. Giresun 20.776.189 15. Tekirdag 1.372.085
5. Trabzon 10.242.321 16. Icel 770.454
6. Artvin 7.916.032 17. Mugla 655.516
7. Balikesir 4.814.528 18. Antalya 486.360
8. Samsun 4.755.499 19. Kastamonu 311.565
9. Sinop 4.224.017 20. Kocaeli 209.554
10. Izmir 3.764.791 21. Aydin 199.835
11. Zonguldak 2.407.363 22. Adana 170.510

Yukaridaki tabloda goriilecegi iizere ilk beginci siray:r isgal eden
bes biiyiik balikc: ilinde karaya gikarilmig olan toplam balik miktar
155.991.693 kilogramdir yani toplam deniz baliklar: iiretiminin % 80.44’ii
diir. Alt1 il4 onbesinci siralarda yazili orta bilyiiklitkteki on balika ilinde
karaya cikarilmig olan toplam balk miktar:1 (35.127.880 kilogram) top-
lam deniz baliklar: iiretiminin % 18.11’i dir. Balik¢iik yoniinden ©nemli
olmayan son alt1 ilde karaya c¢ikarilmig olan balik hacmi (2.803.794 ki-
logram) toplam deniz baliklar1 iiretiminin % 1.451i dir.

Devlet Istatistik Enstitiisiiniin 1967 yiinda yapmig oldugu su iiriin-
leri anketine gore mezkir yil zarfinda memleketimizde karaya cikaril-
mig olan diger deniz iiriinlerinin cins ve miktarlar1 agagidaki tabloda
gosterilmigtir:



Cinsler

Toplam

a)

b)

¢)

d)

e)

Kriistaseler
Karides
Caganoz
Calpara

Yengec
Pavurya
Istakoz

Bicek

Ayna
Yumusakecalar
Kalemerya
Midye
Miirekkep baligl
Tarak

Ahntapot
Istiridye

Soline

Suda yasayan memeli
hayvanlar
Yunus

Suda yasayan
hayvanlar
Kaplumbag
Suda yasayan artiklar
Siinger
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Adet

6.084.282

4.153.686

1.222.325
1.825.595
665.182
313.306
91.912
19.437
15.929
1.682.583

705.575
690.840
176.683
63.263
37.632
8.590

206.057
206.057

11.936
11.936
30.020
30.020

Kilogram

1.353.573

1.278.687
1.278.687

74.886
74.886

Ankete gore 1967 yilinda memleketimiz tathsularindan hasat edil-
mig olan baliklarin (6.377.566 kilogram) cinslere gére dagilim goyledir:

Cinsler Kilogram Cinsler
Akbalik 76.500 Kizilkanat
Alabalk 157.469 Sudak

Capak 21.000 Sazan

Gokee 74.000 Siraz

Giimiig 6.000 Yayin

Inci kefali 600.000 Yilanbalig1
Karabalk 3.500 Turna
Kayabalig1 6.715 Diger baliklar
Kefal 580.617

Yukarirdaki rakkamlardan anlagilacag: iizere 1967 de en

Kilogram

65.494

198.604
3.065.453
10.000
594.612
107.577
209.136
600.889

fazla ha-
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sat edilmis olan tathisu balhig Sazan'dir. Bu balik 1967 tathisu baliklarn
iiretiminin yiizde 48.06 sina tekabiil etmektedir.
Bahis konusu baliklarin illere gore dagihimi asagida gosterilmistir:

il Kilogram i1 Kilogram
Adana 8.324 Isparta 381.500
Adiyaman 11.675 Igel 15.100
Afyonkarahisar 104.000 Istanbul 56.478
Agn 15.000 Izmir 6.950
Ankara 72.655 Kars 67.000
Antalya 139.900 Kirgehir 550.000
Artvin 2.800 Kocaeli 237.000
Aydin 732.965 Konya 406.500
Balikesir 310.000 Malatya 11.425
Bitlis 265.000 Manisa 487.300
Bolu 15.960 Maras 31.000
Burdur 89.100 Mugla 124150
Bursa 529.000 Musg 200.000
Canakkale 9.520 Nevsehir 18.500
Corum 4.600 Nigde 71.600
Denizli 71.100 Sakarya 7.00
Diyarbakir 19.000 Samsun 155.000
Edirne 61.044 Siirt 3.000
Elazig 6.000 Sivas 70.000
Erzincan 9.825 Trabzon 1.350
Erzurum 86.500 Urfa 10.750
Eskigehir 283.300 Van 600.000
Hatay 11.50 Zonguldak 6.695

Yukaridaki tablodan anlagilacag: iizere memleketimizde en fazla
tathsu baliklar: iiretiminde bulunan iller 7329 tonla Aydin, 600.0 tonla
Van, 550.0 tonla Kirsehir, 529.0 tonla Bursa, 487.0 tonla Manisa, 406.0
tonla Konya, 381.0 tonla Isparta, 310.0 tonla Balikesir, 283.3 tonla Es-
kigehir, 265.0 tonla Bitlis, 237.0 tonla Kocaeli, 200.0 tonla Mus’dur. Mem-
leketimiz tatlisu baliklar: iiretiminde Gnemli paylari bulunan bu illerde
1967 yilinda hasat edilmis olan bellibagh baliklar sunlardir:

Aydmm: 328.0 ton kefal, 228.2 ton sazan, 75.9 ton yayin, 65.7 ton yilan
balig1

Van: 600 ton inci kefali.

Kirsehir: 300.0 ton sazan, 200.0 ton yaym, 50.0 ton kefal.

Bursa: 150.0 ton sazan, 115.0 ton yaym, 50.0 ton kefal.

Manisa: 439.0 ton sazan, 17.0 ton yian balig.

Konya: 189.0 ton sazan, 114.5 ton turna, 70.0 ton gokee.

Isparta: 165.0 ton sudak, 150.0 ton sazan,
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Balikesir: 250.0 ton sazan.

Bitlis: 265.0 ton sazan.

Eskisehir: 157.8 ton sazan, 73.0 ton yayin, 49.0 ton kizilkanat.
Kocaeli: 90.0 ton sazan, 25.0 ton alabalik, 17.0 ton yayin,
Mus: 200.0 ton sazan.

Tirkiye su iiriinleri bakimindan, FAO (Birlesmis Milletler Gida ve
Tarim Tegkildt1) tarafindan yayimlanmig olan 24. Balkeilik Istatistik
Yilliginda gosterilen 221 {iilke, arazi, vesaire arasinda 1967 de 38 inci ve
Yilhikta gosterildigi Asya Kit’asmdaki kirkalti tilke arasinda 13 iincii
gelmektedir.

FAO Yilligina gore 1967 yilinda Akdeniz ve Karadenizden toplam
1.100.000 ton su iiriinii elde edilmigtir. Bu denizlerde kiyilar1 bulunan
Tiirkiye'nin 1967 yilina ait su {irlinleri {iretimi bu rakkama dahil degil-
dir. 1lave edecek olursak Akdeniz ve Karadenizin miisterek su iiriinleri
tiretimi 1.295.000 tonu gecer. Bu rakkamlardan anlagilacag iizere mem-
leketimizin bahis konusu bdélgedeki liretim payinda 1967 yilinda &nemli
bir artis olmustur. Bu pay 1966 da ouda bire yakin iken 1967 da altida
bir olmustur.

Memleketimiz su iiriinleri iiretimi bakimindan, 1967 yilinda, Akde-
niz ve Karadenize sahildar ondokuz iilke arasinda Besincidir. Tiirkiye-
nin 6niinde bulunan iilkeler 1967 deki su {iriinleri {iretimindeki Snemle-
rine gore sunlardir: Sovyet Sosyalist Cumhuriyetleri Birligi (5777.2 bin
ton), Ispanya (1430.6 bin ton), Fransa (820.0 bin ton), italya (337.3
bin ton). Tiirkiye'yi Yunanistan, Birlesik Arap Cumhuriyeti, Romanya,
Yugoslavya, Bulgaristan, Tunus, Israil, Cezayir, Liibnan, Kibris, Libya,
Monako izlemektedir.




22

Bahkcihik Alemsl

~ny

| S———— S

iC HABERLER

* Et ve Balik Kurumu 4-27 Kasim 1969 tarihleri arasinda Bati Ka-
radenizde 83 gros tonluk Sazan av gemisiyle palamut av tatbikatinda
bulunmustur. Bu faaliyetler sirasinda 32.5 ton palamut tutulmustur.
Hasat edilen palamutlarin bir boliimii Ankara piyasasinda satisa arz
edilmig ve istanbul Balikhanesinde satilmistir. Diger boliimii ise Kuru-
mun Istanbuldaki Besiktas Soguk Deposunda muhafazaya alinmistir.

% Et ve Balik Kurumu 4-30 Kasim 1969 tarihlerinde 83 gros ton-
luk Yunus ve 41 gros tonluk Pisi av gemileriyle Bati Karadenizde ki-
yilarimizdan ii¢ deniz mili acikta ve mevcut sartlara uygun olarak traw-
culuk yapmistir. Bu sefer esnasinda tutulan 6 ton kalkan, pisi, dil, ¢1-
nakop, istavrit, kirlangi¢, minekop, kaya, iskorpit, izmarit gibi cesitli
baliklar Istanbul Balikhanesinde satilmistir.

% Et ve Balk Kurumu, Karadenizereglisinde balik miistahsille-
rinden palamut miibayaasinda bulunmak iizere Kasim 1969 ayinda da
bu bolgeye Istanbul’daki Balikcilik Miiessesesi elemanlarindan tegkil
edilen bir heyet géndermistir.

% Et ve Ballk Kurumu soguk depolarinda Agustos 1969 ayinda
92.5 ton sogutulmug ve 33.5 ton dondurulmus olarak toplam 126.0 ton,
Eyliil 1969 ayinda 575.5 ton sogutulmug ve 729.9 ton dondurulmus olarak,
toplam 1305.4 ton, Ekim 1969 ayinda 458.7 ton sogutulmug ve 1296.9 ton
dondurulmus olarak toplam 755.6 ton cesitli deniz ve tatlisu baliklar: ile
diger iiriinler muhafazaya alinmistir.

* Et ve Ballk Kurumu soguk depolarinda Agustos 1969 ayinda
4043.2 ton buz imal edilmis ve 3984.9 ton buz satilmigtir; Eyliil 1969
ayinda 3626.3 ton buz imal edilmis ve 3719.0 ton buz satilmigtir; Ekim
1969 ayinda 2133.7 ton buz imal edilmis ve 2181.3 ton buz satilmigtir.

% Et ve Balik Kurumu frigorifik tagima gemileriyle Kasim 1969
ayinda toplam navlun degeri 43855,50 Tiirk Liras: -tutarinda 87.3 ton
cesitli gida maddeleri tasimigtir. Bu hacmin 72.2 tonu yabanci memleket
limanlari, geri kalami memleketimiz limanlar1 arasinda tasinmigtir.

* Et ve Balik Kurumu, balik yagi ve unu imalinde ham madde
olarak kullanmak iizere, Kasim 1969 da Trabzon piyasasindan 36.3 ton
yunus, Istanbul piyasasindan 10.0 ton cesitli balik satin almistir. Aym
dénemde 10.4 ton yunus yagl, 4.4 ton yunus unu ile 1.5 ton balik unu
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iretiminde bulunmug ve Trabzon mamulii 2.1 ton yunus yag ile Istan-
bul mamuli 2.3 ton balik unu satmigtir.

* Istanbul Balik Halleri Miudiirligiince verilen bilgilere gore bu

Hallerde Eyliil 1969 ayinda toplam 5.066.009 Tiirk lirasi degerinde 1.910.
342,4 kilogram ve ayrica 66141 adet cesitli deniz ve tathisu iirtinleri sa-
tilmigtir. Sozii edilen iiriinlerin cinsleri ile miktar: ve aylik ortalama top-
tan kilogram satig fiatlar1 (baz fiirtinlerin fiatlar: adet esas:i iizerinden
verilmigtir) asagida gosterilmigtir:
Deniz bahklari: Barbunya 1411 kg, 5127 krg; Tekir 17608 kg 1455 krs;
Kalkan 9047 kg 582 krg; Dil-Pisi 2210 kg 2457 krs; Levrek 1225 kg 3534
krg; Kemal 8409 kg 704 krs; Giimiis 1387 kg 1809 krs; Mezgit 1512 kg
900 krs; Iskorpit 219 kg 655 krg; Mercan-Sinagrit 371 kg 2142 krs; Ha-
ni-Lépina-Egkina 361 kg 860 krg; Liifer 6296 kg 1793 krg; Minakop 90
kg 2037 krg; Kaya 11 kg 236 krg; Hamsi 4650 kg 268 krs; Kilic 1263 kg
2747 krg; Istavrit 8263 kg 430 krs; Izmarit-Istrongiloz 688 kg 542 krs;
Sardalya 12188 kg 387 krs; Zargana 355 kg 661 krs; Gelincik 473 kg
2254 krs; Uskumru 748 kg 1042 krs; Karagoz 636 kg 1788 krs; Citari
163 kg 1644 krs; Kupes 566 kg 600 krg; Kolyoz 1055 kg 737 krs; Kir-
langic 577 kg 1186 krg; Akya 292 kg 684 krg; Torik 10813,5 kg (1335
¢ift) 619 krs; Palamut 1799515,9 kg (1384243 cift) 201 krs; Keler 5 adet
1290 krg; Marya 931 kg 415 krs.

istanbul Balik Héllerinde Eyliil 1969 ayinda satilmig olan torik ve
palamut babklarinin beher ¢iftinin ortalama ayhk agirhig sirasiyle 8100
ve 1300 gramdir.

Tathsu bahklari: Mersin 1516 kg 1772 krg; Turna 108 kg 177 krg; Ke-
fal 78 kg 1016 krs; Sudak 1160 kg 1039 krs; Yaymn 750 kg 381 krg; Yi-
lan balig1 26 kg 788 krg; Sazan 97 kg 496 krg; Kizilkanat 107 kg 770 krs.
Kriistaseler: Karides 10641 kg 2038 krs; Istakoz 1737 adet 3533 krs;
Pavurya 10943 adet 210 krg; Caganoz 1560 adet 22 krs; Bocek 832 adet
3758 krs.

Moliiskler: Kalamarya 45 kg 1026 krg; Istiridye 1054 adet 23 krg; Mid-
ye 50000 adet 4 krs.

DIS HABERLER
Danimarka

* Tiirkiye’den «bahker» getirtmek hususunda Kopenhang’daki
Tiirk Biiytikelgiligi ile Danimarka «Taka Sahipleri Cemiyeti» temsilcile-
ri arasinda yapilan goriismeler devam etmektedir. Son gériigsmeden son-
ra Kopenhag Biiyiikelgiligimiz, Digigleri Bakanligindan 800-1000 kadar
balik¢imin Danimarka’ya gonderilip gonderilemiyecegi hususunun aragti-
rilmasim istemigtir. Danimarkallar secilecek sahislarin hergeyden once
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tecriibeli olmalarim sart kogmakta, az da olsa Ingilizce veya Almanca
bilenlerin tercih edilecegini s6ylemektedirler.

Balikcilara, baliga cikildign zaman giinde 85, baliga cikilmadigi giin-
lerde de 65 kuron ddenecegi bildirilmigtir. Biiyiikelcilikten bildirildigine
gére Danimarka’da tutulan bali§in yarisi takanin sahibine, diger yaris
ise miirettebata ait bulunmaktadir.

Bu kadar biiylik sayida bir balika ihtiyacini Tiirkiye’'nin karsilayip
karsilayamiyacagi bilinmemektedir.

Danimarka balikcilar1 daha ziyade agik denizde Norveg, Ingiltere
ve Izlanda sahilleri aciklarinda avlanmaktadirlar. Bilhassa kis aylarin-
da bu denizlerde avlanmanin tehlikeleri mevcuttur. Bir ka¢ hafta once
kotii hava sartlar yiiziinden Danimarka aciklarinda iki balik¢i teknesi
batmig, birinin miirettebat1 diger bir gemi tarafindan kurtarilmigsa da
ikincisinin miirettebat1 helikopter yardim: gelmeden, denizde bogularak
Olmiislerdir.

Tiirk Digigleri Bakanligi bu konuyu inceledikten sonra Danimarka
hiikiimetinden izin alinmasi gerekmektedir. Hiikiimetin tutumu bilinme-
mektedir.

«Basm»dan
Ispanya

* Bu memleketin balikcilik politikasinin baglica hedefleri sunlardir:

a) Uzatma aglariyle dip baliklar1 avlayan frigorik gemi filosunun
biiyiimesini frenlemek;

b) Miinhasiran morina baliklarin1 tuzlayan geleneksel balikci ge-
milerinin yapimina hiikiimet¢ce yardimda bulunmamak;

¢) Acik deniz orkinoz av filosunu geligtirmek;

d) Kiiciik balikcilarin kooperatifler ihdas etmelerini tegvik etmek;

e) Bilhassa dondurulmus balik olmak iizere pazarlama sebekeleri-
ni modernlegtirmek.

italya

* Deniz Ticaret Bakanlhigma bagh Deniz Balhkcilik Miiessesesi ta-
rafindan yaymmlanan istatistiklere gore 1968 yilinda italyamin balike
filosu 26982 kiirekli ve yelkenli kayiktan, 15346 motorlu kayiktan ve
3930 adet motorlu balik¢i teknesinden ibaret bulunuyordu.

Miiessesece verilen bilgilere gore 1968 de balkcihk sahasinda
129488 kigi caligmistir. Bunlardan 45966 s1 birinci kategori, 71067 si
iiciincli kategori olarak denizlerde, 1831 kisi karada ve 11524 Kkigi de
yardimc1 sanayilerde istihdam edilmigtir.

Yunanistan
* 1968 yilinda Yunanistanda 33225 ton derin dondurulmus balik
tiiketilmistir. Tiiketim insan basina 3.84 kilogramdir.



95

BALIK VE BALIKCILIK

(FISH and FISHERY)
Foundation : 19538

ET ve BALIK KURUMU G. M. EDITOR

VOL. XVII December
BALIKCILIK MUESSESESI MD.

No. 12 1969 . KAR.
BESIKTAS - iISTANBUL o AATA

CONTENTS

Page

IMPORTANT DEVELOPMENTS IN MUSSELS RESEARCH ... ... ... ... ... ...

PIKE (ESOX LUCIUS) IN TUREY .. ... ...

THE SALMONS AND TROUTS (PART XVI)

PELAMID-BONITO IN TURKISH WATERS (PART II) ... ... ... ... ... ... ...

1967 FISH PRODUCTION IN THE WORLD AND TURKEY (PART III) ... ...

WORLD FISHING NEWS ... ... ...

INDEX

11

14

22

26



ICINDEKILER

SAYI: 1 — OCAK 1969

Agik Deniz Balikcilifl ... Saim Onat ........ e
Ballk KIVZINL  ooviiiiiiiaiienieaienaeeaieieneansnnasaaeeans Sitki Uner

AlabaliKlar (VI) .oooiiiiiiiiiieiiiieiiiseiiasieanes Seref Karapmar ......
Su Urlinleri Hakkinda Umumi Bilgi ..............c..o Nuri Barlas ........oe.ee.
Liifer ve Aveilifl (III)  ..ooiviirininiiiieinnencnn. Sitkn Uner ...............
Diinyada Orkinos Avcilifl .......cooiiiiiiiiiiiii. Sadan Barlas ............
Diinya Balikgilik Alemi .........coocvvviiiiiiiieiiiinnien.. K e
Ingilizce Ballk ve Ballkgllk  .....oooviiiiiieniiiinnne. K e,

SAYI: 2 — SUBAT 1969

Bahkcihk ve Su Urlinleri Enstitiisii Egitim Programi

Hazirlama Semineri .......o.oooiiiiiiiiiiiinn Saim Onat ...............
Rarajlar yapilirken Balikgilik Yoniinden Unutulan

Cok Miihim Bir Konu .......... e e ibrahim Bilge

Akdeniz Balikgilik Biyolojisi ve Oseanografisi Deniz

Ustii Cahgmalart (KiSim 1) ...ocoooviiiieiiiiinionnnen. Necla Giirtlirk .........
Balik Etlerinin Nev’ileri ve Anatomisi Nuri Barlas ............
Alabaliklar (VII) oo Seref Karapmar ......
Dogu Karadeniz Istavritleri .............cocoeiiiiininins Tarik Yalingilin .........
Mercan BallKIArl ......ocviveeieieiinireiiniininreaieien. Sitkt1 Uner ...l
Akdeniz Bahkcihk Genel Konseyinin Son Toplantisi

Hakkinda (KI1SIM 2)  ..oiiiiioineiioineiieiaiiiireaaiinns Sadan Barlas ............
Diinya Balik¢illk Alemi .......coooovvvviviiiiniiiiieanninnn. K e
ingilizce Balik ve Bahkeillk .......coooviiiiiiinnninnne. K e

SAYI: 3 — MART 1969

Balik Aveih@r Yéniinden I¢ Sularimizin Genel Durumu Remzi Geldiay .........
Kalkan Ballfl  ...ooooviiiiiiieieieinineniianeeaaeaens ibrahim Bilge .........
Akdeniz Bahkgﬂlk Biyolojisi ve Oseanografisi Deniz

Ustii Caligmalart (KISIm 2)  .ocovviiiiiiniiaiianennes Necla Giirtiirtk .........
Baliklarin Tasnifi ve Balik Gruplarinin Beden Yapihsi Nuri Barlas ............
Alabaliklar (VIII) ..o Seref Karapinar .........
Akdeniz Balik¢iik Genel Konseyinin Son Toplantisi

Hakkinda (KiSIM 3)  .oooiiiiiiiiiiinniiiiiieaniniaeinenns Sadan Barlas ............
Diinya Balikcilik Alemi .......ocovieviviiiiiiiinniinin. F e
Ingilizce Balhk ve Bahkcilik K e

SAYI: 4 — NISAN 1969

Diinyada Balik Uretimi ve Tiirkiyenin Durumu ...... Sitkr Uner  ...............
Bir Amatér Goziiyle Tatlisu Balklarimizin Degeri (1) Ibrahim Bilge ............

Atlantis II Arastirma Gemisi ...........oooiiiiiiiine A e



Balik¢t Gemilerinin Seferde Tagiyacag Isaretler ...
Alabaliklar (IX)
Balik Muhafaza Usulleri (1) ......ccooiiviiiiiiiiiiii
Diinya Bahkgiik Alemi .........coooviiiniiiiiinnnnnin.
Ingilizce Balhk ve Balikcilik

SAYI: 5 — MAYIS 1969

Amonyak ve Diger Gazlarla Sogutma Teknigi Tari-
he Karigmaktadir
Bir Amator Goziiyle Tatlisu Baliklarimizin Degeri (2)
Sovyetler Tarafindan Orkinos Baliklamn Uzerinde
Yapilan Markalama Tecriibeleri
Itk BahikGiifn ..oooviiiiiiiiiii
Midye-Pines-Istiridye-Tarak-Sulina
Ballk Muhafaza Usulleri (2)
Alabaliklar (X)
Akdeniz Balikcilik Genel Konseyinin Son Toplantisi
Hakkinda (Kisim 4)
Diinya Balikgilik Alemi ...............o..e.
Ingilizce Balik ve Balkcilik

Tarik Yalngiin
Seref Karapinar  ......
Nuri Barlas

Fehmi Ersan ............
Ibrahim Bilge ............

Tarik Yalnglin .........
Sitki1 Uner
Nuri Barlas

Seref Karapinar .........
Sadan Barlas ............
W i
K e

SAYI: 6 — HAZIRAN 1969

Ham Petrolden «Proteiny Elde Edilerek Yem Sana-
yiinde Kullamlmaktadir
Su Uriinlerine Ait 1968/69 Av Yilina Mahsus ve
Devamli Yasak ve Tahditler
Bir Amatdr Goéziiyle Tathisu Baliklarimizin Degeri 3
Alabahklar (XI)
Miirekkep Baliklari ..........cccviiiiiiiiiiiiiiieiiniaea.n.
Akdeniz Bahkcilik Genel Konseyinin Son Toplantisi
Hakkinda (KISIM 5)  ...iiiiiiiiriieieriiaaiiiiiaiiennnan.

Diinya Bahkcilik Alemi ...........cccooviviiiininininninnn,
Ingilizce Balik ve BalkgillK  ....oooveiriiinieniennionnne.

Ibrahim Bilge ............
Seref Karapmar .........
Sitkit Uner ...........ceeeeee

SAYI: 7 — TEMMUZ 1969

Kig Sezonunda Barbunya Baligimn Beslenmesi(Mullus
Barbatus Ponticus ESSIpov) ...,
1968 Yilinda Istanbul Balik HAillerinde Satilmig olan
Su  Uriinleri
Alabaliklar (XII)
Levrek
Deniz Uriinlerimizin Azalig Sebepleri .....................
Diinya BallkcGiliK Alemi ..cco.iveveieevnniieiiiiiiiiinneaenns
Ingilizce Balik ve Balik¢ilik

Nezih Bilecik ............
Sadan Barlas ............
Seref Karapmnar .........
Sitki1 Uner

SAYI: 8 — AGUSTOS 1969

Midye Yataklarimiz ve Midye Acilmasi I¢cin Yeni Bir
Bulug

Fehmi Ersan



—928

Tilrk Sularinda Bulunan Baliklarin Karacigerlerin- Z. Stary, F. Bursa,

deki A-Vitamini Miktarlar1 ..........ccoooiniieen PR M. Yuvanidis ............ 4
Tatlisu Baliklarimizin Turizm Yoniinden Degeri ... Ibrahim Bilge ............ 9
Japonyada BallkcllIk (1) ...ccoiviviviiiiiiininninecneneenns Cev: Haydar Sozer ... 11
AlabaliKlar (XIII) .oioiiviiiiiiiaieierirriiiosiorcaassneeneenss Seref Karapinar ......... 17
Hangi Ayda Hangi Baliklar Yenir .........ccocooveennnnn Sitkt Uner ...ocovevvvnnnnnns 21
Diinya Babkecillk Alemi ......ccovvvieeiereienininiinniinnnne. K crerreniniininaanies veeres 24
Ingilizee Balik ve BallKGIIK  .......coovevvniiniennnninnnns K crererreniieiriiianenaan. 29

SAYI: 9 — EYLUL 1969

Diinya Ekonomisinde Sogugun Rolii ..................... Nuri Barlas ............... 1
Makaral: Olta ile Ballk Avelllfl .....oooooviiiiiinnnnnn.. Ibrahim Bilge ............ 3
Sovyet Rusya’da Balik¢ilik Fehmi Ersan ............ 10
AlabahKlar (XIV) ..ooiiiiiiiiiiiiiiii i, Seref Karapimnar ......... 14
Kanada New Brunswick Eyaleti Balik¢illk Dairesi Yezdan Nabel ............ 19
Tegkilati Hakkinda Genel Bilgiler

Diinya Balikgilik Alemi ........cccoovviiiiieininanannns K e 22
Ingilizce Balk ve BallkGIIK .......ccocvivieieiiinninnns K e 28

SAYI: 10 — EKIM 1969

Japon Yosun Sanayii ve Bizim Yosunlarimiz ......... Fehmi Ersan ............ 1
1967 Diinya ve Tiirkiyenin Su Uriinleri Uretimi (1) Sadan Barlas ............ 6
Balik Oltalarinda Geligme ...........cccovveiiienieneinnnnnns Ibrahim Bilge ............ 13
Dondurma Tertibatli ve Balik Igleme Tesisleri Trawler Yazdan Nabel ............ 15
AlabaliKIar (XV) .oociiriiiiiiiiiiiiiiiiiieiarenenia.. Seref Karapinar ......... 17
Japonyada Balikcilik (2) ... AP Cev: Haydar Sozer ... 22
Diinya Balikgihik Alemi .............. e, K e, vr 26
ingilizce Ballk ve BallKGIIK ......ccovvvniiiiinnnnnns X e e e 29

SAYI: 11 — KASIM 1969

Amator Balikgl Goziiyle Aband GOlii ......cccoeeeennnnnn. Ibrahim Bilge ............
Donmug, Tuzlanmig ve Kurutulmug Balk ve Benzeri
Mamullerin Milletlerarasi Piyasalardaki Son Dort

YIIHK  DUFUIMU  ooivviieiiiiiereinisiriainsrarimnsscansissiens Fehmi Ersan ............ 4
AlabaliKlar (XVI) ..t inasenes Seref Karapinar ......... 8
Palamut-Torik (1. KISIM)  ..oieiiieriiiereiiiieiinennne, Sitki Uner .....coceevennnns 13
1967 Diinya ve Tiirkiye'nin Su Uriinleri Uretimi (II) Sadan Barlas ............ 16
Diinya Balikgilik Alemi .......c.ccovviiiiiiiiiiiiiiiin. K eeerenenieas crerereees 24
Ingilizce Balik ve BallRGIIK  .....cocoveviiiieicninninnnn. K e 28

SAYI: 12 — ARALIK 1969

Midye Aragtirmalarinda Onemli Geligmeler ............ Orhan Karaata ......... 1
Turna Baligr (Esox Lucius) ..., Ibrahim Bilge ............ 4
Balifn Once Sat Sonra Tut .......ccocoviiiiiiiiiinnnnnn. Fehmi Ersan ............ 8
Palamut - Torik (II. KISIM)  .ccccoiiiiiiiiiiiininnnn. Sitkt Uner ............... 11

1967 Diinya ve Tiirkiye’nin Su Uriinleri Uretimi (III) Sadan Barlas ............ 14



—929__
Dilnya Balikeihk Alemi ................. e K o 22
Ingilizce Balk ve Baltkgihk oo, 25
ICINDEKILER

XVIl. CILDIN SONU




Diinys, Balikciik Alemi ................. et
Ingilizce Balik ve Balikcilik
ICINDEKILER

XVII. CILDIN SONU




Balikcilarimiza

M.W.M. (Halk dili ile Marsal) deniz motorlarina ait
yedek parcalarin satigina Et ve Balik Kurumu Balikcilik @
Miiessesesi Miidiirliigiinde devam edilmektedir.

Isteklilerin Et ve Bahk Kurumu Bahkeilik Miiesse-
si Mudiirligii, Besiktas, Istanbul adresine miiracaatlar
rica olunur.
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Cabuk Is — Kolay Odeme
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Telefon: 463160 (5 HAT)
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Vita’nizi
simdi

5 kg.hk
kutularda
alimz...-

GRAFIKA

Vita'nmn 5 kg.hk kutularn kolayhi@imiz icin disinilmustor,

# plastik kapak VYita'nur taptaze eclarak muhafaza
eder.

# Madeni kulp tasimayl kolaylastinr.
Evet Vita'mzi 5 kg.hk kutularda almakta istifGdeniz vardir,

Vita yemegin lezzeti, midenin dostu.

ERK g7/090960




ET ve BALIK KURUMU

TELGRAVWY
TELEFON

FTBALIK ETBALIK BESIKTAS
116000 475198

ve wo

ANKARA ISTANBUL

ET VE BALIK KURUMU, YURT ICl VE YURT DISI PIYASALARA TAZE
VE DONMUS ET, DERI, BAGIRSAK, BT YAGLARI, ET MAMULLERI, DI-
GER HAYVANI URUNLER ILE BALIK, - BALIKUNU VE BALIK YAGI
ARZETMEKTEDIR., AYRICA FRIGORIFIK NAKLIYE GEMILERINI I¢
VE DIS SEFERLER ICIN KIiRAYA VERMEKTEDIR. ET VE DIGER
VRUNLER ICIN ANKARA: BALIK, BALIKUNU, BALIKYAGI VE GEMIi-
LER ICIN ISTANBUL ADRESINE MURACAAT EDILMELIDIR.

ET VE BALIK KURUMU OFFERS FRESH AND FROZEN MEAT, HIDES
AND SKINS, SHEEF AND BEEF CASINGS, FATS, MEAT PRODUCTS3
AND OTHER ANIMAL BY PRODUCTS; ALSO FISH, FISH MEAL AND
FISH OIL, TO THE DOMESTIC AND FOREIGN MARKETS. IN ADDITION
REFRIGIRATED VESSELS ARE CHARTERED FOR CARRYING CARGO
TO TURKISH AND FOREIGN PORTS FOR MEAT AND OTHER PRO-
DUCTS PLEASE CONTACT OUR ANKARA HEAD OFFICE, FOR FISH,
FISH MFEAL, FISH OIL AND VESSELS OUR ISTANBUIL, ADDRESS MUST
BE CONTACTED.
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CINAR MATBAASI

, fiiaf1: 125 Kurug




