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ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AY VAVINLANIR
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JAPON HUKUMETI TARAFINDAN HIiBE EDILEN FisH
FINDER CIHAZI MERASIMLE ET VE BALIK KURUMUNA
TEVDI EDILDi

Saim ONAT
Balikcihik Uzmam

Memleketimiz balhkeihginin gelistirlimesi amaciyle biiylik bir anla-
yig gosteren Japon hiitkiimetinin, Teknik Igbirligi Programindan gerek
balik¢r uzmanlar1 gerekse malzeme temini yolunda vaki olan yardimla-
rna bir yenisinin daha ildvesi miinasebetiyle 14.2.1968 giinii saat 15.00
de Istanbul Japon Konsoloslugunda bir téren tertiplenmistir.

Et ve Balhik Kurumuna hibe edilen yeni model «Fish Finder» balk
arama cthazinin teslimi miinasebetiyle bir konusma yapan Japon Konso-
losu Sayin HIKOICHI SHIOJIRI:

«Japon Hiik@imeti Dig Isleri Bakanhg tarafindan Tiirk Hiikfimetine
Teknik Igbirligi Programi gergevesinde hibe edilmig olan ve Ibaraki Ma-



ru gemisi ile Istanbula gelmis bulunan «Fish Finder» cihazinin, Et ve
Balik Kurumu temsileisi, Istanbul Sube Miidiirii sayin Nail Senkal’a tes-
lim muameslesini ifa etmekle biiyiik memnruniyet duymaktay:m.

Mezk{ir modern balik arastirma aletinin Tiirkiye’de balikgihigin iler-
lemesinde faydali olacagini iimit eder. Saym Kurumunuza karsi en dos-
tane temennilerimi tekrarlarmm.» derniglerdir.

Et ve Balik Kurumu temsilcisi Istanbul Sube Miidiirii saymm NAIL
SENKAL, Konsolosun bu iyi dileklerine karsihk olarak:

«Hibe edilen Fish Finder cihaz dolayisiyie, Japon Hiik{imetine mem-
leketim ve miiessesem adina tesekkiirlerimi arzeder, iki dost memleket
arasindaki iyi miinasebetlerimizin devamim temenni ederim.» mukabele-
sinde bulunmuslardir.

Samimi bir hava icersinde gecgen toplantida Basin mensuplarinin, hi-
be edilen cihazla ilgili cesitli sorulari, Konsolos H. SHIOJIRI ve Istanbul
Sube Miidiirii NAIL SENKAL tarafindan cevaplandirilmigtir.

Modern balhk arastirma aleti Fish Finder'in, c¢aligmalarimiz icin
faydali olmasini temenni ederiz.

«Fish Finder» cihaz1 ve aksam



TURK BALIK SANAYIINDE TEMIZLIGE (HIJIYEN)
ONEM VERILMELIDIR

Fehmi ERSAN
Kimyager

Balik sanayii deyince, bizde yalniz konserve fabrikalar: akla gelir,
halbuki gercek anlamda, balik denizden ¢ikip (tabir ciizse) tekneye ayak
bastig1 andan itibaren artik balik sanayii de baglamig demektir. Bundan
sonra yapilan her tiirli muamele, iglem, muhafaza ve pigirmede tek ga-
ye, bu deniz yaratiginin, insan ogluna bahgettigi gidai degerde bir kayip
olmadan tiiketilmesidir. Iste bu zincirin tiimiine birden balik sanayii den-
mektedir.

Su halde, bu degerli nimeti sudan ¢ikaran balik¢i da balik sanayii-
nin elmanidir,

Diger yandan, her cgegit su iiriinlerine tabiatin verdigi biinye, onun
siiratle bozulmasina sebep olacak karakterdedir. Balik bagtan kokar ta-
biri burdan gelir, bagltan yani mikroblarin niifuz edebilecegi galsama kis-
mindan olmak iizere garcabuk denecek kadar kisa zamanda bayatlama
cméreleri goriiliir. Bu itibarla, her seyden once balik aveillarimin bu du-
rumu g6z Oniinde bulundurarak milll kaynagimizin heba olmamasna
gayret etmeleri ldzamdir. Yani temizlige son derece itina etmelidirler.
Ciinkii bahgin birakildig: tekne, sandik ve sair yerlerdeki mikroplar ba-
ik iizerinde siiratle iireyecek alan bulurlar. Bilindigi iizere baliklarin iize-
rinden sizan ve mukoza (mucus) denilen mayi bah@gin temas ettigi yere
niifuz eder ve oralarda mikroblar igin bir iireme yeri hazirlamig olur. Ig-
te bu sebepten, sudan tertemiz alinan balig1 bu gibi yerlere birakmamak
itk temizlik tedbiridir. Bunun igin tekneler ve sandiklar agagida izah olu-
nacagl suretle temizlenmelidir.

Otedenberi yapilan miigahedelere gore ise maalesef, balilk muhafaza
yerlerine gelen veya konserve fabrikalarina giden baliklarimizim ilk an-
dan itibaren temizlik icaplarina gére muamele edilmedigi ve bu yiizden
de kalite ve lezzette degigiklikler hasil oldugu goriilmektedir.

Bilindigi iizere, balik eti diger kara hayvanlarinin etlerinden ayri ola-
rak kolayca hazmolmaya cok elverigli halde bulunmaktadir. Biiyiik ve
kiigiik bag kasaplik hayvanlarin aksine olarak sularda yagayan bu yara-



tiklar ot ve sair yemlerle beslenerek onlari protein haline getirmeyip diger
deniz canllar yerler ve bu suretle de etlerindeki albiiminli maddeler (Ami-
no asitler) viicudumuzda kolayca sindirilebilecek haldedir. Bu sebepten di-
ger etler taze halde yenmeyip bir iki giin bekletilir. Boylece bir nevi maya-
lanmaya terk edilir ve proteinli maddelerin parcalanarak daha kolay sindi-
rilecek duruma gelmesi saglanir. Yani halk tabiriyle et yumugatiir. Balik-
larda ise bu haie cevaz yoktur. Cunkii (Yumusgatma) zaten mevcuttur.
Bundan sonra ise etde de oldugu gibi bozulma vaki olur.

Su halde baligin bu iyi kalitesini bozmadan tiiketimini saglamak ba-
lik sanayiinin en bagta gelen vasfidir., Aksi halde taze balik yenmesine,
konserve tiiketimine kars: isteksizlik olur.

Yukarda izah edildigi iizere balik viicudu mikroblarm bulasmasina,
iiremesine elveriglidir. Onu korumazsak bayatlama ve bozugma daha hiz-
i viki olur. Neticede saghga zararh hale gelmese bile viicudumuz igin
faydal taraflarindan kayiplar olur.

Balik sanayiimizde, cogunlukla hasil olmus kaniya gore ise, «Balik
nasil olsa dondurulacag1 veya konserve edilecegi igin teknelerde, sandik-
larda veya yerlerde kirlenmesinde Onemli bir sakinea bulunmaz. Ciinkii
bu mikroblar dondurma tiinellerindeki alcak suhunette veya konserve
fabrikasi kazanlarinda oliir.» Bu diigiince hi¢c dogru degildir. Ciinkii bu
esnada da mikrop yapacagm yapmig, balik etini tegayyiir ettirerek az
veya ¢ok nisbette kaliteyi diisiirmiig olur.

Baligin ilk kirlenmesi, mikrobla bulagmasi teknelerde veya sandiklar
ile satig yerlerindeki dikkatsizlikten ibaret degildir. Fleto veya konserve
yapimi i¢in kondugu masalarin yiizeyleri, ig¢inin el ve elbiseleri de kir-
lenmede rol oynar. Paslanmaz celikten gayri aliminyiim veya kalaylh ma-
denlerle plastik maddeden yapilmig olanlarda da mikroplar yuva yapa~
bilir. Bu maddeler celik kadar dayanikli olmadigindan muhtelif sebepler-
le aginir ve hasil olan piirtiikler, delikciklerde mikroplar tirerler.

Ozetle, iyi kalite konserve yemek ve ihrac edebilmek ve agiz tadi ile
taze balik yiyebilmek icin avlamadan itibaren nakil, pazar ve igleme yer-
lerinde son derece temizlik sartlarmin saglanmasi gerekmektedir. Bura-
da esefle tekrarlamak yerinde olursa Istanbul balikhanesinin kenarinda
bulundugu Halic’in kirli sularmmin biiyiik dezavantaj tegkil ettigini hatir-
latinz. Bogaz kiyillarinin baz mevkilerinde balik tekneleri ve sandiklari-
n1 yikayanlar da aym hatay1 iglemektedirler.

Balik ig yerlerinin temizligi i¢in ilk akla gelen sabundur. Tabii aiap
sabunu bu maksada en uygun olanidir. Son zamanlarda ise piyasada ¢ok
cesidli deterjan tipleri revac gormektedir. Fakat bu maddelerin geligi
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giizel kullanilmamas1 da g6z Oniinde bulundurulmalidir. Ciinkii bazi cins-
lerinin toksik etkisi bulunmaktadir. Temizlik yapan galusiar ile halig
yiyecekler i¢cin bu hal mahzur tegkil eder. Halk arasimnda «Amerikan sa-
runu» adiyla tanilan bu maddeler ellerdc cildden niifuz eder. Balikla te-
masta deride kalir. Sonra iyice yikanmadan yenirse saglhga zararh ne-
ticeler dogurur.

Tekne ve sandikiarla konserve fabrikalarindaki masalar ve aletlerin
temizliginde bu hususa dikkat edilmelidir.

Diger yandan, ozellike biiytik isletmelerde deterjanlarin evsafi da
cok Onemli bulunmaktadir. Ger¢i bu suni sabunlar cok- kopiiriirse de bu
her zaman igin mikroplarmm temizlenmesinde yeterli etkide bulunamaz.
Ciinkii kopiik su ile akar gider, ¢ok ufak deliklerle piiriizlii yerlere niifuz
edemez. Bu bakimdan deterjanm su ile iyice emiilsiyon olmasi ve su igin-
de miitecanis halde dagilmas1 lAzimdir. Ancak boylelikle en ufak kirleri,
yaglari temizleyerek oralarda yuvalanmig mikroblar1 imha eder. Bunun
sayesinde de bliyik ig yerlerinde temizlik kolay olur ve malzemeden, isci-
likten tasarruf saglanir.

Balitk sanayiinde ilerlemig memlekectlerin bu temizlik igini aym bir
ihtisas haline getirdigini gériiyoruz. Biiyiik sirketlerde bu ige atanmig uz-
manlar, tekneden itibaren igleme yerlerine kadar temizleme ameliyele-
rini takib etmckte, direktii vermektedir. Bu surstle is giiciiniin ve mal-
zemenin kayip vermemesi saglanmakta ve diger yandan da hijiyenik
usul ve kurallara uygun temizlik emniyet altinda bulundurulmaktadir.
Bu suretle masrafi en asgari hadde indirilen temizlik isi sonuc¢ iizerine
cok biiyiik etki gOstermektedir. Bu da baligin tazelik vasiflarim1 devam
ettirerek tiketiciye kadar teslim edilmesidir.

Balik sanayiinde dikkat edilen bu husus siiphesiz yalniz hijiyenden
ibaret degildir. Baligin taze ve donmug halde nakli ve muhafaza sartla-
rinin da yerine getirilmesi ayr1 ve Snemli ekonomik deger tasimaktadir.

Yurdumuzda balik sanayiinde heklenilen gelisme hasil olmamigtir.
Buna sebep balik tiiketim seviyesinin yetersizligidir. Ger¢i Tirk balk
tiiketimi biiyiik Ol¢iidde artmigtir ama buna ragmen 0zel sektori tegvik
cdecek dereceye ulagmamig ve kendine mahsus oOzellik almig durumda
kalmigtir, Clinkii baligin az oldugu mevsim ve zamanlarda tatminkar
goriinen satiglara kargihk her hangi halik akininda durum degismekte-
dir. Bskidenberi miigahede edilen bu husus, genig ¢apta istihsallere gidil-
mesinde tereddiitlere sehep olmaktadir. Bunun baslica sebeplerinden bi-
tisinin, halkimiza her zaman taze ve tazelik vasiflarin iyi sekilde muha-
faza etmig bahk yedirilememesidir. Bunda gercek hijiyenik ve muhafaza
sartlarina riayet edilmemesi baghica rol oynamaktadir. Bir yandan da
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balikk yemek ve miistahzarlarmim monotonlugu bu isteksizliklere yol a¢-
maktad. Esasinda ise milletce kasaplik hayvan etlerine diigkiinliigiimiiz
vardir, Balik kokusu evlerimizde hognutsnzluk yaratir. Halbuki, hu gin
diger memleketlerde baliklar artik fleto halinde piyasaya g¢ikarilmakta-
dir. Riitiin baligin mutfaklarda temizlenmesi kiilfeti kalkmistir. Bazen
balik daha teknede iken giivertedeki makinelerle fletolar cikarilir. Tabii
bu esnada son derece temiz isciler hijiyenik kurallar icinde cahsirlar.
Bizde ise balik satig yerleri ve ambalajlamada hic bir yenilige gidilmemig-
tir. Bahk tiiketiminde istekleri artiracak diger tip balik mamulii de fiure
baliklar teskil etmektedir. Karides, midye gibi iriinler de dahil deniz ve
tath su baliklarmin lezzetlerini tamamen degistiren, 6zel bir tad veren
tiitsiileme sanayiimiz ise ¢ok ilkel ve yetersiz kalmigtir. Bu tip balik ma-
mulleri, baliga aligik olmiyan Anadolu halkimizin da ilgisini cekecek ve
igtahla yenecek lezzettedir. Fakat sunu da yine konumuz igine alarak
ilaive etmek yerinde olur ki tiitsiileme ve sosis imalat1 igin tiiketilecek
iiriiniin 6zellikle tazelik vasiflarinda degisiklik olmamasi sarttir.

Ozetle denilirse, balik avecisi, nakliyateisi, tiiccart ve imalateisi ile
bu mallar1 soguk veya donmus muhafazada tutan elemanlarin bu nimeti
zedelemeden kirletip mikroplatmadan tiiketime kadar ulagtirmalar1 balik
sanayiimiz ve milll ekonomimiz hayrma olacak baslica sartlardan bulun-
maktadir.



AKDENIZ BALIKCILIK GENEL KONSEYI TOPLANDI

Siilleyman ARISOY

Tiirkiye’'nin de iiyesi bulundugu, IX Akdeniz Balikcithk Gene! Kon-
seyi - General Fisheries Council for the Mediterranean (GFCM) - 4.jg
Arahk 1967 tarihleri arasinda Yugosiavya’'nin Adriyatik Deniz, Dalmac-
ya kiyilarmdaki Split gehrinde toplanarak komiteler halinde caligmigtir.

Toplantiya iiye memleketler adina ispanya (4 kisi), Fransa (9 kigii,
Israil (1 kigi), Italya (10 kisi), Libya (1 kigi), Malta (1 kigi), Tunus
(3 kigi), Tiirkiye (1 kigi), Yugoslavya (23 kisi), Cexayir (1 kisi), Yu-
nanistan (1 kigi}), Kibnis (2 kisi), ve uluslararasm organizasyonlardan,
IHB (1 kigi), IPFC (1 kigi), LAEA (1 kisi), Mambo (1 kigi), Mediter-
ranean Marine Sorting Center (2 kizi), OECD (1 kisi), Napoli Zooloji
Istasyonu (1 kisi), UNESCO (1 kigi), FAO Balikgihk departmam {6 ki-
1), Sekreterya (4 kigi), Terciiman ve teknisyen (5 kigi), Yugoslav Hii-
kitmeti ve ofis memurlar1 (8 kigi) olmak fiizere (91 kigi) delege, eksper
gozlemci v.s. olmak {izere katilmiglardir.

Bu toplantiya, Tiirkiye adina, T.C. Ziraat Bankasindan, A.U. Dil ve
‘Tarih Cografya Fakiiltesi, Begeri ve Ekonomik Cografya Kiirsiisii, Tiir-
kiye Deniz ve Icsular Ekonomisi Ogretim Gorevlisi Siileyman Arisoy ka-
tiinugtir.

Konseyde, iiye memleketierin baitkgihklart ile ilgili hir ¢ok ilmi ve
teknolojik tebligleri okunarak tartigilmistir.

Gelecek toplantinin Birlesmig Milletler Gida ve Tarim Tegkilati. Ba-
lkeiik Divizyonu Roma merkezinde. 1969 yihnda yapimas: kararlagt:-
rilmigtir.

AKDENIZ BALIKCILIK GENEL KONSEYiI VE AMACI

Ikinei Diinya Harbinden sonra onun ortaya cikardigh halli gerekli
bir ¢ok sosyal, ekonomik énemli problemler arasinda, diinyada yagayan
insanlarin refah ve saadetinin bas1 sayilan beslenme ve bunu saghyacak
kaynaklarin geligtirilerek emre amade kilnmas gerekiyordu.

Harpten sonra hiir memleketler tirafindan tegekkiil eden Birlegmis



Milletlerin (United Nations) bu amagla kurdugu en bilyiik etkili kolu
Gida ve Tarim Tegkilati (Food and Agriculture Organization) dir.

Besinle ilgili kaynaklari kapsayan bu yapida ziraat hayvanciik or-
mancilik ve balikciik (Fisheries Division) gibi cesitli tail kollar1 mev-
cutiur.

Balik¢ilik Divizyonu ise on planda diinyadaki protein {(Aminoasid)
yetersizligini giderecek en verimli ve devaml kaynak olarak bu tegkilat-
ca priorite taninan bir kol olarak tegekkiil ettirilmigtir.

Balikcihik divizyonu deniz babkciligi (Marine Fisheries) ve i¢ sular
balkciigr (Inlandwater Fisheries) gibi cesitli hidro cografik farklilik
gosteren memleketleri kapsamina almistir.

Bu cok Onemli, genig ve verimli alanlar ¢agimiza kadar istihsal, tek-
noloji, ekonomi gibi her yonii ile gelisememis primitif kalmistir. Besin
kaynaklar: ve imkinlarinin Birlegmig Milletlerce organize edilmesinde
bélgelere gore ayri ayri topluluklar organize edilmistir.

Bu bolgeler yani rejyonlarm ortaya cikiginda ayni deniz havzasinda
bulunan hidrobiyolojik ve hidro cografik ytnden iliniform olan deniz k-
yist milletlerinin bir araya getirilmesi suretiyle olmustur.

Boylece, rejyoniardaki ortak problemler, konular ve yapilar daha
kolayca ve birlikte ele alinabilmektedir.

Indo-Pacific Fisheries Council (IiPFC) - Indo Pasifik Balik¢ilik Kon-
sevi ve Tiirkiyenin iiyesi bulundugu General Fisheries Council For the
Mediterranean (GFCM) - Akdeniz Balikgilik Genel Konseyi ayri cografi
rejyonlarda tesekkiil ettirilmis olan iki onemli balikeilik tegekkiiltidiir.

Tiirkiye Ege Akdeniz ve Marmara denizleri ile bu yapida iiye olmak-
ta fakat Karadenizdeki varligi ila bu rejyonun kismen digimnda kalmakta-
dir.

Ne varki Tirkiye'de Karadenizin balikciik bakimindan mevcut du-
rumu ve artan Onemi ortaya bir ¢ok yeni konular ve problemler ¢itkar-
malkta, gelecekte bunlarin uluslararasi acidan ele alinmasi da gerekecek-
tir.

Akdeniz Balikcihk Genel Konseyi kisaca (GFCM) belirli fasilalarla
liyve memleketler delegelerinin bir araya gelmesi sureti ile toplanirlar.

Bu toplantilarda getirilen ilmi, teknik ve ekoromik sorunlar Konseye
arz edilerek tartigitlir ve goriigiilur ve karara bagianir.

IV. Toplantisini Istanbul’da 1956 yapimis olan {GFCM) bu defa IX.
Toplantisim 4-10 Aralik 1967 tarihleri arasinda Yugoslavya - Split'te
akdetmistir.

Akdeniz Balikcilik Genel Konseyi (GFCM) Komiteler halinde calisir
ve bu faaliyetinde evvelce yaptigr caligma programina uygun olarak dai-
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ma aktiiel konular iizerinde caligmakla Akdeniz havzasi balikgiliginin
gelismesine genis capta hizmet eder.

Teknik yardim (Technical assistance) programlan ile ilgili iiye mem-
leketlerin yardim talebinde bulunmak {izere meydana getirdikleri proje-
teri gerceklestirmek icin gerekli eksperleri fonlari ve diger ihtiyaclar
saglar.

Balikciligini gelistirmek igin {iye memleketlerce bu teknik yardimdan
faydalanmak biiyiik bir firsat ve imkandir. Tiirkiye son sekiz sene zarfin-
da FAO (Gida ve Tarun Organizasyonu)dan balikciik icin hir talepte
pulynmamig ve yardim temin etmemigtir.

Bu gercek Tiirkiye Balik Ekonomisi i¢in kacirilan hityitk firsatlar-
dir.

Konseyin FAO Balikgiik Divizyonu Sekreicryasi patronaji altinda
calisan ve fakat her toplantida iiye memleket temsilcileri arasmdan ge-
nel kurulda secilen bir (yonetim kurulu) vardir.

Kurulun tegekkiil ettirilmesinde uyelerin degigsik memleket temsilci-
leri arasindan olmalarina caligilir.

Gecmigte Tiirkiye delegeleri de yonetim kuruluna secilmislerdir, Tiir-
kiye'nin balik¢iik yoniinden geligmemis ve fakat buna karsihik cok Onem-
li, verimli, geligsmeye miisait yapist itibariyle Konseyde 6zel bir bilgi ve
onem gormektedir. Bu sebeple, Tiirkiye’nin de Akdeniz Balikciik Genel
Konseyine kars: daha fazla ve aktif bir ilgi ve igbirligi géstermeside sart-
tir. Gelecek yillarda arzulanan bu temayiil ve ilginin artmasi ile Tiirkiye
balik ekonomisi ilmi ve teknolojik yoOnlerden gelisme gosterebilir.




DUNYA DENIZLERINDEKI KOPEK BALIKLARI
(KISIM XI)

Yazan : Emekli Koramiral
Seref KARAPINAR

Familya (2): PRISTIDAE (SAW FiSH, SAW RAY):

Bu familya SCLERORHYNCHUS, PRISTIS geniislerini ihtiva et-
mektedir. Bu baliklar kozmopolit olup biitiin tropik ve mutedil denizlerin
sahil sularinda dip ve dibe yakin yasamaktadirlar. En milmmeyiz vasif-
lar: burunlarinda uzun, yassi ve agir bir destereye sahip olmalaridir isim-
lerini de bu 6zelliklerinden almiglardir. Bu destere iist ceneden ileriye
dogru burun kemiginin uzamasi ve her iki yaminda ¢iviye benzeyen dig-
lerle miicehhez bulunmasi suretiyla= meydana gelmigtir.

Burun, agiz ve galsama yariklari viicudun alt kismindadir. Ayrica
agzinda da disler bulunmakta olup bunlar yass1 ve dgiitiiciidiir.

Diinya denizlerinde yasayan 6 spesisi bilinmektedir. Bunlar ekseri-
ya kumsal sahillerde veya nehir mansuplarinda goriiliirler. Cok defa
nehirlerin icine girerek oldukca uzak mesafelere kadar yiikseldikleri go-
riiymiistiir.

Tiirlere gore muhtelif boyda olurlar. 23 kadem boyunda ve 1000
libre agirlikta olanlar1 goriilmiigtiir.

Renkleri sirtta kursunimsi kahve rengi karinda sarimsi gridir.

Karnivordurlar. Dip ve dibe yakin yasayan fikrasizlarla ve ufak ba-
liklarla beslenirler. Bilhassa barbunya cinsi baliklara cok diiskiindiirler.
Gidalarimi1 destere geklindeki rostrumlariyle ¢camurlar1 ve yosunlarn ka-
rigtirmak suretiyle orada bulunan kiiciik hayvanlar1 yakalayarak temin
ederler. Yahut balik siiriileri i¢ine dalar, desterelerini ufki sekilde saga
sola sallayarak baliklar: Oldiiriir ve zemine dokiilen bu baliklar: bilahara
istirahat zamaninda yerler. Destereleri avn1 zamanda kuvvetli bir mii-
dafaa silahidir, Biiyiikliikleri ve desterelerinin kesici kudreti nisbetinde
cok tehlikeli olabilen bu hayvanlar iirkiitiilmedikce insanlara taarruz et-
mezler. Balinalara da hiicum ettikleri goériilmemis ve igitilmemistir.
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Ilkbahar ve yaz aylarinda firerler. Az sayida yavrularini dogurarak
diinyaya getirirler. Ancak Ovoviviparous olduklarindan yumurtalarim
viicutlarinda saklayarak yavrularin cikmasina kadar muhafaza etmekte-
dirler. Her seferinde 15 yavruya kadar yaparlar. Yavrunun desteresi
dogum esnasinda ana ferdi zedelememek ig¢in bir deri kilif icinde bulunur.
Yavru dogduktan sonra bu mahfaza diigererek destere meydana cikar.
Ramilelik miiddeti bir senedir.

Irvine ismindeki bir yazar, (Fishes and Fisheries of the Gold Coast)
jsimli eserinde Keta bolgesindeki yerlilerin bu hayvanin desteresini sihir-
kazlikta kullandiklarini, bu destereyi kirmizi, beyaz ve mavi renklere bo-
yadiktan sonra karsisina gecerek ibadet ettiklerini yazmakta ve bunlar-
dan birisinin 3 kadem 11 pus boyunda ve kaidesinin 13 pus, ucunun ise
8 pus genisglikte oldugunu bildirmektedir.

Destere baliklarmnin eti yenir ve bir ¢ok memleketlerde makbul sa-
yilir. 3 kadem boyuna kadar olanlarimin tavasi lezzetli olur. Kuyruk kis-
m1 derisi yiiziilerek ince dilimler halinde iskara edildigi takdirde lezzetli
ve makbuldiir.

Bilinen baz1 spesiler sunlardir:

PRISTIS ANTIQUORUM (SAW FiSH):

Tiirkiye sularinda (Destere bahgi) adi ile bulunan bir tiirdiir. Ren-
gi sirtta kurguni gri karinda sarims: gridir. Ufak boyludur.

PRISTIS BASSANII:

Mutedil denizlerde yasayan ufak boylu bir tiirdiir. Akdenizde de bu-
lunur, Tiirkiye sahillerinde goriilmez.

PRISTIS PERROTTETI:

Tropik denizlerde yagar. Ufak boylu bir tiirdiir. Desteresinin iize-
rinde 18-20 ¢ift dis bulunur. Birinci dorsal yiizgeci karin yiizgecinin bi-
raz ilersi hizasinda yer almigtir. Birlesik Amerikanin giiney sahillerinde
¢ok bulunur. Tiirkiye sularinda yoktur.

PRISTIS PECTINATUS:

En faz'a biiyliyen destere balig: tiiriidiir. 23 kadem boyunda olan-
lar1 goriilmiistiir. Tropik denizlerde yasar. Desteresi iizerinde sagh sollu
24 - 32 ¢ift dis bulunur. Birinei dorsal yiizgeci karin yiizgecinin tam hi-
zasindadir. Orta Amerika ve Brezilya denizlerinde goriiliir. Cok kuvvet-
li bir baliktir. Tiirkiye denizlerinde yoktur.

Familya (3): RAIIDAE (SKATE, RAY):
Bircok mehazlerde RAJIDAE agd ile bahgi; gecen bu familya RAJA,

N o - AC

T




—_ 12 —

PSAMMOBATIS geniislerini ihtiva etmektedir. Bu familyaya rmensup
kopek ba'iklar1 Kuzey ve Giliney yarim. kiirrelerinin oldukg¢a sicak deniz-
ler'nden mutedil ve nisbeten soguk sularina kadar biitiin sahillerin en si1g
bolgelerinden 500 metre derinliklere kadar cok fazla yaygin olarak bu-
lunar dip baliklaridiv, Umumiyetle serin sular: tercih ettiklerinden semi-
tropika! denizlerde ancak derin sularda bu unurlar. Deniz dibinde kum
veya ince camurlu zemin iizerinde yasarlar.

Bu familyanin 150 den fazla spesisi bilinmektedir. Gortiniigleri kal-
kan baliklarinda oldugu gibi yassi ve yuvarlake¢adir. Ciisseleri itibariyle
ckseriyetle ufak olmakla beraber 7 kadem boya ve 50C libre agirhiga ula-
gan cinsleri vardir.

Iki ana kola ayrilmig olan bu familyada burun kism uzun olanlara
(Skate), kisa clanlara ise (Ray) denilmektedir. Bununla beraber halk di-
linde baz tiirlere hem Skate ve hemde Ray olarak isim verildigi de va-
kidir.

Bunlar umumiyetle dip baliklar1 olmakla beraber bazan kdpek ba-
liklar1 gibi giinegli havalarda satha yiikselerek giineslenmektedirler. Mu-
haceretleri ayn sahil bolgesinde denizin hararetine tabi olarak derin
sularla si1g sular arasinda mahalli olarak ceryan eder.

Renklerini ktulunduklari zemine gore degistirebilmek imkanina sa-
hiptirler. En fazla rastlanan renkler koyu esmer, koyu sincabi, koyu gri
veya siyah clup bu renk zemini iizerinde irili ufakli ve acikli koyulu leke-
ler bulunmaktadir, Karin kisimlar: agik renk veya kirli beyazdir. Renk-
lerinin bulunduklar1 zemine intibak etmesi yliziinden kolay tefrik edile-
mezler.

Bu familyaya mensup baliklarda bilyiik pektoral ylizgecler hayva-
nin burnuna kadar imtidad ettiginden viicutlar dairevi bir gekil almak-
tadir. Kuyruklari umumiyetle yuvarlak, kalinca ve uzundur. Bazilarinda
ufak kuyruk yiizgeci vardir. Oldukg¢a adali ve kuvvetii olan bu kuyrugun
her iki kenarinda uzunlamasina kivrimlar vardir. Derileri ince ve luzu-
cetli bir s1v1 ile kaphdir. Birgoklarinda ucu egri kemik diigmeler ve di-
kenler vardir. Digleri ufaktir. Baz: tiirlerde sivri bazilarinda tamamen
korlesmis olur.

Pektoral yiizgeclerini carparak veya dalgalandirarak yiizerler. Ica-
binila oldukga siiratli hareket edebilmelerine ragmen umumiyetle seri
yuzen hayvanlari takip edebilme kabilivetleri yoktur.

Giindiizleri kendilerini kuma veya camura gémerek istirahat eder-
ler. Kendisini gdmmek icin suyu knyrugu ile karigt:rarak kum veya ca-
murun iist’erine yigilmasini saglarlar. Tehlike aminda viicutlarini kuma ve-
yva camura bastirarak daha fazla gomiiliirler. Tehlike devam edecek olur-.
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sa top seklinde biikiilerek gerilmis bir yaymn acilmasi gibi firlar ve di-
kenleriyle diigmana saldirirlar.

Karnivordurlar .Basglica gidalar: dip ve dipte yasayan gastropod, Ac-
tinia vesaire gibi hareketsiz veya yavas hareketli fikrasizlarla kriistase,
moliisk ve dip baliklaridir. Olii organizmalar da yerler. Avlanmak icin
geceleri tercih ederler. Mozaik bigimi tertiplenmig olan disleriyle her tiir-
lii giday1r kolayca kirar ve yiyebilirler. Dipte yasamalarina ragmen ve
agizlar1 da viicutlarmin alt kisminda oldugu halde kendi iistlerinde dola-
san baliklar: da hile ile avlarlar.

ilkbahar ve yaz aylarinda yumurtlayarak iirerler. Yumurtalar: 12
santimetre boyunda dort koge, koyu kahverengi kalin keratin bir kap-
giil icinde bulunur. Disi ferd sayis1 10-30 adet yumurtalarim dibe bira-
kir. Bu kapsiillerin kogelerinde filiz gibi sarkintilar: vardir. Bunlar yu-
murta ile lireyen Dogfish’lerdeki gibi helezoni gekilde degildir. Yumurta-
lar bu sarkintilar vasitasiyle dibe tutunurlar. 10-30 giinliik bir kulucka
miiddetini (Baz spesilerde bir sene oldugu hakkinda kayitlar vardir) mii-
teakip kapsiiller acilarak 10-13 santimetre boyunda yavrular cikar. Bo-
salan kapsiiler cezir sularinda dolasanlar tarafindan kolleksiyon icin
coplanmaktadir.

Umumiyetle trawllerde cikarlar. Avrupa memleketlerinde bunlarin
pektoral yiizgegleri yenir. Istanbulda da vatoz adi ile satilmakta ve baz
ahvalde baliktan anlamayan miisterilere kalkan balg1 olarak satilmak-
tadir. Biitlin spesilerin bilyiik kanat etleri miikemmel bir gida olmasina
ragmen halk arasinda kdpek baliklarina karsi devam edegelen ananevi
istikrah bunlarin Avrupa memleketlerinde dahi fazla ragbet g6rmesing
mani olmaktadir. Tiirkler vatoz eti yemezler. Eti Keler baliginin etinden
daha lezzetsiz olur. Bununla beraber son zamanlarda Vatoz etinin Tiirk-
‘ferden de miigteri buldugu goriilmektedir.

Vatozlar zararsiz hayvanlardir. Insanlardan daima kacarlar.

Tiirkiye sularinda 13 spesisi bulunan bu familya miiessillerinin hep-
sine bizde (Vatoz baligi) denilmektedir. Vatozlarin cok bilinen tiirleri
iizerinde agsagida kisaca izahat verilmigtir:

RAJA CLAVATA (THORNBACK RAY):

Kisa burunlu vatozlarin arasinda en fazla goriilen ve taninan nalii
Ba't'k, Simal denizi, Akdeniz, Marmara ve Karadenizde yagamaktadir.
Tirkiye sularinda ve Ingilterede cok bulunur. Ingilterenin biitiin sahille-
rinde senenin her mevsiminde avlanir. Ingilterede halk arasinda bu bal-
ga (Roker) adi verilmektedir.

Bu hayvanlarin orta biiyiikliikte iki sirt yiizgecleri vardir. Kuyruk
kisr: incelmig olup kuvvetlidir. Bu kuyruk bir yiizgecle nihayetlenmek-
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tedir. Erkeklerde kopulatif organlar vardir. Govdeniu alt ve tist sathinda-
fazla sayida kemik tiiberkiiller ve dikenler bulunur. Ayrica pullar iizerin-
de geriye dogru yatik iri dikenler vardir.

Renkleri sarims: kizildan kursunimsi kahverengine kadar degisik
olur, Uzerinde sar1 beyaz lekeler vardir., Erkek fertlerde sirtta dort sira:
gayr1 muntazam c¢izgiler bulunur. Viicudun alt kismi beyaz olur. Erkek-
lerin boyu digilerden daha ufaktir. En biyiikleri 4 kadem boyunda ve 100
libre agirlikta olur.

Cok sayida digleri vardir. Bu digler erkeklerde sivri, digilerde yassi
olur,

Oviparousturlar. Yaz bidayetlerinde sahillere sokularak yumurtlar-
lar. Kigin derin sulara cekilirler.

Etleri yenir. Kan seromunun memeliler i¢in zehir: tesiri yaptig
tesbit edilmistir. Yag1 ayrica istihsal edilir.

RAJA PUNCTATA:

Tiirkiye sularinda bulunan vatoz baliklarindandir. Bu baliklarda
muzo yuvarlak olmayip sivricedir. Pektoral yiizgeclerin kaidelerine yakin
ortasi beyaz ve kenarlar1 esmer renkte birer goz lekesi bulunur. Spirac-
Je (nefes deligi) nin arka kenarinda bir iki adet diken vardir. Boylar1 2
kadem civarindadir.

RAJA PICTA:

Tiirkiye sularinda bulunan vatoz baliklarindandir. Sirtlarinda koyu

renk dalgali bantlar bulunur. Siyah lekeleri yoktur. Boylar1 3.5 kademe:
kadar olur.

RAJA MIRALETUS (Brown ray):

Tiirkiye sularinda bulunan vatoz baliklarindandir. Bagin hemen ge-
risinde orta kisimda iki iic adet diken bulunur. Kuyrukta ii¢ sira tiiberkiit
veya diken vardir. Pektoral yiizgeglerin kaidesinde sarr kenarli, mavi
renkli gz lekesi bulunur, Boylar1 4 kademe kadar: olur.

RAJA ALBA:

Tiirkiye sularinda bulunan vatoz bahklarindandir. Bagin gerisinde
diken yoktur. Kuyrukta, ortada ve yanlarda iki @ira diken bulunur. Pek-
toral yiizgeclerin kaidesinde gtz lekesi yoktur. Pektoral yiizgeclerin alt
kenarlar1 esmer renkte olur. Boylar1 7 kadem civarindadir.
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RAJA OCULATA:

Tiirkiye sularinda bulunan vatoz baliklarindandir. Basin gerisinde
diken yoktur. Kuyrukta diken vardir. Digleri 90-93 siradir. Boylar1 4 ka-
dem civarindadir.

RAJA RADULA (ROUGH RAY):

Tiirkiye sularinda bulunan vatoz baliklarindandir. Miizo ¢ok kisa,
kiit ve yuvarlaktir. Pektoral yiizgeclerin kaidesinde ortasi esmer, kenar-
lar1 sarims1 goz lekeleri vardir. Spiracle (nefes deligi)nin arka kenarimn-
da diken yoktur. Boylar1 2 kadem civarindadir.

RAJA CIRCULARIS (Sandy ray):

Tiirkiye sularinda bulunan vatoz baliklarindandir. RAJA NAEVUS’a
cok benzerse de yalmz pektoral ylizgeclerin kaidesindeki lekeler bunlar-
da yoktur. Buna mukabil sirtta sar1 zemin iizerine miiteaddit beyaz nok-
talar bulunur.

Diger familya mensuplarinda oldugu gibi erkek ve digi fertlerin go-
riiniigiinde bariz farklar vardir. Erkek fertlerde pektoral yiizgecin {list
kenarinda tirnak gibi uzamig dikenler bulunur. Bazi fertlerde bagin ke-
narlarinda da dikenler vardir.

Digleri 78 - 83 siwralidir. Boylar1 5 kadem civarinda olur.

RAJA BATIS (BLUE SKATE):

Tiirkiye sularinda bulunan vatoz baliklarindandir. Ingiltere sularin-
da vagsayan en bilylik spesilerden biri de budur. Kanatlar1 arasindaki ge-
niglik 7 kademe ulagmaktadir. Fakat umumiyetle sahile yakin avlananla-
r1 ufak boyda olup 15 libre agirhiktadir. Ingilterede bu baligi (BLUE
SKATE), (GREY SKATE), (FLAPPER SKATE) gibi muhtelif isimler
verilmektedir.

Bu tiiriin burnu uzun ve sivricedir. Karin taraflar1 acik kursunf
renkte olur. Digleri aralikl siralar halinde tertiplenmigtir.

Kan seromunun memeliler icin zehir lesiri yaptig1 tesbit edilmistir.

(Devam edecek)



TURKIYE EKONOMISINDE BALIK VE BALIKCILIK

Omer YIGIT

Karalar gibi sular da insanlarin ihtiyacini gidermeye yarayan cegitli
maddeler ihtiva etmektedir. Bu maddelerin en 8nemlilerinden biri de ba-
hiklardir.

Yeryiiziindeki mevcut denizler bu servete ayni derecede sahip olma~
diklar: gibi arzettikleri istihsal imkéanlar: da yekdigerinden c¢ok farklidir.
Denizlerin balik zenginligi suyun sicaklik derecesine kesafetine derinlik
vaziyetine ve tuz oranina gore ¢ok farkli durumlar arzeder.

Balik protein yag ve madeni maddeler bakimindan cok zengin bir
gidadir. Yiiksek degerli bir besin maddesi olan baliktan dis memleketler-
de eczacilikta, cesitli maddeler imalinde, istihsal edilen yagindan sabun,
boya bask: miirekkebi, tabaklamada, zamk, giibre, hayvan yemi, jelatin
ve dericilikte faydalanmilmakta ise de, bizde sadece un istihsal edilerek

giibre ve hayvan yemi olarak kullamlmakta yagindan da dericilikte is-
tifade edilmektedir.

Tiirklerde balikciligin baglangiel cok eski tarihlere kadar gider. On-
celeri gol, nehir ve irmak baliklar1 avlanilmasi suretiyle balikcilik yapil-
mig, daha sonra deniz balik¢iligina basglanilmistir. Yurdumuzun cegitllt
balik cinsleri ve miktarlar: ile dolu denizlerle ¢evriimis bulunmasi sahil
halkini balikgilikla ugrasmaya sevketmis bulunmaktadir. Eskiden sahil
sehirlerindeki halkin biiyiik bir kismi balikcilikla istigal ederdi. Zamani-
mizda balik¢iik sahil halkinin ekseri kisminin igtigal vasitasi degildir.
Balik etinin talf bir gida maddesi olmasi sebebi ile sahil sehilrlerindeki
halkin ancak muayyen bir kismu balikciik yapmakta bunlarin da biiylik
cogunlugu muayyen mevsimlerde bu iste caligmaktadir.

Memleketimizde baliga kargi talep diger etlerin fiatlarmmin yiiksek
olugsu ve azlig1 nisbetinde artmaktadir. Ornegin, Istanbul’da gectigimiz
yillarda Aralik ayindan Nisan ayina ve bazi yillarda kig mevsiminin de-
vamina gore Mayis ve Haziran aylarina kadar et fiyatlarinda bir yiiksel-
me oldugundan baliga karsi talebin artmis oldugu buna karsihk Hazi-



—_— 17 —

randan Kasim aymnin sonuna kadar et fiyatlarinda bir diigsme oldugundan
baliga kars: talebin azalmis oldugu goriilmiistiir.

Kiyillarimizda ¢ok bol, cinsleri itibariyle cesitli ve kiymetli baliklar
mevcuttur. Bu baliklardan istifade edilerek 6nemli bir gelir sag§lanmak-
tadir. Bununla beraber Tiirkiye’de bahk sanayiinin ileri oldugu ve ihra-
cat gelirlerimizin fazla oldugu sOylenemez. Zira memleketimizda bahk-
cilik ¢ok iptidal bir sekilde ve eskidenberi devam edegelen usul ve vasita-
larla yapilmaktadir. Bu itibarla balik aveiligi rantabl degildir.

Son yillarda babkeihk Karadeniz ve Marmara'da epeyce ileri bix
durum arzetmigtir. Yilda takribi olarak 100 bin ton civarinda balik istih-
sal edilmektedir. Balik istihsalimizin takriben yarisin1 hamsi tegkil et-
mekte olup bunun mithim bir kismi giibre clarak kullanilmaktadir. Deniz-
lerimizde istihsal edilen baglica balik cinsleri hamsi, kefal, torik, yunus,
istavrit, kalkan, palamut, uskumru, barbunya, liifer, sardalye, kolyoz, or-
kinoz, vs. dir.

Marmara denizinde mevcut sardalya, barbunya, kilic, kalkan, levrek
ve pisi baliklar: etlerinin lezzeti bakimindan &nemli cinslerden olup bun-
lar iktisadi kiymeti haizdir.

Karadenizde altmiga yakin balik cinsi vardir. En cok avlanan balik
hamsi, kalkan ve palamuttur. Bunlardan pek istifade edilemez. Egenin
kefal, karagoz, sardalye ve cipurasi Onemlidir.

Akdenizde daha ziyade Ege’nin cinsleri mevcut olup bir hayh balik
qesidi vardir. Burada Ton balig1 énemlidir.

Ayrica akarsularimizda yapilan balik aveiigi da memleketimiz eko-
nomisinde 6nemli bir yer tutar. Yilda takriben 6-7 bin ton civarinda
tath su balig: istihsal edilir. Kara sularimizda istihsal edilen balik cins-
leri alabalik, karabalik, kizilkanat, yilan baligi, kefal, sazan ve yaymdir. Sa-
zan ve yilan balig1 dahilde pek istihlik edilmedigi icin ihrac edilir. Fa-
kat bu konserve yapilisi memleketimizde pek iptidai bir sekildedir. Ki-
zilirmak ve Yegilirmak agizlarinda cikarilan mersin baligi da iktisadi
bir 6énemi haizdir. Bunun yumurtalarindan istifade edilir. Balik istih-
sal edilen karasularimiz {izerindeki kdOylerden bazilarmmin baglica gecim
kaynagini balikcilik tegkil eder.

Yurdumuzda istihsal edilen bahlklar, fiyatlarin yiiksek olugsu sebe-
biyle gimdilik ic istihlaki karsilamakta, fakat ihracat: bakimindan 6nem-
li bir durum arzetmemektedir. Denizlerimizde avlanan baliklarin ihra-
cat: yilda 12 bin ton civarindadir. Bunun en 6nemli kismim Torik, Palamut
ve Orkinos tegkil eder. 1966 yilinda 8-10 bin ton torik ve palamut ile
400-500 ton uskumru ihracati yapilmig olup bunun haricinde takriben
6-8 ton da balk yumurtasi ve ciferi ihrac edilmistir. Tﬁrkiye’d? deniz
ve gollerden istihsal edilen baliklar taze olarak istibldk edilir. Iktisadi
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kakimdan taze balilk pek rol oynamaz, kuru balikgilik daha Onemlidir.
Memleketimizde balik konserve sanayii geri bir durumda bhulunmaktc-
dir. Fenni bir balikcihk sistemi tatbik edildigi takdirde memleketimiz
icin milhim bir gelir temin edilir ve bu arada balik konserve sanayu
geliserek onemli bir ihracat kolunu tegkil edebilir.

Goriiliiyor ki eski yillardan zamanimiza dogru bahk istihsali ve ge-
lirleri artmaktadir. Gelecekte balikcilik sahasinda gerekli hamleler ya-
pilarak inkigsafi cihetine gidilir ve sahil balikcihgindan acik deniz balik-
cilig1 sekline doniilebilirse balik istihsali ve balik sanayii de inkisaf ede-
cek boylece gelirlerimiz artacak ve ekonomimiz {izerindeki etkisi 6nemli
olacaktir. Bu sanayi kolunun inkisaf1 i¢in istihsalden istihlake kadarki
safhalarim diizenlemek, bahke¢ miistahsilini kalkindirmak, kiiltiirlii bir
hale getirmek, bunun i¢in de kredi imkanlar saghyarak cesitli malze-
meyvi temin etmek, kisaca standardizasyona tabi tutmak Ongoriilmekte-
dir.

Bugiin fazla miktarda balk istihsal edilmesi karsisinda bunlarin
degerlendirilmesi gerekir. Bunun icin de yeni istihlak sahalar1 temin edil-
mesi, dondurma tesisleri, soguk hava depolar1 miktarinin arttirilmasi
icabetmektedir. Bu suretle eskiden ancak sahil bdolgelerine inhisar eden
balik istihldki yurdumuzun i¢ bdlgelerine kadar yayilmis olacaktir.

Tiirkiye’de balik istihsalini artirmak istihsal yerlerini modern va-
sita ve tesislerle techiz edilerek balikcilik sanayiini inkisaf ettirmek, i¢
istihlaki karsilamak, ayrica ihracatimizi geligtirmek iizere 1952 yilin-
da Ticaret Bakanhgina bagh olarak ET VE BALIK KURUMU kurul-
mugtur. Et ve Balik Kurumu 15 yildan beridir bu alanda faaliyette bu-
funmaktadir. Balikcilik alaninda O6nemli hizmetleri olmustur.

Balikeihigin  inkigafi ve istihsalin degerlendirilmesi igin bir 6nem
arzeden balikyagi-unu fabrikasim Trabzon’da kurmus, cesitli balik tiir-
ierint ve kalintilarini degerlendirmek suretiyle miistahsillere iyi bir gelir
temin edilmesi hususunu gerceklestirmistir. Imal edilen balik yag ve
unu sanayiinde kullanilmaktadir.

Balik aveilig1 ve ticareti konusunda yerli ve yabanci ihtisas adam-
larimdan faydalanmak suretiyle gerekli etiid ve aragtirmalar yapmakta-
dir.

Baliklarin denizlerde cins miktar ve istihsal verimleri {izerinde Hid-
robivoloji enstitiisii ile Akdeniz ve Karadenizde miisterek muhtelif ¢a-
ligmalar yapmakta ve bunlarin neticesi dnemli bilgi ve arastirmalar el-
de edilmektedir,

FAO (Gida ve Tarim Tegkilat1) gibi beynelmilel bir tesekkiiliin {iye-
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gi bulinan Tiirkiye’de Et ve Balik Kurumu balik¢ilik konusunda bu
tegkilatla devaml olarak iligkiler kurmaktadir.

Halen denizlerimizde kendi vasitalari olan av gemileri ile modern
palik av1 tecriibe ve aragtirmalari yapmaktadir. Kurumun ballk istihsa-
1i kafi gelmemekle beraber bir miktarda digaridan miibayaa etmek su-
retivle bunlar1 ihracat pazarlarma arzetmektedir.

Et ve Balik Kurumu bu galigma ve faaliyetleri ile balikcilik konu-
sunda kendine diigen hizmeti elindeki imkénlar dahilinde 1ayiki ile yap-
maktadir. Bu miiesseseye imkanlar saglandigi takdirde balikgihik ko-
nusundaki caligmalarimin daha da artacagina ve memleketimiz ekono-
misi i¢in bilyiik imkénlara sahip bulunan balkgiigimizin inkisafinda,
énemli bir rol oyniyacagina muhakkak nazari ile bakilabilir.




TUNUS HUKUMETI BALIKCILIGI GELISTIRMEK ICiN
BUYUK CABA HARCAMAKTADIR

La Peche Maritime’den
Ceviren: Sadan Barlas

Tarim, maden, petrolden sonra dordiincii milli bir servet olan ba-
likgilik son seneler zarfinda biiyiik degisikliklere maruz kalmigtir. Arti-
zanel merhaleden endiistriyel merhaleye ulagmigtir. 1400 kilometre uzun-
lugundaki sahillerin rasyonel bir sckilde igletilmesini saglamak amaciyla-
la T'unus hiikiimeti hi¢ bir cabadan kacinmamigtir.

Balik¢ihik politikasinin basariya ulagmasimin sayisiz balik¢ liman-
larmin mevcudiyetine, personelin yetistirilmesine, balik¢: filosunun yeni-
lenmegine, atelye ve tamir gantiyelerinin yapimina baglh bulundugunu
miidrik olan hiiklimet bu sahalara miihim sermayeler yatirmistir.

Liman altyapisi. — La Goulette, Kelibiya, Mehdiye ve Gabes olmak {iize-
re dort biiyiikk balikgi limani ile balik¢i topluluklarmin bulundugu kiyi
mahallerinde sayisiz barinaklar insa edilmistir.

Balikg: filosunun modernlestirilmesi. — Uc ve bes yilik kalkinma plan-
lar1 donemlerinde 1.500.000 dinar degerinde elli tane agik deniz trol ge-
misj satin alinmigtir, Baliker filosunun modernlestirilmesine senede on
gemi yapimi ile devam edilmektedir. Bu islere muvazi olarak yelkenli
balik¢i kayiklari modernlegtirilmig ve birkag yiiz kiyr1 balik¢r teknesi
yenilenmis veya motorlagtiriimigtir.

Personelin yetistirilmesi. — Personelin siir'atle yetistirilmesinden staj-
yerlerin yabanc: iilkelere gonderilmesinden bagka, Tunus hiiklimeti {ist
kadrolarin yetigtirilmesi icin biri Kelibiya’da digeri Sus’ta olmak iizere
iki seyriisefer ve balikcihk okulu ag¢mistir. Balik¢r filosunu kumanda
etmek iizere bu okullardan her sene elli kaptan ve makinist mezun ol-
maktadir.

Gemi tezgihlar1 ve atelyeler. — Iyi bir sekilde techizatlandirilmig mo-
dern atelyeleri bulunan iic onemli gemi tezgédhi Bizerte, Sus ve Sfaks’da
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kurulmugtur, Dordiincii tezgdh ise Tunus’un giineyindeki Zarzis mevki-
inde inga halindedir.

Bahk ag fabrikasi ve bahk yan iiriinleri isleme fabrikasi, — Rades’te
bir balik ag fabrikasi monte edilmistir. Fabrika Tunus’un ithal ettigi
200.00C dinarhk balk ag ihtiyacinin kéffesini karsgilamaktadir. Yilda
1500 tondan fazla ham madde igleyen iki balik unu fabrikas:1 La Goulet-
te ve Monastir'da kurulmustur. Fabrikalarin imal ettikleri balik unu-
nun %901 ihra¢ edilmektedir

Sogu zinciri, — Frigorifik odalardan ve sogutulmus tezgdhlardan bas-
ka, li¢ derin dondurma tiinelli ii¢ frigorifik depodan ibaret bir sogu zin-
ciri Sfaks, Mchdiye ve Tunus gehrinde tesis edilmigtir. Depolarin kapa-
sitesi 1000 tondur. Dordiincii depo ise yeni Gabes limani icin etiid edil-
mektedir. Giinde 70 tondan fazla Luz istihsal eden onbes kadar buz fab-
rikas1 bu frigorifik ekipmani tamamlamaktadir.

Kooperatifler. — Milli Balikgihik Ofisi, Balikcihk sektoriinii reorganize
ettikten sonra 1967 den itibaren istihsal ve hizmet kooperatiflerinin ya-
ratilmasiyle igtigal etmektedir. S6zii edilen kooperatiflerden birkaci fa-
aliyete gecmigtir. Ofis trol gemilerini ve tesislerini bu kooperatiflere
vermekte ve onlar1 koordine ve kontrol etmektedir.

Istihdam. — Tunus'un bagimsizhifa kavustugunun ertesi giinii 13.000
olan balike1 sayis1 1966 sonunda 19.000’e yiikselmigtir.

Pazarlama. — Yiizden fazla satis yerine malik olan bir zincir biiyiik ge-
hirlerde ve {iilkenin i¢ kisimlarinda yaratimistir. Keza istihsal fazlasina
mahregler saglamak amaciyla yabanc: iilkelerde (Fransa, Italya, Isvic-
re, Hollanda) satig yerleri mevcuttur. Hiiklimet, {iretimi rasyonel bir
gekilde siirmek ve biitiin Tunuslularin daha iyi bir sekilde gidalanma-
s sagmak amaciyla dagitim devresinin genigletilmesini  kararlastir-
mistir.

Konserve fabrikalari. — Hik{imet, sanayicilerin yardimi ile deniz mah-
sulleri konservesi sektriinii reorganize etmigtiv. Uzun zaman ihmal
edilmis olan bu sektdér dort yillik pldn sonunda sayam dikkat bir gelis-
me kaydedecck ve porgramin gercekiesmesi halinde (fabrikalarin teg
hizatlandirilmasi, modernlestirilmesi ve merkezlestirilmesi) baik kon-
serveleri hem evsaf ve hem de fiat bakimindan milleileraras: rekabetle
miicadele etmek imkanim bulmus olacaktir.

Bahkeilara yardim., — Balikcilar ve kooperatifler i¢in $nemli bir yardun
programi hazirlanmig ve uygulanmaye. baglamistir. Halen Milli Balikg:-
i1k Ofisi baliketlara 1.000.000 dinardan fazla ikrazdg bulunmugtur. Bu
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ikrazlar balikcilarin istihsalinden ifraz edilen hisseler ve cok diigiik faiz
hadleri ile 6denmektedir.

Balikei lojmanlar. — Balikeilar icin ¢cok genis bir mesken ingaat program:
hazirlanmig ve hilen uygulanmaktadir. Yilda asgari iki yiiz lojmanin in-
gas1 Ongorilmiistiir.

Saghk hizmetleri. — Tunus, Sus ve Kelibiya gehirlerinde olmak iizere
ic saghk merkezi balikcilar1 parasiz tedavi etmektedir. Biri Sfaks'da
digeri Medinin'de (Giiney Tunus) olmak iizere iki merkez daha acila-
caktir,

Yelkenli kayiklarin modernlestirilmesi. — 6000 den fazla yelkenli kay:-
gin yerine balikcilarin denizde can emniyetini saglayan motorlu kayik-
larin ikamesi zaman meselesi gibi ortaya nazik problemler cikarmigtir.
Esasen kereste pahali ve bakim masrafhidir. Milli Balik¢iik Ofisi plas-
tik kayiklar lizerinde denemelerde bulunmus ve bu denemelerden tat-
minkér sonuclar elde edilecek olursa ilk plastik tekne inga tezgdhi ku-
rulacaktir. Tezgah yilda 6 ila 8 metre boyunda 200 tekne inga edebile-
cektir.

Uretim, —
Tona,j Deger Balikql
(Ton) (Dinar) adedi
1956 11.500 1.844.000 13.000
1966 29.000 4.600.000 19.130

Ozet: Milli Balikcihik Ofisinin bashca faaliyetleri sunlardir:

— Balik avlama techizat ve usullerinin modernlegtirilmesi;
—- Acik deniz siinger ve mercan avciligi;

— Balk yetigtiriciligi ve istridyecilik;

— Deniz mahsullerinin istihsali ve pazarlanmasi;

— Terin dondurulmus mahsuller; orkinoz ve sardalya baliklar1 kon-
servesi;

— Gemi tezgdhlar1 ve mekanik atelyeler;
- Her nev'i balik ag dokuma fabrikasi;
- - Yan iiriinlerin iglenmesi (balik unu ve yagi);
- Balikellarin hayat seviyesinin yiikseltilmesi ve sosyal ve mesleki ba-
kimdan gelismeleri;
.— Kooperatiflerin kurulmasi1 ve tegvik edilmesi;
— Balik¢1 gemileri icin krediler.



Diinva Balikcilik Alemni
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i¢ HABERLER

* Ticaret Bakanlifinin; memleketimizle Israil arasinda imzalanmig Ti-
caret Protokoluna ekli «A» listesine ek ve yeni kontenjanlarin ildve edil-
mesi hakkinda 29 Aralhk 1967 tarihli 12789 sayili Resmi Gazete'de ya-
ymlanan IThracat Islerine Dair Anlagmalar: (67/85) sayilhi sirkiileri ge-
regince Tiirkiyeden Israil’e 400 tonluk taze, dondurulmus balklar ve la-
kerda icin ek ve yeni bir kontenjan Ongdriilmiigtiir.

* Et ve Ballk Kurumu, balikyag ve unu imaldtinda ham madde ola-
rak kullanilmak iizere Ocak 1968 ayinda 9.5 ton yunus, 1206.2 ton ba-
ik satin almig ve 2.4 ton yunus yagi, 86.1 ton balik yagi, 1.6 ton yunus
unu, 194.6 ton balik unu istihsal etmigtir. Kurum aym ay icinde Trabzon
mamulil 4.0 ton yunus yagi, 9.0 ton balik yagi, 3.7 ton yunus unu, 208.5
ton balik unu ve Zeytinbumu mamulii 3.8 ton balikk unu satmistyr.

* Kt ve Balik Kurumuna ait frigorifik nakliye gemileriyle Ocak 1968
ayinda toplam 53657 Tiirk liras1 degerinde 161.3 ton c¢esitli gida mad-
desi tasinmigtir. Gida maddelerinin 11.7 tonu memleket limanlar1 ara-
sinda, miitebakisi dig iilkeler limanlar1 arasinda taginmgtir.

* 1967 yilinda Tiirkiye’de dondurulmus olan deniz ve tath su iiriinleri-
nin miktarinin 7000 tona yakin oldugu tahmin cdilmektedir.

* Istanbul Balik Hilleri Miidiirliigiince verilen bilgiye gore, Aralik
1967 ayinda adi gecen Hallere 5.048.220 Tiirk liras1 degerinde 1.656.276
kilogram ve $3.338 adet cesitli deniz ve tathisu iiriinleri gelmigtir. Bun-
larin cinsleri ile miktar ve aylik ortalama toptan kilogram satig
fiatlar1 (baz iiriinlerin fiatlari adet olarak verilmistir) asagida goste-
rilmigtir:

Deniz bahklar: Barbunya 852 kg 3304 krs; Tekir 11492 kg 1446 krs;
Kalkan 5419 kg 1111 krg; Dil-Pisi 3710 kg 1447 krg; Levrek 9515 kg
1548 krg; Kefal 25069 kg 488 krg; Gumilg 788 kg 2103 krs; Kupes 44
kg 661 krs; Mezgit 2522 kg 592 krs; Iskorpit 120 kg 417 krs; Mercan -
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Sinagrit 1251 kg 1356 krs; Hani, Lipina, Iskina 181 kg 482 krs; Liifer
107565 kg 461 krg; Minakop 1582 kg 1022 krs; Kaya 183 kg 522 krs;
Hamsi 74275 kg 247 krs; Kilic 1328 kg 2429 krs; Istavrit 296075 kg
112 krs; Izmarit 2032 kg 284 krs; Sardalya 165 kg 856 krg; Orkinoz
10259 kg 244 krs; Zargana 1124 kg 194 krs; Diilger 7 kg 514 krg; Ge-
lincik 58 kg 1463 krg; Uskumru 45256 kg 434 krg; Karagdz 278 kg
1093 krg; Citari 77 kg 1437 krg; Kolyoz 396 kg 537 krg; Tirsi 2 kg
700 krs; Akya 33 kg 166 krs; Kopek baligi 15 kg 100 krg; Torik 105246
kg (19490 cift) 363 krs; Palamut 924964 kg (711511 c¢ift) 242 krg; Ke-
ler 70 adet 935 krg; Marya 769 kg 529 krs.

Istanbul Balik Héillerine Aralik 1967 ayinda gelen torik ve palamut
baliklarinin beher c¢iftinin ortalama agirhiklar1 sirasiyle 5405 ve 1300
gramdir.

Tathsu bahklari: Mersin 387 kg 636 krg; Kefal 68 kg 486 krsg; Yilan
baligi 3' kg 800 krs; Sazan 133 kg 360 krs; Kizil kanat 295 kg 263 krs;
Sudak 1494 kg 576 krs; Yaymn 1710 kg 340 krs.

Kriistaseler: Karides 10994 kg 1387 krs; Istakoz 1484 adet 2140 krs;
Bocek 10 adet 3760 krs; Pavurya 991 adet 274 krg; Caganoz 1400 adet
32 krs.

Moliiskler: Kalamarya 2 kg 500 krg; Siibye 31 adet 583 krs; Tarak 2102
adet 40 krs; Istirdye 1150 adet 45 krs.

DIS HABERLER

Birlesik Arap Cumhuriyeti

* Ispanyanin gemi tezgihlarinda her biri 1200 tonluk ii¢ adet don-
durma tertibath kictan trol balikgi gemisinin yapimimin tamamlanmasiyle
Misir yeni bir agik deniz balik¢r filosunu geligtirmeye baslamigtir.

Jspanya’'nin Atlantik {izerindeki Vigo sehrinde bulunan Astilleros
Construcciones Gemi Ingaat Konsorsiyumu «Ras Banas», «Berenice»,
«Hurghada» isimlerinde {i¢ trol balik¢i gemisini Misir’da sularda mev-
cut kaynaklarla istigal eden Tegkilata teslim etmistir. Gemiler 76 met-
re boyunda, 12 metre genigliginde, 1239 gros ve 509 net tonajdadir. Tu-
tulan baliklar baglar1 kesildikten sonra, giinliik kapasiteleri 30 ton olan
tiinellerde dondurulmaktadir.

Bu iic gemi Afrikanin bat1 kiyillarinda isletilecektir. Hint denizinde
de caligtirilmalan disiiniilmektedir. Fakat Siiveys kanalinin kapali bu-
lunmasindan &tiirii bu miimkiin goriilmemektedir. Bildirildigine goére
Sovyetler Birligi de Misira dondurma tertibathi trol gemileri verecektir.
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Fakat bu gemilerin yandan ag atip toplayan 500 tonluk daha kiiciik trol
gemileri mi yoksa 3170 tonluk fabrika vazifesini goren kigtan trol ge-
mileri mi olacag: heniiz bilinmemektedir.

«Fishing News International» den

Ispanya

* TIkinci Dort Yilhk (1968-1971) Kalkinma Planinda 6ngoriildiigii
lizere Ispanya balik iiretimini 1.680.000 metrik tona yiikseltecektir. Top-
tam 27000 gros tonluk yeni gemiler balikgl filosuna ildve edilecek ve ha-
len mevecut balik¢i gemileri icin bir modernlegtirme programi hazirlan-
maktadir.

«Fishing News International» den

Italya

% Iktisadi durum hakkinda Italyan Hiik@imetinin hazirladig1 yilhik
rapora gore taze ve dondurulmug balik tiiketimi 1966 da %1,5 artarken
kurutulmus ve konserve edilmig balik tiiketimi 1964 den beri sabit kal-
mistir, Tiiketimdeki artisin sebebi dondurulmug balik piyasasmnin ge-
nigelmis olmasidir. Fert bagina dondurulmug balik tiiketimi yilda 6.2
kilogramdan 6.7 kilograma yiikselmigtir. Kurutulmus veya konserve
edilmis bahk tiiketimi insan bagina yilda 2.6 kilogram olarak kalmak-
tadir.

1970 senesinde 600.000 ton yani insan bagina yilda 10.9 kilogram
taze ve dondurulmus balk tiiketilecegi tahmin edilmektedir.

Italya’da konserve sanayiinin total istihsali 1966 da 50.000 tonu te-
caviiz etmigtir. Bu artig, talebi karsilamak igin zeytinyagh ton konserve
istihsalinde kaydedilen artistan ileri gelmistir. Diger balik konserveleri
istihsali sabittir. 1964 ve 1966 yillar1 arasinda zeytinyagl ton konserve
istihsali 30.000 tondan 40.000 tona yiikselmigtir.

«La Peche Maritime»den

Yunanistan

* Frangista sirketine ait trol gemilerinin bir buguk sene miiddet-
le Hint Okyanusunda balik aveiligina igtiraki ve 1967 basindan itibaren
bu Okyanusa diger yedi Yunanl trol gemisinin geligi bu bdlgenin Bati
Afrikadaki balik avlama yerlerinin isletilmesine nazaran baz avantaj-
lar arzettigini gostermektedir. Iri baliklar ve Hint Okyanusunun Pire’-
ye daha yakin mesafede olmasi sozil edilen avantajlarin en biiyiik kis-
mim tesgkil etmektedir. Hint Okyanusunda elde edilen sonuclarin Mori-
tanya’da yapilan balik avciligindan elde edilen sonuclardan daha 6nem-
li oldugu tahmin edilmektedir.
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Binnetice, Orta Dogu krizi son bulunca Yunan trol balik¢t gemileri-
nin Hint Okyanusuna tekrar gidecekleri tahmin edilmektedir.

Bununla beraber tecriitbe, Yunan trol balikci gemilerinin Hint Okya-
nusuna sahildar iilkelerle iligkilerin ademi mevcudiyetinden otiirii miis-
kilat ile kargilastiklarini gostermistir. Yunanistanda yayinlanan Halieia
adli balikcilik dergisi Yunanistanin Arap Yarimadasi, Habegistan, So-
mali vs. gibi Afrika kiyis: iilkeler ile ikili anlagmalar aktetmege simdi-
den caba harcamasinin lazimgeldigini bildirmektedir. Yunanistan bu iil-
kelere cesitli kompansasyonlar ve bilhassa balikcilik, vs. maddesinde
teknik yardim ve kooperasyon teklifinde bulunabilir.

Halieia dergisi keza FAO’nun Hint Okyanusunda ve &zellikle Okya-
nusun bati kisminda balhkeiligr kalkindirmak maksadiyle bu boélgede
daimi bir balikcilik konseyi ihdas etmek niyetindedir. FAOQO Tegkilat,
Sovyetler Birliginden sonra Hint Okyanusuna trol balik¢i gemisi goén-
deren ilk memleket oldugundan Yunanistanin Konseyde temsil edilmesi-
ni istemektedir.
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Et ve Balik Kurumu Yaymlan

Nesir Fiat1
Kitabin Ada Yih Miiellifin Adi (Krs.)

— Mezbaha kakntilarimin hay-

van yemi olarak degeri 1954 Dr. Sabri Dilman 125
— Yiiksek ve alcak proteinli mi-

sirlarin  proteinlerinin  biyolo-

jik degerlerinin mukayesesi 1955 Dr. Osman Koctiirk 150
— Baz1 6nemli yemlerimizin nes-

vilnemalarmi  bitirmis burul-

mus Akkaraman koyunlarmmm

semirtilmesi iizerindeki etkileri 1955 A. Kemal Gogiis 450
— Evcil hayvanlarin beslenme e-

saslan ve teknigi 1955 Dr. Sedat Kanjn 200
— Etin dondurulmasi ve donmus

muhafazasi 1956 Dr. Osman Koctiirk 100
— Hayvan yemi olarak msir 1856 Dr. Osman Koctiirk 30
— Etle ilgili faydah bilgiler 1856 Dr. Osman Koctirk 250
— Kasaphk canlh hayvan eksper-

tiz pratigi 1957 Ragip Saguner 300
— Tavuk beslemenin pratik esas-

lar1 ve vitaminler 1958 Dr. Osman Koctiirk 250
— Gida maddelerinin soguk ve

donmus muhafazasi 1958 Dr. Osman Kogtiirk 135
— Et koyunu yetistirenler icin el

kitab 1958 Dr. Osman Koctiurk 535

—- Et hayvam yetistirmede belli
bash kaideler ve yem formiil-

leri 1958 Dr. Osnian Koctirk 420
— Sistematik et muayeneleri pra-
tik el kitab: 1958 Muzaffer Oral 700

— Ordu beslenmesinde donmus et 1957 Dr. Osman Koctiirk 50
— Yonca cayirotu gibi onemli

yemlerin muhtelif konserve

metodlariyle kisa saklanmalar

icin Ankara’da yapilan arastir-

malar 1955 Dr, Sikrii Bilgurlu 510
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— Kemik unu, bahk unu, kan unu

saklanmasi ve kullamilmasi 1958 25
— Karadeniz havzasi1 balklar: 1955 (Dr. 8. Slastenenko) 3500
(Hanif Altan)
— Memleketimizde kasaphk hay- 1959 Ragip Saguner 300
van alim satimi Veteriner Bakteriolog
— Et endiistrisinde bagirsak is-
letmeciligi 1954 Orhan Arcl 1000
— Sun’i soguk iiretimi 1965 Hans Goldnes (Mak.
Miih.)

Murat Kubatoglu 900
— Soguk uygulamada beyaz man- 1965 Genel Miidiirlik
tarlarla yahtim sekli. Tesisat Midurliigu 500

Bu kitaplar Ankara’da Et ve Ballk Kurumu Genel Miidiirlugiinden,
«Karadeniz Havzas1 Baliklari» adh kitap istanbul, Besiktas Et ve Balik

.....

ginde odemeli olarak bildirilecek adrese gonderilir.
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Balikcilarimiza

M.W.M. (Halk diii ile Marsal) deniz motorlarina ait
yedek parcalarin satisina Et ve Balik Kurumu Istanbul
Sube Miidiirliigiinde devam edilmektedir.

Isteklilerin Et ve Ballk Kurumu Sube Miidiirlii-
gii, Besiktas, Istanbul adresine miiracaatlar: rica olunur.

ET VE BALIK KURUMU
ISTANBUL SUBE MUDURLUGU

EBK 5/1968






BASAK
SIGORTA A.S.

Tiirkivede Sermayvesi ve Teskilat1 En Biiviik Sigorta Sirketi
Sermayesi : 3.000.000

YANGIN — NAKLIYAT — HAYAT — KASKO — TRAFIK
FERD! VE KOLLEKTIF KAZA — HIRSIZLIK
CAM KIRILMASI — UMUMI MES’ULIYET
SIGORTALARI

Cabuk Is — Kolay Odeme

TURKIYENIN HER TARAFINDA
T. C. ZIRAAT BANKALARI,

EMNIYET SANDIKLARI ve
TURIZM BANKASI

ACENTELERIDIR
Telefon: 471256 - 478354 - 475676

EBK 7/1968



VIiTA *vi cok seviyor...

VITA’nin tadi o kadar nefis ki, VITA ile pisen bir yemekten daha
lezzetli bir sey olabilir mi!

VITA, kalorisi bol ve kuvvet sagliyan bir gidadir.

VITA hafiftir, mideyi yormaz, ¢inki fevkalade saf ve asiditesi az
olan nebati yadlarla imal edilir.

kocamz yemekleri
cok kclay hazmeder.
Keyfi yerinde

vemegin fezzetfi
midiemnicss dostudur.




ET ve BALIK KURUMU

TELGRAF : ETBALIK ETBALIK BESIKTAS
TELEFON : 11 60 00 47 51 98

ANKARA ISTANBUL

ET VE BALIK KURUMU, YURT iCi VE YURT DISI PiYASALARA TAZE VE
DONMUS ET, DERi, BAGIRSAK, ET YAGLARI, ET MAMULLERi, DIGER
HAYVANI URUNLER IiLE BALIK, BALIKUNU VE BALIK YAGI ARZETMEK-
TEDIR. AYRICA FRIGORIiFiK NAKLIYE GEMILERINi i¢ VE DIS SEFER-
LER ICiN KiRAYA VERMEKTEDIR. ET VE DIGER URUNLER iCiN ANKARA:
BALIK, BALIKUNU, BALIKYAGI VE GEMILER IiCiN iSTANBUL ADRESINE
MURACAAT EDIiLMELIDIR.

ET VE BALIK KURUMU OFFERS FRESH AND FROZEN MEAT, HIDES AND
SKINS, SHEEP AND BEEF CASINGS, FATS, MEAT PRODUCTS AND OTHER
ANIMAL BY PRODUCTS; ALSO FISH, FISH MEAL AND FISH OIL, TO THE
DOMESTIC AND FOREIGN MARKETS. IN ADDITION REFRIGIRATED VES.
SELS ARE CHARTERED FOR CARRYING CARGO TO TURKISH AND FOREIGN
PORTS FOR MEAT AND OTHER PRODUCTS PLEASE CONTACT OUR ANKARA
HEAD OFFICE, I'OR FISH. FISH MEAL, FISH OIL AND VESSELS OUR ISTAN-
BUL ADDRESS MUST BE CONTACTED.
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