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BALIK ve BALIKCILIK
Sahibi: ET VE BALIK KURUMU GENEL MUDURLUGT

Bu B®ayida yaz islerini fiilen
idare eden ................eenels SAMIM TUNALI

A tlar :
Adres ve Miiracaat Yeri bone Sartlar

YILLIK 15 LIRA

ET VE BALIK KUURUMU i .
BALIKCILIK MUDURLUGU HARICE 30 LIRA
BESIKTAS — ISTANBUL 11an, Midiirliikle
Telefon : 47 39 30 kararlastinlir,

Not : Basilrnak tizere gonderilen yazilar, Heyetge incelenir, uygun bulu-
nanlar opasilir.

[CYIPRVEYFFEIVIFIPLRNPS ALY LS SRR R T Lt ]

FRIGORIFIK GEM! VE MOTORLARLA
DONMUS VE TAZE HER TURLU

BALIK
ET
MEYVA
SEBZE

Dahili ve harici nekliyat1 en emin
ve en ucuz bir sekilde yapilir

E. B. K.
BALIKCILIK MUDURLUGU

<l - i <> -l -l i <H <2l

EBK 25/1965

Kapak resmi :
Dondurma tesisleri bulunan ve kigtan trol kullanan ézel tesebbiise ait «Saint —
Finbarr» adli Ingiliz balikgr teknesi, Tekne 64 metre tuliinde ve 1139 briit tonajda
olup frigorifik ambarlarinda suliunet —28° olarak idame eitirilmektedir.

Basildig: tarih 20/4/1965
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BALIK ve BALIKCILIK

Kurulusu : 1953

ET ve BALIK KURUMU TARAFINDAN HER AY YAVINLANIR

ClLT : XIII SAYI : 4 NISAN 1965

w IZMIR KORFEZINDE BALIK VE BALIKCILIK *
(KISIM 1)

Emekli Koramiral
Seref Karapmar
On Soz:

10-16/Aralik/1964 tarihleri arasinda Denizcilik Bankas: T.A.O, Izmir isletmes!
fesislerini incelemek lizere Izmire gitmistim. Gezilerim esnasinda hrsat buldukgs
Izmir belediyesi balik haline (Balikhene) ugradim ve halik hali sefi sayin Cevat
Ercen'in alaka ve yardimlariyle Izmir baliklar1 ve balikqiligh lizerinde tetkiklerde
bulundum. Ayrica mahalli balik¢ilarla tamsarak yerll baliklar iizerinde bilgi edin-
mege ¢alistim. Istanbulda tesadiif edilmiyen baz1 balklarin mahalli isimlerini 63
renmekle beraber bir kismimin maalesef Istanbuldaki adiarim veya ilmi isimle-
1ini bilene tesadlif etmedigimden bu baliklarin «Tiirkiye deniz bahiklarinin soz_
iligliy ndeki hangi baliklar oldugu veya sozliikte bulunup bulunmadig hakkinda
tam bir kanaat sahibi olamadim. Noksan kalan bu gibi bilgilere ragmen intiba-
larimi1 ve Ogrendiklerimi Balik ve Balikcilik mecmuas1 okurlarina yazmay faideli
gordiim.
Cografi durum :

tzmir, Tirkiyenin istanbul ve Ankaradan sonar liclincli biiylik sehri olup en +
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onemli ticaret limanlarimizdan biridir. Anadolunun batisinda Ege Denizini, Kuzey
ve Gliney olmak iizere ikiye ayiran merkezi bir cografi durama malik olup kendi
adi ile anilan korfezinde bulunmaktadir. 3825”12 derece Kuzey arz ve 25”07”50 de-
rece dogu tulde kain olup, Istanbuldan deniz yolu ile mesafesi 232 mildir. Deniz,
kara, hava ve demiryollariyle memleketin her tarafina bagldir.

izmir korfezi, Ege Denizinin dogusunda, Anadolunun icine dogru dsrinligine
sokulmus genis bir girinti tegkil eder. I¢ ige siralanan bir ka¢ koyu vardir. Kor-
fezin agz1 Kuzeye dogru agik olup,batisi Urla yarim adasmnin devami olan ve Sa-
kiz adasimin karsisinda kuzeye dogru uzanan Karaburun yarim adasi ile kapali-
dir. Korfez, Anadolu sahilerine yakin bulunan Oglak adas: ile Karaburun arasina
vasledilen mevhGim hattan itibaren baglar ve Izmir sehrinin dogu kosesini teskil
eden Mersinki koyunda nihayet bulur. Boyu 81 mil, genislii en genis yerinde 5
mile yakin ve en dar yerinde bir milden biraz fazladir.

Kuzey istikametinden gelen ve korfezin ortalarina dogru sarkan Gediz neh-
rinin eski deltasi Izmir korfezini ic ve dig olmak iizere iki kisma boler. Kuzey
batiya bakan dis korfez c¢ok genis olup, ortasinda Urla yarim adasina agilan bir
i¢ korfezin agzim kapayan Kosten adas1 vardir.

Sancak Kale burnu ile Yenigediz burnu arasindan baslayan i¢ korfezin kuzey
sahillerinde Tuzlalar ve riisubi topraktan miitesekkil bir ka¢ diiz ada vardir. ic
korfez, sehirdeki Daragaci kturununun Karsiyaka semtine yaklasmasiyle bir defa
daha daralmaktadir ki, bunun i¢inde kalan kisma Mersinki koyu denir. Gedizin
getirdigi teressiibat dolayisiyle korfezin kuzey kiyilari ¢ok sigdir. Buralarda de_
rinlik en fazla 6 metreyi bulmaktadir. Giiney kiyilar1 ise derindir ve bliylik gemi
lerin seyir yollar1 buralardan gecer. Korfez umumiyetle muhtelif havalara kars:
emin ise de Pasaport ve Alsancak gihi suni limanlardan bagka Mersinki ve Goz-
tepe. koylar1 her gesit tekneler igin emin birer melce teskil eder.

iklim :

izmirde sicak ve mutedil bir Akdeniz iklimi hiikiim siirmektedir. Gok yizu
umumiyetle bulutsuz ve agiktir. Yazin devamli esen poyraz riizgarlari 1smin faz-
la yilikselmesine maéni olur. Yaz aylarinda yagmur cok az yagar. Kis mevsiminde
ise, kible ve lodos riizgarlar1 eser ve bol yagmur getirir, Kar c¢ok seyrek gorii-
liir. Ortalama sithunet derecesi kisin arti 9 yazin art1 26 derecedir. Yagmur mik-
tar1 senelik ortalama 86 santimetredir.

Denizin tuz kesafeti fazla ve 1s1 derecesi yiiksek oldugundan korfezin sular:
semi tropikal denizlerin evsafini tasimakatdir. Bu sebeple bilhassa yerli baliklar:
Karadeniz ve Marmara denizi baliklarindan oldukga farkhdir.

izmir korfezi ve civarinda avlanan baliklar :

Izmir belediyesi balik halinden aldigim kayitlara ve mahalli balikcilardan
edindigim maltmata gore tesbit ettigim Izmir korfezi ve civarinda avlanan balik
cinsleri alfabe sirasiyle asagida goOsterilmistir :

Adabey : Iskorpit - Lipsoz cinsinden tir baliktir. Esmer kirmizi renklidir.
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Fazla blyiik olmaz, Kayalik yerlerde temiz suda avlanir. Etj
basi meshurdur, izmir haline az miktarda gelmektedir.

Akya : Pulsuz biiyiik bir baliktir. (Leka) da denir. Eti makbuldiir,

Anten balif1: Izmirde yeni gorilmiis bir baliktir. 60 kula¢ derinlikte para-
gata ile avlanmmstir. Basimin iizerinde radyo anteni gibi bir ¢ikinta oldugundan
balikcilar bu ismi vermislerdir. Gri renkli imis. Boyu ve evsafi hakkinda kati
malimat alamadifimdan kesin sdyleyememekle keraber (Fener balif) oldugunu
tahmin ediyorum.

Bakalyaro : Mezgit balgidir. Izmirde (Bakalaryo), (Tavuk balhfi) da denil-
mektedir.

Barbunya : izmirde (Camur barbunyasi1), (Kaya barbunyasi) adi ile dki cinsi
vardir.

Ciplak : Bu baliga (Ligida), (Pulsuz), (Hamim baligi) gibi isimler de veril-
mektedir. Baz1 balikgilar bu balig1 (Akya) ile karistirmakta ise de, Balik hali ka-
yitlarinda ayr1 olarak yazilmaktadir..

yenir, Bilhassg cor-

Cipura : Izmirin en meshur ve makhul balgidir. Biiyiikliigline gére muhtelif
isimler alir. En kiigiiklerine (Piclida) denir. Tanesi 100 gram kadar olanlara
(Lidaki), daha biiyiiklerine (Kabalida) ve tanesi 250 gram ve daha yukari olanlara
(Cipura) denir. Kuzey Egede bu balifin ¢ok biiyiikleri vardir. Bunlara (Hirgof)
denilmektedir. 15 kiloya kadar olur.

Cucuna : (Igneli vatoz) baligina Izmirde verilen isimdir. Eti yenir.

Dil : izmirde fazla avlanir.

Domuz bahg : Kopek balig1 fasilesindendir. Kiigiik olur, Sirt1 ve yanlari kah-
verengidir. Basi domuza benzediginden bu isim verilmistir. Az avlanir. Ekseriya
Adabey balig1 ile keraber c¢ikar. Balik halinde muamele gordiigiine gbre ticari
kiymeti vardir.

E'ma bahfi : Minakop baligina verilen isimdir. (Milakop), (Melikop) gibi
isimleri de vardir. Karadenizli balikgilar (Kétek) diyorlar.

Elektrik bah : Bu baliga (Uyusturan balik) da denilmektedir.

Fangri : Mercan baliginin azmani biliylik ve ¢ok makbul bir balktir. Kirmiz
renkli olur. Baz1 balikgilar (Fagrni) de diyorlar.

Gaydori : Rumcada merkep maéanasina geldiginden bu balifa (Esek balifr) da
diyorlar. Derisi serttir. Domuz talifina benzer. Biiyiik olur. Eti eksi ve lezzetsiz
dir. Ragbet edilmemektedir. Az ¢ikar.

Granydz : (Samagiz) balifidir. Biitiin Akdenizde bulunur. Marmaraya kadar
yayilmistir. Yumurtasin1i nehir mansaplarindaki aci sulara doker. Agz1 sandir.
Disleri ¢ok keskindir, bu yiizden agzindan tutulmaz. Rengi parlak olur. Sudan
ciktif1 zaman ordek gibi sesler gikarir veya bazi balik¢ilarin ifadesine gore kedi
gibi murlar. Izmir balikcilar1 bu baligin Akdeniz sahillerimizde avlanan (Halili)
baliginin azmani oldugunu soylemektedirler. Filhakika bliyiik bir baliktir. Deniz_
de dere ve nehir .mansaplarinda avlanir. Eti makbiildiir.

Hamsi : Rengi Karadeniz hamsisinden daha beyaz olur. Umumiyetle Sardalya
agng gelir.
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Hamnos : (Hani) baligidir. (Ganos) da denilmektedir.

HHoroebina : Muhtelif tiirleri vardir. Az cikar, eti yenmez.

Iskarmoz : Bu baliga Kuzey Egede (Demir balhigi) denilmektedir. 25-30 san-
timetre boyunda ince uzun bir baliktir. Rengi kahverengi veya koyu yesil olur,
Kolyoz ve Sardalya gibi muhacir baliklarin arasinda avlanir.

Iskatargs : Cesmede bu balia (Iskatari) denilmektedir. Karagoz cinsi eti
sik1 lezzetli bir dip baligidir. Kayalik yerlerde avlanir. Ilkbaharda yumurtali ol-
dugu zaman makbul tutulur,

Iskorpi; : Temiz sularda kayalik yerde avlamir. Rengi siyaha calar. Oldukea
iFileri vardir. Eti makbuldiir. (Dikenli balik), (Corba bahg:), (Sokan), (Vuran)
gibi mahalli isimleri vardir.

isparoz : Karagdze benzer. Cok bilyiikleri olmaz. Sar1 renkli fazla kilgikli
kir baliktir. En fazla yaz aylarinda c¢ikar.

istavrit :

Iskine : Minakop balifina benzer. (Eskina), (Mavruskil) de denir.

izmarit :

Izmarina : Denizdeki yilana benzeyen baliklardan yassi ve uzun bir baliktir,
Dericinin iistil « Engerek yilaninda oldugu gibi kirmizi-kahverengi alacalidir. Cok
zehirlidir. Isirdifr insanlari 6ldiirdiigii vakidir. Denizden c¢ikarildigi zaman da
insanlara saldirdif1 soyleniyor. Tarife gore bu balifin (Marina baligl) oldugunu
tahmin ediyorum.

Karagéz : Bol avlanir.

Kaya baligi: En tiiyligii 100 gram kadar zelen sarimtirak renkte ve lizeri
siyah cizgili makbul bir kaya tiiriidiir.

Kefal : Balik halindeki kayitlara gore, Izmirde bes cins kefal balif1 vardir :

1) Tepan : Basi yuvarlak, dudaklari kirmuzidir. Denizde yasar. Her mevsim
bulunur. Eti makbuldiir. Yumurtas: kurutularak balik yumurtas: istihsal edilir.
(Tarife gore-Dudakli kefal - olmasi muhtemeldir).

2) Mavraki: Sivri burunlu, siyah renklidir. Her mevsim avlamr. Eti beyaz
ve makbuldiir. (Tarife gére - Mavri _ olmasi muhtemeldir).

3) Miksinar : Rengi daha akcadir. Her iki yanaginda altin sarisi birer pul
vardir. Eti cok makbuldiir. Bu tiiriin stimiiklii olan nevine (Yilmesik) denir. (Ta-
rife gore - Altinbas kefal - olmasi1 muhtemeldir).

4) Kastaroz : En maktul kefal cinsidir. Kis mevsiminde fazla avlanir. Bu
baliga (Kapsamun) da derler (Tarife gore - Has kefal veya Pacoz - olmasi muh-
temeldir).

5) Ceran : Bu balifa (Ciran) da denir. (Pulatarina) adi verilen kefal turidir.
izmir balik¢ilarindan &grendigime gére Izmirde bu kefal tiirlerine baska
isimler de verilmektedir. . (Pi¢c topan), ((Sar1 kulak), (Sar1 yanak), (Akbalik),
(Kamit) gibi isimler yukarda izah edilen kefal tiirlerine ait mahalli isimlerdir.
Kefal baliklar1 Izmire en fazla Bafa goliinden gelir. Balik yumurtas: bilhassa
kefaldan istihsal edildigi icin Izmir balikgilar1 yumurtas: alindiktan sonra balik
haline getirilen Kefal, Sazan ve Turna gibi baliklara (Bafa) demektedirler,
Kirlangic : izmirde (Ucar balik) da denilmektedir.



Kolyos :

Kopek bahig: : izmirde agz altta olan biitiin kopek baligi cinslerine umum?
isim olarak (Kopek balif1) derler. Bunlarin muhtelif nevileri vardir. En fazla av_
lananlar1 sunlardir : Izmirlo, Camgéz, Patrica, Hursit, Rina .. v.s.

Bunlardan ismi bize yabanci gelen (izmirlo) alt cenesinde ek sira, {ist cene
sinde iki sira gayet muntazam disleri olan bir baliktir. Agz1 kapandigi zaman bu
disler, birbirin= intibak eder. (Patiiga) insanlara asldiran ¢ok tehlikeli bir cinstir.
(Hursit) Insana zarar vermez. Eti yenir.

Kupez : (Lopa) bahfidir. (Kupa), (Kopez) de diyorlar.

Laheoz : (Tas hanisi), {Kaya hanisi) denilen baliktir. izmirde (Rafoz), (Vila
Toz), {(Mayis ba'11) da denilmektedir. Biiyiik ve makbul bir baliktir.

Levrek : ve ufag (Ispendek) izmirde bol avlanir.

Litffer : Ufag1 (Qinakop) ve biiyiigii (Kofana yahut Kufana) Izmirde avlanan
baliklardandir.

Melanuxys : Karagdz cinsi bir baliktir. (Melanor) da derler.

Mercan : ve biiyligi (Krma) Izmirde bol cikar.

Mirmur : Yilana bengziyen baliklardandir. (Mivmira), (Marmures) da denir..

Mimpi:  Tarife gore (Migr) bahigidir. Yilana benzeyeyn baliklardandir. izmir-
de bes kiloluklar1 cikar, Insana zarar: yoktur. Eti yenir, makbul tutulur ve piya-
sade (Deniz yr’an ‘baligi) adi ile satilir. (Mongri) de denilmektedir. Kuzey Egeds
ve bilhassa Canakkale bogazinda cok biiyiikleri vardir. 20 santimetre g¢apinda 2.3
metre boyunda olanlar1 gorilmiistiir.

Miirekkep baligi: Izmirde bashica iki cinst vardir. Beyaz renkli ince uzun
clammma (Kalemerya) veya {Kalamur) denir. Koyu renkli kalin vucutlu olaning
(Siibye) veya (Supya) denilmektedir. Cok cikar. Eti makbuldiir. Bilhassa Kari-
des ile karisik tavas: Avrupada delikateslerdendir.

Orfoz: (Suarvihani) baligidir. (Kum kayasi) da denir. Eti makbul biiyiik ba-
lik tiirlerindendir.

Orkides: 10-15 kilo biiyiikliigiinde (Orkinos) baligidir. (Ton 'balig1) da denir
Siirli halinde gezerler. Cesme ve Urla Onlerinde avlanirlar. Asa kolay gelmedigin-
den cok fazla avlanmaz.

Ot balig- Bir (Lapina) turidir. Kaygan derili, ufak pullu ve renkli bir ba-
hktir. Siis balkilaring kenzer. Denizde bulundugu sahadaki yosunlarin rengini alir.

FPalamut:

Pardili: Iige denizinde ¢ok bulunan Minakon baliiina benzer bir baliktir.
Izmir balikgilarinin ifadesine gbre (Granyéz) yahui (Sariagiz) baligmin Lir kilolu-
ga kadar olanlarmna denir. Bu tarife gore Akdeniz sahillerimizde avlanan (Halili)
balig1 ile ayn1 balik olmas1 ldzimgelmektedir.

Peldika: Bu baliga (Ala kaplan) da diyorlar. Az cikan bir balik olmasi la-
zim. Balik halinde muamele gbrmiiyor. Boyle k#r baligin mevcudiyeti muhak-
kak ise de fazla izahat alamadim.

(Devam edecek)
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1964 YILINDA ISTANBUL BALIKHANESINDE SATILAN
SU URUNLERI (*)

1964 yilinda Istanbul Balikhanesinde 37.550.588 Tiirk lirasi degerinde 14.709.440
kilogram ve 644.536 adet cesitll deniz, tathisu baliklar1 ile kabuklu deniz hayvan-
lar1 ve yumusakealar satilmistir. MezkQir yil icersinde Istanbul Balikhanesinde ki-
lcgram olarak satilan su iiriinlerinin total miktar: 1963 yilinda ayni Balikhanede
¢atilan su i{iriinleri miktarindan 1.701.024 kilogram fazla ise de eski yillarda kay-
dedilen rekor seviyelerin yarisina dahi yaklasamamistir. Buna sebep de son alti
yedi yildir torik ve palamut baliklarinin sularimizda bol miktarlarda bulunma-
masidir, Dolayisiyle bu durum balik ihracatimizda da tesirini gOstermekten hali
kalmamaktadir.

1964 yilinda Istanbul Balikhanesinde satilan su iirlinlerinin nev’i, miktar ve
degerleri asagida gosterilmistir.

Miktar Deger

Nev’i Adet Kilo TL.
Deniz baliklar1 8.738 14.554.897 35.212.374
Tatlisu baliklar: — 64.903 202.125
Kabuklu deniz hayvanlari 178.427 89.436 2.088.339
Yumusakcalar 457.371 204 47.1750
Toplam 644.536 14.709.440 317.550.588

Mezkiar yil zarfinda Istanbul Balikhanesinde 100.000 kilogram iizerinde satilan
deniz baliklarinin cins, miktar ve degerleri asagida siralanmuistir.

Miktar Deger

Bahk Cinsleri Adet Kilo TL.
Palamut —_ 5.160.433 9.643.726
Uskumru —_ 4.287.389 7.016.176
Istavrit — 1.362.762 1.986.778
Hamsi — 1.146.915 1.490.234
Kalkan — 758.358 3.379.590
Tekir — 308.193 2.138.911
Kolyoz — 300.563 850.584
Liifer - 237.255 1.889.372
Kefal — 175.315 720.715
Torik — 173.222 1.238.196
Diger baliklar 8738 644.492 4.858.092
Toplam 8738 14.554.897 35.212.374

(*) Miktar ve degerler 'Istanbul Balikhanesinden almmuistir,
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Istanbul Balikhanesinde 1964 yilinda satilan belli basli deniz baliklarinmin ‘ay-
lik ve 1960 il4 1964 donemi yillik ortalama toptan kilogram fiatlar: 8 inci sahife-

deki cetvelde gﬁsterilmi§tir.

1964 de adi gecen Balikhanede satilan tatlisu baliklar: ile kabuklu deniz hay-
vanlan ve yumusakcalarin cins, miktar, deger ve ortalama yillik toptan kilogram
ve zded itikariyle fiatlar1 asagida bildirilmistir :

Miktar

Cinsler Adet

a) Tathsu baliklam :

Yayin —-
Sudak —_
Sazan —
Kizilkanat —
Mersin —_
Turna —
Yilan B. —
Kefal —_
Dere kayasi —_

b) Kabuklu deniz hayvanlar :

Karides —
Pavurya 87.437
istakoz 68.532
Caganoz 20.162
Bocek 2.296

¢) Yumusakcalar :

Tarak 241.307
Midye 196.350
Istiridye 18.277
Siibye 1.437
Kalamarya —

Kilo

23.288
15.997
7.898
7.702
3.948
3.688
1.265
766
351

89..436

Deger
TL.

61.824
87.653
9.697
14.803
14.812
5.611
6.915
1.137
391

1.109.780
94.448
833.854
4.124

46.133

22.388
11.606
10.007
2.135
1.014

Fiat
Krs.

265
547
122
192
375
152
489
148
111

1240

497

Bir adedi

Krs

108
1216
20
2009

54
190

1964 senesinde Istanbul Balikhanesinde satilan su iirlinlerinin biiyiik bir kis-

minin iiretim boélgeleri Marmara Denizi, Istanbul Bogaz1 ve Karadenizdir.

Mezkir sene zarfinda adi gecen Balikhaneden yurt icine sevk edilen cesitli
uskumruy, palamut v.s. dir.

baliklarin miktar: bir ka¢ bin ton olup,

bashcalar

BALIK v BALIKCILIK



1964 Yilinda istanbul Balikhanesinde satilan bashica deniz baliklarmin

aylik ve 1960-1964 dénemi yilik ortalama toptan kilogram fiatlarn

Hamsi Istavrit Kalkan
Aylar TL. TL. TL.
Ocak 1.70 191 6,38
Subat 1.22 2.39 497
Mart 0.86 2.20 498
Nisan 0.80 1.47 4.21
Mayis 1.97 1.03 418
Haziran — 0.93 2.99
Temmuz 1.73 2.12 6.38
Agustos 1.22 1.49 3.33
Eylal 1.64 2.69 444
Ekim 2.09 2.29 481
Kasim 1.48 1.65 461
Aralik 2.03 1.33 7.02
1964 1.29 1.45 4.45
1963 1.51 1.30 4.98
1962 1.47 1.64 5.09
1961 2.02 1.52 3.61
1960 1.67 1.46 3.79

(*) Palamut ve torik bahklarimn fiatlar1 ¢ift olarak bildirilmistir.

Kefal Kihe Kolyoz Liifer Palamut * Sardalya Torik* Uskumru
3.93 12.87 3.28 8.47 8.88 2.32 69.07 271
4.50 15.12 328 9.22 _ —_ 71.11 3.67
4.57 13.18 3.50 9.93 — 2.42 61.97 3.90
331 9.46 2.39 8.41 — 2.34 43.62 1.26
3.22 10.15 2.36 3.91 10.10 4.16 35.20 1.14
3.18 17.23 3.14 18.16 9.78 4.43 27.00 1.21
5.89 16.23 3.62 8.92 8.70 5.61 42.00 3.39
5.56 13.18 224 14.72 4.54 6.07 39.12 2.91
5.58 25.93 2.69 15.37 3.85 5.76 40.09 12.62
4.93 20.30 2.13 4.24 3.44 3.66 55.30 2.85
3.86 17.42 248 8.05 2.18 2.75 72.97 2.32
344 16.61 2.55 9.00 2.62 3.93 34.92 1.37
4.11 12.36 2.82 7.96 2.80 5.12 48.75 1.63
431 11.35 2.08 741 5.98 3.82 32.44 1.60
3.94 11.99 2.16 3.88 7.13 4.50 15.10 1.90
4.14 12.85 2.96 4.79 1.1 3.28 11.26 1.54
4.09 11.78 2.10 4.60 1.10 291 21.10 1.56
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INSAN GIDASI BALIK UNU ISTIHSALINDE MUNTELs:
ULXKELERDE GELISMELERIN SEYRI
(KISIM IV)

HIKMET AKGUNES
Miitehassisi
Hayati ve Tibbi Kimya

Kurutucu :

Standard Steel Works mamulatidir, direkt i1sitilan tipds pndmatik tasima
sistemli olup celikden insa edilmisdir.

Kapasitesi, pisirme presleme sistemine uygun oclarak, saatde 4.5 ton kalifa
tekabiil eder. Insan gidasi olarak islenecek ham balik ununun istihsalinde, yu
karida da bahsedildigi gibi, saatde iki ton baliga tekabill edecek tarzda calisir.

Bu kurutucu, devamli ve devamli olmayan iki tipde de calismaya uygun
clarak insa edilmistir. Ates tuglasi ile Ortiili bir ocakta akaryakit yakiimas)
suretiyle 1sitilan hava ve gazlar ile, direkt olarak isitilir. Devamli ¢alismada, ba-
ik unu devamli olarak sicak hava ve yabanci gazlarla direkt olarak kurutulur.
Devamli olmayan calismada ise, Once firin 20 dakika miiddetle kizdirihr, kila-
hare 1 saatte elde edilen miktar pr=s keki kurutulur.

Firin icinde, kurutmay: temin eden havanin giris suhuneti 400°C civarinda-
dir. Hava siklona geldigi zaman suhuneti 130°C a diiser. Kotli bir tertip eseri,
kaybedici termometre (Termograf) ilk, giris siihunetini yazar. Firinin 1si1 enerji-
sini temin eden yakici, otomatik olarak calisir.

Kurutulmug balik unu siklona girdiginde suhuneti 50°C civarindadir. Kurutma
miiddeti dért dakika kadardir. Siklondan cikan kurutulmamis pres keki parca
lar1 tekrar kurutucuya sevk edilir, bu kisim % 20 kadardir ve firina girmemis
yas pres keki ile beraber tekrar kurutucudan gecer.

Siklondan gecen balik unu saatde 400 kilogram kadar olup i¢i kagit torba
seklinde olan jiit torktalara konularak ekstraksiyon zamanina kadar depo edilir.
Bu torbalarda jiit, kagit torbanin takviyesi isini temin eder.

FAO miitehassislar1 Fabrikay: ziyaret ettikleri zaman, {i¢ ay zarfinda 30 ton
hallk ununun bu gaye i¢in stok edildigini gdrmiislerdir. Bu balik ununun rutu-
beti % 6 civarinda bulunmus fakat ekstrasyon icin % 8 in iizerine ¢cikmamasinin
gerektigi anlagilmistir. Yag mauhtevasinin ise % 4 civarinda bulundugu ifads.
edilmisdir.

Balik ununim coziicii ile ekstraksiyonu :

Balikunu, Fransiz Olier mamulat: ve Kazan kapasitesi 1 metrekiip olan. pas-
lanmaz celikten mamiil déner ekstraktorlerde, ekstrakte edilir. Beher seferinde
kazana 240.300 kilogram balik unu sarj edilir. Kazan, materyalin 1.1tilmasi igin
stim caketi ve i¢ stim borular: ile techiz sdilmisdir.



Ayrica ekstrakte edilmis maldaki ¢oziicii artiklarinin  bertaraf edilmesi
igin, buhar enjeksiyonu techizati mevcuttur. Coziiciiniin, c¢tziinebilen madde-
lerle yaptifi cozelti monel metalden yapilmis 280 numara Ol¢lisiindeki bir filtre
ile ekstrakte edilmis balik unundan ayrilir. Bu filtre, ¢ift cidar durumundadir.
Ekstraktor dakikada 10 devirle dondiiriiliir. Bundan baska, ekstraktor termomet-
re, saft iginde ¢Oziicii giris ve ¢oziicii buhari cikisi, yagh ekstraksiyon bakiyesi
cikisi, sarj balik unu giris ve mamul ¢ikisi, metalik muhafazayr muhtevidir.

Balik unu, asagidaki coziicii karisimlan ile ekstrakte edilir:

9% 80-90 Isopropanol
% 10-15 Esans B (Hegzan)
% 2-3 Etilasetat

Bu c¢oziicii karisima Fransada Shell ve British-Petrol’déen temin edilir.

Etilalkol, Fas’da vergisiz temin edilemez, bu sebepden Fas’da, bu sanayide
kullanilamaz.

isopropanol, kokusuyla kolayca tefrik edilebilir bir madde olup, etilasetat
ilavesi ile may asitleri ve polimerlerini c¢oziicli kuvveti arttirthr, Isopropanol
ve hegzan 61° C.da kaynayan azeotropik bir karisim verirler, Asafidaki tarzda ya-
pilan ekstraksiyon tesirlidir.

a) Ilk ekstraksiyon : 240 kilogram balik unu 500 litre ¢oziicii ile doyurulur
ve 1 saat zarfinda 50°C da ekstrakte edilir.

b) Cozelti, 3000Lt/h Kkapasitesindeli bir tulumba ile pamuklu kumasdan
mamul bir filtreden gegirilerek oOzel tankina verilir. 1000, 600, 600 litre kapasite-
sinde olmak tlizere ii¢ adet tank bu is igin ayrilmistir.

c) 200 litre c¢oziicii, 4000 Lt/h kapasiteli bir tulumba ile, ikinci ekstraksi-
yon icin ekstraktore sevkedilir. Bu ikinci ekstraksiyon 15 dakika stirer.

d) Total olarak 5 defa (b) ve (c) de belirtilen amsliyelere ve ekstraksiyona
devam edilir.

e) Materyalin suhuneti, balik unundan c¢oziicii kakiyelerinin  uzaklastiril-
mas1 gayesiyle yiikseltilir. CoOziicli isopropanol ve hegzan azeotropik karigiminin
kaynama noktas1 61° C bulundugundan, coziicii bakiyelerinin uzaklastirilmas: i¢in
palik ununun temperatiirii 70°C de tutulur, bu miiddet 45 dakikadir.

f) Bunu miiteakip balik materyalinin temperatiirii 90° C a ¢ikabilir. Tempe
ratiir 80-90° C. iken teheri 10 kilogramhik kadar tutarinda 3 adet buhar enjeksiyo
nu peryodu tatbik edilir. Boylece son ¢oziicii bakiyeleri de undan uzaklagtinlir,
55-60 cm. civa baskisinda, vakumda temperatiir 95°C civarina ylikseltilerek rutu_
bet siiratle uzaklastirilir, bu halde 10 dakika miiddetle 1sitmaya devam edilir.
Son temperatiir 100 - 102° C a kadar ¢ikarilir.

Bu maddede izah edilen ameliyenin toplam miiddeti 45 dakika kadar siirer.

Coziiciiniin tekrar kazanilmasi:

a) Yagh artkdarin coziicii ile ‘eskil ettigi ¢bzeltinin 3000 Lt/h kapasiteli Lir
tulumba ile bir tanka bashidifindan bahsetmistik. Bu tank muhteviyat: basit bir
buhar 1sitmas: ile 450-500 Lt/h kapasite ile distile edilir.
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Coziicli buharlar1 paslanmaz celikden mamul sogutucularda mayilestirilir.
Bu mayi, su ve esas ¢oziicli fazlarinin ayrilmas: i¢in dekantasyon tankina alinir
Dekantasyonu miiteakip ¢ozlicli mayi, 2500 litre kapasiteli bir tankda muhafaza
ediliz,

b) Unun coziicliden kurtarilmas esnasinda, coziicii buharlari da teksif edi
lerek, yukaridaki maddede bildirilen esaslara gore tasfiye -edilir.

c) Cihazdan c¢ikan ¢oziicli bakiyeleri de, yag doldurulmus absorpsion filt.
relerinde tutulur. Sonraand bu yaglarin distilasyonu ile ¢oziicii tekrar kazanilir.
Total ¢oziici kaybi, beher ton insan gidasi balik unu igin 3040 litredir.

fnsan gidas1 balik ununun ogiitiilmesi :

Ekstraktdrden celik varillere alinan materyal, 6giitme ve ambalaj odasina
sevkedilir. Bu materyal, total kapasitesi giinde 600 kilogram civarinda olan iki
adet kiiciik degirmende Ogiitliliir. Degirmenlerden, un uygun kiicitk toz sizdir-
maz torbalara alinir, buradan 25 kilogramlik icleri polietilenle o6rtiilmiis, distan
jlitle takviye edilmis torbalara dolduruur.

Cari bedellerin hesaplanmasinda yardimer ana kiymetler :

240 kilogramlik bir parti balik ununun ekstraksiyonu icin liizumlu sarf
kiymetleri :

Buhar : 200 Kgr.

Elektrik : 13 Kwh,

Coziicii : 10 Lt.

Su : 2 ms

Iscilik : 2 1Isci x 5 saat = 10 Is saati

SAF1, insan gidasi bal:zk ununun tah'il neticeleri :

Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Teskilaf1 tarafindan 1956_1960 yillar1 ara-
sinda. bu unlarin TORD ve NESTLE tarafindan yaptirilan tahlillerinde, rutu
bet muhtevalarinin % 1,5 ila 9,0 arasinda degistigi buna mukakil protein muhte-
valarinin % 79,5 - 84,5 arasinda, ekseriya 81-83 degerlerinde konstant kaldifl go-
riilmiigdiir. Yag muhtevalar i¢in % 0,2-5,7 degerleri bulunmugsa da %1 in altinda
ekseriya konstant kaldigi, nadiren elde edilen unlarda bulunan yag degerleri ek-
seriya yiiksektir. Kiil muhtevalar1 % 6,5-14,8 bulunmussa da ekseriya % 12 de-
geri civarindadir.

N.P.U. degerleri ise % 53-78 arasinda bulunmusdur.

SAr1, insan gidas1 kalik unu igin bildirilen terkip soyledir:

Protein % 82/83
Yag (May) : % 1
Tuz % 2
Rutubet : % 4/5

N. P. U~=3Tn% 70/72
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Amerika Birlesik Devletlerde insan gidas: bahk unu sahasinda durum :

Simdi de Modern diinyanin biiylik endiistri memleketi olan, Amerika Birle-
sik Devletlerde bu sahada yapilan calismalar: Ozetleyelim.

Bu iilkede baglica istihsal miiessesesi Illinois eyaletinde Monticello’da kain
Vio Bin Corporation’dur.

1 — Vio Bin prosezi :

Kullanilan sistem, ezilen baligin, azeotropik kurutma ve ekstraksiyon siste-
mi ile, kurutulmasi ve lipidlerinin ayrilmas: esasina dayamir. Amerika Birlesik
Devletlerde 1945 yilinda alinan (U.S. Patent 2,503,312) Patent ile, enzimatik ma-
teryalin klorlu hidrokarbonlar ile azeotropik distilasyon sartlarinda muamelesi
suretiyle kurtulma ve yaglarindan ayrilmas: esas igiidiiliir. Aym1 usul, baliktan
insan gidas1 balilk unu istihsaline tatbik edilmistir. Ancak kokusu ve lezzeti alin-
mis konsentratin, kurutma ve maylarin bertaraf edilmesi safhasinda diger bir
ekstraksiyonla birlestirilmisdir. Bu ekstraksiyon kademesinde metilalkol veya
etilalkol kullanilir.

Massachusett’de New Bedfordaki Vio Bin tesislerinde, pilot tesis kademesi_
nin iistiinde biiyiik Lir istihsal yapilir. Burada biiylik miktar balik islenerek, in-
san gidas1 balik unu haline getirilir. Planlanan istihsal giinde 100 tonun {stiinde
ham maddenin islenerek, insan gidas1 balik unu istihsalini hedef tutmaktadir.

Bu memleketde, diger memleketlerde tatbik edilen bilimum usuller, modern
mithendislik icaplarina gdre denenmis ve tekamiil ettirilmisdir.

Biiyiik sayida arastiricilar, nihal mamulleri tetkik etmisler ve besleyici de-
degerlerini raporlarinda zikretmislerdir.

Asagidaki istihsal prosezleri ve alinan neticeler zikre defer :

2 — General Yoods prosezi :

New York’da Tarrytowndaki General Foods Corporation Arastirma Merkezin-
de iki tip insan gidasi balik unu istihsali gelistirilmisdir.

I — Suda c¢o0ziinebilen insan gidasi balik unu.

II — Suda c¢dzilinemiyen insan gidasi balik unu.

Ancak bu mamullerin besleme karakteristikleri ve sanayiinin teknik teferru-
at1 hususunda elimizde ¢ok az bilgi mevcutdur.

3 — Lever Brothers prosezi :

Tamamiyle kokusuz ve lezzetsiz insan gidas1 balik unu istihsali igin Ingiliz
mucitleri, GALLIVER ve HOLMES'in arastirmalar1 esasina dayanan sistemin
Amerika Birlesik Devletlerinde 1957 yilinda (U.S. Patent 2,813,027) Patentini alan
ku Firmada tatbik edilen usul soyle Ozetlenebilir.

Taze baliklara agirligimnin % 1 i nisbetinde sodyum siilfit ve kafi miktar sulu
sodyum hidroksit cozeltisi ilive edilerek PH 10 a cikarilir, Bu karisim vals sis-
temi ile kurutulur, kurutulmus materyal, asitlendirilmis ¢ 95 lik etilalkol ile



ekstrakte edilir. Ekstraksiyonun tamamlanmas: icin, bakiye alkol buharlastn.
lir, ekstrakte edilen materyal su ile siispansiyon haline getirilir PH 7 yapilir. Mg,
teryal siiziiliir, su ile yikanir 50° C de kurutulur, Laboratuvar kademesi lizerinde
yapllan bu ameliye hakkinda daha fazla mallimat edinilememisdir.

4 — L. Mandel prosezi:

Rhode Island’da Providence sehrinde, batarya halinde kullanilan vida tipi
tasiyicilar lizerinde, balik veya balik ununun devaml; ekstraksiyonu ile insan g1
das1 balik unu istihsali prosezi olup, halen patenti alinmis bir pilot tesis olarak
Massachusett'de Gloucester’de balik unu fabrikas) olarak planlanmaktadir.

5 — Vakumda kurutma prosezi :

Enerji degistirme prensibine gdre 40-50 °C de vakumda taze kaliklarin kuru-
tulmas: usuliidiir. Once yenebilen nebati veya hayvani yaplarla karstirilan ma-
teryal vakumda kurutulmakda bunu miiteakip siiratle kuruyan materyalden, yag
ve lipidler uygun bir usulle uzaklastirilmaktadir.

Materyalin kokusuzlastirilmasi, polar coziiciilerle yapilan ekstraksiyonla te-
min edilmektedir.

Bu metodla genis bir tarzda etiid edilen, usul hakkinda fazla bir bilgi mev-
cut degildir.

Insan gidasi balik ununun besleyici degeri iizerine yapi'an cahsmalar :

ALLISON, SCRIMSHAW HARPER, HUNTLEY ve diger arastiricilar, muhte-
lif menseli balik unlar ile insan gidasi balik unlarini, besleme deferi bakimin-
dan tetkik etmislerdir. Neticede insan gidas: talik ununun uygun degerde oldu_
gunu bulduklarina isaretleri malimdur.

Maryland Universitesinden CAROLINE, H. KURTZMAN, insan gidas1 balk
ununun besleme degerini, pilot tesisde elde edilmis insan gidas1 balik unlarn iize-
rinderinde tetkik etmistir. Bu ciimleden olarak sanayide muhtelif usullerle elde
2dilmis unlarin, protein muhtevas1 ve kalite bakimindan farkli olduklarim bul
musdur.

Maryland, College Park, Bureau's Technological Laboratory ve Commercial
Fisheries of the U. S. Dept. of Interior da yapilan calismalarda, bu unun besleme
degeri tesbit edilmisdir, alinan neticelere gore bu unlarin protein kalitesinin ta-
mamen degisik oldugu gorillmiisdiir.

UNICEF in tetkikleri :

1957 yilinda UNICEF, FAO aracilifl ile Massachusetts Institute of Technology’
nin Gide. Teknolojisi kismina, secilmis istihsal degisikliklerinin insan gidas1 bahk
ununun portein kalitesi ve organoleptik karekteristikleri iizerine tesirini incelet-
misdir.

Asagdaki isleme metodlar: etiid edilmisdir.
1) Yagla kanstirilmis balik ezmelerinin, vakumda kurutulmast,

ree— e



2) 1,2- diklor etan (1,2- dichloroethane) ile azeotropik kurutma ve % 95 etil
alkolle rutuk=tin ekstraksiyonu.

imalat usulleri degisimleri, pilot tesis kullanmlmas: suretiyle tetkik edilmis ve
5 muhtelif prosezde, 5 farkli tip insan gidasi balik unu elde edilmisdir, Baglica :

I) Sili'nin Merluzza balifindan elde edilen pres keki unu, ticari hegzan ve
etil alkolle ekstrakte edilmisdir.

II) Ide kullanilan usul, sadece etil alkol kullanmilarak tekrarlanmisdir.

IIT) II. deki ayni usul, fakat son ekstraksiyondan evvel materyal aside bat:-
rilip, kalevi alkolle ekstrakde edilmisdir.

IV) Taze balikdan, etil alkolle ekstraksiyon ve sonra III. deki muamele ile

V) Taze balikdan, 1,2 - dikloretan ve metanol ile azeotropik ekstraksiyon su-
retiyle.

Biitlin bu unlarin, kazein kontrol dietlerinden daha iistiin gelisme temin ettik-
leri gOriilmiistiir. Ayrica, taze balikdan elde edilenlerde kalan koku, ticari balik
unlarindan elde edilenlerden daha az bulunmusdur.

Bugday ununa % 5 nisbetinde bu unlardan karstirildiginda iyi netice alinmis
hatta, I No. lu undan % 10 nisbetinde karistirildiginda II. ve III. den daha iyi ne
tice istihsal edilmistir.

{Devam1 var)



AKDENIiZ BALIKCILIK GENEL KONSEY1
(KISIM III)

SADAN BARLAS
E.BK. Balkahk Miidiirliigii

Akdeniz Balikgiltk Genel Konseyi Bagkanligina en ¢ok secilen memleket Ital-
ya ve Ispanyadir. Bu iki memleketin simdiye kadar en fazla Konsey Baskanli-
ac secilmelerinde, diger Akdeniz memleketlerine kiyasla bu denizde balik¢ilik ba-
kimindan ileri ve bu alanda yapmakta olduklar: bilimsel ve teknolojik arastirma
ve uygulamsa bahislerinde de bir hayli gelismis olmalarinin da, siiphesiz, tesiri
vardir,

Konsey Teknik komitelerine segilen baskan, baskan vekilleri ve raportorler,
— Dr. R. Dieuzeide (Fransa)

1. Birinci Rodos Toplantis1 (21-24 Temmuz 1952):

1. lIstiksaf komitesi
Baskan -~ Le Gall (Fransa)
II. Uretim Komitesi
Baskan — Serbetis (Yunanistan)

III. Faydalanma Komitesi

Baskan — T. Soljan (Yogoslavya)

2. lkinci Roma Toplantis1 (26-29 Ekim 1953):

I. lIstiksaf Komitesi

Baskan — Le Gall (Fransa)
Baskan Vekili — Prof. d’Ancona (ltalya)
Raportor — G. Belloc (Monako)

II. Uretim Komitesi

Baskan — T. Soljan (Yugoslavya)

Baskan vekilleri — Amengual Ferragat (Ispanya)
— Moshe Shavit (Israil)

Raportor — F, Vilarem (Fransa)



iIl. Faydalanma Komitesi

Baskan
Baskan Vekili
Raportor

IV. Ic Sular Komiiesi

Baskan
Baskan Vekili ve Raportor

V. Jistatistik Komitesi

Bagkan
BRagkan Vekili
Raportor

Ugiineii Monake Toplantns (14-19

I. listiksaf Komitesi

Baskan
Baskan Vekili
Raportor

II. Uretim Komitesi

Baskan
Bagskan Vekilleri

Raportor

III. Faydalanma Komitesi

Baskan
Baskan Vekili
Raportor

IV. Ic Sular Komitesi

Baskan
Baskan Vekili
Raportor

V. Istatistik Komitesi

Baskan
Baskan Vekili
Raportor
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— C. Serbetis (Yunanistan)

— Dr. R. Dieuzeide (Fransa)

— B. Parac (Yugoslavya)

— Prof. d’ Ancona (italya)
— R. Charpy (Fransa)

-~ C, Solamito (Monako)
— 8. Zupanovic (Yugoslavya)
— G. Bozzuoli (italya)

im 1954):

J Furnestin (Fransa)
Prof. d’ Ancona (Italya)
G. Belloc (Monako)

T. Soljan (Yugoslavya)
Amengual Ferragut (Ispanya)
Moshe Shavit (Israil)

0. Saix (Fransa)

C. Serbetis (Yunanistan)
Dr. R. Dielvzeide (Fransa)
R. Mikulic (Yugoslavya)

Prof. d’Ancona (italya)
R. Charpy (Fransa)
Prof. C. Kosswig (Tiirkiye)

C. Solamito (Monako)
S. Zupanovic (Yugoslavya)
Dr. R. Cusmai (italya)
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4. Dordiincii {stanbul Toplantis1 (1722 Eyliil 1956):

I. Istiksaf Komitesi

Baskan — Prof. d’Ancona (italya)
Bagkan Vekili — G. Belloc (Monako).
Raportorler — C. Serbetis (Yunanistan)

— C. Bas (ispanya)

II. Uretim Komitesi

Bagkan — M. Shavit (Israil)
Baskan Vekili — R. Carreno (ispanya)
Raportorler — J M. Bessetaux (Fransa)

— B. Douik (Tunus)

III. Faydalanma Komitesi

Bagkan — J. Furnestin (Fransa)
Baskan Vekili — E. C. Barlas (Tiirkiye)
Raportdr — L. Costa (Ispanya)

IV. 1I¢ Sular Komitesi

Baskan — Charpy (Fransa)
Baskan Vekili -— R. Ermin (Tiirkiye)
Raportor — Svetina (Yugoslavya)

V. Ekonomi ve Isiatistik Komitesi

Baskan — C. Solamito (Monako)
Baskan Vekili — S. Zapanovic (Yugoslavya)
Raportdrler — Dr R. Cusmai (italya)

— M. Bennani (Fas)

3. Besinci Roma Toplantis1 (13-18 Ekim 1958):

1. Deniz Kaynaklann Komitesi

Baskan — Prof. Dr. Recai Ermin (Tiirkiye)
Birinci Bagkan Vekili — C Belloc (Monako)
ikinci Bagkan Vekili — M. Zei (Yugoslavya)

Raportdr — C. Bas Peired (ispanya)



II. Uretim Komitesi

Bagkan — M Shavit (Israil)
Birinci Baskan Vekili — Dr. R. Dieuzeide (Fransa)
ikinci Bagkan Vekili — B. Douik (Tunus)
Raporfor . ... . — L. Cabo (Ispanya)

1II. Faydalanma Komitesi

Baskan et — J. Furnestin (Fransa)

Birinci Bagkan Vekili — J. Asciak (Malta-Birlesik Krallik)
Ikinci Bagkan Vekili — C. Renda (Tiirkiye)

Raportor — R. Martin (Ispanya)

IV. 1c¢ Sular;Komitesi

Baskan ( — M. Svetina (Yugoslavya)
Birinci Baskan Vekili — P. Vivier (Fransa)
ikinci Bagkan Vekili — C. Maldura (italya)
Raportor — C. Sommani (italya)

V. Ekonomi ¥e Istatistik Komitesi

Baskan — C. Solamito (Monako)
Birinci Bagkan Vekili — S. Zupanovic (Yugoslavya)
ikinci Baskan Vekill — 'H. Aytekin (Tiirkiye)
Raportsr — U.Porzio (italya)

6. Altinci Roma Toplantisi (22-28 Eyliil 1960) :

1. Deniz Kaynaklarni Komitesi

Baskan — C. Serbetis (Yunanistan)
Birinci Baskan Vekili -+ C. 'Belloc (Monako)

Ikinci Ba§kan Vekili — A. Scaccini (Italya)
Raportér o — M. G. Larraneta (Ispanya)

II. Uretim’Komitesi

Bagkan — M. Shavit (Israil)
Birinci Bagkan Vekili — C. Bas Peired (ispanya)
ikinci Bagkan Vekili — A. ben Ali (Tunus)
Raportor — A, M. Roussenq (Fransa)

III. Faydalanma Komitesi

Bagkan — J.Furnestin (Fransa)
Birinci Bagkan. Vekili — J.Asciak (Malta-Birlesik Krallik)
ikinci Bagkan Vekili — M. Bennani (Fas)

Raportsr — J. H, Tienda (Ispanya)
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IV. I¢ Sular Komilesi

Baskan -—— M., Svetina (Yugoslavya)
Birinci Bagskan Vekili — P. Vivier (Fransa}
ikinci Bagkan Vekili — C. Maldura- (italya)
Raportor — E. Sommani (Italya)

V. Ekonomi ve Istatistik Komitesi

Baskan C. Solamito (Monako)
Birinci Bagkan Vekili Srdar (Yugoslavya)
ikinci Baskan Vekili I. Artiiz (Tiirkiye)
Raportor S. Paroletti (italya)

%. Yedinci Madrid Toplantisy (12-18 Mart 1963):

1. Deniz Kaynaklarn Komitesi

Baskan — C. Serbetis (Yunanistan)
Birinci Baskan Vekili — C. Belloc (Monako)
Ikinci Baskan Vekili — A. Scaccini (Italya)
Raportor — M. G. Laraneta (ispanya)

II. Uretim Komitesi

Baskan S. Zupanovic (Yugoslavya)
Birinci Bagkan Vekili C. Bas Peired (ispanya)
Ikinci Baskan Vekili B Douik (Tunus)
Raportor R Sara ({talya)

III. Faydalanma Komitesi

Baskan — J. Furnestin (Fransa)
Birinci Baskan Vekili — Lozano Cabo (Ispanya)
Ikinci Baskan Vekili — Mchatchi (Fas)
Raportor —J. Hens Tinda (Ispanya)

IV. lI¢ Sular Kombiesi

Bagkan

Birinci Bagkan Vekili
Tkinci Baskan Vekili
Raportor

— P. Vivier (Fransa)
— M. Elegido (Ispanya)

— M. Svetina (Yugoslavya)

— R. Marchetti (Italya)
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V. Ekonomi ve Istatistik Komitesi

Baskan — C Solamito (Monako)
Birinci Bagkan Vekili — C Ravel (Fransa)
Ikinci Bagkan Vekili — 1. Artiiz (Tiirkiye)
Raport6r — G. Meglio (italya)

Tiirkiye, 1954 senesinde Konsey I¢ Sular Komitesi raportorliigiine, 1956 se-
nesinde Faydalanma ve I¢ Sular Komiteleri Baskan vekilligine; 1958 senesinde
Deniz Kaynaklari Komitesi Baskanlhifina; Faydalanma, Ekonomi ve Istatistik
Komiteleri Ikinci Baskan Vekilligine 1060 ve 1963 de Ekonomi ve Istatistik Ko-
mitesi Ikinei Baskan Vekilligine getirilmistir.

Konsey Sekrejerlik Gorevi

Akdeniz Balikcilik Genel Konseyi - Sekreterlik gorevi 1952 yilindan 1959°a
kadar FAO Balik¢cilik Subesi Bolge memuru Mr. M. J. Giraud tarafindan ifa edil-
mis ve 1959 dan sonra, aym1 memuriyete atanan, Mr. J. L. Chaux tarafindan deruhus
edilmektedir.

(Devam edecek)



Diinya Balekcak Aleigi

Balikya®1 ve unu iiretimi:

_ Et ve Balk Kurum, talikyag ve unu istihsalinde kullanlimak fizere, Trabzon-
aeki Balkya¥ - Unu Fabrikas: igin, Mart 1865 ayinda, 100,9 otn yunus, 34094 ton

hamsi balig, Istanbul'da Zeytinburnundaki Et XKombinasi icin 20,9 ton imhalik ve
tilketim dis1 cesitli balikk ve balik artiklar1 miibayaasinda tulunmustur, Kurum,
ayn1 ay igersinde, Tarbzonda 1,4 {on yunus, 150,7 ton hamsi yag, 0,7 ton yunus unu,
340,1 ton hmsi unu ve lstanbul'da 1,3 ton balikyagy, 3,5 ton balikunu imal etmis vs
Trabzon imalat1 2,2 ton yunus yag, 0,7 ton yunus unu, 279,4 ton hamsi unu ve-is-
tantul imalat: 6,3 ton balikunu satmistir. 279,4 ton hamsj ununun 200 tonu Kurum
tarafindan Israil’e ihrac edilmigtir,

Sogukla Muhafaza Edilen Su Uriinleri

Et ve Balik Kurumunun Soguk Depolarinda Ocak ve Subat 1965 aylarinda 72,9
ton sogutulmus ve 66,9 ton dondurulmus olmak {izere toplam 139,8 ton cesilti de-
niz ve tathi su iiriinleri muhafaza edilmistir. Dondurularak muhafaza edilmis olan
su iiriinlerinin 6 tonu karidesdir. Kurumun Soguk Depolarinda sofutulmus veya
dcndurulmus olarak muhafaza edilmis bulunan bahis konusu su iiriinleri eshas
malidir,

Torik ve Palamut Balhklarmin Agirhiklan

Istanbul Balikhanesinde Ocak ve Subat 1965 aylarinda satilan torik ve pala-
mut baliklarinin bir ciftinin aylik ortalama agirhiklan asafida gosterilmigtir,

Ocak 1965 Subat 1965
Gr. Gr.
Torik 5900 9000

Palamut 1500 1500
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Balikcilik Ozel Ihtisas Komisyonu

Ikinci Bes Yillik Kalkinma Planini hazirlama calismalarinda Devlet Planlama
Tegkildtina yardimci olmak iizere Devlet Planlama Teskilatinin Kurulmasina dair
91 sayilhi Kanun ve 23 Ekim 1961 tarihli Resmi Gazetede yayinlanan Devlet Plan-
lama Teskilati Ozel ihtisas Komisyonlar: ile Koordinasyon Komisyonlarinin ku-
rulus ve galismalar1 hakkindaki 5/1722 sayilln Bakanlar Kurulu kararimna iliskin
Tiiziik hiikiimleri uyarinca Ankara’da «Balikciik Ozel fhtisas Komisyonu» kurul-
mus ve 223.1965 tarihinden itibaren calismalarina baslamistir.

Bu komisyonun yapacagi calismalara esas teskil etmek iizere Istanbul’da bir
alt komisyon galismasi yapilmasi kararlastirildifindan, alt komisyon Et ve Balik
Kurumunun Istanbuldaki Balik¢ilik Miidiirliigiinde 3¢ mart 1965 tarihinde calis-
malara basliyarak 2 Nisan 1965 gilinii calismalarini bitirmistir

Yiiksek Temperatiirdeki Golciiklerde Balik Yetistiriciligi Konusunda Toplant:

Memleketimizin de iiyesi oldugu Birlesmis Milletler Gida ve Tarum Teskilat
Mayis 1966 da Roma sehrinde yiiksek temperatiirdeki golcliklerde balik yetisti-
riciligi konusunda diinya g¢apinda bir toplant: tertip edecektir. Teskilat, simdiden
bu konu ile ilgili olarak iiye memleketlerden liizumlu istatistiki bilgileri derls-
meye baslamistir.

1965 Diinya Balikcilik Sergisi

Balikcilik konusundaki milletlerarasy World Fishing dergisi, 27 Mayis - 2 Hazi-
ran 1965 tarihleri arasinda Londrada 1965 Diinya Balikcilik Sergisini diizenleyecek-
tir. The Fisheries Organization Society Ltd., the Ship and Boat Builders’ Nationai
Federation, the Scottish Inshore White Fish producers’ Association, the British
Trawlers’ Federation, the Scottish Herring Producers Association, the Scottish
Trawlers’ Federation, the Herring Industry Board, the White Fish Authority ve
Europache’in patronajinda yapilacak olan 1965 Balikcilik Sergisinde, 1963 iinkin
de oldugundan daha c¢ok sayida techizat teshir edilecek ve bunlar arasinda bu-
giine kadar gosterilmemis gerecler de bulunacaktir. Balikcilik sanayii erbabi ile
kendilerini bu alana hasretmis bilim adamlar1 ve teknisiyenlerin kabul edilecefi
tu sergide orta su trolleri, torbali girgir aglary, vs. aglarin modelleri teshir edi-
lecek ve bir uzman modeller hakkinda liizumlu teknik bilgileri verecektir.

Sergide, miinhasiran kabuklu deniz hayvanlarinin kiy1 avi i¢in bir stand bulu-
nacak ve bu standda tuzak modelleri ve baska gerecler de teshir edilecektir.



Deniz Biyolojisi Tekamiil Kurslari

Baskam profestr Petit’'nin cagrisi iizerine 1 Mart 1965 tarihinde ‘Atina‘da top-
lanan deniz biyoloji ve:oseanoloji konulars: ile ilgili Akdeniz Birligi Icra Komitesi,
mezklr toplantida, deniz hiyolojisi konusunda iki tekamiil kursuna ait projeleri
nazari itibare almistir. Kurslardan biri 5 ila 25 Temmuz 1965 tarihleri ardsinda
Malta Kiraliyet Universitesinde ve digeri 2 ila 22 Agustos 1965 tarihleri arasinda
Beyruttaki Amerikan Universitesinde diizenlenecektir.

Ogretmenler Danimarks, Fransa, Yugoslavya ve.Italyadaki taninmis deniz bi-
yologlar: arasmndan segilecektir. Tedrisat hem teorik ve hem de pratik olacak
ve kurslar Universitede en az iki y1l biyoloji:tahsili yapms 6grenciler igin ©n-
goriillmiistiir. Kurslarda. 6gretilecek konular bentos, plankton, -balik avcilifina uy-
gulanan biyoloji, ihtiyoloji, oseanoloji, sistematik, mukayeseli anatomi ve fiziyo-
lojidir.

Her kursa 20 ila 25 grenci kabul edilecek ve bunlar kabul edildikleri Univer-
sitelerin tiiziiklerine tabi tutulacaklardir. o

BALIKCILIK MERKEZLERIMIZDE
DENIZ BALIKLARI SATISI R,

Sahil Baliknanelerimizde (*) ve balik istihsal merkezlerimizde satilan cesitli
deniz baliklarinin' miktarlari ile*ortalama’toptan (Balikhaneler i¢in) ve' perakende
kilcgram fiatlar1 asagida gosterilmistir. : - -

ARTVIN {L1

Subat 1965 Faaliyeti R 1

Hopa (*) : Hamsi 2000 kg. 150 krs.; Istavrit 1515000 kg. 75 krs.; Kefal. 1000 kg.
250 krs; Zargana 1500 kg, 100 krs.

RIZE 1L1

Subat 1965 Faaliyeti

Rize (*) : Hamsi 12000 kg. 40-50 krs; Istavrit 64000 kg. 50-75 krs; Kalkan 650 kg.
30C - 350 krs; Kaya 1800 kg. 200-krs; Kefal 14500 kg, 200,-225 krs; Mezgit 6500 kg.
100-125 krg; Tirsi 11500 kg. 175-200 krs; Uskumru. 300 kg. 200-250 krs; Zargana
320C0 kg 40-80 krs. ©d : LN

Ocak 1965 Faaliyeti
tyidere (*): Hamsi 10000 kg. 25 Kkrs.
Subat 1965 Faaliyeti
lyidere (*): Hamsi 5800 kg. 40 krs; iIstavrit 347 kg. 100 krs.
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Pazar (*) : Istavrit 5000 kg. 125 krs; Zargana 2000 kg. krs.

TRABZON 1Ll
Subat 1965 Faaliyeti

Vakfikebir (*): Hamsi 15000 kg. 25 krs; Mezgit 1500 kg. 75 krs; Tirsi 100 kg.
100 krs.

GIRESUN 1L1
Subat 1965 Faaliyeti

Giresun (*) : Hamsi 180000 kg. 25 Kkrs.
Gorele : Hamsi 13000 kg. 30 krs.

SAMSUN IL1
Subat 1965 Faaliyeti

Samsun (*) : Barbunya 410 kg. 540 krs; Dil 70 kg. 610 krs; Istavrit 370 kg. 260 krs;
Kalkan 7680 kg. 440 krs; Kefal 6300 kg. 370 krs; Kirlangic 520 kg. 270 krs. Levrek
62 kg. 1300 krs; Mezgit 1450 kg. 60 krs; Minakop 820 kg, 900 krs; Pisi 130 kg.
700 krs; Tirsi 7380 kg. 180 krs.

SINOP 1L
Subat 1965 Faaliyeti

Sinop : Kalkan 7000 kg. 500 krs; Kefal 800 kg. 400 krs; Kirlangic 300 kg. 150 krs;
Mezgit 600 kg. 125 krs; Zargana 1000 kg. 250 krs.

Mart 1965 Faaliyetii

Sinop : Kalkan 6000 kg. 500 krs; Kefal 1000 kg. 400 krs; Kirlangic 1000 kg. 250 krs;
Sariafiz 500 kg. 400 krs; Zargana 100 kg, 250 krs.

KASTAMONU 1Ll
Subat 1965 Faaliyeti

Inebolu : Hamsi 3000 kg. 125 krs; Kalkan 150 kg. 500 krs.

ISTANBUL 1Lt
Subat 1965 Faaliyeti

Istanbul (*) : Barbunya 549 kg. 3446 krs; Tekir 14305 kg. 805 krs; Kalkan 27878
kg. 719 krs; Dil-Pisi 1762 kg. 1974 krs; Levrek 1585. kg. 1978 krs; Kefal 14684 kg
585 krg; Glimiis 2219 kg. 664 krs; Kupes 56 kg. 629 krs; Mezgit 8854 kg. 130 krs;
isporpit 390 kg. 292 krs; Mercan-Sinagrit 1608 kg. 1357 krs; Hani, Lapina, iskina
116 kg. 592 krs; Liifer 14693 kg. 737 krs; Minakop 1217 kg. 858 krs; Karagbz 393
kg. 1088 krs; Citari 55 kg. 927 krs; Kolyoz 3658 kg. 369 krs; Kopek balig1 1504 kg
68 krs; Akya 2 kg. 450 krs; Tirsi 1125 kg. 318 krs; Kirlangic 4151 kg. 486 krs; Us
kumru 445939 kg. 188 krs; Kaya 39 kg. 495 krs; Hamsi 303860 kg. 102 krs; Kilig
1860 kg. 1993 krs;istavrit 72300 kg. 202 krs; izmarit-Istrongiloz 3040 kg. 161 krs;
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Sardalya 10 kg. 400 krs; Orkinoz 525 kg. 230 krs; Zargana.3020 kg. 130 krs; Diil
ger 539 kg. 448 krs; Gelincik 243 kg. 1223 krs; Torik 1765 ¢ift, cifti 8706 krs; Pa-
lamut 213 cift, ¢ifti 1010 krs.

TEKIRDAG iLi
Subat 1965 Faaliyeti

Tekirdag (*): Istavrit 1500 kg. 200 krs; Kefal 500 kg. 400 krs; Kolyoz 2350 kg.
200 krs; Levrek 80 kg. 400 krs; Uskumru 400 kg. 400 krs.

BALIKESIR ILI

Subat 1965 Faaliyeti
Marmara : Gilimiis 2000 kg. 200 krs; Karagdz 500 kg. 250 krs; Kilic 400 kg. 706
krs; Kolyoz 5000 kg. 150 krs.

izMmiRr ILI
Subat 1965 Faaliyeti

vesme (%) : Barbunya 5000 kg. 10000 ksr; Cipura 2000 kg. 1000 krs; Fangri
2000 kg. 1200 krs; izmarit 3000 kg. 150 krs; Kefal 5000 kg, 400 krs; Kupes
3000 kg. 300 krs; Mercan 7000 kg. 700 krs; Sarigbz 2500 kg. 400 krs; Sinagrit
1500 kg. 600 krs;

AYDIN 1LI
Subat 1965 Faaliyeti

Kusadas1 (*) : Barbunya 65 kg. 1100 krs; Istavrit 20 kg. 400 krs; izmarit 200 kg.
150 krs; Kefal 115 kg. 450 krs; Kupes 115 kg. 400 krs; Levrek 35 kg. 10000 krs;
Melanurya 40 kg. 600 krs; Mercan 30 kg. 950 krs; Minakop 15 kg. 6100 krs; Mir-
mir 20 kg. 700 krs; Sardalya 785 kg. 250 krs; Sinagrit 20 kg, 850 Kkrs.

MUGLA 1Li
Subat 1965 Faaliyeti

Datca : Barbunya 25 kg. 500 krs; Izmarit 200 kg. 300 krs; Karagtz 30 kg. 500 krs;
Mercan 40 kg. 500 ksr.

ANTALYA ILi

Subat 1965 Faaliyeti
Finike : Barbunya 20 kg. 800 krs; Cipura 100 kg. 800 krs; Fangri 50 kg. 900 krs;
Iskarmoz 30 kg. 400 krs; Iskorpit 10 kg. 300 krs; Istavrit 40 kg. 600 krs; Kaya
100 kg. 300 krs; Kefal 300 kg. 500 krs; Levrek 60 kg. 700 krs; Mercan 30 kg. 750
krs; Mirmir 200 kg. 600 krs; Orfoz 100 kg. 300 krs; Palamut 300 kg. 400 krs; Sa-
rigdz 40 kg. 750 krs; Sinagrit 40 kg. 900 krs;
Alanya : Akya 200 kg. 500 krs; Barbunya 75 kg. 750 krs; Cipura 40 kg. 500 krs;
Fangri 50 kg. 750 krs; Iskine 75 kg. 300 krs; Izmarit 50 kg. 300 krs; Kaya 150 kg.
300 krs; Kefal 100 kg. 500 krs; Lahoz 75 kg. 300 krs; Melunrya 50 kg. 500 Kkrs;
Mercan 150 kg. 750 krs; Sinagrit 40 kg. 750 krs;
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BALIK VE BALIKCILIK

{(FISH and FISHERY)
Foundation : 1953

VOL. XI1I|  APRIL ET ve BALIX KURUMU G. bi. EDITOR
BALIKCILIK MUDURLUGU

No. 4 1965 . SAMIM TUNALI
BESIKTAS - ISTANBUL
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FISH AND FISHING IN THE GUL OF SMYRNA (FART I) .. . 1

Preface, geographical situation, fish in the gulf and vicinity.

AQUATIC PRODUCTS SOLD AT FISH MARKET OF ISTANBUL
Weights, values of aquatic products sold at Fish Market cf Istanbul
in 1964, and 1964 monthly and 1960 - 1964 period yearly average
whclesale prices (per kilogramm) of anchovy, horse mackerel,
turbot, mullet, swordfich, spanish mackerel, bluefish, tonito, pilc-
hard, skipjack and mackerel.
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TECHNOLOGICAL DEVELOPMENTS IN THE FIELD OF FISH
FLOUR (PART 1V) 9
In this part, technological developments ijn the United States of
America has been mentioned.

GENERAL FISHERIES COUNCIL FOR THE MEDITER
RANEAN (PART III) 15
The designaiton of Chairmen, Vice - Chairmen and Rapporteurs to

the various technical committees of the Council and the Secreteries

of the Council.
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Balk Yagi Sahlmaktadir

Kurumumuz Trabzon Fabrikasinda en yeni ve teknik me-
todlarla istihsal olunan :

- YUNUS
- HAMSI

yaglar1 devamli olarak i¢ ve dis piyasaya satilmaktadir.

Sanayici ve tiiccarlarimizin dogrudan dogruya Istanbul
Besiktag'taki Et ve Balik Kurumu Balik¢ihk Miidiirliigiine
miiracaatlar1 rica olunur.

ET ve BALIK KURUMU
GENEL MUDURLUGU

EBK 26/1965
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Balik Unu Safilmaktadir

Kurumumuz Trabzon Fabrikasinda en yeni ve teknik me-
todlarla istihsal olunan bol proteinli ve iistiin kaliteli :

- YUNUS UNU
- HAMSI UNU

Trabzon teslimi kilosu 170 ve ambalajli 180 kurustan satil-
maktadir.

Canli hayvan, kiimes hayvam ve benzeri hayvan besicile-
riyle tiiccarlarimizin dogrudan dogruya veya en yakin Kurum
Teskilat1 aracihig: ile Trabzon'daki Et ve Ballk Kurumu Balik
Yag ve Unu Fabrikas1 Miidiirliigiine sipariste bulunmalan
miimkiindiir.

BESICI VE TUCCARLARIN BILGILERINE SUNULUR.

ET ve BALIK KURUMU
GENEL MUDURLUGU

EBK 2 /1965



BASAK
SIGORTA A.S.

LR T N LT TSI I

Tiirkivede Sermavesi ve Teskilat1 En Biiviik Sigorta Sirketi
Sermayesi : 3.000.000

YANGIN — NAKLIYAT — HAYAT — KASKO — TRAFIK
FERDI VE KOLLEKTIF KAZA — HIRSIZLIK
CAM KIRILMASI — UMUMI MES’ULIYET
SIGORTALARI

Cabuk is — Kolay Odeme

TURKIYENIN HER TARAFINDA
T. C. ZIRAAT BANKALARI,
EMNIYET SANDIKLARI ve
TURIZM BANKASI

[T TR T T IL Y

ACENTELERIDIR

EBK 28/1965

_
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SEKER BANK

Sekerbank her zaman biitiin imkénlariyle halk ve memleket hizmetindedir.
Sekerbank memleket hizmetinde yeni bir cifair agiyor.

Sekerbank kiiltir alaninda k&ylii hizmetinde.

Sekerbank, 19695 yilinda kurayla tesbit edilecek okulsuz

5 koyde 5 okul yaptiriyor.

Buna her yil artan bir hizla devam edilecektir.
Tasarruf ikramiyelerinden hi¢ hir kisinti yapilmadan
defter ve mumasili hediyelerden yapilan tasarruflarla

5 koyde 5 okul

1965 yilinda tasarruf sahiplerine 1.100.000.— lira

HER CEKILISTE BiR KiSiYE 100. 000.—

Yiizlerce kisiye 100.000.— lerce liralik para ikramiyeleri

Seker Bank

EBK 29/1965
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VITA’ys cok seviyor...

VITA'nin tadi o kadar nefis ki, VITA ile pisen bir yemekten daha
lezzetli bir sey clabilir mi!

VITA, kalo:ioi bol ve kuvvet saghyan bir gidadir,

VITA hafiftir, miceyi vormaz, ¢inki fevkaladde saf ve asiditesi az
olan nebatl yaglarla imal edilir.







LLERI

EBK 33/1955
CINAR BASIMEVI

Istanbul



