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tatbikati sirasinda yakalanan, Trachypteridae (kagit baliklar1) familyasindan olan
ve simdiye kadar yaptifimz deneme avlarinda rast!anmamus bir balik goriilmek-
tedir,
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{ OLTA TAKIMLARIYLE PALAMUT VE TORIK
AVCILIGI (II)

Sitki UNER

Palamut ve torik siiriileri Karadenizden istanbul Bogazina girince havalarin
durumunu misait buiduklarn takdirde, oyalanarak akis yaptikiarindan Bogazin
belli yerlerinde capariden baska muhtelif oltalar ile de a~ianir, Olia vasitasiyle
yapilan aveilllk gece ve giindiiz yemliciligi, giindiizlerl s=28irtme ylinlii, kasik wvo
¢arpmadir. Gecs yemlicilifinde av mahaller] BoSaziginde Anadolu Kuvafirin s
tarafinda Kalearkasi, Filbuinu ile Rumeli Ka-agmm Buyilk Limana kadar olan
sahanin kanal kiyilaridir. Ayrica Pasabahge, Cubuklu, Anadolu Hisari, Vanikdy,
OrtakOy tnleri ile Topharz ve Sarayburnu arasinda Dike ismi verilen yerlerdir.

Gece yemliciiigi liifer aveilifini andirir. Ancak zokalarin gekil ve ignelerin bii-
yiikliigii, Olta ve bedenin kaimnligi, yemin cinsi ve zokaya takilma usulleri degi-
siklik gosterir. Gece yemliciliginde Palamuta mahsus takimin olta kismi 40 - 50
ve bedeni 40 -45; torigin ise olta kismi 70-100 badeni 80 _90 numara kalnhginda
naylondan yapilir.

Oltanin hazirlanmas: : Bahfin bulundugu derinlikler nazara ainarak muay-
yen kalinhktaki naylor azami 50 kula¢ olmak (izere bir mantar parcasina bag-
landiktan sonre sarihir. Ucura kir firddndll takilir. Fird8ndiiniin diger halkasmnn
pirbucuk, iki kulac uzunlugunda beden ilave edilir. Firdéndiiniin 15 san‘im yuka.
yisina palamut oltasi igin 30-40, torik ollasi igin 60 gram agiruginda kistirma
iemi verilen yaprak halinde kursun parcast sarilir. Bu kiiciik kursun parcasi be-
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denin denizde dikey durmasim sagiar. Bedenin ucuna da zoka baglandiktan
sonra yemli oltasi tamamlanmis olur.

Palamut ve torik yemi Kraga, Istavrit, Uskumru, Kolyoz ile bunlarin vonoz-
laridir. Torik aveciliginda bu cins yemler bulunamadig takdirde palamut filetosu-
nun yaprak sekiinde kesilmsi parcalar1 kullamilir. Keza, torik yemlicliginde is-
tavrit ve vonoz gibi kiiciik clisseli baliklar biitiin olarak, uskumru ise tekkoz
veya oldugu gibi zokaya takilir,

Gece yemliciliginde giines batarken av mahalline gidilir. Musamba pantalon
giyilir. Liitks lambas1 yakilarak, sandalin taraklamalari arasina yerlestirilen, tak-
riben 60 santim uzunlugunda 5-6 santim genisliginde bir tahta parcasinin re.
fakatinde, iple baglanmak suretiyle kiipesteye tesbit olunur. Yemier hazirlanir.
Miinasip bir yere konur. Oltay1 g¢ekerken parmaklarin zedelenmemesi i¢in her
iki elin isaret ve orta parmaklarina lastik parmaklik takilir.

Palamut - torik, Bogazicinde yatak yaptiklar1 45_50 kula¢ derinlikleri olan
av mahallerinde, yakamoz olunca — sular kararinca — deniz seviyesine dogru yik-
selerek 16 ila 32 kulac arasinda dolasir. Baz1 geceler balifin 8 kulaca kadar yiik-
seldigi, bazan da 35 kulacta oyalandigl, hattd dibe yakin gezindigi vakidir. Bu
Olciiler gbz Oniinde tutularak olta kulaclanip denize indirilir. Sandalda iki veya
iig kisi bulundugu takdirde her birinin ayr1 ayr1 derirlkilere olta indirmeleri, ba-
hgin dolastifl seviyenin kolayca bulunmasini temin eder.

Palamut, torik zokaya gelince yemi agzina alip yutmaga calisir. Dolayisiyle
geldigini haber verdiginden hemen calinmak icabeder. Calinma; el hareketiyle
oltayr 40-50 santim kadar siir'atle yukar:i cekmekten ibarettir. Calinma neticesi
balifin yakalanmas: saglanir. Olta yavas yavas gekilerek balik sandala alinir, Bir
gaz tenekesine veya biraz daha biiyiik eb’atta meyva sandify pgibi bir kaka konur,
Tutulan baliklar bu nevi kapia oOldiikten sonra sandalin kig veya bag altina ak
tarilir. Baliklar boyle bir vasitaya konmayip sardalin icine ulu orta atildif tak.
dirde, oltay1 dolastiracagindan avcilik normal gekilde yapilamaz. Gece yemlicili.
ginde iki olta ile 100 . 150 cift palamut 40-50 c¢ift torik tutuldugu vakidir, Bazen
daha fazla miktarda torik avlamak miimkiin olur. Ancak 40.50 ¢ift torik san-
dali hemen hemen yiiklemis duruma getireceginden hamuleyi bosaltip tekrar av.
ciliga devam etmek icabeder.

Giindiiz yapilan palamut - torik yemliciligi, gece yemliciliginden bir hayli fark
lar -tasir, Bu farklar; baligin uzun zaman Bogazda yatmas: dolayisiyle takim
sezdiginden olta ve bedenin ince, zoka ile ignesirin ufak boyda kulianilmasindan
ileri gelir. Giindiiz yemliciligindeki palamut oltast hemen hemen litfer oltasi dya-
rindadir. Olta kismi 35 - 40 numara kalinlifinda 40 kula¢ uzunlugunda olur. Be-
den ise.25-30 numara-kalinlifinda ikibucuk kula¢ uzunlugundadir. Zokas1 sarim,,
sak disi tipinde takriben 35 gram agirliinda olup (Qual 1251) 03 numara igneyi
ihtiva eder. Yemi; kiraca, ¢aga, hamsi, sardalyadir. Bu yemler zokaya biitiin
olarak; igne balifin agzindan sokularak solungac kapagl arasindan gegirildikten
sonra karnindan batirilip sirtindan ignenin.ucu cikarilmak suretiyle takilir. Us-
kumru, kolyoz da palamutun sevdigi yemlerdendir. Bunlarin her iki tgrafindan
cikarilan filetolar, yaprak yem halinde kullanilir. Filetolardan birinin {izerinde
baligim kuyruk kismi birakilirsa daha cazip bir yem elde edilmis olur.



Torik takimina gelince; olta kismi 50-60 numara kalinhiginda 40 .45 kulag
uzunlugunda, beden 35-40 numara kalinhfnda, iki kulag uzunlugunda yapilir
Zokas ise gece yemliciliginde kullanilan zokadan daha hafif 50 ila 70 gram agir-
hfnda (Qual 1251) 06 - 07 numara igneyi tasir. Baligin fazla saldigi hallerde o
rek olta ve gerekse beden 60-70 numara intihap edilir, Kullanilan vem. kaba
kiraca, istavrit, hamsi, uskumiu ve sardalyadir. Bunlar yukarda palamut fikra
sinda tarifini yaptifimiz sekilde zokaya biitlin olarak takilir. Giindiiz yemliciiigin
de olta ve beden ince oldugundan yakalanan baiifl kullanarak ¢ekmek icabeder
Bilhassa torik avciliginda deniz seviyesine kadar cekilen balik sardala kakic
vasitasiyle alnirsa 35-40 numara kalinhginda olan bedenin kopmasi, dolayisiyle
baligin kagmasi Onlenmis olur.

Palamut - torik glindiizleri segirtme, yiinli oltalarn ile de aviarar. Sejiirtme
ismi verilen &let, uskumru, kolyoz ile bunlarin vonozlari, zargana, cinakop, hamsi
gibi haliklara benzeyen uzun elips seklinde, ucurnda igne bulunan kursundan ma.
miil zokadir. Agirhiklar1 150 gramdan 450 grama kadar degisir. Segirtme zokala-
rina yem takilmaz. Zokalarin lizerindeki oksideler veya baligin yakalarsign vakic
biraktig: dis izleri, maskal denilen 15-20 santim boyunda g¢ubuk halinde cam
veya kemik parcas: vasitasiyle siirtiilerek giderilir. Bu ameliyeyi miiteakip zoka, sol
elin icine yerlestirilen bir bez pargasina yatirilarak lizerine bir miktar civa serpmek
suretiyle uvalamp parlatilir. Civa dokiilmeden -evvel mat bir beysziikta olan zo-
ika, civa siiriimesinden sonra c¢ok parlak giimiisi bir renk alir. Dolayisiyle yem
olmaga elverisli ve hareket halinde bir baiik manzarasi arzeder.

Segirtme ile avcilik ekseriya Istanbul Bogazina ve Marmaraya inhisar eder.
Karadenizin baz1 sahil ‘bélgelerinde de yapildigi olur. Bogazin av yerleri nazara
alinarak seg@irime oltas1 60 kula¢ uzunlugunda -hesaplanir. Terik i¢in 60 - 70, pa-
lamut icin 40 numara ‘raylon kullamilir. ‘Her iki tip oltaya firddndii vasitasiyle
ayn1 kannhklarda iki ikibuguk kula¢ uzunlugunda beden tekilir. Sefirtme il
vapilan avciikta torik veya palamutun bulundugu sahada yem olarak hangi cins-
ten halik bulunuyorsa, onur. sekline benzer zoka kullanmak icabeder. Zokalarin
bliylikliglii derinliklere gore degisir. Umumiyetle derin ve kanalli sularda ¢ok
agir, siglarda ise hafif zokalar kulianilir. Av mahalline gidilince, zoka maskalla-
nip civa ile parlatildiktan sonra olta denize indirilir. Dibin bulunmasin1 miiieakip
8. 10 kula¢ kadar siir'atle yukar cekilip tekrar birakilir. Balik bézan orta su-
larda bulunabitir. Bu takdirde segirtmes ayni seviyede igletilir. Oltanin b&ylece
hareketi sayesinde zoka, kacmakta olan kiigiik bir kahk seklini andirdigindan
cvarinda bulunan torik veyahut palamut bir hamlede iizerine atihir, zokay1 yu.
tar, dolayisiyle yakalanir .

Yiinlii zoka ile yapilan avcilik biihassa JIstanbul Bogazinin kiyilarina inhisar
elliginden, deniz vasitasina sahip olmayan amatorlerin mevsiminds baslica eglen-
cesini teskil eder.

Tunlii zoka; kiraca, istavrit, camuka, aterina, hamsi, cinakop tipini andiran
ucurda igne bulunan kiiciik tir kursun parcasindan ibarettir. Bu nevi zokalarin
ortasindaki kiiclik bir delige kirmizi1 renkteki horozun boyun tarafindaki uzunca
tiiylerden 3-4 tanesi, diplerinden sokulup bir kitrit ¢Opii vasitasiyle sikistirilarak
tespit olunur. Bu tiiyler, yeme benzeyen balifin sirtinl1 ve kuyrugunu temsil
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eder, Yinli zokalar dahi segirtmelerde oldugu gibi civa ile parlatilir, Yiinli oltas:
35 .40 kuia¢ uzunliigunda yapilir. Kalinliklar: torik igin 60 - 70, palamut igin 40 -
45 numara naylon olup, bedenleri de yine aym kalinliklarda hesaplanir. Bu alet
ile averlik, palamut - torik kiyilara sokuldugu vakit sahilden; aciklarda isz deniz
seviyesine yakin seyrederken sandaldan yapilir, Sahil avcilifinda oltanin bedeni zo-
kanm takriben 60 santim yukarisindan sag el ile tutularak, zoka sol ele alinip
her iki kolun ileriye dogru hareketiyle ve usulii vechile aciga firlatihr. Zokarin
dibe ininesi beklendikten sonra olto slir‘atie cekilmege baslarar. BOylece zokanin
hareket halinde olusu, yem olmaga elverisli kiliclik bahk tipini andirdigmndan
avin vakalanmas: saglanir. Yinlii aveciliginda zokanin ignesine kiraca veya is-
tavrit takilirsa torik - palamut daha fazla tahrik edilmis olacagindan. avianma
zans1 artar. Aciklardaki aveilik kiirekli veya motorlu vasita hareket halinde iken,
olta 20 . 30 kulag kadar birakilip yavas yavas cekilmek ve tekrar birakilmak su-
retiyle icra edilir. Yiirlii aveilifinda cift olta dahi kullanilir. Bundan baska yiin-
lii zoxasi yerine kasik da takilabilir. Ancak palamut kasiga pek fazla ragbet et.
mez. Buna mukabil torik, aciklarda yapilan avcilikta, kasiga pek haris olur,
Ancak haligin bol oldugu hallerde su iistii caparisi kuilanilirsa bereketli av elde
edilir.

Béz1 seneler, kis mevsiminin mutedil gitmesi sebebiyle torikler Ocak ayt or.
tasindan Mart sonuna kadar DIKE ismi verilen Tophane ile Sarayburnu arasin-
daki boOlgede toplanir. Balik¢1 tabiriyle yatak yapar. Bulunduklari saha kiicik,
miktarlar1 da cok oldugundan hareket kabiliyetleri azalir. Baliklarin bu duru.
raandan faydalanilarak kolayca avcilik yapmak. igin, segirtme zokasi seklinde
kursun parcasina kuyu cengeli gibi 3-4 adet igne dokiim suretiyle tesbit edile.
rek carpma ismi verilen alet kullamilir. Carpma ile avcilik hiiner ve tecriibeyi
wabettirmez. Ancak kol kuvveti bu iste mithim rol oynar. Avlanma usulli, ¢arp-
ma zokasi.dibe indirildikten sonra oltanin siir’atle 7 -8 kula¢ yukari gekilmesin.
den ibarettir. Qekis esnasinda balik rastgele bir yerinden igneye takilir. Ekseriya
aygir1 — agzindan gayri baska bir tarafindan tutulma —- yakalandifirdan ¢ok mu-
kavemel gosterir. Bu sebeple oltasi 100-120, beden 90-100 numara raylondan
yapiulir, Oltanin uzunlugu Dikenin derinligi nazara alinarak 35 -40 kula¢ otur,
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Japonya balkcilifima umumi bir balkis:

Japonyanin diinyanin en ileri balik miistahsili oldugunu evvelce belirtmis.
tik. Bugiin Japonlarin senelik deniz mahsulleri istihsali.Diinya istihsalinin altin-
da biri olup avianan baliklar Japon milletinin baslica gidasinm teskil ettigi gihi
biiyiik ¢l¢lide doviz temin eden bir ihra¢ mali olmasi itibariyle Japonyamn ikti-
sadi kalkinmasinda miihim rol oynamaktadir. Hilen Japonyan.n balikciligl tro-
pikal denizlerden kutup bdlgelerine kadar samil olup Japon balikcl filolari biitiin
Biiyiik. Okyanusta faaliyet goOsterdigi gibi Hint Okyanusu ve Aldeniz yoiu il2
Atlas Okyanusuna kadar uzanarak'diger balikgi memleketlzrle ighifligi yapmak-
te ve bir ¢ok memleketierde Japon balikcilik miitehassislar1 vazife almis bu-
lunmaktadir.

Japonyada endiistrinin gelismesi, i¢ ve dis ticaretin siuratle kalkinmasi ve
teskilatlandirilmas: dolayisiyle son kirk sene iginde balikeiik sayam dikkat bir
sekilde modernize edilmistir. Bunurla beraber bugln dahi bahkgihkla ‘istigal
eden personelin miihimm bir kismi sahil kodylerindeki kiiclik balikgr ailelerinden
terekkiip etmektedir. Balikciik sahasinda biylik sermayeli miitesebbislerin sa
yis1 mahdut olmakla beraber umumi istihsaiin en fazlasi bunlar tarafindan sag
lanmaktadir. Bu biiylik sirketler tarafindan idare =dilen, modern ve teknik usul-
lerle yapilan acik deniz (Off shore), Okyanus (Ocean going) ve derin su (Dsg
sea) balikciliklarinin gelismesiyle Japonyada bahkcillk muazzam bir endiistri
haline getirilmistir.

Mi:li ihtiyacin 6nemli bir kismimi karsilayan sahil balikcilifirda hemen bii-
tiin Japonya sahillerindeki kdy ve kasabalar kendi tekneleri veya ufak balikc:
filolan1 ile ya ferden veya kooperatifler halinde calismaktadirlar. Bu kii¢iik ba-
lik¢1 vasitalarinin kiyr1 sularinda avladiklari deniz mahsul’eri bilhassa sardalya;
ringa, uskumru, Yellow tail (Seriola dumerilli), palamut, istavrit, iskarmoz bsa-
hklariyle cesitli dip balikiarini ihtiva etmektedir. Bu balikcilar arazi {izerinde
kendi tarlalarinda caliczan ve ufak Olciide ziraat yapan rencber koylilefle ve
aclk deniz balikeilar1 ise biiyiik ziraat {izerinde gahsdn® ¢iftlikierle mukihysan
edilebilir. Agikdeniz ve okyanus baliiccilifl yapan sirketles: tesistiéri shieyarmidsi
isleme, kurutma, tuzlama,.salamur® vesaire gibi hertiirli musmelenin yapila-
bildigi ve konserve imalathareleriyle bimii iitelisle sl odalarinthisgutuntiiz.
fabrika ana gemilerini ihtiva eden bahk(;l filolar1 ile galgirlar. Bashcd 1st1hsal}r3.'
ri Balina, Orkmoz ‘Salmon ve kuzésﬂ asifik yengecidir (Macrocheira kaexpgferi:

fkinci diinya 'harbi devresi esnasinda gegcirilen fasila istisna’ edilifse Japonyl
yarim asra yakin bir zamandarberi balikgilik sahasinda diinyanin en ilerr menfla
leketi olmak vasfini muhafaza etmistir. 1936-1840 seneleri esnasinda
sati istihsal doért milyon tonu miitecaviz olup “balikei tekneleri ¥iihtalit” boyda
350.000 ctvarinda oldugu hesap edilmistir. Birlesmis milletler gida ve ziréi-'i“*c'é‘s_?I
kilat1 FAO'nun yayinladig1 istatistiklere gbre: 1960 senesinde Japonya 365.328
balikgr tekresine malik olup 6.192781°ton istiH$41"balik avinda diinyada Birinef



memleket olarak kabul edilmistir. Bu istihsal aym yilir diinya istihsal yekiinu
olan 37.730.000 tona nisbetle yiizde 16.4 nisbetindedir.

Yine FAO nun istatistiklerinden alinan rakkamlara gdre muhtelif senelerdz
(Balina avi hari¢) Japonyadaki balik istihsalinin diinya istihsaline nisbeti sdy
ledir:

Sene Diinya istihsali Japonyanin istihsali Yiizde nisheti
1938 20 500 000 3 562 000 173
1948 19 090 000 27431 000 12.7
1954 26 800 000 4 544 000 16.9
1957 29 9680000 5339 000 17.8
1960 37 730 000 6 192 0N0 16.4

Son elde edilen bi:gilere nazaran 1961' senesi Japonya deniz mahsulleri istih-
salinde - (balina harig) 6710000 tonla kendi- rekoruruu Kirmis bulunmaktadir. Bu
istihsalin 5081000 tonu balik; 428000 tonu kakuklu deniz hayvanlari (mollusk
ve krustasea), 702000 tonu diger deniz hayvanlari, 4000 tchu deniz memelileri,
ve 425.000 tonu. yenir yosunlardir. Bunun haricinde de 20.845 adet balina avlan-
nystir. Japonya ziraat ve orman nezareti balik¢ihk dairesinin 1958 de yaymla-
dig: istatistiklere gore halen Japon balik¢i personalnin takriten yiizde 20 si acgik
denizlerdeki balikcilikla ugrasmakta ve geri kalani mahalli sahil balikcilifira
inhisar etmektedir. Biitiin balik¢1 teknelerinin.ancak yiizde 20 si 20 tondan bii-
yiiktiir. . i ‘ R

Aym yit balikgilikla istigal eden personel miktari 955.087 kisi olup bunlay
*80.17¢ motorsuz ve 141.910 motorlu olmak. {izere muhtelif Ltoyda ceman 322.098
deniz vasitas: kullarmislardir. Bu personelin 86.149 u biiyiik. balikc: sirketlerine. 23
294 ii balikqiiik kooperatiflerine, 103.072 si miisterek faaliyet gOsteren tesekkiil
lere mensup olup kalan c¢oguniuk sahil balikgilaridir.

1958 senesi balik istihsali 208.500.000 yen-tutarinda olup bunun 88 500 (0 yen’
lik kismi Taiyd Gyogyé K. K. Nichir6 Gyogyé K. K. ve Kyokuyu
Gyogyo K. K. gibi bliyiikk balikgilik sirketleri tarafindan temin edilmistir. Deniz
mahsuilleri istihsalinin avlama nisbeti yire aynmi yilin istatistiklerine gore, Acik
deniz baiik¢ilig1 yiizde 36.8, Okyanus balikgilig1 ylizde 17.8 ve sahil kalkcilifl ise
yuzde 454 diir. Bu istatistiklerde bildirildigine gbre Japonyadaki balik¢i perso-
nelin idari teskilati ile muhtelif siniflarin elinde bulunan tesis ve tekneler asagi.
daki cetvelde gOsterilmistir :

Teknelerin Teknelerin

Idare sekli Tesis ve vasitalay Cinsi Sayis1  Tonaji
Balikgi aileleri 197 415 Molorsuz 234 194 218 382
Miinferit tesekkiil 24 884 Motorlu 164 717 1397 123
Sirketler 1 105 5 tondan ufak 138 689 247 742
Kooperatifler 772 5.50 ton 21 873 331 519
Birlesik faaliyet 5 074 50 - 200 ton 3 702 313 730
Egitim 84 200 - 500 ton 309 103 1788

500 tondan hiiyiik 144 400 344
Yekiin 229 334 Yek(n 398 911 1615 505
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Japonyanin muhtelif sehirlerindeki tiriversitelere bagli 10 balikgilik fakiutesi
ile lise muadili 36 balikcilik sanat okulu vardir. Ayrica hiikimet emrinde 8 denix
mahsulleri arastirma enstitiisii ile muhtelif vilayetlerde 100 e yakin kalikgilik
tecriibe istasyonu mevcuttur.

Muhtelif yillarda Japonyada avlanan baliklarin hangi simif balikgilikla ne
mikiar avlanmis oldugu asagidaki cetvelde gOsterilmistir

Balina hari¢ avlanan bahklar (1000 ton) Avlanan Balina
Sene Umumi Pelajik I¢c deniz Uretim  Yekiin Adet
1935 3574 (b) 45 113 3977 (a) 1984

1940 3291 (b) 43 —— 98 3526 (a) 9687
1946 2075 (b) — — 32 2107 1873
1950 3250 6 63 54 3374 5332
1955 4473 185 83 166 4908 11866
1956 4321 167 91 194 4773 14124
1957 4862 206 81 259 5408 15439
1958 4951 228 78 230 5488 19922

a: Ikinci Diinya Harbinden evvel Japonyaya ait olan ve harpten sonra ayri-
lan sularda. avlanan baliklar bu isaretli yek(nlara dahil edilmis clup mik-
tarlar: 1935 de 245.000 ton ve 1940 da ise 94.000 tondur.

k) Ic deniz balikgilign istihsali ayrica hanesinde gOsterilmemis ve bu isaretli
umumi balikciliga dahil edilmistir.

Diinya ‘balik istihsalinde 6n safta bulunan muhtelif memleketlerin istihsali
ile Japonyadaki istihsalin mukayesesini gosterir cetvel.

Memleket 1948 istihsali (1000 ton) 1957 isiihsali (1000 ton)
Jamonya 2 500 5 500
Birlesik Amerika 2 500 2 750
Sovyet Rusya 1 500 2 500
Norveg 1 500 1 750
ingiltere 1 200 1 000
Hindistan 750 1 250
Bat1 Almanya 400 750

Avlanma tahdidati :

Tkinci Dilinya Harbine gelinceye kadar Japon balik¢l gemileri Pasifigin  her
tarafinda, Okhotsk denizinden Meksika sahillerins ve Kuzey Pasifikten Giiney
Kutbu boélgelerine kadar uzanan sahada serbestce balik avlayabiliyorlardi. Japon.
vanin harpte magliip otarak arazisinin miihim bir kismin elden c¢ikarmasi neti-
cesinde harpten sonra durum tamamiyle degisti. Ve Japonlar bilhassa istihsalin
en verimli oldugu kendi adalarmmin kuzey, kuzey bati ve bati sularindaki an’anevi
avlanma yerlerinde bir takim tahditlere tabi tutuldular,



Kuzeyde ‘Japonlarir Okhotsk denizi ile Kuzey bati Pasifikteki genis sularda
serbestce avianmasi Sovyetler tarafindan yasak edildi. Ve her senz yenilznen an-
lagmalarla muayyen bir kontenjan dahilinde Salmon, Salmon trout ve Pasifik yen-
geci avlamalarira miisaade edildi. Mssela, 1959 yiinda yenilencn Sovyst - Japon
palik avi anlasmasi ile Japonlara verilen kontenjan, 85.000 ton, Saimon ile 280.000
leutu Pasifik yengeci konservesi lizerinde tahdit edilmistir,

Doguda Pasifikte yapilan Orkinoz ve Palamut (Skipjack) avcilifl dsvamli ya-
[1lan nuclear silahlarin denemelori ve kitalar aras: roket alis tecriibeleri yiiziinden
tehiikeli bir hale gelmis olup sik sik inkitaa ugramaktadir.

Batida Giiney Kore Cumhuriyeti tarafindan Japonlarin iddialarina gore tek
tarafll ilén edilmis olan ve Kore sahilierinden 100 mil aciga kadar samil buluran
RHEEE LINE hatt: icinde kalan sularda Japon balik¢l gemilerinin avlanmalar: sid-
detle yasak edilmistir. Boylece Kuzey Bat1 Pasifikte ve Japonya ile Korz arasin-
da kalan sularda bu yasaklar dolayisiyle Japon balik¢i tekneleri her an miisadere
teblikesine maruz bulunduklarindan bu bolgelerde Japonlar balik avlayamamak
tadirlar.

Difer memleketlerle isbirligi :

Japonyanin balikgilik tekniginde ve kalik istihsalinde biiyiik basarilar goster-
mesi dolayisiyle bu sahada geri kalmis memleketler Japonlardan isbirligi ve yar-
dim talep etmektedirler. Son seneler i¢inde Japonya, yabanci sermaye ile yapilan
paz miisterek balikcilik tesebbiislerine katilmis, avlama, muhafaza ve imalat tek.
niginde yardim, pazar temini ve av malzeme ve vasitalarinin kiralanmas: gibi bir
takim taahhiitlere girmistir. Yalmz 1957 senesi icinde Giiney dogu Asya, Orta ve
Giiney Amerika ve yakin ve orta sark memleketlerivle 28 kontra' imzalanmistir.
Bugiin Venezuela’'nin Cumana. Senegalin Dakar ve Italyanir. Venedik limanlan ile
daha bircok memleketierinde iislenerek balik avlayar. Japon bailk¢l teknelerine te-
sadlif etmek miimkiindiir.

1959 da yapilan anlasmalarla 2500 i miitecaviz Japor balik¢i gemisi baska
memleketlere gonderilmis beyn=lmilel miisterek balikcilik tesebbiisizrine Japonlar
iki milyon dolardan fazla bir yatirim yapmislardir.

Japorlar denizdeki gida kaynaklarinin tiiketilmemesi meselesine de ayrica
onem vermektedirler. Bu mesele agik denizlerdeki keynelmilel balik¢iligin .ahenkli
ve tahditli bir sekilde yapilmasi zaruretivi ortaya g¢ikarmistir. Son seneler zar-
Iinda balik aw1 tekniginin daha ziyade gelismesiyle muhtelif memlekstlerin senelik
halik istihsali cok artmistir. Bu sebeple deniz mahsulleri kaynaklarinin azami ve-
rimini idame etmek amac: il2 aldkali milletier arasinda bazi miisterek tedbirler
allnmasina liizum hasil olmustur. Bu liizum dolayisiyle Japonlar 1951 de beynel.
milel balina av: anlasmasma katilmis, 1952 de FAO teskilati uzmanlarindan te-
sckkiil eden Indo - Pasifik Balikcilik Konseyine aza olmustur. Yine aym sene Ja.
nonya ile Birlesik Amerika ve Kanada arasinda Kuzey Pasifikte Acik deniz balik

v1 anlasmas1 akdedilmigtir, 1956 da Sovyet Rusya ile Kuzey bat1 Pasifik agik de-
niz balikciligr anlasmasi ve 1957 de Kuzey Pasifikteki FUR SEAL adi verilen fok



balif1 neslinin muhafazasi maksad: ile Birlesik Amerika, Kanada ve Sovyet Ru3
va arasmda akdedilen avlama tahdidi anlasmasma istirak etmistir,

Japonlarin Acik deniz ve Okyanus balik¢iligi :

Japonyada balik¢ihik sahasindaki gelismenin sahil bafik¢ilifindan ziyade acik
deniz balikciliina miiteveccih oldugunu, istihsalin mithim kism jle Olyarustarda
avlanan biiyiik sirketler tarafindan temin edildifini ve Japonyada balikgihgin bu
sayede muazzam bir endiistri haline ylikselmis oldufunu evvelce ifad~ etmistik.
Burada Japonya ekonomisinde biiylik yer isgal eden agik deriz ve Okyanus balik
ciif1 istihsali {izerinde daha etrafli izahat vermege calisacafiz ;

A) Balina avcilin :

Balina avcilifl Japonyada gittikge gelismektedir. Japonlar balinay:r yalniz si-
nai ve gidai yag istihsali i¢in degil aynm1 zamanda baska memleketlerde fazla rag-
bet gbrmedigi halde Japonyada fazla istihlak edilen kir gida maddesi haline gel-
ris bulunar. Balina eti icin avlamaktadirlar. Japonya, diinya balina istihsalinin
takriben dortte birini temin etmektedir. Japon balina avcilar: bilhassa Giiney kut-
bu denizleri ile Kuzey Pasifikte ve Japonya civarindaki sularda faaliyet gOster-
mektedirler. 1958 senesi balina avi mevsiminde Japonlar giiney kutbuna 68 gemi-
den miirekkep 6 balikq filosu gdndermislerdir. Bu gemiler 107.000 ton smnai bali
na yag ile 95.000 ton gidai balina yagi ve eti istihsal etmek suretiyie o sene glinsy
kutbunda avlanan milletler arasimnda ikirci dereceyi ihraz etmislerdir. 1959 senesi
yine giiney kutbunda balina av1 67 gemiden miirekkep 6 balikgi filosu ile yapilmis ve
110.000 ton sirai balina yag: ile 95.000 ton gidai balina yag1 ve eti istihsal edilmistir.

Giiney kutbunda avlanan balinalar bir ana geminin yedeginde,
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Kuzey Pasifik ve Japonya civarindaki sularda avlanan balina miktari muhtelif

yillards, sOyledir :

Sene Avlanan Balina Adedi
1956 12 914
1957 14 541
1958 18 733
1959 19 490
1960 18 855

Yalmz bu sularda avlanan balinalardan elde edilen istihsal hakkinda bir fikir
vermek iizere 1959 senesi istihsalinde 37.000 ton yag ve 41.000 ton et temin edilmis
oldugunu sdylemek kafidir. Bu rakkamlardan da anlasiiacagl iizerz Japonlar her
yil Gliney kutbu bolgesinde, Kuzey Pasifik ve Japonya civarindaki sulara nazaran
iki_lii¢ misli fazla balina avlamaktadirlar.

B) Salmon aveiligr :

ikinci Diinya Harbinden sonra Sovyet Rusyaya terkedilen Kuril adalan ile
Sakhalin adasinin 50 derace kuzey arz dairesi giineyinde kalan kismi ve Kamgat.
ka’'da tesis kurma imtiyazini kaybeden Japonlar bu sularda balik¢l ana gemileriyie
faaliyet gOstermek mecburiyetinde kalmislardi. Harpten sonra ilk defa 1952 de
tecriitd mahiyette olmak iizere Kuzey Pasifikteki Aleutin takim adalar1 giineyinde
160 - 180 derece dogu tul daireleri arasindaki denizlere Salmon aviamak iizere iig
balik¢1 filosu gonderdiler. Bu tarihe gelinceye kadar bu sulardaki balik yataklari
hakkinda ¢ok az bilgi mevcut ve avlama tecriiteleri pek mahdut idi. Bu tecriibe
neticelerini inceliyen Japonlar faaiiyet sahasini tedricen Kuzey Pasifigin bati su-
larina kaydirdilar ve 12 Harizan 1953 de Japonya, Birlesik Amerika ve Kanada
arasinda yirirlige giren Kuzey Pasifikteki balik av1 anlagma hiikiimlerine uygun
olarak kendilerine miisaade edilen 175 derece bati tul dairesinin batisindaki avla-
ma sahasina cekildiler.

1955 de OKkhotsk denizine tecriibi mahiyette iki bauk¢1 filosu gonderildi. Bu
faaliyete zamimen Hokkaido adasindaki milli tesislere istinaden 48 derece kuzey
arz dairesinin glineyindeki sularda da Salmon avi yapilmaktadir, Bu sular 1956
da Sovyet Rusya ile Japonya arasinda akdedilen anlagsmada Japonlara tamamiyle
serbest birakilmistir.

Japonlarin ikinci dlinya harbinden evvel ve sonra muhtelif yilarda senelik
Salmon istihsali asagidaki cetvelde gosterilmistir:

Harpten evvel Harpten sonra

Sene .- . Istihsal (Ton) Senec Istihsal (Ton)

1936 265. 500 1953 43 000

1937 297 100 1954 78 700

1938 324 800 1955 171 900

1939 -380 700 1956 150 300

1940 209 900 1957 181 500
1958 196 600
1959 179 100

1960 146 800
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C) Pasifik Yengeci Avcihif :

Cok kiymetli bir deniz mahsulii olan Pasifik yerasglerinin giinyada yalmz Ku-
zey bat1 Pasifik sularinda yasadifini evvelee sylemisti. Harpten evvel bol mik.
tarda avlayarak bu gida maddesini biitiin dliryaya tamitan Japonlar harpt2n sonra
Sovyet Rusya tarafindan bir takim tahditlere tip; tutulmuslardir. 1953 ten beri
her sene Alaska agiklarinda Bristo 1Bay korfezinde biiyiik bir fio! devaml1 olarak
faaliyet gostermektedir. 1955 de Okhotsk denizinde tecriibi mahiyette iki filo ¢a-
hstirilmistir. 1956 da bu filolarin  sayis1 dérde yiikseltilmistir. AvyTica Bering
denizinin kuzey dogusunda Cape Olyutorskiy de ufak bir filo gah$t1r11maktad1r,
(kinci Diinya Harbinden sonra muhtelif senelerde Japonlarm ana gemileri ijle
yaptiklarn1 yengec avi faaliyetleri ve alinan randiman asagidaki cetvelde gbste-
rilmistir :

Ana Gemisi Bahket Avlanan yengeg Konserve
Sene Adet Tox: Gemisi Av sahas) say1sl kutu
1953 1 4999 12 Bristol bay 1 276 360 58 240
1954 1 4999 12 Bristol bay 1 050 814 62 690
1955 1 4999 8 Bristol bay 1 129 163 209 690
« 2 11886 23 Okhotsk sea 3 939 140
1956 1 4999 10 Bristol bay 1 079 106
1 5887 12 Cape Olvutorskiy 1 254 740 426 350
& 4 23448 51 Okhotsk sea 9 353 105
1957 1 5385 11 >+ ol bay 1 170 951 403 850
« 4 23439 51 Okhotsk sea 10 180 795
1958 5 28877 14 Bristol bay ve
Okhotsk sea 11 880 220 379 850
1959 5 28877 18 10 347 000 350 000
1960 5 28944 15 10 318 000 340 000

Bu av miktarlan siklet ylizdesi itibariyle Japonlarin deniz mahsulleri istih_
calinin ufak bir kismim teskil etmekle beraber Japonya ekonomisirde miihim bir
yer isgal etmektedir. Ciinkii konserve edilmis yenge¢ ve Salmonlarin biiyiik kismi
dis memlekstlere ihra¢ edilmekte ve 6nemli bir doviz kayna@ teskil etmektedir.

) Trawl Avcihig :

Bliylik trawl balikgi gemileri eskidenberi umumiyetle Sarideriz, Dogu Cin
Denizi ve Giiney Cin Denizinde  c¢alismakiadirlar, Haten bu faaliyet sahasina
Okhotsk Sea ve Bering Sea denizleri de ilave olunmustur.

Orta Trawl balikg1 gemileri ise Japonya civarindaki sularda ve bilhassa Hok
kaido Adasi aciklarinda 128 derece dogu tul dairesinin dogusunda avlanmaktadirlar.

1960 senesirde Trawl balikiligl ile 1450000 ton gesitli balik istihsal edilmek
suretiyle milli istihlakin miihim kismi bununla karsilanmistir.

E) Orkinoz ve Palamut averigl

Miittefiklerin Japonyayl isg
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lik avi sahalar {izerindeki tahdidat 1952 de ilga edilmistir. Bundan sonra Orkinoz
avcilifl gayet aktiv bir hale gelmis ve av sahalar1 doguda Hawaii Adalar1 etra-
findaki derizlerden batida Hint Okyanusun ve giiney nisif kiireye kadar genisle-
mistir. Son zamanlarda bazi Japon balikci filolar1 Akdeniz ve Atlas Okyanusunda
faaliyet gdstermege baslamislardir.

Orkinoz ve Palamut avi umumiyetle Japonyanin dogu sahillerini yalayarak
gegen Kuroshiwo akintisi iginde ve bu akint: imtidadinca yapilmaktadir. Palamut
av1 olta ve kamislarla ve aglarla, orkinoz avi ise uzun ve kalir, oltaiarla yapilir.
Son senelerin istihsal miktar1 agagidaki cetvelde gosterilmigtir :

Sene Palamut istihsal: (Ton) Orkinoz istihsali (Ton)
1952 144 525 110 063
1653 118 388 128 625
1954 139 950 151 013
1955 145 238 176 363
1956 163 42C 231 000
1957 168 746 275 000
1958 184 527 317 000
1959 182 000 378 000
1960 109 000 434 000

Avlanan bu baliklar yalmiz milli istihidk igin sarfedilmeyip dis memleketlere
de ihrag edilmektedir. Ton ve Palamut ihracat: 1958—1960 yillarinda mecmuu ba-
ik ihracatinin takriben yiizde 46 sina tekabiil etmektedir,

F) Inci Istridyesi Aveiligi:

XIX. uncu Asrn ikinci yarisindanberi miihim sayida Japon gemi ve dalgig-
lar1 Kuzey ve Bati1 Avusturalya sahillerinde islenerek inci istridyesi avcilifn yap-
maktadirlar. ikinci Diinya Harbine takaddiim eden en basarili senelerde Japon-
larin inci aver gemileri 1900 — 4000 tonla Diinya SILVER LIP inci istridyesi istih-
salinin, ylizde 40 — 70 miktarini elde etmislerdi. 1954 de Avusturalya ile Japonya
arasinda yapilan bolge anlasmasi neticesinde Japonlar karada tesis kurma hakki.
n1 kaybettiklerinden bu sahadaki inci istiridyesi avi igin de ana gemileri bulunan
inci avel filolarina inhisar etti ve eskisine razaran ¢ok diisiik bir ¢l¢liye indi. Ja-
ponya ile Avusturalya arasindaki balik avi ihtilafi halen beynelmilel adaiet diva-
ninda incelenmekte olup kararin ne sekilde tecelli edecegi bilinmemektedir. Ja.
ponlarin son senelerdeki inci istridyesi istihsali asafidaki cetvelde gOsterilmistir :

Sene Istihsal (Ton)
1954 955
1955 752
1956 662
T 1957 713
1958 483
1959 346

1960 390
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Bu istihsali gOsteren rakamlar yalmiz Avusturalyadaki Arafura denizlerinde
elde edilen miktar olup edilen miktar Japonyanin i¢ sularindaki suni inci istrid-
yeleri buna dahil degildir.

NOT: Tabii inciler hakkinda fazla tafsilat igin Balik ve Ballk¢ilk Mecmua-
simn Cilt: X, Sayi: 9—10 d aintisar eden «Sudan cikarilan miiceviier, Inci» bas-
hkh makeleyi okuyunuz.

(Devam edecek)

BALIK YAGLARININ SULFONASYONU VE
SULFURIZASYONU METODLARI.

BALIK YAGI HAM MADDESININ SANAYIDE
BU YOLDAN KULLANILISI IMKANLARI

HIKMET AKGUNES
ET VE BALIK KURUMU
Balkceihk MidiirMigii
Hayati ve Tibbi Kimya Miitehassis:

Muhtelif arastiricilar, yaglarin siilfasyon ve siilfonasyon metodlarinii kim-
yevi temellerini tetkik ettiler ve daha kullanisli mamuller elde etmek icin gere-
ken usulleri vaz ettiler. GUILLEMINOT daha 1923 yilinda, 199.743 Nolu ingiliz
patentini; balik yaglarimin siilfasyonundaki katalizator olarak, cok ince dagitil.
mis demir, kobalt veya nikel'i kullanmak ve reaksiyonu diisilk temperatiirde
gerceklestirmesini lizerire aldi. KAPOOR ve MATHUR'un*1945 yilinda yaptiklar:
arastirmalara gbre ,siilfone yaglarin hazirlanmasinda, yag ©nce klorlandirilir ve
bu yag konsantre siilfat asidi ile muamele edilir. Klorlanmis yagda tesekkiil
eden Klorhidrinler (Chlorhydrins) sebebiyle, mamuliin emiilsiyon yapma, islai-
ma ve sert sularda tesirli olarak kullanilabilme hassas1 saglandi.

1941 - 1948 yillarinda siilfonasyon teknolojisindeki tekamiiller, Lisk (1948) ta
rafindan ve yines 1947 den 1948 sonlarina kadar, yine ayni miisllif tarafindan 1949
da nesredilmistir.

Siilfat asidi gibi muharris maddelerle calisilan reaksiyon kaplarimin bizzat
imalinin de bir problem olarak ortaya cikmasi ile bu sahada da muhtelif aras-
tirmalar yapildi ve mutlak olarak bu maddelere mukavemet edecek kaplar ye.
rine, imal ve insa masraflar1 gdz Oniine alinarak kafi dayarma zamanina sahip
cihazlarin imali yoniine gidildi.

ilk defa demir ve gelik satthlarda koruyucu demir oksit tabakalaririn tesek.
kiili WELFORT (1933) tarafindan tecriibe edildi.

Sonralari, Nikel, Monel, inkonel, metal ve alasimlarinin, siilfat asidine ve
sud kostik mahluliice mukavemetleri tecriibe edildi. FRIEND (1939) tarafindan
bu hususta cetveller tanzim edildi.

BROCKLESBY ve ROGERS gibi arastiricilar, 1aboratuarlarinda, muhtelif ba -
Ik yaglarinin, izafi siilfate olma oOzelliklerini mukayese ettiler. Bu arada yiiksek
ve cabuk siilfasyon tahis konusu edildi.

Yiiksek stilfasyon icin, agwrlikca 27 kisim konsantre siilfat asidi 1,5-3 saat-
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te yavasca, mekanik olarak karnstirilarak, temperatiir 35¢* C nin istline ¢cikmoa-
yacak tarzda 100 kisim yaga ilave edildi. Karistirmaya 6 saat devam edilerek hac-
minmn iki kat1 10° Baume sodyum siilfat ile 40° C de yikanmas: temin edildi. Bir
gece kendi haline birakilan karisimdan, ertesi sabah fazlar ayriir, sulfate mamul
sud kostik mahlulii ile motiloranj’a karsi nétral hale getirilir, Kayrar su ile yu
kanir, kanstirilan mahliilden 2-12 saat zarfinda dinlendirilmekle faziar ayrilir,
Icap edersc siilfate mamul tekrar bir miktar sud kostk ile berraklastirilir.

Cabuk siilfasyon icin, 22,5 kisim konsantre siilfat asidi, dzvamh olarak karis.
tirilarak 100 kisim yaga 10-12 dakikada ilave edilir. Bu miiddet zarfinda tem-
peratiir 54° C in {istline ¢ikmamalidir. Karistirmaya 50 daliiza devam edilir, ka.
risan hacminin iki kat: soguk 10° Baume sud kostik mahlulii ile karistirilir, Bir
saat durulmaya birakilir ve Oncekinde yapiidigl tarzda ameliye nihayetlendirilir,
Muhtelif tip yaglarin siilfasyon balkimindan ozellikleri.

Kcpek balign karaciger yagi.

Cabuk siilfate edilen mamul, fevkaladde emiilsiyon teskil edici olmasina rag-
men, yliksek slilfate mamuller iyi kalite olmazlar,
Sardalya yagi.

Cabuk siitfasyonda giicliik, temperatiirii 54° C'in altinda tutabilmektedir, yag
polimerize ve kondense olur. Mamul amorf ve bulanik olmak istidadirdacir. Bu
gaye icin makbul bir yag sayimaz.

Ringa yag).

Sadece yiiksek siilfasyon icin bahis konusudur. Asit ilavesinde reaksiyon tem-
peratiirli 35° C nin altinda cimalidir. Mamul 6nceleri berrak ise de. durmakla mat
ve luzuci bir hal a’ir, Sardalya yagl mamullerine benzer.

Alabalik yagi.

Yiiksek siilfate mamuller, sud kostikle yikamada berrak kalmazlar fakat ca-
buk siilfate mamullerde renk Kirmizimtiraktir.

Hafif bir bulanmklik miistesna bu mamuller uzun zaman berrak kaiirlar.
Balina yaglarn :

Sadece yliksek siilfasyon bahis konusudur. Mamul 6nceleri berrak kalir, fakat
sonralary hafif beyaz bulaniklik ve ¢oOkelti baslar.

Gonat yaglar: :

Yiiksek siilfasyonda, kerrak acik renk mamul, sogutulmakla beyaz ince bir ¢o._
kelti ayrlir. Bu ¢Okelti sicakta tekrar erir. Cabuk siilfasyonda tatmin edici bix
mamul elde edilemez.

Morina yagi :

Sadece yliksek siilfasyonda, normal olarak, koyu renkli mamul elde edilir
Uzun zaman durmakla sulp beyaz tir madde ayrilir,

Siilfiirizasyon :

Deniz menseli yaglarin siilfiirizasyonunur teorik seklini bir tarafa birakrio.
pnratiktz tatbik edilen metodlar1 siralayacak olursak, bu ameliyenin baslica asa-
#1da bahsedecegimiz ana usullerle icra edildigiri goriiriiz.

1) Elementel kiikiirt kullanilarak :

Ham, sogukta berraklastirilmis, rafine weya kismen pisirilmis yaglar toz vo.
va sliblimlestirilmis kiiklirt ile uygun nispetlerde karistirilarak, kapali kaplarda
1sitihirlar. Arzu edilen uygun ve kararh hir isitmg ve karigtirmayi miiteakip, is-



tenilen luzuciyetde bir mamul elde edilir. Reaksiyon karisimirin havada sogutul-
mas1 ile sulp kisimlardan ayrilir.

TAKANO (1939) adh aragtiricl, Ringa ve Sardalya yaglarindan, uygun sartlas
altinda kahverengi mamuiler istihsaline muvalfak oldu. Kismen diistik tempern.
tiirde az miktar kikirt kullanarak yumusak mamuller islihsaline mukapil, yiiksek
temperatilr ve fazla miktar kitkiirt kuilamlarak, gok koyu renk'i ve serl, mamul-
lerin istihsali temin edildi. Asafidaki cetvelierin tetkikirlen kesin olarak qurum
anlasilmaktadir.

BALIK YAGLARININ SULFURIZASYONU
Elementel kiikiirt kullamlarak
Tecriikzler, asit degeri 0,87, iod indisi 109,3, sabunlasma indisi 1885 olan Ringa
yag1 kullamlarak yapilmistir.

Yaga ilave Temperatiir Isitma H2S Bilesik  Seibest Aseton

edilen kiikiirt °CG Zamam Intisan  Kiikiirt Kiikiirt Ekstrakt

(8r./100 gr.yag) (Dakika j % % % %
25 170-180 60 0,68 16,6 1,08 24,6
35 » My 60 0,89 20,6 33,9
40 » » 30 1,82 22,3 6,86 37,2
40 190-192 30 2,68 22,1 5,05 33,7
25 164-165 60 0,02 15,4 4,00 40,0
35 » » 60 0,10 16,8 9,47 36,1
40 » » 60 0,18 19,0 11,60 38,4
30 160-162 120 15,8 5,32 37,2
30 » » 150 venn 19,7 3,68 33,2
30 » » 180 20,1 2,89 30,7
30 » » 240 20,9 1,75 28,0

Asetonda miinhal madde!zrin % sinin arttig1 oranda mamul taimin edici ol-
maktadir. Uygun sartlarda, genel olarak sardalya yagl, ringa yagindan daha bi-
yiikk miktar kiikiirt baglayabilir, catuk koagiile olur.

%) Kiikiirt Monokloriir Kullamilarak :

Bu, mayi halindeki aktif maddeyi yaga ilivede temperatiiriin yiikselecegi
g6z oniine alinarak, ya karisimin sogutulmas: veya yarim ila bir saat zarfinda tem.
peratiiriin ylikselmesine meydan verilmeyecek sekilde hareket edilmesi 14zimdir.
Diger bir tedbir olarak yag:1 veya reaktifi insrt bir ¢ozliclide inhilal ettirmek ha-
tira gelir. Bu muhallil karbon tetrakloriir olabilir bu takdirde mamul maddeden
diisiik temperatiirds buharlastinlarak izalesi de miimkiindiir. Diger miihim bir
tedbir, yag reaktif icine kisim kisim ildve etmektir.

Bahkyaglan ile cahsmada biyiik bir miktar kilkiirtli Hidrojen gazi da tesek-
kiil eder, neticede elde edilen liizuci +veya amorf madde tesekkiil eder. Bu madde
su veya seyreltik sodyum karbonat mahlulii ile yikanarak, asit bertaraf edilir.
Organik muhallil kullanilmigsa buharlastirilarak bertaraf edilir.

Siilfiirize eden reaktifin miktari, kullanilan yagin takiatina ve doymamishgi-
na baghdir.

HARVEY ve SCHUETTE (1931) adli arastiricilar, kiikiirt monokio: tiriir yag-
daki gifte baglara tesirini, orijinal yagin, cinsi, izafi viskozitesi, iod irdisi
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ile mamuliin izafi viskozitesi ve temperatiir yiikseltme esaslarina gore tetkik et
mislerdir, Asagida buna dair cetvel verilmistir,

BALIK YAGLARININ SULFURIZASYONU

Kiikiirt monokloriir kullanarak.

Orijinal
Orijinal Yagm Tempera iir !
Yagn izafi lod C/Dakika Mamuliin
Yag Cinci Viskozitesi  Indisi yiikselisi 1zafi Viskozitesi
Gonat yag 24,2 78,5 3,3 99,9
Morina Karaciger 33,9 159,0 5,6 192,8
Balina 39,9 131,0 55 218,7

Bu tecriibeler segilmis sartlarda veznen % 6,7 kiikiirt monokloriir kullana.
rak yapilmistir. Balik yaglar ile ‘yapilar tecriibeierde biliyilk miktar Iciikiirtiil
hidrojen gaz: intisarina mukabil, keten tohumu yag1 ve benzeri doymamis nebati
yaglarla yapilan tecriibelerde de gaz ¢ikist olmamuistrr.

TAKANO (1939) adli arastirici, kiiklirt monakloriir’iin, ringa ve sardalya yag
iarina tesirini tetkik etti ve beyaz renkte mamul istihsaline muvaffak oldu. Temps.
vatiirii sabit tutarak, yagin karbon tetrakloriir’deki mahluliine, kiikiirt monokloriirii
damla damla ilave suretiyle tesekkiil eden reaksiyor karisimindan, ¢nce asit madds-
leri ve sonra c¢oziicliyli bertaraf etti, bliyiik miktardaki calismalarda bir miktar
klorlu hidrogen tesekkiil eder. Asagidaki tablolarda neticelere ait teferruat mev-
cutdur.

Balik yaglarmmmn kiikiirtmonoklariir ile siilfiirizasyonu

Asit degeri 0,87, iod indisi 109,3, sabunlasma indisi 188,5 olan ringa yap1

kuilanharak yapilan ¢alismalara aittir.

Reaktif Temp. Reaksiyon Mecmu  Birlesik Serbest Mecmu  Aseton

ilivesi Miiddeti Kiikiirt Kiikiirt Kiikiirt Klor Ekstrakt:
(Hacmen %)° G (Dakika) (%) (%) (%) (%) (%)
15 15 300 12.00 8,19 1,61 10,01 9,74
20 15 60 14,08 9,30 3,217 10,22 991
15 30 60 9.69 9,39 0,98 10,24 9,39
20 30 40 2.35 9,46 2,49 10,46 9,46
Ticari sartlarda A niimune 855 6,51 0,41 .39 6,51
Ticari sartlarda B riimunz 7.83 4.38 1,02 8,71 4,38

Asit degeri 0,64, iod indisi 173,2, sabunlasma indisi, 196,5 olan Sardalya yai
kullarrlarak yapilan calismalara aittir,

15 15 a0 10.79 7.14 1.56 7.34 14,15
20 15 50 13,52 9.56 2,01 7.2 4.57
30 15 40 17,44 10.50 4.89 8.58 4,34
15 30 60 10.69 8.10 1.69 8.53 10892
20 30 40 12.93 9.00 225 951 5,79
30 30 30 16.16 11 52 4.58 10,03 4,12

KAUFMAN ve beraberinde ¢alisar arastiricilar, 1937 yilinda, ince bir satih haiin
cle slirlilmiis morina yag1 ve may asidi esterlerinin oda suhunetinde, kiikiirt monok-
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loriir buhar1 muvacehesinde durumu tetkik ettiler. flk 2 saat zarfinda miiessir
maddenin absorpisyonu ¢ok siir'atii olmakta ve pratikge 6 saat zarfinda lamamlan-
maktadir. Vezner. azami artis Etil stearat’da; % 11,5, Etil oleat’da; % 30,5, Morina
karacgier yaginda;-% 55,7, diger nebati yaglarda da durum tetkik edilmig fakat,
morira yagmn agirlikca artisina ulasamadiklar: sadece keten tohumu yaginin
% 65,6 nispetine ylikseldigi miisahede edilmistir.

Morina karaciger yagi filmleri 40 dakikanin sonunda kati hale gelmekte, keten
tohumu yag1 filmi ise 10 dakika sonunda aymi duruma gelmektedir. Her iki tip
film’de, orijina! yagdan daha agik renk film vermekte, mukavemet ve elastiklik
kazandig1 miisahede edilmektedir. Devamli sistemde c¢alisilarak sanayide bu tin
film'lerden tabakalar yapmak imkan dahilindedir. Bu takdirde KAUFMAN v=
MARDNER’in 1938 de yaptiklar: arastirmalara gore, kiikiirt monokloriir’i yalniz
veya hava ile karisik olarak kullanmak sartiyls, donen bir tanbur iizerine devaml
olarak siiriilen morina karaciger yagira tesir sttirerek tabakalar istihsalinin miim-
kiin oldugu gosterilmistir. Bu tip filmler transparan, mukavim, parlamaz, sicak ve
soguk sudan miiteessir olmaz tarzda imal edilebilirier. Sadece organik c¢oziiciilerin
tesirine mukavim degildirler.

Daha 1888 yilinde FAWSITT adli arastirici, hayvani ve nebatl yaglarin tabiatini
tetkik ile kiikiirt monokloriir tatbiki suretiyle, temperatiir ylikselmesini Olgerek
bir test metodu buldu, bugiin kullanimamakla beraber hayli enteresardir,

Bugiin dahi vernik endiistrisinde, kiikiirt monokloriir ve kiikiirt beraberce kui-
lanilir. Hava ve su sartlarina mukavim boyalarin imalinde siilfiirize yaglarin bu
ratbikat1 6zel onem tasimaktadir. Memleketimiz imkanlar: muvacehesinde bilhassa
bu noktaya temas etmeden gecemiyecegim.

596.400 ve 621,400 sayil1 Alman patertleri, balikyaglarini ham madde olarak
kullanarak, satihlar1 paslanmadan koruyan uygun, koruyucu yagl boya’lara aittir.

Muhtelif modifikasyonlarla bu yaglarin zamanla meydana c¢ikabilen mahzur-
lar1 bertaraf edilmistir. Mesela: OSNOS ve GOLOVISTIKOV modifikasyonuna g6-
ve, 6nece kurutucu ilavesi ile pisirilen balikyaglarimin sadece % 3 _4 kiikiirt monok-
loriir kullanmakla uygur. mamuller elde edilabilmektedir.
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BALIK SOGUTMA VE DONDURMA HUSUSIYETLERI
FARKLARI
(II)

Sogutma ve dordurmanin farkli olusu soguk zincirini de farkh kilar ve so.
gutulmus balgun zinciri ils dondurulmus baligin zirciri hi¢ bir sebeple birbirine
raristirilmamalidir,

Sogutulmus balifin soguk zinciri :

Taze!igiri idam» eitirmek igin, baligi, mimkiin oldugu kadar 0° C da yakin
bir suhunette tutmanin elzem oldugu, ve suhunet artisinin muhafaza miiddetini
bir hayli azalttif1 evvelce sdylenmisti.

Maalesef, smnai limanlarda kalifin karaya cikartildiktan ancak 12 ild 18 saa.
ve 2 ild 4 manipiilasyondan sonra sevk edildigi tesbit olunmustur.

Siiphesiz, 5 ila 10 giin depoda kalar balik igin 18 saat nedir ki denecektir. Bn
¢ok miihimdir. Zira manipiilasyonlar ve maniitansyonlar mahsuliin ehemmiyetli
surette yeniden i1sinmasina sebep olurlar ve dolayisile soguk zinciri kesilir.

Soguk zincir; balik karaya cikarildift zaman buzsuz giinese méaruz birakilir-
sa, limanlardaki maniitasyon ameliyeleri esnasinda, bilyiikk baliklarin iclerinin
cikarilmasi ve baslarinin kesilmesi sirasinda, taze balik ticaretinin yapildig: atol.
yede kesilir. ) . !

Boylece, talik, bildhare durdurulmas: imkénsiz olaczak bir bozulma baslan-
gicina maruz kalir.

Normal olarak, sogutulmus halde tahliye etmek, maniitasyon ve manipiilas-
vonlar1 azaltmak, oldukca algak suhunettz taze balik ticareti yapan attlyeler bu.
lundurmak, izoterm kamyor ve vagonlarla naklivat yapmak idzimdir. Gemide
saklamada oldugu gibi. balilk hem maniniilasyon ve hem de nakil esnasinda 0C°
civarinda muhafaza edilmelidir. Ayn1 giin se-kedilebilemezse, en iyisi balig1 bu~
altinda, 0 C° suhunette soguk bir odays koymaktir. Suhunsti - 2 C° dan dun olan
bir odaya taze balik konuvimamalidir. Zira, hatirlatalim ki, et kismi bir donma
baslargicina maruz kalir ve yavas dondurma konusunda zikredilen mahzurlarla
karsilasilir,

Dondurulmus balifmm soguk zinciri :

Baligin diisiik suhunette seri dondurma ile dondurulmas: lazimgeldigi sebep
lerini inceledik.

Seri dondurma ile dondurulmus olan balik, dondurucu cihazdan ¢ikarcikmax
suhunetin —18 C° esit yahut dan olan bir odaya konulmali; dagitima kadar,
hem depolama (storage) ve hem de rakliyat (ister deniz, ister demiryolu veya
karayolu olsun) zarfinda —18 C¢ idame edilmeslidir.

- 18 C° suhunet, mutevali ¢oziilme ve yeniden donma neticesi olarak, yavas
dondurmanin arz ettigi mahzurlardan sakinilmak isteniyorsa, elzemdir. Ustslik,
depolama zarfinda yaghh maddelerir kar toplanmasi veya sikica kapali anbalij ile
kismen tahrifi kabil olan oxydasyor ve desikasyon gibi hadiseler zuhur edelilit.

Bu hadiseler. bilhassa, depolama suhunetinin kafi derecede alcak olmadii:
vakit tezahiir ederler,



Baligi -18 C° da depolamak, ayni sartlar igirde nakietmek ve manipiilasyon-
lar sirasinda suhunetin yeniden isinmamasina dikkat etmek lazimdur.
Dondurulmus balik diger dondurulmus fakat suhuneti -18 C° dan yiiksek
olan maddelerle ayn: mahalde depolanmamali ve nakledilmemelidir.
Donduruimus balik ihtiva eden bir odaya :‘ace balik koymak ve aksine taze
balik ihtiva eden bir vagonda yahut bir kamyonda dondurulmus balik sevk etmck
mevzuubahis olamaz.
Dagitim :

Madomkl depolama ve tasima igin, sogutulmus ballkk ve Jondurulmus balik
rrasmda kat’i surette ayr iki idame etmek gerekmektedir, bu iki zincir da-
gitim igir de tam olarak kaim ve baki olmalidir.

Sogutu/mus balik :

Dagiiim safhasina gelince taze balik Omriiniin sonuna gelmistir. Bu sekzp.
ten, ekseriya tazelik evsafini daha uzun miiddet muhafaza ettirmek i¢in vasitalas
kullarmanin beyhude oldugu hususunda bir temayiil vardir, Balik karadaki om.
riilnli tamamlamistir. Binaenaleyh, sofuk zinciririn perakendeci balik saticisina
kadar devam etmesi behemahal 1azimdir.

Perakendeci diikkanlarda sogutulmus vitrinlerin kullaniimasmin taammimii.
nii gérmek sayani temennidir. Bu vitrinlerde ince buzdan bir tabaka iizerire usu-
lii vechile yerlestirilen balik, oldukga al¢ak suhunette muhafaza edilmis, tozdan
korunmus ve rutubetini muhafaza etmis olur.

Dondurulmus balik :

Soguk zincire pes;akendecide devam etmek, yani dondurulmus kaligin tiiketi-
ciye satisira kadar _18 C° derecede muhafaza edilmesi elzemdir. Satigtan emin
olmadan balifl c¢dziilmeye birakmak hi¢c dogru degildir. Zira balifz -18 C° bir
mahalde oldugu kadar 0 C° soguk bir odada ¢oziilmiis olarak tutmak hassalarini
azaltmak ve evsafina zarar vermek dzmektir.

Netice :

Balik tiiketimi icin en iyi propagandanin, her seyd=n evvel, tiiketiciye miikem-
mel tazelikte balik arz stmek oldugunu unuimak hususunda ekseriya bir egilim
vardir.

Son derece cakuk bozulabilen bir madde olan balik, sudan cikisindan tiiketi
cinin perakendeci diikkandan satin aldig1 dna kadar, cok hassas bir ihtimam ister

Balik tiiketicilerinin ekserisi genellikle taze, denizden yenj ¢ikmis balik temin
etme egilimindedirler. Tiiketiciyi sogutulmus veya dondurulmus baliga yoneltmek
icap eder. Bunun i¢in de dondurulmus mahsuliin evsafinin kusursuz olmasi elzemdir.

Sogutulmus balik ve dondurulmus balik icir. miitekabil bu iki ayr1 zincirin
me-~cudiyeti elzemdir ve buna riayst edilmelidir.

Misal olarak, avlanmasindan satisina kadar uzun zaman gecirmis olan bir ba-
hif1 giiva taze balik gibi satmak icin bir miiddet soguk odava koymak faydasizdir
ve tatbikatta goriilen bu gibi tesebbiislerden vaz gegilmelidir.

Satisa teze balik olarak tiahsis edilen talik, dondurulmamali; dondurulmusg
balik da coziilmiis olarak taze balik gibi satilmamalidir,
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Dondurulmus kelimesi ekseriya karisiklifa sebep olmaktadir. Filhakika, —2 C*
dan din bir suhunette sogugun tesirine maruz birakilan balik dondurulmus balik
diye tavzif edilebilir, Bununla beraber, meydana konulmas: kolay olan yavas don-
durma ile seri dondurma arasindaki tefrik tiiketici igin mevcut degildir. Zird her
iki halde de, tiiketici dondurulmus balik satn almaktadir.

Tiiketicinin, alacagi balifin ne surette dondurulmus oldugunu tefrik edebil-
mesi icin gareler aranmaktadir.

Bu arada bazi memleketlerde «derin dondurulmus» tabiri balik¢1 tezgéhlar:
lizerine yazilmaktadir.

BALIK VE BALIKCILIK
LITERATUR.
Revue des travaux.
Air Corditioning, Refrigarating
Date. Book.

BALIK. ETINDE MEVCUT SERBEST AMINO ASITLERI,
QYNADIKLARI ROL VE ONEMI v

(1960 _ 1863 senslerinde Jayonya’da Balikcilik Fakiiltesinde yapilmis olan Dok
tora mesaisinden bir pasajdir.)

Vet., Dr., M. S. Muzaffer Ozay
Et ve Bahk Kurumu Bahkecihk Miidiirliigii

Evvels amino asilleri hakkinda Lir fikir verelim :

Proteinli maddeler organizmanin en ¢nemli bilesiklerindendir. Yiiksek mole-
killii bilesikler halinde olar proteinler temel olarak C, H, O, N tan yapiimislar-
cir. Bununla beraber birgok proteinlerin terkibinde c¢ogunlukla P ve S bazi bile-
siklerde de Fe, Cu, Cl, I veya Br bulunur. Temel elemenilerden C, H, O, N nicel
olarak biribirlerine pek yakin yiizde miktarlar icerisinde bulururiar. Proteinler
kendi Ozel fermentleri vasitasiyla daha hasit parcalara ayrilirlar. Tam bir par-
¢alanma varit degilse proteidler ve amirier husule gelirse de, tam parcalanma ha-
linde en kiiclik elementler -amino asitleri husule gelir. Proteinlerin parcalan-
mas1 sirasinda meydana gelen tiirlii amino asitlerin sayis1 pek fazla degildir. Bu-
gin ic¢in kesinlikie 26 tane amino asit bulunabilmistir. Burlardan baska daha
bircok amino asitlerinin olmasi1 gerekir. Proteinlerin molekiillerini tegkil eden
amino asitlerinin bir kism: organizmaya disaridan sokulmasa kile uzviyet bun-
Jar1 sentezliyebilir; diger Lir kisim amino asitler vardir ki, organizma bunlar
yapabilmek yetenegine sahip degildir. Organizma tarafindan sentezlenebilen)ore
temel olmayan (nonessential) amino asitleri we organizma tarafindan yapilama.-
yanlara da temel (essential) amino asitleri derir. Yoksunlugu miimkiin olmayan
diye vasiflandirilan temel amino asitlerinin organizmaya sokulmamas: halinde
uzviyette kisa veya uzun bir zaman sonra saglik bozulur hastaliklar husule gelir.
Bu gibi amino asitlerin mutlak surette gidalarla alinmasi gerekir,

Proteinler organizmanir asag! yukari, ylizde ellisin iteskil ederler. Bu protei-
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nin yiizde ellisi de kaslarda yerlesmistir. Geriye kalan miktar protein de, merkezi
ve muhiti sinir sistemi organlarinin terkibinin yilizde seksenini kemiklerin de
yiizde onddrdiinii (proteid olarak kemigin kollogerinini) ve yag dokusunun yiiz-
de iclinii teskil eder.

Bir de proteinli maddelerin terkibine girmeksizin adale ekstraktlarinda mev_
cut amino asitleri vardir ki, bunlar tamamen serbest olarak bulunurlar. Calisma.
larim esnasinda, ¢ok enteresan rolleri ve hususiyetleri dolayisiyle yalniz bu ce.
sit serbest amino asitleri lizerinde durdum. Bunlar icerisinde temel ve temsl ol-
mayan amino asit guruplarmmin her ikisi de bulunur.

Simdi doktora calismalarimi teksif ettigim balik etinde serbest olarak Lulu-
nan bu amino asitlerinin baliklarin tazeligi, kurutulmasi, tuzlanmasi, konservesi-
nin yapilmas: vesair gibi muamelesi esnasinda balik eti lizerinde husule getirdigi
rol ve hakeza, balik yasadigi esnada metabolizmas: tizerirde yaptifl dnemli hayati
tesirler lizerinde duralim :

Balik etinin ekstraktmin terkibinde serbest amino asitleriyle beraber nukleo
titler, aminler, organik asitler, karbon hidratlar, diisiik molekiillii bilesikier, vi-
taminler, mireral maddeler ve diger bazi maddeler de bulunur. Fakat bunlar
arasinda amino asitler en biiyiik miktar: teskil ederler. Bu maddeler yalmz gida
kimyas: bakimindan degil ayni zamanda kiyokimya bakimindan da énem ve hu-
susiyet tasirlar. Artik hi¢ siiphe kalmamistir ki, bu amino asitler, kendi aralarin
da birleserek ve karisarak tiirlii tiirlii balikiarda, diger gidalarda oldugu gibi,
cesit gesit lezzet ve hattd bu lezzetler arasinda da nilans fark: verirler. inosinik
asit gibi nukleotitlerle guanilik asit, glutamik asif ve amino asitler hep beraber
adeleye cinse has et lezzetini vermektedirler. Bilhassa histidin, pelajik baliklards
pek fazla olmakla onlara has pek c¢ok begenilen balik etinin lezzetini vermekte-
dir. Glisin, alanin ve prolin pek ¢ok ilim adaminin iddialarina gore kabuklular ve
yumusakcalardaki etin tatli lezzetini vermektedirler. Esasen balik etinin bozulma.-
siyla degisen lezzeti de, mevcut serbest amino asitlerinin terkibinde husule gelen
degisikliklerle ilgilidir. Bu sebepledir ki, balik etinin konserve kurutma vesair~
gibi islenmesi esnasirda, amino asitlerinin durumuyla ilgili olarak tirgok prob-
lemler karsimiza ¢ikmaktadir. flk olarak, balifin dliimiinden sonra mikro organiz.
malar ki baslicast bakteriler, adele ekstrakt:i icinde bulunan amino asitlere hii.
cum eder ve onlarin sayesinde gelisip biyilir ve ¢ogalirlar. Ciinkii mikroorganiz-
malar gelismelerinin ilk siralarinda temel gida maddesi olarak amiro asitlerine
ihtiyag gosterirler. Onun i¢in direkt olarak adelede mevcut proteini pargalama ka-
biliyetini haiz degildirler, serbest amino asitlerinden ilk siralarda faydalandiktan
sonra adeledeki proteine tesir edip onu teskil eden amino asitlere ayirmak su-
retiyle balik etinde bozulmay: husule getirirler. Katiyetle arlasilmistir ki, deniz-
de yasiyan carlilarda ekstraktlarda mevcut bu azoilu maddelerin miktary, ka
rada yasayan canlilarin ekstraktlarinda mevcut olanlarin raiktarina nazaran ¢ok
daha fazladir. Iste, baliklarin ¢ok kolay ve kisa zamanda bozulmasinin sebebi
budur.

Serbest amino asitlerle ilgili dier bir problem de «scomberoid» baliklardan
miitevellit allerji ve zehirlenme vak'alaridir. Scomberoid balik adeleleri pek fazla
olarak histidin ihtiva eder. Balik yakalandiktan sonra hususi bakteriler tarafin
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dan hisiidin, zehirlenmeye sebebiyet vzren histamine cevrilir. Hususi mahiyette
olan bu bakteriler «decarboxylase» enzimini istihsal eder «e bu da histidine etki-
verek zehirlznmenin en kuvvetli fakt6rii olan histamiri meydana gstirir.

Bundan kagka, lonserve imali, tuzlama, kurutma vesair Ameliyeler esnacinda
balik etindz husule gelen renk degismelerinin de haslica sobebi yine, balik adelasi
ekstraktinda mevcut bulunan serbesi amino astileridir. Meseld ton konservels_
rindc husule gelen kahve rengi e*, seker v2 amino reaksiyonundandir. Keza, kari-
des vesairede kararmanin husuli de amino asitlesden «tyrosine» ve «tyrosinases
énziminin aralarindaki reaksiyondan ileri gelir.

Amino asitler, uzviyet canli iken metabolizmas: iizerinde oynadikiar1 rollardeu
dolay:r da ayrica, biyokimya yoniinden ¢ok onemli faktorlerdir. Bununla ilgili ola-
rak pek enteresan neticeler hep amino asitlar izerir: yiiklenmektedirler.

Bu sebeplerden dolayidir ki, modern alelier ve teknik il2 amino asitlerin ana-
liz metotlar: lizzrine pekgok alimler kiilliyetli calismalar yapmis ve baliklarda
amino asii gruplarinin, balfin nev'i, biiyiikliigli, cinsiyeti ve cinsi o!gunlugu, fer.
di hucusiyeti, aldigl gida, mevsim ve diger ekolojik, fizyolojik sartlar razari iti
bara almnarak bulundugu miktar, karisim ve o¢zellikleri iizerinde arastirmalar ya_
pilmigtir. Fakat bu miitalaalar bakimindan elde ediimis malimat heniiz tatmin
etmekten <ok uzaktir. Bu sebeple, memleketimizde populer olan balik n=vilerin.
de, balik yakalandiktan sonra tazeligiri muhatfaza edebilmek ve sanayide en iyi
bir sekilds bozulmadan isliyebiimek icin mahiyeli bilirmesi gersken ka1 nev’i ser-
best amino asitleri lizerinde c¢alismay: doktora mesaisi olarak uygun buldum.
Umit ederim ki, calismalarim neticesinde elde ettigim ve aciga cikarabildigim
yeni malimat pratik ve ilmi sahada faydali olacaktir.

Bu arada varilan neticelerdzn sunu da sdyieyebilirim ki, baliklarin adalzsin-
deki su miktari, dip baliklarda pelédjik baliklardakine nazaran daha fazladir. Maa-
mefih su miktar1 yag miktar: ile yakinen bir ilgi tasiyorsa da rov’iler arasinda ay-
n1 seviyeyi muhafaza eder. Balikta yag miktarn fazla oldugu ‘akdirde protein ve su
miktar:r az olur. Alfa amino nitrojen hemen hemen biitiin balik nevilerindz ayn:
miktarda ise de «non protein nitrogen» her nev’ide degisik miktardadir. Treril-
belerimder. elde ettifima bir diger netic» sudur ki, serbest amino asit nev’i ve mik-
tarlari her balik nev’inde degisiklikler gdstermektedir, Histidin, kimiz1 renkli ada-
lesi fazla olan baliklarda (ki, tunlar temel olarak pelajik nevilerdir) beyaz oti
daha fazla olan dip bailklara nozaran coktur. Taurin yalmsz denizlerde ya_
sayan baliklara has bir amino asit olmakia beraber, bu neviler arasinda da ba-
liklarin yumurtlama mevsimine gorc degisik miktarlar gostermektsdir. Bu, deri-
zin tuzlulugu, plankton vaziyeti ile ilgilidir. Taurin, bakterilerin tesirine karsi da
mukavimdir. Mezgitlerde taurin, yumurilama mevsimi Mayis ile Temmuz aylan
arasinda 100 gram adelede 350-450 mili gram bulundugu halde Arahk ve Subat
aylarinda 15 - 100 miligrama diismektedir.

Histidin, me7cut amino asitlerinin. peldjik nev'ilerds yiizde sekseni olarak
(takriber: 200 _ 400 miligram/100 grem et miktarinda) bulunmakle konserveciiikte
onemi haiz dikkati lizerinde toplamaktadir. Diger dikkati ¢eken bir nokta da en
lezzetli bulunan balik nev’ilerinde bunun miktarinin daha fazla olusudur.

Lysinin baliklarda yumurtlama ile olan ilgisi hemen tamamen aciklanmistir



Lysirz spermanin tesekkiiliinde bizzat rol oynamaktadir, Threonine kaliklarda
:szzet hususunda fazla rol oynar, Seiine v earginine miktar: balik tazeligi {izerin-
de miuessirdir, Arginine, amonyakla birlikte baiik bayatladigl nispette artarlar.
Aspartik acgit, su yumusakgalari ve kabuklularinda fazla oldugu halde bahklardsa
gayet az mikiarlarda bulunurlar. Bunlar gibi, tyrosine, methionine, phenylalanine,
reusinz ve iso-leusine, valine vesair diger amino asitler hep hususiyetler goster-
mektedirler. Bunlarla beraber, carnosine ve anserine de amino asitler meyaninda
ckseriya mevcut olup, bu imidazol komponentleri bariz roller oynamaktadirlar.

Asagidaki tablo, «ion exchange column chromatography resine» metoduyla
miiteaddit balik nevilerinde kalite ve miktar oiarak tayin eitifim amino asitleri-
nin serbest olarak bulunduklari miktar1 gosterir. Bu miktarlar tabi ki balilz
nev'ilerine gore degistifinden kalik nev'ileri bu listede ayr1 ayri zikredilmemis
olmakla miktarlar da ortalama ve takribi olarak yazilmistir:

Amino asiller Yiizde miktarlar

Histidine 5 — 200 mgr. Hiiviyetini tayin icin bialhire ¢alis
Lysine 13 — 53 » tigim, literatiirlerde ismi  gegmiyen
Arginine 2-- 15 » rimdiye kadar mahiyeti ve mevcudi-
Taurine 35 — 181 =» yeti bilirmiyen bir amino asit komp-
Aspartik asit cizi — 5 » leksi de tarafimdan 240 mgr. olarak
Threonine 3— 15 » tespit edilebilmistir,

Serine 4 — 11 »

Glutamic asit 53— 21 »

Proline clizi — 18 »

Glycine 12 — 45 »

Alaninre 12 — 20 »

Cystine clizi — 4

Valine 2— 6 »

Methionine cliz’i — 4 »

Leucine 3— T »
isoleucine 1— 4 »

Tyrosine 2— 4

Phenylalanine 2 - 5

Ayrica amonyak 12 — 20 mgr.

miktarinda bulunmugtur.



BILIMSEL VE TEKNIK ARASTIRMA KURUMU

Yazan : Hamit N. Pamir
3.A8ust0s.1963 tarihlj
Milliye! Gazetesinden

alinmstir.

Millet Meclisinden ve Cumhuriyet Senatosundan sessizce gecerek bilimszl ha-
yatimizda onemli inkilaplar yapacak olan.bir kanun bu glirlerde yiiriirlige girme’
tizeredir. Bu kanun mucibince, Tirkiye’ds bilimsel ve teknik arastirmalarin dev-
let tarafindan yaptiriimasi, gelistirilmesi, tesvik edilmesi amaciyla 0©zel kisiligi
haiz ve Basbakana bagli olmak iizere «Tiirkiye Bilimsel ve Teknik Arastirma Ku-
rumuy» kurulmaktadir.

Modern diinyada bilimin karakteri degismistir. Bilimsel arastirmalar yalniz
sahislara mahsus bir faaliyet olmaktan ¢ikmig, her memleketin enriellektiiel vo
ekonomik hayatinin bagli bulundugu kollektif bir faaliyet olmustur. Bugiin her
memlekette umumi hayat seviyesi, hattd bizzat devletin mevcudiyeti bilimin ¢
memleketteki seviyesine baglidir. Bilimde ve teknikte geri kalmis bir memleket
ne kadar biiyiik, ne kadar kalabalik ve topraklari re kadar zengin olursa olsun
artik kuvvetli memleket olamiyor, Bundan dolayidir ki, hiikGmetler, bilime ve
itekrige karsi durumlarini degistirmisler, bilimin ve bilimse! arastirmalarin her
sekli ile arzettigi potansiyel tnemin milli ekonomide, kalkinmada roliinii sezmis.
lerdir. Bilim adamlari da memleketlerinin ekonomisini ilgilendirzn problemler:
uzakta, bigane kalmanin artik caiz olmadifimi anlamislar zel sektor mensuplari
ca laboraiu-arlardaki arastirma ve kesiflerden vaktirde haberdar olmanin ken-
di menfaatleri icapiarindan olduguna kanaat gstirmislerdir.

Bu degismelerin neticesi olarak hiikimetler, milli ekonomileri ile ilgili bilim.
sel v2 telknik arastirmalar1 desteklemek, hizzat yapmak mecburiyetinde olmuslar
ve bu maksatla Universitelerden ayri arastirma merkezleri veya kurumlar1 kur.
muslardir Universiteler bilimlerin toplayicisi, yayicist ve temel bilimlorin sinir
larini genisletici miiesseselerdir. Uriversitelerde bu amaclarla yapilan crastirma
larda tradisyon, arastirma konuiarinin segilmesinde ssrbest olmak kimseden yon,
sart ve direktif almamaktir. Burada bilim i¢in bilim yapilir,

Fakat kilimin bugiinkii durumunda arastirmalarin zamanin ve mahallin sart-
larina ve ihtiyaglarmma da uymas: zarureti hasil olmustur. Hitkimetler muayyer
hedefleri goz Onilinde tutarak arasi:rmalarl pianlastirmak devamli bir programla
ve kendi direktifleriyle yaptirmak mecburiystinde olmuslardir. i$te bundan do
layidir ki Universitelerden ayri diije oriyante arastirma kurumlari viicuda gatiril
mistir. Bu kurumlar, memleketlerin ihtiyaglarina gore, lAboratuvar ve enstitiiler
kurar, buralardaki arastirmatarla Tiniversitelerin ve diger bilimsel tesekkiillerin
iemel bilimsel ve tatbiki faaliyetlerini koordire eder, dinyadaki bilimsel gelism:-
leri takip eder, memlekette bilim adamlarini bu gelismelere ayak uydurmalarini
saglar we en basta clarak, biitiin bilim ve teknik dallarindan ulusun ve yurdun
menfaatlerini 6n planda tutarak devletin bilimsel politikasinin miisaviri olur.
Arastirma kurumlarmdaki etiid ve arastirmalarla Universitedeki etiid ve arastir-
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mgalar arauvirda retod ve prensip bakimindan hig bir fark yoktur. Her ikisinin de
metodlar kilimseldir. Aradaki fark, sirf arastirma konularmn secilme tarzinda-
dir. Cok defa bu aragtirma ve tecriibelerin icap ettirdigi masraflar o kadar faz.
ladir ki, Universitelerin imkanlar buna miisait clamaz. Kurum kendisini ilgilen-
diren arastirmalarda Universitelere genis olciide yardimlar yapabilir.

Almanya'da ilmi ve teknik arastirma kurumu Birinci Diinya Savasirdan cvvel
mevcutiu. Ingiltore’de ise Birinci Diinya Savasi csnasinda kuruldu. Bundan -on.
ra biitin difer mo>mleketierde hattd Misir’da, Yugoslavya’da, Yunanistan'da, is-
rail’de ayn1 tipte miiesseseler kurulmustur. Ingiltere’de Bilimsel ve Endiistiriyel
Arastirma Departmar: D.S.I.R. 1916 da kurulurken kanun tasarisinin gsrekcesin.
de sOyle deniyordu: Biiylik Britanya endiistrisinin kalkinmasir: istiyorsa bilim-
sel ve ‘eknik arastirmalar1 milli bir gorev edinmelidir. Zira ancak bu suretle aras.
tirma sahalarinda ¢ok miikemmel surette teskilatlandirilmis olan rakibi Almanya’
y1 yenebilir. Ingiltere bu aragtirmalar icin bugiin senede 14.4 milyon sterlin yani
yerim miiyar lira sarfetmetedir. Gecen seneki 46. senelik raporlarinda Ingiltere
terihinin hi¢ bir zamaninda bilimsel arastirmalar e endiistriyel gslismeler bu
devirde oldugu kadar ielrlememistir, fakat tarihinin hicbir devrinde de ortalama
bir insarrn refah derecesi simdiki seviyeye erismsmigtir.y deniyordu. Fransamir
1961 Tlitcesinde bilimsel ve teknik arastirmalar icin 255.544.690 yeni frank yani
takriben 767.000.000 lira sarfetmistir.

«Tiirkiye Bilimsel ve Teknik Arastirma Kurumu»nun nz surette calisacagl he.
niiz bilinmemekle beraber, diger memleketlerdeki muadil miiesseselerin yoluna
gidecegi tabildir. Fikrimizce Kurum, gerek kendi tesebbisii ile ve gerek kamu mil-
esseselerinir. ve Ozel sektdriin isiegi iizerine bilimleri ilerletecek metodlar yeni.
lestirecek ve milli skonomiyi faydalandiracak arastirmalari yapmak ve yaptirmax
icin memlekette daginik bir surette mevcut olan ve muhtelif vekaletlere bagli bu-
lunan fakat maateessiif bir ¢ogunun verimli bir surette calisabilmeleri icin ne
yeri, ne tesisati, ne malzemesi, ne kiitiiphanesi ve re de kafi seviyede miitehassis-
lar1 bulunmayar. arastirma laboratuvar vz enstitiilerini ya aym hir idare altin~
{oplamak veva t2gh buiunduklan yerde gelismelerini, bilimle isleyerek verimli ol-
malarmi saglayacak tedbirler almak, birinci derece ihtiyacimiz olan arastirma
enstitii e laboratuvarlarimy yeniden kurmak icap adecektir. Ilk islerden biri de
penis Olclide bir dokiimantasyon merkezinin tesisidir.

Her halde Biiviik Millet Meclisinden cikar bu kanunla memleketteki her bilim
adamina bir ferahlik gelecek ve aragtiricilik bir meslek haline gelacektir ve 8yl»
{imit ederiz ki, bilim memlekette hi¢bir devird eerismedi3i bir seviyeye yiikselerak
artik bir gecer akge olacaktir.



Diinva Bakkcilil Alemi

Bityiik bas hayvanlarin beslenmesinde balikunu ve yagi kullanilmasi

Amerika’da gevis getiren hayvanlarin beslenmesinde ender olarak kullanilan
balik unu, baz1 Avrupa memlekstlerinde hayvan gidasinin en 6nemli unsurlarin-
dan birini teskil etmistir. II. Dilnya Savas1 esnasinda Norveg'te balik uru, bulu-
nabilen yegane protein kaynagi idi; harb senelerinde bu memlskette balik unu
seliilozlu maddzlere katilan protein kaynagi olarak enerjinin esasini teskil et
mictir, Boyle bir beslenmeden elde edilen neticeler siit endiistrisi mensuplarim tat-
min etmistir. Daha sonra, Norveg'te genis makyasta balik unu ihrag edilip yerine
kiispe (fistik, pamuk, keten tohumu, hindistan cevizi v.s.) ithal edilmesi bah
mevzuu oldugu zaman; siit endiistrisi mensuplar1 buna itiraz etmisler ve hayvan
beslenmesinde balik unurun liizumlu bir unsur olduguna kani oldukiarini ileri
slirmiiglerdir. Siit endiistrisi mensuplar1 daha Onceleri balik unu ile beslemede
yapilan bazi ilmi denemelerin ve kendi tecriibelarinin 15181 altinda bu itirazlarinda
pek d2 haksiz degillerdi. Son zamanlarda, gerek balik unu ve gerekse kiisbelerle
ilmi bir sekilde terkib edilen karisimlar mukayese edildigi zamar, hazim olunabi.
lir protein ve enerji kaynag: esit olmak sartiyla her iki tip karisimdan elde edilen

BUOTON TORKIYE ve KIBRISTA
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neticelerin asag1 yukarn esit oldugu antasilmistir.

Yiizde 30 nisbetine kadar balik unu ihtiva eden besi maddeleriyle beslenen
ineklerin siitleri iizerinds yapilan tat yoklamalar-nda siitlerin hig hir kokusu ol
madig) anlasilmistir. Hattd, nisbeten gok daha yliksek mikiarda balk yagl mevcut
olan gidalarda beslenilmis hayvarlarin siitiinden y»pilan mamullerde tile koku his.
sedilmemistir. Igersinde 0.7 pound (300 gram) brhkyag bulunan 2.3 pound (1000
gram) balik unu—.1 giinde gida olarak alan inek!~rden elde edilen yaglarda koku
olmadift gibi siitiin kalitesinde de defisiklik gériilmemistiy. Mamefih nisbsten
fazla mikiarda babk yaf alan ineklerin yag oliukea yumusak ve sivimtiraktir.
Balik yafinin miktar: beslenmede biitlin gidunin yiizde 2,5°u olarak iesbit edilmis-
tir. Aksine olarak, kiimes hayvanlan ve domuziarin besi maddelerinde balik yag:
miktar:, ylizde bir olarak selahiyetli makamlar tarafindar. tavsiye edilmektedir.
Belki de tavuklar igin en iyi tavsiye, balik yagi miktarin yiizde 1,5 dan fazla ol-
mamasidir. Kiimes hayvanlar1 ve domuzlarin beslenmesinde baitk yagr miktar:
nz tutulmaktadir. Clinkd tecriibeler gostermistir l, bolca kullanilecak balk yagl
ihtiva eden gidalarla beslenmenin neticesinde stte kolku hasil olur. Oylz gbriiniiyor
ki; gevis getirenlerin birinci midesi (rumen) de mikio organizmalarin faailyeti
sebebiyle, alinan gida terkibim degistirms=ktedir ve tek genis mideli hayvanlarin
tdomuz va kiimes hayvanlar1) hazim olunan gidalar: gibi gevis getirenlzrde gida or-
ganizma ile direkt temas halinde degildir.

Avrupa’da yapilan arastirmalara gore, hayvan yeminde balik ya@1 degerinin
dikkatli bir sekilde tayin edilmesi gerekir. Bugiin, balik yagindar, gayri diger
vaglar da l=zzet vermek icin, skonomik bir enerji kaynag: olarak ve hattd makina
ile dviitme esnasinda gidanin toz oiarak kaybi dolayisityla azalmasina mani olmak
icin hayvan yemlerine katilmaktadir. Kat:1 yaglar hayvan yemine katilmadar: evvel,
onceden 1sitilmalidir. Fakat balik yag: normal olarak isitmaksizin kullanildigindeo,
bu ameliyeyi ekonnmik hale getirmektiedir. Ayrica, balik yag1 fiyatiar1 diger yag
fiyatlar1 ile rekabet edecek halde oldugundan bugiin ciftlik hayvanlarinin yem-
lerinde kullaralmaktadir. Besleme {izerindeki etiitler, balik yagimin Amerika’da iyi
{aydaiar saglayan bir madde olabilecegini gOstermektecdir. Giiney Eyaletlerinden
tirinde yapilan tecriibeler meydana cikarmistir ki, menhaden (Ringa balif1 cinsin-
den bir baliktir) elde edilen yag yiizde 2,5; 5; 7,5 nisbetinde danalar i¢ir kullani-
labilir ve katildif1 yemler her hangi bir hazimgii¢ligiine sebebiyet vermemektedir.

«Commercial Fisheries Review»

Fortatif av teknelerinin ana gemilerle tasinmasi incelenmektedir

Japonyada acik sularda orkinos avciiifl yapan bilyiik tekn: sahipleri Balik.
cilik Teskilatina (Fisheries Agency). miiracaat ederek, portatif av gemilerinin
kullanilmas1 icin miisaade istemektedirler. 100 gros tonu asan bir tonaja sahip
adedi 69 kadar olan bu portatif av gemilerinin kullamilmas: icin Balikcilik Tes-
kilat: tarafindan miisaade verildigi taldirdz, 400 gros tona kadar olan tekneler
bu maksat icin kullanilabilecektir.

Gerek bu giti ufak portatif teknelerin« Ana gemi ile balikciliky sistemirde kul-
lanilmasinda karsilasilacak miigkiiller, gerekse ana gemilerde bulunmas: kanunen
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1ayin edilmis olan gemi personelinin portatif tekneler dolayisiyla adedinin artma.
g1 ylziinder,; ilgili resmi makamlar «Agency» halen tatbikatta olan lisans mev.
zuatinl ana gemi ve portatif av gemilerinin biyiikliiklerini tahdit etmek dlislin-
cesiyle, yeniden incelemektedir.

Japonya'da 1962 sonlarina kadar her birisinin birer adet portatif iekne tasi.
mas1 kaydiyla, 25 adet portatif tekne orkinos ana gemisir» bununla ilgili ve yekii-
nu 77 yi bulan portatif tekne ile 12 adet yar1 po.catif tekne ana gemisi i¢in lisans
verilmistir. En kiiclik yar1 portatif av teknesi ana gemisi 409 gros tonajdadir.
Kiiclik ana gemileri tarafindan tasirmakta olan teknelzre yari portatif denilmesinin
sebebi, bunlarin ana geminin glivertesinde degil, geminin ki¢ tarafinda asili ola.
rax tasmmasindandir. Normél olarak ana tckneler limandan ayrildiktan sonra,
portatif tekneleri suya indirerek onru yedeginde av sahasina kadar gdtliriir veya.
hut portatif tekne kendi giicii ile av sahasina gider.

Yar1 portatif teknelerin calisma giicli, normal orkinos av teknelerinz razaran
viizde 80 oldugundan, bu tlirlii teknelerin avcilikta kullanilmasi, Japon Hilkkime-
tinin orkinos avciligl icin yeni lisans vermeme siyasetine uygun gelmemecktedir.
Normal portatif a+ tekneleri tasiyan ana gemi sahiplerinin, yar1 portatif teknelerin
isletilmesi hakkinda kanunun kacamak noktalarirdan istifade edildigini iddia
sderek sert tenkitlerde bulunduklar: sdylenilm=ktedir. Balik¢iuiik Teskilat: (Agenny)
bu durumun farkinda olmakla beraber orkinos ana gemilerinin emin bir szkiide
avcilik yapabilmesini saglamak icin asgari hiylikliik limitini tarzim etmekte giic-
liklerle karsi karsiya bulundugu asikardir.

«Commercial Fisheries Review»
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BALIKCILARIMIZA

NAYLON AG VE iPLIK SATIS{ YAPILMAXTADIR

Kurumumuzca Almanya, Ingiltere ve Portekiz’den ithal edilen ve Is-
tankul Teknik Universite Makine TFakiiltesi Tekstil Kiirsiisiiniin 28.1.1963
tarih ve 15/63 sayil1 raporu ile saglamlif1 tesbit edilen iistlin kaliteli muh-
telif numara ve eb’addaki Naylor Ag ve Ipliklerimiz tenzilath yeni fiatla
pesin ve kredili olarak satilmaktadir.

Naylon aglarin kilo fiati 55.— TL.
Naylon ipliklerin kilo fiat: 58.— TL.
Miiracaat Yerleri: Istanbul Besiktas’da Balikcilik Mudurliigii (‘Tel :
47 39 30), Bahcekap:r Yeni Valde Han Kat 5 de Istanbul Bolge M<vdiirli-
gi (Tel: 22 43 30), Persembe Pazar1 Mahmudiye Caddesi 91/1 de Gala-
ta Deposu ve Balat Demirhisar Caddesi No, 34 de Balat Deposu.

Ayrica pamuk ipliginden mamul cesitli aglar da satilmaktagdir,

AR ENMON NI ARCENE RN R NN EREGARERENR VUG NENEN
EBK. 33/1963

SAEENESENENNNREEEEEEENREEN
AEORENEEEENENENNESNNNERREEER?



BALIK VE BALIKCILIK

( FISH and FISHERY )
Foundation ; 1953

ET ve BALIK KURUMU G. M.
BALIXCILIK MUDURLUGU
BESIKTAS - ISTANBUL

VOL. XI SEPTEMRER
No. 9 1963

EDITOR
Dogan Akagiindii:

CONTENTS
Page

THE FISHING OF BONITOS AND SKIPJACKS BY HOOK AND Li-

NE IN 'THE TERRITORIAI WATERS (Part two) ... 1
The author gives the details about kinds of hooks and lines are used

in different areas and in different seasons.

FISHERIES IN JAPAN (Part Three) ..............cccccoiiiiiiiiiiin v, 5

In this part of his article writter gives stasticle data about general
aspects of fisheries in Japan. And he also explains how fishivg is
controled in Japan technical cooperations of Japan with other countries

on fisheries, off shore and ocean fiching such as whole fishing, salmone
fishing, pacific crab fishing, trawling, tuna and jack-mackerel fishing,
pearl oyster handling.

THE SULPHURIZATION AND SULPHONATION METHODS OF FISH

OIL AND UTILIZATION OF RAW MATERIAL OF fISH OIL IN
INDUSTRY. oo e 13

In this article, sulphurization and sulphonation methods of fish oil ar»
explained. And, it is described, how to utilize raw fish oil in industry.
CHILLING AND FREEZING FISH (Part iwo0) .............................. 13

Writter discusses the advantages of freezing and chilling fish and
theirr methods.

(This article is one part of Doctorate)

FREE AMINO ACIDS. PRESENT IN FISH MEAT. THEIR ROLE
AND IMPORTANCE ... i, e 20
First, compositior. of protein, essential and non_esseniial amino acid
are explained. Then discussad about free amino acids: have o close
connection with the good tastz of foods and give different nuances of
foods according to their comkination. Micro organisms requir> amino
acids as essential nutrient on the growth. In the course of post-mortsm
charge of fish muscle. The muscle of marine animals is richer in
nitrogenous extractives. This is one of the reasons why fish meat
detoriates more easily and rapidly than land animals. Morever, amino
acids are reasons of aliergy poisining due to scombroid fish and
aiscoloration or flesh in processing. Amino acids have closed relation
with sex, season, diets and other ecological and vhysiiogical
conditions.

SCHENTIFICAL AND TECHNICAL INVESTIGATION OFFICE
There is a knowledge about this organisation.



£ olu Sl e SR e Saficl Sl WEGC e 3

Sekerbank

Sermavesi : 20.000.000.— T.L.

Pt
[t

Merkezi ANKARA &

Her Ikramiye Cekilisinde Bir Malihliye TA M /

A

100.000 LIRA '

AYRICA "’

Yiizlerce Talihlive Yiizbinlerce Liralik Zengin P\
Para 9lkramivyeleri Y

i

Vadesiz Her 100.— Vadeli Her 50.— Liraya )
Y

. Avyr1 Bir Kuia Numarasi
Istikbalinizin Teminati1 Tasarruflarmiz.
Tasarruflarinizin Teminat1 SEKERBANK 'tir. Vi

EBK. 34/1963
NS e R NSRS ENNNEYRNEANODERENOAENEREECY EDNENNEER

BASAK
SIGORTA A.S.

Tiirkivede Sermayvesi ve Teskilat1 En Biiviik Sigorta Sirketi
Sermayesi : 3.000.000
YANGIN — NAKLIYAT — HAYAT — KASKO — TRAFIK
FERDi VE KOLLEKTIF KAZA — HIRSIZLIK
CAM KIRILMASI — UMUMI MES’ULIYET
SIGORTALARI

Cabuk is — Kolay Odeme

TURKIYENIN HER TARAFINDA

T. C. ZIRAAT BANKALARI,
EMNIYET SANDIKLARI ve
TURIZM BANKASI
ACENTELERIDIR

SONENEEENENNENANOUENE NN ENNNEEN N SN NNFAENENERN
EBK. 35/1963

4 EREEERRERAR



ET ve BALIKK KURUMUNUN

GUVENEREK
YiYEBILECEGINIZ

USTUN KALITELI

o SUCUK

e SALAM
o SOSIS
. JFUME DIL
i{STANBUL'D v

DIGER
SARKUTERI
MAMULLERINI

MAGAZALARIMIZDAN ve DIGER SARKUTERI
ve BAKKALIYELERDEN ARAYINIZ

TOPTAN SATIS ICIN MURACAAT

ZEYTINBURNU ET KOMBINASI
ET KOMBINASI &, '-’ A~ MUDURLUGU
mUoURLUGU
TEL: 71 65 09 =1 TEL: || 85 85
71 67 33 jstansuL L ¥ J AnkaRa 60 Il

EBK. /1963






il

EBK. 38/1963




.....QUnkU VITA ile pisirilen bitin yemekler ¢ok daha lezzetlidir.
VITA ile hazirlanan yemekler sayesinde ev halki daima besleyici ve

kuvvetli bir gida almis olur.
|

VITA mideyi yormaz ¢Unki fevkaldde saf ve asiditesi ¢ok az olan
nebati yaglarla imal edilmistir. Ll
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