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Balık yağlarının kullanılış sahasına göre muhtelif işleme metodlar ı mevcui-
dur . Bu yazımızda, balık yağlarının, muhtelif değerlikte kükür t ihtiva eden çe-
şitli bileşiklerinin kullanılması suretiyle, balık yağlarına tesirini ve muhtelif ev1 

safda, mamul balık yağı müstahzar la r ın ın hazır lanmasından bahsedeceğiz. 
Yağdaki trigliserit moleküllerinde mevcut, doymamış may asitlerinin çif te 

bağlarına, ya doğrudan doğruya girmek veya kataliz suretiyle tesir ile, yağın po-
l imerizasyonuna yard ım eden muhtelif maddeler mevculdur . Kükür t doğrudan 
doğruya giren sınıfa mensupdur . Bu değerlikteki kükür t sülfür izasyonun (Sulphu-
rization) amilidir. 

W. J. GARDNER'in 1935 yılında bu sahada aldığı Amerikan patent i ( U. S. 
pa t sn t 1,986,571), % 0,04-0,2 Kükür t , Selen veya b u elementlerin organik bileşikleri 
ve sonradan bu bileşiklerin yağdan ayrı lması için, ağır maden veya oksitleri (Ba-
kır, Çinko, Oksit veya Kur şun oksit gibi) kul lanmak suretiyle, yağın ısıtılması 

ile sar ı renkte yayılma kudre t i fazla olan, bir kuruyan yağ istihsaline ait t ir . 
Diğer t a r a f t an kükür t dioksidin kullanı lması ile yağın katal i t ik polimerizas-

yonu me todunun patent i WATERMAN ve VLODROP ta ra f ından 1940 yılında 
al ınmış olup. imper ia l Chemical indus t r i es Ltd. e aitdir. (U. S. Patent 2.188.273) 

HEUBLYUM 1935 yılında Bezir yağını, %14-16 Kükür t k lorür (Sulphur 
chloride) ile kobalt veya manganez kuru tucu la r ı muvacehesinde muamele ederek, 



suya veya aside mukav im yağlı boyalarda kullanılabilecek bir yağ elde etti. 4ynı 
usul sardalya yağına ta tb ik edildiğinde benzeri mamul ler in istihsali sağlandı. On-
ce, yağın kuru tucular ile ısıt ı lması ve sonra soğutulmayı müteakip %l-3 Kükür t 
klorür ' le muamelesi suretile işin devamı temin edildi. 

Bir nev'i bezir yağı benzeri, Japonlar ta raf ından, balık yağının, 275°C da 
%0,4-0,51'Sodyum- bisülfi t (Sodium bisulphi te) muvacehesinde, kapalı kap ta ısı-
t ı lması suretiyle elde edildi. ( Japon patent i 100,462) 

REİNECK ve CRECELÎUS adlı Araştırıcılar. Siliko wol f r am asidini (Silico-
tungst ic acid) ve diğer Wol f ram asitlerini (Thungstic acids) katal izatör o larak 
kullandılar. Kuruyan, bezir benzeri yağlar istihsaline muvaf fak oldular ve bu işe 
ait 1944 yı l ı rda Amerikan patent i aldılar. (U. S. pa tent 2,345,358). Bu patent De-
voe ve Reynolds Co. Inc. e aitdir . 

Bor f lo rür (Boron f luoride) de, doymamış mayla rm polimerizasyonunu te-
min için kullanılmış ehemmiyetl i maddelerden biridir, bu husus ta müteaddi t 
patent ler al ınmıştır . Bu sahadaki 461,853 sayılı İngiliz patent ine - göre: Uygun 
t ip balıkyağı gibi doymamış bir yağ, halogenli h idrokarbon muhall i l inde inhilal 
ett ir i l ir ve oda suhunetinde, bor f lo rür katal izatörü ile poümerizasyon m ü m k ü n 
kılınır. 

Shell Development Co. ye ait o lmak üzere, 1939 yılında EICHWALD tara-
f ından a lman 2,1601572 sayılı Amerikan pa ten t i ve S tandard Oil Development 
Co. ye ait olan ve 1941 yılında WHÎTELY ve TURNER ta ra f ından alınan 2,260,417 
sayılı Amerikan patentleri , pe t rol müş teka t ı ve polimerize olabilen yağların ka-
r ış ımının bor f lo rür muvacehes inde . muamelesini matuf patent lerdir . 

SÜLFASYON ve SÜLFONASYON : 

Konsan t re Sülfat asidinin, maylar veya mümasi l i bileşiklerle muamelesi es 
nakşında, reaksiyon şar t lar ın ın icra tarz ına göre, Sülfasyon (Sulphat ion) ve 
Sülfonasyon (Sulphonat ion) nihaî mahsulde be raber bulunur lar . Teknikte pra-
tik b i r alışkanlık olarak, m a m u l haîe -gelmiş kar ış ık sülfate ve sülfone yağ-
lara, «Sülfone» yağlar adı verilir. " - -

Sülfate yağların özellikleri: Kullanılan yağın ve gayrisafiyetlerinin cins ve 
miktar la r ına . ' (Azot ihtiva eden, albuminli maddeler veya müs i la j ihtiva edip et-
mediğine,) sülfasyon ameliyesinin tabiat ına, şar t lar ına bağlıdır. 

Orij inal yağın hususiyetleri sabit tu tu ldukta , sülfa te yağın tabi olduğu 
şar t la r ı şöyle sıralayabiliriz: 

1) Sülfa t asidinin kesafeti . 
2) Sülfa t asidinin yağa nispeti . 
3) Sülfat asidinin yağa ilâvesi. ' 
4) Reaksiyon suhuneti . -
5) Kar ı ş t ı rma sür 'a t i ve derecesi. 

/ Memleketimizde Sülfa te y a ğ : (Ticari sülfone yâğ) imalinde Ayçiçeği yağı 
Hibi neba t i yağlar ve Yunus yağı bu gaye için çok cüz'i mik ta rda kullanılır. İ tha l 
ricali Morina yağı da ; zaman zamân kul lanı lmaktadır . Yağın seçilmesinde eko-
nomik mülahaza ile f iat ı da ima memleket imizde birinci p l ânda gelmektedir. 

Kartadada başlıca Morina yağı kullanılır. Diğer deniz menşeli yağlar yâ-
nında Alabalık vei: Ringa yağları da kullanılır. Ringa yağı yalnız başına bu işte 



— 3 — 

kullanılamaz, diğer yağlarla karışt ır ı ldığı takdirde sülfate edilebilir. Bizim su-
larımızda da mevcut bulunan, Camgöz, Mahmuzlu Camgöz mümasil i , köpek ba-
lıklarının yağları iyi sülfa te edilebilen yağlardır . Bu yağlar diğer memleket-
lerde geniş ölçüde bu gaye için kullanılırlar. 

Şar t la r ın te tkikinde d u r u m u aşağıdaki tarzda hülasa edebiliriz: 
1) Sülfat asidinin, kesafeti . 

. Sülfate yağ imalinde 66° Baume, % 93 H2 S04 teknik sülfat asidi, umumi-
yetle kullanılan asit t ir . Deri altı yağları, Morina ve Ringa yağları için %70-%77 
likl (55-60° Baume) Sülfa t asidi kullanılır. Reaksiyon karış ımının soğutulabilmesi 
ve devamlı karışt ır ıbal i lmesinin temin edildiği ahvalde, % sülfa t asidi mik ta r ı 
yüksek olan, sülfasyon asidi çok daha t a tmin edici bu lunmuş tur . 

Oleik asit gibi mono-unsa tu ra t ed may asit lerinin sülfate edilmesinde %93 
den yüksek yüzdeli sülfa t asidi kullanılır. % 10C Sülfat asidi veya dumanl ı Sül-
f a t asidi (Çözünmüş Kükür t t r ioksit ihtiva eden) kullanılması ile sülfone ve 
sülfate mamul dsngesi değişir. Aslında bu rada denge kelimesini de kul lanmak 
doğru sayılmaz çünkü reaksiyonun şekli şa r t la ra tabidir . 

2) Sülfat asidinin yağa nispeti . 
Ekser ahvalde sülfate edilecek yağın %35 i nispet inde sülfat asidi kulla-

nılır. Oleik asit ihtiva eden yağlarda %5-7 Kükür t t r ioksi t ihtiva eden sülfa t 
y^ırı esteri elde edilir. SUNDERLAND adlı araştır ıcıya göre, 1935 yılında yap-
tığı tecrübelerden, veznen %70 sülfa t asidi kullandığında; Sülfate oleik asidin, 
konbine k ü k ü r t t r ioksi t muhtevasının yükselmediği gösterilmiştir . 

3) Sülfat asidinin yağa ilâvesi. 
Sülfat' asidinin, doymamış may'a ve doymamış may asitlerine tesiri, t em-

pe ra tü r ve ilâve sür 'a t ine göre değişik d u r u m arzeder. Şöyle ki; düşük tem-
pe ra tü rde ve sülfat asidinin yavaş ilâvesi ile t empera tü r yükselecek ta rzda 
sür 'a t l i ilâvesi. Bunlar «Yüksek» ve «Çabuk» sülfasyon adlarını alırlar. Üçün-
cü b i r hal olarak, muayyen bir porsiyon yağ üzerine, sülfat asidinin t a m a m ı 
ilâve edilir, yağ'ın t empera tü rü kontrol al t ında bulunduru lur . 

4) Reaksiyon suhuneti . 
Umumiyet le 35°C dan düşük reaksiyon suhunet inde çalışılmakla ,yan ü r ü n -

ler olan hid.roksiasit ' lerin teşekkülü asgâriye indirilmiş, buna mukabi l sülfa te 
ve sülfone mamul yüzdesi azamiye çıkarı lmış olur. Reaksiyon egzotermdir , bu 
sejbepten, reaksiyon kaplar ı serpant inler ile veya su jaket ler i ile soğutulma-
lıdır ve t empera tü r düşük tutulmalıdır . 

5) Kar ı ş t ı rma siir'ati. 
Sülfat asidi ve may kar ış ımı tek fazlı oluncaya kada r kar ı ş t ı rmanın özel 

ehemmiyet i vardır . Sanayide muhtelif tip karışt ır ıcı lar kullanılır. Bu muhtelif 
tip karış t ı r ıcı lara göre muayyen bir kaide koymak imkânsız ise de istenilen 
sonucu en iyi veren karışt ı r ıcı tipini ku l lanmak a ranan yoldur. 

TİPİK SÜLFASYON VE SÜLFONASYON REÇETELERİ . 

SUNDERLAND (1935), BURTON ve ROBERTSHAW (1940) adlı araş t ı r ıc ı -
lara ¡göre, «Yüksek» sülfonasyon /ve «Çabuk>ı sülfonasyon tabir ler i ile ilgili 
o larak aşağıda kâf i bilgi verilmiştir . 

Yüksek sülfonasyon çok defa, Morina yağı ve Gonat yağları için bahis ko-
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nusudur . Seyreltik anorganik asitlerle hasssa olmayan mamul ler için kulla-
nılır. Kalsiyum, Magnezyum tuz l an ile çözünmeyen tuzlar vermez. Orij inal ya . 
ğm kaydırıcı ve yumuşat ıc ı hususiyetlerini taşır . 

Diğer t a r a f t an %20 nin üs tünde su ihtiva eden ve su ilâvesiyle bulanıklık 
göstermeyen mamul le r vardır . Bunlar çabuk süifone edilmiş yağlardan istihsal 
edilen mamul lerd i r . 

Şimdi de, bu ameliyelere ait p ra t ik te kullanılmış ' reçetelerden verelim: 
300 galon miktar ındaki yağ, bunun ağırlıkça %27,5 u nispetinde, 760 libre ka-

dar konsant re Sülfat asidi ile işlenir. 
Kar ı ş t ı rma ameliyesi • esnasında reaksiyon t empera tü rünün 35 °C nin üzerine 

çıkmasına asla müsaade edilmemelidir. Genel olarak reaksiyon t empera tü rünün 
16°C nin civarında tu tu lmas ına dikkat edilir. Reaksiyon müdde t i 4-8 saat ka-
dardır . R İ E S S adlı araştır ıcıya göre (1931), ilk 4 saat zarfında, sadece sülfat 
es ter ler i teşekkül eder. Suhunet ve zamanın a r tmas ı ile Hidroksi asitlerin mik-
ta r ı yükselir . Kar ı ş t ı rma ameliyesi 5-6 saat devam eder, ta ki kar ı ş ımdan alman 
nümune su ile karıştırı ldığında, opelesans vermesin. Daha önceleri de belirt-
tiğimiz gibi bu keyfiyet, Morina yağı ve benzerleri için bahis konusudur . 

Reaksiyon müddet i h i tamında, kar ış ım hacmen iki misli olacak tarzda so-
ğuk % 18 lik (10° Baume) Glauber tozu (Na, S0 4 10 H zO Kristalize Sodyum sül-
fa t veya diğer deyimi ile İngiliz tuzu) mahlü lü ile karıştırı l ır . 5-10 dakika 40cC 

'de karışt ır ı l ır , duru lmaya bırakılır , sulu faz ayrılır, sulfate mamul %25 (31" 
Baume) Sud kost ik mahlu lü ile nötral ize oluncaya kada r muamele edilir, 
b u n u müteak ip t ekra r fazlar ayrılır. 

Çabuk sülfonasyon, genel o larak Morina veya kar ış ım yağlarına, oleik asi-
de ta tb ik edilir. Nihai mahsu lün yıkanması ameliyesinde, sodyum sülfat mah-
lülü kullanılmaz, sadece su kullanı lmak m a k s a d a kifayet eder. Neticede m a m u l 
-%2'0 veya bunun alt ında su ihtiva edecek tarzda çalışılır. Bu mamul , hayvani, 
fiebati ve mineral yağlarla karış ıp onları halledebilir. Pra t ik te şu tarz manü-
pülasyon tavsiye edi lmektedir : 

300 galon'luk bir yağ yüklemesi için, ağırlıkça %22,5 (620 Lb. kada r ) kon-
sant re sülfat asidi kullanılır. Kafışım, 30 dakika gibi kısa bir zamanda tamam-
lanır. 

Tempera tü r 54-57 °C a çıktığında, yukar ıda bahsedi len işleme metodunda 
ta tb ik edilen Glauber tozu mahlulü muamelesi usülü ta tb ik edilir. Diğer bazı 
y ıkama sistemlerinde, Glauber tuzu mahlu lü yerine sadece su veya sud kost ik 
kullanılır. Tempera tü r ve şar t lar , yağın ve mamulün tabiat ına bağlı olarak az 
çok değişiklik ' arzeder. 
Literatür: 

BAILEY. A. E. Indus t r ia l Oil and Fat Products . Interscience Publishers, 
New York, 1945! i . 

BAİLEY. B. E . Marine Oils. Bulletin No. 89,-253-257. Ottawa. 1952. 
HEUBLYUM. R. Peintures, pigments , vernis, 12, 1-3, 1935 (C. A. 29,3537). 
SUNDERLAND. A. E. Soap, 11 (10), 61-64, 71, 1935: 11 ( I D , 61-64 1935, 11 (12). 

67-69, 1935. 
Not. 1 Gallon Imp . = 4.546 Litre 

1 Libre (Lb.) = 0,453 Ki logram 



ORKİNOS PARAKETA VİNCİ 

Halen Japonya ve diğer balıkçı memleke t le rde sekiz binden fazla Japon ya-
pıs ı muhtelif model lerde. IZUI pa rake t a vinci kul lanı lmaktadır . Memleketimizde 
Ük. defa kullanı lmak üzere E t ve Balık K u r u m u ta ra f ından Japonyadan ithal 
edilen pa rake ta vinci Büyük S t anda r t Model ve No. 4 tipi, 7.5 H P ük t a k a t » 
ihtiyaç gösteren, 140 cm. yükseklikte, ş a f t devri dakikada 250 olan ve dakikada 
120'ilâ 180 m e t ı e beden hala t ı alan, 30 ve daha yukar ı gros tonda gemilere mon-
te edilebilen cinstir. Bu vinç K u r u m u n KIRLANGIÇ gemisine monte edilmiş ve 
faaliyete geçirilmiştir. 

E s a s i t ibari le vinç üç k ıs ımdan meydana gelmektedir. Altta tahr ik dişli kıs-
mı Or tada beden halat ı üzerine binecek ve hasa ra sebebiyet verecek fazla yükü 
kontrol eden sür 'a t ayarlayıcısı, Üst te beden halatını o tomot ıkman toplayan üç 
ajdet diski ihtiva eden başlık. 

Vincin Yapısı: 

Vincin bedeni dökme çelikten, dişliler harb i çeliğinden, ve halat lar ın aşın-
mas ın ı önlemek maksadi le gerekli kısım kauçuktan imal edilmiştir. Vincin bü-
tün çalışan parçalar ı o tomat ik olarak yağlanmaktadır . Alt kıs ımda tahr ik mi-
linden başka iki adet süra t değiştirici dişli ve f r en bu lunmaktad ı r . Or ta kısımda-
ki sür 'a t ayarlayıcı, suyun veya fazla mik ta rda avlanan balığın mukavemet i se-
bebile meydana gelebilecek aş ınma veya halat lar ın kopmasına engel o lmakta aynı 
zamanda yakalanan balıkların ol ta lardan kur tu lmamas ın ı sağlamaktadır . Üst kı-
s ımda beden halatını o tomat ikman alan üç adet disk ve iki adet sıyırıcı 
vardır . Parake ta beden halat ı disklere küpeşte üzerine monte edilen ve sür tün-
meyi azaltan bir döner sil indirden veri lmektedir . 
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Vincin gücü t amamile ayrı bir m o t o r d a n veya geminin ana veya yardımcı 
makina lar ından alınabilmektedir . KIRLANGIÇ m o t o r u n a monte edilen para-
keta vinci geminin yük vinci makinas ı volan miline bağlanan bir kasnak tan 
«V» kayışı ile bir t ransmisyon mili üzerindeki mukabi l kasnağa hareket ve-
r i lmek ve bu milin diğer ucunda mevcut konik iki dişli ile devir yönü ve devir 
adedi orkinoz vincine ayar lanmak suretile çal ış t ı r ı lmaktadır . 
Vincin Çeşitleri: 

10 ilâ 90 gros tondaki balıkçı gemilerine monte edilebilen, iki ilâ 10 HP gü-
cü lüzum et t i ren beş tip pareke ta vinci mevcut tur . Dakikada beden halat ı a lma 
sürat ler i 63 ilâ 250 met re aras ında değişmektedir . Balıkçı gemisinin yapısı, av 
'durumu, ve av takımı ile ilgili o larak 12 saat zarf ında 350 sepet toplanabilmsk-
tedir . 
Avlanma Metodu: 

Bir pa rake ta bedeni pek çok sayıda köstek bedenini ihtiva e tmektedir ki 
bunlar kullanılmadığı zamanda kangal halinde sepetler içino istif olur lar ça-
l ışma esnasında her köstek bedeninin telden yapılmış nihayetindeki iğneye 
yem takılır ve diğer uç ana bedene tesbit olunur. Ana beden şamandı ra la rdan 
inen şamandı ra ipleri vasıtasile istenilen derinl ikte tu tu lur . 

Halen ekvator sular ında çalışan balıkçı gemileri beher kulaç badene 3,5 ilâ 
5 kg, mukavemet te pa rake ta takımlar ı ku l lanmakta olup 200 kulaç ana beden 
bir sepet olarak addedilmektedir . Şamadı ra ipi ve köstek bedeninin birlikte 
uzunluğu 15 kulaçtır . 

Bir orkinoz iparaketa gemisi umumiyet le 300-350 sepet paraketayı ihtiva 
e tmektedi r ki bunun total uzunluğu 108 ilâ 126 ki lometredir . 

KIRLANGIÇ gemisinde 90 sepetlik bir pa rake ta kul lanı lmakta ve he r sepet 

10 — Köstek bedeni 

2 — Sürme silindiri 

1 — Sarma diski 

3 — Tahrik diski 

5 — Kumanda kolu 

8 — Küpeşte döner silindiri 

9 — Beden (halatı 
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3^f0 me t re beden halat ını m e r b u t 6 köstek bedenini ihtiva e tmekte ve total 
Uzunluk 28 ki lometredir . 

Mavi kanat Orkinoz avında bir bir inden 100 kulaç mesafedeki şamandı ra la r 
arasına b i r adet büyük iğne konmaktad ı r . Albokor için daha ince ana beden ve 
köstek bedenleri kul lanı lmakta, iki şamandı ra arasına, 12-13 adet küçük iğne 
takı lmaktadı r . Bunlar ın yanı s ı ra bir kaç: iri iğne konulursada sayısı önemli 
değildir. 

Şamand ı r a iplerinin uzunluğu avlanacak balığın cinsine veya av sahasına 
uygun o la rak değişir. Mavi kanat orkinoz için 6-20 kulaç, Albokor için takr iben 
30 kulaçtır . -

Genel olarak, bir orkinoz av gemisi okyanusta bir çok olayların müşahede-
sini müteakip iyi b i r av sahası bulabilir . Güneş doğmadan önce takımları deni-
ze dökmeye baş la r ol ta lara yemler takılmış olduğu halde bu faaliyet saa t te tak-
r iben 100 sepet at ı lacak süra t te yapılır. Takımlar ın t amamen atılışını mütea-
kip gemi başlangıç noktas ına döner bazı gemiler takımlar ı döktükler i gibi der-
hal toplamaya da geçerler. Ancak, bu paraketanın ebadına ve av sahasının du-
r u m u n a bağlıdır. Parake tan ın toplanması için gerekli zaman denizin durumu, 
tu tu lan balığın mik tar ına bağlıdır. Bazı ahvalde 12 saat sürebilir . 

BALIK VE BALIKÇILIK 

JAPONYADA BALIKÇILIK 

(II) 
Yazan: Emekli Koramiral 

Şeref KARAPINAR 

c) Cezir zamanı midye ve istridye toplama şenlikleri: 

Japonlar muhtelif vesilelerle bay ram ve şenlikler yapan bir millett ir . E n 
büyük eğlencelerinden biri de cezir zamanı denizin suları çekilince meydana 
çıkan kumluklarda çeşitli Molluskler toplamakt ı r . Japonyanın Pasif ik sahillerin-
de suların en fazla alçaldığı büyük cezir her yıl Nisan ayı bidayet inde ve hazi-
ran or ta lar ında vâki olur. 

Suların çekilmesinden fayda lanarak kabuklu deniz hayvanları top lama şen-
likleri Japonyada XIV üncü as ı rdanber i âdet o lmuştur . O devirde Japonyanın 
başkent i olan KYOTO şehrinde yaşayan halk bu maksa t la b i r ku t l ama günü 
ter t ip eder, sahildeki OSAKA şehrine giderek suların en fazla çekildiği SUMÎ-
YOSHİ ve SAKAİ kumsal lar ında topluca kabuklu deniz hayvanları toplarlardı . 
Daha evvel civardaki Şinto mabedinde bir âyin yapılırdı. O devirdenberi b u 
şenlikler Japon milleti arasında âdet haline gelerek bü tün Japonyaya yapılmış-
t ır . Bugün TOKYO şehri civarındaki sahiller hepsinden daha fazla meşhur ol-
m u ş bu lunmaktad ı r . CHİBA eyaletinde CHOSHİ ,sahilleri mollusk top lama şen 
likleri ile, AİCHÎ eyaletindeki TSUSHİMA sahilleri sandal bayramı ile ve KO-
CHİ eyaletindeki NİSHİDERA plâ j la r ı da Japonlar ın klâsik yazılarında kul la-
nılan mürekkep taşı toplanması ile şöhret yapmışt ır . Sandal bayramında halk, 
bayrak la r ve Japon fenerleriyle süslenmiş sandal lara binerek sahillere dizilir ve 
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met sularile denizin t ekra r yükselmesini bekliyerek şenlikler yaparlar . Mürekkep 
taşı Japonyada çok kullanılan bir madde olduğundan halk mollusklerden ziyade 
denizin zemininde bunlar ı a r a m a k t a ve toplamaktadı r . 

Şehirlerde yaşayan Japonlar işleri dolayısiyle daima kapalı yerlerde vazeil 
gördükler inden tati l günlerini açık havada geçirmeği çok severler. Bu şenlik-
lerde aileleri ile bir l ikte sahillere koşarlar . Erkekler ayaklarına uzun konçlu 
lâstik çizmeler giyerek veya pantalonlar ının paçalarını sıvayıp yalınayak, ka-
d ı l a r kimonolar ını dizlerine toplayarak cezirle suları ki lometrelerce çekilen 
denizin ıslak, siyah k u m zemini üzerinde oğilirler, ellerindeki demir çatallarla 
yeri kazarak bulduklar ı kabuklu hayvanları naylon torba lar ına doldurur lar , 
l o ş l a r ı açık, elleri ve ayakları ıslak ve çamur içinde, güneşin par lak ı ş ın lan Alo 
ıs ınarak ve denizin sa th ından doğru haf i fçe esen tuzlu rüzgârı t enef füs ederek, 
asude, gailesiz yaşamak onları çok dinlendirir , Çocukların neşesi, bulduklar ı her 
yumuşakça dolayısiyle çıkardıkları sevinç sayhaları aileleri baht iyar eder. 

Akşama doğru met baş layarak sular t ekra r yükselmeğe başlayınca herkes 
ağır ağır kıyıya doğru çekilir. Oradaki lokanta veya çayhanelerde yıkanmak, elbi-
se değişmek ve yemek gibi her tür lü ihtiyaçlarını giderirler. Bu neşeli yorgun 
insanlar ın topladıkları CLAM, PULLET, WHELK, COCKLE cinsinden muhtelif 
mol 'uskler i to rba la ra do ldurarak evlerine dönmeleri büyük bir zevk olur. B u n . 
lar akşamdan temiz tatl ı su dolu bir kaba kona rak içine bir mik ta r tuz ilâve 
ed/ılir. Er tes i sabah k u m vesaire gibi içinde bulunan her tür lü yabancı mad-
deden temizlenmiş olarak süzülür ve pişirilmeğe hazır olur. Küçük boydakiler 
kabuklarıyle haş lanarak Japon çorbası yapılır, büyükleri kabuklar ından ayıkla-
n a r a k salça içinde pişirilir yahut tuz lanarak kabuklariyle bir l ikte k ö m ü r ateşin-
de kızartıl ır . Bunlara ayrıca lezzet verecek madde katı lmaz çünkü kendi suyu 
çok lezzetlidir. Büyük mollusklar için makbul bir piş i rme usulü daha vardır . 
Bunlar kabuklar ından çıkarı ldıktan sonra şişe geçirilerek ateşte kızartılır. 

d) Nelhirlerde kuşlarla "balık avı: 

Japonlar ın balık avı şenliklerinden birisi de kuşlar la bal ık avlamaktı r . 
Perde ayaklılar familyasına dahil bu lunan ve b ü t ü n dünya denizlerinde, büyük 
göl ve nehir lerde 2 cins üzerinde 26 tü rü bulunan Karaba tak (Cormorant ) ku 
Şii'min Uzakdoğuda yaşayan bir t ü rünü (Phalacrocorax carbo) Japonlar balıi: 
avında çul lanır lar . îngilizcede doymak bilmez manas ına gelen ismini çok ekûi 
o lmasından alan bu su kuşu balık peşinde oldukça derinlere kadar da la rak 
uzun müdde t su içinde kalabilir. Sürat l i yüzer, balıkla geçinir. Yavru iken yu 
va"'.ndan al ınarak kolaylıkla ehlileştirilir ve balik avında kullanı lmak üzere t e r -
biye edilir. 

Bu kuşlarla balık avı ilk defa çok eski zamanlarda kral ailesine mensup bir 
subayın memleket teki bü tün karaba tak la r ın sahibi o lmak imtiyazına mal ik bu-
lunduğu İngil terede ta tb ik edilmiştir . Halen Avrüpada terkedi lmiş bir âdet ol-
makla be raber Çinde ve 'aponyada sığ nehir sular ında karaba tak la balık avlan-
mak tad ı r . Çinde bazı merakl ı lar ın veya balıkçıların münfe r i t o larak ta tbik 
ettiği bu usul Japonyada bir iç tur izm konusu haline getirilerek yaz aylarında 
UGAÎ adı verilen şenlikleri doğurmuş tur . NAGOYA şehri civarındaki GİPU ka-
sabası bu şenlikleri i"e meşhurdur . Yaz aylarında mehtapsız gecelerde Japon-
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yaııın her t a ra f ından bu kasabaya merakl ı tur is t ler gelerek otellere yerleşir ve 
kasabanın kenar ından geçen nehirde kuşlar la balık avına işt irak ederler. Bu 
avlar al^şam hava kara rd ık tan sonra yapı lmaktadır . 1937 senesi t emmuz ayında 
bizzat seyrett iğim bu şenliklerde otel müşter i ler i nehirde hazır lanan gayet zarif, 
Üstü kapalı ve saçakları Japon fenerler i ile donatılmış, zemini hasır döşeli, ge-
niş bir salonu andı ran sal lara bindiril irler. Salda lake yemek masalar ı üzerinde 
çeşitli yemekler bulnur . Otelin verdiği kimonolar ı giyen müşter i ler ipek min-
derlere o turur lar , servis geyşalar t a ra f ından yapılır ve nehrin serinliği içinde 
Sake içerek, yemek yiyerek balıkçı kayıklarının gelmesi beklenir. Balıkçı ka-
yıkları akşamdan nehr in yukarı kısmına çıkarlar . Baş ta ra f la r ına büyük ateşini 
yakılır. Nehirdeki balıklar bu ateşin e t raf ına toplanır lar . Bundan sonra kayıklar 
akınt ı ile aşağı doğru akmağa başlar . Her kayıkta bir kayıkçı bir de avcı bu-
lunur. Av yapacak karaba tak lar ın uzun t- jyunlarının dip kısmına kayış bir i lmik 
geçirilir. Bu ilmik hayvanın nefes almasına mani olmayacak faka t ağzına aldığı 
'balıkları da yutamayacak şekilde sıkılır -.-e kuş lar nehre bırakılır . İ lmiğe bağlı 
uzun bir ip avcının elinde bulunur . Karaba tak la r gayet obur olduklar ından 
mütemadiyen dalarak ateş e t ra f ına top lanmış olan balıkları yutmağa başlarlar, 
f aka t yuttuğu balıklar boğazını sıkan ilmik yüzünden boğazının içinde birikir ka-
lır. İpin ucunu tu tan avcı kuşun ağırlaştığını anlayınca ipi çeker ve hayvanı 
ayaklar ından yakalayarak sandalın içine doğru baş aşağı tu ta r . Kuş bü tün yut-
tuğu balıkları çıkarır, bu balıkların hepsi canlıdır ve her kuş bir seferinde ba-
lıkların boyuna göre 20-30 balık verir. Bundan sonra ka raba tak t ekra r nehre 
bırakıl ır . Her avcı bir anda 10 kuş kullanır, her kuşun ipi bir pa rmağında takılı-
dır. Av esnasında avcılar karaba tak la r ı teşvik maksadiyle garip sesler çıkarır-
lar. Beş on balıkçı kayığı b i r a rada nehr in suları ile aşağı doğru akarak gelirler. 
Seyirciler ise nehrin muayyen yerlerinde sahile s ı ra lanarak bunlar ın yanların-
dan geçişini seyreder ve sonra onlarla birlikte akıntı aşağı a k m i ğ a başlarlar . 

Karaba tak la balık avı nehir lerdeki balıkların kayıkta yakılan ateş e t raf ında 
toplanması için mehtapsız karanl ık gecelerde yapılır. 

Japonların TJGAY dedikleri, karabataklarla nehirlerde balık avı. 
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e) Yerli ve tropikal akvaryum balıkları: 

Japonlar tab ia ta aşık bir millettir . Tabiat ın güzelliklerine her zaman ulaş-
m a k imkânı olamayacağını düşünerek bu güzellikleri da ima göz önünde bu lun , 
duracak şekilde m ü m k ü n mer tebe evlerinin içine get irmenin yollarını a r amış , 
lardır . BONSAÎ dedikleri saksı çiçekleri, süs yapraklar ı ve bi lhassa dünyada yal-
nız Japonyada yetiştirilen saksı içinde no rma l hayatını yaşayan, çiçek açan yaşlı 
b o d u r ağaçlar, İKEBANA dedikleri cam, porselen veya seramik muhtelif bi-
çimdeki vazolar içinde çiçek tanzimi sanatı , bir sigara paketi büyüklüğünde ince 
b a m b o dal lar ından yapılmış gayet m u s a n n a kafesler içinde şehrin dar, hava-
sız ve manzarasız evleri içinde gece uyku saat ler inde ışıklar söndürü ldükten 
sonra t ıpkı kı r lardaki gibi ötmeğe başlayan ve insana köyde yaşadığı hissini 
veren k ı r böcekleri, dünyanın her t a ra f ından getirt i lerek üret i lmiş her çeşit 
kafes kuşlar ı vesaire gibi akvaryum balıkları da tabiat ı Japon evine sokmuş 
bu lunmaktad ı r . 

Japonyada akvaryum balığı yetişt ir i lmesi XIX uncu asr ın ikinci yarıs ında 
bi lhassa aşağı tabakaya mensup muhar ip sınıf olan samuraylar t a ra f ından ele 
al ınmış ve sürat le geliştirilmiştir. 1868 de İ m p a r a t o r Meiji Japonyadakı büyük 
.slahatı yaparak mun tazam silâhlı kuvvetleri teşkil ettiği zaman bütün, derebey-
likleri ilga etmişti . Bu derebeyler emrinde muhar ip olarak çalışan samuraylar 
b i rdenbire işsiz kalmışlardı. Bunlar maişetlerini temin e tmek için kendilerine 
yeni b i r meslek veya iş bu lmak mecburiyet ini hissettiler, ve Tokyo şehrinde 
o ta r ihe kadar Japonyada pek t a a m m ü m e tmemiş olan süs balıkları yetiştir-
meğe başladılar . Ogündenberi akvaryum balığı merak ı bü tün Japonyaya yayıl,, 
m i s ve bugün Japon süs balıkları dünyaca meşhur bir hale gelmiştir. 

. Japonyada süs balıkları iki k ı sma ayrıl ır : Yerli bal ıklar ve t ropikal balık-
lar . Yerli balıkların bir asra yaklaşan ü re tme sonunda birçok nevileri mey-
dana gelmiş, beyaz, kırmızı, siyah renkli balıklar türemiş t i r . En fazla popüler 
olanlar ı beş cinse aynl ı rk i bunlar ın çoğu geniş, ince kana t la ra malikt ir . Bazı-
lar ı küçük ve pat lak gözlü olurlar, bir çoğu ince uzun ve ipek gibi par lakt ı r . 
Bir kısmı, ise gülünç derecede tomb.ul ve vücutlar ı yumruludur . 

Akvaryum balıkları bi lhassa yaz aylarında ev içinde serin bir haya yarat-
tığı için daha fazla sevilir. Her sene mayıs ayından i t ibaren bü tün yaz boyunca 
Japon şehirlerinde mahal le a ra lar ına varıncaya kadar süs balığı satan "seyya: 
satıcılar peyda olur. Bunlara yaz mevsiminin müjdeci ler i gözü ile bakılır,. Ayrı; 
zamanda ana caddelerdeki işportalarda, eğlence yerlerinde, büyük depar tment 
st.are'larda ve özel süs balığı mağazalar ında harare t l i bir alış veriş başlair. Bil-
hassa işpor ta lard açok ufak bir bedel mukabi l inde kepçe kira layarak fici veya 
tekneler içindeki m im mini süs balıklarını avlama oyunları çok rağbet görür. 
Burada kullanılan kepçeler bir sap ucundaki yumruk ' büyüklüğünde tel bir hal-
kaya geçirilmiş ince yağlı kâğı t tan ibaret t i r . Bu kâğıt su içinde bir kaç daki-
kadan fazla dayanamayarak yırtılır. Ekseris ini çocukların teşkil ettiği müşteri-
ler bu kepçeyi yavaşça suya da ld ı rarak kâğıt y ı r t ı lmadan bir balığı kepçe içine 
a l ıp sudan çıkarmağa çalışırlar. Bu biraz da meleke ve mahare t isteyen bir 
ılştir. Bazılarının b i r tek kepçe ile bir kaç bal ık yakalamasına mukabi l acemi 
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olanlar hiç yakalayamazlar. Yakalanan balıklar cam kavanozlar içinde müste • 
riye verilir. 

Yerli akvaryum balıkları umumiyet le ucuzdur. Birçok tür ler bir yasında 
iken 10-50 yen (25-125 kuruş ) fiyatla satılır. İki yaşında olanlar 300-500 yen 
(7.5 — 12.5 lira) aras ında satılır. Bazı nadi r yerli cinslerin 10.000 yene (250 lira) 
iiiadar satıldığı vakidir. Yerli akvaryum balıklarının vasati ömrü 4-5 senedir. 
Fakat bazı tür ler 12 seneye kadar yaşar lar . 

Akvaryum balıkları, kirli ve içi bir t ak ım süslerle fazla do lduru lmuş kava-
nozlarda yaşamayı sevmezler. Bunlar ın 3-5 tanesinin yaşayabilmesi için 30 san-
t imet re küp suya ihtiyaç vardır . Beslepmsleri için günde bir defa meşgul olmak 
,'^âfidir. Her balık için her sabah balığın ağırlığının takriben onda biri mik-
tar ında yiyecek verilmesi s t andar t olarak kabul edilmiştir . Yalnız her sene ekini 
ve kas ım aylarında bu mik ta r iki misline çıkarılmalıdır. Verilecek yern suda 
er imeyen cinsten olmalıdır. Bu sayede bi lhassa yaz aylarında suyun bozulmama-
sı ve baya t lamaması temin edilmiş qlur. Balıkların aralık ayından şubat son-
lar ına kada r devam eden kış uykuları esnasında yem vermeğe ve su değiştirmeğe 
ihtiyaç yoktur. İ lkbahar ın ılık güneş ışınlarıyle hayat yeniden canlanmağa baş-
layınca akvaryum balıkları kış uykular ından uyanır lar ve mutedil şekilde yeni. 
den beslenmeğe başlar lar . Nisan or ta la r ından mayis ayma kadar yavru yapar-
lar. Bu yavrular su pireleri veya mini mini su kurtlariyle beslenir. Yavrular 
Iruyüdüğü nisbet te kıymet alırlar. Bir sene içinde fiyatları iki misline ve üç 
yaşma geldiği zaman 20-30 misline yükselir. 

Japonyada senelik akvaryum balığı ü re tme randımanı takr iben 90 milyon 
adet olarak hesap edilmektedir . Bunun takr iben iki milyon kadar ı ilk baha r ay-
lar ında Kanada, Birleşik Amerika, Hawaii adalar ı ve Güney doğu Asya memle . 
ketjlerin.e ihraç edilir. Hava yolu ile yapılan sevkıyatta beheri 300 balık, 
alan \-inyl çantalar kullanılır. Bütün balıklar bu çantalar içinde gidecekleri yere 
emniyetle u laşmaktadı r lar . 

1950 senesinden i t ibaren Jppor.yada tropikal akvaryum balığı beslemek ve 
ü r e tmek popüler bir hale gelmiştir. Bugün Japonyada tropikal akvaryum ba-
lıklarının 500 e yakın cinsi mevcut olup bunun 150 kadarı balık üreticileri ta-
ra f ından bol mik ta rda yetişt ir i lmektedir . 

Bidayette Güney doğu Asya memleket ler inden, Afrikadan, Güney ve or ta 
Amerika memleket ler inden ithal edilerek üret i lmiş olan 30 kadar cinsteki tro-
pikal akvaryum balıkları bugün Japonyanm bü tün mağazalarında sat ı lmaktadır . 
Bunlar ın içinde en fazla arananlar ı ANGEL FİSH, NEON TETRA, ve DİSCUÜ 
ismindeki, balıklardır . Evvelce çok. palıalı olan tropikal akvaryum balıklarının 
mahall i o larak üret i lmesi bunlar ın fiyatını herkesin alabile.-eği bir seviyeye in-
dirmişt i r . Mesela Angel Fish'in tanesi bir zamanlar 1000 yene (25 l ira) satılır-
ken bugün 300-500 yen (7.5 — 12.5 lira) değerir . iodir . Neon lambaları gibi pa r -
layan Neon Tetra siyah, sarı renkli ZEBRA, Şakuli çizgilori bulunan SUMATRA 
Veya RED NOSE cinsi balıkların tanesi 100 yendir. (2.5 lira). 

Son zamanlarda t ropikal akvaryum balığı yetişt irmenin bazı mesleklerden 
fazla kazanç temin ettiğini gören birçok Japonlar kendi mesleklerini t e rkederek 
bu sahada çalışmağa başlamışlardır . Bu yüzden bir çok yeni tür ler meydana 
çıkmıştır . Bununla beraber üre t imindeki zahmet ve müşkülâ t yüzünden t ropikal 
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akvaryum balıklarının fiyatı mahall i süs bal ıklar ına nazaran daima daha yük-
sektir . Bu bal ıklar ın yaşatı labilmesi için daha büyük kavanozlara ihtiyaç olması, 
içinde bir thermos ta t , bir hava verici cihaz, su fi l tresi ve kış mevsimi için 
elektrikli bir ısıtıcıya lüzum göstermesi bunlar ın masraf ın ı a r t ı rmaktad ı r . Ja-
ponyada böyle bir akvaryum ancak 10.000 yene (250 lira) temin edilebilir. Bü-
tün ihtiyacı bir tek kavanozdan ibaret olan yerli akvaryum balıklarına nazaran 
t ropikal balıkların başlangıç mas ra f ı 8-10 misli daha fazladır. 

Son zamanlarda akvaryum balığı besleyen Japonlar aras ında yeni bir me-
rak daha uyanmışt ı r . Bunlar ha f t a tatil leri esnasında avladıkları deniz balıkla-
rını içinde deniz suyu bu lunan akvaryumlar içinde beslemektedirler . Bu merak 
Japonyada yayılmağa başladığından Akvaryumda kullanılacak deniz suyunu ko-
layca temin e tmek maksadiyle bir çok mağazalarda suni deniz suyu sat ışlarına 
baş lanmış t ı r . Bu deniz balıkları ev akvaryumlar ının gittikçe gelişerek Japonya-
da yeni bir Hoby ve t icaret kolu haline geleceği kabul edilmektedir . 

(Devam edtscek) 

Balıkçılarımıza 
Naylon ağ ve iplik satışı 

yapılmaktadır 
Kurumumuzca Almanya, İngil tere ve Portekiz 'den ithal edilen ve İs-

tanbul Teknik Üniversite Makine Fakül tes i Tekstil Kür süsünün 28.1.1963 
ta r ih ve 15/63 sayılı r aporu ile sağlamlığı tesbit edilen üs tün kaliteli muh-
telif n u m a r a ve eb 'addaki Naylon Ağ ve İpliklerimiz tenzilâtlı yeni f ia t la 
peşin ve kredili olarak sat ı lmaktadır . 

Naylon ağların kilo fiatı 55,— TL. 

Naylon ipliklerin kilo fiatı 58.— TL. 

Müracaat Yerleri : İ s tanbul Beşiktaş 'da Balıkçılık Müdürlüğü ( T e l : 
47 39 30), Bahçekapı Yeni Valde Han Kat 5 de İs tanbul Bölge Müdürlü-
ğü (Tel: 22 43 30), Perşembe Pazarı Mahmudiye Caddesi 91/1 de Gala-
ta Deposu ve Balat Demirhisar Caddesi No. 34 de Balat Deposu. 
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BALIK SOĞUTMA VE DONDURMA 
HUSUSİYETLERİ, FARKLARI 

(I) 

Balıkçılık teknelerinin o r t a l ama tona j ın ın artışı, her zaman daha uzak av 
rrjahallerinde çal ışmak mecburiyeti , l imanların kurulması , tüket im merkezleri-
nin coğrafi inkisamı, profesyonelleri , amatör le r i ve nakliyatçıları gittikçe tekâ-
m ü l eden muhafaza vası talar ına müracaa t etmeye icbar e tmektedir . 

Basit buz ilâvesine hakiki sınai muha faza usulleri ikame edilegelmektedir. 
Soğuğun ist imalini iyice bilmiyenlerin ve bi lhassa soğutma ve d o n d u r m a mef-
humla r ı a ras ında her zaman kâf i b i r t e f r ik yapmıyanlar ın aydınlatı lması V3 
Soğuğun balık üzerindeki tesirini ha t ı r l a tmak ve soğutma ile d o n d u r m a ara-
s ındaki esaslı f a rk la r ı tebar rüz e t t i rmek yerinde olur. 

Soğukla muamele, balığın, gerek tutulduğu, gerekse karaya çıkarıldığı andaki 
vaziyetini tüke t ime kada r muhafaza veya tesbit etmeye imkân verir . 

Soğuğun tesiri, dokular ın otolizine sebep olan eneymatik faaliyetleri ve tefes-
sühü intaç eden azotlu maddeler in bozulmasını tevlit eden bakter i ler in faaliye-
yetini az çok yavaşlatıl ' yahut du rdu ru r . 

Ancak, soğuğun, önceden mal ik olmadığı tazelik vasıflarını b i r maddeye 
vermeye mukted i r olmadığını kabul e tmek lâzımdır. Soğuk, maddeyi bulunduğu 
d u r u m d a tesbit etmeye müsaade ederse de, soğuğun tesiri kalkınca enzymatik 
faaliyetler harekete geçer ve hepsi ö ldürülmemiş faka t sadece felce uğramış 

olan mikroorganizmalar t ekra r çoğalırlar ve tahr iba t la r ına yeniden devam ederler. 

Soğutma: 

I Soğuğun tesiri ancak -t- 5°C dan i t ibaren kendini hissett ir ir . 
Çok kısa bir zaman için, balığın sürat le 0°C a getirilmesi şartile, + 5°C ile 

0°C aras ında diaztazlar ile bakter i ler in faaliyetleri bir yavaşlamaya maruz ka-
lır, tefessüh seyri ha t t a geçici olarak durabil i r . 

Bir mahsu lü 0°C civarında tu tmak, «Soğutma» denen, olayı teşkil eder. İyi 
ş a r t l a r içinde soğutulan balık dış şeklini, esnekliğini ve dokularının elastikiye-
tini muhafaza eder. 

, Suhunet + 5°C tah t ında idame ettiri l irse soğutmanın kâf i olduğuna inan-
m a k hususunda ekseriya bir temayül mevcut tur . Bu hatal ı bir görüştür , Mües-
sir suhunet 0°C civarıdır. Ancak, bu suhunette , otoliz ve tefessüh hadiseleri 
Ehemmiyetli ta rzda yavaşlar. 

Dondurma: 

0°C al t ından it ibaren, dondurma sahası başlar . Bir balığın suhunet i — 0.5°C 
ııı (cinslere göre — 0°5 C ilâ — 3°C aras ında değişebilen suhunet ) al t ına indiri-
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ünce hücrelerin içine dalmış bulunduğu doku suyu, d o n d ü î m a m n sürat ine gö-
re değişik boyda buz kristalleri veya iğneleri teşkil ederek dônrnaya başlar . Do-
k.uilar, yavaş yavaş donan, bünye sular ından kaybederler . —5°C Öia doku suyunun 
%'85 i donar . 

0°C dan i t ibaren balığın dış şekli değişir. Renk daha donukftışır, dokular 
olâstikiyetlerinden kaybederler . 

Buz kristal ler inin teşkili ile birlikte dokular ın deshydratasyonurifc sebeb 
olan hücre sularının donmasi le beraber albüminoid maddelerde bir p ıht ı laşma 
husule gelebilir. Dondurmanın iyi şa r t la r dahilinde yapılmadığı zaman tezahüı 
eder, bu hâdise, çözülmede dokulara ilk bünyelerine tekrar kavuşmalar ına mani 
olur. 

Mikrobik faaliyetler, 0°C al t ında t a m a m e n durmaz. —3°C da kadar bakter i 
neşvüneması hâla mevcut tur , ve —6°C da kadar da devam edebilir. —9°C ,da, 
bazı mikrop la r hâla faaldır lar ve ha t t a bazıları da daha alçak suhunet lere ta-
h a m m ü l eder. 

ı C°C de, balık, hiçbir iç değişikliğe maruz kalmaksızın dış şeklini muhafaza 
eder. 

— 0.5°C ve — 5°C aras ında balık suyunun %85 i katı laşır . Flokülasyonlar 
hasıl olabilir, f aka t d o n d u r m a sürat l i o lmuş ise reversibilite m ü m k ü n d ü r . 

—5°C ve —10°C aras ında kat ı laşma ziyadesiyle tamamlanır . —10°C da balııt 
bü tün halinde donduru lmuş addedilebilir ; seri d o n d u r m a hal inde reversibilite 
hâla m ü m k ü n d ü r . 

—10°C ve —20°C aras ında deshydrate o lmuş olan dokular , albüminoid 
maddeler in pıht ı laşması neticesinde önemli hücrevî değişikliklere maruz kala 
belirler. Bu suret le de reversibilite imkansızlaşır . 

Binaenaleyh, görülüyor ki, ve üzerinde duru lmas ı gereken husus da budur , 
soğutma, balığı sağlam halde b ı rakı rsa da, dondurma , balığı, bazı hallerde iç 
değişikliklere maruz kılar. 

Bu değişikliklere sebeb dondurma metodlar ıdır . 
a) Yavaş Dondurma : Yavaş d o n d u r m a balığı takr iben —2° den dûn bir su . 

founete maruz b ı r akmak ve doku suyu ile bünye suyunun tedricen f aka t ya-
vaşça donmasını intaç eden şar t la r içinde bu lundurmak tan ibaret t i r . Kat ı laşma, 
yavaş yavaş büyüyen ve 5 mil imetreye kada r erişebilen buz kris tal ve 
iğneleri teşkil e tmek suretile olur. Kris tal ler ve iğneler dokular ı y ı r tar lar (bu 
olay deshydratasyonu teshil eder) ve çözülmede usareler in exûdasyonunu tevlit 
ederler. Bu usareler bal ıkta inhilâl halinde bulunan besin maddeler ini beraber-
lerinden. sürükler ler . Bu şa f t l a r al t ında t am rehydra tasyon imkansızlaşır . Bak-
terilerin yayılması büyük ölçüde teshil edilir. Bundan dolayı albüminoid mad-
deler pıhtılaşabilir . Balığın eti l iflenmiştir , balık hem tad hassalarını ve hem 
de muhafaza vasıflarını kaybetmişt i r . 

b ) Seri Dondurma: Yukarıda, balık suyunun % 85 inin O'C ve —5°C aras ın-
da katı laşt ığmı ve ayrıca d o n d u r m a yavaş olduğu takdirde balığın kat ' i iç de-
ğişikliklere maruz bulunduğunu gördük. Seri dondurman ın gayesinin, binaena-
leyh bu —5°C noktayı m ü m k ü n olan sürat le aşmakt ı r . Bunun için, balık, sala-
m u r a ile dondurma mevzuubahis olursa —20°C ile, hava ile dondurma için 
v—40°C aras ında değişen çok alçak suhunet lere maruz bırakılabilir . 



— 15 — 

Soğutma ve dondurmada dikkat edilecek hususlar: 

Balığı soğutmak için, en fazla ist imal edilen usul su buzudur . Balık suhu-
nete ve mutasavver muhafaza müddet ine göre değişen nisbetlerde muayyen bir 
,m|iktarda buz ile karışt ır ı l ır . 

Mamafih, buz ilâve e tmek kâf i gelmez. Keza, balığın 0°C da en kısa zaman-
da soğumasını sağlayacak şar t la r içinde bu lunmak icabeder. Sayısız tecrübe-
lere nazaran, soğutma- ne kadar seri cereyan ederse muhafaza müddet in in de o 
kadar uzadığı muhakkak gibi görünmektedi r . 

Binaenaleyh, soğutmayı balık tu t tu lur tu tu lmaz tacil e tmekte faide vardır . 
Evvelemirde, av teknelerinin 0°C derece b i r anbar la teçhiz edilmeleri şayanı 
teimennidir. Zira, buz ilâvesi, d i rekt t emas sayesinde, daha seri bir soğutma 
sağlarsa da, buz bal ık kar ış ımının 0°C da soğutulmuş bir sahada idamesi buzun 
e ili meşini yavaşlatır . 

Ekseriya 0°C ve —18°C aras ında b i r suhunet teki soğuk bir odaya taze balık 
koymaktan ibaret olan yavaş dondurman ın mahzurlar ı , bu usulün terkini za-
Iruri kılmıştır . 

Balığın seri dondurulmasını sağlayan cihaz ve tesislerden değil sadece isti-
ma l edilen çeşitli s istemleri belirtelim. 

—• Direkt temasla dondurma, gerek sabit veya p ü s k ü r t m e sa lamura ile 
—ı20°C da, gerekse hava ile, tünelde —30°C veya —40°C. 

— Endirekc temas ile d o n d u r m a —35°C veya —40°G da, balık kalıplara ve-
ya ra f la ra konularak plâklar la donduru lmaktad ı r . 

Balık ne kadar taze olursa o nisbet te dondurucu muameleye elverişli olur 
ve üstel ik soğuk ancak mahsulü bulunduğu d u r u m d a tesbit eder. Halbuki, bir 
bozulma başlangıcına maruz kalmış b i r balığı —50°C suhunete dahi maruz bı-
ıjfl/kmak evsafını hiçbir veçhile islâh edemez. Beyhude fr igori masraf ıd ı r , zira 
CQzülme ekle salih olmıyan b i r balık iade edecektir. 

Binaenaleyh, dondurmaya balık tu tu lu r tutulmaz, gerek gemide, gerekse 
karada , av mahal ler ine gayet yakın b i r yerde baş lamak veya balığın d o n d u r m a 
mahal l ine kadar evsafının muhafaza edilmesi şayanı temennidir. 

Av mahal ler inden çok uzakta ka rada yapılan dondurma bazı mahzur la r tev-
lit e tmektedir . Her şeye rağmen yapılırsa, balığın mükemmel şekilde soğutul • 
m u ş olması elzemdir, ve dondu rmadan evvel çok sıkı bir kontrola tabi t u tmak 
icabeder . Kâf i tazelik karakter ler ini göstermeyen balıklar dondurulmamal ıd ı r . 
Balığın depolanması: 

Tüket imine kada r muhafazas ını temine yara r çareler uygulanmazsa baliğ; 
münas ip şekilde soğutmak, mükemmel suret te dondurmak faide sağlamaz. 

Balık soğuğun tesirine maruz bırakılmadığı takdirde, kısa b i r müdde t sonra 
tefessüh hadiseleri vukua gelir. Binaenaleyh, balığı soğuğun tesiri al t ında daimi 
sure t te t u tmak elzemdir. Yani avlanmasından tüket imine kadar soğuğu ta tb ik 
e tmek ki buna soğuk zincir denmektedi r . 

Literatür: 
Revue oles Tıavau. 
Air Conditioning, Refrigeratiııg Data Book. (Devam edecek) 

BALIK VE BALIKÇILIK 



1 IŞIKLARIN BALIK ALEMİNDEKİ ROLÜ VE 
IŞIKLA BALIK AVCILIĞI İ 

Yet. Dr. M. S. Muzaffer ÖZAV 
ET VE BALIK KURUMU 

BALIKÇILIK MÜDÜRLÜĞÜ 

Son zamanlarda ışık ile avcılığa verilen ehemmiyete binaen bu yazımızı, bu 
mevzua hasre tmeye lüzum gördük. Esasen ışık ile balık avcılığı, Jopanyada, 
önem ve verimine binaen çok rağbet görmüş ve köklü bir şekilde yerleşmiş 
bu lunmaktad ı r . Japonlar ın «samma» dedikleri ingilizcesi «saury» veya «sauıy 
— pike» olan Japon sularına mahsus bir balık nev'i yüzde yüz olarak ışık avcî-
Iığı metot lar ıyla ve temel olarak «bouke-ami» dedikleri (stictyheld dip ne t ) 
ağlarıyla yakalanmaktadı r . Bu balığın avlanma mevsimi geçtikten sonra aynı 
balıkçı gemileri ve avlama takımlar ı güney bölgelerdeki sulara nakledilerek is-
tavri t , sardalya ve ha t t a u skumru avcılığında kul lanı lmaktadır . Haddi zat ında 
«samma» avcılığı mevsiminde veya hemen müteakiben istavri t avcılığı başla-

maktad ı r . Dolayısiyle «Samma» avcılığında kullanılan gemi ve takımlar , istavrit 
'-(roılığmda da kul lanı lmakta pek verimli o lmakta gırgır avcılığına destek teş-
kil e tmektedir ler . 

Memleketimizde de mütekâmi l usullerle ışık avcılığına baş laması arzu edi-
lir. Işığın balık avcılığı ile olan münasebet in i daha iyi ansıyabilmek için evvelâ, 
balık gözlerinin anatomik, f izyolojik ve fiziki, özellikleri hakkında ma lûma t 
vermeyi uygun bulduk: 

Balıkların göz kapaklar ı yoktur . Göz mercekler i de, görüş esnasında cisim-
lerin uzaklık ve yakınlıklarına göre uyum yapamazlar . Fakat hususi bir hal ola-
rak, cismin uzaklık, ve yakınlığına göre mercek, göz kamaras ında irisler taraf ın-
dan öne ve arkaya doğru hareket et t i r i lerek pozisyonunu değişt i rmek suretiyle 
cismin görüntüsünün net olarak ret ina üzerine düşürür . Bu hal bal ıklara has 
b i r uyum tarzıdır . 

Balıklarda tek bir gözün görüş sahası 120 derecelik bir açı içerisine inhisar 
eder. Umumiyetle ta l ik , ne zaman herhangi bir yem veya ışığı görürse, hemen 
cl.ahp, iyi ve uygun bir şekilde görebilmek için vücut is t ikametini değiştirir ve 
o cismi her iki gözü ile de görmeye çalışır. Fakat buna rağmen bazı balıklar, 
herhangi bir cismi takip e tmek için tek gözle gözetliyecek şekilde yüzme i t i y v 
dmdadı r l a r ; o cisme zik zak yaparak yaklaşırlar, iki göz ile görmek için isti-
kamet değişikliği yapmazlar . Eğer balık larva halinde ise, cisme direkt olarak, 
düz is t ikamet te yaklaşır. 

Balıkların ışığa koşmalar ı umumyiet le basi t bir hadise telâkki edilemez: 
Işık deniz suyuna tu tulduğu zaman, phytoplanktonlar ve bunlar ı müteakip zo-
oplanktonlar bilinen biolojik sebeplerden dolayı ışık olan sahaya toplanır lar , 
bunlar ın e t ra f ım planktonlar la beslenen u fak balıklar sa ra r ; bu u fak balıkların 
e t raf ın ı da, bunlar ın yem olduğu büyük balıklar sarar lar . 

Işık ile avcılıkta dikkat edilmesi gereken husus lar şunlardı r : 
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Eğer lamba deniz sa th ından yüksek bir yerde tutulursa , ışığm yayıldığı saha 
geniş olur, dolayısıyle de p lanktonlar ın su sa th ında toplandıklar ı saha geniş ola-
caktır , f aka t su içerisinde derinliğine olan saha fazla olmayacaktır . Buna mu-
kabil lambayı su sa thına yakın tu tarsak , ışığın tesiri su sa thında dar bir saha 
oilmakla beraber , su içerisinde derinliğine tesir i nispeten fazla olacaktır . Bu ba-
kımdan, lamba su sa th ından yüksek b i r yerde tespi t edilmesi halinde balık uzak 
faka t su sa thına yakın olan yerlerden cezbedilebilir. Bu sebep do lay l ıy lad ı r ki, 
uzak mevkilerden bal ık cezbetmek için, kuvvetli i s t ikamet lambalar ı kullanma-
lıdır. Buna mukabi l balık sürüsü derin su larda ise, sürüyü su sathına cezbetmek 
için su altı l ambala r ı kul lanmal ı ve lambalar ı der ine daldır ıp b i r müdde t tu t tuk-
tan sonra yavaş yavaş, avlama imkânı olabilecek seviyeye kadar yüksel tmek 
gerekir. 

Su sathında tespit edilen veya gemiden tu tu lan ışıkların su içerisine nüfusu, 
ancak yüzde doksan sekiz olur. Çünkü yüzde iki nispeti su sathındaki u f a k dal-
gacıklar t a ra f ından yansır . Maamafih , su içerisine nü fus edebilen yüzde doksan 
sekiz nispetindeki ışık. ta tesirini, su sa th ından iki met re derinliğe kadar olan 
sahada oldukça kaybeder. Çünkü su sa th ından iki met re derinliğe kadar olan 
r^esafede toz ve sa i r yabancı cisimler oldukça kesift ir . Faka t iki me t reden 
sonra su temiz olduğu için ışığın tesirinin kayıp mik ta r ı azalır (Şekil: 1). 

kayıp büyük olur. O takdirde yansıma ancak yüzde 40 - - 50 civarındadır . 
Su sa thından yukarıda, gemiye sabit o larak kullanılan lambala rda dalga-

ların tesiri ile sal lanma olacağından ref lektörün yansıttığı ışık huzmelerinin 
meydana getirdiği aydınlık saha da hareket halinde olacaktır. Bu gibi hallerde 
bazı kenar sahalarda bir an için ışık diğer bir an için de gölge olacaktır . O gibi 
yer lerde ışık tesiri ile toplanmış olan balıklar gölge vukuunda hemen kaçar-
lar. Faka t su içerisinde kullanılan lâmbalarda bu gibi şiddetli sa l lanma vaka-
ları pek mevzuu bahis olamaz. 

ŞEKlL — 1 — 
Su sathından olan derinlik 
Işığın su içerisine olan nüfuzunu gösterir 

grafik. 

2 m. 4 m. 6 m . Biti lOm. 

Kullanılan lâmbalarda ışığın 
kuvvetinde herhangi b i r kaybı azalt-
mak için ref löktör (yansıtıcı) kul-
lanmak »âzımdır. Öyle ki, ref lektör 
kullanılmayan 1000 VVat'lık bir lâm-
banın tesiri ile 500 Wat'lık reflek-
tör kullanılan lâmbanın tesiri he-
men aynıdır. Şu halde ref lektör 
kullanılmadığı takdirde ışık kuvve-
tinde yüzde elli gibi büyük b i r kayıp 
oluyor demektir . Adi ref lektörler 
ışığın yüzde yetmiş ile seksenini 
yansı t ı r lar ; geriye kalan, mik ta r ı 
ısıya çevirirler. Eğer ref lektör alu-
minyum ise ışığm yüzde doksanı 
iie doksan beşini yansıtır . Alumin-
yum reflektörler hemen hemen ay -
na ile aynı yansıtıcı kapasiteye sa-
hiptirler. Eğer ref lektör tozlu ise 
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Su sa th ından yukarıda kullanılan lâmba 500 Wat 'hk ise su içerisinde derinle-
mesine olarak tesir ettiği saha lâmbanın bulunduğu seviyeden i t ibaren 10 me t re 
derinliğe kada r olan sahadır . Halbuki, aynı l âmba su içerisinde kullanıldığı tak-
dirde tesiri, 12 — 14 met re mesafedeki derinlik sahasıdır . Eğer aynı lâmbayı 
havada, balığı uzak mesafeden cezbedici maksadıyla su sathı is t ikâmetinde kul-
lanırsak, tesir i su içerisindeki tesir inden fazla olup, 15 — 20 metre l ik mesafedir . 
O halde der inden değil de uzak mesafeden su sa thına yakın seyreden balığı cez-
Detmek icap ediyorsa lâmbayı daima su sa th ından yukarıda ku l lanmak gerekir. 

1 m u m kuvvetinde olan ışığın 1 met re mesafedeki tesirine 1 lux denir. Ay 
ışığı geceleyin iyi bir havada 2 lux'lük bir tesiri haizdir. Ay ışığı ve yıldız olma-
yan gecelerde mevcut ışık ise, 0,1 lüx' tür. Güneş ışığı iyi bir günde 100.000 lux'tür, 
bulut lu günde ise 5.000 lux'tür. İyi bir günde 100 000 lux tesirinde olan güneş 
ışığının su içerisinde 5 met re derinlikteki tesiri ancak 5.000 lux ve 100 met re de-
rinlikte ise 1 lux'tür. Su içerisinde 500 me t re derinlikte ışık ancak 10"7 ile 
10-s lux kuvvetindedir . Bu kuvvetteki ışıkta insan gözü herhangi bir şeyi f a rkede . 
mez. İnsan ve balık gözü nihayet İO-3 lux tesirindeki ışık kuvvetine kadar olan 
ışıkları farkedebil ir . 

Bu d u r u m a göre şu soru akla gelebilir: Acaba alabalıklar hangi renk ışığı göre-
bilirler ve ışıkla t a l i k avcılığında hangi renk ışığı kullanmalıyız? 

Bu soruya cevap teşkil e tmek üzere 350 mil imikron ile 800 mil imikron dalga 
boylarını, haiz adi ışıkları bu yönden tahlil edelim: (Şekil: 2) 

insan ve balık gözlerinin görebildiği ışınları ve yüzde nispetlerini gösterir grafiktir. 

Mor renkli ışığın dalga boyu 450 mi l imikron 
Sar ı « « « « 550 « « 
Pembe « « « « 650 « « 
Kırmızı« « « « 750 — 800 « 
Ma,vi « « « « 450 « ile 550 mil imikron arasındadır 

IOO % 

/ 

5 0 
/ 

1 
/ 

/ 
/ 

20 - 4 
/ 

J— O 
350 m/d 450m>» 550m)* 650m^. 750m*> 8 0 0 mp 

ŞEKİL 2 — 

(X) — İnsan gözünün görebildiği ışınlar ve yüzde nispetleri. 
( 0 ) — Balık gözünün görebildiği ışınlar ve yüzde nispetleri. 
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lr.san2ar, aynı kuvvette olan renkli ışıklardan, sarı ışığı yüzde yüz, mavi olanı 
yüzde elli, kırmızıyı yüzde yirmi nispet inde farkedebil ir . Yani bü tün bu renkteki 
ışıklar aynı kuvvette olsalar bile biz bunlar ı yukarıda belirttiğimiz, yüzde nispetin 
deki kuvvetlerde farkedebiliriz. 

Balıklar için renklerin tefr iki pek mevzuu bahis değildir. Çünkü deniz suyu içe-
risinde pembe, kırmızı gibi herhangi bir renk sarih olarak mevzuu bahis olamaz. 
Hemen hemen bü tün renkler sar ı ve mavi o larak görünür . Bu bak ımdandı r ki, ba-
lıkların gözleri u fak dalgalı ışınların te f r ik inde hassas olabiliyor. Meselâ, balıklar 
350 mil imikron dalga boyundaki bir ışığı görebiliyor; faka t insan bu çeşit ışığı 
göremez. Bunlar mor ötesi ışınları olarak vasıflandırı l ır lar. İnsan ancak 450 mili-
mik ron dalga boyundaki ış ıklardan i t ibaren 800 mil imikron dalga boyunda olan-
lara kadar görebiliyor. Balıklar iss 350 mil imikron ile 750 mil imikron dalga boy 
l an aras ındaki ışınları görebiliyolar. 

100 er mumluk kırmızı, pembe, sar ı ve mavi renkli ampulleri deniz sa thında aynı 
mesafe ve d u r u m d a tespit edelim. Bu renkli ışıklar aynı ku-vvette olmalar ına rağ-
m e n kırmızı olan 10 met reden fazla derinl ikten .görülemez. Fakat mavi renkte olan 
50 — 6 0 m e t r e derinliğe kada r görülebilir. (Şekil: 3). Buradan şu neticeye varabili-
riz. Denizde ışık ile balık avcılığında mavi renkli ışıkların kullanılması daha ikti-
sadidir. 

Tabii suyun şeffafl ığı da ışıkların 
su derinliğine nü fusunda önemli rol 
oynar. Görün tü kıyıya yakın yerlerde 
10 met re olmakla beraber , açık deniz-
de 20 me t re Büyük Okyanusta ise 30 
metredi r . Keza Hint Okyanusunda vo 
Endonezya yakmındaki sularda da 30 
met redi r . 

Bir de şu sual akla gelir: Acaba fla-
ment l i (telii) ampuller mi yoksa gaz-
buharl ı lâmbalar mı kul lanmak daha 
iyidir? 

Flamentl i lâmbalar umumiyet le 
uzun dalgalı ışık verdikleri için kısın? 
azamisi ısıya çevrilir; aolayısıyle d? 
ışığın tesir kuvveti azalır. Bu t ip l âm-
ba ış ıklarır . ia Ult ıa kırmızı şualar ha-
kim durumdad ı r . Floresans lâmbala-
rın ışıkları daha kuvvetlidir ısı da pek 
liğine nü fusu daha fazladır. 

rmız ı P e m b e Sorı Mavi 

fl '9 . & 

ŞEKİL — 3 — 
Işıkların rengine göre su derinliğini* 

nüfuzunu gösterir grafik. 

yoktur. Mavi renkli olanlarının su derin 

Flamentl i lâmbalar ın ışınları ile f loresanslı lâmbalar ın ışınları mukayese 
edildiğinde floresanslı lâmbalar ın ışınlarının deniz için daha müsai t olduğu, şe-
killerde açıkça görülmektedir . (Şekil: 4) 

Güneş ışığında her tür lü dalga boyundaki ışınlar görülürse de 350 Milimikron 
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•Flamentli lâmba 
ışığı 

Floresans l âmba 
ışığı 

Her tür lü ışınlar 
eoom/ görülür. 

Ultra red ışın-
lar hâkimdir . 

Ultra viole ışın-
lar hâkimdir . 

Güneş ışığı 
3 5 0 my 5 6 0 mY 
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Flamentli, Floresanslr lâmbalarla güneş ışıklarını mukayeseli olarak gösteren grafik. 

ile 550 Milimikron, dalga boyunda olanlar deniz için daha müsai t olduklarından, 
f loresans lâmbaların, deniz için, güneşle olar. mukayesesinde güneşe benzerliği 

ve kul lanmada flaraentli lere olan tercihi kendiliğinden or taya çıkar. Maama-
iıh, f loresans lâmbası olmadığı hallerde f lamentl i lâmbalar ın önüne mavi r e n k . 
li ışık süzgeci kullanılabilirse de bu gibi hallerde ışık kuvvetinden yüzde on nis-
pet inde kayıp olacaktır . 

Deniz suyunun derinliklerinde mavi renkler hak im olduğuna göre, balıkların 
ancak bu renklere alışkın olduğu, diğer renkler i farkedemedikler i kabul edilir. 
Çünkü, beyaz renkli bir disk'i suya daldırdığımız zaman, disk, az derin olan kı-
s ımlarda beyaz renkte görünürse de, daha der inlerde aynı disk sırasıyla s an , mavi 
ve daha da der inlerde koyu mavi renklerde görünür . Şu halde beyaz ışık, çeşitli 
derinl iklerde çeşitli renklerde görünüyor. Meselâ: Kırmızı renkli yosunlar ancak 
havada kırmızı renkte görünüyor larsa da deniz dibinde mavi renkli olarak görü-
nürler , Şu halde balığın hayat âleminde kırmızı ışık rol oynamıyor mu? diye bir 
sual daha akla gelebilir. Balıkların renklerle olan ilgi ve münasebet ler ini şu ilmî 
tecrübeler izah e tmektedi r : 

Akvaryumda yetiştirilen balıklara yem iki ayrı labak içerisinde veriliyor. Ta-
baklardan birisi kırmızı renkli, diğeri ise mavi renklidir . Kırmızı renkli t a b a k içe-
risine balığın sevdiği gayet lezzetli yem konuluyor ; mavi renkli i.abağın içerisine 
de kinin kat ı lmış yem konuluyor. Tecrübenin yapılmaya başlandığı günden it iba-
ren ilk bir h a f t a zarf ında balıklar, her iki t abak tak i yemleri de yemektedir ler . 
Akıllı olan balık nevileri kırmızı renkli tabaktaki yemin lezizliğini ve mavi t abak-
ta kir, in de acılığını bir h a f t a zarf ında farkedıp öğrenebillyorsa da, pek akıllı ol 
mayan bal ıklarda bu müddet, bir aya kadar çıkıyor. Maamafih bir aylık bir miicl-
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det ten sonra balıkların hiçbirisi mavi renkli t abak tan yem yemez. Bir ay sonra 
yemlerin tabaklar ı değiştirilirse, yâni, lezzetli olan yem mavi tabağa ve acı olan 
ise kırmızı tabağa konulursa, bal ıkların hepsi yine mavi renkli t abak tan kaçar 
ve kırmızı tabaktak i yemi yerler. Bu deney gösteriyor ki, balıklar renkleri f a rke -
debiliyorlar. Bu deney muhtelif renkler için tekrar landığında balıkların, koyu ve 
açık kırmızı gibi renklerin nüanslar ını dahi farket t ik ler i anlaşılmıştır . Fakat bu 
gibi ilmî tecrübelerde kat ' î ve hassas neticeler alabilmek için deney o r t amına tesir 
edebilecek bü tün faktör ler i o r t adan kaldırmak, gerekir. Meselâ, tabaklar ın yerle-
rini daima değiştirmelidir, aynı büyüklükte aynı çeşit tabaklar kullanılmalıdır . 

Bu tecrübeden daha iyi ve hassas şu tecrübe de yapı lmışt ı r : 
Balıklara akvaryumda yem verilirken, k ı rmı ışık tutuluyor. Bu suıet le balık-

lar yem verilme zamanı kırmızı ışığa alışıyorlar. Bu deneye bir h a f t a devam et-
t ikten sonra, yem verilmediği halde yalnız kırmızı ışık tutulunca, bü tün balıkların 
toplandığı görülür. Bu alışkanlıktan sonra ışığın rengi değiştirilyior; yem veri-
l irken mavi ışık tutuluyor, f aka t aynı zamanda elektrik akımı da ta tbik ediliyor. 
Tabii balıklar elektrik akımı tesir inden dolayı kaçıyorlar. Bir ha f t a zarf ında ba-
lıklar bu d u r u m u da öğreniyorlar. Deneyin neticesinde şu hususlar müşahede edi-
l iyor: Yem verilmediği ve elektrik akımı da ta tb ik edilmediği halde, Akvaryuma 

kırmızı ışık tutulduğunda, bü tün balıklar taplanıyorlar ve mavi ışık tu tu lduğunda 
ise, hepsi kaçıyorlar. Bu tecrübe durduru lduk tan bir ha f t a sonra da bal ıklar ışık-
ları hatırlıyabiliyor ve kırmızı ışık tu tu lduğunda hepsi toplandığı halde mavi ışık 
tu tu lduğunda kaçıyorlar. Fakat , bal ık larda bu ha t ı r lama ancak bir ay kada r sü 
rüyor. Bir aydan daha fazla müdde t geçtiği takdirde halır l ıyamıyorlar . Buna mu-
kabil, köpeklerde yapılan deneyler köpeklerin, deney neticesinde alıştıkları bu 
hali, bir sene kadar uzun bir müdde t dahi hatırlıyabildiklerini göstermişt i r . Ama 
yine deneyler göstermişt i r ki, köpekler bu tecrübelerde sadece beyaz, gri ve siyah 
renkleri t e f r ik edebilyiorlar; diğer renkleri ve renklerdeki nüanslar ı da fakedeme-
mektedir ler . Buna mukabi l balıklar bü tün renkleri ve aynı zamanda renlerdeki 
nüans lar ı dahi farkedebil iyorlar . 

İkinci tecrübe birincisine nazaran daha hassas t ı r ve iyi netice veriyor. Çünkü 
yemin kokusu, şekli, verildiği pozisyon vesaire gibi deneye tesir edici faktör ler , 
ikinci tecrübede mevzuu bahis olamaz. 

Üçüncü bir ilmî tecrübeden de b u r a d a bahsetmek isteriz: Candler, balığın gö. 
zü ile beyni arasındaki sinirlere galvonometre bağlamaya muva f f ak olmuş ve bu 
galvonometreden geçen ak ıma göre balığın ışık şiddetini de yani, . parlaklığı ve 
gölgöliliği de farket t iğini tespit edebilmiştir . Şöyle ki: 

Az kuvvetteki bir ışığa maruz bırakı lan balığın gözüne, müteakiben kuvvetli 
bir ışık tu tulduğunda, galvonometrede akım hissediliyor. Işık kuvveti ar t t ı r ı ldık-
ça tef r ik teki hassasiyet azalıyor. Çünkü, galvonometredeki akım, ışığın ar t ı r ı lma 
kuvvetiyle mütenas ip olarak orantı l ı bir şekilde ar tmıyor . Işığın şiddeti ar t t ı r ı l -
dıkça tefr ik le husule gelen akımdaki f a rk ta ilânihaye ar tmıyor . Ancak muayyen 
b i r ışık kuvvetine kadar fark , te f r ik edilebiliyor; ondan sonra graf ikte görüldüğü 
gibi, muayyen bir seviyeyi muhafaza ediyor. (Şekil S) 

Bu husus insanlar için de aynıdır. Maamaf ih şunu da be l i r tmek gerekir ki, 
t e f r ik kuvveti balıkların nev'ine göre değişir. Meselâ: Bazı balıklar, 500 Lux'a, di-
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ğer bazılar da 5000 Lux'a kadark i ışıklar arasındaki şiddet farkını te f r ik edebilir-
ler. 

Bu deneyden de şu husus aydın-
lanabil iyor: Eğer 100 Wat yerine 
200 Wat kullanılırsa balıkta husule 
gelen hassasiyet iki misli olamaz. 
Ancak or ta lama 1,2 misli olabilir. Ke-
za 500 Wat ışık ile cezbedilen bal ıkta 
husule gelen hassasiyet, (A) ise, ışı-
ğın kuvveti 100 Wat 'a düşürüldüğün-
de bal ıkta ışığa karşı husule gelen 
hassasiyetlerin oranı hiçbir zaman 
(A/5) olamaz. Yani ışık kuvveti ile, 
husule getirdiği hassasiyet doğru o-
rantıl ı değildir. 

ŞPKIL — 5 — 

Işık kuvveti ile yaptığı balık gözündeki Bir balık, 100 W. lık ışığa maruz 
uyarım arasındaki münasebeti gösteri? tu tu lduğunda husule gelen tesir (B) 

grafik. ise, 200 W. ışığa m a r u z tu tu lduğunda 
tesir a r tmas ı (Delta B) olur ve son 

hassasiyet (B + Delta B) olur. Keza aynı balık 500 W. lık ışığa maruz tu tu lduğun, 
da '(B') gibi tesir husule geliyorsa 1000 W. lık ışığa maruz bırakıldığında tesir 
(B' + Delta B' ) olur. 

Bu son deneyden hülâsa olarak şu neticeye varabil ir iz: Iş ık kuvvetini 100 W. 
tan 200 W. a çıkardığımızda husule gelen tesir farkı , 500 W. tan 1000 W. a çıkardı-
ğımızda husule gelen tesir farkı ile aynıdır. Şu halde ışık ile balık avcılığında 
kullanılacak ışığın kuvvetinin iktisadî yönden ve tesir bakımından nazarı i t ibara 
al ınması gerekir. Buna göre, karanl ık gecelerde kullanılan ve tesir bakımından 
verimli bir ışığın, aynı. kuvvetli ve yıldızların parı ldadığı açık gecelerde, aynı tesir 
ve ver imi elde edebilmemiz için ne mik ta r a r t t ı r ı lması gerektiği kolayca hesap 
edilebilir. 

5 0 0 - 5 0 0 0 — 
Lux 

10 Lux 



KUZEY DENİZLERİNİN ENTERESAN CANAVARLARI 

FEHMİ ERSAN, Kimyager 
Et ve Balık Kurumu 
Balıkçılık Müdürlüğü 

Dünyanın en yırtıcı, kuvvetli hayvanı olarak,, akla kara lar ın arslan, fil gibi 
yarat ıklar ile denizlerde yaşıyan köpek balıkları ve muazzam ahtapot la r gelir. 

Bir çok ülkelere çok uzak, adeta küremizden ayrı sayılabilecek bölgeler olan 
ku tup denizlerinin hâkimi kâtil Balinalar (Orkinus orca) canavar saydığımız ve 
tüyler ürper t ic i vakalarını okuduğumuz veya dinlediğimiz ka ra ve deniz yırtı-
cılarını gölgede b ı rakacak kuvvet, cüsse ve çevikliğe sahiptir ler . Bu muazzam 
mahlûk la r aynı zamanda çok kurnaz ve tecrübeli hareket ler göstermektedir . 

Bu dev canavar lar 9 metreye kadar uzunlukta olup her çenede 14 çift kada r 
birbir ine kenetlenebilen dişler bulunan derin bir ağız, bu mah lûka korkunç bir 
kudre t sağlar. Canavarın gövdesi geriye doğru incelir ve ufk î iki kuyruk ile son 
bulur . Ayrıca göğsünde de yüzgeçler vardır . Bu sayede sessiz sedasız ve kor-
kunç bir sürat le avını kovalar. Gövdeleri Yunus gibi kılsızdır. Bu ince uzun 
gövdeler hayvana sürat' sağlar. 

Kâtil Balina bu muazzam cüssesine rağmen çok seri ve çevik manevra la r 
yapar. Saat te 55 ki lometre sürat le yüzer. Şu halde denizlerin en sürat le ha -
reket eden yaratığıdır . Bu hızla, önüne rast l ıyan Fok, Pinguen, Yunus, deniz 
aygırı, ne bu lursa silip süpürmektedi r . Yaşadıkları bu bölgelerde insan da bu-
lujnmadığmdan b u canavarlar t a m a m e n baş ı boş, korkusuz olarak denizlerde 
h ü k ü m sürmektedi r . 

Kâtil Balinalar önlerine çıkan büyük balık kümelerini bir defada yok edive-
rirler. Bu bak ımdan çok muazzam balık müstehlikidirler . Meselâ, 6,5 met re bo-
yundaki b i r kâtil Balinanın midesinden 13 yunus ve 14 Fokun bakiyesi bulun., 
rajuştur. Bu hal karşıs ında, b u devlerin normal iklimli denizlerde de yaşıyabil-
meleri takdirinde, dünya balıkçılığının ne korkunç bir rakiple karş ı laşması im-
kânı tasavvur edilebliir. 

Kutuplar ın nisbeten kıt olan bu av sahalar ında muazzam cüsseli bu yaratığın 
neslini devam ett irebilmesi için tabia t kendisine özel bir <'kurnazlık» da bahset-
rriiştir.* 

Avlanmaya çıkan canavar, buz tabakalar ın ın altında usuletle dolaşarak etra-
f ı gözetler. Buz üs tünde güneşlemek, için yan gelmiş Fokların yerini buz tabaka-
lar ının alt ından, hayret edilecek bir isabetle tesbit eser. Sonra bu muazzam kuv-
vet, b i r anda buz kitlesini a l tdan yukar ı doğru başı ile parçalayıverir . Neye 
uğradığım anlamaya vakit bu lamayan Foklar lahzada, kâti l Balinanın midesini 
bfoylar.' 

Bu bölgede ilmi tetkiklere giden bir bilgin, her şeyden habersiz, bir man-
zara resmi almaya uğraş ı rken aynı akibetie karşı karşıya gelmiştir. Son derece 
çevik hareket ler le «Karaya» doğru kaçmaya başlıyan bilginin d u r u m u n u hesap 
layan canavar buz tabakalar ının al t ından önünü kesmeye başl ıyarak buzları kı-
r ıp yukar ı çıktıkça bilgin de yer değişt i rerek ve güçlükle kaçıp kurtulabi lmişt i r . 
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Njihayet avını kayp ettiğini anlıyan kâti i Balina buzlara yüzgeçleri ile abanıp 
tjilginin ardından, bir müdde t bakakalmışt ı r . Canavarın bu özel zekâsı, ku tup 
denizlerinin haşin iklim şar t la r ında bekasını temin için tabiat t a ra f ından bahçe., 
erimiş olsa gerektir. 

Diğer bir ku tup gezegeninin müşahede ettiği olay da bu canavarın, korkunç-
luk derecesini gösterir. 

Tahminen 3 met re kadar boyunda yağlı bir deniz ayısı buzlar üs tünde 
uyurken uzaktan bir mik ta r sırt yüzgecinin yaklaşmakta olduğu görülür. Bu ca-
navar lar ın s ı r t l anndak i mahmuz şekilindeki yüzgeçler sakin suların sat ıhlar ında 
uzak tan fa rkolunur . 

Kati l Balinalar alçak fıskiyeleri andıran nefes a lma sularını f ı şk ı r ta rak bu 
buz tabakasına yaklaştıkları zaman içlerinden birisi uyuyan ayıyı fa rk eder, bu • 
zun kenar ından yavaşça yükselerek 8-10 sant imlik dişlerini bir anda yar ım ton 
kada r ağırlıktaki avın sır t ına geçirerek onu sanki bir oyuncakmış gibi buzun 
kjenarına çeker. Bir kaç saniyelik ç ı rp ınmadan sonra kos koca cüsse suların 
içine çekiliverir. Bundan sonra suların üs tünde canavarlar ın mahmuzlar ı hare-
ket halinde görülmektedir . Avın taksimi, her halde uzun sürmez. 

Katil Balina lakâbını, her halde bu aman vermeyen kuvvet ve e t raf ı gözle-
yen ve pusu kuran hareket ler i sebebi ile almış bulunan denizlerin ve ha t ta dün-
yanın en kuvvetli yırtıcı yaratığı siyah ve beyaz renklidir . Kar ın ve boyun kısmı 
bembeyaz, diğer vücut kısmı ise siyahtır. Ancak bu siyahlık s ı r tda kuzguni hal-
de olup diğer kıs ımlarda daha açıktır. Gözlerinin e t raf ı da beyzi olarak beyaz 
renklidir . Sırtının or ta lar ına doğru, üç köşeli ve geriye doğru eğri vaziyetde 
olan m a h m u z yüzgeçler bu canavarın alâmeti far ıkasıdır . Su sathında görünen 
bu «mahmuz» 1ar erkeklerde daha uzundur , i r i Katıl Bal inalarda boylan iki 
met reye yaklaşır, dişilerde ise boyları yarı yarıyadır. 

Son derece kurnazca manevra lar yapabilen bu canavarların, uzak mesafeler-
den avının yerini tesbit edebilmesi, uzun zamanlar tetkik konusu olmuştur . Z i n , 
yapılan incelemeler, bu hayvanların ancak 30 me t re kadar mesafeyi görebildik-
leri tesbit edilmiştir . Bilindiği üzere köpek balıkları olağanüstü koku alma has-
sasına sahip olduklar ından çok uzak mesafe le rden avın yerini bulabilmektedir-
ler. Bu deniz yarat ıklar ının ise böyle bir hassadan da m a h r u m oldukları anla-
şılmış, nihayet ses a lma aletleri bu m u a m m a y ı çözmüştür . 

Katil Balinalar da Yunuslar ın j ap t ık la r ı gibi bir nevi radar kul lanmaktadı r . 
Kapı gıcırtısı, ıslık sesini andı ran sesler ç ıkararak bu ses dalgalarını uzak me-
safelere sevk ederler. Oralarda işe yarayacak av kitlesi bulunursa , bunu, ça rpa rak 
geri gelen ses dalgalar ından farkeder ler . Çok şayanı hayret hassasiyetle de bu 
mevkii bulabil i ı ler . Bu ses dalgalarını insan kulağının fa rke tmes i m ü m k ü n de-
ğildir. 

Bu canavarlar ın 3 veya 10 u bir sürü teşkil ederek av sahalar ında seyreder-
ler. Bu esnada dişi ve yavrular yanyana bulunur . Erkekle r yanlarr , n daireler çi-
zerler ve ekseriya su üs tünde s ıçramalar yaparlar . Av tesbit edildikten sonra da 
müş te reken hücuma geçerler. 

Bu memeli hayvanlar genel olarak yılda b i r yavru yaparlar . Yavru doğunca 
ana (oııu sürat le su sathına ç ıkar ta rak ilk nefesi aldırır. Yavru emzirilirken 
deniz suyu yu tmamas ı için, anasının k a r m kısmında bir kese vardır , yavru ba-
şını buraya sokarak karnını doyurur . 
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, Bu canavar lar da ars lanlar gibi aile hayatı yaşar lar . Yavrulara karş ı çok i t ina 

gösterir ler . Sürülerde de özel bir disiplin vardır . Birbir ler ine karş ı yardımcı-
dırlar . Yara lanan hemcinslerini emin b i r yere naklett ikleri müşahede edilmiştir . 
Bu yarat ıklar , yırtıcıların en üs tünüdür . Kendileri için avlanmak, pa rça l anmak 
tehlikesi olmadığı için nesillerinin kaybolması bahis konusu değildir. Bu sebeb-
ten tabiat , bu canavar lar ın yılda ancak b i r yavru yapmasını kâf i geleceğini he-
saplamış olmalıdır. Zaten aksi halde, deniz canlıları için var olma belki de 
m ü m k ü n olmazdı. 

Kâtil Balinalar ku tuplar ın buzlu sularını tercih etmekle be raber Alaska kör-
fezinde ve Bri tanya Kolombiası sahillerinde sık sık görülmektedir . Bu mahlûk-
lar, bü tün yırtıcılık, korkunçluklar ına rağmen tabia t ın bir çok canavar lara i lham 
ettiği kaideye riayet e tmektedir . Avlanırken, doyacağı kadar ına kanaa t ederek 
çoğalarak nesli devam ett irecek vasıfda olanlara dokunmazlar . Bunlara zarar 
vbrmekten çekinirler. Yalnız insanlar bu tabiat kaidesine çok zaman kulak as-
mazlar . 

Denizlerin bizlere pek çok uzak ve yabancı yerlerindeki bu mu t l ak ve kor-
kusuz hâkiminden başka karalar ın, yine adeta bu küreden ayrı sayılacak buz 
bölgelerinde amansız bir mahlûk h ü k ü m sürer . Şu fark la ki bu kü tup kiralı, 
kat i l bal inanın aksine olarak bazan karş ıs ında insan oğlunu görür ve aralar ın-
dak i mücadele çok defa, daha zaif, nahif bünyeli olan hem cinslerinizin lehine 
biter . Tam zamanında özel silâhını kullanabilen ku tup gezegeni veya Esk imo 
bu muazzam mahlûku yere serer. Cüzi gecikme veya panik halinde ise onu 
mut l ak b i r ö lümden kur ta ramaz . 

Şüphesiz, beyaz ku tup ayısından bahis açıldığı anlaşı lmaktadır . Bu kara lar ın 
daha doğrusu buzların devi 700 Kg, kada r ağırlıkta olan., uzun gövdesi, sivri ba 
şı, ayakları, ka im ensesi ve omuzlar ına doğru yükselen vücudu ile kaba, hanta l 
b i r tesir uyandır ır . Fakat bu canavar buzlar üzerinde sonra derece çeviktir. Saat-
de 40 ki lometre sürat le koşar , buzlu sularda da 9 saatde 9 Kilometre hızla yü-
zer. Bu ecnada b i rden 5 metrel ik s ıçramalar yapar. Suda da ka rada olduğu 
^ibi kurnazlıkla avına yaklaşır. Yalnız alın ve b u r n u n u su sathında bırakaraK 
hiiç ses seda ç ıkarmadan dalga dalga yapmadan bir ördek sürüsünün içine dal-
dığı müşahede edilmiştir . Ayıyı a ra lar ında f a rk eden sürü birden suya dalınca 
ayı da ;juda kaybolarak bir müdde t sonra ağzında b i r ördekle su sa th ına çık-
mışt ı r . 

Muazzam, kuvvet ve mah i rane yüzüşüne rağmen beyaz ayı su al t ında aııcak 
50 met re kadar katedebilir . Hemen ekser kara hayvanı su yüzünde kalabi lmek 
için ayaklarını kuvvetle hareket ett irir . Buz ayısının ise derisinde hava kesecik-
leri, ayrıca yağ ifraz guddeleri, ve ka im yağ tabakası bu lunduğundan böyle bir 
çabaya ihtiyacı yoktur . Bilâkis uzun süre hareketsiz bir halde su sa th ında du-
rabilir . Ayaklarının mafsa l yapısı ona suda çevik hareket ler sağlar. Ayı, yüzerken 
yalnız ön ayaklarını hareket ett ir ir , arkadaki ler i dümen olarak kullanır . Bu ya-
ratığın gözlerinde bulunan üçüncü b i r d iya f ram cinsi tabaka, onu kar körlü-
ğünden korur . Pençe pa rmakla r ı aras ı kesecikler ve derilerle gerginleştirilmiş 
ve tüylerle ö r tü lmüş tür . Bu suret le hem yüzer hemde buz üs tünde hızla koşar . 
Pençelerinde içeri çekilmeyen keskin ve hassas t ı rnaklar vardır . Bunlar la b i r 
Foku. kolayca sudan çekip alabilir. Kızdığı zaman kedi gibi hırlar, yaralanınca da 
kökrer . Bunun haricinde genel o larak sessizdir. Tüyleri bembeyazdır . Yalnız 
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gözleri ile bu rnu simsiyah olduğu için kar buz üzerinde bir heyüla gibi b i rden 
peyda oluverir. Kendisini belli eden b u r n u n u avından saklamak için, pusuda 
iken bir pençesi ile saklar. Bu muazzam vücud çok hassas koku alma organına 
sahiptir . Fok yağının kokusunu 30 ki lometreden farkeder . Fok pişiren t a z ı tec-
rübesiz avcılar bu suret le canavara ku rban giderler. 

Bu yarat ıklar ın başlıca gıdasını deniz ayıları teşkil eder. Bu hayvanlar iso 
ancak. 10 dakika müddet le da larak avlanabilirler, bu esnada da her 45 saniyede 
b i r su sathına çıkarak nefes tazelerer. Bunun için de buz tabakasının en ince 
yerini bulup burasını delerek dışarı çıkarlar . Buz ayıları, bu çıkış yerlerini bi 
lirler ve bura la rda pusu kurar lar . Bu esnada b i r pençesi ileri doğru tetikte, di-
ğeri de siyah renkli burnunu kapa tmış vaziyetdedir. Nihayet bir deniz ayısı sa tha 
çıkınca ani bir pençe darbesi ile hayvanı buz üs tüne alıverir. 

Bu kurnaz ayılar Deniz ayısını diğer bir suret le de avlarlar. Deniz ayıları 
dalıp dalıp avlandıktan sonra ekseriya hemen orada güneşlenirler. Hayvan kar ın 
tijstü ya tar ve güneşlerken başını önce öne eğer ve sonra yukarı ve yana çevi-
re rek tehlike olup olmadığına bakar . Buz ayısı bunu bilir ve avın baş ı aşağı 
da iken ani ve çevik hareket eder ve çullanır. 

Buz ayıları son baharda güneye göç edip yeni yıla doğru kuzeye dönerler . 
25 sene kadar yaşıyan bu yarat ıklar ın ö m r ü bu seyahatle hep yollarda geçer. 
Bazen bir ha f t ada 120 kilometre yol a lmak zorundadır lar . Bu gezginciliğe sebeb 
ise Foklardır . Bunlar da Norveçlilerin Krill dedikleri bir nevi Karidesler in pe-
kindedirler. Krill sürüler i ise Aysberglerin eriyip de deniz suyunun nispeten az 

tuzlu olduğu yerleri arar . Ufak balıklar da bu karidesleri yerler. Foklaı ise, 
bu balıklarla geçinirler. Netice olarak, u fak balıklar, foklar ve buz ayıları bu 
l-'f rideslerin peşinden daimi bir yolculuk halinde bulunur lar . 

Buz ayısının, Katil Bal inadan sonra en çok korktuğu Walros denilen bir 
r,evi Balinadır. Kendisinden üç def 'a büyük olan bu mahlûkun, çok uzun ve 
keskin dişleri ve hemen hemen hiç diş geçmez derisi vardır . Buz ayısından da-
ha iyi yüzer fakat , Walros aptal, buz ayısı ise kurnazdır . Eskimolar ın nakletti-
ğine göre bir beyaz ayının buz üzerinde uyumak ta olan bu rakibine sürünerek 
yaklaştığı ve bir buz parças ı ile kafasını kırdığı müşahede edilmiştir. 

Djiğer ayıların aksine bu cinsleri kış uykusuna yatmazlar yalnız baha rda 
,çiftleşen üç dört yaşındaki dişiler, Ocak ayında buzlar içindeki kovuklara çeki-
lirler bu rada yavrular lar ve Marta kadar kalırlar. Sonra normal hayat lar ına dö-
nerek sabır la yavrularına av talimleri yaptır ı r lar . 

Diğer vahşi hayvanlara göre t eya^ ayı yaz sıcağına ve hayvanat bahçelerine 
çok çabuk alışır. Bu yırtıcılar, Kuzey denizine sahili olan her memleket te bu-
lunur. Halen Dünya üzerindeki mevcudu 25000 olarak tahmin edilmektedir . Bu 
hayvanların Norveç ve Groenlantda avlanması t amamen serbestdir , zira bu cana-
varın Fok sanayine zarar verdiği iddia edilir, ayrıca ayı pos tunun beherinin 
200$ getirmesi sebep teşkil eder. Alaska, her avcıya bir ayı vurmak müsaades i 
vermişt i r . Rusyada avlanması yasaktır . Kanada ise bu hayvanı korur , zira kıy-
met l i kürk. sanayiinin kaynağı olan buz, tilkisi, bu canavar sayesinde geçinir, 
(çünkü, ayı foku yedikten sonra kalanlar la da, tilki geçinir. 

Zamanımızda Kuzey uçak seferleri inkişaf ett ikçe silâhların tekâmülü ve ayı 
pos tunun pa ra etmesi devam ettikçe, bu kudret l i mahlûkun neslinin istikbali 
par lak görünmemektedir . 



PftVf» BaMmhfc Âlemi 
Ticaret Bakanlığının Su Ürünleri Avcılığının Tanzimine Dair 

12 Numaralı Sirkülerine Ek 14 Numaralı Sirküleri 

Su ürünler i avcılığının tanzimine dair 13 Nisan 1963 ta r ih ve 12 numara l ı sir-
külerin 3. sayfasında devamlı sure t te yürür lükte bulunan II . grup yasaklar ın ilk 
f ıkras ına ait «balıkların yumur t l ama zamanı olan 15 Nisandan Ağustosun sonuna 
kadar dör t buçuk aylık süre içinde bü tün su avı yerlerinde balık avcılığı yapmak» 
ibaresiyle bildirilen yasaklar, sadece I. gurup tan «B. Balık cinsleri itibariyle» ya-
saklara ait d) ve e) f ıkra lar ında zikredilen 15 ki logramdan aşağı kılıç balığı ve 
Haziran ipt idasından Eylül nihayetine kada r yunus avlanması yasaklarına m ü n -
hasır olup diğer cins deniz balıklarına şümulü yoktur . 

Balıkyağı ve unu istihsali 

Et ve Balık K u r u m u Trabzondaki Balıkyağı ve Unu Fabr ikas ında Mayıs 1963 
ayında takr iben 146 ton yunusu, yağ ve un imalinde kul lanmış ve 29 ton yunus 
unu ile 42 ton yunus yağı istihsal edilmiştir . Mezkûr ay içinde K u r u m ta ra f ından 
13 ton yunus yağı sat ı lmışt ır . 

Yaz mevsimi itibarile yunus avı yasaklandığından Haziran 1963 ayında Ku-
r u m ta ra f ından yunus mübayaas ında bulunulmamış t ı r . Sadece, 39 ton yunus unu 
i,'.e 13 ton kadar ynus yağı satı lmıştır . 

1963 yılının, 30 Haziranda sona eren ilk altı aylık devresinde 256 ton yunus, 
626 ton hamsi olmak üzere 982 ton kadar su ü rünü yağ ve un istihsalinde ham 
madde olarak kullanılmış ve aynı devre zarf ında K u r u m ta ra f ından 139 ton ka-
dar bal ıkunu ve 123 ton balıkyağı istihsal edilerek 148 ton bal ıkunu ve 66 ton ba-
iıkyağ1. satı lmıştır . 

Temmuz 1963 bidayetinde, Kurum, Yunanis tana b i r mik ta r balıkyağı ihraç 
etmiştir . Bu ihracat ın önümüzdeki balıkyağı istihsal mevsiminde daha da a r t aca -
ğı beklenilmektedir . 

Kurum gemilerile nakliyat : 

K u r u m a ait 776 gros tonluk f r igor i f ik nakliye gemisi Kar geçen sene meyve 
taş ımak üzere beş ay müddet le k i ra lanmış idi. Bu sene de iki şirkete müş te reken 
Gemlikten ingil terenin Dover limanın?, şeftali nakle tmek üzere kiralanmışt ı r . 

Soğukla muhafaza edilen su ürünleri 

Nisan ve Mayıs 1963 aylar ında K u r u m Soğuk depolarında takr iben 420 tor . 
çeşitli su ürünler i soğukla muhafaza edilmşitir . Bu miktar ın takriben 113 tonu 
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soğutulmuş ve 307 onu ise donduru lmuş tu r . Dondurulan su ürünler inden 302 tonu-
nu deniz ve tatl ı su balıkları teşkil e tmektedir . Mütebakisi karides, İstakoz ve 
sa i reden ibaret t i r . 

Hazi ran 1963 ayında soğukla muhafaza edilen su ürünler inin mik ta r ı takr i -
ben 145 tondur . Bu mik ta r ın 143 tonu tat l ısu ve deniz balıklarına ait t ir . Bunun 98 
tonu dondurulmuş, mütebakis i soğutulmuştur . Dondurulan Karides ve İs takoz 
mik ta r ı ise 2 ton kadardı r . 

Soğutulan ürünler ise deniz ve tatl ı su balıklarıdır . Mevkûr aylar zarf ında so . 
ğuk muhafzaa su ürünler inin t amamı eşhas malıdır . 

Buz istihsali 

Nisan ve Mayıs 1963 aylarında K u r u m a ait soğuk depolarda 1347 ton buz is„ 
t ihsal edilmiş, 1338 ton buz satı lmıştır . 

Hazi ran 1963 ayında imal edilen buz mik ta r ı 1833 ton olup bunun 1803 tonu 
sat ı lmışt ı r . 

insan, sağlığı ve Balık 

Tecrübeler, balıkla beslenmenin sıhhi d u r u m u ıslâh ettiğini göstermişt ir . 
Halifax N. S. deki tecrübelerle sabit olduğu üzere, h a f t a d a üç ilâ beş kere balık 

yiyen bir grup polis, itfaiyeci ve iş adamlar ının genel sağlık durumlar ın ın bu f ıda 
re j imi alt ında daha mükemmel olduğu görülmüş ve bu husus 26 - 30 Nisan tarih-
leri a ras ında Filadelfiya Millî Balıkçılık Ens t i tü sünün yıllık 18 inci konvansyiön 
p rogramında söz konusu olmuştur . 

Halifax'l i Doktor, tatbik, ettiği iki yıllık devre sonunda re j ime tâbi tu tu lan lar -
da kolesterolün düştüğünü; fazla kilolarını kaybett iklerini ve bu kimselerin ken-
dilerini senelerce evvelkinden daha iyi hissett iklerini dinleyicilerine anlatmışt ı r . 

Doktor , grup halinde polis ve itfaiyecileri, aynı yerde bulunmalar ı ve kolay-
lıkla müşahedeye tâbi tutulabilecekleri için seçtiğini izah etmiştir . Bununla bera-
ber, bu kimseler kontrol al t ında bir diete tâbi tutulmayıp, yemeklerini evlerinde 
yemişlerdir . 

Gıda re j imi hazır l ıyanlarm bir çoğunun düşündükler i gibi, meşbu halde fazla 
mik ta rda yağın, gıda re j iminde ihtiva edilmiş olması sonucu meydana gelen yük-
sek kolesterolün etkilerini açıklayan doktor ; konuşmasın ı model bir plâstik tüp 
kul lanmak sure tüe izah etmiş ve kalb rahatsızl ıklarına ve çarpınt ı lar ına sebebiyet 
veren kolesterolün ar ter i t le rde nasıl meydana geldiğini göstermişt ir . 

Commercial Fisheries Review 
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