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BALIK ve BALIKÇILIK 
Kuruluşu : 1953 

ET ve B A L I K K U R U M U T A R A F I N D A N Y A Y I N L A N I R 

CİLT : X, SAYI : 5 - 6 MAYIS - HAZİRAN 1962 

Muhtelif memleketlerin balık konserve sanayiinde 
kullanılan yağlar v e Standardizasyonu a 

H İ K M E T AKGUNEŞ 

EBK Balıkçılık Müd. Hayati 
ve Tıbbî Kimya Mütehassısı 

Umumiyet le , bal ık konserve le r inde kul lanı lan yağlar ın cins ve kali tesi , ma-
m u l ü n evsaf ı üzer inde çok m ü h i m rol o y n a m a k t a d ı r . B a b a k ı m d a n , konserve l ik 
ba l ık p r e p e r a t l a r ı n a ka t ı l acak yağlar ın iyi b i r sure t le seçi lmiş o lmas ı lâz ımdır . 
Diğer m e m l e k e t l e r d e b u h u s u s te tk ik ve t e c rübeden geçir i lerek gereken Stan-
d a r t l a r vaz edi lmiş t i r . Y u r d u m u z d a ise b u k o n u yalnız Gıda m a d d e l e r i Tüzüğü 
h ü k ü m l e r i n e g i rmekted i r . Bu h ü k ü m l e r d e n 163 ncü maddey i teşki l edende. . Çe-
şidli ba l ık k u t u konserveler ine , çeşidl i ba l ık la r ın av lanmala r ın ı .mü teak ip , 
b ü t ü n tazel ikler ini m u h a f a z a e t t ik ler i ha lde y ıkanıp temiz lendikden sonra , pişi-
r ip k u r u t u l a r a k zeytinyağı veya b u Tüzük ile yeni lmesine m ü s a d e edilen diğer 
b i r neba t i yâğ ilâvesi suret iyle. . .» haz ı r lanacağ ına dai r . Kayıd va rd ı r . B u mad-
dede bah i s k o n u s u olan zeytinyağı ve diğer neba t i yağlar ın vas ı f la r ı ise Tüzüğün 
diğer m a d d e l e r i n d e z ikredi lmiş o lup b u husus , ba l ık konse rve Sanayi i için k a f i 
S t a n d a r t l a r d a n sayı lmaz. Meselâ, gıda o l a rak ku l lan ı lmas ına m ü s a a d e edilen. 
Zeyt inyağlar ında se rbes t asi t m i k t a r ı % 4,5 Gr. a k a d a r d ı r . B u derece asidli yağ-
la r konse rve le rde kullanı ldığı t a k t i r d e kal i teye m e n f i tes i r ic ra eder . Bi r çok ba-
lıkçı m e m l e k e t l e r d e b u gibi m a h z u r l a r göz önüne a l ına rak kul lan ı lacak yağlar ın 
vas ı f la r ı t esb i t edi lmiş t i r . Aşağıda z ikredi lecek misa l ler le b u h u s u s u n gözden ge-



— 2 — 

girilmesinin İ lerde Türk konserve Sanayiinin tabii olacağını ümi t ettiğimiz Stan-
dardizasyonu bak ımından faydalı olacağı kanaatindeyiz. 

Dünya balık konserve Sanayiinde belli başlı olarak dör t cins yağ kullanılmak-
tadır . Bu yağlar. Zeytin, Yer fıstığı, soya ve polimerize-rafine balık yağ landı : . 
Almanya gibi bâzı memleket lerde ayrıca raf ine pamuk , susam, koko, ay çiçeği 
gibi yağlar da balık konservelerinde sarf edilmektedir . Balık konserve Sanayiinin 
m ü h i m bir h a m maddesini teşkil eden bu nebat i yağların s tandardizasyonu hak-
kında misalleri z ikretmeden önce bunlar hakkında kısa bilgileri b u r a d a bahis 
konusu e tmek suretile ha t ı r l a tmak yerinde olur. 

Zeytinyağı: 

Esas olarak bir Akdeniz mahsulü olup Avustralya ve Orta Amerika 'da da 
istihsal edilmekte olan zeytin, çok geç büyüyen bir ağaçtan elde edilir. Yabani vs 
ıslah edilmiş olarak iki cinsi bulunur . Yabani zeytin ağacının meyvesi uzun ve 
eiyah renklidir . Diğer cinsde ise meyveler olgunluk derecesine göre, yeşil, kırmı-
zımtırak, ve menekşeden siyah renge kada r renklidir . 

Meyvelerin etli kısmı ile çekirdekleri yağ ihtiva eder. Yağ nisbetleri ise cins 
ve bölgelere göre değişik olup % 20-70 aras ında bulunmaktad ı r . Yalnız etli kısım-
dan elde edilen yağlar yemeklik olarak kullanılır, çekirdeklerin ihtiva ettiği yağ-
la rdan ise sanayide sabun imâli ve sair işlerde faydalanı lmaktadır . Zeytinyağı, 
dünyanın her yerinde yemeklik ve konservejik yağlar içinde en makbul tutula-
nıdır. Bu mahsu lün ilk soğuk presle alınan kısmı piyasada birinci kalite olarak 
f ıa t bulur . 

Süzme denilen eks t ra eks t ra cinsi çok açık sarı renkli oluk klorofi l ihtiva 
eden diğer nevileri yeşi l imtrak sarı renklidirler . Saf halde bu lunan zeytinyağlar 
0 ° C donmaya baş lar ve O cC m alt ında donarak kaz yağı manzaras ını alır. 

Süzme vier j nev'i zeytinyağlarm serbes t asid mik ta r ı asid oleik hesabiyle en 
çok % 0,8 Gr, E k s t r a eks t ra olanlarda % 1,5 a kadar . Eks t r a l a rda l/o 2,5. 1 :aci 
yemeklikte % 3,5 ve 2 nci yemekliklerde % 4,5 a kadar olması T. gıda maddeler i 
Tüzüğünce tesbit edilmiştir . 

Türkiye'de Zeytinyağı istihsali yılda 100.000 ton kadardı r . Rafine zeytinyağı 
imâlat ı ise yılda 90.000 ton civarındadır . 

İyi kaliteli Zeytin yağları bi lhassa Sardalya kutu konservesinde makbuldür . 

Soya fasulyası yağı: 

Soya hispida denilen nebat ın meyvelerinden elde edilir. İlk memleket i Japon-
ya, Çin ve Mançuridir . Balık k ıza r tma konserve işlerinde daha elverişli olup di-
ğer t ip konserve mamul ler inde de kul lanı lmaktadır . Bilhassa düşük f ia tda oluşu 
sebebile dünya balık konserve sanayiinde diğer yağlara tercih edilmeye başlan-
mışt ı r . 

Soya fasulyaları % 16-18 Gr. Arasında yağ ihtiva ederler. Büyük kapasitel i 
f abr ika la rda bu yağlar ra f ine edilerek hemen hemen renksiz ve kendine has bir 
koku ihtiva eden. yağ elde edilir. Natürel halde ise renkler i açık sar ıdan esmer 
sarıya kadar değişikdir. Kokular ı da ağırdır. 



Yarı raf ine Soya yağı son zamanlarda Yurdumuza Amerika Brleşik Devlet-
lerden m ü h i m mik ta r l a rda idhal edilmiştir . 

Araşid yağı (yerfıstığı): 

Aracis Hypogea denilen ve bezelyeyi andıran bir nebat ın meyvesi olup Batı 
ve Orta Afrika, Çin, Hindistan, Amerika ve cenubi Avrupa'da yetişir. Yurdumuz-
da da cenüp vilâyetlerinde yetişt i r i lmektedir . 

Yerfıstığı, '-3 Cm uzunluk ve 1-1,5 cm kalınl ıkta bulunan kabuk mahfaza 
içinde ve iki veya üç tanesi bir a radadır . Bu daneler % 36-49 nisbetinde yağ ihtiva 
ederler. Bu yağ, hususî fabr ika la rda raf ine edilir. Rafine araşid yağı ise zeytin-
yağını a ra tmayacak evsafdadır . Bilhassa Margar in sanayiinde çok makbul tutu-
lur. Balık konserve sanayiinde de k ıza r tmala rda ve ku tu la rda kullanılır. Bu ya-
ğın evsafı ise elde edilen yerin iklim ve ziraat şar t la r ına tabi olarak değişiktir . 
E n iyi kali te Afrika ve en kötüsü de Hindis tan menşeli olanıdır. Yer fıstığı yağı 
+ 3 C° de bulanıklaşarak — 5 Cc derecede donar . 

Pamuk yağı: 

Or ta lama olarak + 19 ilâ — 25°C derece aras ındaki suhunetde bu lunan sıcak 
ve rutubet l i iklimlerde yetişen bir nebat ın tohumla r ından elde edilir. E n iyi ka-
liteli p a m u k yağları Amerika ve Mısır menşeli olanlarıdır . P a m u k yağlarının iyi 
bir şekilde raf ine edilerek ağır kokusunun temamiyle alınmış olması şar t t ı r . Bu 
yağlar. Balık ku tu konserve sanayii için elverişli evsafdadır . 

Türkiye'nin yıllık ham p a m u k yağı istihsali 34 bin ton kadar olup raf ine pa-
m u k yağı mik ta r ıda yılda 25 bin ton civarında bu lunmaktad ı r . 

Son yıllarda bu cins yağlar Amerika Birleşik Devletlerinde çok mik ta rda id-
hal edilmiştir . 

Ay çiçeği yağı: 

Helianthus a m m u s denilen ayçiçeği Rusya, Macar is tan Çin ve Hindis tan Ova-
lar ında çok mik ta rda yetişir. Diğer yağlara göre aşağı sühunet lerde mayi hal inde 
kalır. Bü tün balık konserve tipi mamul ler inde bu yağ kul lanı lmaktadır . 

Diğer nebat i yağlar gibi bu yağ da iyi bir şekilde raf ine edilerek piyasaya 
verilir. 

Türkiye'nin yıllık ham ay çiçeği yağı istihsali 27 bin ton kadardı r . 11000 ton 
civarındaki mik ta r ı raf ine edilmektedir . 

Susam yağı: 

Sıcak iklimde yetişen nebat ın tohumla r ından elde edilir. Soğuk presle ve 
itinalı olarak çıkarılan cinsi kokusuz olup kendine has lâtif lezzetdedir. Bâzı böl-
ge halkı bu kalitedeki süsam yağını iyi cins zeytinyağına tercih edilir. Bu kalite-
deki yağ uzun zamen bozulmaz. Sıcak presle elde edilen nev'i ise ihtiva ettiği 
yüksek serbest asid derecesi sebebile keskin kokuludur . Bu yağlar raf ine edilir. 
Ve sanayide muhtelif maksa t l a r için kullanılır. Bu meyanda dünya margar in sa-
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nayiinde ve margar in ler in süt yağlarına katıldığı tak t i rde teşhis edilebilmeleri 
için % 10 nisbet inde olarak kul lanı lmaktadır . 

Türkiye'deki yıllık istihsali ham olarak 1500 ton kdardı r . Bunun takr iben 
800 ton kadar ı raf ine edilmektedir . 

Koko yağı (Hindistan cevizi): 

Cocos muci fe ra denilen nebat ın meyvesidir . Bu nebat deniz rüzgârlar ının 
hâk im olduğu iklimde yetişir. Kökler i ile deniz suyuna erişmeye çalışır. Filipin-
ler,Şarki Hindistan, Seyln ve cenup denizi adalar ında yetişir. Meyvesi 22-30 cm 
uzunluk ve 18-25 cm kut rundadı r . Ticaret te «Kopra» adı verilen bu meyve 10-30 
dil imden teşekkül eder. Kabuklar ç ıkarı larak içindekiler parçalanı r ve kurutu-
lur. Sıcak ve soğuk preslerle çıkarı lan yağı raf ine edilir. Bu yağ da balık kon-
servesi sanayiinde kullanılabilmektedir . 

Polimerize ve deodorize edilmiş rafine balık yağı: 

İkinci dünya harb i müddet ince konserve sanayiinde büyük mikyasda sarf 
edilmiştir . Norveç, bu yağın Standardizasyonunu yapmışt ı r . 

Sardalya, ringa gibi balıkların yağları ra f ine edilerek kokusu giderilir. Bu 
yağlar ayrıca polimerizasyon ameliyesine tâbi tu tu lur (diğer bir yazımızda bu 
yağlardan ayrıca bahsedilecekt ir) ve elde edilen yağ konserve sanayiinde muh-
telif maksad la r l a kullanılır. 

Kanada 'da 1949 yılında bu cins yağlardan 1500 ton kadar ı balık kutu konser-
ve imâla t ında sarf edilmiştir . 

Her tür lü konserve mamuller inin kalitesi üzerinde esaslı şekilde rol oynıyaıı 
çeşitli nebat i yağların menşeleri hakkında bu kısa ha t ı r l amadan sonra balık kon-
serveleri sanayiinin inkişaf e tmiş bulunduğu memleket lerde bu yağlar hakkında 
tesbit edilmiş olan s tandar t l a ra göz atal ım. 

Portekiz'de yalnız zeytinyağı araşid yağının balık konservelerinde kullanılma-
sına müsade edilmiş olup Araşide %5 süsam kat ı lması mecbur id i r ( teşhis için). 
Bu yağlar için tanınan s t andar t şöyledir: 

Sfağm cinsi Serbes t asid Dansite Ballier Refraksiyon İyot Sabunlaşma 
% (A. Oleik) 20°C İndisi İndisi 20°C İndisi İndisi 

Zeytin en çok 1 Gr. 0.910 - 0.913 16 1.4699 - 4677 75 - 88 186 - 196 
Araşid 0,2 » 0.5 » 0.912 - 0.918 32 1.4680 - 4720 82 - 115 185 - 202 

Norvet'de Serbest asid mik ta r ı asid oleik cinsinden en çok % 1,7 Gr. ve iyod 
endisi de en çok 88 olan zeytinyağı, balık konserve sanayiinde kullanılabilmek-
tedir. Bu yağlarda sabunlaşmıyan madde en çok % 1 ve kül miktar ı da l i trede 
30 m g ı geçmemiş olmalıdır. Kreiss acılık testi ise lo Lovibond kırmızısını 
geçmemelidir . 

Polimerize, deodorize raf ine balık yağları. Ber rak ve dikkatl i bir suref.d 
f i l t re edilmiş olup su ihtiva etmemelidir . Açık renkten altın sarısına kada r 
renkli olabilen bu yağların koku ve lezzeti iyi ve taze olmalıdır . 
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Yağ, + 6 C° da soğutuldukta 72 saat müddet le be r rak kalmalıdır . Vizkosi-
tesi + 25 C° 80-140 olmalıdır. Serbest may asidleri miktar ı en çok % 0,3 Gr. 
(A. oleik), sabunlaşma indisi 180-200. İyod indisi (Wijs) 95-110 olmalıdır. 
Cezair'de sardalye sanayiinde kullanılan zeytinyağı natürel süzme ve ya eks t ra 
kalite ber rak zeytinyağlarından olmalıdır. Bu yağlar dışardan her hangi bi r su-
retle koku almamış bulunmalıdır . Yağın serbest asid miktar ı asit oleik cinsinden 
olmak üzere eks t ra kalite sardalya konserveleri için en çok oleik cinsinden ol-
mak üzere eks t ra kalite sardalya konserveleri için en çok °/o 0,5 Gr.. S tandar t 
kalite mamul le r için en çok % 1,2 Gr. ve ticari kalite mallar için en çok % 2,5 
Gr. olmalıdır. Diğer cins yağlar için ise aşağıdaki hadler tesbit edilmiştir : 

Yağın cinsi Dansite Vizkozite Donma noktası 

Kanada'da Zeytinyağlarında serbest asit miktar ı en çok % 0,3 Gr (A, oleik). 
Dansite 20 °C da 0,912 - 0,9176. refraksiyon indisi 20 °C da 1.4684 - 1.4702 İyot indisi 
77 - 94. Sabunlaşma 185 - 195 olmalıdır. . 

Fransa'da Bu husus için bir Standardizasyona ras t lanı lamamış olup bu mem-
leketde yenebilir her cins yağlar balık konserve sanayiinde kullanılabilir. Yalnız 
bu yağlarda asit miktar ı asit oleik cinsinden % 1.2 Gr. ı geçmemelidir. 

Isveçte Brisling tipi sardalya kutu konservelerinde, zeytinyağı, araşi t yağı, 
veya diğer bir nebati yağ kullanılabileceği gibi. Uygun kalitede ringayağı da 
kullanılabilmektedir. Bu sahada kullanılacak yağların ihtiva edebilecekleri ser-
best asit miktar ı tasr ih edilmiş olup bu mik ta r oleik asit cinsinden % 1 i geç-
memelidir . 

Japonya 'da Balık konserve sanayiinde, yenebilen nebati yağların en üs tün 
kalitede olanları kullanılabilmektedir. 

Hollanda Bu sanayide kullanılacak yağlar için, zararlı unsur la rdan ve madeni 
yağlardan ari olmak kaydını koymuş olup ayrıca bi r kayda taraf ımızdan rast-
lananla: p.ıştır. 

Kanaatimizce. Memleketimizde balık steril kutu konserve sanayiinde kulla-
nılabilecek yağların s tandardizasyonu yapılırken, ilâve yağı olarak kullanılabile-
cek nebat i yağların evsafının tesbitinde, ancak Türk Gıda maddeler i Tüzüğünün 
evsafını sınırladığı şu yağların kullanılmasının temini de göz önüne alınmalıdır: 

1) Süzme vierj nev'i Zeytin yağları. (Bağzı özel imalât için). 

2) Ekst ra-Ekst ra Zeytin yağları. (Özel imalât için.) 

3) 1 nci Küpe Zeytin yağları. 

Nebati Yağlar. 
4) Tüzükle yenmesine müsaade edilmiş muhtelif cins rafine nebati yağlar. 

Zeytin 
Araşid 
Soya 

20°C 
0.910 
0.912 
0.926 

10.5 
10.4 

9.0 

°C 
O 

12 ila - 5 
- 17 
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Yukar ıda dör t grup halinde kaydedilmiş bulunan yağlardan hangilerinin, 
hangi kalite, balık mamul ler inde kullanılabileceği de ayrıca tasr ih edilmelidir. 
Şöyle ki: 

I ) Eks t ra -Eks t ra kalite balık mamul ler i için, et iketinde tasr ih e tmek şaı-
tiyle 1 ve 2 nci maddelerde zikredilen Süzme veya Eks t ra -Eks t ra zeytin yağların-
dan biri . 

I I ) S tandar t kali te balık mamul ler i için ancak 1 nci küpe zeytin yağları veya 
muhtelif cins raf ine nebat i yağlardan, mamule en uygun lezzet veren herhangi 
biri, et iketinde yağ cins ve evsafı bel ir t i lmek şartiyle kullanılabilmelidir. 

Ayrıca ilâve yağının % mik ta r ı da Standardize edilmelidir. Ancak bu standar-
dizasyon temin edildiği takdirde, balık mamul ler in in kont ro lünün yapılabilmesi, 
daha önceden yapılacak a raş t ı rma la r ve idantif ikasyonlarla , muhtelif tip yağlarla, 
muhteviyat ı teşkil eden bal ık veya müstahzar lar ın ın , yağ hususiyetleri üzerine 
yaptığı ve teşhisler de rol oynayacak tesirlerin tesbit edilmesine, to lerans sınır-
larının bu lunmas ına ve teşhis te faydalanılabilecek yağ indislerinin Müeyyide ile 
s ınır lanması suretiyle s tandardizasyonuna vabestedir . 

Memleketimizde her tü r lü t icari emtianın standardizasyonun.un temin edil-
mesinin is tenmesi Modern medeni iht iyaçlardan doğmaktadı r . Ancak standardi-
zasyonu müeyyide olarak tesbit e tmek bu meseleyi ha l le tmek için takdi r edersiniz 
ki kaf i değildir. Asıl müh im mes'ele standardizasyor.u realize e tmekt i r . Kanaati-
mizce realizasyonun temini, memleket imizin maddî ve t icarî şar t lar ı ile kontro l 
s is teminin gayeyi istihdaf edecek şar t ve imknlar la telif edilebilmesinin temi-
nine m a t u f t u r . 

DENİZCİLİK BAYRAMININ XXXVII. 

YILDÖNÜMÜ 

1 TEMMUZ. 1962 PAZAR GÜNÜ, BEŞİKTAŞ'DA BULUNAN BARBAROS 
HAYRETTİN ABİDESİNİN ÖNÜNDE YAPILACAK MERASİMLE KUTLANA-
CAK ve MÜTEAKİBEN GÜNDÜZ ve GECE MODA KOYUNDA DENİZ GÖSTERİ 

ve EĞLENCELERİ YAPILACAKTIR. 

BU KUTLAMACA, E T ve BALIK KURUMUNUN ARAR ve AŞKIN GEMİLERİ 
BEYNELMİNEL İŞARET FİLÂMALARI İLE DONANMIŞ OLARAK 

KATILACAKLARDIR. 



Japonyada balıkçılık finansmanının ana hatları 

«Japanese Fisherries 1960» 
elan çevrilmiştir. 

Çeviren : RIFKI İNDERE 

Aşağıdaki 4 tip f inansman balıkçılıkta uygulanmaktadı r : 

1 — Şehir bankalar ı , uzun vadeli kredi bankalar ı , mahall i bankalar ve diğeı 
alâlade f inansman organları t a ra f ından yapılan ticarî mahiyet teki finans-
manlar . 

2 — Merkez Bankasının Ziraat ve Ormancıl ık f inansmanı 4 İl Balıkçılık Koope-
ratif Federasyonları - Şehir, Kasaba, Köy Balıkçılık Kooperat i f ler ince ya-
pıalan f inansmanlar . 

3 — Kalkınma Bankası ve Ziraat, Orman ve Balıkçılık F inansman Teşkilâtınca 
yapılan f inansmanlar . 

4 — Komisyoncular t a ra f ından ötedenberi yapılagelen hususî mahiyet teki fi-
nansmanlar , karşılıklı f inansman lonca veya cemiyetleri, tefeciler, dost ire 
akraba la r ilâh. t a ra f ından yapılan f inansmanlar . 

Birinci tip f inansman umumiyet le en büyük f i rmala ra veya (umumiyet le 
hükmi şahsiyeti haiz) vasat ve küçük çaptaki birinci sınıf balıkçı müteşebbis lere 
tevcih o lunmaktadı r . Teçhizat fonu, iki uzun vadeli kredi bankasınca f inanse 
edi lmekte ve işletme sermayesi diğer banka la rca temin edilmektedir, faka t is-
t ikraz ancak teşebbüs ödeyebildiği ahvalde yapı lmaktadır . 

İkinci tip f inansman ticari f inansman alabilecek seviyede olmayan or ta ve 
küçük çaptaki müteşebbis ler i hedef i t t ihaz e tmektedir . Gerek teçhizat ve gerekse 
işletme kredileri kendilerine bu organlar t a ra f ından verilir. Bu f inansman tipi 
II . Dünya Harb inden sonra şayanı dikkat bir gelişme göstermiş ve hâlen de ba-
lıkçılık f inansmanının modernleşmesinde büyük bir rol oynamaktadı r . Ancak, bu 
organlarca temin olunan kapital mik ta r ı ve risk yüklenme kudre t i m a h d u t olup, 
bunlar ın f inansman polit ikasının mut lak sure t te Millî polit ikaya uygun olarak 
yürütülmesi zarur i olmayabilir . Bu itibarla, bu f inansman tarzı bir dereceye ka-
dar, birinci tip t icari f inansmandan pek farkl ı değildir. 

Bu sebepten dolayıdır ki, diğer bir f inansman tipine, üçüncü bir t ipe ihtiyaç 
hasıl o lmuştur . Kalkınma Bankacı büyük teşebbüsleri veya bunlar seviyesine yak-
laşanları f inanse etmektedir . Ziraat, Ormancıl ık ve Balıkçılık F inansman Teşki-
lâtı vasat ve küçük çaptaki balıkçı müteşebbis ler i veya bu kimselerin iş letmekte 
oldukları teşkilâtı f inanse e tmekte ve millî politikaya uygun olarak uzun vadeli, 
düşük faizli ve çeşitli imkânlar ı temin eden bir kredi sağlamaktadır . 
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Sonola rak , 2. derecedeki o r t a ve k ü ç ü k sınıf bal ıkçı müteşebb i s l e re t a tb ik 
o lunan husus î t ip f i n a n s m a n m e v c u t t u r . Koopera t i f t ipi f i n a n s m a n ı n gelişmesi 
v.s. tes i r ler le tedr ic i b i r s u r e t t e ger i lemiş o lmak la be rabe r , bal ıkçı ka saba l a r ın ın 
sosyal bünyesi le yak ından i r t iba t ı b u l u n m a s ı sebebi le b u f e rd î ve ananevi 
f i n a n s m a n tipi bal ıkçı lar a r a s ı n d a hâ lâ kuvvet l i b i r şeki lde yer leşmiş d u r u m d a d ı r 

K a n u n a m ü s t e n i d e n a l ınan iki H ü k ü m e t t edb i r i «Orta ve K ü ç ü k Balıkçıl ık 
F i n a n s m a n Gran t i S igor ta Sis temi» ve «Kaza F i n a n s m a n Sis temi» n d e n b u r a d a 
b i lhassa b a h s e t m e k yer inde olur . B u n l a r d a n ilki k ü ç ü k bal ıkçı müs tahs i l i n k red i 
d u r u m u n u n kuvve t l enmes inde b ü y ü k h izmet i olan f i n a n s m a n fonu , ya rd ımi le or-
ta ve k ü ç ü k sınıf bal ıkçı m ü t e ş e b b i s t a r a f ı n d a n ça l ı ş t ı r ı lan il bal ıkçı l ık k red i 
f o n u teşekkül le r i üyeler ine veri len f i n a n s m a n gran t i s in in m ü k e r r e r b i r s igorta-
sıdır . İkincisi , f ı r t ına , d e v r e m v.s. gibi tab i î â fe t le re m a r u z ka ld ık la r ında d a h a 
faz la y a r d ı m a lmak suret iyle , kay ıp la r ın ın te lâf is ine i m k â n v e r m e k için, balıkçı-
l a r ın ve koopera t i f b i r l ik ler inin , kay ıp la r ın ın te lâf is i veya fa iz ler in in ödenmes i 
b a b ı n d a gerekl i f o n u H ü k ü m e t ve maha l l î t e şekkül le rce sağlayan bi r s i s t emdi r . 

B A L I K Ç I L A R I M I Z A 

E t ve Balık K u r u m u t a r a f ı n d a n i tha l edi lmiş b u l u n a n (Aşağıda evsaf ve eb'-
adlar ıyazı l ı ) naylon ba l ık ağı ve ağ ipl iklerinin, iht iyacı olan bal ıkçı lara , Kredi l i 
o l a rak sa t ı ş ına baş l anmış t ı r . 

M ü r a c a a t : 

E t ve Bal ık K u r u m u Bölge Müdür lüğü 
Bahçekap ı — İ s t a n b u l Tlf. 22 43 30 
E t ve Bal ık K u r u m u Balıkçıl ık M ü d ü r l ü ğ ü 
Beş ik taş — İ s t a n b u l Tlf. 47 39 30 

Naylon Bal ık Ağı 
Evsa f ı Eb ' ad ı 

6500/60 17X100X200 
4500/60 17X100X200 
2500/60 18X200X270 
2500/60 15X200X200 

Naylon Ağ ip i 
Evsa f ı 

10000/60 
6500/60 
2500/60 
1000/60 

E B K : 62/4 
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Japon usulü orkinoz balığı avcılığı ( M a g r o N o b e n a v a ) 
ve malzeme hazırlığı > 

ALÂETTİN CANYÎĞİT 
E B K Balıkçılık Müdür Mv. 

İ lmî Balıkçılıkla avlanan balıklarını, t ükenmek bilmez bir kaynağa sahip 
bu lunduğunu ve avlanmayanlarmın da memleket ekonomisi için telâfisi imkân-
sız kayıplar olduğu göz önünde tu tularak, memleket imizde ta tb ik edile gelmiş 
bu lunan avlanma usullerinde b i r r e f o r m u n zarure t halini aldığı bir hakikat 
olarak tezahür etmişt i r . 

Denizlerimizin bir ihraç metaı olacak k a d a r zengin «Orkinoz balığı» kayna-
ğına sahip bu lunmas ına rağmen, avlanma usullerinin mahal l î ve iptidaî olması 
sebebi ile, bu kayr.akdan lâyıkı veçhile is t i fade edilememektedir . 

Halbuki, bu mevzuda ileri bu lunan balıkçı memleket lerden Japonya'nın, tat-
bik ettiği av usulleri ile müh im mik t a rda döviz temin e tmekte olduğu, beynelmi-
nel kayı t lar ın te tkikinden anlaşı lmaktadır . 

Memleketimizde de bu mevzuda gerekli çal ışmalarda bulunularak ve bi lhassa 
Orkinoz balığının ilmî usullerle avlanılarak, ihraç meta ı haline sokulması için 
Japonya ve diğer memleket lerde ta tb ik edilen «Pareketa ile Orkinoz avı» Magro 
nebenava usulünü memleket imize getirmiş bulunmaktayız . 

Japon Hükümet in in , teknik yardım fonundan Türkiye'ye göndermiş olduğu 
Balıkçı Uzmanlarının refakat inde yapılmış olan orkinoz avcılığı ile bu av lanma 
s ı ras ında kullanılan malzeme çeşitlerinin, ta tb ika t s ı rasında tetkike tabi t u tu lmak 
suretiyle, karakter i s t ik vasıflarını şöylece s ı ra lamak m ü m k ü n o lmuştur : 

1 — Japonya 'da Orkinoz balığı avcılığı «Magro Nebenava», pareke ta şeklinde 
hazır lanmış oltalarla yapı lmaktadır . Oltalar, Türkiye denizlerinin hususiyet ine 
göre, 6 şer köstekli, 75 sepet halinde hazır lanmışt ı r . Japonyada ise 5 er köstekli 
200ilâ 250 sepet halinde yapıldığı anlaşı lmışt ır . 

2 — Oltaların hazı r lanmasında kullanılan malzemeler şöylece int ihab edil-
miş ve umumiyet le Türkiye'de imal edilmesine çalışılmıştır. 

a) Pamuk halat (Mikinava); 3 X 3 bükümlü, 5 — 5, 8 m m . kalınlı-
ğında, iç bükümler i dışa nazaran biraz daha gevşek sarı lmış ve 30 
cm. ye isabet eden b ü k ü m adedi 50 - 52 adet o larak seçilmiştir . 
75 sepetlik (450) köstek için kullanılan mik ta r : 
100 kulaç uzunluğunda 150 parça, 

32 » » 150 » 
10 » » 150 » , ayrıca hareket hal inde kulla-

nı lmak üzere 500 kulaç uzunluğunda bir parça p a m u k hala t alın-
mışt ı r . 
(Buradaki kulaç Japon kulacı olup, 1 kulaç 152 cm. e tekabül et-
mektedir . ) 

b ) Üstü bükümlü çelik tel (Sekiyama); içindeki tel adedi 7 ilâ 9 ola-
rak ve direnci 170 - 250 ki logram olarak seçilmiştir. 
75 sepetlik ter t ip için kullanılan mik ta r ı : 
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15 kulaç uzunluğunda 150 parça ve ayrıca 40 kulaç uzunluğunda bir 
pa rça üs tü bükümlü tel al ınmışt ır . 

c) Çelik s ı rma tel (Tsur imoto vayya); 7 ilâ 9 telli o lanlardan seçilmiş 
ve b ü k ü m ist ikametler inin aynı olmasına dikkat edilmiştir . 
Aynı ter t ip için. kullanılan m i k t a r : 
7,5 kulaç uzunluğunda 150 parça, 
20 kulaç uzunluğunda yekpare bir parçadı r . 

d) Orkinos balık iğnesi (Turi ba r i ) ; balığı çekecek kuvvette, tek tır-
naklı ve bağlama yeri delikli o landan int ihap edilmiş 450 adett i r . 

e) F ı rdöndü (Sa rukan) ; 6 - 8 cm. büyüklüğünde, 200 - 250 ki logram 
direncinde, f ı r ın lanmış - çekme çubukdan olmak şar t ı ile iğne mik-
tar ı kadar al ınmışt ır . 

f ) Şamandı ra (Garası d a m a ) ; 25 - 30 cm. çapında, cam veya plâst ik 
ba londan seçilmiş ve 151 adet yapt ır ı lmışt ı r . 

g) Kamış (Take) ; 3 -4 cm. çapında, 2,5 kulaç uzunluğunda b a m b u veya 
batakl ık cinsi kamış tan 100 adet olarak seçilip alınmıştır . 

h ) Şamandı ra bayrağı (Ha t a ) ; 50 adedi kırmızı ve 50 adedi de beyaz 
olmak üzere 25 cm. karelik, deniz suyundan müteess i r olmayan cins 
bezden m a m u l 100 adet bayrak yaptır ı lmışt ır . 

i) İşıklı şamandı ra (Fuhiyoto) ; pil ceryani ile çalışır ve madenî cins-
den gece kullanı lmak üzere 5 adet al ınmıştır . 

j ) El incesi ip (Gavas tama ami ) ; şamandı ra sarmas ında ve bağlama 
işlerinde kul lanı lmak üzere 1510 kulaç al ınmışt ır . 

k ) Olta sepeti (Kago) ; kes tane veya f ındık ağacından mamûl , ağı7, 
genişliği 55 - 60 cm. göbek 40 - 43 cm. ve yükseklik 28 - cm., göbek 
kısmı eksiz ve yekpare o lmak üzere 75 adet al ınmıştır . 

1) Boyama (Katç i ) ; b ü t ü n p a m u k hala t ve ipler, ceviz boyası ile kay-
na t ı lmak suret i ile, renkleri t a m a m e n matlaşt ı r ı lmış , mukavemet i 
ar t t ı r ı lmış ve çürümesi önlenilmiştir . 

3 — Kullanılan yem (Esa ) ; hazır lanan oltaya yem olarak, «Mevsimi o lmaması 
sebebi ile u fak cesametteki tor ik bulunamamış» yerine, pa lamut , iri u s k u m r u ve 
kolyos takı lmışt ı r . 

Tatbikat s ı rasında bu yemlerin tazeliğine bi lhassa d ikkat edilmiştir . Orkinos 
balığının, donmuş ve şeklini kaybetmiş yemlere rağbet etmediği, göl ve tat l ı su 
bal ıklar ı ile lüfer, kofana gibi bal ıklara da yanaşmadığı anlaşı lmışt ır . 

Yem olarak kullanılan taze bal ık lardan int işar eden kokunun, orkinozu celbe 
müess i r olduğu mütehass ıs larca beyan edilmiştir . 

Zarure t halinde, donduru lmas ı icab eden yemlik balıkların, şekillerini aynen 
muha faza e tmek ve sırt kıs ımları yere dikey o lmak ve üzerlerine kalın a m b a l a j 
kâğıdı konulmak suretiyle saklanabileceği de mütehass ıs la rca beyan edilmiştir . 

4 — Oltaların denize bırakılış zamanlar ı ; Orkinoz balığının, hususiyetine göre, 
oltaya güneşin doğuş veya bat ış ı s ı rasında veya ay ışığının çıkış veya kayboluşu 
s ı ras ında geldikleri müşahade edilmiştir . Bu it ibarla, sabah atı lacak oltaların gün 
doğmadan 1 - 2 saat evvel, akşam atı lacak ol talar ın güneş ba tmas ından 2 saat 
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evvel, denize t a m a m e n bırakılacak şekilde ter t iplenmesi ve oltaların denizde 4 - 5 
saat kaldıktan sonra çekilmesi icab e tmektedir . 

Oltaların yaz aylarında kısa, kış aylarında uzun salıverilmesine ve akıntı yer-
lerde boş a tma nisbetinin fazlalaşt ı r ı lmasına bi lhassa dikkat edilmesi lâzımdır. 

Orkinoz'un en çok hâz ettiği su derecesi dipte 19/20, sat ıhda da 15/16 C° 
derecedir. 

5 — Yakalanan orkinozun çekilişi özel bir d u r u m arzetmekte ve vakit kay-
be tmeden vasıtaya al ınması icab e tmektedir . Japonya 'da, bu şekilde balıkları çok 
kısa bir zamanda gemiye alan hususî ter t ibat l ı vinçlerin kullanıldığı (Rain h û r a \ 
orkinozculuğun memleket imizde gelişmesi ile bu vinçlerin balıkçı gemilerimizde 
de kullanılmasının arzu edildiği anlaşılmıştır . 

Balıkların gemiye al ınmaları s ı rasında canlı olanlarının baş kısmına vurul-
mak suret i ile öldürülmesi ve hareketsiz kaldıktan sonra oltaların ağızlarından 
çıkarı lması icab eder. 

6 — Orkinoz oltalarının bağlanış şekilleri ve pa rake ta ter t ibi ; Köstekler in 
ana ipe bağlanışı (Nju kae rumata ) şekil : 1 de, oltaların kösteğe bağlanış şekli 
(Honme) şekil : 2 de, şamandı ra üs tüne sarılı iplerin bağlanış şekilleri de (Ka-
e ruma ta ) şekil : 3 de gösterilmiştir . 

Japonya 'da 5 er köstekli takım yerine, Türkiye 'de tatbik edilen 6 şer köstekli 
takımlar ın diziliş vaziyeti de şöyle o lmuştur , (şekil : 4 ): 

Pareketan.ın başlangıç noktası çif te bayrakl ı şamandıra , 6 ncı kösteğin bağ-
lanış noktas ı tek bayrakl ı şamandıradı r . 6 kösteklik takımın bağlı bulunduğu ip, 
yâni bayraklı iki şamandı ra arası 300 metredi r . Her 3 köstekte b i r şamand ı ra 
bağlanılmıştır . Her kösteğin diğeri ile a ra uzaklığı 50 metredir . 

Kösteklerin bağlı bulunduğu ip, deniz sathından 15 met re aşağıya bı rakı lmış 
ve muvazeneyi sağlamak için, başlangıç noktas ına taş bir ağarlık takı lmışt ı r . 

Japonyada b ü t ü n kösteklerin uzunluklar ı yek diğerinin aynı olarak tertip-
lendiği halde, Türkiye sularının vaziyetine göre köstek uzunlukları muhtelif ola-
rak ter t iplenmişt i r . 22 met re olan birinci köstekden ikinci köstek 12 me t re faz-
lası ile 34 me t re olarak, üçüncü ve dördüncü köstekler 22 şer metre, beşinci kös-
tek 34 ve altıncı köstek 22 met re uzunlukda hazır lanmışt ır . 

7 — Bütün ol ta larda Japon menşeli orkinoz balık iğnesi (Tsuri bar i ) kulla-
nılmıştır . Kullanılan bu iğnenin hususiyeti (Şekil : 5), esnemeye karş ı direncinin 

Şekil 1 Köstekler in ana ipe bağlanışı (N ju - kae rumata ) 
Şekil 2 Olta köstek ipi bağlanış şekli (Honme) 

Şekil 3 Şanmandı ra ipi bağlanışı (kaerumata ) 
(Şekil sırası sağdan itibarendir). 
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Şekil 4 ( İzhat ı 6 ncı maddede veri lmiştir .) a - P a m u k halat , b - Üstü 
bükümlü çelik tel, c - Çıplak tel, d - Olta iğnesi, e - Fırdöndü, f - Cam 

şamandıra , g - Kamiş , h - Bayrak. 
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fazla oluşu ve oltaya bağlanmasına mahsus iğro deliğinin bulunması ve geomet 
rik şekli itibariyle yemle bir l ikte Orkinozca kolayca alınmasıdır . 

Şekil 5 Orkinos Balığına mahsus olta iğnesi (Turi bar i ) 

8 — Denize oltaların (Pareketanın) bırakı lması suretiyle orkinoz avlandığı 
gibi, gemilerin hareket ler i s ı rasında, da oltaların çekilmesi suretiyle avlanılma-
da bulunulması m ü m k ü n d ü r . 

Ancak, bu şekilde ya,pılan avlanmada, balığın geldiği gibi çekilmesini temi-
nen, ol talarda takılı f ı rdöndüler yerine, Japonyada ku r şundan m a m u l bir başlık 
kullanıldığı (Şekil : 6), balığın yakalanmasını müteakip bu başlığın oltayı sıyıra-
rak yukarıya çıktığı anlaşılmıştır . 

Şekil 6 Yakalanan balığın dönmeden gemiye almaşını temin eden kurşun başlık. 

Bu başlık, balığın dönmesine mani o lmakta ve yakalanmasını kolaylaşt ırmak-
tadır . 

Tatbikat ve neticesi; Genel olarak avcılık ta tbikat ı M a r m a r a denizinde yapıl-
mışt ı r . Orkinozculuğun memleket imizde istenilen şekilde gelişmemiş bulunması 
sebebi ile, bu balığın av per iot lar ı da t am bi l inememektedir . 

1961/1962 balık sezonunun memleket imizde orkinoz avcılığı için fena sene 
olarak al ınması yerinde olur. 

Yeni vasıta ve metodlar ın ve balıkçılık i lminin yardımı ile, Orkinoz avcılığının, 
gelecek senelerde memleketimize faide sağlayacağına, bu mevzuda m ü h i m bi r 
İhraç meta ına sahip olacağımıza güvenle b a k m a k yerinde olur, 
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Memlekette : 
* E t ve Balık K u r u m u Balıkçılık Müdür lüğünde çal ışmakta olan Japon ba-

lıkçı uzmanlar ın iştirakile, 15 haziran 1962 tar ih inde M a r m a r a bölgesinde K u r u m 
av gemilerile av ta tb ika t seferine çıkılmıştır,. Onbeş gün devam edecek olan bu 
sefere 45 er tonluk Sazan ve Yunus av gemileri ve ekosürvey çal ışmalarında bu-
lunacak 7 tonluk Bulur m o t o r u iş t i rak e tmişt i r . 

Tatb ikat ın gayesi, hazır lanmış bu lunan p r o g r a m gereğince gidilecek mahal-
lerdeki müstahs i l balıkçılara Japon uzmanlar ı t a ra f ından ta tb ik edilecek av usul-
lerinin gösterilmesi, balıkçılarla mesleki mevzularda temas la rda bulunmak, imkân-
ların müsaades i nisbet inde kendileri ile bi r l ik te av ta tb ikat lar ı yapmak, karşılaş-
t ıkları müşkül ler in giderilmesini teminen faydalı tavsiyelerde bulunmakt ı r . 

Ta tb ika t sefer inde gidilecek mahal ler : İmral ı , Erdek , M a r m a r a Adası, Ge-
libolu, Şarköy, Tekirdağ, M a r m a r a Ereğlisi, Silivri olup keyfiyetin balıkçı teşek-
küllerine ve balıkçı müstahsi l ler ine duyurulmasın ı teminen ilgili merci lere önce-
den haber verilmiştir . 

* K u r u m u n Trabzondaki Balıkyağı-Unu Fabr ikas ı Ocak-Mayıs 1962 devresi 
za r f ında müstahs i lden 295 ton yunus mubayaa etmişt i r . Fabr ika, mezkûr devre 
zarf ında 52 ton balıkyağı ve 32 ton balık unu ist ihsal e tmişt i r . 

Aynı devre zarf ında 64 ton balık yağı ve 41 ton bal ıkunu satı lmıştır . 
* K u r u m a ait f r igor i f ik nakliye gemilerinden 750 tonluk M / S KAR gemisi 

Temmuz-Aralık 1962 devresi için beş ay müddet le yerli bir f i rma t a ra f ından ki-
ra lanmışt ı r . F i rma, gemiyi Akdeniz l imanları a ras ında ve Cebelitarık har ic inde 
Türk menşeli ihraç maddelerinin, bi lhassa meyve, nakl inde kullanılacaktır . 

* Teknik ya rd ım p rogramı çerçevesi dahil inde Japonyadan celbedilip Kuru-
m u n Balıkçılık Müdürlüğünde is t ihdam edilen Japon balıkçı uzmanlar ından, ba-
lıkçılarımızın karş ı laşmakta oldukları mesleki müşkül ler in giderilmesi ve diğer 
konu la rda faydalanmalar ı gayesile adı geçeri Müdür lükte önümüzdeki aylarda 
h a f t a d a bir-iki gün olmak üzere b i r seminer ter t ip edilecektir. Seminerde görü-
şülecek mevzular şunlard ı r : 

a) Türk ve Japon balıkçılığı ve gırgır takımlar ının mukayesesi . 
b ) Orkinoz istihsalini a r t t ı rab i lmek gayesile, açık sularda, kıyılarda 

ve dalyanlarda memleket imizde ta tb ik edilen av usullerinden baş-
ka, Japon usulü pa rake ta ile orkinoz avcılığı. 

c) Torik, pa lamut , u s k u m r u gibi bal ıklar ın muhacere t mevsimlerinde 
karşılaşı lan avlanma güçlüklerinin giderilmesi tedbirleri . 

d) Açık deniz balıkçılığı için tekne tipleri, t ak ım ve teçhizat hakkında 
bilgi. 

e) Trawler ve çeşitleri hakkında bilgi. 
f ) Işıkla balık avcılığı hakkında bilgi. 
g) Son senelerde balık avcılığı sahas ında ve av takımlar ında yapılan 

yenilikler hakkında bilgi. 
h ) Türkiyede ta tb ik olunan av usulleri ve m e v c u t ' takımlar nazara 

alınarak, hangi cins ve evsaf taki ekosander cihazlarının -kullanıl-
masının uygun olacağına dai r tavsiyeler. 

Seminerde görüşülecek mevzular memleket imiz balıkçı teşekküller inden alı-
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rıan müta lea lar da nazarı d ikkate a l ınarak ter t iplenmişt i r . 
* K u r u m a ait sahil Soğuk Depolarda Ocak-Nisan 1962 devresinde 266 ton ka-

da r balık donduru lmuş ve 92 ton kadar ı da soğukta muhafaza edilmiştir . 
K u r u m u n en büyük Soğuk Deposu olan Beşiktaş Soğuk Deposuna Ocak-Ma-

yıs 1962 devresinde yuvarlak r a k k a m 444 ton çeşitli balık girmiştir . Bu mik ta r ın 
346 tonu tatl ısu ve mütebakis i de deniz balıklarıdır . Tatlısu balıklarının en bü-
yük kısmını 275 tonla Sazan teşkil e tmektedir . 98 ton deniz balığının 94 tonu 
Torikt ir . K u r u m u n Soğuk Depolar ında donduru lan ve soğukta muhafaza edilen 
balıklar eşhasa ait t ir . 

* K u r u m Ocak-Mayıs 1962 devresinde resmî ve husus î teşekküllere ve gerek 
Ankara'daki, gerekse İs tanbul 'daki Perakende Satış Mağazaları vasıtasiyle, halka 
27 küsu r ton çeşitli balık ve bir m i k t a r tor ik ve pa lamut satmışt ır . 

* 1961/62 av mevsiminde ihraç değerini haiz bu lunan torik ve pa lamutun 
çok mik ta r la rda tezahür e tmemesi yüzünden, K u r u m a ait fr igorif ik nakliye gemile-
rile memleket imizden yabancı memleket lere balık taş ımak m ü m k ü n olamamış-
tır. Bununla beraber 1962 yılının ilk altı ay zar&nda bu gemilerle memleket imiz 
ve yabancı l imanlar a ras ında cem'an 2255 ton kadar emtia (gıda maddes i ) taş ın ' 
mist i r . Bunun 1904 tonu Tuslog, 114 tonu peynir, 118 tonu et ve 119 tonu tereyağdır . 

Hariçte: 
* Merkezi Paris ' te bulunan İkt isadi İşbirliği ve Kalkınma Teşkilâtının. (OCDE) 

Balıkçılık Komitesi 19-21 m a r t 1962 tar ihler i a ras ında bu şehirde üçüncü toplantı-
sını aktetmişt i r . Bu toplant ıda üye memleket lere sübvansiyonlar ve mali yar-
dımlar, Avrupa 'da konserve edilmiş balıkların pazar d u r u m u hakkındaki rapor , 
balık ve mamüller in in mil let lerarası t icaret ine tesir eden sanitasyon mevzuatı , İz-
landanm balık mamuller in in pazar durumu, az gelişmiş üye memleket lere yapı-
lacak yard ımlara müteall ik progıfamlar, ve Balıkçılık Komitesinin 1962 ve 1963 
çalışma p rogramı üzerinde müzakerelerde bulunulmuştur . 

30 eylül 1960 tarihinde, OCDE 1948 yılında teessüs eden ve Türkiye'nin de üye 
olarak katıldığı Avrupa İkt isadi İşbirliği Teşkilâtının (OECE) yerine ka im olmuş-
tur . Bu yeni Teşkilâtın üyeleri şunlardı r : Türkiye, Amerika Birleşik Devletleri, 
Kanada, Avusturya, Belçika, Danimarka, Fransa , Batı Almanya, Yunanistan, İzlan-
da, İ r landa, İtalya, Lüksenburg Hollanda, Norveç, Portekiz, İspanya, İsveç, İsviçre, 
ve İngiltere'dir. 

Bu Teşkilât ın sinesinde, üye memleket lerde balıkçılığı ahenkli bir şekilde ge-
l işt irmek ve su ürünler in in ticaretini düzene sokmak gayesile bir «Balıkçılık- Ko-
mitesi» ihdas edilmiştir . Komite bundan evvel iki ker re toplanmış ve bu toplantı-
larda sübvansiyonlar ve yardımları , i thalât tahditlerini, sanitasyon mevzuunu, pa-
zar lama ta tb ikat lar ı gibi önemli t icaret meselelerini ele almıştır. Komitenin çalış-
m a p rogramında Teşkilâta üye memleket lerdeki balıkçılık polit ikalarının konfron-
tasyonu ve konsültasyonu, müşterek ilgisi bu lunan meselelerin tetkiki, önemli av 
ürünler inin pazar durumlar ın ın etüdü, t icaret in islâhı ve istihsal, ihraca t ve tevzi 
meselelerinde üye memleketlerin inkişafına yardımlar yer almış bu lunmaktad ı r . 

* FAO Teşkilâtının himayesinde ve Amerika Birleşik Devletlerinin daveti üze-
rine 2-14 t emmuz 1962 tarihleri aras ında adı geçen memleket in Kalifornia eyâletin-
dekl La Jolla şehrinde Orkinoz ve komşu balıkların biyolojisi hakkında dünya ça-
pında ilmi bir toplant ı aktedilecektir. Toplantıya, orkinoz torik pa lamut ve komşu 
cinslerin hüviyetini, dağılışını, hareket tarzını ve muhtemel randımanlar ını ince-
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leyen h ü k ü m e t ve husus î müessese le r in temsi lc i ler i ka t ı l acak la rd ı r . B u d u r u m d a 
top lan t ıya i ş t i r ak edecek o lan la r b u mevzu la r üzer inde d o ğ r u d a n d o ğ r u y a araş-
t ı r m a l a r y a p a n il im a d a m l a r ı o lacakt ı r . FAO, ONU veya ONU'nun m ü t e h a s s ı s mü-
esseseler ine üye o lan Devletler , b u mese leye a lâka gös te rd ik le r i b i l inen organiz-
m a l a r veya k imse le r top lan t ıya davet o lunacak t ı r . Ayrıca bâzı t ş ekkü l l e rden de 
müşah i t l e r gönder i lecekt i r . 

Top lan t ı endüs t r iye l b i r ehemmiye t i haiz o lan ve Thunnus, Neothunııus, Ger-
ıno, Parathunnus, Kishinoella, Katsuwonus, Euthynnus ve Sarda genuslarma ait or-
kinos lar , to r ik le r , p a l a m u t l a r ve m ü r t e b i t cinsleri t e tk ik edecek ve b u balıkla-
r ın i ş le tmes i ve a r a ş t ı r m a l a r ı n ı i lgi lendiren aşağ ıdak i nok t a l a r ı incelemek imkâ-
nın ı bahşedecek t i r . 

a ) Av yer ler in in k ıymet lendi r i lmes i ve b u yer le r in işlet i lmesi . 
b ) Pöp löman la r ın hüviyeti , tevzii, h a r e k e t t a rz ı ve m u h t e m e l r and ıman la r ı . 
c) A r a ş t ı r m a m e t o d ve p r o g r a m l a r ı n ı n koo rd inasyonu için mi l le t le ra ras ı iş-

bir l iği pe r spek t i f l e r ve ka t ' i mesele ler . 
d ) Bu mi l l e t l e ra ras ı faa l iyet in organize edi lmes ine m ü s a a d e edecek imkân-

la r . 
1960 senes inde 50 m e m l e k e t i n bal ıkçı lar ı t a r a f ı n d a n av lanan ork inoz miktar ı -

680.400 t o n a bal iğ o lmuş tu r . 1970 senes inde ise ork inoz ta lebinin b u m i k t a r ı n 
iki misl i olacağı t a h m i n ed i lmekted i r . Ş imdiden , p e k çok mi l le t in ork inoz av fi-
lolar ı b u k ıymet l i balığı y a k a l a m a k için Okyanus la r ı dolaş ıp d u r m a k t a d ı r . İst ih-
sali tazyik eden b i r a r t ı ş hal inde, azami av başa r ı l ı r ve i d a m e e t t i r i l i r se i lmî tah-
m i n l e r e d a y a n a n ye ter m i k t a r avlar ıma m ü m k ü n o lduğu k a d a r ç abuk t a h a k k u k 
e t t i r i lmel id i r . 

* Mil le t leraras ı son r e smi i s ta t i s t ik le re göre, 1960 d ü n y a su ü rün l e r i i s t ihsal i 
37.730.000 m e t r i k t ondu r . Bu m i k t a r d a n 1.050.000 ton Akdeniz ve Karaden iz hav-
zas ına a i t t i r . Bu ü rün l e r i n g r u p i t ibar i le c insler i şöyledi r : 

Deniz ba l ık lar ın ın 'in 27,1 r ingalar , s a rda lya la r , hams i l e r v.s„ l>u 17,5 i ayık-
l a n m a m ı ş ve hüviyeti tesbi t ed i lmemiş bal ık lar , "'o 12,7 si mor ina l a r , mezgit ler , 
b e r l a m l a r v.s„ ?••'» 9,7 si kefal lar , i s tavr i t le r , levrekler , m e r c a n l a r v.s., % 5,5 ü or-
kinozlar , tor ik ler , p a l a m u t l a r , u s k u m r u l a r v.s., 3,2 si pisiler, derepisi ler i , dil 
ba l ık lar ı v.s. ve % 1,1 i köpek bal ıklar ı , va toz la r v.s. 

1955-1959 devres i 5 yıllık o r t a l a m a s ı n a göre, 39 öneml i is t ihsal memleke t inden 
is t ihsal i 1 milyon t onun ü s t ü n d e olan 7 m e m l e k e t t e n 5.293.000 tonla J a p o n y a bi-
rinci, 3.472.000 tonla Çin ikinci, 2.828.000 ton la Amer ika Bir leşik Devlet ler üçüncü , 
2.604.000 tonla Sovyet Rusya dö rdüncü , 1.774.000 tonla Norveç beşinci, 1.031.000 
tonla İn güle re al t ıncı ve 1.026.000 tonla K a n a d a yedinci ge lmektedi r . Japonya , bu 
beş yıllık devren in o r t a l a m a is t ihsal inin % 16/1 ne, Çin % 11,1 ne, Amer ika Bir-
leşik Devletleri % 9 ıına, Sovyet Rusya % 8,3 üne, Norveç % 5,6 sına, İng i l te re 
ve K a n a d a m n he r bir i "'u 3,3 üne. sah ip t i r l e r . Diğer 32 m e m l e k e t i n hissesi ise °/o 
45,2 dir , 

Ta t l ı su ba l ık la r ı 
Deniz .ba l ık l a r ı 
K r ü s t a s e l e r 
Molüskler 
S u d a yaş ıyan hayvan la r 
S u d a yaş ıyan b i tk i ler 

28.960.000 » 
860.000 » 

2.360.000 » 
70.000 » 

520.000 » 

4.960.000 t o n 
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Yılana benzeyen balıklar 

Yazan : Emekl i TÜMAMİRAL 
Ş E R E F KARAPINAR 

Deniz yılanı: 

Asıl mevzuumuza girmeden evvel deniz yılanları hakkında kısa bir inceleme 
yapmanın faideli olacağı kanaat indeyim. Deniz yılanı deyince ha t ı ra evvelâ çok 
eski devir lerdenberi denizciler a ras ında adı geçen ve ha t t â Jules Verne'in roman-
lar ından birine mevzu teşkil eden deniz ejder ler i gelir. İnsan muhayyelesi, kara-
da ve denizde çok iri yılanların yaşayabileceğini tasavvur etmiş, ve bu düşünce 
birçok rivayet ve hikâyelere mevzu olmuştur . Karada , b i r kaç başlı, ağzından 
alev fışkıran, pençeli ayakları ve ha t t â kanat lar ı olan cesim ejderlerle, Okyanus-
la rda rastladığı gemileri muazzam gövdeleriyle sa ra rak ezip parçaladıktan sonra 
yutan deniz ejder ler i bundan bir kaç asır evveline gelinceye kadar mevcudiyetle-
r inden şüphe edilen mahlûklar olarak rivayet edilmekte idi. 

Bugün, Kara la rda bu gibi mahlûklar ın mevcut olmadığı ve bunla ra ait hikâ-
yelerin vaktiyle yaşadıkları fosilleri bu lunarak i lmen tesbit edilmiş o lan bir ta-
kım kable t tar ih dev mahlûk la r zamanından bu yana nesilden nesile söylenerek 
devam edegelmiş hikâye ve masa l la rdan ibaret olduğu art ık kesin o larak anla-
şılmış bu lunmaktad ı r . Faka t denizlerin esrar ı henüz tamamıyla çözülememiş oldu-
ğundan okyanuslar ın derinliklerinde mahiyet i meçhul mahlûklar ın yaşayabileceği 
hakkındaki şüpheler halk aras ında devam etmektedir . Bu mahlûkla rdan bir kısmı-
nın yılanlarla alâkalı olabileceği düşünüldüğünden zaman zaman bu şüpheyi te-
yid edecek mahiyet teki rivayetlere dayanarak or taya deniz ejderler inin görüldüğü 
şeklinde havadisler a t ı lmaktadır . 

Halbuki, Bugüne kada r biolog çevresinde evvelce bilinen gruplara mensup 
olmayan hiç bir hayvan yakalanmamışlar . Deniz ejder ler i hakkındaki mevsûk ol-
duğu zannedilen bir çok hikâyelerin görüş hatası , anormal görüş şar t lar ı veya 
görenlerin bilgisizliği yüzünden meydana geldiği t ahakkuk etmiş gibidir. Ve bu 
görüşleri cerheden b i r çok makul izahlar da yapılmıştır . Bir Yunus sürüsündeki 
balıkların birbir i peşinden yüzerek dalıp çıkmalarının muazzam bir deniz ejderi-
nin sır t ındaki f ıkra lar ın inhinah hareket ini andıra bileceği, denizin sa th ında yü-
zen ve akınt ı ve rüzgârlar ın tesiriyle muhtelif şekiller alan büyük yosun kitlele-
rinin dev mahlûk la r ın yüzüşünü hatır latabileceği anlaşılmıştır . Basking Sha rk 
(Cetorhinus Maximus) — Büyük camgöz balığı — daima birbir i peşine çift geç-
mek it iyadındadır. Sat ıh ta yüzerken dorsal yüzgeci ve kuyruğunun yuvarlak üs t 
kenar ı suyun dış ında kalır. Bu da muhtelif çıkıntıları olan 20 met reden uzun boy-
da b i r mahlûk şeklinde görüş hatas ına sebep olabilir. Orkinoz balığı (Thunnus 
Thynnus) , Dik bu run Harha ryas (Lamna Cornubica) ve (Chimaera Monst rosa) 
cinsinden balıkların da bilhassa fena aydınlık şar t lar ı içinde bu gibi hatal ı görüş-
lere sebep oldukları l i te ra türde mevcut tur . Şeklen yılana benzeyen ve boyu 8-10 
metreye kadar ulaşabilen Kurdelâ veya Kürek balıkları (Regalecus) deniz yılan-
lar ı hakkındaki rivayetlerin menşei olabilirler. Bilhassa dev mürekkep balıkla-
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r ının (Giant Squid) -Architeuthis Species-, bu kabil rivayetlerin çoğuna esas teş-
kil ettiğine şüphe yoktur . Boyları 15 met reden fazla olabilen bu hayvanlara en 
fazla, deniz e jder i rivayetlerinin çok olduğu İskandinavya, Danimarka, İngil tere 
ve kuzey Amerikanın Atlantik sahillerinde tesadüf edilmektedir . Bu hayvanlar 
iki uzun kolu ile (Tentacle), su sa th ında yüzdüğü zaman ilk defa görenler için 
bir çok garip rivayetlere hak verdirecek bir manza ra arzederler . Baş kısmı yas-
sıdır. Vücutları umumiyet le silindir şeklinde yuvarlakt ı r . Baş ve boyun kısım-
ları koyu renkli, kar ın kısımları daha açık renklidir . Yüzerken vücutları kıvrım-
lar yapar . 

Dendz e jder i hakkındaki en mevsuk rivayet, bu mah lûkun bir ispermeçet ba-
linesi (Spe rm Whale) ile olan mücadelesini seyredenler t a ra f ından nakledilmiş-
tir . B u r a d a müşahi t ler , deniz yılanının bir baline ile mücadele ettiğini ve yılanın 
bal inanın vücuduna iki defa dolanarak s ıkmak suretiyle b i tap bir hale getirdik 
ten sonra avı ile bir l ikte denizin derinliklerine daldıklarını görmüşlerdir . Hal-
buki, sonradan ilim adamlar ı t a ra f ından yapılan mant ik i b i r izahla hadisenin 
hiçte böyle olmadığı anlaşılmıştır . Bundan evvelki yazılarımızdan bir inde izah 
ettiğimiz üzere İ spermeçet balinası bi lhassa mürekkep balıklarıyle beslenir. Bu-
rada bal ina bir dev mürekkep balığını yerken m ü r e k k e p balığının iki muazzam 
kolu mücadele esnasında balinayı kavramış olabilir, ve bu, yılanın balinayı iki 
de fa sa rmış olduğu şeklinde hatal ı bir görüşe sebep olabilir. Sonunda balinanın 
ağzındaki avı ile birl ikte denizin derinliklerine daldığı da muhakkak t ı r . 

Bu izahatımızla deniz e jder i denilen dev b i r mah lûkun ilmen mevcut olmadı 
ğını t ebarüz e t t i rdikten sonra şimdi, deniz yılanı, yâni t ıpkı göllerde ve nehirler-
de yaşayan tat l ı su yılanları gibi denizlerde yaşayan yılanlar hakkında kısaca bil-
gi verelim : 

Şimdiye kadar 50 kada r cinsi tesbit edilmiş bu lunan deniz yılanları ekseri-
yetle sıcak denizlerde ve bi lhassa Pasifik ve Hind okyanusunda bulunur . Bunlar 
görünüşler i i t ibariyle karadaki yı lanlardan farkl ı o lmamalar ına rağmen karada 
hareke t edemez faka t denizde mükemmel yüzerler. Dikine yassılaşmış vücutları , 
kürek biçimi kuyruklar ı suda hareket kabiliyetini ve sürat le yüzmelerini t emin 
eder. Yumur ta la r ın ı dökmek için sahillere çıkan bâzı tür le r müs tesna olmak üze-
re b ü t ü n ömür ler i denizde geçer. Başın üst k ısmında bu lunan bu run deliği açı-
lır. kapanı r bir valf ile mücehhez olduğundan suya daldıkları zaman bu valf ka-
pana rak b u r u n d a n içeri sugirmesine man i olur. Sa tha çıktığı zaman ise açı larak 
hayvanın hava almsını temin eder. Akciğerleri büyük olduğundan uzun. m ü d d e t 
su içinde kalabil ir ler ve derinlere da larak balıkları takip ederler. Deniz yılanla-
rı zehirli olur. Tıpkı karadaki hemcinsler i gibi zehirleri dişlerinin dibindeki kese-
lerde bulunur . Bu zehir çok şiddetlidir. Boyları umumiyet le bir me t r e civarında 
olur. Sahillerin, sığ sular ında ve bi lhassa nehir mansap la r ında yaşar lar . Karnivor-
dur l a r ve balıkla beslenirler Renkleri karadaki ler gibi bu lunduklar ı deniz ve ik-
l imin şar t lar ına göre değişir. Ben, deniz yılanlarını ilk defa 1935 senesi Japonya 'ya 
deniz yolu ile seyahat ett iğim s ı rada Çin sahil lerinde Yang-Tse Kiang nehr i man-
sabı açıklar ında görmüş ve bunlar ı nehr in sularıyle denize dökülmüş tat l ı su yı-
lanları zan e tmiş t im. Faka t seyahat et t iğim Alman gemisinin süvarisi bunlar ın de-
niz yılanı olduğunu söyledi. Sa t ıh ta yüzüyorlardı . Renkleri kahve rengi veya ko-
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yu sarı idi. Üzerinde koyu benekler vardı. Hepsinin rengi aynı olması bir bölge 
nin hayvanı olduğunu gösteriyordu. 

Yılana benzeyen bal ık lar : 
Denizde yılana benzeyen muhtelif gruplara mensup balıklar vardır . Bunlar-

dan (APODES) — kanatsız balıklar — grubuna mensup olan bü tün tür lere in-
gilizce'de umumiyet le E E L denir. Bizde ise yalnız bu gruba mensup (Common 
eel — âdi yılan balığı) tü rüne Yılan, balığı denilmektedir . Ve diğer tür lere başka 
isimler verilmiştir . 

Apodes grubuna mensup balıklar, yılana benzemelerine rağmen yılanla alâkalı 
değildirler. Balık soylar ından işt ikâk ederek gelmişlerdi. Ventrale yüzgeçlerinin 
bulunması , kılçıklarının yumuşak olması, hava keselerine ulaşan bir kanal bulun-
ması, uzun vücutları, küçük galsama kapakları , u f ak kuyruklar ı ve birbir inin de-
vamı gibi görünen uzun Dorsal yüzgeciyle Anal yüzgeci ve yaşamalar ındaki i t iyai 
ve hareket ler inin başkalığı bu balıkların normal bal ıklardan farkını teşkil eder 
Okyanusların derinliklerinden karadaki tatl ı su lara kadar her yerde Apodes gru-
bunun muhtelif tür ler i yaşamaktadı r . Bunlar haricen azçok birbir ine benzerler-
sede esasında çok farkl ı o lduklar ından b i r çok familyalara ayrı larak tasnif edil-
mişlerdir . Ve aslında bi rbi r inden ayrı balık soylarından iştikâk ederek gelmiş-
lerdir. Şekilleri, hareket ler i veya isimleri i t ibariyle yılanbalığı ile alâkalı görün-
dükleri halde Apodes g rubuna dahil olmayan balıklar da vardır. Meselâ: Lamp-
rey (Türkçe adının Bofa balığı olduğuna dair bir yazı okuduğumu hat ı r layorum. 
Fakat emin değilim.) Yılan balığı şeklindedir. Bir çok türlere ayrılır. Hagfish, Yı-
lan balığına benzer. Başka balıkların etini delen u fak birdeniz balığıdır. Sand eel 
( K u m balığı), Oar f ısh (kâğıt balığı), Band-fish (Kurdelâ balığı), Cusk eel (kayış 
balığı), Rock eel (Kaya yılan balığı), Shore eel (sahil yılan balığı), Gar-fish (zar-
gana), Pipe-fish (Deniz iğnesi) vesaire gibi çeşitli balıklar vücut yapısı, hareket-
leri veya İngilizce isimleri itibariyle yılan balıklariyle alâkalı görünürse de Apodes 
g rubuna dahil değildirler. Apodes g rubunun muhtelif familyaları a ras ında bi lhassa 
su balıklar en meşhur la r ıd ı r : 

1 — Yılan balığı (Common eel) — Anguillidae 
2 — Mığrı balığı (Conger eel) — Congridae 
3 — Merina balığı (Muraenidae) — Moray eel 
4 — Snake eel (Ophichthyidae) — Kayış balığı 
5 — Mırmır balığı (Echelidae) 
Bunlar ın hepsi normal bal ıklardan tekâmül ederek meydana gelmiş tür le r 

olup bizim yılan balığı dediğimiz tür , aslına en yakın kalmış, ve Merina balığı 
dediğimiz tü r ise asl ından en uzaklaşmış tür ler olabilirler. Bütün bu cinsler yu-
mur ta la r ın ı denize döker ler ve yavruları şeffaf bir larva safhası geçirdiği s ı rada 
asıl larına katiyen benzemezler. Hepsinin bu larvalarına LEPTOCEPHALİ adı ve-
ıil ir . Bu basık, şeffaf larvalar pela j ik t i r ler ve çoğu Planktonlar içinde yer alır. Bu 
bal ık lardan yalnız yılan balığı büyük ö l^ ide gıda maddesi olarak istihlak edilir ve 
diğerleri prensip itibariyle yenilmez. Ha t t â Merina gibi bâzılarının eti zehirli te-
lakki o lunmaktadır . 

Şimdi buu tür ler i ayrı ayrı inceleyelim: 
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Yılan balığı (Common Eel) — Anguillidiae — : 

Avrupa ve Akdeniz memleket ler inin sahil ve tatl ı sular ında bulunan (Anguil-
lala Anguilla) ile Amerikada bulunan (Anguilla Chryspa) bi lhassa bu isim altın-
da tan ınmaktad ı r . Bu türe, tatl ı su yılan balığı da denilmektedir . Bu balığın Apo-
des'e bağlı diğer bü tün tür lerden farkı , vücutlar ını ör ten inkişaf etmemiş, küçük 
ve gömülü pul lara malik olmasıdır . Bu pullar açık gözle raha t görülmezler. İnce 
derinin üs tüne uzunca ve özel bir te r t ip dahil inde gruplar halinde mailen teşekkül 
e tmiş olup, bu gruplar birbiriyle dik açı teşkil edecek şekilde bu lunmaktad ı r . Bâzı 
Ophidiidae tür ler inde de aynı pul lara tesadüf edilmektedir . 

Yılan balığının başın uç k ısmında büyük bir ağzı vardır . Alt çene ileriye doğ-
ru haf i fçe çıkıktır. Kuvvetli sivri dişleri vardır . Sırt rengi yeşilimsi kahve rengi, 
yanlar ı umumiyet le sarıdır . 5 kadem boya ve 20 libre ağırlığa kadar ulaşabilirler. 
Pectorale yüzgeçleri iyi inkişaf etmişt ir . Bunlar ın başladığı yerde bulunan kısa 
b i r yarık galsama hücres inden i t ibaren bü tün vücut taki yegâne i f razat deliğini 
teşkil eder. Dorsale yüzgeci bü tün sırt boyunca uzanır. Anal yüzgeç de a l t tan 
uzanarak kuyruk ta birleşirler. 

Venedik civarındaki CHİGGİA da Yılan balıkları pek bol avlanır. 

Yılan balığı, Açık denizde, sahil sularında, nehir mansap la rmdak i karış ık acı 
sularda, ve tatl ı suda yaşar. Erkekler tatl ı sulara girmez nehir ağızlarında ve ça-
mur lu sahillerin sığ sular ında kalır. Dişiler ise, Nehirlerde, göllerde, küçük ı rmak 
ve derelerde ve ha t t â en u fak batakl ık ve su bir ikint i ler inde bile bulunur . Bun. 
lar bazan kara lar ın çok içerlerine kadar nüfuz ederek denizle i r t ibat lar ını kaybe-
der ve göl veya su bir ikint i ler inde büyük ölçüde m a h s u r kalır lar . Bu gibi denizle 
i r t ibat ı bu lunmayan iç sulara yavrular ın su altı mecra la r ından gittikleri ve bü-
yüdükden sonra aynı dar yol lardan geçemedikleri t ahmin edi lmektedir . Yılan 
balıkları bâzı ahvalde su dışında da kalabilirler. Bunlar ın yağmurlu, rutubetli- ha-
valarda ıslak çamur veya çimenler üzerinde yılan gibi kıvrı larak ilerledikleri ve yer 
değiştirdikleri görü lmüştür . 

Yılan balıkları umumiyet le gündüzleri yuvasında veya bulunduğu erde kal ır 
ve geceleri dışarıya çıkarak beslenirler. Karn ivordur la r , gayet hareketl i ve yır-
tıcıdırlar, canlı cansız bü tün hayvani gıdaları yerler. 
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Yılan balıklarının şayanı hayre t bir hayat hikâyesi vardır : yar ım ası rdanberi 
bunun hakkında devamlı a raş t ı rma la r yapılmış ve coltlerle eserler yazılmıştır. Ya-
kın zamana kadar yılan balıklarının nasıl ürediği ilim alemine meçhul kalmıştı . 
Esk i Yunanlı lar bu balığın yumur ta la r ın ı ve tenâsül uzuvlarını göremediklerinden 
bunlar ın herbir ini Jüpi ter ' in ayrı olarak yarat t ığını kabul etmişlerdi. Aristo, Yv 
lan balıklarının su içinde kendiliğinden meydana geldiklerini tasavvur ediyordu. 
Pline ise daha maddi bir izah şekli bu lmuş ve yaşlanan yılan balıklarının kendi-
lerini kayalara ça rparak parça lanmas ından yeni yılan balıkları teşekkül ettiğini 
iddia etmişti . Son, zamanlarda Danimarkal ı Biology âlimi Dr. Johannes Schmidt, 
in sabırlı mesaisi neticesinde yılan balıklarının hayat teselsülü bütün açıklığı ile 
meydana çıkarılmış olup bu zat, Avrupa ve doğu Amerika sahillerindeki tatl ı su 
yılan balıkları hakkında ilmî me tod la r l a elde edilmiş fevkalâde kıymetli bir eser 
meydana getirmiştir . Bu a raş t ı rmalar ın neticesinde yılan balıklarının hayat hikâ-
yesi şöyle açıklanmışt ır : 

Kitle halinde yılan balığı yavruları . (ELVER). Safhasında. 

Cinsi olgunlaşma safhas ına gelen tatl ı su yılan balıkları sonbahara doğru bes-
lenmeğe fasıla verirler. Vücutları gümüşi bir renk almağa başlar . Burunlar ı sivri-
leşir, gözler fevkalâde büyür, Pectorale yüzgeçlerinin, uçları keskinlenir. Bu mor-
foloj ik tahavvül, Atlantiğin derin sular ında yapılacak binlerce millik uzun bir se-
yahat in yüksek tazyik, zifiri karanl ık ve meçhullerle dolu şart lar ına karş ı bir ha-
zırlık mahiyet inde vukubmulur . Bu âne kadar hiç inkişaf etmemiş olan cinsiyet 
organları gelişir f aka t hazım cihazında bir gerileme vukua gelir. Mukavemet edi-
lemez bir ü reme şevki tabiisi içinde dişi balıklar, bataklık, göl, dere ve su kanal-
lar ından yola ç ıkarak en yakındaki nehrin m a n s a b m a ulaşırlar. Bu hedefe doğru 
giderken bazan ka rada dhi seyahat ettikleri ve her tü r lü engeli aşmağa çalıştıkları 
görülür. Nehir ağzına ulaşan dişi fer t ler b u r a d a b i r müdde t kalarak tuzlu su ile 
tedr icen ünsiyet peyda eder ve kendilerini bekleyen erkek fertlerle buluşarak son-
baha r başlangıçlarında Atlantik seyahatine başlar . Bu sırada yılan balıkları t a m 
kâhil b i r hale gelmiş olup, dişiler 8-10 yaşında ve or ta lama 14 - 26 pus boyunda 
erkekler ise, 4 - 8 yaşında ve 12 - 20 pus boyunda olurlar. 

Bundan sonra denizin derin sular ında yılan balıklarının 3000 millik Atlantik 
seyahati vukubulur . Balıklar sürüler halinde atlantiği aşarak Bermuda "adasının 
trüney doğusunda 48 - 60 derece batı tul daireleri arasındaki bir bölgeye ulaşır lar . 
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Bu sakin sular, yılan balıklarının gelecek nesillerinin doğum yeridir. Bölge hak-
k ında muhtelif iddealar vardır : Yavrulama sahasmın Azores ve Bahama adalar ı 
a ras ında olduğu, veya Meksico körfezi açıklar ındaki Sargasso denizinde bulunduğu 
da ileri sü rü lmüş tür . Dr. Schmidt ' in tesbit ettiği saha ise B e r m u d a adası güney 
doğusuna tesadüf e tmektedir . Bu bölgenin daha bat ıs ında Amerikadan, gelen yılan 
bal ıklarının ü reme sahası vardır . Amerikan menşeli yılan balıkları (Anguilla 
Chryspa) Avrupa yılan balıkları (Anguilla Anguilla) dan farkl ıdır . Bunlar ın bel 
kemiği üzerindeki f ık ra sayısı daha azdır. Avrupa yılan bal ıklar ında (110 - 118) 
f ık ra bu lunmasına mukabi l Amerika yılan bal ıklar ında (104 - 110) f ıkra vardır . 

Bir yılan balığı avcusu PUTÇHER denilen av sepetleriyle. 

Üreme sahasına ulaşan yılan balıkları 200 - 500 kulaç derinlikde toplanarak 
Nisan — Kasım ayları a ras ında yumur ta lar ın ı dökerler . Bir dişi on milyon yumur-
ta döker. Bu yumur t l ama sahas ında or ta lama 7 derece a ı t ı sant igrat ha ra re t ve 
yüzde 35 tuz kesafet i vardır . Dişiler yumur ta la r ın ı döktükten sonra bu yumurta-
lar e rkek balıklar t a ra f ından ilkah edilir. 

Yılan balığı yumur ta la r ı ilk defa 1925 de William Bacbe'nin seferinde bulun-
m u ş ve yumur ta la r çat ladıkdan sonra içinden çıkan sürfeler in yılan balığı larvası 
olduğu anlaşılmıştır . 

Yumurta la r ın ı döken, ve ilkah yapan yılan balıkları ar t ık üreme sahasından 
geriye dönmezler . Hayat taki vazifeleri t amamlanmış t ı r . Bunlar ın kitle hal inde de-
nizin dibine çökerek zâil oldukları t ahmin edilmektedir . 

Yumur ta la rdan çıkan yavrular ın kendi asıl larına en u fak bir benzerlikleri 
yoktur . Takr iben yar ım san t imet re boyunda, yassı ve iç kıs ımları görülecek de-
recede şeffaf olurlar . Gözleri bilnisbe büyük olur \ e irice bir cıva damlas ına ben-
zer.İğne gibi dişleri vardır . Boyları 15 mi l imetre oluncaya kada r 200-300 m e t r e 
derinliğe ve 25 mi l imetre oluncaya kadar 50-60 me t re derinliğe yükselirler. Sonra 
sa tha yakın su larda yaşar lar . Ve ebeveynlerinin vatanı olan tatl ı sulara u laşmak 
üzere 3000 millik Atlntik seyahatine başlar lar . Bu seyahatleri 2,5 — 3 senede ta-
mamlanı r . Amerikan menşeli yılan bal ıklar ının larva müddet i daha kısadır . Bu 
larvaların küçük yılan balığı hline gelmesi ve Amerika kı tasındaki dere ve na-
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hirlere girmesi ancak b i r yaşında iken vaki olur. Avrupaya doğru seyahat eden-
ler ise üç seneye yakın devam eden seyahatleri esnasında gittikçe nesvünumft 
bulunarak fizyolojik istihaleler geçirirler. Vücutları yassılığını kaybeder, incelir 
ve Uzar, kendi asıllarının yuvar lak şeklini alı ve şeffaf l ıklar ını kaybederler . Boy-
ları 10 sant imetreye kadar büyür . Ani.ıntiğin bat ı Avrupa ve Akdeniz sahillerine 
ulaşt ıkları zaman peynir dişlerini kaybederler ve yerine sıra halinde keskin diş-

i ' ı lan balığının büyümesinin üç safhası . Üst te : Yumur t adan yeni çıktığı zaman. 
Or tada : bir san t imet re boyunda şıeffaf larva, üçüncü res im: iki buçuk yaşında 
sekiz sant imetreboyunda, en alt resim. Tam inkişaf e tmiş yavru. Yılan bal ıklar ı 

bu safhalar ı Atlantik seyahatleri esnasında geçirmektedir . 

ler meydana gelir. İlk defa kendi asıl larına benzeyerek u fak birer yılan balığı 
haline gelirler. İngilizce bun la ra E L V E B denir. Bunlar ın Larva safhas ında Atlan-
tik muhacere t ler i esnasında ne ile beslendikleri hakkında elimizde henüz kesin 
bilgi yoktur . 

Kış ve İlk bahar aylar ında Elver safhas ındaki bu küçük yılan balıkları zai.f 
bedenleri ve aç karmlar ıyle büyük sürüler halinde kendi cedlerinin anayurdu 
olan dere ve nehir lere girmeğe başlar lar . Renkleri kahve rengi veya koyu yeşil, 
ve bedenlerinin yanı sarıdır . Çok hareket l idir ler . İnce derileri küçük beyzi pul-
larla ör tülmeğe başlar . Dişiler nehir ler in yukar ı lar ına doğru beslenerek yayılma 
ğa başlar lar . I r m a k ve derelerde yollarını bulur lar . Erkekler ise nehir mansap-
lar ındaki sahillerde med ve cezir sular ının gelip gittiği çamurlu kıs ımlarda kala-
rak toprağın içine girer ve geceleri avlanmağa çıkarak büyümeğe devam ederler. 
Pulları üzerinde yapılan a raş t ı rmalar la bunlar ın yaşını tesbit e tmek mümkün-
dür . Bâzı yılan balıklarının Elver sa fhas ından i t ibaren 10-12 sene sonra tenasül 
devresine girdiği ve boylarının 3 kademe kada r uzadığı tesbit edilmiştir . Bâzı 
yılan balıklarının ise daha uzun yaşadıkları ve ü reme esnasındaki gümüşi renkli 
kıyafete hiç bürünmedikler i müşahede edilmiştir . Böyle bir yılan balığı 22 sene 
yaşamış ve bir diğeri 21 sene yaşadıktan sonra b i r kurbağayı yu tmak is terken 
boğularak ölmüştür . 

Yılan balıkları henüz Elver devrinde Avrupa nehirlerine girmeğe başladığı 
zaman ve sonra da bi lhassa yavaş akan dereler ve su kanal lar ında gayet meb-
zül mik ta rda yakalanır . Ucuz ve taze b i r gıda maddesi olarak pazar lar ı d o l d u m 
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cak kadar ykalandıktan mada canlı olarak uzak iç tatl ı sulara nakledilir ve ha t t â 
İngil tere 'de yakalananlar Hollandaya da gönderilerek bu ra l a rda serbest bir şe-
kilde beslenerek üreti l i r ve t icari kıymeti yüksek b i r hale gelinceye kada r bü-
yürler . İngil terede Severn nehr inden Ouse nehr ine kadar bü tün güney eyaletlc-

Venedik yakınlar ındaki kanal larda İ ta lyanlar yılan balığı avlamak için V şeklinde 
kamış tan yapılmış ve üzerine ağ gerilmiş dalyanlar kullanırlar . 

rinin dere ve ı rmaklar ında ha t t â su değirmenlerinin oluklar ından akan sular için-
de a t lant ikden boşalan yılan balığı yavrular ı milyonlarla yakalanır . 1500 yılan 
balığı yavrusu takr iben bir l ibre gelir ve bir balıkçı gecede yüz libreden, fazla 
yılan balığı yavrusu yakalar . Bu mevsimde b ü t ü n balıkçılar seferber olurlar. 

Yılan balığı, ü r eme safhas ına ulaştığı zaman gıda bak ımından en makbul ha-
le gelir. Gümüşi renk alan ve (Gümüş yılan balığı - Silver Eel) adı verilen büyük 
dişi yılan balıklarının eti çok yağlı olur. Bunlar ın Atlantik seyahatine giderken 
yolları çevrilerek yakalanmalar ı en önemli bir ikt isâdi balıkçılık kolunu teşkil 
e tmektedir . Danimarkanın Lough-Neagh açıklarındaki yılan balığı istihsali peK 
meşhurdu r . Yunanlılar kendi sular ında ve bi lhassa Missolonghi de yılan balığı 
avlarlar . Adriyatik sahillerindeki Commachio da yılan balıkları geniş tuzlu su 
göllerinde üret i lerek yetiştirilir. Bu göllere b ı rakı lan Elverler tabiat ten temin 
edilmek suretiyle göller mütemadiyen dolu tu tu lmaktad ı r . 

Dr. Schmidt ' in a raş t ı rmalar ı büyük bir ekonomik kıymeti haiz olup gümüş 
renkli yılan balıklarının daha fazla yakalanabi lmesi için hususî bir balıkçılık teş-
kilâtı kurulmasın ı tavsiye e tmekde ve Atlantikdeki yavrulama sahasına diğer 
bölgelerden da ima yılan balığı gidebileceğinden bunun neslin inkirazı bakımın-
dan bir mahzur teşkil etmiyeceğir.i b i ldi rmektedir . Japonyada yılan balığı pek 
meşhu r bir gıda maddesidir . Unagiya denilen ve yalnız yılan balığı pişirilen hu-
susî lokanta larda bu balıkların ızgarası yapılır. Pişirilecek balıklar fayans dö-
şeli havuzlarda canlı olarak muhafaza edilir. Japonca öğrenirken sürekli çalış-
ma yüzünden yorülan. gözlerim için bir Japon dok to ru bana yılan balığı yeme-
mi tavsiye e tmiş idi. Bu balığın ayrıca kuvve-i bâhiyeyi a r t ı rmak gibi bir özelliği 
de olduğuiddia edilir. Hemen bü tün göl ve nehir ler imizde mebzulen bu lunan ve 
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yabancılarca çok iyi evsaf ta olduğu söylenen yıln balıklarımız, bizde yılana ben-
zemesi itibariyle pek i l t ifat görmemektedi r . İ s te ku ru tu lmuş yılan balıklarımız 
İtalya ve Almanya pazar lar ında çok m a k b u l saı lmaktadır . Musâ şeriat inde de 
yılan balıklarının yenilmesi menedi lmişt i r . Bundan başka bâzı mahâf i lde yılan 
balığının kan suyunun zehirli olduğu hakkında yanlış b i r kanaa t te mevcut tur . 

Yukar ıdanber i hayat hikâyesini naklett iğimiz bu balıklar yalnız Avrupa ve 
Amerika'ya mahsus yılan balıklarıdır . Halbuki, Dünyada en az 150 t ü r ü olduğu 
bilinen yılan balıkları hakkında daha fazla bilgiye ihtiyacımız vardır . Çünki tat-
lı su yılanbalıklârı Afrika, Asya, Avusturalya ve New Zealand dada vardır . Dr. 
Schmidt ' in a raş t ı rmala r ı pas i f ik okyanusuna kada r teşmil edilmiş isede bu de-
nizde yılan balıklarının çok geniş saha lara yayılmış olması ve onun küçük ge-
misi TANA'nın bu vasi Okyanusta yılan balıklarının yavrulama sahasmı bu lmak 
gibi müşkü l bir işi başa racak şekilde teçhiz edilmiş olması başa r ı sağlayama-
masını intaç etmişt ir . 

İ smi sükûnet ifade etmesine rağmen eski gemiciler a ras ında (sıcak derili so-
ğuk canavar) diye anılan Pasifik okyanusu dünyaj ım en büyük denizi o lduğundan 
ve dünyanın en derin çukurlar ını sinesinde gizlediğinden bu denizin sahillerinde 
yaşayan yılan bal ıklar ının menşe ve mezarl ıklar ını tesbit e tmek henüz m ü m k ü n 
olamamışt ı r . 

Charles Darwin, Beagle seyahat inde Tahiti adasındaki yılan bal ıklar ına işaret 
e tmişt i r . Challenger sefer heyeti, seyahat inden avdette Brit ish Museum'a gayet 
büyük iki yılan balığı get irmişt ir . Pasif ik araşt ır ıcı lar ının en dikkatlisi olan Dr 
Johannes Schmidt , bu denizde üç cins yılan balığı tesbit etmiş olup bunlar , ça-
mur lu ve sığ sularda bulunan ve derisi benekli o lmayan koyu renkliler ile dere-
lerde k u m ve çakıllar a ras ında yaşayan derisi benekli büyük boylular, ve birde 
dağ ı rmaklar ında yaşayanlardır . Dr. Schmidt , arıca Va hiria gölüne ait, ve yılan 
balıklarının dev ırkını temsil eden Kulaklı yılan balıkları hakkındaki rivayetleri 
de tashih e tmiş ve kulak olduğu zannedilen uzuvların baş gerisinde bulunan 
Pectorale yüzgeçleri olduğunu meydana çıkarmışt ı r . 

Bugün dünya sular ında yaşayan yılan balıklarının çoğu biolog ilmî bakımın-
dan incelenmiş bu lunmaktad ı r . New Foundland de ucu yukarı kalkık kısa burun-
lu bir derin su yılan balığı bu lunmuş tu r . Okyanusun daha derin yerlerinde yı-
lan balığı ile ak raba olan acaip bir balık sa tha çıkarı lmış olup bu balığın yaşa-
dığı derinlikde ışık yoktur ve beher sant imet re kareye tonlarla su tazyiki mev-
cut tur . Bu garip mahlûk 6 kadem boyunda olup bunun 5 kademini kuyruk kısmı 
teşkil e tmektedir . Bir başka balığı yu ta rken boğulmuş olarak bu lunmuş tur . 



Denizlerde muhit şartları 

Derleyen : BEDİA TANERİ 
EBK Balıkçılık Müdür Mu. 

Deniz gıda kaynaklar ından azami derecede is t i fade e tmekte muhi t şar t lar ın ın 
etüdü büyük rol oynar. Muhtelif şekillerde b i ra raya gelerek verimlilik hususiyet-
lerini meydana getiren muhi t unsur lar ı , denizde, ka rada olduğundan farkl ı olarak, 
muayyen b i r yere münhas ı r ka lmamış la rd ı r ; zira bu unsur la r denizde vert ikal ve 
horizantal olarak daimi sure t te hareket halindedirler . Denizin bir yerinde mey-
dana gelen bir vakıa, zamanla, belki aylar sonra, ki lometrelerce uzakta yaşayan 
varlıkların istihsaline tesir edebilir. Her spesiesin, büyümesine en elverişli olan, 
en iyi neticeleri hasıl eden kendisine has şar t la r ı vardır . Bir spesies için elzem 
olan şar t la r başka bir i için tamamile uygunsuz olabilir. Böylece denizlerde muhi t 
şar t lar ın ın e tüdü şaşırt ıcı ve anlaşı lması güç bir mevzudur . 

Deniz diplerinde meçhul yerleri keşfederek büyük mahsul ler verebilecek yeni 
organizma spesiesleri bu lmak ; setler çekerek tuzlu su bataklıklarını balık ü re tme 
çift l ikleri haline get i rmek; sun'i o larak p lank ton yet iş t i rmek gibi f ikir ler insan-
lar ın denizden beslenme hayallerine geniş u fuk la r açmışt ır . Bu husus ta alınacak 
tedbirler, ziraatçı larda olduğu gibi burada da, muhi t in akıllıca kullanılmasını icap 
et t i r i r . Bu da; en verimli sahayı bu lup işlemek, popülasyondan en kârlı bir ba-
lans elde e tmek için selektif b i r şekilde hasa t e tmek, mahsul nispetlerini kont ro l 
etmek, predatör ler i azaltmak, ve bâzı yerlerde ve ahvalde muhi t i kültive ve fert,' 
lize etmek,mahall î şa r t la ra bi lhassa uygun olacak şekilde s toklar tesisi ile muhi t i 
iltizam etmekle m ü m k ü n olabilir. 

Bir spesiesin muhi t i onun kozmosu, içinde yaşadığı medyomudur : Bü tün mi-
neral tuzları er imiş organik kimyevi maddeleri , t empera tü r ve güneş şua sistem-
leri ile birl ikte muhi t in fiziki yapısı olan deniz suyunu ve deniz dibinin kompozis-
yon ve s t ü rük tü rünü ihtiva eder. 

Bi ra rada yaşayarak faydalı veya zararl ı b i r şekilde birbir ler ine tesir eden 
muhtelif hayvan ve bi tki spesieslerinin b i ra raya toplanması muhi t i teşkil eder 
Muhit, organik ve inorganik unsur la r ile s is temlerin b i r sistemi, bir ekolojik 
ünite, bir popülasyonun veya popülasyondan b i r a rada yaşayan bir kaç spesies-
lerin fizyolojik şar t lar ını t a tmin edici kendine has hususiyetleri olan denizin bir 
parçasıdır . Muhitlerin kesin olarak hudut la r ı çizilemez ve bun la r müstaki l var-
lıklar olmayıp bir çok şekillerde birbir ler ine tesir ederler. Bir muhi t te vaki olan 
olayların, uzaklarda ve tamamile başka olan bir muhi t t e neticeleri görülebilir. 
Bu sebepten, bir muhi t i e tüd için, kendisine tesiri olan diğer muhi t le rden uzak 
t u t a r ak tecrid e tmek hem güçtür, hemde netice alınamaz. Bütün hayatı müdde-
tince kendisini tek bir muhi te hasreden tür le r pek azdır; çoğu değişen fizyolojik 
taleplere cevap vererek kendileri de değişirler. Meselâ istiridyeler yavru halinde 
iken serbestçe yüzdükleri halde hayat lar ının ilk devrelerinde bir yere hareketsiz 
olarak yerleşirler ve ölünceye kada r öyle kalır lar . Dil balıkları ve buna benziyen 
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b i r çok dip balıkları yumur t a ve larva sa fha la r ında pelaj ikt i r ler ve bu devrede 
ceryanlar t a ra f ından uzaklara götürülür ler . Metamorfozdan sonra dipte yerleşe-
rek o rada kalır lar . Fakat yine de sabit değildirler; yazın sahile doğru, kışın ise 
sahilden uzaklara göç e tmeğ e meyillidirler; yaşlandıkça da daha derin sulara 
hareket ederler. Bir spesiesin bilhassa gıda olarak kullanılan bir balığın biolojik 
e tüdü yapılırken, tezahür ve bol luğunun kontro lündeki esasları anlayabilmek için 
bü tün muhi t e tüdünün t am olarak yapılması lâzımdır. 

Deniz muhi t ler i hakkında dünyada pek çok bilgi mevcut tur . Bunlar ın bazıları 
neşredi lmemişt i r ve l i tera tür lerden kolaylıkla elde edilebilir. Bir çoğu dağınık 
halde dosyalarda gömülüdür . Bazıları ise insanlar ın kafa lar ındadır . Elde mevcut 
olanlar, bir çok kaynaklardan vücuda gelmiştir. En. pr imit ivinden en ileri gelmi-
şine kadar balıkçılar, denizde yaşayarak ve bu kaynağa bağlanarak balıkların te-
zahürü veya olmayışları hakkında p ra t ik olarak pek çok şeyler öğrenmişlerdir . 
Bunlar kıymetli olmakla beraber , umumiyet le batı l i t ika t lara dayanan bilgilerdir. 
Daha az anane tesiri al t ında ka lan ve daha objektif olan ilmî a ra ş t ı rma neticeleri-
ne, şüphesiz ki balıkçıların müşahedeler inden daha çok güvenilebilir. Ekspedsi-
yonlardan elde edilen deniz muhit ler i hakkında s is temat ik hale sokulmuş geniş 
malûmat , deniz a raş t ı rmalar ı yapan müzeler ve enst i tüler vasıtasiyle muhtelif 
bölgelerde muhtelif nümuneler a lmak üzere dünyanın her ta ra f ına gönderilmek-
tedir. Bunlar hayvan ve bi tki nümuneler i toplayarak, fauna ve f lora bolluğunu ve 
kısmen de istihsal nisbetlerini hesap etmişlerdir . Muhtelif derinliklerde su nü-
muneler i ve t empera tür le r alınmış, kimyevi tahliller yapılmış, ceryanlarm istika-
met i ve sürat ler i tâyin edilmiş, topografyalar , ı çizilmiş, deniz dibinin jeolojisi 
gözden geçirilmiş ve daha ilmî ilgisi olan bir çok şeyler yapılmıştır . Bu bilgile-
r in en şümul lüsü balıkçılığın kesif olduğu küçük sahalarda, deniz biolojisi ve hid-
rograf i üzerinde daimi ve s is tematik şekilde çalışan ensti tüler t a ra f ından toplan-
mışt ı r . Deniz biolojisi, balıkçılık ve fiziki oşinografi ile meşgul olan laboratuvar-
ların adedi dünyada 25°'dir. Bunun yüzde doksanı Kuzey Yar ım küres indedi r ; 
Tropiklerde ve Güney Yar ımküres inde pek çok sahiller deniz labora tuvar lar ından 
mahrumdur l a r . Böylece, deniz muhi t şar t lar ı bilgisi üzerinde büyük coğrafi boş-
luklar mevcut tur . Kuzeyde balıkçılığın tesis edilmiş olması daha, çok deniz labo-
ıa tuvar la r ın ın st imüle edilmesine yol açmış t ı r ; Tropiklerde ve güney bölgelerin-
de ise, bunun aksi olarak, balıkçılığı s t imüle edecek deniz labora tuvar lar ı tesisi 
için plânlar kuru lmaktad ı r . Deniz ayni derecede verimli olmadığından bu labora-
tuvar lar ın m ü m k ü n olduğu kada r ist ihsal bölgelerine yakın yerlerde tesis edil-
meleri lâzımdır. Avrupa ve Kuzey Amerikanın köklü enst i tülerinde genel deniz bi-
olojisi, balıkçılık biyolojisi ve h idrograf i üzerinde klâsik a raş t ı rma tekniği son 
derecede gelişmiştir. Bu labora tuvar lar , çal ışmalarının çok güç bir safhas ına gel-
miş bu lunmaktad ı r l a r : dikkatle inceledikleri muhtelif muhi t unsurlar ının, bir bü-
tün olarak yekpare bir mekanizma olan muhi t i teşkil e tmek için uygun bir şe-
kilde nasıl b i raraya gelebileceklerini tây in etmek. Bu yol uzun, dolambaçlı ve 
çetin bir yoldur. Yeni açılacak labora tuvar lar , eskilerin yapmış oldukları hatalar-
dan ve vaz'ettikleri prensiplerden faydalanabil i r ler . Bununla be raber onların da, 
sentez yapacak kâfi derecede mater ie l top lamadan evvel, başlangıç o larak uzun 
b i r a r a ş t ı rma ve tahlil devresinden geçmeleri lâzımdır. Bu yüzden işe mütevazı 
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bir derecede baş lamak, madde ten desteklenmek, ehliyetli kimseler t a ra f ından ida-
re edilmek ve gelecek için sağlam bir plân hazı r lanmak şartiyle, tedricen inkişaf 
e t t i rmek daha doğru olur. İ lk p rog ramda ; bölgede neler olduğu, hayvan ve bitki 
türleri , bunlar ın yayılışı ve hangi mevsimde tezahür ett ikleri yer almalıdır. Bilgi 
a r t t ıkça etüdler daha çok kanti tat if olmalıdır : 

Ne kadar? Bir t a r a f t a n da bölgeye ait t aksonomik re fe rans koleksiyonları, 
deniz biolojisi, fiziki oşinografi balıkçılık üzerinde dünyada int işar eden litera-
t ü r ü muhtevi zengin, bir kü tüphane kurulmal ıdır . Kısa b i r zamanda, suyun ka-
rakterist iklerini , ceryanlarm yollarını ve bunlar ın hayvan ve bitki mik ta r ve ya-
yılışlariyle münasebet ler ini tâyin e tmek üzere bir h idrograf ik p rog ram yapılmalı 
ve tatbikine; başlanı lmal ıdır . Bu programı , balıkçılık etüdler i takib etmelidir . 
Deniz biologları bü tün dikkatler ini hayvan türleri , fiziki oşinograf lar ise k imya ve 
suyun hareket ler i üzerine çektiklerinden her biri muhi t in ayrı bir cephesini e tüd 
eden iki gruba ayrı larak a rada ekseriya büyük bir boşluk b ı rakmakta , muhi t in 
çeşitli unsur la r ı ile ilgili bü tün malûmat ı b i ra raya getirerek t am bir m â n a ve-
r i lememektedir . İ ş te en çok ihtiyaç duyulan şey de, bu iki noktayı bir foküs nok-
tasına getirerek bü tün cepheleriyle muhi t in tek bir tab losunu meydana getirecek 
b i r vasıtanın bulunmasıdı r . Bunun en iyi çaresi, belki de, mevcut gruplara ilâve-
ten, bü tün etüdler i muhi te teksif edecek aşağıdaki işleri görecek muhtelif müte-
hass ıs lardan b i r grup daha ilâve e tmekt i r : Muhitle ilgili, iklim, hava, ceryanlar, 
komperat i f fizyoloji, f auna kompozisyonu, avlanan balık miktar ı , popülasyon gi-
bi elde mevcut hakikat lar ı b i ra raya getirmek. Hayvan ve bitkilerin muhi t t en ta-
lep ett ikleri şeyler nelerdir? Muhit in elementleri nelerdir? Hareket ler inin meka-
nizması nasıldır? Muhtelif tür ler in muhi t hudut la r ı nelerdir? Her ttir için de 
aşağıdaki konular etüd edilmelidir: Her bir inin nerede, ne zaman ve hangi şe-
ra i t a l t ında çoğaldığı, ne kadar sürat le büyüdüğü, ne kada r yaşadığı rakipler ve 
düşmanlar ı kimlerdir? Neler yedikleri, muhtelif münebbihlere gösterdikleri re-
aksiyon, göç yolları, denizaltı iklim ve havasının tesirleri, suyun kimyevi madde-
lerinin tesiri, ihtizaz adet ve ahengini meydana getiren kuvvetler, vesaire. Bu ko-
nula r aras ında gömülü bir problem, balık s toklar ının tezahür ve elde edilmesinde 
meydana gelen f lüktüasyonlar ın sebebi, balıkçılık endüstr is inde olan kimseleri çok 
düşündürmekted i r . Denizde üniversel olan tabiî b i r mor ta l i te nispeti yoktur . Bu, 
spesiesler aras ında değiştiği gibi, bir spesies içinde de popülasyonlar aras ında 
ve bir popülasyon içinde mevkiler aras ında fa rk la r gösterir . Mortal i te nispeti aynı 
zamanda seneden seneye de değişir. Bir popülasyon içindeki mortal i teye yardım 
eden biolojik ve fiziki e lementlerden her biri ve bir spesiesin muhi t teki nisbi 
önemi her hangi bir şekilde f lüktüasyonlar göster ir ; netice olarak her hangi bir 
muhi t in fauna kompozisyonu da tahavvüller gösterir . Bu değişmelerin mekaniz-
masını anladığımız nisbette, balık s toklar ındaki f lüktüasyonlar ı da o derece tah-
min ve izah edebiliriz. 

Denizde yaşıyan havanlar , ka rada olduğu gibi, ancak verimli muhi t lerde geli-
şebilirler, ve yine ka rada olduğu gibi, verimlilik bi tki lerin büyümeler ini m ü m k ü n 
kılacak fiziki ve kimyevi hassaalr ın b i ra raya toplanması ile ölçülür. Deniz bit-
kilerinin çoğu f i toplankton şeklindedir. P i toplankton bü tün denizlerin sa th ında 
bulunmasına rağmen istihsal nisbet ve mik ta r ı yer yer, mevsimden mevsime ve 
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yıldan yıla değişir. Verimlilik, f i toplankton istihsali ile ilgisinden dolayı, deniz 
kaynaklar ının temelini teşkil eder. Organik kimyevi maddeler i organik besin ha-
line fotosentez vasıtasiyle ancak bitki ler getirebilir. Hayvanlar bunu yapamaz; 
onlar ancak besin a lmak suretiyle yaşayabilirler ve sadece muhi t ler inde istihsal 
edildiği kadar veya ceryanlar vasıtasiyle taşındığı kadar yiyebilirler. Bâzı tür ler 
sadece f i toplankton yerler ; bâzıları t amamile veya kısmen diğer hayvanları yiye-
rek beslenir ler; bâzıları ise omnivordur yâni her ikisini de yerler. Fakat beslen-
me âdetleri ne olursa olsun, deniz hayvanlar ını istihsal nisbeti bitkilerin istihsa-
line bağlıdır. İs t ir idye gibi sedenter olan hayvanlar , bulunduklar ı yerlerde bit-
kiler t a ra f ından kuvvet verilen besin p i ramidine bağlıdırlar. Eğer bunlar tesa-
düfen verimsiz bir yere sürüklenir lerse açlıktan ölürler. Diğer t a ra f tan , kılıç oa-
lığı gibi geniş muhi t to leranslar ına sahip olan gezici hayvanlar besinin bol olduğu 
sahalar ı arayıp bulabilirler, f aka t ziyaret ett ikleri yerin verimliliği bakımından 
yine de zengin bir f i toplankton istihsaline güvenirler. Fi toplankton en yakın te-
sirini herbivor hayvanlar bi lhassa u fak omurgasız larda ve larva sa fhas ından son-
ra balık yavrular ında gösterir . Burada karşılıklı b i r münasebet vardır . Aynı mü-
nasebet karnivor hayvanlarda da, p r eda tö r popülasyonlar ı ile avları a ras ında mev-
cut tur . Bu nevi münasebet le r b i r muhi t t e yaşayan bü tün popülasyonlar a ras ında 
m û t a d hale gelmiştir. Hepsi her b i r popülasyonun metabol izma nisbetine, çoğal-
mas ına ve büyümesine bağlıdır. Bu nisbet ler tür ler a ras ında değişikler gösterir . 
F i toplankton deniz sa thının 30-300 ayâk derinliğine kada r ışığı kullanabildiğinden 
hayvanlar ihtiyaçları olan gıdayı b u r a d a n almalar ı icab eder; bununla beraber , 
haya t t a olan bi tki ve hayvanların çıkardıklar ı işe yaramayan maddeler ve ö lmüş 
olanlarının bozulmuş vücutları , fotosentez için ışığın nüfuz edebileceği sahadan 
daha derinlere çökerler. 

Bugün denizlerde muhi t şar t la r ı üzerinde pek çok etüd yapılması icab eder. 
Hak ika t t a toprağı tanıdığımız kada r denizi tanımıyoruz. Denizde muhi t şar t la r ı 
hakkındaki bilgimiz ka ra muhi t şar t la r ınkinden yıllarca geridedir. Bu husustaki 
bilgimizi genişletmek için akla en yakın gelen şey, nü fusun çok olduğu, balıkçılı-
ğın inkişaf etmediği ve beslenme problemler inin vahim olduğu denizi olan mem-
leketlerde bu işlerle uğraşacak yeni labora tuvar la r açmaktadı r . 

Literatür: 
«Living Resources of The Sea» Lionel Walford 
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Balık ve emsali mauullerinde kullanılacak 
konservan maddeler ve Baharat O 

FEHMİ ERSAN 
EBK Balıkçılık Müdürlüğü 

Mütehassıs Kimyageri 
KISIM II 

Bir çok çeşid bahara t muhtelif yiyeceklere kat ı lmaktadır . Fiyetce u m u m î o-
larak pahal ı olan bu madeler , sinir s is temi ve guddeler üzerine tesir ederek ha-
s ım cihazını harekete getirirler. Böylelikle iştah açılır. Yiyecek maddes i daha 
çok yenir ve hazım olur. Bundan başka bahara t ın hâiz olduğu antiseptik tesir de yi-
yeceklerin dayanma müddet i üzerinde müsbe t rol oynar. 

Bahara t ın müess i r maddes i muhtelif cins nebat lar ın kök, kabuk, sap, tohum, 
meyve, çiçek, t omurcuk veya yapraklar ında bulunur . Bitkilerin bu kısımları ku-
ru tu lu r ve bun la r bâzan yalnız kır ı lmak suretile, bâzan da ayrıca toz edilerek is-
t ihlâk edilir. 

Bahara t ın lezzet ve kokusu, elde edildiği bölgeye, mevsime, hasad şekline ve 
hassaddan sonra tâbi olduğu işleme göre değişik derecede bulunur . 

Bu, lezzet ve koku verici, k ısmen de ant isept ik olan madelerin, s tok esnasın-
da anbar lama şar t la r ı ise çok mühimdi r . Bilhassa ufal t ı lmış veya toz edilmiş 
haldeki bahara t ın muhafazas ına ayrı i t ina gösterilmelidir. Aksi halde bahara t ın 
özelliği süra t le düşer . Bu gibi mal lar ın uzun süre s tok edilmemeleri daha uygun 
olur. Muhafaza edileceği yerler ise ru tubets iz olmalı ve her cins baha ra t ayrı kı-
s ımlarda bulunmalıdır . Her cins bahara t , iyice kapanabil i r , ayrı bir kap ta bulun-
malı, bu kaplar daima ayni cins baha ra t için kullanılmalıdır . Bu kaplar ise en 
uygun olarak madeni ve anbala j la r ın bulunduğu zemin, ise ahşap veya ızgaralı 
olmalıdır . 

Bahara t içersinde taş, t op rak ve sair ecnebi madde bulunmamal ıd ı r . Ancak, 
pek cüzî toprak ve kumdan içtinap edilemez, zira bu maddeler toprak mahsu lüdür . 

Bu, fiyetce pahalı maddeler in iş tah açıcı ve lezzet verici tesir eden kısmı ekse 
riya, ihtiva ett ikleri eterik yağ içinde bulunur . 

Balık sanayii için önemli olan bâzı bahara t ın menşei ve evsafı hakkında kı-
sa bilgilerin gözden geçirilmesi bu sanayi mensublar ı için faydalı olur. 
Anason : 

(Pimpinella anisum) esas olarak Akdeniz nebatıdır . Hâlen diğer memleket-
lerde de yet işmektedir . En makbul cinsi İ ta lyan ve İ s p a n j o l menşelisi olup mey-
vesinin rengi açık yeşilimsidir. Diğer cinsleri ise koyu, kahverenkli olup yarı ya-
rıya daha küçük eb'adlıdır. 

Anasonlarda kül mik ta r ı % 9-10 dan çok olmamalı , eterik yağ nisbeti de 
% 1,5 dan az bulunmamal ıd ı r . 

(*) I Kısım Cilt: X Sayı: 1 - 2 Sahife: 13/18 dedir. 
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Bu bahara t ın daha bazı cinsleri vardır . Anciiezlerde kul lanı lmaktadır . 

Fesleğen : 
(Ocinum basi l icum) Vatanı Afrika ve Asya'dır. Bir Akdeniz nebat ıdır . Diğer 

memleket lerde de yetişir. Karanf i l imsi kokudadır . Balık mar ina t la r ında ve sal-
çalar ında kullanılır. 
Papatya kökü : 

(Amacyclus py re th rum) . Akdeniz nebat ıdır . Diğer memleket lerde yetişir. Kes-
kin kokulu eter ik yağdan başka inulin de ihtiva eder. Daha ziyade eczacılıkta kul-
lanılır. Bir nev'i (Ringa) ve Sardalya balığında koku verici özelliği vardır . 
Kekik otu : 

(Sa tu re j a hor tensis) Cenubî Avrupa'da ve diğer memleket lerde yetişir. Çi-
çekli halde iken toplanır ve havadar yer lerde kuru tu lur . % 0.1 eterik yağ ihtiva 
eder. Balık mar ina t la r ında kullanılır . 
Zerdeçal : 

(Curcuma longa) koku verici ve renklendirici olarak kullanılır. % 5-3,5 ete-
rik yağ ve ayrıca renk verici maddeler ihtiva eder. 
Râziyane : 

(Foeniculum off icanale) Asya,. Afr ika 'dan gayri ve cenubi Avrupa'da yetişen 
cinsi makbu l değildir. Ençok kül mik ta r ı % 10, % 3 k u m dahil ve en az eterik ya.'* 
nisbeti % 4.5 olmalıdır. Bu baha ra t da balık salçalar ında kullanılır. 
Dâne Karanfil : 

(Caryophyllus a romat icus) Hemen her t ropik iklimde yetişen karanf i l ağa-
cından. elde edilir. İyice olgunlaşmış f aka t henüz açı lmamış tomurcuk la r taplanır 
ve kuru tu lur . Bahara t ın müess i r maddes i karanf i l yağındadır. 

Anorganik maddeler en çok % 8 olup bunun °/b 1 kısmı k lo rür asitde erimez. 
Eter ik yağ nisbeti de en az % 10 dur . Ufalanmış karanf i l mik ta r ı % 10 u geçme-
melidir. Sap kısmının mevcudiyeti ile kül mik ta r ı çoğalır, eterik yağ nisbeti ise 
azalır. Karanf i l ağacının meyvesi olan «ana karanfi l» en ucuz cinsi en makbu l o-
lup 2,5 cm. kadar uzunluktadır . Kısa dolgun haldeki Amoina cinsi en makbu l o-
lup bir az daha uzunca olan Sansibar karanf i l i ve bundan sonra da küçük ve az 
yağlı olan Cayenne cinsi kalitece daha düşüktür . 

Bu müh im bahara t , b i r çok bal ık mamuller inde, ancüezlerde, konserve mah-
iüllerinde kul lanı lmaktadır . 
Zencefil : 

(Zingiber officinale) Vatanı t ropik Asya memleket ler idir . Hâlen hemen her 
sıcak iklimde yet işmektedir . Ticaret te iki nev'i bulnur . Kabuklu ve siyah renkli 
olan ile kabuğu alınmış ve ağart ı lmış olanlar f iatce de farkl ıdır . Aromat ik koku 
veren eterik yağ ile keskin lezzet verici maddeler i ihtiva eder. Anorganik madde 
mik ta r ı % 1 . 5 - 8 aras ındadır . E ter ik yağ ise % 2-2 nisbetindedir . 

Bu baha ra t bi lhassa ançüezlerde çok kullanılır. 

(Devam edecek) 
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N E W S I N B R I E F 

— Japanese fishing experts at t he Fishery Directorate sailed M a r m a r a or. 
board the f ishing boats, on the 15 th. June, to meet the f i shermen in seven 
di f ferent f ishing towns and discuss their p rob lems and show them fishing met-
hods pract iced in Japan. 
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