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Kurumumuz Genel Miidiir
Yardimciligina
Sn. Ali Helvac: Atanda.

1950 yihnda Malatya’da dogdu. Ilkokulu Malatya - Darende’de, Orta ve Lise Ogrenimini
Ankara’da bitirdi. 1972-1973 yiinda Gazi Universitesi Miihendislik - Mimarlik Fakiiltesinden
Makina Miihendisi clarak mezun olmustur.

1973 - 1975 yillar1 aras1 Yozgat Candir Yag Fabrikasinda Insaat ve Montaj g¢aligmalarmi
bitirerek Fabrika Miidiirii, 1975-1979 willar1 arasimnda Sanayi ve Ticaret Bakanhgi, Sanayi
Genel Miidiirliigii'nde Sube Miidiirii olarak gorev yapmstir.

1979 - 1982 yillar1 arasinda Gazi Universitesi Miihendislik Mimarhk Fakiiltesi Makina Bo-
liimiinde Ogretim Gorevlisi olarak calismugtir. 1975-1982 yillar1 arasinda Gazi Universitesi
biinyesindeki Isletme Yonetimi, Istatistik ve Yonetim Bilimi konularinda master (bilim
uzmanhgl) calismalarn yapmustir. 1979 yilinda Yildiz Universitesi'nde lisans iistii (yiiksek
miihendislik ve doktora) caligmalarmna baslamis olup doktora ¢aligmalari halen devam et-
mektedir.
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Miidiir Yardimcis1 olarak goreve baglamis ve 1989 Eyliill ayma kadar bu gorevine devam et-
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jelerde birinci derece sorumlu olarak gorev yapmustir.
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Evli ve bir cocuk babasi olan Saym Ali Helvaci'ya yeni gorevinde bagarilar
dileriz.



LISTERIA MONOSITOGENESIS (*)

Son yillarda L. Monositogenesisin
kontaminasyonu tehlikeli boyutlara ulas-
mistir. Bugiin insan Listeriosisi, insan-
dan insana kontamine olabilecek bir go-
riintim kazanmistir. Burada insanin ken
di koruma mekanizmasimin da (direnci-
nin de) rolii biiyiiktiir. Enf.nun mey-
dana gelmesinde alinan etkenin miktar
da onemlidir. Bu konuda siitdeki, et ve
et tirtinlerindeki etkenin varligimin aras-
tirtlmasi {iizerinde durulmustur. Ozellikle
¢ig siit, et ve et iriinlerinin c¢ok yiiksek
oranlarda etkeni tasidigi goriilmiistiir.
Boylece etkenle bulasik gida maddeleri
insanlarin saghgim tehdit etmektedir.

Uzun stiren arastirmalarda, sigirlarin
mastitisinde etkene rastlanildigi ve siitle
disar1 ciktigr goriilmiistiir. Bu durumda
siitlerin koruyucu kolloidi tesirini yiti-
rerek, stitde hem pH degisir hem de et-
ken ¢ogalmaya baslar.

Listeria monositogenesisin insan sag-
ligina zarar vermemesi icin (salamura ve
et tirtinlerinin) bakteri yogunlugunun sap-
tanmasi, her iiriinde bacteriolojik kontrol-
lerin yapilmas1 gereklidir.

Oral olarak almman enfektion etkeni
sindirim sistemi mukozasindan kan dola-
stmina gecer, septisemi yapar, 3-5 giin
icinde enfeksion etkeni organlara yerle-
sir. Boylece siitde, etde ve et iiriinlerinde
enfeksiona ve sekunder enfeksionlara
rastlanilir.

Sigirlarda abortus etkeni olan listeria
monositogenesis yoniinden 50 kadar hay-
van tiirii {izerinde arastirma yapilmis ve

Ceviren :

Giilten TURKEL
Veteriner Hekim

EBK Genel Miidiirliigii
Imalat Dairesi Baskanlig

biitin ev hayvanlarinda (memeli ve ka-
nathlarda), bircok hayvanlarda (memeli-
ler, kuslar, baliklar, yengecler) primer ve
sekunder olarak hastalik etkenine rast-
lamilmis, bunlarim disindaki hayvanlarda
hastaligin seyretmedigi goriilmiistiir. Hay-
vanlardaki Listeriose istatistiklere gore
kisin, ozellikle de Mart ayinda yogun bir
sekilde goriilmektedir. Nedenleri arasin-
daki onemli faktorlerden biri de kis sii-
resince vitamin yoniinden fakir gidalarla
beslenme, yesil yem, ot vb. noksanligi,
yem degisiklikleri ve alistirilmadan bir-
den verilen silaj yemleridir.

insanlarda ise;

1929 yilinda, ilk kez (insanda) hasta-
liga rastlanildi. (glandular ve septik form

da)

1935 yilinda, yine insanda deri les-
yonlarina

1936 yilinda, septik Listeriosa

1951 yilinda, ise plesental Listeriosa
rastlanilmis olmas1 ile kaynaklar hasta-
Iigin gidalarla alindigimi gdstermistir. in-
san ve hayvan hekimleri boylece Lis-
teriozusun patogenesisi, sagitimi, bakte-
riolojik ve serolojik diagnosu, epidemiolo-
jisi ve proflaxisi iizerindeki ¢alismalarina
hiz kazandirmistir.

1958 - 1962 - 1966 yillarinda Almanya’-
da Listerios sempozyumlar1 yapilmis ve
bunu Amerika, Hollanda izlemistir.

Insan ve hayvan hekimleri Listerios
hakkinda mikrobiyolojik arastirmalarma
hiz kazandirmastir.

(*) Potel, J. (1968) : «Die Listeriose unter besonderer Beriicksichtigung der

Epidemiologie» Fleischwirtschoft, Nr 3, P. 301.



Listeriada Enfeksion

Hayvanlazrdaki
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Listeriada fnfektion

Hastaligin bulasma ve yayilmasinda
hasta hayvanlar ve portorlerin gaita, id-
rar, siit, burun ve goz akintilari, aborte
feutus, uterus akintilar ile insektisidler
rol oynamaktadir. (ixodes ricinus, Der-
manysus gallinea, tabanide (at sinegi)
Ozellikle de tabanidelerde mikroorganiz-
manin iiredigi ve gaita ile ¢iktigr da sap-
tanmistir. Etkenin 6 degisik serotipi ve
bircok alt tipi taninmistir. Mikroorganiz-
ma toprak, giibre, lagim sulari ot ve si-
laj yemlerinde fazla bulunmaktadir.

Etken; Gram (+), hareketli, ozellik-
le 20 C da (22-25 C) sporsuz ve kapsiilsiiz,
0,5-3,0 p uzunlugunda ¢comakciklardir.

Kanli agarda 8 hemoliz olustururlar.
Meydana getirdikleri koloniler 1-2 mm ca-
pinda grimsi beyaz renktedir.

Insan ve hayvanlarda patojen olan
tek tiir Listeria monositogenezdir. Onem-
li bir o6zelligi de perifer kanda monosi-
togenez olusturmasidir. Etken asidorezis-
tans karekterdedir. Kiiltiirlerde aerobik
ve mikroaerofilik kosullarda {ireyebilir.
Karbonhidratlardan gaz olusturmadan
asit meydana getirmektedirler.

64 °C da 15 sn tutulmakla veya 56 °C
daki 3 saatlik su. banyosunda etken can-
lihgim yitirmektedir. +4°, +7° C da giin-
lerce veya haftalarca canli kalmakda, ¢1-
karildiginda tekrar cogalabilmektedir.

Tipki salmonella gibi. Bu nedenle ozel-
likle siitleri yiiksek 1sida uzun siire kay-
natmak en iyi metotdur. Ortam pH ninda
onemi vardir. pH'nin 5,6 nda olmasi et-
kene zarar verir. Marazi maddelerden ya-
pilan frotilerde ve doku kesitlerinde Flo-
resan antikor teknigi yardimi ile etken
saptanabilinmektedir.

Ampisilin ve tetraksiklinlere kars:
duyarhdir.

KLINIK GORUNUM :

Zoonoz bir hastalik olan Listeriosu-
sun insan ve hayvanlardaki klinik gorii-
niimii birbirine benzemektedir. insanlar-
da hastaligin sikca goriilmesi, insanlar-
daki klinik seyrin tanmmmmasima ve hasta-

ik iizerine ilginin yogunlasmasini sagla-
mastir.

Kisaca;
1) Akut Septik Form (Hastaliin bas-
langi¢ déneminde)

2) Santral Sinir Sisteminin Liste-
riosusu (meningitis, Ensephalitis,
meningoencephatitis

3) Glandular Form (Lenfondenitis)

4) Lokal Form (Cildde lesyonlar, kon-
junktivitis)

5) Chronik Septik Form (Endokardi-
tis, ic organlarda) Apseler



Hayvanlarda biiyiikbaslarda Santral
Sinir Sistemi Listeriozusuna, kiigiikbas-
larda ve kanatlhilarda ise septik listeriozu-
sa daha sikc¢a rastlamldigr goriilmiistiir.

Insanlarda hastalik yazin; ozellikle
de Temmuz ayinda sik goriildiigii istatis-
tiklerle saptanmastir.

Almanya’da Listeriosa yakalanan ve
olenlerin durumu istatistik bilgilere gore
asagidaki durumdadir.

Yil Hastalanan Olen
1956 41 18
1957 44 18
1958 45 19
1959 30 10
1960 44 15
1961 32 11
1962 84 33
1963 102 46
1964 157 40
1965 128 47
1966 299 119
1006 376

Oliim Orani: % 37,38

Bu hususda doktorlara diisen gorev-
ler;

1) Tipda doktor ve yardimci saglk
personellerinin yeterli diizeyde ve sayida
olmasi gereklidir.

2) Hamilelerdeki Listeriozda goriilen
abort olaylar1 sonucu dezenfektion islem-
lerinin dikkatlice ve biiyiik bir ciddiyetle
yapilmasi.

3) Ozellikle hamilelerde temizlige, yi-
yecek maddelerinin ¢ig olmamasina dik-
kat edilmeli ve hayvanlarla temas1 kesil-
melidir.

4) Hamilelerde atesin yiikselmesi
aninda, hemen doktor cagirilmalidir.

Veteriner Hekimlere diisen gorevler;

1) Hayvan beslenmesinde yemlerin
hijyenine dikkat etmek, (6zellikle silaj
yemlerinin)
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2) Hasta hayvanlar siiriiden uzaklas-
tirtlmali,  stiphelilerde  uzaklastirilarak
Intradermal allerjik test yapmak,

3) Bagisiklik kontrolleri yapmalk,

4) isgileri enfektiondan korumak,

(hayvan bakicilarimin)

5) Yiiksek 1sida siitlerin pasteurizas-
yonunu saglamak,

6) Etlerde Listeria yoniinden bakte-
riolojik muayeneler yapmak.

Cesitli hayvan cinsleri ve insanda ses-
siz infektiondan oldiriicii enfektiona ka-
dar degisen klinik tablolarin (meninjit,
apse, deri lezyonlari, erkeklerde uretrit
gibi) gortildiigti bir hastalik olan Liste-
riozda, infektionun durumuna gore beyin
omirilik sivisi, kan, idrar, amniyon sivisi,
bogaz siirtintiisii plesenta yeni doganlar-
da mekonyum o6li doganlarda ve diisiik-
lerde i¢ organlar aliarak; mikroskopik
incelemeleri, kiiltiir ve bakteri aglutinas-

yonu, KBR, latex flokulasyon testi ve
antikor tesbiti yapilabilinmektedir.

Bunlardan;
Listeria Agliitinotest
Listeria infektionunun seroloji yon-

temiyle tanimi amaciyla kullamlan bir

passif aglutinasyon testidir. Infektion si-
rasinda hasta serumunda Listerialara kar-

s1 olusan antikorlari tesbit olusan anti-
korlar1 tesbit ilkesine dayanir.
Muayene Maddesi: Serum

Normalde : Negativ

Miisbet oldugu haller :
1) Listeriozun degisik klinik sekilleri

2) Staphilakok ve enterokok infek- -
cionlari

(Hasta serumu onceden stophilakok
antijeni ile absorbe edilerek bu capraz
reaksiyon ihtimali ortadan kaldirilabilir.



Beyin Omirilik Sivis1 (BOS)

Normalde steril olan beyin-omirilik
sivisi, meninjit siipheli olgularda mikro-
biyolojik olarak incelenir; mikroskop
muayenesi, bakteri kiiltiirii gerektiginde
anaerop kiiltiir, mikrobakterium tiibercu-
losis, mantar, leptospira kiiltiirti yapilir.
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Lomber pankiyonla alinan beyin omi-
rilik s1vis1 kapali siseye veya tiipe konur.
Laboratuvara siiratle gonderilir. Bulanik

olan sivida, polimorf niiveli Lekositler cok

sayidadir ve genellikle Listeria monosito-
genesiz etkenine rastlanir.
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HAYVANSAL URUNLER TEKNOLOJiSI

SOGU KAYMASI
(Cold Sliding)

Ersural SUNER
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*  Brief

A phenomenon that could not be observed in literature, has been
“escribed and discussed which is termed ‘cold sliding’ (s.k) in symposium
that was organized by the building - industry center on March 22. in
istanbul 1989.

This papier is including all details of this new phenomenon in
animal husbandry and meat industry. And this article have been prepared
according to the results of a survey based on the development of cnld

sliding at meat cold practice and/or this field.

*  Onsoz

Hayvansal {iriinler teknolojisi alanin-
da yer alan arastiricilarla, sogutma tek-
nigi alaninda yer alan arastiricilar ara-
sindaki haberlesme ve dayanisma, bu her
iki alanda da, birbirini tamamlayan adim-
larmn hizli bir sekilde ve beklentiler dii-
zeyinde atilmasini ve gelistirici yontem-
lerin, uygulama alanmna aktarilmasini,
biiyiik olgiide engelleyecek ve/veya smir-
landiracak degerlilikte, yetersiz bulun-
maktadir.

Bu ise bir taraftan, sogutma miihen-
dislerince hazirlanan, sogutma proje’leri-
nin, hayvansal iiriinler teknolojisi alanin-
da zaman, zaman yanilgili sonuglar1 ve
yetersiz perfofmanslar1 igermeleri ile de-
gerliliklerinin tartigilir olmasina diger ta-
raftan, hayvansal {iriinler teknolojisi ala-
ninda yiiriitiilen aragtirma ve deneme so-

nuclarinin, bilimsel nitelikte de olsa ve
ayrica isabetli de bulunsa, giivenilir ol-
mayan goriintiilerinde, alinmasina yol ac-
maktadir.

Sogutma endiistrisine dayali, hay-
vansal tirtinler teknolojisi alaninda yapal-
mis bir arastirmanin, sogutma teknigi”
nin en alt diizeyinde olmasi gereken bilgi,
deneyim ve bilinci tasimamasi halinde ne
denli hatali sonuglar1 igcerecegi ve buna
karsin, sogutma miihendisligi projeleri-
nin, hayvansal iiriinler teknolojisi'nin, ge-
reksinmelerini, en alt diizeyinde karsila-
yabilecek, bilgi birikimini icermemeleri
halinde, ne denli yetersizlikleri, tasiya-
cagil, gerek bilinir, gerek bilinir olmasi
yanisira, sik sik gozlenir, bulunmaktadir.

Yerli ve yabanci literatiir'de, bugii-
ne kadar izlenemeyen, bu literatiiriin ge-
rek hayvansal iiriinler teknolojisi gerek
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sogutma miithendisligi, boliimlerinde bu-
giine kadar deginilmemis, et'in sogutul-
masinda, bu bildiri ile ilk kez belirlenmis
ve tamimlanmis, yeni ve olusum, yukar:
daki acgiklamaya haklilik getiren, yeni bir
ornegi, bovlece ve ayrica olusturmakta-
dar.

* Ozet

Sogu kaymasi (cold sliding), sogutma
performansi'nin, baz1 mevsimlerde, yeter-
siz bir diizeyde kalmasina neden olmakla,
¢ogunluk sayisinda bugiline kadar gizli
kalmis (bone - taint) i¢ten kokusma, olgu
ve olusumu’nun, 6zellikle biiyiik govde et
(s1g1r), 6n sogutmasi'nda, ana nedenini
dolayli olarak olusturmakta ve bunun
onemli - agirhikli etmeni bulunmaktadir.

Literatiirde yeni belirlenmis, sogu
kaymasi (cold sliding), ozellikle, kis mev-
siminde ve kara iklimlerinde, govde et
(koyun), 6n sogutmasi'nda, (cold shorte-
ning) sogu kisalmasi olgu ve olusumuna-
da zaman zaman onemli ve agirlikli ola-
rak neden olusturmaktadir.

Sogutma miihendisliginde, soguk oda
ve sogutucu iinite (evaporator) kapasite
belirlemelerinde bugiine kadar kabul go-
ren ve uygulanan, uluslararasi alanda ge-
cerli ve birbirinin esdegeri bulunan yon-
tem’lerle, gozetilen parametrelerinde, ay-
ni sekilde bugiine kadar bilinen ve yapi-
lan hesaplamalarin yetersiz oldugu, yeni
bir parametre olarak, gercekte tersinir
(reversible) sogu kaymasi (cold sliding)
olgu ve olusumu’nun gozetilmesinin ka-
c¢iilmaz bulundugu, belirlenmistir.

Sogu kaymasi (cold sliding), ayrica
et'in sogutulmasinda, agirhk kayiplar
(weight losses)'nin gereksiz degerlerinde
asir1 ve anlamsiz yiikselmesine ve isletme
girdilerinde gereksiz odentilere ve asir
artislara neden, olmaktadir.

* Giris
Her soguk oda’nin, tipi ne.oluréa, ol-
sun projelendirilmesinde, hesaplarinin
dogru ve/veya hatali, yapilmis olmasina

baglh olarak, yeterli ve/veya yetersiz ve
fakat her iki durumda da kendine ozgii,

bu soguk oda’y1 karakterize eden belirgin
ve Olgiilebilir oldugu halde belirlenebilir,
bir ‘zaman-sicaklik paterni egrisi’ vardir.
Proje parametreleri, degistirilmedigi sii-
rece, degismezligi, bilinir ve/veya bilinir
oldugu tizere tekrar, tekrar denenebilinir,
bulunmaktadar.

Gergekten de, senenin herhangi bir
giintinde, rastgele segilen ornekleri olus-
turan, farkli alan (m* ve degisik amacgh
iki 6n sogutma odasi'min bu farkli de-
gerlere sahip olmalarina karsin, birbirin-
den, zaman-sicaklik paterni egrisi, yoniin-
den o6nemli farklilikta, goriiniim verme-
meleri, yukarida s6zii edilen degismemez-
ligi, dogrulamaktadir.

Sekil 1., alanlari, sirasiyla 260 m* ve
280 m’ olan, biri sigir govde et ve digeri
koyun govde et, 6n sogutma odalari’nin,
Oornegin nisan ayinda 24 saat siireli bir
on sogutma islemi (A: koyun, B: sigir)
icin sahibi bulunduklar1 (14 + 34 °C)
(1.6 == 3.6 °C) ‘zaman sicaklik paterni eg-
rileri’ ni, aralarinda 6nemli farklilik ol-
madigr (P > 0.05) halde gostermektedir.
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Sekil 2., ayni degerlendirmeyi, birbi-
rini izleyen ve birbirine gecisli iki 6n so-
gutma islemi (A : koyun, B : sigir) igin
sahibi bulunduklar1 (3.0 + 4.0 °C) (3.8 =
3.4 °C) ‘zaman-sicaklik paterni egrileri’ni,
aralarinda o6nemli farklilk olmadig:
(P > 0.05) halde, belirlemektedir.
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Goriinen ve bilinen o dur ki... ‘zaman
- sicaklik paterni egrisi’ konumunun, de-
gisik proje’lerde bile degismemezligi ‘ge-
gerli bulunmaktadir ve gergek oldugu
gozlenir ve bilinir olmakla beraber lite-
ratiir bildiris'lerinin aksine olarak ‘sicak-
ik paterni egrisi’ nin, farkli mevsimlerde,
onemli 6nemsiz, belirgin bir kayma gos-
terdigi, belirlenmis, bulunmaktadir.

* Literatiir Bildirisleri

Genis bir alanda, ilgili ve iliskili ol-
dugu halde, yogun bir literatiir taramasi
yapilmistir.

Buna ragmen, bu Bildiris'te, sogu
kaymas1 (Cold sliding) olarak adlandiril-
mis ve tammmlanmis benzeri olgu ve olu-
suma, bunun nedenlerine ve/veya sonug-
larina deginen tek bir bildirise, rastlaml-
mamistir.

Gergekte, ‘zaman-sicaklik paterni eg-
rileri’ nin, belirlendigi ve buna bagh ola-
rak yapilmis, ¢cok sayida, literatiir bildi-
risi (1) (3) bulundugu gozlenmistir.

Ancak ne varki, literatiir bildiris'leri-
nin hepsinde ‘sicaklik paterni egrileri’
nin, arastirma ve inceleme ile ilgili dene-
me'lerde, degismezligi, diistiniilmiis veya
orgoriilmiis ve sonuglar, saptanmis veri”
lerinde bu degismezlige gore elde edilmis
ve degerlendirilerek, yorumlanmigtir.

Boylece, tiim literatiir bildirislerinin,
sonuglar;, bu Bildiri'nin konu edindigi
sogu kaymasi (cold sliding) nedeni ile
simdi tartisihir, bulunmaktadir. Veya en
azindan, uygulama alanina gegirildikle-
rinde biiyiik sapmalar kaydedecegi ne-
denle uygulama degerliliklerinin c¢oziicti
ve ¢oziimleyici, olabilme olasiliklari, dii-
secek ve diisiik olacaktir.

Bu nedenle, literatiir bildirilseri'ne,
bu bildiri’de ayrica deginilmemis ve ozet-
lerinde, yer verilmemistir.

* Belirlemeler

Sekil 3. Bir 6n sogutma odasi'nda,
24 saat siireli bir 6n sogutma isleminde

oda ici (t. °C) sicakhik parametresinin
sayisal degerleri degisimini, siireli oldugu
halde, belirlemektedir.
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Sogutma performansi ve/veya kisaca
performans, olarakta tamimlanan bu ¢i-
zim gosterim, odanin, gergekte sogutma

karekteristigini, icermektedir.

Sicaklik paterni egrisi (temperature
pattern curve), gergekte sogutma miihen-
disligi agisindan, konu edilen soguk oda’
nin, toplam 1s1 kazancini (total heat gain)
ve/veya toplam sogutma yiikii'nti kargih-
yabilecek, oda igi, sogutucu tiinite (eva-
porator), nitelik ve niceligine, bagl ve ba-
giml oldugu halde, proje degerleri sakh
tutuldugu siirece degismez degerliliktedir.

Sekil 4. Bir 6n sogutma odasi'nda

birbirini izleyen ve birbirine gegisli 2 x 24
saat stireli, iki 6n sogutma islemine ait
sicaklik paterni egrisi'ni belirlemektedir.
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Sekil 5. Koyun govde et 6n sogutma-
sinda kullanilan, bir 6n sogutma -odasi’
nin, 24 saat siireli 6n sogutma islemi'ne
ait zaman-sicaklik paterni egrisi'ni goster-
mektedir.
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Oda Igi Sicaklik
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Sekil 6. Ayni 6n sogutma odasimin,
birbirini izliyen ve birbirine gegisli, 2 x 24
saat siireli, iki On sogutma islemi’'ne ait
sicaklik paterni egrisini, belirlemektedir.

Sigir ve koyun govde et’ler arasinda
¢cok onemli kitlesel farklibklar (P < 0.01)
olmasina karsm, patern’ler arasi goriiniis
farkliligi bulunmamaktadir.
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* Materyal ve Yontem
* Materyal

Ulke genelinde, rastgele segilen bir et
endiistriyel tesisi'nin rastgele secilen bir
(sigir eti) on sogutma odasi’min, Ocak,
Mart (I. dokiim mevsimi-fall season), Ni-
san, Temmuz ve Ekim (II. dokiim mev-
simi-fall season), aylarina ait, sozii edilen
et endiistriyel tesisi'nin Kompresor Dai-
resi ile Soguk Odalar, Isletme, Defterle-
rinden elde edilen veriler 24 saat siireli
on sogutma islemlerini belirleyen, oda igi
sicaklik (t °C) siireli, sayisal degerleri
olarak, bu arastirma ve incelemenin, is-
tatistik analiz ile ilgili materyalini, olus-
turmustur.

Bo6tlar

Veri'lerin ait oldugu (sigir eti) on
sogutma odasi, oda igi sicakligr (t, = -+ 0
°C) otomatik kontrol, denetimli, sogutucu
tinite (evaporator) hava ¢ikis hiza 10 m/s
oldugu ve oda icinde oransal nem %
(relative humidity) degerini belirleyen
higrometresi ve bunun otomatik kontro-
lunu saglayic1 cihazi (higrostat) bulunma-
dig1, halde, bu arastirma ve inceleme’nin,
donatim materyalini olusturmustur.

* Yontem

Aragtirma ve Inceleme, bilgisayar
uyarmali oldugu halde yiiriitiilmiistiir.

Bilgisayar uyarlamasinda ‘Minitab
Data Analysis Software Minitab. Inc.
* Release 82.1 * Storage Available 8000’
olarak tanmimlanmis, hazir paket program
secilmistir.

Arastirma ve inceleme sonunda elde
verilerin, bilimsel istatistik yoniinden de-
gerlendirimi ve yorumunda, variyans ana-
lizi, ve t - Test'i ile mann whitney ve runs
ile Z - Test’leri sirasiyla yerine gore ayri,
ayr1 yerine gore de birlikte, kullanilmis-
tir.

Giinliik yiikleme ve oransal yiik de-
gerlerinin, on sogutma islemi'ne etkileri-
nin esdeger baza indirilebilmesi ve ista-
tistik analize elverir duruma getirilebil-
mesi icin belirlenen aylardaki, aylik orta-
lamalar1 saptanarak iiniform vyiikleme
(sigir govde et agirliklary) ve oransal yiik
(kullanilabilir oda hacminin kullanim %
si) terimlerinde 6nemli farklilik (P > 0.05)
gostermeyen, tarihlerinin, giinliik olarak
secilmesi Ongoriilmiistiir.

* Arastirma Sonuclari

Tablo 1. Aylara goére ©On sogutma
odasi, oda ici sicaklik (ortalamasi) deger-’
lerinin, istatistik olarak degerlendirilmesi
sonuclarimi, icermektedir.

Tablo 1. 24 saat siireli bir 6n sogutma islemi ile birbirini izleyen
ve birbirine gecisli, iki 6n sogutma islemi, siiresince, oda
ici (tr °C) sicaklik (ortalama), degerleri.
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On Sogutma Islemi

“ylar 24 saat 2 x 24 saat
Ocak i gna 5=+ 3D
Mart 4+~ 3 B BIEEEpiD
Nisan 34+ 4%2 gy
Temmuz 18- & 5.° 1550 il el
Ekim Bb Iz 4.0 5i3b___
Sayisal degerler, (n = 12) ve (n = 24) Ornegin, ortalamas: +

ciandart sapmasi, olarak verilmistir.

Aym siitun icinde yer alan, ortalama degerlerin, birbirinin aym,
iissel harf tasmiyanlari arasindaki farkhbklar (P < 0.05, iki
tarafli t — Test’i) onemli bulunmustur.

€onsal degerler (°C) Celcius teriminde tanimlanmustir.

Ortalama deperler arasindaki farkhihiklar (P > 0.05) ¢nemli bu-
lunmamustir.

W

Sayisal degerler (%) teriminde tamim!anmstir.

Tablo 2. Aylara gore On sogutma nin, istatistik degerlendiirlmesi, sonugla-
odas1 oransal yiik (ortalamasi) deZerleri- rim1, icermektedir.

Tablo 2. 24 saat siireli bir 6n sogutma islemi'ne ait oransal yiik,
(aylik ortalamast) degerleri.

On Sogutma Islemi

/wylar (n) Ornek Hacmi Oransal Yiik
Ocak 26 0.72 + 0.30
Mart 26 074 + 041
Nisan 26 0.65 + 0.29
Temmuz 25 (PRt i) 31
Ekim 25 0.73 +_9.41

*  Sayisal degerler (n) 6rnegin, ortalamas1 + standart sapmasi, ola-

rak verilmistir. 2

Tablo 3. Belirlenmis aylar iginde, et'lerin, govde et agirhklari’min, istatis-
oda ici sicaklik'larin saptandigi tarihte, tik degerlendirilmesi, sonuclarini, iger-
on sogutma islemi'ne alinmis sigir govde mektedir.

Tablo 3. 24 saat siireli 6n sogutma islemi'ne alinan govde et (sigir)’
lerin agirlik (ortalamasi) degerleri.

Aylar x + SD Dagilim Agirhigr (Kg)
Ocak 1488 + 9.7 (122 - 169)
Mart 1497 + 104 (126 - 191)
Nisan 1482 + 8.9 (120 - 169)
Temmuz 1485 + 104 (120 - 171)
Ekim 148.7 + 10.6 (110 - 175)
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*

rak verilmistir.

Sayisal degerler (n) 6rnegin, ortalamas1 + standart sapmasi ola-

* Ortalama’lar arasindaki farkhilik’lar (P > 0.05) 6nemli bulunma-

muastir.,

*

Degisik mevsimlerde, zaman-sicaklik
paterni egrileri 24 saat siireli 6n sogutma
islemi icin (Sekil 7), (Sekil 9) ve (Sekil 11)
birbirini izliyen ve birbirine gecisli iki 6n
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Sogutma performansi'nin, 6n sout-
ma odasi'nda, yil iginde degisik ay’larda
bile degismez sekilde, olusturulmus ola-
cag beklentiler dogrultusunda, dogru
bulunmaktadir. On sogutma odasi, geregi
gibi yalitilmis, oda ici sicaklhigr (t. = + 0
°C) degerine diizenlenmis ve ayarlanmis
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Sayisal degerler (Kg) teriminde tamimlanmstir.

sogutma islemi igin (Sekil 8), (Sekil 10)
ve (Sekil 12) gosterildigi iizere belirlen-
mistir.
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ve ayrica termostat (thermostat( otoma
tik kontrol cihazi ile oda ici sicaklik de-
geri kontrol edilir bulunmus, olmaklia,
sogutma performansi’'min, degisik aylar
icin, degisik degerlilikte olabilecegi, ka-
bul edilemez.

Bu, boyle olmakla, oda’'nin, burada,
bu ornekte oldugu iizere, 6n sogutma



odasi’nin, sogutma performansi’ni, oda
icinde belirleyen ‘sicaklik paterni egrisi’
nin, yil iginde, farkl isletme periyod'la-
rinda, degisir ve degisik, olabilecegi, dii-
stiniilemez.

Buna karsin, 6n sogutma islemi sii-
resince, oda i¢i sicaklik (t. °C) degerleri-
nin degiisk aylardaki, ortalamalar:1 arasin-
daki farkliliklarin istatistik olarak onemli
(P < 0.05) bulunmus olmasi, sogutma
performansi’nin aylara gore degistiginin,
kamit1 bulunmaktadir.

Bu gergek goriiniim ise, sogutma per-
formansi'm1 belirleyen, oda ici, sicaklik
paterni egrisi'nin, ¢izim gosterimlerde de
gozlendigi iizere, aylara gore, kaydigim
(sogu kaymasi - cold sliding) kanitlamak-
tadur.

Bu kayma govde et'’in, yiizey sicaklig
ve bunun yamisira, oda ic¢i sicakligi’'min
disinda ozellikle ve oncelikle, derin nokta
sicakligi’'nin olumsuz etkilenimine, neden
olacaktir.

Ornegin, (10-15) °C degerinde veya
diizeyinde kayma, et’in derin nokta sicak-
higi'min  degismeyen On sofutma siiresi
icinde (10-15) °C daha iist degerde, kal-
masina, neden olacaktir.
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Zaman - Sicaklik Paterni Egrisi'nin
Nisan - Temmuz, aylarindaki alt-iist si-
nirlar1 arasinda, sogu kaymasi (cold sli-
ding) olgu ve olusumu nedeni ile kayma
gosterdigi (Sekil 13) ve kayma araligi’nin,
oda ici sicaklik (t, °C) yoniinden (7-23 °C)
bulundugu, fark degerin 16 °C oldugu ve
en Oonemlisi bu gelismenin, kaginilmazlig
ve Onlenememezligi, belirlenmistir.

Bu kagmilamamazlhik ve/veya onle-
nememezlik, et iiretiminde, daha baslan-
gic1 itibariyla hata’larin, sonra’dan dii-
zeltilemez bir sekilde, sekillenmesine ve
biiyiik kayiplarin olusmasina ozellikle ve
oncelikle, belli iklim’lerde ve belirgin
mevsim’lerde, neden olmaktadir
(Fotograf 1), (Fotograf 2).
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Sogu kaymasi (cold sliding)'nin, ulus-
lararas1 alanda sogutma tesislerinin pro-
je'lerinin hazirlanmasinda birbirinin es-
degeri proje hazirlama yontemleri.ni, iil-
ke'lerin hepsinde, birbirinin ayni oldugu
halde uygulamakta olan sogutma miihen-
disligi'nin hesaplama tekniklerinde gozet-
medigi eksik bir proje parametresinin
gozard1 edilmesi sonucu sekillenir oldu-
gunun kabulii kaginilmazdir ve baskaca
bir yorumu bulunmamaktadir.

Bugiine kadar, bilnen ve her uygula-
ma’da degerlilikleri belirlenen, paramet-
re'lere, sogu kaymasi (s.k) ile ilgisi ve bu
yeni olgu ve olusumu betimleyen bir yeni
parametre’nin, daha eklenmesi geerklili-
ginin, sogutma miihendisligi uygulama
alanindaki bugiine kadar uygulana gelen
model’e yeni bir boyut kazandirilmasim
zorunlu kilacag agik ve kesin bir sekilde,
ortada bulunmaktadir.
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Bu uygulama alanin, yalniz sogutma
miihendisligi'nin degil 6rnegin et'in sogu-
tulmasinda oOncelikli agirhigi nedeniyle,
hayvansal tirtinler teknolojisi'ninde 6nem-
li bir uygulama alani degerliliginde ve ge-
cerliliginde olmakligr nedeniyle, konu,
sogutma teknolojisinde ugras verenler ve
verecek olanlar kadar, hayvansal iiriinler
teknolojisi alaninda da galisan ve calisa-
cak olanlarin ilgi alaninda ve giindemin-
de, gozetimi ve/veya gozardi edilmemesi
gerekliligi, zorunlu, oldugu halde siirek-
lilik ve 6nem tasiyan degerlilikte gercek-
te ¢ok genis bir alanda gecerlidir.

On sogutma islem’lerinde, oransal
yiik (Tablo 2.) ve iiniform yiikleme (Tablo
3.) terimleri arasindaki farkliliklarin is-
tatistik 6nemli bulunmamasi (P > 0.05),
sogu kaymasi (s.k) olgu ve olusumu’na
etmen diger parametre’lerin olumlu ve/
veya olumsuz, etkilerinin, biiyiik olgiide
gozardr edilebilirliligini, sagliyacagindan
ilgili tesisin sogutma makina ve tesisat1’-
nin sagladigi performans’in, nisbi olarak,
diistis ve/veya yiikselis kaydetmesine,
dogrudan dogruya bagh ve bagimli olarak
(s.k) olgusunun kacimilmazligi'nin, gozetil-
memis bir parametre’nin varlifi nedeniyle
olustugunun kabulii zorunludur.

Sogutma tesislerimin, uluslararas:
alan’da yalmz tilke’de degil ve fakat her
iilke’de gecerli ve kabul edilmis, sogutma
miihendisligi yoniinden bilinen ve uygula-
nan, klasik hesaplama ile projelendirme
ve planlama, temel yontemleri ile ayni se-
kilde bugiine kadar bilinen ve uygulana-
gelen, parametrelerine gore belirlenen Ot
(kcal/h) Toplam Is1 Kazanci ve/veya Ot
(kcal/h) Sogutma Yiikii Toplami, bugiine
kadar bilinmeyen ve gozetilmeyen, sogu
kaymasi (cold sliding) ile ilgili parametre”
nin, gozardr edilmemesi ve/veya gozetil-
mesi durumunda, ayni proje icin, esdeger
kosullar’da veya baz'da (1.5 * Qt), olmak-
tadir.

Goriilecegi iizere, bu 6nemli bir proje
sogutma YUKU, ekidir.
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En oOnemlisi, gozardi edilemeyecek
gecerlilikte ve degerlilikte olmakligi'nin
kabulii sogutma tesisleri’nin, 6rnegin, 6n
sogutma odalari icin, hesaplanmas: ve de-
nenmesi sonucunda, gerekliligine bagh ve
bagiml oldugu halde, yeni parametre’nin
etmen oldugu diizeyin cok anlamh ve
agirlikli oldugunu gosterir olarak, mak-
simum yiikleme ve sene’nin en sicak mev-
simi gozetilerek klasik yontem’le hesap-
lanmasina ve gerek senenin sogutma tek-
nigi agisindan en asiri1 mevsim normali
tistiindeki degerleri gerek sene icinde ola-
s1, en agir yiikleme kosullarini, igermesi-
ne karsin saptanan Qt toplam degerimin
en azindan 1/2 oranindaki boliimii'ne es-
deger, degerlilikte oldugu veya olacagi,
belirlenmistir.

Denemeler, kurulu ve calisir, sogut-
ma tesisleri'nin, kurulus yeri'nin, klima-
tolojik kosul’'larinin, belirledigi ‘E’ Sayisi
(Tiirkiye genelinde E = 0.57)'na (7) gore
Qt : Toplam Sogutma Yiikii ve/veya Top-
lam Is1 Kazanci (kcal/h) proje degeri'nin
diizeltilmis degeri Ot = Qt / E olarak
belirlenmesinin, gerekliligini, sogu kay-
mas1 (s.k) olgu ve olusumu’nun 6nlenme-
si acisindan ozellikle ve oncelikle, tropik
iklimlerde acik ve secik bir sekilde, or-
taya koymustur.

Ulke’de 24 saat siireli 6n sogutma
islemleri'nin, et’in sogutulmasinda, ozel-
likle gévde et (sigir) 6n sogutmasinda, il-
oili tesis'lerin, ¢ogunluk sayi’larinda, esa-
sen vetersiz olduklari gozlenmis ve belir-
Jenmistir.

Bugiine kadar bilinmeyen ve yeni agi-
ga cikarilan giz, sogu kaymasi (cold sli-
ding) olgu ve olusumu, bu yetersizligi da-
ha da artis gosteren yetmezlige, stiriikle-
mektedir.

Soguk tatbikata konu edilen yiyecek
ve icecekler smmiflamasi ve simf biitiinlii-
gii icinde et’in her tiirliisii'niin, birim de-
gerliligi (TL/Kg), digerlerinin hepsinden
ayri, ayr1 ¢ok daha yiiksektir. Ornegin 1
Kg et, yaklasik 1 Kg siit degerliligi'nin 10



kat1 degerliliktedir. Soguk tatbikatin, ye-
terli diizeyde olup, olmasi ile ¢ok yakin-
dan ilgili olarak esasini ve/veya igerigini
hayvansal protein olusturan her gida mad-
desinde de oldugu gibi, toksilojik olusum-
lar son derecede tehlikeli ve biiyiik kayip-
lar, beklentisi sonuclar, olasiligl, yiiksek-
tir.

Bu goriintii'niin  zaman, zaman ve
yer, yer gozlenir bulunmasi, hayvancili-
gin et endiistrisini konu edilmesine olan
ilginin, iilke genelinde, 6zlenen diizeye
ulasamamasina ve iilke hayvancilik ve et
endiistrisi'nin, 1srarli ve yogun c¢abalara
ragmen, kurulus siirecini tamamlayama-
masina, etkili oldugu bilinir, bulunmak-
tadir.

Ulke'nin, sogutma endiistrisi'nde, ye-
niden bir yapilanma’ya gotiiriilemedigi
takdirde AET esiginde, kendini gérmesi-
ne karsimn, bu alanda rekabet edebilme
olanaklarim ve ele gegirebilmesi yeterli-
ligini, elde edebilmesi olasilifi, ¢ok dii-
siik olacaktir.

Bu yeniden yapilanma’da ise, uluslar-
aras1 alanda gozetilmeyen sogu kaymasi
(clod sliding) olusumu ile ilgili paramet-
re'nin hi¢ degilse bundan boéyle bu yeni-
den yapilanmada ve kurulu-galisir olan-
larinda, diizeltilmesi ile ilgili, diizenleme-
de, gézardi edilmemesi zorunlu bulun-
maktadir.

Sogu kaymasi1 (cold sliding), ©once-
likle, coziimlenemedigi siirece, bir sogut-
ma miihendisligi kusuru olarak belirgin-
lestirilmistir.

Bu boyle olmakla beraber, bu husus
bilindigi halde {izerinde durulmaksizin
ve/veya bu yeni belirlenen olgu ve olu-
sum, diin oldugu ve diin’den bugiine goz-
ard1 edildigi gibi, hayvansal iiriinler tek-
nolojisi alaminda, et'in sogutulmasimin
tiim versiyon (version)’larinda, bundan
boyle de gozetilmemesi durumunda, bu
alanda, yetki ve sorumluluk tasiyan ve
gorev alan, ozellikle bu alanin, arastirma
ve inceleme ile bilimsel ¢alisma’larini yii-

riiten, meslek ve bilimsel kurulus ve/veya
meslek mensuplarinin akademisyenlerin
kusuru olarak ayrica ve ek olarak belir-
ginlesecektir.

Kald1 ki, bu belirginlesme’'de, esasen
bu alanda konuya iliskin, arastirma ve
inceleme ile bilimsel ¢alismalarin, birbiri-
nin sonuclarinda, ¢oziimleyici ve/veya be-
timleyecegi olamiyacagi, tartisilamaz ol-
dugu halde bilinir ve/veya bilinir oldugu
halde tekrar tekrar, denenebilir, bulun-
maktadir.

Bilindigi gibi et'in sogutulmasi, ger-
cekte et’in, kalite degerliligini belirliyen
bir islev ve isleyistir. Bugiin yalnz iilke™
de degil tiim diinya’da, diger iilke'lerde
de biiyiik dlciide, yaygin ve yogun bigim-
de ‘mekanik sogutma sistem’leri’ ile bu
islev ve isleyisler yiiriitiilmektedir.

Bu béyle olduguna gore, sogu kay-
mas1 (s.k), bu sistem’ler, terkedilmedigi
siirece etkinligi, stirekliligini koruyacak-
tir.

Et'in sogutulmasi ise tartisilamaz bu-
lunmaktadir. Ozellikle, tropik iklimlerde,
et'in, endiistri'’ve konu edilmesinde, bu
endiistri’ye ilgilinin, bugiin gézlendigi iize-
re diisitkk olmasini onlemek ve en Gnem-
lisi bu ilgi'yi artirmak, sogutma’nin, ge-
regi gibi yapilmasini énleyici, etmenlerin,
onlenmesini hi¢ siiphe yokki zorunlu kil-
maktadir.

*Sonucg

Tiirk Mezbahacilik Sistemi igerigin-
de, On sogutma islemi, 24 saat siireli ol-
dugu halde benimsenmistir. 24 saat sii-
reli, 6n sogutma sistemi’nin, gévde et (s1-
gir) icin yeterli bulunmadig: ve sakincal
oldugu kanitlanmistir (1), (3).

Esasen, yetersiz bulunan 24 saat sii-
reli 6n sogutma islemi, bugiine kadar bi-
linmedigi i¢in gozardi edilen ve/veya goz-
etilemeyen, sogu kaymasi1 (cold sliding)
olgu ve olusumu ile daha da yetersiz bir

“durumu, o6zellikle belirgin mevsimlerde

ve tropik iklimlerde, siiriiklenir bulun-
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maktadir (Fotograf 1). Boyle bir sogutma
yontemi, et’'te, ciddi yanhslara neden ol
maktadir. Sogu kaymas: (cold sliding) 48
saat siireli on sogutma sistem’lerinin, be-
nimsenmesi ve/veya uygulanmasi duru-
munda bile, kontrol edilebilir olmalidir.

Stabil olmasi ve/veya konumunu de-
gistirmemesi, form’unu sakli tutmasi ge-
reken, zaman-sicaklik paterni egrisi'nin,
ornegin, nisan-ekim aylari arahiginda, so-
gu kaymasi (cold sliding) olgu ve olusu-
mu ile (Sekil 16), belirgin kayma goster-
mesi, gercekte soguk oda performansi’nin
baska bir deyisle soguk oda sogutma ka-
pasitesi'nin, karsilastirmali oldugu halde
nisan ayi'na gore, ekim ayi’'nda diisiisii-
nii, belirlemekte ve goriintiilemektedir.

Oda Igi Sacaklik
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I¢ havasi, sartlandirilmis her kapali
hacim, burada bu 6rnekte oldugu iizere
her soguk oda’nin, tipi ne-elursa olsun,
‘klimatolojik stabilite degerliligi’ (6) ol-
¢iimlenmeli ve kontrol edilmelidir.

Oda i¢i sicaklik Ol¢timiiniin yapilabi-
lirligini saglar termometre (funetional or
actual thermometer)'nin, oda ici sicaklik
dagilim, degerleri ortalamasi'mi, kabul
edilebilir sinirlar, arasinda gosterebilecek
ve/veya temsil edebilecek, sekilde, yeri-
nin, se¢ilmis ve oda icindeki yerinin be-
lirlenmis olmasi, zorunludur. Oda ici ter-
mometresi, yerinin isabetli bir sekilde
secilebilirligi bu termometre’ye en yakin
nokta’da sicaklik algilamasina duyarl dii-
zeyde yer almasi zorunlulugu bulunan,
otomatik kontrol (thermostat) cihazi'nin-
da, giivenceli bir sekilde calisabilirliligi-
ni ayrica sagliyacak olmakla, yer belirle-
mesinin geregi gibi yapilmasma ayrica
yardimci olacaktir.

Gergekte sogu kaymasi (cold sliding)
olgu ve olusumu olmadigi kalde buna
benzer goriiniim veren, aldaaci, sogu
kaymas1 (cold sliding)’nin, nedenleri, aga-
gida belirlendigi iizere gerceginden ayirt
edilmesi gerekliligi saptanmigtir.

*  Soguk odanin, otomatik kontrol cihazi (thermostat) ayri, mev-

simlere gore, gozetilmemis,

* Soguk oda igindeki sogutucu iinite (evaporator) i¢inde sogutucu
akiskan buharlasmasim diizenleyen genlesme ventili (ekspensin ventil)’
nin, oda’nin yiikleme durumuna ve mevsimlere gore ayarlanmamus,

*  Soguk oda’nin klimatolojik stabilite degerliligi (hava sartlandirim

degerliligi) kontrol edilmemis,

*  Genelde, cevresel kosullara bagli ve bagimli bulunan sogutma
tesisi'nin 6nemli donatim’larinin birini olusturan kondansor (yogusturu-
cu)'iin, verim'in mevsimi'ne gore kontrol edilerek, verimi yiikseltici 6n-

lemler’'in alinmamus,

* Sogutma siiresince sogutucu iinite boru serpantinleri iizerinde
olusan (kar ve/veya buz birikimi) birikimin, defrost (kar eritme) islemi
ile 6nlenmesinin gozetilir bulunmamus,

* Donatimin dogal yipranmishgimin gozetilir bulunmamis ve ge-
rekli yenilestirme islerinin yapilmamis ve ayrica yaliim (izolasyon) ve
soguk oda kapilari’'nin zamanla kaybedecegi degerler, izlenmemis,
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olmasi durum’larinda, soguk oda’larda, sogu kaymasi (cold sliding) olgu
ve olusumuna benzer goriintiilerin, gozlendigi ve etkili oldugu bu aras-
tirma ve inceleme ile ilgili olarak yapilmis deneme’ler sonucunda, sap-
tanmistir.

Fotograf 1. Sogu kaymasi (cold sliding) sigir govde et, 6n sogutmasinda
gozlenen igten kokusma (bona - taint) olgu ve olusumu’nun belirgin ne-
denlerinden biri oldugu halde 6zellikle tropik iklimlerde sik sik giindem-
de ve gozardi edilemeyecek agirlikta bulunmaktadir.
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Endiistriyel ve/veya Ticari a.zeyde,
bir tesis'te 6rnegin bir et kombina sinda
ve/veya et endiistriyel tesis'te, degisik
amac’li, her soguk oda’nin ister islem oda-
s1 (0n sogutma - dondurma), ister mu-
hafaza odas1 (soguk muhafaza - donmus
muhafaza) olsun, hig siiphe yokki, ayr1 ay-
r1 onemi vardir. Ancak ne varki, bunlar-
dan, 6n sogutma odalar1 (t, = -+ 0 °C)
hepsinden de oncelikli oldugu halde, da-
ha 6nern:li bulunmaktadirlar. Ciinki bilin-
mektedirki, sogutma tesisleri, biinyesin-
de, diger islem ve/veya muhafaza, odala-
ri'min projesine gore projelerin, diizen-
lenmesinde proje’lerde ister yer almis is-
ter yer almamis olsunlar heriki proje ve

planlama modelinde de 6én sogutma isle-
mi ve bunu saghyacak nitelik ve nicelikte
On sogutma odalari’na, ayni veya benzer
proje’lerde yer verilmesi zorunludur. Or-
negin, bir kasaba mezbahane’sinde iilkede
calisir ve/veya calismaz olabilir oldugu
halde bir et 6n sogutma odasi, yer almak-
tadir. En onemlisi, bu baslangic islemi ve
bunun basarili olup, olmamasi buna ge-
cisli diger islemlerin, baasrili olup olma-
yacagiinda belirleyicisi bulunmaktadir.

Bu nedenle, sogu kaymasi (s.k) olgu
ve olusumu, kurulu ve c¢ahsir tesislerde
oncelikle, 6n sogutma odalari icinde kont-
rol edilmelidir.

Cotograf 2. Sogu kaymasi (cold sliding) koyun govde et, 6n sogutma-
sinda, gozlenen sogu kisalmasi (cold shortening) olgu ve olusumu’nun
belirgin nedenlerinden biri oldugu halde o6zellikle soguk - kara-iklim-
lerinde siirekli giindemde ve gozetilmesi gereken agirlikta ve 6nemde
bulunmaktadir.
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* Summary

it is the fact that a few of main data
are given as guide values in this papier.
Therefore the matter as related to this
research work, should not be seen and/or
understood as being so easy in meat cold
practice.

Although it is well known the some
chilling methods which cause faults in
meat it could not be known the origins

of some faults as related to chilling met-
hods until to be observed as a new concept
and an application cold sliding (sogu kay-
mas1) in same manner in cold practice at

this field.

in this presentation the Author has
tried to illustrate to you some points
which are very important and disadvan-
tageous in a continuous in pre-chilling
process as especially for meat operation.

These features are in the following,

*

in pre-chilling processes,

Unwished results

These troubles are being caused by
the occurence of cold sliding.

in the slaughterhouses and/or meat
packing plants, each refrigerated room
has a time-temperature pattern curve
which shows the refrigeration performan-
ce in chilling room.

it is well known according to the
results in literature that the time-tempe-
rature pattern curves are unchangeable
unless refrigeration system will be again
designed in engineering field.

lemperature inside Koom Figure 17 .
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Unbeknown developments

Lower meat quality through no controlled temperature and time

Poor heat transfer types and disadvantages
Uncaused and unexpected meat weight losses in refrigeration
Uncountable operation costs in meat cold practice

Unwilled and unavoidable faults
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Figure 17 shows the time-temperature
pattern curves as related to a pre-chilling
room for 24 hours in different seasons.
And Figure 18 also shows same pattern
curves in same months and room as daily
followed each other in this sketch.

This research work shown that in
contrast to literature, the time-tempera-
ture pattern curves are changeable and
they shows an important sliding between
limited values according to different
explains that how it will be prevented.
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KAVURMANIN DEPOLANMASINDA
TOKOFEROL VE POTASYUM SORBATIN
ETKILERININ ARASTIRILMASI
1I-

Halil VURAL '

1. GIRiS

Kavurma, geleneksel Tiirk et iiriin-
lerinden olup, soguk teknolojinin bilin-
medigi donemlerde, etin uzun siire sak-
lanmasina yonelik olarak ortaya ¢ikmus,
bugiin de iilkemizde yaygin bigimde ve
sevilerek tiiketilen, kasaplik biiyiik ve kii-
giikbas hayvan govde etlerinin, kemiksiz
kugbas1 dograndiktan sonra, belli oran-
larda tuz ve govdeye ait i¢ ve ¢oz yaglar:
ile birlikte ¢iplak ates iizerinde agik ka-
zanlarda veya ozel kazanlar i¢inde kuru
ortamda kavrulmas, i¢ ve ¢z yaglar: ile
ortiliip, dogal veya yapay ambalajlara
yerlestirilmesiyle elde edilen ve tiiketimi-
ne kadar belli bir stire depolanan bir et
trtintidir.

Kavurma tiretiminde yararlanilan ka-
vurma yagi ve i¢-¢oz yaglari kavurmanin
dayanikliligmi artirmanin yanisira, oksi-
dasyona bagh olarak kalitenin bozulma-
sinda 6nemli bir faktor olarak goriilmek-
tedir.

Gidalarda olusan oksidatif reaksiyon-
lar sonucu; ransidite gelisimi, olas1 tok-
sik oksidasyon trtinleri olusumu, iiriinle-
rin tat ve kokusunda azalma, yapida de-
gisimler, esansiyel yag asitleri ve baz1 vi-
taminlerin yikimi sonucu beslenme dege-
rinde azalma goriilmektedir. Antioksidan-
lar, oksidasyona bagl olarak gelisen renk
degisimi, ransidite ve bozulmay: onler-
ler (Dziezak, 1986a). Antioksidanlar etki-
lerini; serbest radikal grubu iceren yag
molekiiliine hidrojen veya elektronun ve-
rilmesi, aromatik halkaya yag asitlerinin
baglanmasi veya antioksidanla yag zin-

Aydin OZTAN*

ciri arasinda kompleks olusumuyla gos-
terirler (Stuckey, 1972).

Tokoferoller bitkisel ve hayvansal
dokularda yer alan en 6nemli dogal anti-
oksidanlar olup, yapilan arastirmalar to-
koferoliin, bitkisel ve hayvansal yag ige-
ren gidalarda antioksidan etkili oldugu-
nu, en yiiksek aktiviteyi hayvansal yag-
lar, karotenoidler ve vitamin A {izerinde
gosterdigini bildirmekte ve ortaya g¢ik-
masi olasi oksidasyonu 6nlemek amaciyla
hayvansal yaglara 30 ppm dolayinda ka-
tildiklarinda  optimum aktivite goster-
mektedir (Cort, 1974; Dziezak, 1986a).

Tiyobarbiturik asit (TBA) yontemi,
doymamis yag asitleri iceren gidalarda,
oksidasyon derecesinin saptanmasi ve bu
baglamda antioksidanlarin etkilerinin be-
lirlenmesinde en yaygin kullanilan analiz
yontemidir (Tarladgis, et al., 1960; 1962;
stuckey, 1972).

Kavurma; tiiketimi, tiretimden he-
men sonra olmayan, belli bir saklama
siiresi sonunda tiiketilen bir et tirtinii ol-
dugundan, iiriin bazinda elde edilen kali-
tenin depolama siiresince korunmasi is-
tenir. Uzun depolama siiresi ve genelde
depolama kosullarimin ilkel, yetersiz ve
kontrolsiiz olusu, kontaminasyona bagh
mikroorganizma gelismesini beraberinde
getirmektedir.

Antimikrobiyaller; pH, dissosyasyon
derecesi ve spesifik oOzelliklerine bagh
olarak etkilerini gosterirler. pH degeri
diistiikce ve dissosiye olma oram azal-
dik¢a antimikrobiyal etki artar. Cogu an-
timikrobiyalin etkin pH’s1 3-5 araligin-

(1) Halil VURAL, Uzman, H.U. Gida Miihendisligi Boliimii Arastirma Gorevlisi.
(2) Aydin OZTAN, Yrd. Doc. Dr., H.U. Gida Miihendisligi Boliimii Ogretim Uyesi



da olmasina karsin, sorbatlar pH = 5.15-
6.5 dolaylarinda da etkin olan antimik-
robiyallerdir (Dziezak, 1986b). Bu da sor-
batlarin yiiksek pH'l1 et iiriinlerinde kul-
lanilma olasiligin1 artirmaktadir.

Antimikrobiyaller, kabul edilebilir
konsantrasyonlarda kullamldiginda, hiic-
re zarmi, genetik mekanizmay1 ve hiicre
i¢i enzim sistemini etkileyerek aktivite
gosterirler (Dziezak, 1986b).

Sorbatlar, mayalar, kiifler ve cogu
bakteriler iizerine inhibitor etkilidir. Sor-
batin antimikrobiyal aktivitesi; iiriinlerin
pH’sina, tirtinlerin nem igerigi, iiriinlere
katilan diger katki maddeleri ve iiriin bi-
lesimine, kontaminasyon, paketleme, de-
polama sicakligi, depolama kosullari ve
sanitasyona bagli olarak degisir (Sotos
and Busta 1981).

Degisik et tiriinlerinde sorbatin anti-
mikrobiyal etkisi incelenmis ve ozellikle
et triinlerinde uygun pH'dan dolay1 iyi
bir aktivite gosterdigi saptanmistir
(Dziezak, 1936b). Ayrica tiim potasyum
sorbat-antioksidan kombinasyonlar: mik-
roorganizma tiremesini belirgin bir sekil-
de engellemektedir (Robach and Stateler,
1980; Lahellec et al., 1981).

Bu c¢alismada, geleneksel Tiirk et
tirtinlerinden kavurmanin, depolama sira-
sinda raf Omriini uzatmak amaciyla
o - tokoferol ve potasyum sorbatin etki-
leri incelenmistir.

2. OZDEK ve YONTEMLER
2.1. Ozdek

Kavurma ornekleri, izmir.de 6zel bir
et entegre isletmesinden saglanmigtir. Is-
letmenin alisilagelmis tiretim islemleri
bir dizi 6n deneme sonucu belirlenmis
ve bu yonteme uygun olarak iiretim ger-
ceklestirilmistir. (Vural, 1987). Antimik-
robiyal ajan olarak potasyum sorbatin
% 2.5'luk sulu ¢ozeltisi, antioksidan ajan
olarak DL - a - tokoferol'un 30 ppm’lik
konsantrasyonu kullanilmistir.

24

2.1.1. Deneme plam

Aragtirma materyali olarak 4 farklh
tipte kavurma hazirlanmistir :

a — Normal kavurma (kontrol grubu)
b — o -tokoferol katkili kavurma
¢ — Potasyum sorbat katkilh kavurma

d — a - tokoferol ve potasyum sorbat
katkili kavurma

Her bir gruptan 24 adet, toplam 96
adetlik 1 kg'lik kavurma ornekleri va-
kum paketlemeye alinmistir. Vakum pa-
ketlemede ambalaj materyali olarak po-
lietilen-poliamid karisimi plastik torba-
lar kullamilmistir. Ornekler 0°C’da ve
% 70 bagil nemli ortamda, 0. giin, 15.
giin, 1. ay, 2. ay, 3. ay, 4. ay, 5. ay, 6. ay'a
kadar depolanmis ve her zaman dilimi
sonunda analize alinmastir.

2.2. Yontemler
2.2.1. Mikrobiyolojik Analizler

2.2.1.1. Toplam Mikroorganizma
Saymm

Orneklerin, toplam mikroorganizma
sayisinin saptanmasinda Plate Count Agar
(PCA) besi yerinden yararlanilmistir
(Anonymous, 1983a).

2.2.1.2. Kiif-maya Saymu

Orneklerin kiif-maya sayisinin sap-
tanmasinda Potate Dextrose Agar (PDA)
besi yerinden yararlamlmistir (Anony-
mous, 1983b).

2.2.2. Kimyasal Analizler
222.1. pH

Kavurma orneklerinde pH tayini,
TS-3136'ya gore yapilmistir (Anonymous,
1978). :

2.2.2.2. Nem

Nem tayini, TS-1473’e gore yapilmis
ve sonuglar % nem miktar1 olarak veril-
mistir (Anonymous, 1974b).



2.2.2.3. Tiyobarbitiirik asit (TBA)
Sayisi

TBA sayisi, Tarladgis ve arkadasla
rimin (1960) uyguladig1 spektrofotometrik
yontemle belirlenmistir.

2224. Kavurma yaginda asitlik

Kavurma yaginda asitlik derecesinin
tayini, TS-1069’a gore yapilmis ve sonug-
lar % oleik asit cinsinden verilmistir
(Anonymous, 1974a).

2.2.3. Istatistiksel analizler

Verilerin degerlendirilmesinde coklu
varyans analizi yapilmis ve farkhi grup-
larin saptanmasi i¢cin Newman-keuls testi
uygulanmistir (Kutsal ve Muluk, 1978;
Hicks, 1985).

3. BULGULAR ve TARTISMA

Cizelge 1'de depolama stirecinin degi-
sik evrelerindeki toplam mikroorganizma
sayis1 (adet/g), kiif-maya sayis1 (adet/g),
pH, nem (%), tiyobarbitiirik asit sayis1
(mg malonaldehit/kg oOrnek) ve asitlik
miktarlar: (% oleik asit) veri'mistir.

Cizelge 1 incelendiginde, 3 ve 4 nolu
orneklerde depolama siiresince toplarn
mikroorganizma ve kiif-maya saptanmaz-
ken, kontrol grubu ve antioksidan katkil
kavurmalarda 2. aya kadar <10 toplam
mikroorganizma, 3. aya kadar <10 kiif -
maya saptanirken, her iki ornekte de 2.
ay sonunda toplam mikroorganizma, 3.
ay sonunda kiif - maya belirlenmis ve 6.
ay sonuna kadar artarak devam etmis-
tir. Orneklerde saptanan toplam mikre-

organizma ve kiif - maya sayilarindaki
farkliliklar iizerine, katki, depolama sii-
resi ve katki depolama siiresi etkilesimi-
nin 6nemli oldugu (p < 0.05) bulunmus-
tur. Katkilar ve depolama siireleri ara-
sindaki farkin onem kontrolii icin New-
man - Keuls testi uygulanmis, kontrol
grubu ve antioksidan katkili 6rneklerde
farkin onemli oldugu (p < 0.05) saptan-
mastir. Depolama stireleri arasindaki fark
da 6nemlidir (p < 0.05).

Kontrol grubunda ve antioksidan kat-
kili kavurmalarda toplam mikroorganiz-
ma ve kiif - maya tiremesi goriilmekle bir-
likte, antimikrobiyal ve antioksidan - an-
timikrobiyal katkili o6rneklerde toplam

mikroorganizma ve kiif - maya saptanma-
masi, antimikrobiyal ajan olarak kullani-
lan potasyum sorbatin antimikrobiyal
aktiviteye sagladigimi gostermektedir.

Arastiricilar, potasyum sorbatin anti-
mikrobiyal aktivitesinin iyi oldugunu,
ozellikle kiif - maya inhibitorii olarak se-
¢ici ajan olabilecegini belirtmislerdir
(Rohach and Sofos, 1982; Sofos and Bus-
ta, 1981).

Antioksidan katki kullanilan 2 nolu
orneklerde saptanan toplam milroorga-
nizma ve kiif - maya sayisimin, kontrol
grubuna gére daha diisiik olmas1 da an-

tioksidanlarin kismen antimikrobiyal et-
ki gostermelerinden ileri gelmektedir
(Robach and Stateler, 1980; lahellec et al.,
1981).

pH ve nem analizlerinde, tiim ornek-
lerde 0. giinde en yiiksek degerler elde
edilmis ve depolama siiresine bagh ola-
rak diismiistiir.

pH analizinde, katki ve depolama sii-
resinin  etkileri  6nemli  bulundugu
(p < 0.05) halde, katki depolama siire-
sinin  etkilesiminin  Onemsiz  oldugu
(p > 0.05) goriilmiis, katki gruplar1 ara-
sindaki farkin onem kontrolii igin New-
man - Keuls testi uygulanmis ve fark
onemli bulunmus, depolama siireleri ara-
sinda da Newman - Keuls testine gore
fark onemlidir (p < 0.05).

Depolama siirecine bagh olarak, tiim
orneklerde goriilen pH diismesi, protein-
lerin aminoasitlere, yaglarin serbest yag
asitlerine pargalanmasi sonucu olusmak-
tadir.

Nem analizinde, katki ve depolama
siireleri ve katki depolama siiresi etkile-
simi ©6nemli (p < 0.05) bulunmustur.
Newman - Keuls testine gore katkilar ara-
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s1 ve depolama siireleri arasi fark da
onemlidir (p < 0.05).

3 ve 4 nolu 6rneklerdeki yiiksek nem
degerleri, potasyum sorbat cozeltisine
daldirilmasindan ileri gelmektedir. Depo-
lama siiresince goriilen nem kaybi, kulla-
nilan vakum paketleme materyalinden
ileri gelmektedir.

TBA ve asitlik degerlerinde, baslan-
gictaki degerlere gore depolama siirecine
bagli olarak bir yiikselme saptanmistir.

TBA analizinde, katki ve depolama
stiresinin  etkileri ©nemli bulundugu
(p < 0.05) halde, katki depolama siiresi
etkilesimi 6nemsiz (p > 0.05)’dir.

Katki gruplar1 ve depolama siireleri
arasindaki farkin ©nem kontrolii igin
Newman - Keuls testi uygulanmis, katki-
lar aras1 fark onemli (p < 0.05), depola-
ma siireleri arasi fark 6nemsiz (p > 0.05)
bulunmustur.

TBA degerlerindeki zamana bagh ar-
t1s, et ve et iriinlerinde oksitlenmenin
zamana bagli olarak arttigin1 ve bu bag-
lamda TBA degerlerinin yiikseldigini gos-
termektedir (Poste et al., 1986). En vyiik-
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sek TBA degerinin kontrol grubunda cik-
masi, oksitlenmenin en fazla bu 6rnek-
lerde oldugunu gostermektedir. En dii-
sitkk TBA degerlerinin antioksidan katkili
kavurmalarda elde edilmesi, a - tokofero-
liin oksidasyonu onleyici etkisini goster-
mektedir (Cort, 1974; Bourgeois et Czor-
nomoz, 1982).

Potasyum sorbat katkili kavurma or-
neklerinde saptanan TBA degerleri kon-
trol grubuna gore diisilk bulunmustur.
Potasyum sorbat, kismen antioksidan et-
ki gostermektedir.

Asitlik miktar1 analizinde; katk: ve
depolama siiresinin  etkileri  6nemli

(p < 0.05) bulundugu halde, katk: depo-:
lama siiresi etkilesimi 6nemsiz (p > 0.05)
bulunmustur. Katki gruplar1 arasindaki

farkin ©6nem kontrolii icin Newman -
Keuls testi uygulanmis ve fark onemli
(p < 0.05) bulunmustur. Depolama siire-

leri arasinda da Newman - Keuls testine
gore fark onemlidir (p < 0.05).

Depolama siiresince kavurma yagin-
da serbest yag asitleri miktarinin artma-
s1, asitlik miktarmi yiikseltmistir.



Cizelge 1 : Kavurma Orneklerinde depolama siirecinin degisik evrelerindeki toplam mikroorganizma ve kiif - maya sayilar1

(adet/g) ile, pH, nem (%), TBA (mg malonaldehit/kg 6rnek) ve asitlik (% oleik asit) degerleri.
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ETBALIK SPOR VE ATLETIZM

Tarih 19 Arahik 1988

Biiyiik Atatiirk Kosusuna 8 giin var.
Biiyiik kosuya ETBALIKSPOR olarak ka-
tilmanin siras1 gelmis, hatta zamani ge-
ciyordu bile. Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep
MIZRAK, Eski Milli Atletlerden Mehmet
TUMKAN ve Antrenoér Ali CELIK ile ya-

pilan gortismelerin olumlu sonu¢ vermesi
iizerine Atletizm Dalinin faaliyete gegiril-
mesi, Etbalikspor Kuliibii Dernegi Yone-
tim Kurulunun 19.12.1988 tarih ve 11 sa-
yili karar ile gerceklesiyordu. Cok kisa
bir siire olan 8 giin icinde her tiirlii ya-
zigsma, lisans islemlerinin yam sira ge-
rekli malzemeler temin edilerek yarisma
hakkini kazanmis ve ilk defa atletizm da-
linda miicadele eden bir ekip olusturul-
mustu.

Tarih 27 Aralik 1988

53. Biiyiik Atatiirk Kosusu'nun Ku-
liipleraras1 Erkekler Takim birincisi

Olcay KUCUK
Etbalikspor Baskani

ANKARA ETBALIKSPOR. Daha sonra
fstanbul’da yapilan Omer Besim Kosalay
Kros birinciligi ve Gaziantep'te yapilan
Tiirkiye Kuliipleraras: Kros birinciligi,
Artik Tiirk Atletizminde yapilan her mii-
sabakaya istirak eden kendisine seckin
bir yer bulan ETBALIKSPOR vardu.

Tarih 27 Aralik 1989

Anlamli giiniin amisina tertiplenen
Biiyiik Atatiirk Kosusu'nun 54 ciisii kosu-
lacak. Calismalarimi araliksiz siirdiiren
ekibimiz, MEMDUH, iSMAIL, BAYRAM
ve HASAN'dan olusan takim ile kosuyor
ve yine birincilik kiirsiisinde ETBALIK
SPOR. Centilmence miicadele veren ekibi-
miz biitiin Atletizm camiasinm takdirle-

rini kazaniyor, Genel Miidiiriimiiz Sn.

Recep MIZRAK ve Gn. Md. Yardimcilari-
Tarumiz Sn. Cemalettin PARCALI ile Sn.
Ali HELVACI tarafindan kabul edilerek
bu basarilarindan dolayr 6diillendiriliyor-
lar.




Bu arada Geng Atletlerimiz vasitasiy-
la gerek radyo ve televizyon ve gerekse
yazili basinda Kurumumuz adimin duyu-
rulmasi tiim camiamiz arasinda memnu-
niyet yaratmistir. Yoneticilerimizin des-
tegi ve camiamizin bu ilgisi devam ettigi

siirece 1990 yili iginde yapilacak Tiirkiye
Kuliipleraras: yarismalara takim halinde
katilacak olan ETBALIKSPOR Atletizm
takimi her yarismadan en iyi derecelerle
cikacaktir.

Saglikh Uretim

ET ve BALIK KURUMU

Et Endiistrisinde
Lider Kuralus.

Giivenilir ve
Kaliteli Uretim

‘Sagliginiz icin GUVENILIR iiriinlerimizi segin’

Veteriner Hekim

Kontrolunda Kesim

ET VE BALIK KURUMU GENEL MUDURLUGU - ANKARA/TURKIYE
Telefon: 341 11 00
Fax: 341 22 12
TeleX: 44 502 etba Tr. - 44 507 Etbb Tr.




OLUMUNUN 51. YIL DONUMUNDE
ATATURK’U SAYGIYLA ANDIK.

Biiyiik Onder Mustafa Kemal Atatiirk’u
oliimiiniin  51. Y1l doniimiinde saygiyla

andik.

Atanuzi kaybedisimizin 51. Yildonu-
miinde 10 Kasim giinti Saat 9.05’te Kuru-
mumuzda da ilim mensuplarimizin O'nun
huzurunda saygi durusunda bulundu ve
yapilan konusmalarla O'nun izinde oldu-
gumuzu, O'na duydugumuz saygi ve sev-
giyi dile getirdik.

Ankara Et Kombinasi Midiirlugt
Isci Yemekhanesinde yapilan Anma To-
reninde. saygl durusunu miiteakip giiniin
anlam ve Onemini belirten konusmalar
yapildz.

® Genel Midirimiiz Sn. Recep VIZRAK t0-
rendeki konusmasini yaparken.

® Anma toreninden bir goriiniim
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Kurumumuz Toplu Is Sozlesmesi Imzalands.

Kamu isverenleri Sendikas1 (TUHIS) sayan Isletme Toplu - Is Sozlesmesi
ile Oz Gida-Is Sendikasi arasinda akde- 20.10.1989 tarihinde diizenlenen bir toren-
dilen 1,4.1989 - 31.3.1991 tarihlerini kap- le imzalanmistir.

X : 2 el LT - e

® Torene katilan Bagbakanimiz Sn. Turgut OZAL, Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep
MIZRAK ile goriisiirken.

imza toérenine Basbakarimiz Sn. Tur- Sn. Liitfullah KAYALAR, Calisma ve Sos-
gut OZAL, Devlet Bakam Sn. Cemil CI- yal Giivenlik Bakani Sn. imret AYKUT
CEK, Tarim Orman ve Koyisleri Bakani Seref taniklari olarak katilmislardir.
w i ’§

® Torenden bir goriiniim



® Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep MIZRAK imza toreninde.

Torende Isvereni temsilen Genel Mii-
diirliik’'ten Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep
MIZRAK, Genel Miidiir Yardimcimiz Sn.
Cemalettin PARCALI, Personel ve idari
isler Daire Baskanligindan Sn. Kemal
ARMUTCUOGLU, Sn. Vahit TOGAY, Sn.
Hasan KALAYCIOGLU, TUHIS Temsilci-
lerinden Sii. Rahmi CYBIROGLU, Sn. Ah-

® Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep MIZRAK, Kurumumuz ve Oz Gida Is Sendikas

Sube temsilcileri ile birlikte.

met ATES, Sn. Av. Celal YALCIN, Sn.
Yasar OZGURSQY, Sn. Biilent DIDINMEZ
ile Sn. Omer ZORAY, OZ GIDA I$ Sen-
dikas1 Temsilcilerinden, Sn. Necati CE-
LIiK, Sn. Salim USLU, Sn. Agah KAFKAS,
Sn. Zekeriya ILKDOGAN, Su. Serif AK:
YOL, Sn. Settar ASLAN hazir bulunmus-
lardar.
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‘4. 1CKI ve GIDA, AMBALAJ FUARINA ISTIRAK ETTIK.

T VE BAUK KUKUMY
ZETE VURULAN SAGLIK DAI
 ET BALIGA GuVENIYORUZ

® Genel Miidiir Yardimcimiz Sn. Cemalettin PARCALI
Fuar’'daki Standimizda.

1-5.12.1989 tarihleri arasinda TUYAP I¢ki, Gida ve Ambalaj Fuarina kurulu-
i Fuarcilik A.S. tarafindan diizenlenen 4. sumuz istirak etmistir.

1 W
N s K

® Genel Miidiir Yardimcimiz, Sn. Ali HELVACI Fuar'da
Incelemede bulunurken.



Kurumumuz i¢in ayrilan Stand’'in dii-
zenlenmesi kurum elemanlarinca hazirla-
narak, iiriinlerimiz sergilenip satisa su-
nulmus ve halkimiz tarafindan biyiik ilgi
. gormistir.

S6z konusu Fuarda ozellikle Diinya-
da ve Ulkemizde yapilan yeni teknolojik
gelismeleri, Kurumumuz Genel Midiir
Yardimcilarimiz Sn. Cemalettin PARCALI
Sn. Ali HELVACI ve Daire Baskanlarimiz-
dan Sn. Metin CAPAN, Sn. Haluk GUR-
SEYRANKAYA ile Bilgi islem Sube Mii-

© Fuardaki standimizdan iki goriinis.

Mm

O M AN s

diirii Sn. Necdet GULCAN tarafindan ge-
zilerek Gida ve Ambalaj Sanayindeki ge-
lismeleri yerinde gormiistiir.

Bu gibi Fuarlarin Kurumumuz Uriin-
lerinin tanitimi agisindan faydal oldugu
gozlenmistir. Ozellikle halkimiz tarafin-
dan son yillarda kurum iiriinlerinin geli-
sen teknolojiye uyum sagladigi ve bir ati-
lim yaptig1 bizzat halkimiz tarafindan ifa-

de edilmistir.

ET BALIGA GUVE




ANKARA'DR A(

AN TURK SANAYI URUNLERI

FUARINA ISTIRAK ETTIK.
22 - 26. 11. 1969

Imbat Fuarcibk A.S.nin organizas
yonunun yaptigi, Tiirk Sanayi Uriinleri
Fuar1 22 -26 Kasim 1989 tarihinde Anka-
ra Atatiirk Kiiltiir Merkezi'nde acilmistir.

Fuar Sanayi ve Ticaret Bakanimiz Sn.
Siikriit YORUR tarafindan acilmistir. Fua-
ra bir standla istirak eden Kurumumuz
biiyiik ilgi gormiistiir. Kurum {iriinleri-
nin tamtildigr Fuar'da ziyaretgilere iiriin-
lerimiz ikram edilmistir.

Ayrica IMBAT Fuarcihik tarafindan
Etap Altinel Otel’de diizenlenen bir téren
le basarilh  kurumlarin  Yoneticilerine
Plaket verilmistir.

Torende Basarili Yonetici Plaketi,
Saghk Bakanimiz Sn. Halil SIVGIN tara-
findan Genel Miidiirtimiiz Sn. Recep MIZ-
RAK'a verilmistir.

@ Saglk ve Sosyal Yardim Bakami Sn. Halil SIVGIN Plaketi Genel
Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep MIZRAK'a verirken.



@® Genel Miidiir Yardimeimiz Sn. Cemalettin PARCALI
Fuar'daki Standimizda.

- &Wmtw L B

@ Genel Miidiir Yardimeimiz Sn. Ali HELVACI Fuardaki
Standimizda.
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KURUMUMUZ SATIS MAGAZALERINI ACMAYA
| DEVAM EDIYOR

MITHATPASA SATIS MAGAZASI
15.12.1989

@ Acibista Genel Miidiiriumiiz Sn. Recep MIZRAK, Misafirlere
hitap ederken.

@® Sn. Hiisnii POYRAZ, Sn. Recep MIZRAK, Sn. Ali HELVACI
Magazay1 Gezerlerken.



& [Jiistesarmiz Sn. Hiisnii POYRAZ, Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep
MIZRAK ve diger Misafirler Magazay1 gezerlerken.

@ Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep MIZRAK, Konya Kombinas1 Mii-
diirii Sn. Siileyman BUYUKKOKEN ve Ankara Et Kombinasi
Miidiirii Sn. Ahmet UCAR ile birlikte agihsta birlikte Magazay:
gezerlerken.



@® Genel Miidiir Yardimemmz Sn. Ali HELVACI Magazada incele-
mede bulunurken.

Ankara Kizilay’da Sakarya Caddesin-
de hizmete giren Satis magazamizdan
sonra Ankara Et Kombinasi Midiirlugii-
niin Isletmeciliginde 15.12.1989 tarihinde
Mithatpasa Caddesinde Modern bir Satis
magazamiz daha agilmistir.

Acilis, Tarim Orman ve Koyisleri Ba-
kanlign Miistesarimiz Sn. Hiisnii POYRAZ
tarafindan yapilmistir.

Acilista Genel Mudiirtimiiz Sn. Recep
MIZRAK, Genel Miidiir Yardimcilarimiz-
dan  Sn. Cemalettin PARCALI, Sn. Ali
HELVACI'da hazir bulunmuslardir.

Ankara Et Kombinasi Mudirii Sn.
£ met UCAR'In bir konusma yaptigl agi-
lista toreni kalabalik bir vatandas toplu-
lugu izlemistir.
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DERGIMIZE YAZI GONDERMEK ISTEYEN SAYIN YAZARLARLA
ABONE OLMAK iSTEYENLERIN DIKKATLERINE

e Et ve Balik Endistrisi Dergisinde ya-
yinlanmas1 arzu edilen yazilar Et ve
Balik Kurumunun igtigal ettigi iglerle
ilgili olacak ve iyi bir uslupta yazila-

Il rak kiltarla bir topluma hitap ede-

cek nitelikte olacaktir.

Gonderilecek veya elden verilecek
yazilar 2. surette olup kagidin tek yu-
zune daktilo ile seyrek satirla yazil-
mas1 ve gekillerin beyaz kagida si-
yah c¢ini miirekkeple cizilmis olma-

s1 lazamdar.

yazilarda belirtilen fikirler ve ter-
cliime yazilarin her tirla sorumlulu—|
gu yazarlara ait olup, Genel Mﬁdﬁr—j
liglimtz sorumluluk altinda biraki-
lamaz.

o Yazilar yayin kurulunca incelendik-
ten sonra dergide yayinlanmasi uy-
gun gorilenler siraya konularak ya-
yinlanir.

e Yayin kurulunca yayinlanmasina
karar verilen yazilar tizerinde ge-
rekli gorilen redaksiyon ve kisalt-
malar yapilabilir.

® Yayinlanmayan yazilar iade olun-
maz.

e Dergide yayinlanan yazilar kaynak
gosterilmek sgart1 ile, gazete ve di-

ger dergilerde yayinlanabilir.

On Kapak f¢i ... ... ... ...
Arka Kapak disi
Arka Kapak f¢i ... ... ... .
i¢c Sayfa Tam
ic Sayfa 172 ... ... .
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1989 Yili abone bedeli 1.000.— TL.
olup abone olmak isteyen sayin oku-
yucularimizin asagidaki banka hesa-
bina yillik abone bedelini 6deyip du-
rumun Genel Mudirlugumitize bil-
dirilmesi ile kayit islemleri yapilarak
dergiler adreslerine muntazaman
gonderilir.

e Et ve Balik Endiistrisi Dergisi'nin be-
iher matbaa sayfas1 icin telif yazlara
2.000.— TL., terciime yazilara 1.500.—

'TL. iicret odenir.

e Topograf ve yaz1 O6zetlerine ticret 6-
denmez .

e Makalelerle yakin iligkisi
yan resim, plan, kroki, gema ve ista-
tistik tablolar1 basilmayacagl gibi
bunlar icin herhangi bir ticret de 6-
denmez. Makalelerle iligkisi goérilen
ve basilmasi zaruri olan (Yazar ta-
rafindan orjnal olarak yapilan) re-
sim, plan kroki sema ve istatistik
tablolarina ticret édenir. ancak bun-
lar icin O0denecek tcret iki matbaa
sahifesi bedelini agamaz.

o Yazilara ait ticretler yayini miiteakip
istihkak sahiplerine bizzat veya ad-
reslerine gonderilmek tlizere Genel
Mudirligiimiz merkez muhasebe-
since 6denir.

REKLAM FiYATLARI (SIYAH BEYAZ)

......... 25.000.— TL
30.000.— TL.

...... 20.000.— TL.
15.000.— TL.

......... 7.500.— TL.

Adres : T.C. Ziraat Bankas1 Merkez Md.1igi Hs. No. 641/9751, ANKARA
‘ Et ve Bahk Endiistrisi Dergisi

bulunma-




Q.’B.*

Tesekkiiliimiiz syerlerinin Teleks ve Telefaks Numaralar

ISYERI ADI TELEKS TELEFAKS
ANKARA 44 502 etba- 44 507 Etbb Tr., 34122 12
Zeytinburnu 28 708 Zeb Tr. 582 01 35
Adana 62 830 Ebk Tr. 2142 36
Afyon 35205 Afeb Tr. 204 27
Bursa 32 408 Bres Tr. 7213 21
Burdur 56 583 Bebk Tr. 110 57
Diyarbakir 72 079 DBek Tr. 12 476
Erzurum 74 123 Erz Tr. 12 375
Elaz1g 64 537 Elz Tr. 147 91
Eskigehir 135108 Eseb Tr. 180215
Fatsa 82 486 Bamu Tr. 0T
Gaziantep 69 004 Etgz Tr.

H. Pasa 29451 hdp Tr 337 05 94
Iskenderun 68093 Isk. Tr. ‘
Kastamonu 44 696 Kst Tr.

Konya 48 297 Kkeb Tr. 3 17 3329
Manisa 54 078 Mebk Tr. 32573
Agn 74 137 Agr Tr.

Kars 74 133 Krs Tr. 166 91
Suluova 82 200 Slbk Tr. 1274
Sakarya 33574 Seb Tr. 516 10
Sivas 49 108 Etsi Tr. 389 42
Sanliurfa 72 232 Urf Tr. '

Tatvan 73 261 Tatv Tr. 984 97
Van 73 157 Ebkv Tl‘_ 13 016
Kayseri 49 575 Kebk Tr. 18 27 74
Yiiksekova 73262 Yety Tr. "

Malatya 66 151 Meka Tr. 159 97
Bingol 29 90
Kiziltepe 72 058 Ketb Tr.

Trabzon 83002 Bamf Tr. 146 00
Ogulbey 449 21 Etmm Tr.

Sincan 44 931 Sebk Tr.
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ET ve BALIK KURUMU GENEL MUDURLUGU

YAYINLARI
Sira No: Kitabin Ada Fiyat: TL.
1 Hayvan yemi olarak Misir 20.—
2 Etle ilgili Faydali Bilgiler 100.—
3 Gida Maddelerinin Soguk Donmug
Muhafazasi 50.—
4 Ordu Beslenmesinde Donmusg Et 20.—
5 Yiksek ve Algak Proteinli Misirlarin Pro-
teinlerinin Biyolojik Degerlerinin Mukaye-
sesi 100.—
6 Et-Kemik Unu, Balik Unu ve Kan Ununun
Saklanmas1 ve Kullanilmas 20.—
7 Soguk Uygulamada Beyaz Mantarla
Yalitim Sekli 30.—
8 Soguk Depolar ve Buz Fabrikalarn Kon-
dansor Projelendirme ve Planlama Esaslar: 400.—
9 Modern Mezbahalar Et Kombinalar
Soguk Depolar ve Buz Fabrikalar
Projelendirme ve Planlama Esaslar 700.—
10 Meyve ve Sebzelerin Donma Dereceleri
uzerindeki Derecelerde Sogutulmas)
(Soguk Muhafazasi) 40.—
11 Sun’i Sogu Uretimi 226.—
12 Sigir Besiciliginin Esaslan 150.—



ET ve BALIK KURUMU

Et .
endiistrisinde

"Saghgimiz icin GUVENILIR Urinlerimizi Segin"

ET VE BALIK KURUMU GENEL MUDURLUGU-ANKARA
Telefon: 341 11 00
Fax: 341 22 12
Telex: 44 502 etba Tr. - 44 507 Etbb Tr.




