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Genel Miidiir Vekilimiz Sn. Recep Mizrak
Kurumumuz Genel Miidiirliigiine Asaleten Atand:

1949 yilinda Keskin/ANKARA’da diinyaya gelmistir. Ilkokulu Kes-
kin'de, Ortackulu Ankara Cebeci Ortaokulunda, Liseyi istanbul Haydar-
pasa Lisesinde yatili olarak okuduktan sonra 1971-1972 doneminde
Ankara Iktisadi ve Ticari ilimler Akademisi isletme ve Muhasebe bolii-
miinden mezun olmustur.

Haziran 1973 aymndan Ekim 1977 ayma kadar Tiirkiye Emlak Kredi
Bankas1 A.O."da Miifettis Muavinligi ve Miifettislik gorevlerinde bulun-
mustur.

1 Ekim 1977 - 13 Kasim 1984 tarihleri arasinda DESIYAB Devlet
Sanayi ve Isci Yatinm Bankasi A.S.de Uzmanhk, Miidiir Yardimcihig
ve Miidiirliik gorevlerinde bulunmustur.

DESIYAB'da calistig1 siire igerisinde cesitli sirketlerde de Yonetim
ve Denetim Kurulu tiyeligi yapmustir.

9.11.1984 tarih ve 86/30769 sayili Kararname ile Et ve Balik Kurumu
Genel Miidiirliigii Yardimcilign ve Yonetim Kurulu Uyeligine, Tarim
Orman ve Koyisleri Bakanhigi'min 1.2.1988 tarih ve A/214 sayili Bakan
oluru ile Et ve Balik Kurumu Genel Miidiir ve Yonetim Kurulu Bas-
kanligina vekalet yetkisi verilen Recep MIZRAK, 8.9.1989 tarih ve
89-36059 sayili Kararname ile asaleten Et ve Balik Kurumu Genel
Miidiirliigtine atanmustir.

Sn. MIZRAK evli ve ii¢ ¢ocuk babasidir.



TRABZON PiYASASINDA SATILAN MEZGIT
(Gadus poutassou) BALIKLARININ
MIKROBIYOLOJiK KALITELERI UZERINE
BIR ARASTIRMA

Hikmet KARACAM, Ertug DUZGUNES ve

Nil Pembe OZER

K.T.U. Deniz Bilimleri ve Teknolojisi Yiiksekokulu - TRABZON

1. GIRiS

Mezgit baliklari, Dogu Karadeniz'de
av verimi bakimindan, hamsi ve istavrit-
ten sonra iigiincii siray1 almaktadir. 1986
yilt istatistiklerine gére, 19.410 ton/yil
tiretim ile, Tiirkiye genelinde ise hamsi,
istavrit ve kefalden sonra dérdiincii si-
rada bulunmaktadir (Anon., 1988). Her-
hangi bir av yasagi olmadigindan, yilin
hemen her mevsiminde, yore halkinin
sofrasindan eksik olmayan ©nemli bir
protein kaynagidir.

Balik etleri, baligin avlandig1 andan,
tiiketiciye ulasincaya kadar gecen zaman
icerisinde, bircok fiziksel ve cevresel fak-
toriin etkisi altindadir. Balik kaslar,
olimden sonra derhal gevser. Balik bii-
kiilebilir ve elastik durumdadir. Bir siire
sonra kas dokular1 kisalir. Balik kat1 ve
sert olmaya baslar, viicut biikiilmez ve
balik rigor mortise girer. Pre-rigor done-
minde fileto edilmis ise, filetolar kisalir
ve ylizeyleri burusur. Kara etli baliklar-
da orijinal boylar % 52, beyaz etli balik-
larda ise % 15 oranminda kisalmaktadir.
Rigordan sonra, baliklar tekrar yumusak
duruma gecer. Rigor mortisin siiresi ve
¢oziilmesi, baliklarin tiirleri, biiytikligii,
avlanma yontemi, isleme yontemi, fizik-
sel kondisyona ve en Onemlisi ortamin
sicakligina baghdir (Buttkus 1963; Trucco
ve ark., 1982). Rigor mortis sonrasi do-
nemde balik etinin yumusamasi ilerledik-

ce, ozellikle proteolitik enzimlerin etkile-
ri de artar ve yeni azotlu bilesikler mey-
dana gelir. Bu kiiciik molekiillii bilesik-
ler, mikroorganizmalarin tiremesi icin uy-
gun besin kaynagini olustururlar. Boyle-
ce balik biinyesinde bulunan veya son-
radan kontaminasyon yoluyla alinmis
olan, Fusobacterium, Pseudomonas, Aero-
monas, Vibrio, Proteus ve Acteromonas
gibi bakterilerin bazi tiirleri balik etle-
rinde hidrojen siilfiir, indol, amonyak,
skatol, merkaptanlar ve cesitli amin bi-
lesiklerini olusturarak kokusmaya neden
olurlar (Shewan, 1977).

Canli ya da yeni avlanmis baliklarda-
ki total bakteri sayisi, deride 10%107/cm?
solungaclarda 10°-10°/g ve barsaklarda
10>-10°/g olarak belirlenmistir. Bu genis
araliklardaki mikroorganizma sayilari,
cevrenin etkisini yansitmaktadir. Diisiik
miktarlar, temiz ve soguk sularda yasa-
yan baliklarda bulunurken c¢ok yiiksek
miktarlar kirlenmis veya tropik denizler-
de yasayan baliklarda bulunmustur (She-
wan, 1962; Liston, 1980a).

Kisa bir siirede tiiketilmek tizere ta-
ze olarak satisa sunulacak baliklarmn, av-
landig1 andan itibaren tiiketiciye ulasm-
caya kadar buz igerisinde muhafaza edil-
mesi gereklidir. Bilindigi gibi baliklarin
kokusmasima neden olan enzimatik ve
mikrobiyal faaliyetler, 0°C'de sogutula-
rak veya sokla dondurularak muhafaza



esnasinda en aza inmektedir. Fakat yine
de buz igerisinde muhafaza edilen balik-
larin, kalitelerini uzun siire korumalari
miimkiin degildir. Buz i¢inde muhafaza
siiresi, yine baliklarin tiiriine, avin yapil-
dig1 deniz suyunun sicakhgna bagh ola-
rak degismektedir. Mezgit ve benzeri ba-
Iiklarda bu muhafaza siiresi 11-13 giin
olarak belirlenmistir (Shewan, 1977;
Poulter ve ark., 1982).

Ulkemizde, balik tiiketiminin biiyiik
bir kismu taze tiiketim seklindedir. Ba-
lik avlandigi andan, tiiketiciye ulasinca-
ya kadar buz igerisinde muhafaza edil-
mesi gerekirken, boyle bir islem yapil-
madan dogrudan pazara sunulmaktadir.
Bu nedenle, balik biinyesinde bulunan
mikrobiyal ve enzimatik aktivitenin hiz-
la artmasindan dolay1 kisa zamanda bo-
zulma ve kokusma meydana gelmekte-
dir. Ayrica, patojen mikroorganizmalar
ile kontamine olmus baliklar zaman za-
man besin zehirlenmelerine de neden
olmaktadir.

Su {iriinlerinde kalite ve saghk yo-
niinden giivenirliligi belirlemek i¢in ge-
sitli mikrobiyolojik, kimyasal ve fiziksel
analizler yapilmaktadir. Kirmizi etlerde
oldugu gibi, balik etinde de birinci dere-
cede kokusmanin kalitatif olarak belir-
lenmesi icin, yaygin olarak kullamilan iki
kimyasal yontemden yararlanilmaktadir.
Bunlar; Nessler Reaktifi ile amonyak ve
kursun asetat ile H,S aranmasi1 yontem-
leridir (Anon., 1974).

Mikrobiyolojik analizler, baliklarin
tazelik ya da besin kalitesinden daha g¢ok
hijyenik kalite ve halk saghgi bakimin-
dan onemli olan besin zehirlenmesi veya
enfeksiyon etkeni mikroorganizmalar yo-
niinden incelenmesini pmacglamaktadir.

(Huss, 1988). Yapilan arastirmalar, balik-
larda total bakteri sayisi ile bésin kali-
tesi arasinda bir korelasyon olmadigim
ancak bu saymin hijyenik kalite goster-
gesi oldugunu ortaya koymustur (Aitken
ve ark., 1982).

Sicaga toleransh koliform bakteriler,
dogada yaygin olarak bulunmakla bera-
ber, daha ¢ok sicak kanli hayvan ve in-
sanlarin bagirsaginda jyasayan mikroor-
ganizmalardir. Koliformlarin biiyiik bir
kismini olusturan E. coli, fekal kirlenme-
nin belirtisi olup, bagirsak enfeksiyonla-
rma da neden olmaktadir (Chordash,
1978).

Staphylococcus aureus, baliklarin
normal florasinda bulunmaz. Insan ve
hayvanlarin mukoza ve derileri bu mik-
roorganizmalar i¢in dogal habibattir. Nor-
mal saghkli bireyler arasinda tasiyicilik
orant % 50 veya daha fazladir. Personel
hijyenin uygun olmamasindan dolayi,
avlandiktan sonra baliklarda S. aureus
bulundugu isaret edilmistir (Huss, 1988).
Biitiin besin maddelerinde oldugu gibi,
baliklarda da S. aureus’'un bulunusu ve
sayis1, besin zehirlenmesi bakimindan po-
tansiyel bir tehlike olusturmaktadir.

Vibrio parahaemolyticus, deniz suyu-
nun normal florasinda oldugu igin balik-
lar ve ozellikle kabuklu su iiriinlerinde
bulunur. Bu mikroroganizma balik ¢ift-
likleri sularinda da izole edilmistir. Ayri-
ca agik denizde avlanan baliklarda nadi-
ren goriildiigii halde, sahilde &vlananlar-
da daha sik rastlamildigi ortaya konul-
mustur (Hobbs, 1982). V. parahaemolyti-
cus, uygun sicakliktaki ortamda (4 8°C’
dan sonra), bir ka¢ saat icerisinde hizla
tireyerek besin zehirlenmesine neden olur.
Kusma, karin ve bas agrisi, atesle bas-
layan zehirlenme belirtileri besin madde-
lerinin alinmasindan 4-48 saat sonra bas-
lar ve 2 ile 6 giinde tamamlanr. Besin
maddelerinde, V. parahaemolyticus sayi-
sinin 10° ile 10° / g olmas1 durumunda be-
sin zehirlenmelerinin olabilecegi tahmin
edilmektedir (Huss, 1988).

Salmonella bakterileri omurgalilarin
bagirsaklarinda yasayan, 2000'e yakin
serotipinin ¢ogu, insan ve hayvanlar igin
patojen olan mikroorganizmalardir. Bu
mikroorganizmalar ile kontamine olmus



besin maddeleri insanlarda enfeksiyon
seklinde seyreden besin zehirlenmelerine
neden olurlar. Biitiin besin maddelerin-
de oldugu gibi, su iiriinlerinde de bulun-
mamasi gerekirken, cesitli sekillerde kir-
lenmis ortamlardaki deniz kabuklular: ve
¢iftlik baliklarinda rastlanilmakta olup,
‘bu say1 ¢iftlik hayvanlarinda rastlanan-
lardan daha azdir. Baliklarda Salmonella
bakterilerinin bulunmasi, av araglari, ge-
sitli ekipmanlar ve personelden kaynak-
lanmaktadir (Liston, 1980b).

Uluslararasi  Mikrobiyolojik  Stan-
dartlar Komisyonu (ICMSF), baliklarda
hijyenik kalitenin belirlenmesi amaciyla,
gesitli mikrobiyolojik limitler 6nermistir
(Anon., 1974). Buna gore baliklarda Total
Aerobik Bakteri Sayis1 (TABS) 1-10 mil-
yon/g; Koliform ve Fekal Streptococci,
<100/g; S. aureus 1000/g; V. paraha-
emolyticus <100/g ve Salmonella-Shigel-
la 0/g olmas1 gerekir.

" Bu calisma ile Karadeniz Bolgesi'nde
onemli bir protein kaynagi olan ve taze
olarak tiiketilen mezgit baliklarinin mik-
robiyolojik kaliteleri ve saglik yoniinden
givenirliligi ile kokusma durumlar1 aras-
tirilmastir.

2. MATERYAL VE METOD
2.1. Materyal

©1.12.1988 - 1.6.1989 tarihleri arasinda,
Trabzon balik halinde piyasaya sunulan
mezgit baliklarindan 15 giinde bir 6rnek
alinmistir. Orneklerin alinmasinda rast-
gele Ornekleme prensibinin uygulanma-
sina calisgilmistir. Alinan 6rneklerin kisa
siirede laboratuvara ulastirilmasina 6zen
gosterilmistir. Ornekler ya hemen dene-
meye alinmis veya deneye alinincaya ka-
dar buzdolabinda muhafaza edilmistir.

2.2. Metod
- 2.2.1. Kokusma Deneyleri

2.2.1.1.- Nessler Reaktifi ile
o ' Kokusmanin Belirlenmesi

Bu deneyin amaci, Nessler Reaktifi
kullanilarak ,etlerden amonyak (NH;) ¢1-
kip cikmadiginin belirlenmesidir. Ornek-
lerden c¢ikarilan fileto etler petri kutu-
suna konmus, tizerine bir miktar Nessler
Reaktifi dokiilmiistiir. Etin normal rengi
zamanla koyu portakal rengi-kahveren-
gimsi, derinin ise koyu kiil rengi-mat
reneg doniismesi kokusmanin oldugunu
gostermistir (Anon., 1974).

2.2.1.2. Kursun Asetat ile H,S
Aranmasi

Orneklerden ¢ikarilan fileto etler iyi-
ce kiyilmis ve bir deney tiipiine yerles-
tirilmistir. Ince serit seklinde kesilmis ve
onceden % 10'luk kursun asetat cozelti-
sine daldirilarak kurutulmus siizge¢ ka-
gi1di, tiipe daldirilmis ve bir ucu tiipiin
kenarima gelmek iizere agri tikagla kapa-
tilmistir. Bir siire bekletilmis kagit tize-
rinde beliren siyah renk, kokusmanin ol-
dugunu gostermistir (Anon., 1974).

2.2.2. Orneklerin Deneye
Hazirlanmasi

Mezgit baliklarindan aseptik kosul-
larda fileto cikarilmis ve bunlar steril
bisturi ile iyice dogranmistir. Bu karisim-
dan 25 g ornek tartilarak, parcalayicinin
(Waring Blender) haznesine yerlestirilmis
ve {izerine steril serum fizyolojikden
(% 0.85 NaCl) 225 ml ilave edilerek, 3000
rpm hizda 1-2 dakika homojenize edil-
mistir. Daha sonra, homojenize edilmis
ornekten serum fizyolojik ile seri diliis-
yonlar hazirlanarak, ekime hazir hale ge-
tirilmistir (Peeler ve ark., 1980).

2.2.3. Bakteri Sayimlar1 ve Tanilar:

Bakteriyolojik analizler ve tanilari,
Speck (1976), Mercuri ve Cox (1979) ve
Connell (1980)'e gore yapilmistir. Total
Aerobik Bakteri saymmi icin Triptone
Glukose Extract 8gar (TGEA) kullanila-
rak, dokme plak yontemine gore ekim
yapilarak, 36 == 1°C de 48 saat inkube
edildikten sonra plaklardaki koloniler sa-



yilmistir. Koliform bakterilerinin sayi-
minda ise, uygun dilusyonlar kullanila-
rak, Violed Red Bile (VRB) apara aymi
ckim yontemi uygulanmistir. Plaklar
35 &+ 1°C de 48 saat, inkube edilmis
ve meydana gelen kirmizi  renkli
koloniler sayilmistir.  Staphylococcus
aureus bakterilerinin sayimi igin daha
once hazirlanan 102 ve 10® dilusyonlar
ile Baird Parker agar iizerine yiizey ekim
yapilmistir. Ekilen plaklar 37 &= 1°C de
48 sant inkube edildikten sonra tipik ko-
lonilerin koagulaz ve diger biyokimyasal
deneyleri yapilmis ve sayilmistir. V. pa-
rahaemolyticus bakterilerinin sayimi ve
tanilar1 igin TCBS (Thiosulfate Citrate
Bile Sucrose) agar yiizeyine uygun dilus-
yonlardan yiizey ekim yapilarak 37 = 1°C
de 12-18 saat inkubasyondan sonra yesil
renkli koloniler sayilmistir. Daha sonra

biyokimyasal testler ile bu mikroorganiz-
manin tamsi yapilmistir. Salmonella -
Shigella bakterileri izolasyonu iki asa-
mada yapilmistir. Once 20-25 g 6rnek alin-
mis ve 100 ml miktarindaki zenginlestir-
me besiyeri Selenit Broth igerisinde 37 °C
de 18 3= 4 saat bekletilmis, daha sonra
Dezoksikolat Citrate (DCA) ve Salmonella-
Shigella (SS) agarlara paralel ekim yapi-
lip, 37°C de 24-48 saat inkube edilmistir.
Laktoz negatif kolonilerin biyokimyasal
deneyleri yapilmis, serolojik deneyler i¢in
K.T.U. Tip Fakiiltesinden yararlanmlmistir.

3. BULGULAR VE TARTISMA

1.12.1988 - 1.6.1989 tarihleri arasinda
deneye alinan mezgit baliklarina iliskin
bakteriyolojik analiz sonuglar1 Tablo 1'de
verilmistir.

Tablo 1. Deneye almman 6rneklerde saptanan bakteri sayilar:

1 g ornekte
Bakterl Minimum grtalama Maksimum
Total bakteri 54 x 10° 33 X103 5.ax 10°
Koliform bakteri 2ROt BISIX 0t 125x 10°
S. aureus ol BN (O 62 x 10!
V. parahaemolyticus 0 24 x 10* 42 x 10

Salmonella - Shigella

Bakteri sayillarinin ortalama deger-
leri, onerilen mikrobiyolojik standartlar-
la (Anon., 1974) karsilastinildiginda,
TABS'nin fazla yiiksek olmadigi, buna
karsin koliform bakteri, S. aureus, V.
parahaemolyticus sayilarinin ¢ok yiiksek
sayida oldugu tesbit edilmistir. Incelenen
orneklerde Salmonella ve Shigella bakte-
rileri izole edilememistir.

Bakteri sayilarinin aylara gore orta-
lamalar1 Sekil 1'de verilmistir. Sekil in-
celendiginde, total bakteri sayisinin ara-
ik ayinda en az, mart ayinda en fazla
oldugu tesbit edilmistir. Koliform bakte-
ri sayisimin da aralik ayinda en diistik,
mart ayinda en yiiksek, S. aureus sayisi-
nin subat ayinda en az, mayis ayinda en

yliksek diizeyde oldugu belirlenmistir.
V. parahaemolyticus sayis1 aralik ayinda
0, mayis aymnda en yiiksek diizeye ulas-
mistir. Buna gore, total bakteri sayisi
onerilen mikrobiyolojik limitler icerisin-
de (1-10 milyon/g) iken koliform, S.
aureus, V. parahaemolyticus bakterileri-
nin sayilar1 s6z konusu limitlerin ¢ok
izerinde olmasi, 6rneklerin hemen hepsi-
nin besin hijyeni bakimindan sakincali
oldugunu ortaya koymustur.

Kokusmanin kimyasal olarak belir-
lenmesine iliskin bulgular Tablo 2’'de ve-
rilmistir. Tablo incelendiginde her iki de-
ney sonucunda da mezgit baliklarinda ge-
sitli diizeyde kokusmanin meydana geldi-
gi saptanmistir.
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Sekil 1. Bakteri sayilarmin aylara gore ortalama dagilimi.

Tablo 2. Deneye Alman Orneklerde Kokusmanin Kimyasal Olarak Tesbiti

D@(NLSSL gr  ARALIK  OCAK SUBAT

Nessler Reaktifi ++ ++++ +++ +++ ++

Hidrojen SUlftr = "4 oh 40 SHaeE, TR
MART NISAN - MAYIS

Nessler Keaktifi, |~ $4+ okt fopobr £H4 Fot
Hidrojea Siilfur + 44+ 4+ + + + 4+ R (5 5 G 5 T

+ 4+ + : Asir1 kokusma var + : Hafif kokusma var
+ 4+ : Kokusma var — : Kokusma belirtisi yok




4. SONUC

Bu arastirmada elde edilen bulgularin 1s1g1 altinda su sonuclar ¢-
karilmstir.

— Baliklarin avlanmalar1 sirasinda av araclari, teknede bulunan

balik muhafaza yerleri ve diger ekipmanlarin temizligine dikkat edilme-
mektedir.

— Av esnasmda cesitli nedenlerle hasar goriip, parcalanan ve bun-

dan dolayr saglam baliklara bulasarak kokusma ve bozulmay:r hizlandi-
ran baliklar ayiklanmamaktadir.

— Av teknelerinde, baliklar karaya ¢ikincaya kadar muhafaza edile-
cek ve sicakligi 0°C'nin iizerine ¢ikmayacak odalar mevcut degildir.

— Rihtimda baliklarm bosaltildig1 yerlerin temiz olmadig1 gibi, ta-

sima amaci ile kullanilan ahsap kasalar da her seferinde yikanmamak-
tadur.

— Perakende satislarin yapildig1 diikkan ve seyyar saticilarda ba-
liklarmn iizerine buz konulmamakta ve bu gibi yerlerde hijyenik kosul-
lara da dikkat edilmemektedir.

— Mikroorganizmalarmm iiremeleri, 0-45°C gibi genis bir sicakhik
arahiginda degistiginden, baliklarm gerek sahilde ve gerekse ic bolge-

lerde tiiketilmesi sirasinda mutlaka soguk zincirin kurulmas: gerek-
mektedir.

Bu gibi aragtirmalar daha fazla ve daha kapsamh bir sekilde yaps-
larak, iilkemizde eksik olan mikrobiyolojik standartlarm konulmas, tii-
ketici ve iireticinin korunmasi bakimmdan 6nemli goriilmektedir.
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YEMLEME SISTEMLERI

1. Pilic Biiylitme Sistemleri

Biiyiitme donemi boyunca yumurta-
c1 piliclerin yem tiiketimlerinin sinirlan-
dirilmasi bu giin genis oranda kabul edil-
mistir. Yem kisitlanmasinin amaci biiyii-
me hizinin geciktirilmesidir ve boylece 1s-
lah¢1 kurulus tarafindan kendi damizlik-
lar1 icin tespit edilen hedef (target) canh
agirhigin korunmasini temin eder. Pilig-
lerin 18 ila 20 haftalik yaslardaki tarjet
agirliklar1 genel olarak klasik baslatma
ve biiyiitme dietleriyle tam - yemlenmis
piliclerin beklenen canli agirliklarinin
% 6 ila 10 daha altindadir. Robinson ve
Sheridan (1982) yumurtlama. déneminde
optimum bir biyolojik performans icin
piliclerin biiylitme periyodunda, 20 haf-
talik yasta 1.4 kg. dolayinda bir canl agir-
likta olacaklar: tarzda beslenmeleri gerek-
tigini bildirmislerdir. Balnave (1984) ayni
bir hat icinde, 21 haftada canli agirhik
1.3 ile 1.8 kg. arasinda degistigi vakit,
yumurta tiretiminin etkilenmedigini bul-
du. Bu iki inceleme arasindaki uyusmaz-
lik, piliclerin yumurta doneminde mini-
mal bir canh agirliga ulasmak iizere bes-
lenip beslenmemelerini tayin icin yeni ga-
lismalara ihtiya¢ oldugunu gosteriyor. Bu-
nunla beraber, geng piligler, cesitli yollar-
la yem tiiketiminin kontrol edilmesi su-
retiyle, belli bir zamanda, verilen bir canl
agirhg basaracak tarzda biyiitiilebilirler.
Bunun i¢in, kantitatif ve kalitatif yem ki-
sitlanmas1 yahut tercihli yemleme teknik-
lerinden faydalanilir.

1.1 Kantitatif yem kisitlama

Klasik, kantitatif yem kisitlama yon-
teminde piliglere 8 ila 20 hafta yas ara-
sinda, bir dengeli pili¢ biiyiitme dietin-

Ceviren :
Prof. Dr. Kamil DOGAN

den, giinlik kisimtili bir miktar verilir.
Kisitlama derecesi, hat ve mevsime bagh
olarak, tam yemlemede piliclerin tiiket-
tikleri miktarin % 20 ila 30'u arasinda
degisir. Bu yontem fazla iscilik gerektir-
diginden, simirli yemleme zamam uygu-
lama gibi yeni teknikler gelistirilmistir,
ki bunda piliclere yem degisik periyod-
larda (6rnegin, giin asir1) verilir.

Son olarak gelistirilen kantitatif yem
kisitlama programlari «Yari-donem kisit-
lamasi» (mid-term restriction) ve «Sabit
miktar-yemlemesi» (freeze-rationing) dir.

1.1.1 Yari-donem kisitlamasi

Yari-donem yem kisitlamasi program-
larinda, pili¢lere verilecek yem miktarin-
daki kisitlama 6 nci1 haftada baslar ve 15
haftalik yasta sona erer. Yem kisitlama
derecesi, 6 ila 9 haftalik yas arasinda % 15
veya 20’den baglar, 9 ila 12 hafta arasi
% 30 veya 40’a yiikselir, sonra 12 ila 15
haftalik yas arasinda % 20 ila 30’a diiser.
Wells (1980) yari-donem yem kisitlamasi-

nin, yem tiiketimini biiylitme déneminde
% 16 diistirdiiguinii, 18 haftalik yasta can-
I agirhign % 11 diistirdiigiinii ve cinsel ol-
gunlugu 6 giin geciktirdigini buldu. Bu
yontem, biiylitme sirasinda 6liim orani
iizerine veya yumurta doneminde yumur-
ta verimi iizerine olumsuz bir etki yap-

mamistir. Bu yontemin, biiyiitme peri-
yodunu miiteakip devrelerde telafi biiyii-
mesi uygulanmasina olanak sagladigi ve
diger yontemlerden daha iyi oldugu bil-
dirilmistir. Ancak, bu yontemde ad libi-
tum yemlenen pili¢lerin bir onceki haf-
tada yem tiiketimlerinin bilinmesi ve ve-

(*) H. KARUNAJEEWA. A Review of Current Poultry Feeding Systems and
Their Potential Acceptability to Animal Welfarists. World's Poultry Sci. J.

43 (1) : 20-32, 1987
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rilecek yem miktarinin haftalik olarak
ayarlanmasi gerektiginden, bazi arastiri-
cilar tarafindan pratik olmadig diistiniil-
miustiir. Bu is hem fazla zaman alicidir
ve hem de fazla iscilik gerektirir.

1.1.2  Sabit-miktar yemlemesi

«Sabit-miktar yontemi daha ba-
sittir ~ ve yari-donem kisitlama  yon-
teminden daha pratik oldugu bildirilmis-
tir. Bu yontemde, 6 ila 16 haftalik yas
arasi gilinliik yem tiiketimi, piliclerin 6
haftalik yasta iken serbest «ad libitum»
tiikkettikleri miktarda tutulur. Ballantyne
(1983) piliglerin yem tiiketiminin 6 ila 16
haftalik yas arasinda 45 g/giin’e (6 haf-
talik yastaki serbest tiiketim miktari)
dondurulmasinin, biiylitme dénemi yem
tiiketimini % 18 ve 18 haftada &liim ba-
kimindan olumsuz bir etki goriilmeksizin,
canli agirhigr % 7 diistirdiigiinii buldu.
Diger tarafdan, Belyavin (1984) Hisex
Brown piliglerin «Dondurulmus-rasyon»
ile yemlemesinde, biiyiitme déneminde
oliim oranim1 6nemli olgiide artirdigini
buldu. Yiiksek 6liim oranina ragmen, bu
yontemle, serbest yemleme programi da
biiyiitiilenlerden daha yiiksek yumurta
geliri ve daha az yem(yem masrafi/bird
housed) masraf1 saglamistir.

1.1.3

Toplu gruplar halinde barindirilan
pili¢ler i¢in kantitatif yem kisitlama prog-
ramlarinda, gruptaki tiim piliclere ayni
anda yem yemelerini saghvacak yeterlik-
te yemlik sahas1 temini gerekir. Eger yem-
leme sahasi yeterli degilse, piligler ken-
dileri icin yeterli hesaplanan miktardan
daha az yem vyiyeceklerdir. Bu pilicler
asir1 agirhik kaybina maruz kalacaklardir
ve sonugta biyolojik performanslart dii-
secektir. Bir kisim arastiricilar (Snetsin-
oer ve ark., 1974; Supramaniam, 1974)
kafeste barindirilan piliglerin yem veya
enerji tiiketimlerinin % 6 ila 15 kisilabi-
lecegini bildirmislerdir; halbuki diger ba-
71 arastiricilar (Jackson, 1970; Auckland
ve Wilson, 1975; Abu-Serewa, 1978; Ro-
binson ve Sheridan 1982) yem veya enerji
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kisitlamasinin yumurta verimini diisiir-
diigiinii buldular. Kafeteki yumurta ta-
vuklarinda yem kisitlamasina bu farkh
sonuglarm nedeni, yemin giinliik tahsisi-
nin kismen iyi ayarlanamamasi olabilir.
Kantitatif yem kisitlamasi programlarina
tabi tutulmus yumurta tavuklarinda ve
ozellikle broiler-damizliklarinda fizyolojik
stres diizeyini yoluna koymak icin ince-
lemelere ihtiyag vardir.

Tiim kantitatif yem kisitlama prog-
ramlarinda piligler farkli zaman periyod-
lar1 boyunca ag¢ birakilacaklardir. Yem-
den mahrum birakilmis piliclerde stres
yaratict aktivite bir cok incelemelerde
gosterilmistir (Nir ve ark., 1975; Freeman
ve ark., 1980, 1981; Harvey ve Klandorf,
1983; Scott ve ark., 1983). Tavukculukta
bazi stres endikatérleri arasinda kan plas-
masinda adrenal, corticosterone ve ser-
best yag asidleri konsantrasyonunda ar-
tis ve plazma glukoz diizeyinde bir diis-
me (Hill, 1983 ve Freeman, 1985) dahildir.
Scott ve ark. (1983) yem ve suyun kaldi-
rilmasindan iki saat sonra, broyler pilig-
lerde plazma corticosterone diizeyinin
0.38 ng/ml den 1.39’a yiikseldigini bildir-
mislerdir. Plazma corticosterone diizeyin-
deki bu dort kat artis, yem ve suyun kal-
dirilmasindan 2 saat sonra, broiler civ-
civlerin stres altinda bulunduklarim: ¢6s-
termektedir. Yemsiz birakilmis, iic haf-
talik yastaki Sussex civcivlerde plazma
corticosterone konsantrasyonu 2 saatte
8 ng/ml'den 12'ye ve 4 saat sonra ise
18 ng/mlye yiikselmistir (Freeman ve
ark., 1980). Plazma corticosterone seviye-
lerine ilave olarak, bu civcivlerde yemin
kaldirilmasindan yaklasik iki saat sonra
hypoglycaemia ve hyperlipacidaemia ge-
lismistir. Bu sonuclar gosteriyor ki genc
civcivlerde yemin kaldirilmasimdan son-
raki 2 ilA 4 saat icinde fizyolojik stres
kriterleri gelismektedir.

Diger yandan, geng civcivlerde yem
kisitlamasina adaptasyonun uzun bir za-
man aldigm gosteren bazi bulgular da
vardir. Freeman ve ark. (1981) genc civ-



civlerde plazma corticosterone seviyesinin
yem tiiketimlerini % 25 kisintiladiktan
ancak 5 hafta sonra normale dondiigiinii,
fakat plazma yag asidleri konsantrasyo-
nunun hatta 8 hafta sonra normalden da-
ha yiiksek bir diizeyde kaldigmi buldu-
lar. Savory (1986) 5 ila 6 haftalik yastan
itibaren, kisintili yemleme programinda
biiyiitiilmiis 1 haftahk yaswaki broiler da-
mizlhik piliglerin, ad libitum yemlenenler-
den ¢ok daha aktif ve daha gecimsiz ol-
duklarimi bildirmistir. Bununla beraber,
gerek ad libitum ve gerekse kisintili prog-
ramla yemlenmis 14 haftalik yastaki pi-
liclerin kaninda heterophil/Lyphocyte
oranlarinin (tavuklarda bir stres goster-
gesi olarak) onemli derecede farkli bu-
lunmadiklar: bulunmustu. Freeman (1981)
ve Savory (1986)min bulgular1 pili¢lerin
kisintili yemlemeye 5 ila 8 hafta gibi uzun
bir siire sonunda adapte olduklarini gos-
teriyor. Piliclerde biiyiime hizim1 yavas-
latan diger stres yontemlerinin arastiril-
mas1 ve gelistirilmesine ihtiya¢ vardir.

Kafeste yetistirilen yumurta tavukla-
rinda plazma corticosterone diizeyi ovipo-
zisyondan once, yaklasik 44 dakika mak-
simum 4.0 ng/ml’ye yiikselir (Beuving ve
Vonder, 1977) ve sonug¢ olarak, geliskin
tavuklarda plazma corcticosterone diize-
yi, geng pili¢clerdekinden ¢cok daha genis
olarak dalgalanir. Beuving ve Vonder
(1978) plazma corticosterone diizeyinin
40-haftalik yastaki tavuklarda, 2'/2 giin
yem ve sudan birlikte mahrum birakil-
diklar1 zaman, yiikseldigini fakat mii-
teakip 2!/2 giin yalniz su verildiginde
normale dondiigiinii buldular. Bu durum,
a¢ birakilmaktan daha cok bir strese ne-
den olabilen susuzlugun giderilmesi ko-
nusuna bir yanit olabilir. Bununla bera-
ber, bu tavuklarda plazma glukoz ve ser-
best yag asidleri gibi diger fizyolojik stres
gostergeleri malesef Olgiilememistir. Go-
riildiigii gibi, yem kisitlama stresine ge-
liskin tavuklarin fizyolojik yamt1 iizerin-
de daha ileri incelemelere ihtiyag vardir.
Bununla beraber, tavuklar: bir kac saat-
ten fazla siirelerde yemden yoksun bira-

kan kantitatif yem kisitlama yontemleri,
onlarin saghkli yasamalar: itizerinde za-
rarhdir.

1.2 Kalitatif Yem Kisitlama

Yumurta tavuklarinda, cinsel olgun-
luga erken ulagsma ve kiigiik viicut yapisi
yoniindeki halihazir 1slah egilimi, iiretme
pilicleri icin kalitatif yem kisitlama prog-
ramlarmin yeniden gézden gegirilmesini
ortaya koymustur.

1.2.1 Diisiik proteinli dietler

Piliclere biiyiitme doneminde % 10
protein igeren, diisiik proteinli dietler 4
ila 20 haftalik yas arasinda basar ile ye-
dirilmis ve sonraki yumurta verim per-
formansinda olumsuz bir etkisi goriilme-
mistir (Abu-Serewa, 1977; Carlson ve Nel-
son, 1981). Bununla beraber, % 10’dan
daha diisiik, ornegin % 9 proteinli bii-
yiitme dietleri, sonraki yumurtlama fa-
zinda canli agirlikta asir1 bir diismeye
neden olmus ve yumurta verimi de diis-
miistiir (Douglas ve Harms, 1982). Bir cok
arastiricilar (Wels, 1980; Carlson ve Nel-
sen, 1981; Belyavin, 1984; Keshawarz,
1984) % 12 protein igeren biiyiitme diet-
lerinin piliglerde biiytime hizimi diisiirme-
de ve yem masraflarindan tasarruf etme-
de etkili olduklarim, 6zellikle diisiik pro-
teinli dietin daha ucuz olmasi dolayisiyle,
gostermislerdir.

Belyavin (1984) Geng piliglerin 3 haf-
taya kadar bir klasik (% 18 protein) bir
civciv balsatma yemi, 12 nci haftaya ka-
dar % 12 protein ve 11.0 MJ/kg ME bir
biiylitme yemi ve ondan sonra 18 hafta-
Iik yasa kadar bir klasik (% 14.5 protein)
bir biiyiitme yemi ile beslendiklerinde en
yiiksek yumurta geliri ve tavuk basina en
az yem masraf1 saglandigini1 buldular. Bu
sekilde, kalitatif kisitlama teknikleriyle
de pek ala yari-zamanh kisitlamanin eko-
nomik yararlarmin saglanabilecegi goriil-
mektedir. Bununla beraber, diisitk pro-
teinli biiyiitme dietleri kullanilmasinda,
bu dietlerde sirasiyle metionin, metio-
nin +sistin ve lizin miktarlarinin sirasiyle
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% 0.18, % 0.40 ve % 0.45'den daha diisiik
olmayacak tarzda temini tavsiye edilebi-
lir. Bu amino asidlerin diette daha dii-
stik diizeyleri, piliclerde biiyiitme periyo-
du sonunda anormal canli agirhik diisiik-
liikkleri yaratabilecektir. Broyler damiz-
ik pilicler halen, miinhasiran kantitatif
yem kisitlama programlari ile biiyiitii-
liirler ve bir ¢ok arastirmalar bunlarin
diger yontemlerden daha etkili oldukla-
rint  gostermektedir. Bununla beraber,
broyler damizhik piliclerin de kalitatif ki-
sitlama programlariyla basarili sekilde

biiyiitiilebildiklerini gosteren bazi acikla-
malar vardir.

Harms ve ark. (1979) 8 ila 24 hafta-
ik yas arasinda bir diisiiklizin (% 0.45)
biiylitme dieti verilen broyler damizlik
piliclerde, canli agirhigi, tam-yem kontrol
gruplarina kiyasla, % 28 diisiirdiigiinii
buldular. Biiyiitme déneminde yem tiike-
timleri % 15 diismiis, % 25 ve % 50 yu-
murta verim yaslar1 sirasiyle 16 giin ve
7 giin artmistir. Biiyiitme fazinda lizince
diisiik olan dietle yemleme ile ne yumur-
ta verimi, yumurta agirhigi, déllenme ora-
ni, ne de kulugka randimam etkilenmis-
tir. Broyler damizlik piliglere diisiik pro-
teinli (% 9 ila 10) biiyiitme dietleri yedi-
rilmesi basarili olmamistir, zira yem tii-
ketimindeki  diisme, diisiiklizin dietleri

yedirmekle veya fiziksel kisitlama yon-
temleri kullanilarak saglanan kadar ayni
biiyiikliikte olmamistir. Harms ve ark.
(1979) 8 ila 24 haftalik yasta % 8.9 pro
tein iceren bir biiylitme dieti verilen
broyler damizlik pili¢lerin, tam-yemlenen
kardeslerinden % 9 daha az yem yedik-
lerini ve % 5.5 daha hafif geldiklerini bul-
dular. Cinsel olgunluk yas1 da 5 giin ge-
ciktirilmisti ve yumurta verimlerinde bir
diisme egilimi bulunmamaktaydi.

Diger taraftan, Wilson ve ark. (1983)
broyler damizlik piliglere 8 ila 24 hafta
arasinda % 10.2 proteinli bir diet yedir-
diler ve canli agirhgin % 14 distiigi, cin-
sel olgunlugun (% 50 iretim yasi) 23 giin
geciktigi ve yumurta verimi, yumurta
agirhig, dollenme giicii veya kulucgka ran-
dimani, Haugh birimi veya kabuk kalin-
Iigina olumsuz bir etkisi olmadigin1 bul-
dular.

Lilburn (1984) Hubbard, U.S.A. Cift-
liklerinde broyler damizlik piliclerle dii-
siik-protein dietleri kullanarak, erken yem
kisitlamasini denemistir. Baslatma dietin-
de protein miktariin % 20’den % 15.5'e
diistiriilmesi, 14 giinliik yasta yem tiiketi-
mini % 22 ve biiylime hizin1 % 37 diistir-
diigii tespit edilmistir (Tablo 1).

TABLO 1 Broyler - Damuzlik Civcivlerde Erken Biiyiime ve Yem
Tiiketimi Uzerinde Diisiik Protein Dietinin Etkisi
Canh agirhik
Yag Aktuel Hedef  Yem tiiketimi
(Giinler) Diet (g) () G/civeiv/giin
7 % 20 protein 12 90 24
% 15.5 protein 89 90 117/
14 % 20 protein 274 181 54
% 15.5 protein 172, 181 42

* Her iki diet de 12.1 MJ/kg ME ihtiva etmektedir.
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HUBBARD Ciftliginde yapilan bir
diger denemede, % 13.5 ve % 15.5 pro-
teinli, 11.5 MJ/Kg ME iceren dietler, iki
ayr1 hattan broyler damizlik civcivlere
0 ile 21 haftalik yas arasinda yedirilmis-
tir. Ondan sonra, % 10 yumurta verimi-
ne kadar % 15.5 proteinli bir diet kul-
lanilmistir. Diisiik proteinli dietle, cinsel
olgunluk yas1 ve pik yumurta verimi et-
kilenmemis, fakat du dietteki hayvanlar
daha fazla yem tiiketmislerdir. Keza, ta-
vuk-giin yumurta verimi, yem degerlen-
dirme sayisi tizerinde hatlar ve dietlerin
onemli etkisi bulunmustur. Bir hat'da dii-
sik proteinli dietle yumurta verimi ve
yem degerlendirme sayis1 diismiistiir.
Onemli bir bulgu, diisiik-protein dietinin
damizlik piliclerin iimminolojik gelismesi
veya asiya yaniti tizerinde kritik organla-
rin biiytimesi iizerine olumsuz bir etki
bulunmamis olmasidir. Buradaki bulgu-
lar gosteriyorki, broyler damizhik pilicle-
rin biiyiitiilmesinde, diisiik-proteinli yem-
leme reiimlerinin, kantitatif yem kisit-
lama yontemine bir alternatif potansiyel
arzetmeleridir.

1.2.2 Tek-Donemli Diisiik Protein
Dietleri

Leeson ve Summers (1982) Yumurta
tipi tiretme pili¢lerinin bir giinliikk yastan
20 haftaya kadar % 14 proteinli dietle
basariyla ve sonraki yumurtlama perfor-
mansina olumsuz bir etki goriilmeksizin
biiyiitiilebileceklerini gosterdiler. Tiim bii-
viitme fazinda, % 14 proteinli bir diet
ile biiylitmede, canli agirhk ve yem tii-
ketimi diismemis, ancak protein tiiketimi
diismiistiir ve boylece masraftan biraz

tasarruf saglanmisti. Bu yontemin esas
avantaji basit olmasidir.

1.2.3 Basamakli-Artan Protein
Dietleri (Step-up, Revers)

Yumurtaci1 piligler icin, Leeson ve
Summers (1982) tarafindan basamakl: -
artan (step-up, veya revers) proteinli diet
rejimi gelistirilmistir ve sistem asagida
verilmistir :

Yas (hafta) 0-12 12-16 16-19
Protein, diette % 1% 16 19

Bu tip yemleme sistemi Beyaz Leg-
horn piliclerin 19 haftalik yastaki canl
agirhgmi % 9 ve yem tiiketimini % 10
diistirmiistiir. Herne kadar ilk bir ka¢ ay
yumurta iriliginde diisme egilimi varsa
da, yumurtlama performansina olumsuz
bir etki goriilmemistir. Sayet, giinliik yas-
taki civcivlerin kalitesi diisiik ise, ilk 4
hafta diisiik proteinli dietlerle besleme
sorunlara neden olabilir. Kuluckadan za-
yif ¢ikan civcivler, yiiksek proteinli diet-
lere nazaran, diisitkk proteinli dietler ile
daha yiiksek bir 6liim oranma maruz
kalirlar. Diistik proteinli dietler kullaml-
masi, ozellikle biiyimenin ilk devrelerin-
de, daha fazla kalite kontrolunu gerekti-
rir, zira giiven smirlar1 daralmistir.

Maurice ve ark. (1982) kahverengi
yumurtaci ticari 4 hattan civcivleri 0 ila
20 haftalik yas arasinda, basamakli-aza-
lan (NRC, 1977), basamakli-artan ve sa-
bit-diisiik proteinli dietlerle beslemisler-
dir. Yemleme sistemi asagida verilmistir :

Yas (Hafta) 0-6

Diet Protein Diizeyleri, %
Basamakli-azalan 18.04
Basamakli-artan 12.54
Diisiik Duizeyli, sabit 13.66

6-14 14 -20
15.29 12.26
16.03 18.56
13.66 13.81

Dietler enerji bakimindan birbirine
esdegerdir, 20 haftadan sonra 76 haftalik
yasa kadar % 14.5 proteinli normal yu-

murta tavugu yemi ile beslenmislerdir.
Deneme sonuglarina gore, tavuklarin % 50
yumurta verim yasi (198-200 giin), tavuk -
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giin yumurta verimi (% 66.1-66.7), Yem
degerlendirme (2.4-2.27 kg yem/12 yu-
murta), yem tiiketimi (123 -126 g/tavuk/
giin) iizerine rasyonlar farkh etki yapma-
mustir. Tek farklilik, basamakli-artan
yemleme rejiminde biiyiitiilen piliclerde
yumurta agirhigr digerlerinden 6nemli 6l-
clide diisiik bulunmasidir (61.6 grama kar-
s1 60.8 gram). Diisiik proteinli civciv bas-
latma dietleri hayvanlar {iizerinde kalici
bir hasara neden olmaktadir.

1.2.4 Serbest-Secmeli Yemleme
(Choice-feeding)

Cowan ve ark. (1978) yumurta tipi
piliclerin, serbest-se¢meli biitiin halde da-
ne yem ve bir yiiksek proteinli konsantre
yem ile yemlendiklerinde daha iyi biiyii-
diiklerini gosterdiler. Bu bulgu, Karuna-
jeewa ve Tham (1984) tarafindan da dog-
rulanmistir. Civcivlerin biiyiitme perivo-
dunda dane seklindeki yemleri tiiketme-
leriyle hem biiyiime ve hem de yumurt-
lama performanslar1 énemli olciide etki-
lenmediginden, piliclere verilecek dane
yemlerin kirilmasina ihtiya¢ olmadigi bil-
dirilmistir. Serbest-secmeli yemlemenin
basarisi, piliclerin biiytimeleri icin gerekli
tim besin maddelerini saghyacak bir
dieti se¢me yeteneklerine baglanmistir.
Bununla beraber, hayvanlar bazi durum-
larda, lezzetlilik yahut bilesimin etkileri
dolayssiyle, yemleri yeterince se¢meyi be-
ceremezler. Nitekim, se¢meli olarak arpa
danesi ve bir protein konsantre yemi ve-
rilen pili¢ler, bugday danesi ve bir pro-
tein konsantresi verilenlere nazaran, da-
ha fazla protein (14 g/pili¢/giin yerine
1820 ¢) tiiketmislerdir (Cowan ve ark.,
1978). Arpa danesi verilen pili¢lerin bu
fazla protein tiiketmeleri, arpanin bug-
daydan daha diisiik lezzette olmasi ve
boylece arpa verilen piliclerin protein
konsantresinden daha fazla yemis olma-
lart ile aciklanmistir (Hughes, 1984). Ote
yandan, Piliclere arpadan daha diisiik lez-
zette olan kabugu soyulmus celtik danesi
ve bir protein konsantresi verildiginde.
butday danesi ve bir protein konsantresi
verilen piliclerden daha az protein (12 ¢
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yerine, 8 ila 10 g/pili¢/giin) tiiketmisler-
dir (Karinajeewa ve Tham, 1984). Bunun
aciklanmasi, protein konsantresinde me-
tionin ve sistin, her ikisinin de yetersiz-
liginin, hem celtik danesi ve hem de pro-
tein konsantresinden tiiketimi simirlandir-
di1g1 seklinde yapilmastir.

Cace (1978) damuzlik-broyler pilicle-
re, 6 nc1 haftadan 20 haftalik yasa kadar,
bugday danesi veya 1.1 oraninda cavdar
ve bugday danesi karisimini igme suyu
yoluyla vitaminler ve minerallerle siiple-
mente ederek yedirmislerdir. Malesef vi-
taminler haftada bir giinde ancak 6-7
saat siireyle verilmisti ve bunun sonucu
olarak biitiin dane yiyen hayvanlarda yiik-
sek Oliim orani kaydedilmisti. Bununla
beraber, biitiin dane yemlerle yemleme
20 haftalik yastaki canli agirhigr diisiir-
miiy, cinsel olgunlugu 5 ila 8 giin gecik-
tirmis ve yumurta tiretimi, déllenme gii-
cli ve kulugka randimam bakimindan, 28
giinlitk yumurtlama periyodunda olumsuz
bir etki yapmamustir. Goriildiigii gibi, da-
mizlik-broyler piligleri biiyiitmek icin uy-
gun bir se¢meli-yemleme sistemi gelisti-
rilmesine ihtiva¢ vardir. Ticari yumur-
taci tipten piliglerin serbest-segmeli yem-
lenmeleri iizerinde yaymnlanmis sonucla-
ra gore, bu sistem pili¢lerin biiyiitiilme-
leri icin elverislidir ve dietteki dane yem-
lerin kirilma ve karistirilmasi icin eere-
ken enerji ve iscilik masraflarindan bir
tasarruf saghyacaktir.

2 — Yumurta Tavuklarmin Yemleme
Sistemleri

Yumurta tipi kanathlar genel olarak
serbest «ad libitum» yemlenirler. Bunun-
la beraber, damizlik hayvanlarin yem tii-
ketimlerinin  kisintilanmasi, hem canh
agirhgin kontrol altinda tutulmas: ve
hem de yem masraflarindan tasarruf edil-
mesi bakimindan, genis 6lciide kabul edil-
mis bir sistemdir. Yumurtlayan tavuklar
icin yemleme sisteminin diizene konul-
masi, sadece yemden yararlanma etkin-
liginin gelistirilmesi igin degil, aym za-
manda yumurta kalitesi ve hayvanin sag-



likli yagsamini temin edecek tarzda yapil-
malidir.

2.1 Tozyemle yemleme
(Meal feeding)

Yumurtlayan kanathlarin belli za-
manlarda yemlenmesiyle yem tiiketimleri
diisiiriilebilir ve yemin doniisiim derecesi
gelistirilebilir. Daniel ve Balnave (1981)
hibrid tavuklara giinde bir defada yalniz
dort saat, sabah (08.00-12.00 arasi) veya
aksam {izeri (16.30-20.30 aras1), yem ve-
rilmesinde, yem tiiketiminin sirasiyle
% 22 ve % 17 dustiigiinii, fakat serbest
«ad libitum» yemlenen kontrol hayvan-
larina kiyasla, yumurta verimi ve yumur-
ta agirhigi, her ikisinin de 6nemli dlciide
diistiigtinii  kaydettiler. Gilinde her bi-
ri iki saat tizerinden iki defa yem-
leme, sabah (08.00 10.00 arasi) ve
ogle tzeri (18.30 - 20.30 aras1), yem
tilketimini % 13 ve yumurta verimini sa-
dece % 0.6 (% 74.2 yerine 73.6) diisiir-
miistiir. Fakat yumurta agirhigi % 2.5 diis-
tiigiinden, iri yumurtalar icin talepte bir
diisme bulunan durumlar disinda, bu
yemleme yontemi yumurta endiistrisinin
ilgisini cekecektir. Bununla beraber, giin-
de iki yemleme yapilan bu denemede ta-
vuklarin yumurta iriligindeki disme kis-
men veya biiylik olciide giinliik metionin
tiitketimlerinin (274 mg) diisiik bulunma-
sindan kaynaklanabilir. Siiphesiz, bu gibi
durumlar diette metionin konsantrasyo-
nunun yiikseltilmesi suretiyle kolayca dii-
zeltilebilir. ince yemle yemleme, yem do-
niisiim etkinligini % 10 dolayinda iyiles-
tirdiginden bu yontem daha etraflica aras-
tirilmaya deger. Daniel ve Balnava (1984)
tarafindan ferdi kafeslerde barindirilan
tavuklar iizerinde arastirmalar yapilmis-
tir. Hayvanlarin 4 saatten daha uzun bir
siire yemsiz kalmiyacaklar1 tarzda zaman-
lanmus, giinde 4 ila 5 defada yemleme ya-
pilarak, koloni kafeslerinde ¢oklu barin-
dirilmis hibrid hayvanlarin toz yemleme-
ye yamtlarinin incelenmesi arzu edile-
bilir.

Broyler-damizhik disiler serbest «ad
libitum» - yemlendiklerinde genel olarak

agir1 yem tiiketme egiliminde olduklarin-
dan ve govdede fazla yag depolanacaél
icin, belirli ol¢iilerle kontrollu yemleme-
ye tabi tutulurlar (Pearson ve Herron,
1980). Broyler damizliklar igin yapilacak
yem tahsislerinin bir ¢ogunda, beklenen
yumurta verimi seviyesi iizerine dayami-
lir. Broyler damizlik tavuklara yem tah-
sisleri diizenlendigi vakit hat ve mevsi-
min de dikkate alinmasi gerekir. Yari-
cevre kontrollu kiimes sistemi kullanil-
diginda kisin, yazdakinden daha fazla
yem tahsisi yapilacaktir. Tahsis miktar-
lar1, yumurta dénemi basinda genellikle,
yaklasik 150-160 g yem/tavuk/giin’den
pik veriminde yaklasik 175 - 185 g/Tavuk/
giin bir maksimuma kadar artar. Ondan
sonra tahsisler kademeli bir tarzda dii-
stirtiliir.

Kontrollu yemleme programlarinda-
ki broyler damizliklarda corticosterone,
glukoz ve serbest yag asidleri gibi, kan
plasmas1 stres endikatorleri diizeyleri
tizerinde bir bilgi eksikligi mevcuttur. Bu-
nunla beraber, giinliikk yem tahsisinin bir
ogtinde verilmesi ve ondan sonra yemlik-
lerin bos tutulmasi halinde baz tavuk-
larin achk ¢ekmeleri ihtimali vardir. Boy-
le bir durum, besinlerin altlik igerisinde
tekrar devreye sokulmasi ile belli olgiide
yoluna koyulabilir. Bundan baska, kabul
edilmistir ki, pik verimi doneminde tek
bir 6giinde yemlenen tavuklarm folluga
yatma aliskanliklarim kaldiracak ve baz
tavuklar yem yerken yumurtalarii 6nce-
likle althik igine birakmaya gideceklerdir
(Appleby, 1984).

Broyler damizliklarin giinde birden
fazla ogiinde yemlenmelerinin biyolojik
performanslari iizerinde olumlu etkisi bu-
lundugunu diistindiiren bulgular mevcut-
tur. Cave (1981) broyler damizliklar giin-
de bir 6giin (saat 08.30), iki 6giin (saat
05.00 ve 17.00) veya ii¢ 6giin (saat 05.00,
11.00 ve 17.00) seklinde yemleme frekan-
sin artirilarak beslenmelerinin yumurta
verimi iizerine veya yem doniisiim dere-
cesine onemli bir etkisi olmadigim, fa-
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kat iki ya da ii¢ 6giinde verilmesiyle yu-
murta agirhigim artirdigimi buldu.

Farmer ve ark. (1983) broyler damiz-
liklarin giinde saat 07.00'den 11.00’¢ ka-
dar, yemleme periyodunun 4 saate kisit-
lamasinin, tiim 24 saat period iizerinden,
kursaktan sindirim kanalina kuru madde
veya kalsiyumun diizenli veya esit mik-
tarda akisini saglamadigini buldular. Yu-
murta kabugunun cogunlukla geceleyin
teskil edilmesi icin kan dolasimina pek
az kalsiyum verildiginden, bu tip uygu-
lama yumurta kabugu teskili {izerinde
olumsuz bir etkiye sahiptir.

Farmer ve Roland (1983) giinliik kal-
siyum ihtiyaglar1 saat 08.00 de tiip ile
verilen broyler damizliklarin yumurta ka-
bugu kalitesini koruyamadigini, buna
karsilik saat 16.00 da tiip iginde verilen-
lerde kabuk kalitesinin temininde bir
giigliik olmadigin1 buldular. Bootwalla ve
ark. (1983)'iin calismalarinda, broyler da-
mizliklar saat 11.00 de yemlenmis ve son-
ra saat 16.00 da bir kalsiyum-fosfor siip-
lementi ile takviye edilerek pelet formda
tekrar yemlenmisler, serbest «ad libitum»
yemlenen tavuklardan daha yiiksek yu-
murta verimi ve daha iyi kabuk kalitesi
elde cdilmistir. Mevcut deneysel sonug-
lar, broyler damizliklar icin yem kisitla-
ma programlarinin uygulanmasinda ta-
vuklarin 6zel besin maddesi ihtiyaglarin-
da giin igindeki degisimleri karsilayacak
tarzda degistirilmesi gerektigini goster-
mektedir. Broyler damizliklarin 6giin
yemlemesinin ticari olarak istifadeli ol-
mas1 ve ayn1 zamanda da hayvanlarin ra-
hatliklarim gelistirmesi lazimdir.

Disi broyler damizliklarin kontrollii
yemlenmesine bir diger alternatif de ¢cam
talaglar1 (Deaton ve ark., 1977), mese ta-
las1 (Gentle ve Savory, 1975) veya celtik
kavuzlar1 (Karunajeewa ve ark. 1974) gi-
bi degersiz dolgu maddeleriyle dietlerin
seyreltilmesidir. Deaton ve ark. (1977) ka-
fes tavuklarina % 6 ¢am talash dict yedi-
rerek tavuklarin viicut yag: miktariin
diisiiriildiigiinii, bu arada yumurta veri-
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mine ve yem doniisiim etkinligine olum-
suz bir tesiri kaydedilmedigini bildirmis-
lerdir. Diette ¢cam telas1 miktar: arttikca
tashgin agirhginda da artma olmus, fa-
kat yem tiiketimi artmamistir.

Savory ve Gentle (1976) Gelismesini
bitirmis japon bildircinlarina, kg yeme
200 g mese talag:1 katilarak seyreltilmis bir
diet verildiginde yem tiiketimlerinin 8-10
glin zarfinda ayarladiklarim ve diisiik
selliilozlu bir dietle beslenenlere nazaran
canli agirliklarinin daha diisiik oldugunu
buldular. Canli agirhiktaki bu diisiikliik,
enerji kullammmindaki farkhliktan ileri
gelmistir, mese talash bir diet alan bil-
dircinlarin selliillozu diisiik bir diet alan-
lara nazaran yemlemede daha fazla ener-
ji sarfetmek zorunda kalmalarindan kay-
naklanmaktadir.

Biyolojik performans: diisiirmeksi-
zin, tavuklarda viicut yag miktarim dii-
sirme yontemi, ozellikle broyler damiz-
Iiklar i¢cin yemleme programlarimin dii-
zenlenmesiyle ilgili olarak daha etraflica
incelemeye deger. Bu yontemin hayvan-
larin rahati yoniinden bariz avantaji, her
an yem yeme imkani bulunmasidir. Bu-
nunla beraber, degersiz dolgularla sev-
reltilmis, diisiik enerjili dietler verilen
broyler damizlik tavuklarin yem tiiketim-
lerini artiracaklar1 ve sonugta bu gibi
dietlerle beslemeyi gayri ekonomik yapa-
caklar1 goriisii de vardir. Karunajeewa
ve ark. (1974)'e gore, % 5.84 oOgiitiilmiis
celtik kavuzlar1 ile seyreltilmis ve 9.17
MJ/kg ME igeren bir diet verilen broyler
damizliklar yem tiiketimlerini % 6 artir-
mis, fakat 10.0 MJ/kg ME iceren bir diet
verilenlerden daha fazla yumurta {iret-
mislerdir. Baz1 durumlarda, yumurta ve-
rimindeki artistan kaynaklanan gelir, dii-
siik ME dietlerine degersiz materyal ka-
tilmasinin ekstra masraflarini karsilama-
yabilir. Diet seyreltmenin diger sakinca-
lar1 arasinda, bu seyrelticilerin nispeten
pahali olmalari, kaba yapilista bulunma-
lar1 (Sykes, 1972) ve bunun sonucu ola-
rak nakliye masraflarinin artmasidir. Bu
giinkii durumuyla, broyler damizliklarin



yem tiiketimini kontrol etmede, o6giin
yemlemesinin en ¢ok tavsiye edilen bir
yontem oldugu goriilmektedir. Ayrica, de-
gersiz maddelerle dietlerin seyreltilmesi
gibi diger yontemlerin de arastirilmasin-
da yarar vardir.

2.2 Faz Yemlemesi

Genel olarakg faz yemlemesi, yumur-
tac1 siirlinin yasimin ilerlemesiyle diet-
teki protein diizeyinin giderek diisiiriil-
mesi icin bir ayarlama yapilmasini ge-
rektirir. Faz yemleme sistemleri, tavuk-
larin giinliik tiiketiminde ve yas ile besin
maddeleri ihtiyacinda gozlenen degisik-
liklerin bir sonucudur ve bazi iilkelerde
faz yemlemesi genel bir uygulama halini
almistir. Yem giderlerinden 6nemli tasar-
ruf saglamasina ilaveten, faz yemleme
programlar: baslangictaki yumurta irili-
gini artirmak ve yumurtlama déneminin
daha sonraki aylarinda, daha iri yumur-
talarin fiat disiikligit oldugu aylarda, yu-
murta agirhgindaki artisi1 6nlemek icin
kullanilabilir.

Ousterhout (1981) 12 haftalik aralik-
larla protein miktar1 % 1 dusiiriilen ve
kalsiyum % 0.5 artirilan faz yemleriyle
beslenen Beyaz Leghorn yumurta tavuk-
larmin, protein ve kalsiyum diizeyi nor-
mal faz dietleriyle beslenen tavuklara na-
zaran, erken yumurta agirhigimin daha
yiiksek oldugu ve yasin ilerlemesiyle yu-
murta agirhiginda daha yavas bir artis
hiz1 kaydedildigini bildirmistir. Bu ¢alis-
mada, faz dietlerindeki protein diizeyleri
su sekilde diisiirtilmiistii : I. FAZ (20-32
hafta) % 18'den IV. FAZ da (56-68 hafta)
% 15’e diistiriilmiis; kalsiyum ise 1. FAZ
% 2.75'den IV. FAZ da % 4.25’¢ artiril-
mist1. Faz yemleme programindan, ne
yumurta verimi ve ne de 6liim orani etki-
lenmektedir. Bununla beraber, yumurta
kabugu kalitesi 1. FAZ da diismiis ve
% 2.75 kalsiyumun yeterli olmadig goriil-
miistiir. Oyle geliyor ki, yumurta iriligin-
de bir diismeye neden olmaksizin, yu-
murtlamanin ilk devrelerinde kabuk ka-
litesinin muhafazasi icin en az % 3.00 Ca

gerekmektedir. Hibrid tavuklarla, yumur-
ta verimine olumsuz bir etki goriilmek-
sizin, 56-68 haftalik son fazda diet pro-
tein miktar1 % 14’e diisiiriilebilir.

Diet fosfor miktar: ile yumurta ka-
bugu kalitesi arasindaki negatif ilgi, ya-
sin ilerlemesiyle fosfor diizeyleri diisiirii-
len dietlerle faz yemlemesi iizerindeki
arastirmalar1 tesvik etmistir. Bundan
baska, fosfor bir pahali yem maddesidir
ve dietlerde minimum diizeylerde kulla-
nilmas1 yem masraflarim diisiirecektir.
Mikaelian ve Sell (1981) farkh yas donem-
lerinde (27-39, 39-51 ve 51-71 hafta) diet-
lerde faydalanilabilir fosfor diizeyleri si-
rasiyle % 0.36, 0,26 ve 0.16 olan yemlerle
yaz yemlemesi uygulamislar, sonugta yu-
murta verimi, kabuk kalitesi, 6liim oran
veya karkas fosfor miktar1 bakimindan
olumsuz bir etki bulunmamistir. Arricul-
tural Research Council (1975) kafes ta-
vuklar: i¢in faydalanilabilir fosfor ihti-
vaci 350 ila 400 mg/giin olarak tavsiye
etmisti. Halbuki, Mikaelian ve Sell (1981)
faz yemleme programinda, giinliik fayda-
lanmilabilir fosfor tiiketimi, I. Fazda yak-
lasik 360 mg/tavuk/giin’den son fazda
160 mg/Tav./glin diizeyinde bulunmustu.
Garlich ve McCormick (1980) sicak hava-
da giinde 300 mg'dan daha az faydalani-
labilir fosfor tiiketen Beyaz Leghorn Yu-
murta tavuklarinin sicakliktan takatsiz-
lik (heat prostration) nedeniyle yiiksek
O0lim oranmina maruz kaldiklarini buldu-
lar. Yumurta veriminin siirdiiriilmesi ve
30°C tizerinde ¢evre sicakligindaki ani
artislara dayanabilmeleri igin, Beyaz
Leghorn bir yumurta tavugunun giinde
en az 350 mg faydalanmlabilir fosfor tii-
ketmesi gerektigi bildirilmistir. Diette uy-
gun olmayan fosfor diizeyleri tavuklarda
kafes yorgunluguna «Cage-layer fatigue»
neden olabilir. Diger yandan, organik ve
anorganik kaynaklarin her ikisinden fay-
dalamilabilir fosfor miktarindaki genis va-
riyasyon nedeniyle, faz yemlenmesi igin
dietlerin formiilasvonunda inorganik fos-
forun hatirdan cikarilmamasi gerekir. Ka-
bul edilmektedir ki, inorganik fosfor tii-
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ketimi, yumurta iiretimi % 75'in tizerin-
de oldugu vakit 440 mg/tavuk/giin ve
sonra yumurta verimi daha asag dusti-
giinde 375 mg/Tav./giin olmasi lazimdir.
Ozellikle sicak havalarda, iiretimin son
devrelerinde hibrid yumurtacilarin mini-
“mum fosfor ihtiyacini tayin i¢in daha pek
¢ok arastirma yapilmasina ihtiya¢ vardir.

2.3 Yumurta Tavuklarmda Giidiimlii
Titydokiimi: (Enduced Moulting)

Yumurta verjmi sirasinda veya ilk
yumurtlama yili sonunda, gidimli tiiy
doktiirme yahut iiretime ara verme su-
retiyle, yumurtlayan bir kanatlinin {iire-
tim hayat1 uzatilabilir. Yumurtlayan ka-
nathlarda tily dokiimiintin baslatilmasi
yahut {iiretime ara verme icin pek c¢ok
yontemler vardir (bak. Wakeling 1977 li-
teratiir calismas1 ve Wolford, 1984) Tiiy
doktiirmek icin oOtedenberi uygulanan
yontem, 1-3 giin susuz birakmak ve 7-12
giin yem vermemektir. Fakat bu yontem
hayvan koruma cemiyetleri tarafindan
kabul gormemistir. Diger yontemler, di-
sitkk kalsiyum, sodyum veya yiiksek ¢in-
ko, iyod yahut bakir iceren dietlerin kul-
lanilmasidir. Bununla beraber, bu yon-
temlerin bazilar1 da hayvanlarin saghg
icin olumsuz etkilere sahiptirler. Ornegin,
kalsivum diistikliigti kemik kalsiyum mik-
tarm diistiriir ve bacak zafiyeti egilimi-
ne sevkeder: diisiik sodyum diizeyi tiiy
cekme ve kanibalizme, yiiksek cinko dii-
zeyi tashk ve pankreas lezyonlarina, yiik-
sek cinko veya bakir dietleri bu element-
lerin yumurtada ve diger viicut dokula-
rinda konsantre olmalarina neden ola-
bilir.

Son olarak Abu-Serewa ve Karuna-
jeewa (1985) daha az traumatik bir yon-
tem bildirdiler. Biitiin halde arpa danesi
yedirilen tavuklar (ad libitum yemleme),
her hangi bir su tiiketiminde kisitlama
yapilmaksizin veya fotoperiodda bir kisil-
ma olmaksizin, 7 giin zarfinda yumurta
verimini kesmektedir. Bu tavuklar, nor-
mal yumurta yemi verildikten 10 giin son-
ra, tekrar yumurta iiretimine baslamak-
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tadir. 10 giin tiretime ara verdikien son-
raki yumurta performansi, yiiksek c¢inko,
yiiksek iyod veya diisiik kalsiyum dietle-
riyle gudimli tiiy doktiiriilen tavukla-
rinkine esdeger bulunmustur. Biitiin hal-
de arpa danesi verilerek yumurta {iireti-
minde bir ara vermeyi saglhiyan bu yon-
tem, diger yontemlere bir alternatif ola-
rak distiniilebilir.

Yumurta tavuklari, progesterone,
prolactin v.b. intramiiskiiler hormon in-
jeksiyonlar: ile de tiiy doktiiriilmeye bas-
latilabilirler, ancak iscilik masraflarimin
viiksekligi nedeniyle ekonomik sekilde
uygulanmasi1 mumkiin goriilmemektedir
(Bak. Wolford, 1984).

OZET

Pili¢ ve yumurta tavuklarinin bes-
lenme sistemlerindeki son gelismeler tar-
tisilmastir.

Kantitatif yem kisitlamasi yontem-
lerinde, son iki gelisme «Donem-ortasi»
yem kisitlanmasi ve «Sabit-dondurulmus»
miktarda yemleme yapilmasidir. Bu yon-
temler hayvanlarda stres yaratmiyacak
tarzda gelistirilmeye muhtactir.

Kantitatif yem kisitlamasi ve serbest
secmeli yemleme sistemleri yumurtaci
geng siirtilerin beslenmesi i¢in uygun al-
ternatiflerdir. Bu sistemler, yem mikta-
rindan kisint1 yapilmasiyle ekonomik fay-
da elde edilmesine uygundurlar ve hay-
vanlarin daha saghkli yasamalarini gelis-
tirirler.

Ogiin iizerinden yemleme, pili¢ ve yu-
murta tavuklarinda yemin doniisiim et-
kinligini 1slah i¢in bir potansiyel yontem-
dir. Ancak hayvanlarin 6zel besin mad-
deleri igin giinliik ihtiyaclarindaki vari-
yasyonlara adapte edilmesi icin baska ca-
lismalar yapilmasi1 gerekmektedir.

Yumurta tavuklar: i¢in faz yemleme-
si, tireticiler yoniinden biiyiik ekonomik
yararlar getirmektedir ve tesvik edilmesi
uyvgundur. Bununla beraber, tavuklarin
sicak havalarda fosfor ihtiyaclarimi tayin



icin pek cok calisma yapilmasi gerek-

mektedir.

Tiiy dokiimiinti baslatmak icin mev-
cut yontemlerin ekserisi, hayvanlar icin
bir stres veya trauma nedenidirler. Arpa
danesi gibi, biitiin haldeki dane yemlerin
kullanilmas: tiiy dokiimiine sevketmek

i¢in daha insancil bir yontem olarak ba-

kilabilir.

Sonug olarak, 4 saati asan siirelerde
hayvanlarin yemden mahrum birakilma-
lar1 strese yol agacaktir ve bu yontemler
tavsiye edilemezler.
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GELENEKSEL ET URUNGMiUZ KAVURMA

I — URETIM TEKNOLOJiSi VE KiMYASAL KOMPOZISYONU

Halil VURAL '
1. GIiRiS

Tim diinyada yeterli ve dengeli bes-
lenme sorununun, organizmanin yap tas-
larimi olusturan, biyolojik degeri yiiksek
gida maddelerinin tiiketimi ile c¢oziimle-
nebilecegi bilinmektedir. Yapilan arastir-
malar, dengeli beslenmenin insanlarin fi-
ziksel ve mental ¢alismalarini biiyiik 6l-
giide etkiledigini gdstermistir. Etin insan
beslenmesindeki ©nemi, basta yiiksek
oranda protein tasimasindan, proteinin
yiiksek oranda sindirilebilir olusundan
ve organizmayi hastaliklara karsi koru-
yan unsurlari icermesinden ileri gelmek-
tedir. Bu nedenle et ve et iiriinleri insan
beslenmesindeki 6nemli yerini her za-
man koruyacaktir.

Gilintimiizde kisi basina tiiketilen et
ve et triinleri miktar1 iilkelerin gelisme
derecesinin bir simgesidir. Ulkemizde et
tirtinleri tiiketimi, gelismis tilkelerle kar-
silastirildiginda, gerek kisi basina tiike-
tim, gerekse toplam et iiretimine oranla
et tirtinleri tiikketimi diisiik diizeyde kal-
mustir. Toplam et iiretimimiz iginde et
iirtinleri iiretiminin payr % 5'den daha
az olup, agirlik geleneksel et iiriinleri-
mizde, ozellikle sucukta toplanmaktadir.
Ancak iilkemizde kayitsiz olarak calisan
kiiciik iireticilerin ¢oklugu nedeniyle bu
veriler yetersiz kalmaktadir. Biiyiik kent-
Jerimizde, sosis ve salam cesitlerinde {iire-
tim artis1 ve bu baglamda tiiketimlerinin
yayginlastign  gozlenmektedir. Ozellikle
1980’den sonra et ve et iiriinleri sanayine
getirilen yeni tesvikler, yurdumuzda et
entegre tesislerinin kurulmasma ve bu-
giine kadar 6zel sektoriin kiigiik isletme -
mevsimsel iiretim goriisii yerine, biiyiik

Aydin OZTAN *

capta ve siirekli et {iriinleri {iretimine yo-
nelmesine neden olmustur.

Taze et, kesim ve isleme sirasinda
kolayca kontamine olabilen, gosterdigi su
aktivitesi ve pH igerigi nedeniyle kolayca
bozulabilen bir gida maddesi oldugun-
dan, tiikketime sunuluncaya kadar, hijye-
nik kosullarda ve sogukta depolanmalidir
(Lawrie, 1974).

Soguk teknolojinin bilinmedigi do-
nemlerde, etin kolayca kontamine olup,
bozulmasi sorununa c¢oziim olarak, kav-
rularak saklanmasi fikri ortaya ¢ikmis-
tir. Ozellikle kisa girerken, iireticilerin
besleme zorluklar1 nedeniyle kasaplik
hayvanlar1 elden cikarmak istemesi, kis
oncesi aylarda bir et bollugu yaratmuis,
soguk teknolojinin de bilinmemesi etle-
rin saklanmasini giiclestirmis, buna ¢o-
zim olarak da, etin kavrularak saklan-
mas1 ve depolanan etin, genelde tiim yil
tiiketilmesi fikrini beraberinde getirmis-
tir (Vural, 1987). Bugiin soguk teknoloji-
sinin bilinmesi ve yayginlasmasma kar-
sin, kavurma bir et iiriinii olarak degil-
de, genelde bir saklama bigimi olarak
iiretilmektedir. Ozellikle kirsal kesimde,
halkimiz etin uzun siire korunmasina yo-
nelik olarak kavurma tiretimine devam
etmekte, etin bol bulundugu sonbahar
aylarinda hazirlanan kavurma, yilin di-
ger kisminda tiiketilmektedir.

Endiistriyel iiretimde geleneksel et
iirtinlerinin iiretim entegrasyonunda or-
taya cikan giicliikler, yeni kurulan et en-
tegre tesislerini degisik sosis ve salam
cesitleri ile dis iilke formiilasyonlarma
yoneltmistir. Tiirk geleneklerine ve da-

(1) Halil VURAL, Uzman, H.U. Gida Miihendisligi Boliimii Arastirma Gorevlisi
(2) Aydin OZTAN, Yrd. Dog. Dr., H.U. Gida Miihendisligi Boliimii Ogretim Uyesi



mak tadina uyan formiilasyonlarin cok
az olmas1 ve diizenlemede cekilen giic-
liikkler Tiirk et endiistrisinde cesit sorunu
yaratmaktadir. Yurt disinda gelistirilen
formiiller genellikle domuz etine dayan-
digindan aynen kullanilmasi olasi degil-
dir. Tiiketici aligkanliklar1 gézoniine ali-
narak eldeki formiillerde sigir ve dana
etinin kullanilmasi, ortaya c¢ikacak iiriin-
lerin tiiketicilere sunulduktan sonra, ge-
len Onerilere gore degisiklik yapilmasi,
ancak bu yeni iiriinlerin tiiketicide aligi-
lagelmis damak tadi olgusunu kisa sii-
rede degistirmeye yeterli olmayacag go-
rillmektedir.

Ayrica, et endiistrisi, nitrosamin ve
benzpren sorunlariyla karsi karisyadir.
Yapilan arastirmalar, dumanda bulunan
ve kanserojenik etkili benzprenin, duman-
lanmug {iiriiniin {ist yiizeyinde biriktigini,
yagl etlerde ve ince zarh kihifli iiriin-
lerde i¢ kisimlara kadar isledigini gos-
termistir. Uriinde rastlamlan benzpren
miktar1 1.7-53 ppb arasinda degismekte-
dir. Tigner (1958), 1 cm® mese ve kaymn
talasindan elde edilen dumanin 0.75-0.769
g aras1 kati madde icerdigini, bununda
5.6 g benzpren ve 7.1 g dibenzentrasen
tasidigin1 gostermistir (Grau, 1969).

Kiirlenmis et tirtinlerinde de, nitrit
katimi1 nedeniyle nitrosamin olusumu
sozkonusudur. Nitrosaminler, kiirlenmis
et iiriinlerinde serbest halde bulunan se-
konder aminlerle nitritoksitin reaksiyonu
sonucu olusan bilesiklerdir. Nitrosamin-
ler et iiriinlerinde ¢ok diisiik miktarlar-
da bulunmalarina karsm, kanserojenik
etkileri nedeniyle olusumlarinin azaltil-
mas1 veya tiimden yok edilmesi iizerine
calismalar biiyiik bir hizla devam etmek-
tedir (Gray and Randall, 1979; Gray, et
al., 1982; Bernthal, et al., 1986).

Bu tiir saghk sorunlar1 igermeyen,
Tiirk geleneksel et iiriinlerinden kavur-
ma, et endiistrimiz icin alternatif bir et
iiriinii olarak goriiliip, entegre et tesis-
lerinin de devreye girmesiyle, endiistri-
yel bazda kaliteli kavurma iiretiminin

gergeklestirilmesi, alhisilmis damak tad
nedeniyle basta biiyiik sehirler olmak
tizere, kasabalar ve toplu tiiketim mer-
kezlerinde tiiketiminin yayginlasacagma
inanmilmaktadar.

Kavurma, Tiirk Standartlar1 Ensti-
tiisti'nce hazirlanan TS-978 Tiirk Stan-
dardinda ayrintili bigimde ele alinmis-
tir (Anonymous, 1983) : «Kavurma, calis-
masina izin verilmis fenni mezbahalarda
kesilen ve saglikli ayni tiir kasaplik bii-
yiik ve kiiclikbas hayvan govde etlerinin
kemiksiz 7 cm'yi gegmeyen kiigiik parca-
lar halinde kusbasi dograndiktan sonra,
belli oranlarda tuz ve kavurmaya giren
govdeye ait i¢ ve ¢bz yaglan ile birlikte
ciplak ates {lizerindeki acik kazanlarda
veya ozel kazanlar icinde kuru sicaklikta
kavrulmak suretiyle pisirildikten sonra,
kendi yaglarinda veya gerektiginde kendi
yag1 ile birlikte etinin tiirtindeki kasap-
lik hayvanlardan eldelenen erimis i¢ yag-
lar1 iginde gomiilii olarak ve iizerleri et
kitlesini tamamen Ortecek sekilde yag
tabakasiyla kapatilan, yapay veya dogal
ambalaj malzemelerine yerlestirilerek ha-
zirlanan bir et iirtintidiir.

Kavurma yagi, agik veya kapali ka-
zanlarda kavurma islemi tamamlandik-
tan sonra, etlerin kazanlardan ¢ikaril-
masindan 6nce aliman ve dolumda etleri
ortmek icin kullanilan yag olup, erimis
ic yag1 ise, kasaplik hayvanlarin mide,
karaciger bagi ile karindaki biiyiik ve
kiiciik zar torbalarimin iizerinde ve zar
yapraklar1 arasinda bulunan, bu zar tor-
balar1 ile baglarindan eritilip ¢ikarildik-
tan sonra sogutulan yaglardir.»

Erimis ¢6z yagi, iskembenin yarisi
ile kirkbayir1 ve bir kisim ince bagir-
sag1 saran zar torbasinin yapraklar1 ara-
sina yayilan ve bu zar torbalarindan eri-
tilip sizdinlan yaglardir (Yildirim, 1984).

TS-978 Kavurma Standardina gore,
nem en ¢ok % 40, tuz en ¢ok % 7, yag
en ¢ok % 35, kavurma yaginda asitlik
(oleik asit cinsinden en ¢ok % 2 olma-
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Iidir. Standard, kesit goriiniisii, et rengi,
yag rengi, kivam ve tat’a gore kavurmayi
1. ve 2. simif olmak tizere ikiye ayirmistir
(Anonymous, 1983).

Ulkemizde et iiriinlerine ait arastir-
malara rastlanmakla birlikte geleneksel
et tirtinlerimizden kavurmaya ait sadece
bir ka¢ calismaya rastlanmasi Tiirk et
tirtinleri i¢inde ©zel bir yere sahip olan
tirtinlimiize yeteri derecede 6nem veril-
medigini gostermektedir.

Tunali (1956), acik kazanlarda sigir
ve koyun etiyle yapilan kavurmalarin kim-
yasal kompozisyonunu belirlemek icin
yaptigi calismada; nem, yag, protein ve
tuz oranlarmi saptamistir.

Sarigol (1978), Elazig yoresi halk ti-
pi kavurmalarla, kutu konservesi kavur-
malarda mikrobiyolojik ve kimyasal ana-
lizler yapmustir.

Bu calismada, geleneksel Tiirk et
irtinlerinden  kavurmanin  endiistriyel
iiretim teknolojisinin saptanmasi ve bu

kosullarda iiretilen kavurmanin kimyasal
kompozisyonunun belirlenmesi amaclan-
mistir.

2. OZDEK VE YONTEMLER
2.1 Ozdek

Arastirma materyali olarak kullani-
lan kavurma ornekleri, izmir'de 6zel bir
et entegre isletmesinden saglanmistir. Ts-
letmenin alisilagelmis tiretim islemleri
bir dizi 6n deneme sonucu belirlenmis,
belirlenen bu yonteme uygun olarak iire-
tim gergeklestirilmistir. Bu.amacla 10 de-
gisik zamanda {iretilen kavurma, islem

acisindan incelenmis, kazana konulan et
miktari, kavurma islemi sonucu kazan-

dan alman et miktari, eklenen tuz, ka-
zanda acgik ve kapali olarak kavurma sii-

resi, kavurma isleminde kullanilan ¢ig ve
kavrulmus ette pH olciimleri ve 24 saat

bekletildikten sonraki son iiriin tartim-
lar1 yapilmistir.
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2.1.1 Kavurma Uretim Teknigi

Hammadde secimi: Kavurma yapi-
minda sigir eti kullanilmistir. Nitelik aci-
sindan taze et olarak tiiketilmeyen ve di-
ger et tirlinlerine islenmeyen etler kavur-
ma yapimi icin ayrilmis, tiim karkas bol-
geleri kavurma yapiminda kullanilmistir.
Hammaddede yapilan bir dizi pH 6l¢ii-
mii sonucu, 6.00 dolaylarindaki pH de-
gerlerine sahip etler kavurma yapimina
ayrilmistir. Kavurma yapimina ayrilan
larkas bolgeleri, kesimden sonra olgun-
lastirma amaciyla soguk depoda 0°C’da
24 saat bekletilmistir.

Sokiim-acim ve trimming: Karkas
bolgeleri kemiklerinden temizlenmis, et-
lerdeki fazla yaglar, tendo ve facia ile
lenf yumrular1 ayrilmistir.

Boyut kiigiiltme : Etler 6x6x6 cm'lik
parcalar halinde ayarlanabilir boyut kii-
ciiltme makinasinda kusbasi yapilmistir.

Karnistirma : Kusbasi etler, temiz ka-
pakli kaplara alinmis, iizerine et agirl-
gimn % 2.5'u oraninda, gida sanayii i¢in
tiretilen temiz mutfak tuzundan katilmuis,
homojen dagihmi saglamak amaciyla ge-
lik kiireklerle karistirilmistir.

Kazan : Kavurma, kapasitesi 450 kg
olan, buhar ceketli kapanabilir kazanda
yapilmigtir. Kazana daha onceden hazir-
lanmis i¢ ve ¢oz yaglari1 eklenmis, yag-
lar eriyene kadar beklenip, et-tuz karisi-
m1 kazana ilave edilmis, homojen dag-
lim icin kavurma karigmmi celik kiirek-
lerle karistirilmaya devam edilmigtir. Ka-
zana gelen buhar basmci 4 atm, buhar si-
caklign 200 °C, kazan ici sicaklik 110 °C'a
ulasana kadar beklenmis ve bu paramet-
reler kavurma siiresince sabit tutulmus-
tur.

Kavurma islemi: Kazan kapagi ka-’
patilmis, her 100 kg icin; 15 dk kazan
kapag1 kapali olarak kavurma islemi ya-
pilmis, daha sonra kazan kapagi acilmig,
celik kiireklerle karistirma yapilarak,
60 dk daha isleme devam edilmistir. Ka-



zan kapagi acik olarak kavurma islemi
devam ederken, her 15 dk’da bir karis-
tirma yapilmis ve homojen kavurma el-
desine calisilmistir.

Siizme : Kavurma isleminin bitimin-
de, yag, bosaltma muslugundan stiziilerek
yapali yag kaplarina alinmis, yagin timi
bosaltildiktan sonra, etler de kapali kap-
lara aktarilmistir.

Kasalama : Kapali kaplara alinan
kavrulmus etler, 12 kg'lik partiler ha-
linde temiz plastik kasalara (50x70x30)
doldurulmus ve iizerlerini ortecek mik-
tarda (% 20 oraminda) onceden kaplara
alinmis sicak yagla kaplanmistir. 10°C’a
kadar sogutulan kasadaki kavurmalar,
—-18°C’daki depoya alinmis ve bir gece
(16 saat) bekletilmistir.

Kesme ve paketleme: Kasadan ci-
kartilan kavurma kiitlesi, 1 kg'lik par-
calar halinde kesme makinasinda kesil-
mis ve polietilen-poliamid karisimi plas-
tik torbalarda vakum paketlenmistir.

Ornekler, 0. giin, 15. giin, 1. ay, 2. ay,
3. ay, 4. ay, 5. ay ve 6. aya kadar depo-
lanmis ve her bir zaman dilimi sonunda
analize alinmistir.

2.2 Yontemler
22.1 pH

Kavurma Orneklerinde pH tayini,
TS-1136'ya gore yapilmistir (Anonymous,
1978).

222 Nem

Nem tayini, TS-1473'e gore yapilmis
ve sonuclar % nem miktar: olarak veril-
mistir (Anonymous, 1974b).

2.2.3 Tiyobarbitiirik asit (TBA)
Sayis1

TBA sayisi, Tarladgis ve arkadaslari-
nin (1960) uyguladigr spektrofotometrik
yontemle belirlenmigtir.

224 Kavurma yagida asitlik

Kavurma yaginda asitlik derecesinin
tayini; TS-1069'a gore yapilmis ve sonuc-

lar % oleik asit cinsinden verilmistir
(Anonymous, 1974a).

225 Tuz

Tuz tayini, TS-1747’e gore yapilmis
ve sonuglar % tuz miktar1 olarak veril-
mistir (Anonymous, 1974d).

22.6 Toplam yag

Kavurma orneklerinde toplam yag
miktar: tayini, Soxhlet yontemiyle yapil-
mis ve sonuglar % yag miktar: olarak ve-
rilmistir (Yildirim, 1984).

2.2.7 Protein

Protein tayini, TS-1748’e gore yapil-
mis, bulunan % azot degeri 6.25 faktori
ile carpilarak % protein miktart hesap-
lannustir (Anonymous, 1974e).

228 Kiil

Kiil tayini, TS-1746’a gore yapilmis
ve sonuclar % kiil miktar1 olarak veril-
mistir (Anonymous, 1974c¢).

229 Sizdirma yag

Sizdirma yag tayini, TS-1069'a gore
yapilmis ve sonuglar % sizdirma yag mik-
tar1 olarak verilmistir (Anonymous,
1974a).

3. BULGULAR VE TARTISMA
3.1 On Deneme Sonuclari

Arastirma materyali olarak kullani-
lan kavurma oOrnekleri hazirlanmadan,
isletmenin alisilagelmis {iretim islemleri
bir dizi 6n deneme sonucu belirlenmis,
elde edilen veriler Cizelge 1'de gosteril-
mistir.

On deneme siiresince; iiriine islenen
etin kalitesinin belirlenmesi i¢in kavurma
oncesi ve kavurma sonrasi ette pH Olgiim-
leri yapilmistir. Cizelgeden de goriildiigii
gibi taze ette pH 5.85 ile 6.30 arasinda,
kavurma isleminden sonraki ette 6.15 ile
6.45 arasinda degismektedir. Buna gore
kavurma islemi sirasinda 1sil islem uygu-
lanmasiyla izoelektrik nokta yiikselmesi
sonucu, etin pH’sinda ortalama 0.2'lik
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bir artis gozlenmistir. Mohler (1968), ete
uygulanan 1s1l islem sonucu et protein-
lerinde meydana gelen degisiklige bagh

olarak izoelektrik noktada 0.2-0.4’liik bir
yiikselmenin oldugunu bildirmistir.

Cizelge 1 : ON DENEME SONUCLARI
Kavurma Kazana Kavurma Eldelenen Kavurma Uriin
PARTI Hammadde sonras1 konan sonrasi kavurma  verimi verimi
NO. pH’s1 pH et (kg) et (kg) (kg) (%) x (%) xx
1 6.30 6.45 332 215 259 64.76 78.01
2 6.27 6.42 230 154 185 66.96 80.43
3 6.10 6.25 363 245 294 67.49 80.99
4 6.16 6.30 359 203 254 66.01 79.30
5 6.10 6.25 134 95 115 70.89 85.07
6 5.92 6.20 20 156 188 68.72 82.81
it 5.95 6.18 272 176 212 64.70 77 .94
8 6.05 6.23 268 178 214 66.42 79.85
9 5.85 6.16 226 145 175 64.16 7743
10 5.92 6.15 220 143 17472 65.00 78.18
X 4+ Sx  6.02 = 0.046 6.259 *= 0.031 — — — 66.511+0.75 80.00=0.73

x Kavurma verimi (%) =

xx Uriin verimi (%) =

On denemede kavurma iiretimine ay-
rilan etin ortalama pH's1 6.02 ile dikkati
¢ekmektedir. Pearson (1971), dar-firm-dry
(DFD) et tipinin 1s1l isleme daha uygun
oldugunu bildirmekte, Bischoff ve arka-
daslar1 da (1982), 1s1l isleme uygulanacak
et iiriinlerinde segilecek hammaddenin
pH’sinin 6.0 ve daha iistii degerlerde ol-
masini, ette pH degerinin yiikselmesiyle
olgunluk, yumusaklik gibi o6zelliklerin
arttigin ve 1s1l islem karsisinda agirhk
kayiplarinin azaldigini belirtmislerdir.

Etin pH’sinin kesimden yaklasik 1
saat sonra eristigi deger etin siniflandi-
rilmasinda 6énemli bir kriter olup, kesim-
den 24 saat sonraki pH ol¢iimii ile sonug
belirlenmekte ve pH = 5.5 - 6.3 aras1 nor-
mal, pH = 6.2-7.2 aras1 etler DFD,
pH = 5.3-5.7 aras1 degerdeki etler pale
soft exudative (PSE) olarak simiflandiril-
maktadir (Anonymous, 1982).
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Kazandan alinan et (kg)

. 100

Kazana konan et (kg)
Uretilen kavurma (kg)

. 100

Kazana konan et (kg)

Kazana konan et miktar1 134 kg ile
363 kg arasinda olup, kavurma islemi so-
nunda ette ortalama fire % 33.49 olarak
bulunmustur. Kavrulan et 6zel kasalara
verlestirildikten sonra, isletmece onceden
belirlenen diizeye kadar yaklasik % 20
oraninda sicak kavurma yagi ile doldurul-
mus ve iiriin bir gece bekletildikten son-
ra, tekrar tartilmis, iiriin verimi ortalama
% 80.00 olarak saptanmistir. Kavurma
islemiyle ette olusan % 33.49'luk fire yag
eklenmesiyle iiriinde % 20 dolaylarinda
kalmistir.

3.2 Kavurmanmn Kimyasal
Kompozisyonu

Bu calismada, kavurma orneklerinde
6 aylik depolama siiresince 0. giinden
baslayarak, 15. giin, 1., 2., 3., 4., 5., 6. ay-
lar sonunda pH, nem, TBA, asitlik, tuz,
toplam yag, protein, sizdirma yag ve kiil



analizleri yapilmistir. Kavurmanin kim- pH 5.90

yasal kompozisyonunu belirlemek ama- Nem % 32.59
ciyla, elde edilen sonuglar 6 ayhk veri TBA sayis1 (mg malonaldehit/kg
ortalamalar1 olarak asagida verilmistir : ornek) 2.26
Asitlik (% oleik asit) 1.51
Saptanan degerler kavurma standar- Tuz % 2.87
dinda belirtilen limitlerle karsilastirildi- Toplam yag % 36.31
ginda, kavurma orneklerinin TS-978 Ka- Protein % 21.54
vurma Standardina uydugu goriilmekte- Sizdirma yag % 22.58
LY Kiil % 391

4. ONERILER :

— Yeni kurulan et entegre tesisleri, et uriinleri formiilasyonunda
cektikleri giicliikler ve bati formiilasyonlarmin adaptasyon zorlugu me-
deniyle, kavurmaya sahip cikarak, endiistriyel kavurma iiretimine yo-
nelmelidirler. Tiirk et iiriinleri icinde onemli bir yere sahip olan ka-
vurma, ahsilagelmis agiz tadi olgusu nedeniyle, endiistriyel bazda ele
alindiginda tiiketimi yayginlasacaktir.

— Kavurma pazarlamada, alisilagelen teneke veya sigir kalm ba-
girsag1 yerine, yuvarlak forimda yapay veya dort kose formda plastik
torba ve vakum paketleme tiiketici begenisini artiracaktir.

— Paketlenen veya kilif icine doldurulan kavurmanm agirhgimmn
fazla olmas1 nedeniyle parcalanmadan satisi zor olmakta, tiiketici bii-
tiln paket yerine, kesilmis parcalar:1 tercih etmektedir. Buna gore yu-
varlak yapay kilifta veya plastik folyoda iiretilen kavurma, isletmece
daha kiiciik parcalara ayrilip vakum paketli olarak «porsiyon kavurma»
biciminde tiiketime sunulmalidir.

— Kavurma iiretimi sirasinda sonradan eklenen kavurma yagmn
sicak halde iyice dagitilmasi, iist yiizeyde yag birikiminin 6nlenmesi,
tiiketici tercihlerinin kavurmaya yonelmesinde etken olacaktir.

— Batida drneklerine rastlamadigimiz bize o6zgii bir et iiriinii olan
kavurma iizerindeki arastirmalara agirhik verilmeli, oncelikle endiistri-
yel kavurma iiretiminde standartlastirma calismalar iiniversite - en-
diistri isbirligiyle gerceklesmelidir.
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FUTROL

Ethalikspor Baskan

Ankara I nci Amatoér kiimede miicadele veren Futbol takimimiz, 1989 -1990
Futbol sezenunu, 22.7.1989 tarihinde 19 Mayis Dis sahasinda kurumumuz mensup-
larmin da istirakiyle sade bir torenle act.

Amator takimimiza MTA’dan Tuncer, Caliskanlar'dan Erdal, Bostancik Yayia'-
Con Arif, Barigs Spor’dan Kamil ve geng Biilent, Aktepe Spor’'dan eski sporcumuz
Mehmet Nazli ile, Etbalik Spor'un yetistirdigi eski profesyonel futbolcumuz
Muharrem tekrar yuvasina dondii. Geng takimimizdan da K. Muharrem ve Cengiz’-
in takviyesi ile hazirhk donemine gegildi.

Hazirhik dénemi sirasinda Kocaelispor ile Kizilcaham sahasinda bir hazirhik
mag1 oynayan takimimiz, Kocaelispor antrenorii cski milli kalecilerimizden Ozcan
Arkog'un begenisini kazandi. Mag sonrasi Ozcan Arko¢ «gok geng¢ kadronuz var,
bu kadro ile giizel ve iyi netice alabilirsiniz dedikten sonra, ikinci lig takimlarindan
daha kollektif oynayan bir ekibe sahipsiniz» diyerek goriislerini dile getirdi.

20 yas ortalamasi ile Ankara I nci Amator kiime takimlarimin enge¢ kadrosuna
sahip Etbalikspor, 1989 -1990 sezonunda ilk bes i¢cin miicadele verecektir.
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ATLETIZM

1988 Aralik ay1 i¢inde faaliyete gecen Atletizm Subemiz, cok basarili bir sezon
gecirdi. T1k defa Biiyiik Atatiirk Kosusuna c¢ikan Geng Atletlerimiz, Kliipler Birinci-

ligini kazandiktan sonra Tiirkiye genelinde yapilan kuliipler Kros yarismalarinda
takim birinciligini hi¢gbir kuliibe kaptirmadilar. Biitiin Kupa ve Plaketleri Miizemize
tasidik.

Aynmi1 kadroyu muhafaza eden ETBALIKSPOR sadece yasi nedeniyle biiyiik-
lere ¢ikan Yalg¢int diger atletlerimiz aratmiyacaklardir.

27 Aralik 1989 giinti yapilacak Geleneksel Biiyiik Atatiirk Kosusuna hazirhikla-
rimiz devam etmekte olup, kuliipler arasi 5000 metre de takim birinciligini ka-
zanmak icin Antrondrlerimiz Sn. Mehmet TUMKAN ve Sn. Ali CELIK nezaretinde
c¢alismalarimiz muntazam bir sekilde siirdiirtilmektedir. Diger yarislarda oldugu
¢ibi, biiylik ve anlamli giinlin adina diizenlenen 5000 metre Kuliipler arasi miisa-
bakayr gene ETBALIKSPOR kazanacak giictedir.



TESEKKULDEN ITABERLER

ANKARA SAKARYA CADDESINDE
SATIS MAGAZAMIZ HiZMETE GiRDi

27.7.1989

Isletmeciligi Sincan Et Sanayi ve Tavuk Kombinas1 Miidiirliigii
tarafindan yapilan Satis Magazamizin acilisi 27.7.1989 tarihinde Genel
Miidiiriimiiz Sn. Recep MIZRAK tarafindan yapilmistir.

o

@ Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep MIZRAK acilisa katilan misafirlere
hitap ederken.

b

" @® Genel Midiiriimiiz Sn, Recep MIZRAK agihis1 yaparken.
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Kizilay SSK Ishaninda faaliyete gecen Satis Magazas: Soguk Deposu
ile Modern bir magaza olarak halkimiza «Saglikhi ve Giivenilir» tiriin-
lerimizi sunmaktadir.

@® Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep MIZRAK, Halk Bankasi Ostim
Subesi Miidiirii Sn. ismail YESILYURT ile Magazay1 gezerlerken.

@® Magaza acilisimiza katilan misafirlerden bir goriiniim.



Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep Mizrak
~ Basin Toplantis1 Yapt.

17.8.1989 tarihinde Genel Midiirliikk Toplant1 Salonunda bir Basin
Toplantis1 diizenledi, Toplantiya TRT ve Basin Mensuplar: katildilar.

@® Genel Miidiiriimiiz Sn. Recep MIZRAK Basin Toplantisinda
Konusurken.

B

© Basin toplantisindan bir goriiniis.



Genel Miidiirtiimiiz Sn. Recep MIZRAK'in toplantida yaptigir konus-

may1 aynen yayinliyoruz.

TRT nin ve Basimmmuzin degerli men-
suplari,

Et ve Balik Kurumu olarak karlilik
ve verimlilik prensipleri i¢inde kalmak
kaydiyle;

1 — Ulkemiz hayvanciligim tesvik
ederek iiretime istikrar kazandiracak,

e

Kurumumuzun kendi imkanlar: ile
uygulanan politikanin geregi olarak, bii-
tiin donemlerde, Kurumun stok, finans-
man ve pazar durumuna bakilmaksizin
siirekli olarak tiretici ve besici maliyet-
lerinin iizerinde bir alim fiyati belirlen-
mekte ve tatbik edilmektedir.

Ulkemiz iiretim ve tiiketim durum-
lar1 dikkate alinarak bes ayri bolgeye ay-
rilmis olup, her bolgede, tiiketim bolge-
sine uzaklig1 ve nakliye fiyatina gore ayri
fiyat tatbik edilmekte ve boylece bolge-
lerarasi hayvan hareketleri diizenlenmek-
tedir.

Alinan hayvanlardan tretilen etler
bayi ve satis magazalarimiz araciligi ile
vatandasa direkt olarak intikal ettirile-
rek makul fiyatlar ile beslenmelerine yar-
dimc1 olunmakta ve kismende olsa dii-

@ Toplantiya katilan basin mensuplarmmdan bir goriiniim.

2 — Bolgeler arasi hayvan hareket-
lerini diizenleyecek,

3 — Uretici ve Tiiketici arasinda
denge kuracak ve tiiketicilerin saglhkls
beslenmesine yardimc: olacak,

4 «— fhtiyactmiz olan hayvam ala
cak: prensiplerinden olusan bir politika
dahilinde faaliyetlerimizi siirdiirmekteyiz.

zenleyici rol oynamaya calisilmaktadir.
Bu maksada uygun olarak calisan 200
civarinda bayi ve kasap tipi galisan 15
civarinda satis magazas1 bulunmaktadir.

Bu arada tirtinlerimizin tiimiinde va-
kumlu ambalaj’a gegilmis, en son olarak
uygulanan bir yenilik ile, sucukda ve kiy-
mada zaman zaman rastlanan kemik par-
casi, kikirdak gibi maddelerin tamamen
ayiklanmasi imkanina kavusulmustur.

Su anda Ankara’da uygulanip kisa
siirede diger Kombinalara da yayginlas-
tirtlacak bu yenilik ile, etin icindeki si-
nirlerde ayiklanmakta, tabiri caiz ise, ¢ig
koftelik kiyma iiretilmektedir.

Kurum olarak faaliyetlerimizi arz
edilen politika gergevesi i¢inde devam et-
tirir iken, bu giinden itibaren,



@® Basin Toplantisinda verilen yemekten goriiniim.

Ulkemiz hayvanciligiin, gelistirile-
rek et ve mamiilleri tretimini artirmalk,
orta ve uzun vadede istikrara kavustur-
mak, bunun neticesi olarak vatandasla-
rimizin  yeterli beslenmesini saglamak
maksadiyla hayvan yetistiricisi ve besici-
leri desteklemek tizere Et ve Balik Ku-
rumuna miidahale alimi yapma gorevi
verilmistir.

Miidahale alimlar1 biiyiik ve kiigiik-
bas ile kanatli hayvanlarin ozellikle do-
kiim sezonlarinda, yani arzin talebe gore
fazla oldugu donemlerde faydasini goste-
recek, talebe gore arzdaki fazlaliklar Ku-
rum tarafindan alinarak yetistirici ve be-
sici aleyhine olan rekabet ortami diizel-
tilmis olacaktir.

Miidahale alimlarinda uygulanacak
olan fiyatlari, alim tarihlerindeki ham
hayvan, yem, civciv, ila¢ ve benzeri girdi
fiyatlar1 dikkate alinarak belirlenecek,
bu donemlerde bile iireticinin ve besici-
nin zarar gormesi onlenmis olacaktir.

Kurum tarafindan alinan bu ihtiyag
fazlas1 etlerden olusan stoklar iiretimin

az oldugu donemlerde sunulmak suretiy-
le tiiketici piyasa fiyatlarinda bir istikrar
saglanmis olacaktir. Ote yandan fiyat
yiiksekligi yiiziinden Orta Dogu Ulkeleri
pazarlarina biiyiikbas ve kanath hayvan
eti ihracat1i da gergeklesmis olacaktir.

Destekleme maksadiyla yapilacak
miidahale alimlar1 igin gerekli olan mali
kaynak, Kurumun kendi imkanlar1 ve Ba-
kanlar Kurulu Karar1 uyarinca 84/8800
saylli Gelistirme ve Destekleme Fonu'-
ndan karsilanacaktir.

Bu maksada yonelik olarak Yiiksek
Planlama Kurulunun 14.8.1989 tarih ve
62 sayili Karar ile ilk etapta Kuruma 50

- Milyar TL. aktarilmasi uygun gorilmiis-

tiir. Bu arada, fonda yeterli kaynak olu-
suncaya kadar T.C. Ziraat Bankasinca ih-
tiya¢ duyulacak miktarda Kredi agilacak,
tahakkuk edecez faiz gene Gelistirme ve
Destekleme Fonundan karsilanacaktir.

Yurdun muhtelif bolgelerinde yer
alan 28 Kombina ve isyerinde yogun bir
sekilde alima baslanilmig olup, hayvan
bedelleri pesin olarak 6denmektedir.
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ET ve BALIK KURUMU GENEL MUDURLUGU

YAYINLARI
Sira No: Kitabin Adi Fiyat1 TL.

1 Hay7van yemi olarak Misir 20.—
2 Etle ilgili Faydali Bilgiler 100.—
3 Gida Maddelerinin Soguk Donmusg

Muhatazasi 50.—
4 Ordu Beslenmesinde Donmus Et 20.—
5 Yuk.ek ve Alcak Proteinli Misirlarin Pro-

teinle inin Biyolojik Degerlerinin Mukaye-

sesi 100.—
6 Et-Kemik Unu, Balik Unu ve Kan Ununun

Saklanmasi ve Kullanilmasi 20.—
T Soguk Uygulamada Beyaz Mantarla

Yalitim Sekli 30.—
8 Soguk Depolar ve Buz Fabrikalari Kon-

dansor Projelendirme ve Planlama Esaslari 400.—
9 Modern Mezbahalar Et Kombinalary

10

11

Soguk Depolar ve Buz Fabrikalar:
Projelendirme ve Planlama Esaslar: 700.—

Meyve ve Sebzelerin Donma Dereceleri
tzerindeki Derecelerde Sogutulmas:

(Soguk Muhafazasi) 40.—
Sun’i Sogu Uretimi 225.—

Sigir Besiciliginin Esaslar: 150.—
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