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TARIM ORMAN
VE KOYISLERI
BAKANININ
BAYRAM
MESAJI

H. Hiisnii DOGAN

Tarim Orman ve Koyisleri Bakani Sn., Hiisnu Dogan
Mibarek Ramazan Bayrami Miunasebetiyle bir mesaj ya-
yinlayarak tim Tarim Orman ve Koyisleri Bakanligi men-
suplar1 ile Tarim camiasinin bayramimi kutlamistir.

. Sn. Bakan Mesajinda «Tarim Orman ve Koyisleri Ba-
kanliginda gorevli mesai arkadaslarimin Ramazan Bayra-
mim tebrik eder. bu kutsal bayramin tarim camiasi ‘igin
esenlik, saghk ve mutluluklara vesile olmasini ytlice Allah-
tan dilerim.»

demistir.



KURUMUMUZ
TBMM KIiT KARMA KOMISYONUNDA AKLANDI

27.4.1984 giinlii TBMM KIiT Karma Komisyonunda Kurumumuz, Balikgilik
Miiessesesi ve Bursa Soguk Depoculuk Ltd. Sirketinin 1982 yilina ait bilango
ve netice hesaplar ile tim faaliyetlerinin gérugtilmesine basland.

Gorusmeler esnasinda Genel Miudir Yardimcimiz Sn. Muammer MACAR-
OGLU tarafindan hazirlanan ve Kurumumuz hakkinda bilgiler ile Kurum so-
runlarmin dile getirildigi asagidaki teblig lyelerin tetkikine sunuldu.

Muammer MACAROGLU

Saym Baskan ve Saymn Milletvekil-
leri,

Et ve Bahk Kurumu, 28.2.1952 tarih
ve 3/1557 sayili kararneme ile yiirtir-
lige konulan K/871 sayili Koordinas-
yon Kurulu Karari uyarinca 40 Milyon
TL. sermaye ile kurulmug olup 1.1.1953
tarihinde faaliyete geg¢mistir. Bakanlar
Kurulu Kararlari ile sirasi ile sermaye-
si 500 Milyon TL. ya 700 Milyon TL,

5 Milyar TL. ya ve son olarak, Bakan-
lar Kurulunca c¢ikartilan 10.10.1983 ta-
rihli «Et ve Balik Kurumunun Kurulu-
su Hakkindaki 115 sayili Kanun Hi-
kumiundeki Kararname» ile de serma-
yesi 30 Milyar TL. ya yukseltilmistir.

Anilan kararnamede de . belirtildi-
gi tzere Kurum ekonomik gereklere
uygun olarak karlilik ve verimlilik ilke-
leri dogrultusunda ulusal ekonomi ile

3



uyum icinde calisarak sermaye biriki-
mine yardim etmek ve bu suretle daha
fazla yatirnm kaynag yaratmak ama-
cyla faaliyetlerini stirdirmektedir. Sa-
dece hayvan alip satmak degil aym za-
manda piyasa istikrarin1 saglayarak
tiiketiciyi koruma gorevini de tstlen-
mis bulunmaktadir,

Etin insan beslenmesi ve sagliginda
oynadig1 rol artik herkesce bilinmek-
tedir. Ulkemizde et tiretiminin arttiril-
mas1, hem daha saghkli, hem de zekaca
gelismis nesiller yetigtirilmesine yar-
dimc1 olmak anlamini tagimaktadir.

Kurumumuz bugtlin 20 Et Kombina-
s1 bir Tavuk Kombinas1 4’di buyuk ol-
mak tzere 10 Soguk Depo. 1 Balikcihk
Miiessesesi Miidiirliigii ve buna baglh
olarak iki balik unu-yagi fabrikasi 1 ba-
Ik konserve fabrikas: ile mal ve hiz-
met uretmektedir. Ayrica Parca-paket
et ve sarkiteri Uretiminin arttirilmasi
amaci ile, Ankara-Sincan’kéyde 55 Ton/
Gin (Mamul) kapasiteli modern bir Et
Isleme ve Paketleme Merkezi kurulmusg-
tur. Halen deneme isletmesinde bulu-
nan bu merkezde 35 Ton parga-paket et
ile 20 ton sarkiteri Uretilecektir. 8 Et
Kombinasi ile 4 buyuk soguk deponun
da yapmm surdurilmektedir. Bunlar
kurum imkéanlar ile program c¢ergeve-
sinde tamamlanarak hizmete agilacak-
tir. Boylece yurdun dort bir tarafina ya-
yilarak daha genis halk Kkitlelerine hiz-
met goétiirme olanagina kavusmus ola-
caktir. Ancak, bu yatirimlarin tamam-
lanmas1 énemli 6l¢ide finansmana da-
yanmaktadir. Buglin Kurum 6denme-
mis 28,5 Milyarlik sermaye alacagimdan
yardim beklemektedir. Hig olmazsa bu
yil yatirimlarini realize edebilmek igin
finansman temin edebilmelidir.

Gegmis yillar torg¢lanmalarindan i-
leri gelen faizlerin getirdigi zararlar-
dan 6denmis 1,5 Milyarhk sermayesi
¢oktan yok olmustur. Kurum, artik
Merkez Bankasindan ucuz faizli kredi
de alamadig1 icin yabanci kaynaklara
basvurmaktadir, kisaca bankalardan
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aldigr ihracat kredilerinin faizleri
de yaratilacak kaynag bankala-
ra gitmesine, etin maliyetinin artmasi-
na ve zararin ¢ogalmasina neden 0l-
maktadir. Son Yillarin zararlar1 ince-
lendiginde bunun % 90 min Merkez
Bankas1 borg¢larma ait faiz oldugu acik-
ca gorilebilecektir.

Kurumumuz 1983 yilinda 1982 yili-
na gore bluyuk bir atilim yaparak tre-
tim ve alimda % 20, ihracaatta ise %
50 nin tustiinde artis saglamistir.

Nitekim 1982 de 47.518 ton olan kir-
miz1 et tretimi 1983 de 56.256 tona eris-
migstir. 1982 de 18 Milyarlik buyik ve
kuguk bas hayvan alimina kars: 1983
de ureticiye 25 Milyardan fazla 6deme
yaparak 290.751 Blytlikbasg 569.143 ki-
¢likbas hayvan alimini gercgeklestirmis-
tir.

Tavuk Isletmesi tesislerinde de
1983 yilinda 4500 ton tavuk eti tretimi
yapilarak basta buytuk kentlerimiz ol-
mak lizere yurdun g¢esitli yerlerinde pa-
zarlanmistir.

Diger taraftan 1983 yilinda 29.511
ton balik alimi yapilarak, bundan 1896
ton balik yag: 4727 ton balik unu ve
456.440 adet konserve Uretimini gercek-
lestirmistir.

Ayrica, hijyenik sartlara haiz mez-
baha kesimleri ve soguk depoculuk hiz-
metleri de yapilmaktadir, Bu ciimleden
olarak birgok yerlerde mezbaha hizmet-
leri yapilmakta olup, diger isyerlerimiz
icinde gerekli girisimlerde bulunulmak-
tadir.

Diger taraftan 24 Ocak 1980 tarih
ve 8/180 sayili kararname geregi ihra-
cat seferberligine kurum kendi im-
kanlar1 gercevesinde katiimigtir. 1980
yilindan sonra ihracat stirekli artan bir
tempo ile devam etmis olup canli hay-
vandan ¢ok govde et ihracatina agir-
ik verilmistir,

1982 yilinda 25 Milyon dolarhk bir
ihracat1 gergeklestiren Kurum, 1983



yilinda daha buyiuk ve Ustiin bir ¢aba
ile 32 Milyon dolarlik ihracat yaparak
ulke ekonomisine doviz saglamis ve bu
basarisindan otiirti altin madalya vya
layrk gortulmistir.

1984 Y1l iginde Iran ile 15 bin ton-
luk koyun, sigir ve tavuk eti ile 1500
tonluk balik unu ihra¢ anlasmasi yap-
mis bulunmaktadir. Bu konuda g¢alis-
malarimiz devam etmekte olup, yeni
pazarlar bulunabilmesini teminen, 6zel-
likle Islam tilkeleri nezdindeki girisim-
lerimiz stirekli olarak tekrarlanmakta-
dar.

Ayrica, 0zel sektore de et ihracatin-
da yardimci olunmus ve 1983 yilinda
1982 ye gore % 24 daha fazla kesim ya-
pilarak 2 milyonun tstiinde koyun kesi-
mi yapilmistir.

Kurum, bu olagan fonksiyonlar: ya-
ninda, Devletce verilen gorevleri de
basar ile strdirmistir.

Erzurum depreminde etkin bir goé-
rev yuklenmis, agikta kalan hayvanlar:
birka¢ glinliikk bir siire iginde tiretici-
den pesin fiatla almis 500 Milyona ya-
kin bir bedeli aninda depremzedelere
odemistir. Hatta bu parayr elde mali
kaynag1 olmadigl i¢cin Ziraat Bankasin-
dan ticari kredi seklinde saglamigtir.

Ayrica Kibris'ta bir Et ve Tavuk
Kombinas1 kurulmasi gorevini yukle-
nen Kurum, 1983 sonunda bununda te-
melini atmis bulunmaktadir.

Bundan bagka Milli Guvenlik Kon-
seyimizce verilen Gokgeada kecilerinin
satinalinmasi1 gorevinde % 90 oraninda
gerceklestirilmigtir. Bu husus icin de,
hi¢ bir mali yardim alinmamaistir.

Uyeler tarafindan sorulan

Kurum her zaman oldugu gibi 1982
ve 1983 yillarinda da hem faaliyetlerin-
de artis saglamis hem de verilen gorev-
leri eksiksiz yerine getirmistir,

Ote yandan personelde de 1980 li
yillarda tasarruf ilkelerine riayet edil-
mis yeni agilmis veya deneme isletmesi
yapilan 4 tesisine igeriden eleman kay-
dirilmis; boylece 1980 basinda 8632 olan
personel adedi bugiin 7255 e dusurul-
mus ve 1377 adet personel tasarrufu
saglanmistir.

Bir yandan karhlig: artirici dikkat-
li bir calisma, diger bir yandan mas-
raflar1 en alt dizeye indirecek tedbir-
le EBK ekonomik gereklere uygun bir
calisma diizenine dogru ilerlemektedir.

Bu yil kurumun ana hedeflerini
soyle ifade edebiliriz.

— Devamli ihracat olanlaklarini
artirarak hem milli ekonomiye, hemde
hayvan yetistiricilerine daha iyi imkan-
lar saglamek,

— Saghkl, giivenilir, temiz, miim-
kiin oldugunca ucuz et ikmali ile tiike-
ticiye olanaklar 6l¢iisiinde hizmet go6tiir-
mek,

— Piyasaya daha fazla parca, pa-
ket et ve et mamiilleri siirebilmek.

— Orduya, Hastane, Okul ve Fab-
rikalara daha cok govde et verebilmek,

— Kurum yatirnmlarimmn yaninda
KKTC ini de modern et ve tavuk kom-
binasmma kavusturmak icin gecen yil
Aralk ayinda atilan temelin, yil i¢cinde
hizla yiikseltilmesini saglamak.

Kurumumuzun bu hedefe ulasabil-
mesi icin, sermayemizden O6denmeyen
28.555.000.000 TL.hk kismin Kurumu-
muza odenmesi saglanmalhdir.

sorularin cevaplandirilmasindan sonra gegi-

len oylamada ise Kurumumuz, Balik¢gilik Miiessesesi ve Bursa Soguk Depocu-
luk Ltd, Sirketi tim hesap ve faaliyetleri ile akland.
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Et Urlinleri Teknolojisinde Baharatlarin

Sterilizasyonu

Tiketime hazir et teknolojisinde
kullanilan c¢esitli baharatlarda, insan
saghgl icin zararli olan mikroorganiz-
malarin bulunmasi ve bunlarin elimi-
nasyonu bu teknolojinin énemli sorun-
larindan biridir. Baharatiarin bakteri-
yel kontaminasyonlara maruz kaldig:
¢ok eski yillardan beri bilinmektedir.
1680 yillarinda Leewenhoeck kirmizi
biberde bakteri oldugunu kesfetmigtir.
Daha sonralar1 dogal bah:aratlarin bir
cogunda pek cok bakterilerin tredi-
gi anlasilmigtir. Ozellikle karabiber son
derece yuksek miktarda bakteri icer-
mektedir.

Et teknolojisi alaninda gelismisg ul-
kelerde gok gesitli baharatlar, degisik
et Urltnlerinde, degisik miktarlarda
kullanmilmaktadir. Buna karsilik tulke-
mizde turetilen et mamullerinde yaygin
olan birkag baharat gesidi d.sinda tad
ve koku katki maddesi kullan’Jmamak-
tadir. Modern bir et teknolojisinde kul-
lanilan belli bagli, baharat cesitleri a-
rasinda karabiber (Piper migrum), kir-
miz1 biber (Capsicum annum), beyaz-
biber (perikarpi alinmig karabiber).
paprika biberi (Capsicum tetragonum)
yenibahar (Pimenta officinalis), koko
bahar1 (Myristica fragrans Houtt), tar-
¢in (Cinnamomum zeylanicum), Kig-
mis (Coriandrum sativum), Zencefil
(Zengiber officinale), Sayen biberi
(Capsicum minimum), kuskonmaz to-
humu (Apium graveolens) kir teresi
tohumu (Elettaria cardamomum), ka-
ranfil (Eugenia caryophyllata), hardal
(Brassica sinapi oides), sogan tozu
(Allium cepa), sarmisak tozu (Allium
sativum) nane (Salvia officinalis), bay

Prof. Dr. Ali Kemal GOGUS
Ankara Universitesi
Ziraat Fakiiltesi

yapragl (Laurus nobilis), antep fistig1
(Pistacia vera), Truffle mantar1 (Tuber
aestivum), Merzenglis majorama hor-
tensis), maydanoz (Carum petrose-
lium), Limon, vanilya, seker, sakkasin,
marjoram horseradish, mace, Lovage
Caraway, chervil, Capers ginger, glu-
tamat, tuimerik, Tarragon, sirke. Dill,
currypowder, basil, (Anason aniseed)
savory, yenibahar, Angelica tohumu
angelica kokiu, acibadem, Camon),
hindistan cevizi (Nutmeg) Estragon,
Fennel tohumu, Sweet basil, Vale-
rian koku, keki ve daha bir ¢oklar sa-
yilabilir.

Baharatlarin gidalarimizin  hazir-
lanmas1 esnasinda kullanilmasi uzak
dogu tlkelerinde 400 yildan daha fazla
bir perioda uzanir. Baz1 baharatlar gi-
dalarda lezzeti, baz1 baharat cesitleri
hazim kanalinda anzimatik sekresyo-
nu artirmakta ve alinan besin madde-
lerinin degerlendirilme oranim yukselt-
mektedir. Baz1 baharat gesitlerinde var-
dirki bunlar, katildiklar1 gidalarin
mikroorganizmalara karsi dayanma
giuctini artinrlar. Kugkusuz her ba-
haratin dile hitap eden biberli bir ta-
di. buruna hitap eden kokusu hem de
dile hem buruna etki yapan aromasi
vardir. Bunlar, c¢esitli islem, muhafaza
ve uygulama yontemlerine goére az ya-
da ¢ok miktarda bulunduklarn ortami
terkederler. Baharatlarda tad. koku ve
aroma kaybir baharatin bozulmasina
neden olur. Bu bozulmalar mikrobiyal
orijinli olabildigi gibi fizik ve simik o-
laylarin gerektirdigi, 1s1, rutubet ve
151k etkileri ile de kendilerin gosterir-
ler.



Turkiye'de, baharatlarin fizikogi-
mik etkenlere karsi korumak mimkin
ve kolaydir. Ancak, mikrobiyal ajanla-
ra karsi baharatlart kontrol altina al-
mak son derece zordur. ve bu sterili-
zasyonu tiketime hazir gida tureticile-
rin yapmasimni ummak buylk bir iyim-
serlik olur.

Bildigimiz kadari ile, gida nizam-
namesinde, Tiurkiye'de baharatlarin
sterilizasyonuna ait bir kayit yoktur.
Gergekte, Tlurk toplumu, bir ¢ok baha-
rat gesitlerini, gereginden fazla kullan-
maya aliskin bir toplumdur ve hi¢ su-
hesiz baharatlardan bir¢cogu gerek sag-
Likli ve gerekse hasta insanlarin beslen-
mesinde onemli yer tutar. Bunlar yiye-
cek maddelerimize hosa giden bir lezzet
verirler ve onlarin en tatsiz olanlarini
zevkle tliketilebilen lezzetli bir yiyecek
durumuna getirirler.

Dogal baharatlar, 6zellikle et ve et
urunlerinde kokusmaya sebep olan bak-
terileri. diger bazi1 mikroorganizmalari
fazla miktarda ihtiva ederler. Baharat-
larda en hakim olan mikroorganizma-
lar vebunlarin sporlar1 aerobik basil’-
lerdir. Ancak, diger bakteri gruplari
ve bunlarin tiirleride baharatlarda bol
miktarlarda bulunurlar. Baharatlarda
hemen her zaman rastlanan mikroorga-
nizmalar: Micrococci'ler, sacrinae, stre-
ptococi, laktik asit bakterileri, pseudo-
monaslar, achramobacter’ler Elavobac-
terium, Enterobacter. tiirleri, Esherichia
coli, coliform’lar; kiuf ve kuf ~sporlari,
mayalar actinomycetes ve clostridia
olarak belirlenir. ‘Bunun yaninda, spe-
sifik “6lmayan ‘gida ~ zehirlenmelerine
sebep olan Salmonella Bacillus cereus.
Clostridium perfringens ile mikotoksin
ireten agpergillus ve penicillium  gibi
kufler de baharatlarda bulunan ve gok
korkulan mikroorganizmalardir.

Baharatlarin beher graminda sap-
tanan bakteriyel yuk, genellikle 10° ile
10® arasindadir. Baharatlarin mikrobi-
val kontaminasyonu, Uretildikleri l-
kelerde uygulanan hijyenik kosullara
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yakindan baghdir. Bu safhadaki kon-
taminasyon baharat ylzeyindedir ve
bunlarin i¢ kisma intikali bdceklerin
actig1 delikler kanali ile olur.

Baharatlarda bulunan bakterilerin
bazilar:i kutulanmig gida tlrtnlerinde 6-
zellikle kutu konserve etler ve bu tir
et Urunlerinde pastorizasyon ve steri-
lizasyon bitiminde canli kalirlar ve
bunlar bu gidalarin depolarda bekletil-
meleri halinde kalite bozukluklarina
yol agarlar. Bu nedenle daha bundan 30
yil 6nce, Federal Almanya’da gida hij-
yenistleri baharatlarin sterilizasyonu-
nu 6nermislerdir. Bu oneri, baharat en-
dustrisinin gelismesi ve bu alanda ar-
zu edilmeyen sorunlarin husule gelme-
si lizerine kanun ve yonetmeliklerde
yer almistir.

Gunumtuzde, baharatlarmn sterili-
zasyonunda bir ¢ok medotlar denenmis-
tir. Bunlar iginde en etkin olan uygula-
ma, kolayligi bulunan metod etilen ok-
sit ile soguk sterilizasyonudur. Burada
kullanilan etilen oksit T-gaz (ETOX)
formunda olup % 90 etilen oksit ile %
10 karbondioksit igermektedir. Etilen
oksit ile sterilizasyon vakum sistemini
haiz imalathanelerde yapilabilmekte-
dir. Bu metod bugiin gida endustrisinde
(Cartox ile) dezefeksiyonda, yada (T-
gaz, Etox, Stociat) ile sterilizasyonda
genis Olgtide kullanilmaktadir. Genel-:
likle dezenfekte yada sterilize edilen gi-
dalar arasinda hububat, un, kako, ku-
rutulmus sébze, kurutulimus meyva, tii-
tin, baharatlar sayilabilir: Eczacilikta'
ilaglarin: dezenfeksiyonu, tipta, arheliyat:
ara¢ ve gereclerinin; sy ile sterilizasyo-:
néa uygun olmayan plastik esyalarin; ig-
nelerin, fistullerin, lastik tiplerin mik-
roorganizmalardan arinmasmda soguk
sterilizasyon denilen Etox ile muamele
yapilmaktadir. { :

Etilen oksit sicak kanl hayvanlar
uzerinde toksit etkiye sahiptir Bu gaz
10.7°C altinda tutulursa sivi durumda-
dir. Bu gaz ile calismada uygulanacak
doz 50 ppm. (90 mg/m?® azami doz si-



niridir. Etilen oksit mikroorganizma
hiicresinin protein veya anzimlerinin
prostetik gruplar tizerinde c¢ok etkili-
dir ve bunlarin oksijen bagin1 pargala-
yarak harap olmasini saglar. Bunun so-
nucu olarak hiicre oOlur, anzimler ise
inaktive olur. Bu gaz ile muamelede
bazi mikroorganizmalar canli kalabilir-
sede, gazin nukleik asitler tuzerindeki
etkisi nedenile durumlarini koruyamaz-
lar ve mutasyona ugrarlar.

Etilen oksit gazinin baharatlar tize-
rindeki bakterisidal etkisi, uygulanan
gaz konsantrasyonuna, uygulama  si-
cakligina, gazin tatbik edildigi streye,
baharatin tigutilme veya granile duru-
muna ve baharatta mevcut su miktari-
na baghdir. Bakterilerin, sporlarin ga-
za karsy rezistansida sterilizasyonda
goz onune alinmasi gereken bir husus-
tur.

Baharatlar, ister tabii durumda ol-
sun, isterse tgutilmiis bulunsun genel-
likle 20°C-25°C derecelerde (azami
30°C) 500-750 (azami 1000) ml etilen ak-
sit/m?* baharat hesabile 6-8 saat siire i-
ginde sterilize edilir. Sterilizasyonun ba-
sarill olmasi igin bagil nem en az % 10
olmalidir. Rutubet, baharatlarin yiize-
yinde kondanse olur ve bu durumda
gaz hicreile spor duvarini asarak i¢
kisma gecemez. Bodylece satihta bulu-
nan tim mikroorganizma gaz etkisine
maruz kalir. Bu nedenle, gaz konsant-
rasyonunu aym diizeyde tutarak, nisbi
rutubeti bir 6lgliide artirmak mimkiin-
dur.

Eger gaz uygulamas itina ile yapi-
lirsa tam bir sterilizasyon elde edilir
veya ¢ok az miktarda mikroorganizma
canl kalabilir. Eger, sterilize edilen ba-
harat timit edilenden ¢ok fazla mikroor-
ganizma ve 0Ozellikle spor tagiyorsa, ste-
rilizasyondan sonra, baharattaki canl
mikroorganizma ve spor miktar1 (10
10*/gram baharat) dizeyine kadar du-
ger. Genellikle 10*/g baharat) tizerinde
mikroorganizma bulunursa, o bahara-
tin yeterince sterilize edilmedigine ka-
rar verilir.

Etilen oksit gazi ile sterilize edilen
baharat, sterilizasyon slresi sonunda
vantilasyona tabi tutulur ve bir siire
kendi halinde bekletilir. Bu stire sonun-
da baharatta husule genel organolep-
tik ve yapisal degisiklikler ¢ok  cliz'i
miktarlardadir. Bu nedenle, sterilize e-
dilen baharatlarin et tirtinlerinde ve di-
ger gida konservelerinde kullanilmasin-
da bir sakinca yoktur. Ancak, goz 0-
niinde tutulmasi gereken bir husus var-
dirki, oda bazi baharatlarin etilen ok-
sit gazina karsi toleransi yoktur ve
punlar sterilizasyon sonunda renkle:ri-
ni ve aromalarim kaybederler. Ugtitiil-
mus hardal bu niteliklere haiz olan ba-
haratlardan biridir. Bunun sterilizas-
yonu sonunda gaza ait ¢ok kotii bir ko-
ku ve tad olusur. Eger gazlama ¢ok
yogun bir konsantrasyonda ve uzun su-
re yapilirsa, paprika biberi gibi ¢ok ko-
yu renkli baharatlarda bile, renk degi-
simi husule gelir. Ugiitiilmiis baharat-
lar tad ve koku tasiyan ugucu yaglar
yonunden zengindirler ve bunlar gaz
ile muamele sonunda bu yaglarindan
az miktardada olsa kaybedelebilir. An-
cak, bu kayip onemsenecek derecede
degildir ve hi¢ bir zaman baharatin
ugutialmesi, depolanmasi esnasinda hu-
sule gelen kayiplardan fazla olmaz.

Genellikle baharatlar tgiltilmeden
sterilize edilirler. Bu durumda bulunan
baharatlarda mikroorganizmalar sade-
ce satihtadir ve sterilizasyondan sonra
hemen tamemen yok edilirler. Bundan
sonra yapilacak ugltme, paketleme ise
steril liriinde yapilmig olur.

Baharatlarin sterilize edilmesinde
énemli bir sorun, etilen oksit rezidusu-
niin bulunmasi ile parcalanmadan hu-
sule gelen bazi yeni bilesgiklerdir. Kus-
kusuz, sterilizasyon sonunda baharatin
adsorbe ettigi bir kisim etilen oksit
vardir. Ancak, etilen oksit ugucu bir
gazdir ve baharatin vantilasyona tabi
tutulmasi, depolarda bekletilmesi esna-
sinda vasati-terkeder. Etilen oksit rezi-
diisti baglangigta oldukca yiiksek bulu-



nabilir. Ancak, birkag¢ hafta sonra bir-
¢ok hallerde ya hi¢ kalmamistir yada
cok diisiik bir dizeydedir (50-100 ppm).
Etilen oksit rezidiisiinin baharati ter-
ketme hizi, baharatin cinsine, tabii ve-
ya ugutulmis durumda olmasina, iger-
digi su miktarma, depolama 1sisina ve
suresine, gazlanan baharat miktarina
ve daha bir c¢okfaktore baghdir,
Sterilizasyon esnasinda bir kisim
etilen oksit baharatin selliiloz ve hem
iselltiloz gruplar1 ile reaksiyona girer.
Bunun sonucu olarak toksik olmayan
hidroksietil turevleri bilegikler olusur.
Bu yeni bilesiklerin bir kismi baharatin
nisastasi, gekeri proteini, amino asitle-
ri, vitaminleri, trigliseridleri ile birle-
sir. Bu nedenle, pek az yeani metabolik
ara urin ugucu yaglara ve diger aro-
ma, bilesiklerine baglanmig olur.
Etilen oksit ile sterilizasyonda -
zerinde dikkatle durmamiz gereken 6-
nemli bir konu toksik maddelerin ne
derecede olustugudur. Gerek baharat-
larda ve gerekse bunlarin katildig yi-
yecek ve i(;eceklerde etilen oksitden eti-
len. glikol ve bu bilesingin yiiksek dere-

cede kondanse olmus bulunan polimer-

leri, bulunur,, Bunlar arasinda ise,en
onemhleu di- et1len glikol, tri-etilen .gli-
kol ve,poli-etilen glikoldur. Bunlarin, di-
ginda olug,an polimerlerden biride klo-
rohidriflerdir. - Bu.:"bilesiklerden  biri
etilen kloréhidrin digeri:
klorohidriadirki; bu sonuncusu gaz. uy

gulama, esnasinda 'propilen~ dksitde do-
nistr. Etileh glikol genelde toksik de-

gildiv. Esasen, az ile dezenfeksiyon so-

nunda husule:'gelen etilentiglikol mik-

tary gok dusuktur O"negln denezfek-
siyon ‘amacile gaz tatbik edilen bug-
dayda yelirlenen etilen glikol mik-
tari 15 ppm, kadardir Etilen  glikol

karabiber sterilizasyonu sonundada cok

az miktarda rezidi olugturmaktadlr
Bunun dlSlnda. hi¢ bir baharatta sterili=
zasyon sonu bu blleslge rasﬂanmamls~
tir.

Va.ntlla,syon 1slem1 uygulanmamxs

olan kara,blberde stenhzasyon sonunda‘
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saptanan etilen klorohidrin rezidisi
557-761 ppm dur. Bu bilegik daha tok-
sik bir etkiye sahiptir. Ancak, etilen
klorohidrin ugucudur ve vantilasyonu
takiben rezidii miktar: 300 ppm diize-
yine diismektedir. Etilen kloronidrin
prensip itibarile suyun oldugu kadar
tuzun bulundugu vasatta da etilen ok-
sitten kolaylikla husule gelir. Bu durum
baharatlarin ete karigsmasi halinde o-
lugur. Baharatlar ctiz’'i miktarlarda da
olsa tuz icerirler. Ornegin karabiberde
% 0.26 kadar tuz bulunur. Bu nedenle,
baharatta yeteri kadar etilen oksit rezi-
disti kalmigsa, baharatin ete karilma-
sindan sonra etile klorohidrin tesek-
kiil eder. Demek oluyorki, baharatin
fiimige edilmesinden sonra, havalandir-
ma (vantilasyon) uygulanmamigsa ve
baharatin depolama slresi kisa ise
etilen klorohidrin tehlikesi daima var-
dir. Buna karsilik, fumigasyon sonucu
bir iki kez hava cereyanina tabi tutu-
lan ve uzun stire depoda bekletilen ba-
haratlarda etilen oksit rezidiisii kalma-
yvacagindan boyle bir tehlike s6z konusu
degildir. Etilen oksit ile fumige édilen
baharatlarin igerdigi rezidi miktar: cok
azdir. Ayrica baharatin et trunlerinde
kullanilan .miktarida ¢ok az oldugun-:
dan sterilizasyon sonrasi etilen oksit re-
ziduslinln. insan " sagligina ‘zarar vere-.
bilecegi normal olarak diistiniitemez:: E-
tilen oksit -ile sterilize edilmis baharat-
larla; -yapilan biyolojik -denemeler:: (s1=
can, yemleme® denemeleri) -bir¢ak “ yil.
yemieme sohunda mortalite, viicut go-
lisimi organ agirhiklar: ve histolojik ya-
pr bozukluklar: husule gelmedigini ‘g¢s-
te*mistir. ‘Bununla:beraber, ‘baz: litera-
tirde etilen oksit ile sterilize:edilen ba-
haratlarin tiketimi ‘kosulunda insanla-
rin derileriide doktntiiler olustugu, mii-
koz membran bozukluklar: husule' gel=
digi ve kan hiicrelerinin elementlerinin.
olumsuz étkilendigi bildirilmisgtir: Bu tiir
yayinlar gergeklere dayanmamaktadir.
fléri tilkelerde étilen oksit ile “sterilize:
bgharat tiketimi yillardan beri siire
geliméktedir ve hig bir élciide saglik so-



runu gozlenmemistir. Hi¢ kusku yoktur-
ki, kusurlu sterilizasyondan ileri gelen
etilen oksit rezidistu fazlaligr kronik
zehirlenmelere yol acabilir. Bu neden-
le, sterilize baharatlar i¢in rezidi mik-
tary sinirlandirilmis' ve bu sinir gida
yonetmeliklerinde belirlenmistir. Buna
gore, ornegin, Amerika Birlesik Devlet-
lerinde etilen oksit rezidi miktari 50
ppm dan fazla olamaz. Bu durumda
husule geiecek etilen klorohidrin rezi-
dii miktar: ise azami 300 ppm dan fazla
degildir.

Baharatlarda klorohidrin miktari-
nin saptanmasi i¢cin Lubatti metodu kul-
lanmilmaktadir (Lubatti, : F. Betermina-
tion of Ethylene oxide j Soc. Chem. Ind
51,361 (1932). Bu metod El Kishen

(Kishen, S.A.El: Determination of Ethy-
lene oxide an methods of its recovery
from fumigated subestances j. Sci. Food
Agric. 1,71 (1950) tarafindan modifiye
edilmistir. Ancak, bu metodlar cok
komplikedir, cok malzeme ve zamana
ihtiyag gostermektedir. Buna karsilik,
pfleilsticker ve ark. (Pfleilstioker, K.
Gisela Fabricus und gagrielle Turime :
Smultane, gaschromatograplische Bes-
timmung Von Athylenoxide, Athylench
ydin und Athylenglkol in Getreide. Z.
Lebensmittel Unters. Forsch. 158, 21
(1975). tarafindan belirlenen gaz kro-
matografisi metodu ile gerek etilen ok-
sit, gerek etilen glikol ve gerekse etilen
klorohidrin analizini kolaylikla ve de-

vamli surette yapmak mimkundur.

Evinizde, yolculukta ve

Pikniklerde daima

éz‘ oe Baéué J(akumu nun

SEA L ArNA
SOSIS
Vemsoml L k] KT A'RINT
Tercih Ediniz
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KOPEK BALIKLARININ
DEGERLENDIRILMESI

Kopek baliklarinin A vitamin yo-
ninden zengin olan karacigeri % 50-
80 oraninda yag ihtiva etmektedir (Ma-
ciejczyk, 1979) ve uzun zamandan beri
sadece bu yonu ile degerlendirilmistir
Ancak, ucuz sentetik A vitaminlerinin
yapilmasi ile kopek baligr avciliginda
6nemli bir azalma olmustur. Bununla
beraber, son zamanlarda bir proteia
kaynagl gida olarak koépek baliklarina
olan ilgi yeniden artmistir.

Kopek baliklarimin yenilebilir ki-
sumlar1 tiirlere ve cinsiyete bagli olarak
vicut agirhgmin % 20-60'm1 tegkil et-
mektedir (Ronsivalli, 1978). Etin pro-
tein muhtevas: yaklasik % 21 olup, pro-
teinin hazmolma derecesi % 92-95 ara-
sindadir. (Maciejczyk 1979). Ancak,
kopek baligr eti hog olmiyan kokusu ve
tadir nedeniyle insan gidasi olarak pek
degerlendirilmemistir. Kopek balig1 e-
tinde % 0.12 kadar ture ve % 1'e kadar
trimetilamin oksit vardir. Depolama s1-
rasimda mikrobiyal faaliyet sonucu -
renin amonyaga pargalanmasi1 ve tri-
metilamin oksit olusumu, nahos amon-
yvak kokusu ve kopek baligi etinin ka-
rakteristik sert tadina neden olan bag-
lica faktorlerdir. Bununla beraber iyi
bir isleme teknigi ile bunlarin 6nlene-
bilecegi ileri sturtilmektedir.

Ronsivalli (1978), sitrik asit, laktik
asit, sirke vb. gibi asitler ilavesi ile ko-
pek baligr etinin pH’simin distrilebi-
lecegi ve amonyak probleminin ¢ézim-
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lenebilecegini ileri strmustiir. Aragtiri-
c1, yapilan denemelerde iyice yikanan
etin % 1.5 laktik asit ve % 1 tuz ige-
ren veya tureaz ekstrati iceren suda
bekletilmesiyle lirenin % 60 min uzak-
lastirilabileceginin saptandigini belirt-
mistir. Suiinam’da koépek balig1 etinin
besin olarak kullanimina iliskin olarak
yapilan bir FAO arastirmasinda, av-
landiktan hemen sonra kopek bhalikle-
rinin barsaklarinin ve bagimin ayrilma-
s1, kan akisimi gabuklastirmak gin
kuyrugunun kesilmesi onerilmigtir. (A-
rundale ve Herborg, 1971). Bu aragtic-
mada iyice yikanan ve buz iginde sak-
lanan kopek baligi etinin, dondurulmusg
filetolar, dumanlanmis dondurulmus
kontrfileler, kurutulmus tuzlanmig file-
tolar elde edilmesinde kullanilabilecegi
belirtilmistir.

Sézkonusu arastirmada uygulanan
isleme teknigine gore dondurulmug fi-
letolar, derisi, kemigi ve tim kirmizi et
kisimlar: temizlenmis olan 3 cm. kalin-
hgindaki kopek baligr kontrfilesiaden
hazirlanmistir. Geriye kalan beyaz et
kisimlar: akar tathh suda yikanavak,
500 gr. ik parcalar halinde selofan’la
paketlenmistir. Kopek baliklarimin ka-
rin alt1 kisimlar: (bellyflap) bu amagla
kullanilamamistir. Selaofona sarili pa-
ketler -40°C’de dondurulmus, politen pa-
balara konmus, herbiri 10 adet 500 gr.
Ik paket alabilen karton kutulara kon-
mus ve -18°C’den diusiik sicaklhklarda
depolanmigtir. Elde edilen uriin, basi



ayrilmig, barsaklari cikarilmig kopek
baligr agirhgmin % 30'u kadar dondu-
rulmus fileto ve % 16’s1 kadar tuzlama
amaciyla kullanilan karin alt1 kismi ol-
mustur. Dumanlanmis dondurulmus
kontrafileler de benzer usulle hazirlan-
mig, ancak kirmizi etler ve sirt kemigi
ayrilmamistir. Yikanan kontrafileler %
10 tuz ve % 1 sirke igeren salamura’da
30 dakika streyle tutulmus. salamura-
dan c¢ikarilan etler 2 saat silreyle me-
kanik olmayan dumanlama ocaginda
(1 saat alevli, 1 saat koz atesle) du-
manlanmiglardir. Sogumaya birakilan
etler, daha sonra 500 gr. ik parcalar
halinde sellofana sarilmis, dondurul-
mus, politen torbalara konularak kar-
ton kutulara yerlestirilmis ve -18°C’-
den daha distk sicaklikta depolanmis-
tir. Bu sekilde trtn olarak, bas1 ayril-
mis ve barsaklar:i gikarilmis kopek ha-
g1 agirhiginin % 51’1 oraninda duman-
lanmis dondurulmus kontrofile ve % 16
s1 oraninda tuzlama amaciyla kullam-
lan karin alt1 kismi elde edilmigtir.

Kurutulmus tuzlanmig filetolar, de-
risi ve karmm alti kisimlari alinmis ve
yikanmis képek baliklarindar hazirla-
nmr. 1,5-2 cm. kalinhginda ve 40 cm. u-
zunlugundaki filetolar sirt kemigine
paralel kesilir, kanl1 kisimlar ve deri
alimir. lyice yikanir, yaklasik 10 daki-
ka suyun siiziilmesi beklenir ve goze-
nekli plastik kaplarda tuzlanir. Bunun
icin kabin tabani bol miktarda adi
tuzla kaplanir ve tistiine bir tabaka
fileto yerlestirilir. Filetolar1 tamamen
kaphyacak sckilde bir tabaka daha tuz
konur Bu iglem, kutu doldurulana kadar
tekrarlanir. Tuzlanmig filetolar kapal
bir yerde 6 glin- muhafaza edilir. Son-
ra fazla tuz firgalanarak alinir, fileto-
lar glineste veya mekanik olarak kuru-
tulur. Guineste kurutma 6 giin veya da-
ha fazla slrer. Ancak glineste kurut-
mada etin mikroplarla bulasma teh-
likesi olabilecegi gibi, sicakllk, nem
gibi faktorler kontrol edilememekte ve
elde edilen urtinin kalitesi iklim ko-
sullarma bagli olmaktadir.

Mekanik kurutmada, kurutma oda-
sina giren hava i¢in en uygun sicakh-
gin 45°C oldugu bulunmusgtur. Bu nis-
beten yuksek sicakligin, kurutma sira-
sinda amonyak kokusu olusumunu a-
zalttigina inamilmaktadir. Kurutucunun
igindeki nisbi rutubet % 35’e ayarla-
nir. Bu sekilde 2 cm. kalinligindaki fi-
letolar 30 saat igerisinde % 35-40 rutu-
bet kalacak sekilde kurutulur. Modifi-
ye edilmis diger bir teknikte ise kurutu-
cu 6 saat calistirmhir. Bunu takibeden
18 saat calistirilmaz. Bu yoéntemle top-
lam 18 saatlik aktif kurutma iglemi ile,
sturekli kurutmayla elde edilen urin
kadar kuru bir trtin elde edilmigtir.
Tuzlanmis kurutulmus filetolar net
500 gr. 1000 gr. lik politen paketlere ko-
nur ve bunlar da 5 kg. ik karton ku-
tulara yerlestirilir. Elde edilen tr(n,
basi ve barsaklari alinmig kopek ha-
Iiklammmin % 401 civarindadir.

Karm alt1 kistmlari uzun dar se-
ritler halinde kesilir, derisi alimir, % 10
tuz ve % 2 sirke igeren c¢ozeltide 10 da-
kika tutulur. 70-80°C’'de 1 saat sicak
dumanlama ve 1-1.5 saat lezzet verici
dumanlamaya tabi tutulur ve o6zel ge-
kici bir gortinim kazandirilir. Buna
Schiller-locken denilmekte ve bazi Av-
rupa ulkelerinde ¢ok lezzetli olarak
kabul edilmektedir (Biegler, 1980).

Kopek baligr viizgecleri gida uzman-
larn arafindan ham materyal olarak
¢ok talebi olan kisimlardir. En degerli
yuzgecgler 1,5 m. den kisa koépek balhk-
larimin yuzgegleridir. Sawfish kopek
balig1 (Pristis pactinatus) yan ylizgeg-
leri ve diger bitiin képek baliklarinin
kuyrugunun ust lobu ve Ginglymosto-
ma cirratum’un tim yulzgecleri mak-
buldir. Bu yuzgecgler, lizerinde ¢ok az
deri ve et kalacak sekilde kesilmelidir.
Ytuzgeclerin uygun sekilde kurutulma-
s1 14 giin veya daha fazla zaman alir.
Sonra torbalara veya figilara konur
(Beaumariage, 1968) .Bu arastirici A.B.
D. pazarlar tarafindan taleb edilen
tuzlanmis derilerin kalite kriterlerini

13



de vermigstir. Deriler 4-5 gin bolca tuz- etinin balilk unu yapiminda, diglerinin

lanir ve kenevir torbalarda paketlene- turistik esya yapiminda kullanilmas,
rek gonderilir. Kopek baligi cigerinin koépek baligmmn timinin degerlendi-
A vitaminince zengin yag yapiminda, rilmesini saglar.
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AFLATOKSINLER

GIRIS

Besin maddeleri, yem ve yem ham-

maddeleri, Uiretimden tiiketime kadar, °

kosullar uygun oldugu takdirde, man-
tarlarin Ureyip onlarda istenilmeyen
degisiklikler ve bozulmalarin sebebi ol-
dugu uzun zamandir bilinmektedir. 1k
zamanlarda, ureyen mantarlarin belir-
tilen bu besin maddelerin gorinusiunde
degisiklikler yaptiklar: sanilmisti. An-
cak, 1960 I yillarda Ingiltere’de mey-
dana gelen ve yuzbinlerce kanatli hay-
vanin olumiyle sonuglanan toplu zehir-
lenme olayindan sonra, daha c¢ok bir
zehirlenme nedeni olarak dikkati c¢ek-
mislerdir.

Cegitli besin maddelerinde tireyen
kiiflerin metabolizma Urini olan 100’
den fazla (3) mikotoksin arasinda afla-
toksinler onem bakimindan on siralar-
da yer alirlar. Aflatoksinler hayvan-
larda oncelikle karaciger hasarina yol
acarlar. Akut ve kronik toksik etkile-
rine ilaveten, aralarinda maymunlarin
da bulundugu bazi deney hayvanlarin-
da etkinligi gosterilmis bilinen en giig-
It karaciger karsiojenidirler. Yapilan
epidemiyolojik ¢aligmalar sonucu, dun-
yanin gelismemis toplumlarindaki pri-
mer karaciger kanseri ile aflatoksin
iceren besin maddelerinin tliketimi a-
rasinda siki bir iliskinin bulundugu
belirlenmistir. (6).

Aflatoksinler dogrudan toksik et-
kileri yoninden oldugu kadar beslen-
me ile iligkileri bakimindan da hayvan
endustrisinde ciddi bir tehlike yaratir.

Dr. Sezai KAYA

Buna ilaveten, hayvanlarin yenilir do-
kularinda kalinti birakmalari, sut ve
yumurtaya gec¢meleri ve primer kara-
ciger kanseri ile iligkili bulunmalari,
bu mukotoksinler tizerinde onemli 6l-
ciide durulmasini vurgulamaktadir (13,
26, 38).

Bu revii kapsaminda, aflatoksinle-
rin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri, tok-
sikolojik -etkileri ile klinik tani sagi-
tim ve kontroluna yénelik temel bilgi-
ler verilecektir.

Kiiflerin gelismesi ve aflatoksin
sentezini etkileyen faktérler: Depoda
yvada acikta tutulan tahillar ve yem-
ler sik sik kuflenerek aflatoksinlerle
kontamine olabilirler (15). Aflatoksin
kontaminasyonunun olusumu cografi
ve mevsimsel faktorlere, mahsiliin ge-
lisme, hasat ve depolanma kosullarina
gore degisir. Ayrica, bazi besin mad-
deleri digerlerine gore mantarlarin ge-
lismesi ve dolayisiyle mikotoksin sen-
tezi icin daha elverigli bir ortam olus-
tururlar (48).

Toksijenik etkili gesitli Aspergillus,
Penicillium ve Rhizopus suslarimin ture-
mesi igin en uygun rutubet ortami %
13-18 (20) arasidir. Hayvansal yemler-
deki rutubet derecelerinde bu nedenle
mantarlar ureyerek bir sorun olarak
ortaya c¢ikabilirler. Ortamin rutubeti
% 9 altina dustuginde aflatoksin ure-
ten mantarlar gelisemezler (44). Afla-
toksin uretimi icin gerekli 1s1 derecesi
12-42°C gibi (48) ¢ok genis sinirlar a-
rasinda degisirken, ortamin oksijen
(20) ve karbon dioksit (17) yogunlugu

* —A.U, Vet. Fak. Farmakoloji— Toksikoloji Bilim Dali. Ankara-Turkey
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da mantarlarin gelismesini ve sonugta
toksin gekillenmesini etkiler. Mantar
aflatoksini her besin maddesinde sen-
tezleyebilir. O nedenle, kiflenmig her
besin maddesi aflatoksin kontaminas-
yonuna ugrayabilir (45, 48).

Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri :

Aflatoksin terimi As. flavus ve ge-
gitli toksijenik Aspergillus suslar1 ile
bazi1 Penicillium ce Rhizopus suglari ta-
rafindan sentezlenen ve Aflatoksin
By, B,, Gt ve G; olmak uzere 4 ana bi-
lesigi karsilar. Guntimize kadar bun-
larla birlikte, Aflatoksin M,;, M.’ nin de
bulundugu, toplam 17 tlrevi izole edil-
migtir. (2, 17, 23, 43, 48).

Aflatoksinler uzun dalga UV 15181
altinda yogun derecede mavi-yesil flo-
resans yararlar; bu ozellikleri kagit, in-
ce tabaka kromatografisi ile mini kolon
kromatografide taninma ve miktarla-
rinin hesaplanmasmin temelini tegkil
eder (48).

Aflatoksinler 1siya son derece da-
yaniklidirlar. Tumiiyle pargalanmalar:
icin 300°C yada daha yiliksek 1s1 dere-
celerine gerek vardir (9). Kuvvetli al-
kali ve oksitleyici maddeler karsisinda
dontisimstiz olarak degigirler (40).

Metabolizmalar :

Agiz yolu ile verilen aflatoksinler
sindirim kanalindan c¢abuk emilirler
(34). Emilmeyle ilgili rakamsal veriler
yoksa da, dogal hastalik olaylarinin
cogunun aflatoksinle bulasik besin ve
yemlerin yenilmesi ve boylece sindi-
rim kanaliyla emilerek olmasi sliphe-
sizdir (48). Verilen toksinin yaklasik
% 10'u viicutta alikonulurken (25), sa-
dece % 4.5'inin kromatografik yontem-
lerle tayini yapilabilmektedir (2). Tok-
sin verilmesi durdurulduktan 3-8 gin
sonra sutte, 6 ile 9 giin sonra da idrar
ve gaitada toksin bulunmamaktadir (2)
Yenilen aflatoksin B/in ineklerde %
0.18’i, koyunlarda % 0.1'i (2,28) stitle
aflatoksin M, olarak ¢ikarilir.
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Ozellikle aflatoksin B; olmak tizere
metabolizmalar: Uzerinde onemli 6lgl-
de durulmustur. Ancak, elde edilen bil-
giler yeterli olmaktan uzaktir. Aflatok-
sinler kendileri toksik etkili degildir-
ler. Karacigerde ugradiklari metabolik
degisiklikler sonucu meydana gelen
tirevleri yolu ile toksik etkilerini olus-
tururlar (7, 11, 27, 31, 32). Bu tlirevle-
rinden en onemlisi aflatoksin B;-2,3
epoksittir. Bu, in vivo, aflatoksin B, ve
B,’nin ntukleik asitlere bagh tirevleri-
nin sekillenmesinde en 6nemli madde-
dir (31).

Aflatoksinlerin Biyolojik Etkileri :
Aflatoksinlerin laboratuvar ve evcil
hayvanlardaki toksik etkileri hayva-
nin cinsine, wkina. yasina, yemdeki
toksin diizeyine, toksine maruz kalma
suiresine ve sekse bagl olarak akut, su-
bakut ve kronik, karsinojenik olarak or
taya c¢ikar (8, 23, 30, 33).

Evcil hayvanlarin ¢ogunda zehir-
lenme olusturan besinlerdeki aflatoksin
diizeyleri 10-100 p.p.m. veya daha asga-
gidir (45). Genellikle, besin maddelerin-
de 0.2 p.p.m.'e kadar bulunan aflatok-
sin dtizeyleri hayvanlarda zararli de-
gildir (8). Ancak, 0.02 p.p m."den fazla
toksin igeren yemleri yiyen hayvanlarin
sutlerinde aflatoksin kalintis1 bulunabi-
lecegi (8) gozden uzak tutulmamalidir.

Hayvan tirlerinin g¢ogunlugunda
aflatoksinlerin LD; degerlisi 0,5 — 10
mg/kg. Aslatoksinlere duyarlilik baki-
kimindan tirler ti¢ gurubu ayrilmigtic
(17) : LD:; 1 mg/kg. veya daha az o-
lanlar ordek, alabalik, kolay, tav-
san, kopek, gencrat ve hindi; aflatolk-
yanlar : domuz maymun, rat, buzagu
sullin, pilig, ferret, hamster, inek, mink,
bildircin ve bazi tavuk irklary; ve afla-
toksine oldukcga direngli olanlar: fare
ve koyun.

Aflatoksine yaslhi yukarlhihik azal-
dig1 gibi, erkek hayvanlar da daha faz-
la duyarlihk gosterirler. Ayrica, akut
etkileri yonunden, tlrler arasinda 6-
nemli farklar oldugu gibi, benzeri fark-



lar bir tur yada irkin bireyleri arasim-
da da vardir (11, 33, 45).
Aflatoksinler icginde toksisite ba-

kimindan en fazla inceleneni aflatok-
sin Bydir. Bu denenen tim biyolojik
sistemlerde etkili bulunmustur ve etki-
leri yoniinden en giiclii olanidir. Bunun
azalan etki glicu sirasiyla aflatoksin
Gt, B, ve G, izler. Aflatoksin M; Bte
benzer ozellik gosterir (35, 43).

Deney hayvanlarinda ve aflatok-
sinlerle dogal zehirlenme olaylarinda
karsilasilan baslica bozukluk karaciger
hasaridir. Akut zehirlenmede miikoz
membranlarda sarihik ve yaygin kana-
malar gorulir. Karacigerde yaygin
sentrilobuler nekroz ve yag birikimi
vardir (29).

Kronik zehirlenmede hayvanlarda
karsilagilan baglica belirtiler karaciger
sirozu ve kaslarin sariligidir. Karaciger
hiicre hasar1 bu klinik tablodadaha az
dikkati c¢ekerken, safra kanali hiper-
piazisi ve periportal fibroz belirgindir.
Uzun stlire az miktarlarda alinan afla-
taksinler hayvanlarda hepatom, hepa-
toselltiiler karsinom ve kolongio-karsi-
nom gelismesine yol agar (29).

Hayvanlarda karsilasilan aflatoksi-
kosis belirtilerini sdyle siralayabiliriz :
gelisme hizinda azalma, yemin deger-
lendirilmesinde diisme, 6limlerin artisi
ile uzun stre toksin alinmasi ile kan-
ser olusumu. Ayrica, yararlanmaya du-
yarhlik artigi, kanin pihtilasma ve bob-
rek islevinde bozulma, immun cevabin
degismesi ve strese uyum yeteneginde a-
zalma dikkati ceker (13, 22). Uriner
sistem hasara ugrayabilir ve yavru at-
ma meydana gelebilir. Dogum agirlik-
lar1 azalir, sit verimi diiser ve hatta
sut tumiyle kesilebilir. Kanathilarda
yumurta verimi ve kuluckadan yavru
¢ikma yuzdesi azalir (13, 16). Serium
ve karacigerin vitamin-A diizeyi aza-
Iir. Karaciger bu vitaminden timityle
yoksun kalabilir (1), Protein sentizi in-
hibe edilir; bu etki 6zellikle gengler ve
siit emenler yoniinden 6énem tasir (21).

Aflatoksin-

ler bugiline kadar bilinen en gti¢li ka-
raciger karsinojenidirler. Aralarinda
maymunlarin da yer aldig1 bircok hay-
van tliriinde kanser olusumuna neden
olurlar (48). Turler arasinda karsmo-
jenik etki bakimindan genis bir ayrim
vardir. Duyarlilhk yas, seks, mikrozo-
mal enzim indiiksiyonu, degisik tiplerin
karacigeri etkilemeleri ve bazi beslen-
me yetersizlikleriyle degistirilebilir (45).
Ari1 haldeki aflatoksin B,in 0.015 p.p.m.
diizeyleri ratlarda % 100'e varan O-
randa karaciger kanseri meydana be-
tirebilmektedir (46). Hatta, 0.001 p.p.m.
gibi son derece az miktarlarda bile ka-
racigerde tiimor gelismesine yol agmak-
tadir (47).

Karsinojenik Etkileri :

Daha 6nce deginildigi gibi aflatok-
sin molektuili karacigerde bir etkinles-
me asamasi gecirmektedir. Etkinlesen
molekiil karaciger hiicreleriyle birgok
noktada etkilesirr DNA ve RNA-poli-
merazlar ¢ok hizli bir sekilde inhibe
edilirler. Benzeri etkiler insan ve hay-
van htucre kiltirlerinde de goruliur (45)
Toksin DNA ve r-RNA’ya kovalent ge-
kilde baglanir (11, 39). Ozellikle RNA
sentezindeki degisikliklerden ¢énemli de-
recede etkilenen protein sentezi bozu-
lur RNA-polimeraz etkinliginin inhibis-
yonu aflatoksin B,'in enzim tizerine dog-
rudan etkisinden c¢ok toksin-kromatin
etkilesimi sonucu bozulan kromatin ka-
lip aktivitesinin dolayll bir sonucudur.
Boylece, RNA-polimerazin inhibisyonu
sonucu DNA'min transkripusiyoru énle-
nir. Bunun sonucu da DNA'ya bagh
RNA sentezi ve sonugta da bazi pro-
teinlerin sentezi azalir (23, 45).

insan Saghg1 Yoniinden Aflatoksin-
lerin Onemi: Aflatoksinlerin primat-
larda dahil birgok hayvan turundeki
etkilerine bakilarak, bu maddelerin in-
sanlardaki primer karaciger kanserin-
de etken olabilmeleri konusu oOnemli
tartismalara neden olmaktadir. Ger-
cekten de, insanlarin da duyarh hay-
vanlardaki gibi benzer sekilde cevap



verecekleri dugtintlirse, aflatoksinler-
le bulagik besinleri yemeye maruz top-
lumlarda primer karaciger kanseri ile
aflatoksinler arasinda yakin bir iligki-
nin varhg: kacginilmazdir (44). Tropik
bolgeler gibi sicak-ve rutubetli, ‘aym
zamanda besin maddelerinin noksan-
lig1 nedeniyle bunlar arasinda bir se-
¢im yapma olanagl bulunmayan, hal-
kinin ¢ogunlukla yer fistigi v.s. ile bes-
lendigi yerlerde, zengin protein kayna-
g1 olan ve bu nedenle protein tamam-
layicisi olarak kullanilan tanelerin As.
flavus’la bulasik oldugu durumlarda,
bu konu tuzerinde durulmasi gereken
onemli bir noktadir. Ozellikle, diger
besin maddelerini bulamadiklar: igin
fazla, miktarda yer fistig1 gibi yagh ta-
neleri tiketen fakir toplumlarda  pri-
mer karaciger kanserinin de fazla ol-
mas1 bu distinceye dikkat c¢ekmekte-
(11 o W 2T e

Besin Maddeleri ve Yemlerde Bu-
lunmasma izin Verilen Aflatoksin Dii-
zeyleri : Genellikle, besin maddelerinde
ki 0.2. p.p.m.’e kadar bulunan aflatok-
sin diizeylerinin hayvanlarda, kalinti
durumu harig, olumsuz etkiler yapma-
digim1 daha once belirtmigtik. Bunun
tistiindeki diizeylerde gelisme hizinda
yavaslama ve gelisme geriligi ile sari-
ik, depresyon ve kondiisyon bozuklu-
gu gorulir. Aflatoksin diizeyi arttikga
kanamalar ve o6liim olusabilir (8).

Baz1 tiilkelerde besin ve yemlerdeki
aflatoksinler siki bir denetim altinda-
dir. ABD.nde adi gegen maddelerde
aflatoksin kalintilarimin  bulunmasina
izin verilmemektedir. Fransa’da yem
ilkel maddelerinde 0.7 p.p.m., fabrikas-
yon triinlerde 0.05 p.p.m.’lik aflatoksin
tolerans dizeyi uygulanmaktadir. G-
ney Afrika’da 3 p.p.m.’den asag afla-
toksin igeren ftiriinlerin bazi rasyonla-
ra katilmasina izin verilmektedir (37).

A.B.D.nde F.D.A. orgutince yem-
lerde ve insan tiiketimi amaciyla ha-
zirlanan tahillarda 0.02 p.p.m.lik tole-
rans limiti kabul edilmektedir (41).
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Ayrica, 0.0005 p.p.m.'den fazla aflatok-
sin “ihtiva eden siitlerin insan besini
olarak kullanilmasina izin verilmemek-
tedir (8).

Aflatoksikozisin = Teshisi Klinik
olarak, akut zehirlenmeler bir yana
birakilirsa, stit veriminde giderek azal-
ma, canli agirlik kazancinin dismesi,
yemden yararlanmanin azalmasi ve
immun vabm etkilenmesiyle beliren
kronik zehirlenmeler supheli kalir.
Hastaligin teshisinde veteriner hekim
ile laboratuvarin birlikte c¢alismasi
esastir ve son teshis klinik muayene-
nin degerlendirilmesi kullanilan yemin
mikolojik ve kimyasal analizi ile biyo-
lojik testlerle yapilir (36).

Klinik olarak mikotoksinlerden ile-
i gelen zehirlenmele olaylarimn :
a. hastalik nedeninin kolaylikla belir-
lenememesi; b. bulasici olmamasi; c.
nakledilememesi; d. immun sistemi u-
yarmamasy; e. sagitimin az etkili olma-
s1 ve f. zehirlenmelerin genellikle mev-
simsel olusu gibi birgok ortak yonleri
vardir (20, 36). Yukaridaki ozellikleri
gosteren olaylarla karsilasildiginda on-
celikle bir mikotoksikozis akla gelme-
lidir.

Sagitim : Aflatoksinlerden ileri ge-
len zehirlenmelerde etkili bir sagitim
yontemi yoktur. Proteince zengin ke-
sinlerin (14), vitamin-A (19) ve vita-
min D’'nin (5) koruyucu etkisi vardir.
Proteinli maddelerin bu koruyucu e!-
kileri- yapilarindaki = sulfidrilli amino
asitlerinden ileri gelir (14). Kegilerde
yapilan bir galismanin sonuglarina go-
re (14), etil maleat, glutatiyon, sistein
ve metiyonin gibi glutatiyon 6én mad-
delerinin ve tiyosulfatin akut aflatoksi-
koz sagitiminda yararh olabilecegi be-
lirtilmistir. Aflatoksikozis teshisi konan
olaylarda en etkili uygulama, hayvan-
lara toksinle bulasik olan yemin veril-
memesidir (36). ;

Hayvanlara kuvvetlendirici ilagla-
rin verilmesi yararhdir. Toksinin vi-
cuttan atilmasimin = c¢abuklagtiriimasi



icin siirgiit ve ditiretiklerin  kullanil-
masl1, toksini adsorbe etmek igin hay-
vansal komiir verilmesi, paralizi du-
rumlarda uyarici ilaglara bas vurulma-
s1 Ogltlenmektedir (4).

Kontrolu : Yem ve gesitli besin
maddelerinin aflatoksinlerle bulastiril-
mas1: modern ¢iftlik tekniklerinin kul-
lanmilmasi, aflatoksin lreten mantarla-
rin uremesine direncli turlerin gelisti-
rilmesi ve antifungal ila¢g uygulanmasi
ile 6nlenebilir. Adi1 gecen maddeler tok-
sinlerle kirlendiklerinde, aflatoksin ige-
rikleri kimyasal maddelerle etkili bi-
cimde tahrip edilebilmektedir (17, 24).

AB.D. Tarim Bakanlhigmca yayin-
lanan bitltende, modern ¢iftlik iglem-
lerinin O6nemi vurgulanmaktadir. Bil-
tende, 6zel oldugu kadar, saglam man-
tardan yoksun, yasayabilir tohumluk-
larin kullanilmasi; insekt ve hastalik-
larin kontrol edilmesi; olgunlasinca
mahsilin stratle hasad edilmesi; ve
urtinun hasardan korunmasi ile fazla
kirlilik ve yapraklarin toplanmaindan
kacimnma gibi genel oneriler de bulun-
maktadir (10).
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Balik konservelerinin Sensorik muayenesi igin hilgiler

Goriiniiste : Isleme teknigine bagh
olarak yagl soslarda pek az yag ayril-
masl nazar itibara alinmaz. Fakat em-
tianin cinsine gore fazla miktarda yag
tabakasi mevcudiyeti red sebebidir.

Balik etinin renginin degismesi sal-
cadan veya fazla miktarda baharath
salcadan miitevellittir. (Ornegin biber
gibi) Salganin renginin degismesi ku-
surlu sterilizasyondan meydana  gel-
mektedir. (Karamelizasyondan dolay1
sonradan kararma)

Fazla bekletilmis hammaddenin is-
lenmesi, etin igine kadar isleyen gri
renk degisimini ve etin bulanik bir go6-
rinimuni meydana getirir.

Baglayan ve devam eden bir bozul-
mada; sirt kilgigimin civarinda balik e-
tinin kirmiziya renk degisimi s6z konu-
sudur. (Hamsi baligimin tipik rengi i-
le karsitirilmamalidir.) Ekseriya koku
ile hissedilir. Ozellikle yagda yapilan
konservelerde balik eti lizerinde beyaz
tabakalarim ayrildigi goralar. Bunlar
ya yag ayrilmasindan (depo sicakligi-
nin bir inip bir ¢ikmasindan, ézellikle
fazla sogutmadan) ya da proteinlerin
parcalanmasindan ileri gelir. Protein
ayrilmasi Tyrosin’den meydana gelmek-
tedir. Tyrosin’in kalitatif olarak tesbi-
ti ktigiik bir porselen kapta yapilabili-
nir. Bir pens yardimi ile ayrilan kristal-
ler eter ile muamele edilir. Kristaller
biraz su ile yikanir ve su atilir. Bun-
dan sonra anthoprotein reaksiyonu uy-
gulanir. Tyrosin’in mevcudiyeti sari
kahverengi renk verir.

Basit bir 6n deneme igin az miktar-
da numune parmaklar arasina alina-
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rak ogalanir, yag tabakasi eritilir. Sert
taneli Tyrosin tabakasi hissedilir. Bu
test yagda yapilmis konserveler igin-
dir. Salamura konserveler igin uygulan-
maz. Bu gibi durumlar uzun surekli
depolamalarda da meydana gelebilir.
Bunlar mamiilin lezzetinde bir degi-
siklik meydana getirmezlerse de optik
bir hata olarak degerlendirilir.

Kabuklulardan yapilan konserve-
lerde (yengeg, istakoz v.b) bazan cam
parlaklihigindan, seffaf, sari, rombik su-
da c¢oziinmeyen kristaller meydana ge-
lir. Bunlarin fazla mevcudiyeti ¢ok ta-
ze hammeddenin kullanilmamasi1 veya
uzun sure depolamaya isarettir.

Bilhassa teneke kutu ve kromlan-
mis celik kutulardaki balik konservele-
rinde, uzun slire depolamadan dolayi
kutunun i¢ yuzeyi ile mamulin dis yu-
zeyi arasinda metalik bir yonde koku
ve lezzet degisikligi gortlir. Bunlar
mekanik etkilerden (Ornegin kuvvetli
zimbalamadan) veya lakin gozenekli ol-
masindan da meydana gelebilir. Mamu-
lun ylksek agresiv Ozelliginden de ola-
bilir. (6rnegin asidik, mamiil, yuksek
miktardaki tuz orani gibi.)

Sensorik bulguyu tamamlamak icin
iyi bir yardimci olarak mamiilde demir
ve kalay tayini yapmalidir. Bu tayinler
icabinda mamiuliin yuzeyinde ve i¢ kis-
minda ayri ayri yapilir.

Normal bir mamiulde demir mik-
tar1 2 Mg./100 g. in altindadir. Lezze-
tinde degisiklik gosteren bir mamilin
demir miktar: 5-10 Mg/100 g. arasinda-
dir.
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RASYONDAKI VITAMIN N ve NIiTRAT — NITRIT
SEVIVELERI ARASINDAKI iLISKI (1

Rahmi KANAT!

Vitamin A, yagda eriyen vitamin-
lerden olup, basglica fonksiyonu, normal
gorme, biytime tzerinde toplanir. Hay-
vamin verimi igin mutlak = gereklidir.
Onun. gérme prosesindeki roliiniin bu-
gliin tamamen anlasilmis olmasi One-
mini iyi bir gekilde vurgular. Bunun
yaninda, eksikligi halinde, organizma
biinyesinde seyredebilecek enfeksiyon-
larin agir zarar vermesi soz konusu-
dur.

Ne var ki, bir kisim faktorler, ya-
sayan organizma i¢in unemli olan vita-
minin A ve onun On vitamini ka-
rotenlerin degerlendirilmesini, baska
bir anlatimla vicut icin faydali ol-
masini engelleyerek, hem vitamin A
ve hem de karotenin hayvan viicudun-
da fonksiyonunun bozulmasma sebep
olmaktadir. Bu faktorlerden birkag,
protein seviyesi, rasyonda yer alan to-
koferoliin niteligi, yemdeki veya ila-
ve edilmis nitrit ve nitrat seviyeleridir.

Bu c¢alisma gergevesi iginde, bu
faktorlerden sadece nitrit ve nitratin
vitamin A ve onun prokursoru (6n vi-
tamini) olan karotenler tlizerine etkisi
alinacaktir. Verim dénemindeki hay-
vanlarda vitamin A eksikliginin verim
uzerine ters etkide yapacagi bilinmek-
tedir. Calismamizda, ozellikle kanath
hayvanlarin vitamin A ihtiyaci ve nit-
rit ve nitrat iligkisini ele almak ama-

1. Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Zootekni Bolumii Aragtrma Gorevlisi, Erzu-
rum

2. Ziraat Yiksek Miuhendisi, Erzurum

Ayse KANAT®

cindayiz. Ayri bir calismada da, bu
iki inorganik maddelerin ruminantlar
uzerine etkisi incelenmistir.

Cesitli Tiirdeki Hayvanlarin Vita-
min A ihtiyac

Gorme, buyume ve hayvanin veri-
mi bakimindan bliylik 6neme haiz bu-
lunan vitamin A, gidalarda bitkisel
yemlerde vitamin A olarak yer almaz.
Bitkisel kaynakli yemlerdeki karoten,
hayvan viicudunda vitamin A’ya do-
nuserek, ayni vicudun ihtiya¢ duydu-
gu vitamin temin edilmis olur (1, 2.)
Basgka bir anlatimla vitamin A'nin ken-
disi bitkisel urulerde bulunmayip, bu-
nun bir prokursoru olan karoten bit-
kilerde bulunur. Karoten'den ekseriya
provitamin  Aolarak bahsedilir. Cun-
ka viicut ihtiyaci olan vitamin A’y1 ka-
rotenden karsilamakta, diger bir deyis-
le karoteni vitamin A’ya gevirme etkin-
ligi gostererek vicut ihtiyacimi karsi-
lamaktadir. Temelde, ¢iftlik hayvanlari-
nin. rasyonu bitkisel agirlikli oldugun-
dan bu o6nem arzeder. Bunun yaninda
bir yemin kombine vitamin A potansi,
onun ihtiva ettigi vitamin A ile karo-
ten kapsaminin toplamina esittir ki bu-
na o yemin vitamin A degeri denilir
(2). '

Bilindigi gibi, karotenlerden en az
bir beta-iyonun halkasi ihtiva eden her-
hangi bir karotenoid, intestinal mikoza
vitamin A’'ya dontstir (1), Vitamin A’-
yva doénltismeyen karoten hayvan vicu-
dunda mesela deride, yumurtada veya
sutte birikmektedir (15).



Karotenoid pigmentlerinin intestinal
mukozada absorbe edilmesi tirlere go-
re varyasyon gosterir. Tavuklar terci-
han ksantofilleri absorbe ederken, si-
girlar karotenleri ayni sekilde oncelikle
absorbe etme glciline sahiptir (5). Bu-
na karsilik, koyun, keci, kedi, domuz
ve fareler karotenoid pigmentlerini ab-
sorbe edememektedirler. Insan ise, her
ikisini intestinal mukozada absorbe gii-
cine haiz bulunmaktadir. Karoten ab-
sorbe edildikten sonra, lemf sistemine,
buradan da kan dolasimina geger. Bu
gecis, bir protein kompleksi yardimiy-
la olmaktadir. Bu bakimdan, vitamin A
ile protein beslenmesi arasinda siki bir
iliski mevcuttur. Ornegin, vitamin A
gozde bir proteinle birlesmis halde bu-
lunur ki, buna rodopsin denir. Bu bile-
sik gorme olayinda fotokimyasal bir o-
lay sonucu parcgalanir. Vitamin A ek-
sikligi durumunda pargalanan rodopsin
yeniden sentezlenemeyeceginden dola-
1, gece korlugli adi verilen bir semp-
tom ortaya cikar ki, onemlidir (2).

Plazmadan da retinol dahil paro-
tenoid pigmentleri, proteinle birlikte bir
kompleks teskil eder. Protein eksikli-
gi durumunda vitamin A’nin gegisi, ab-
sorbsiyonu ve onun provitamini karote-
nin degerlendirilmesiyle ilgili olan a-
nahtar proteinlerin sentezi azalir. Do-
layisiyla vitamin A ve karotenden ya-
rarlanma orani diiser (1).

Gerek vitamin A ve gerekse karo-
ten ihtiyaci, optimum verimlilik i¢in ke-
sin sekilde bahsedilen ve nazara verilen
hususlar sebebiyle belirtilememektedir.
Bundan bagka, hayvanin aldig1 beta-ka-

roten veya vitamin A’nin sigirdan stite

gecmesi. ihtiyac: 6nemli sekilde etkiler.
Bu bakimdan yeterli karoten veya vita-
min A ihtiyaci, kan plazmasida kafi
miktarda beta-karotenin bulunmasini
anlatmahdir. Buna gore, kan plazma-
sindaki beta-karoten, optimum verimli-
lik igin her 100 Kg. canl agirhga gin-
lik 30 mg seklinde olmalidir (4). Dola-
yisiyla 500 Kg canli agirliga sahip bir

sut ineginin giinde 150 mg beta-karote-
ne ihtiyaci vardir.

Vitamin A ihtiyaci, NRC (National
Research Council) ve ARC (Agricultu-
ral Research Council)’e gore tablo 1'de
verilmektedir. Tabloda giunlik vitamin
A ihtiyaci, canl agirhgr her Kg'imina
ug vitamin A seklinde sunulmaktadir
15)"

Tablonun verdigi bilgilere gore
ARC'nin onerdigi vitamin A miktar,
sadece tanimlanan eksiklik semptom-
larin1 gidermekle kalmakta, ayni za-
manda fizyolojik anormalliklere karsi
da koruyucu olmaktadir. NRC'nin tav-
siye ettigi vitamin ihtiyaci ise, buylume,
yasama payl, sut veya yumurta veri-
mi igin uygun dlizeyde vitamin A te-
min etmekte, ayrica normal olarak kul-
lanilan yem meteryallerinin sebep ol-
dugu eksiklik semptomlarini ortadan
kaldirmaktadir.

Belirtilen bu vitamin duzeyleri,
meyde mevcut olan bir kisim faktorler
tarafindan etkilenmektedir. Bu faktor-
ler yemin yapisiyla ilgili olabildigi gibi,
yukarida bir dereceye kadar bahsedi-
len rasyon protein diizeyi, hayvanin
rasyonuna sokulan veya yemdeki nitrit
ve nitrat seviyeleri, yemin yaghhg1 ve-
ya rasyona katilan yag, antioksidan o-
larak kullanilan etoksidainin maddesi gi-
bi siralanabilir. Bunlardan nitrat ve
nitrit seviyeleri, vitamin A ihtiyacini
olumsuz sekilde etkilemekte, hayvanin
vitamin A ihtiyacini arttirmaktadir.

Nitrat ve Nitrit Hakkinda Bilgi.

Bu baghk altinda inorganik bile-
siklerden nitrat ve nitrit hakkinda on
bilgi verilecektir.

Cogu topraklarda inorganik olarak
baglanmis bulunan azot, amonyum ve
nitrat formunda toprakta yer alir. Nitrit
formu, amonyum ve nitrat formuyla
karsilastirildiginda toprakta daha ola-
rak bulunur. Bununla birlikte, fazla o-
randa amonyum glibrelemesine tabi tu-
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Tablo 1. Evcil Hayvanlarin Vitamin A Ihtiyaclar (5)

Hayvanin Agirligy

Giinliik ihtiyac

Tiir Kg NRC ARC
ug/Kg

Sigir

Buzagi 50 13 16

Ergin sigir

Yagama Pay1

Buylume 500 13 16

YP - Laktasyon 500 13 26

Tavuk

Yumurtlayan 1.8 73 79

Blyume donemi 1.0 29 29

tulmus topraklarda nitrit birikimi s6z
konusudur. Bu durum, ozellikle amon-
yumun nitrit oksidasyonunu énlemesiy-
le meydana gelir.

Toprakta bulunan nitrat; organik
nitrogenin amonifikasyon, nitrifikasyon
veya amonyum tuzlariin nitrifikasyon
urtini olup, topraga genellikle nitrath
gubrelerle verilir. (9). Cok kolay bir se-
kilde ¢ozinen ve bu bakimdan cok hiz-
I bir gekilde topraktan yikanan nitrat,
yikanma olmayan topraklarda birikebi-
lir. Nitrit ve nitrat formlarmin toprak-
tan bitkiye gegerek bitki bunyesinde
de birikimi s6z konusu olmaktadir.

Yapilan bir literatiir galismasinda
yer alan arastirmaya gore (5), nitrath
gubreler verilerek elde edilen gayir otu-
nun karoteninden hayvan iyi bir sekil-
de faydalanamamaktadir. Ciinkii, veri-
len nitritli veya nitratlh glibrelerin No,
ve NO? iyonlar1 c¢ayir otu bunyesinde
birikerek, bu otun veya silajinin sigir-
ra veya basgka bir ruminant hayvana
yarayisliligimin azalmasina sebep olur.

Bu arada, sucuk, salam gibi gida
maddelerine katilan NO? ve NO: bakte-
rilere kargi bu gida maddelerini koru-
mada kullanilmaktadir (II).

Nitrat ve Nitrit Seviyeleri ve Vita-
min A Arasindaki iliski

Yapilan bir kisim c¢alismalar, ge-
rek vitamin A ve gerekse Kkarotenin
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diyette mevcut nitrat ve nitrit seviyele-
riyle ters oranda etkilendigini goster-
mektedir. Bu galismalarin ortaya koydu-
gu belirli ve kesin sonug, vitamin A
birikiminin rasyona ilave edilen ya da
rasyonda mevcut yem materyallerinin
sahip oldugu nitrat ve nitrit diizeyleri
tarafindan canli viicudunda azaltildigi
seklindedir. Bu ¢zellikle tek mideli hay-
vanlar i¢in dogrudur. Ruminantlar igin
kesin bir hiikim vermek zordur. Cln-
ki, celiskili sonuglar alinmistir (1),
Nitrat ve nitrit seviyelerinin vita-
min A ihtiyacinin artmasinin sebebi, bu
iki inorganik bilesigin sebep oldugu
toksititenin karacigerde depolanmis vi-
tamin A ile 6nlenmeye calisiimasidir.
Gergekten hindi palazlariyla yapilen
bir arastirma bunu dogrular nitelikte-
dir. Konu edilen arastirmada (3), bir
gunlik hindi palazlarina 400 ppm sek-
linde rasyone ilave edilmis potasyum
tuzu potasyum nitrat) verilmistir.
Akabinde, hayvanlarda gorilen hizli
nefes alip verme ve kanda oksijen ye-
tersizligine takiben oOlim nisbeti art-
mistir. Had toksititede palazlarin olduk-
ca fazla oranda su kaybettigi tesbit e-
dilmistir. Bahse konu edilen nitrat se-
viyesinden daha dusik seviyenin ras-
yona ilavesi halinde ilk belirgin semp-
tomlar 1 ve 2.5 hafta arasinda meyda-
na gelmektedir. Ayni1 arastirmada bir
Kg diyete ilave edilen 20.000 IU vita-



min A miktarmin hemen 6lim oranini
azalttigl, gerileyen buylimeyi normal-
lestirdigi belirtilmektedir. Buna  gore
karacigerde vitamin A birikimi tiken-
digi zaman, nitrat veya nitrit seviyele-
rinin sebep oldugu toksik semptomlar
ortaya cikmaktadir.

Vitamin A genis oranda oOzellikle
karacigerde depo edilir (2). Hayatlar:
boyunca karotence zengin bir rasyonla
beslenen sigirlarin karaciger ve depo
yaglarinda depolanan vitamin A ve
karoten miktarlari gen¢g hayvanlarda
0.6 - 0.7 gram, yagl yash hayvanlarsa i-
se 3.6 grami bulabilir. Karacigerde depo
edilenin ¢ogu, vitamin A'nmin kendisi,
halbuki depo yaglarindakinin c¢ogun-
lukla karotin oldugu tesbit edilmistir.
flging olan husus, daha énce karoten-
ce yluksek yemlerle beslenmis hayvan-
larda vitamin A ve provitaminlerinin
tamamen tlikenamesi igin 200 giuniin ge-
rekmesidir, Mamafih bir kisim faktor-
ler bu depo edilen miktarin daha az si-
rede tiikenmesine yol agabilir.

Bagka bir literatir calismasi (5),
yem olarak verilen silajin vitamin A
veya karoten ihtiyaci artisinin sebeple-
rini incelemistir. Bu galismaya gore si-
laj yemi, karacigerde mevcut vitamin
A birikiminin azalmasina yol agmakta.
baska bir deyisle silaj karaciger vita-
min A deposunu mobilize etmektedir.
Ilgili galisma, silajin gerek vitamin A
ve gerekse vicudun karoten ihtiyacini
artirma sebebinin silaja ilave edilen
nitrat ve nitrit seviyelerinden ileri gel-
digini belirtmektedir. Bu sonug¢ diger
arastirmalar tarafindan da desteklen-
mektedir (8, 10, 12).

Yemlerdeki nitrat ve nitrit miktar,
topraga daha oOnce verilmis nitrojenli
gubrelerin bitki blinyesine topraktan
tesbit edilmesine dayandigindan, bu
tip gubreler, kaba yemlerin nitrat ve
nitrit diizeylerini yukseltmektedir. Bu
durum genellikle dustk kikirte sahip
veya dusik sulfurla bilesiklere sahip
topraklarda daha fazla gbéze carpar (5)

Nitrat iyonlarit mamafih diisik seviye-
lerde rumen fermentasyonu yoluyla sin
dirildigi zaman, ammonia iyonlarina
dontiserek zararli olmayabilir. Ancak
asirl miktarda nitrit iyonlarimin rumen-
de yer almasi halinde bu iyonlar kana
gecmekte, burada da hemoglobinleri
metahemoglobine dontstiirerek, kirmi-
z1 kan hiicrelerinin oksijen tagima ka-
pasitesini diisturmektedir. Sonugta, ok-
sijen yetersizligi ortaya c¢ikmakta ve
olum meydana gelmektedir (1). Bura-
da dikkate deger husus metahemoglobin
seviyeleri, nitrat ihtivali diyeti tiketen
piliclerde ilk 24 saat iginde maksimum
diuzeye erigsmekte ve miiteakip zaman-
larda tedricen azalarak 190 saat sonun-
da tamamen gozden kaybolmaktadir.
Bunun yani sira yem tiiketimi de me-
tahemoglobin seviyelerinin diismesine
miuteakip azalir (14).

Cesitli turlerin karotenden fayda-
lanmasi farkliik arzeder. Ornegin, at-
larda karotenin degerlendirilmesi, bii-
yuk capta karoten kaynagmi tegkil e-
den yemler tarafindan etkilenir (10).
Atlar yapilan ilgili denemede yoncadan
diger kaba yemlere goére en iyi sekil-
de yararlanmislardir. Buna goére, yon-
canin karoten muhtevasi ne olursa ol-
sun yine hayvanin tukettigi karoten a-
limi1 ne kadar degisirse degissin plaz-
ma karoten seviyeleri 7.1 mcg/100 ml
ve 10.0 mcg/100 ml arasinda yer almak-
tadir. 7.1 mcg/100 ml plazma karoten
degeri, 69.7 mg/Kg karoten ihtiva eden
ve bu yoncadan glnlik 645 mg tliketen
atlardan alinmistir. Aym atlarmn plaz-
ma vitamin A miktar1 14.1 mg/100 ml
seklindedir. 10.0 mcg/100 ml plazma
karoten degeri, 15.8 mg/Kg karoten ih-
tiva eden ve bu tip yoncadan 128 mg/
Kg tliketen atlardan alinmistir. Bu at-
larda plazma vitamin A miktar: 15.3
mcg/100 ml'dir.

~ Karoten kullanilighgina etki eden
diger bir faktor de karoten muhtevala-
rimin mevsimsel degisimidir (1). (Plaz-
ma) karoten ve vitamin seviyeleri, Ka-
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simdan Subat ayina kadar olan silire
arasinda diismekte, Mart-Nisan ayiyla
Temmuz ayina kadar olan silire iginde
de plazma karoten ve vitamin A sevi-
yelerinde goérunir bir ylikselme oldugu
ilgili galisgmada verilmistir (4). Dists
ortalama 7.9 mg/100 ml ile 15.8 ug/100
ml arasinda gerceklegirken, yiukselme
ortalama 26.7. ug/100 ml ile 114.1 ug/
100 ml arasinda yer almaktadir.

Nitrat formu bu kez nitrik asit
seklinde denemeye sokulmus ve 0.27
nolariteye kadar olan seviyesi miuspet
netice vermis, canli agirlik kazanci ve
yemden yararlanmayi arttirmistir. (13).
Bu seviyedeki bir nitrat formu, 16.500
ppm nitrata karsilik gelmektedir. Basg-
ka bir deyisle 0.27 molariteye sahip o-
lan bir nitrik asit formu (HNOs) formu,
16.500 ppm nitrat seviyesine estir. An-
cak bu seviyeden yukari olan miktar-
lar piliglerde 6lum kaybini arttirmak-
tadir . 0.27 molarite nitrik asit formu-
nun diyetteki ytuzdesi % 1.68'dir.

Gerek nitrat ve gerekse nitrit form-
larimin igme suyuna konularak hayva-
na verilmesiyle yapilan diger bir kisim
calismalar (8, 12), diyete birakilan nit-
rat ve nitrit formlarinin karaciger vita-
min A birikimi tizerine yaptig1 azaltici
etkinin benzerini yaptigmmi dogrula-
maktadir (Tablo 2).

I¢cme suyuna KNOs geklinde % 0.3
seviyesinde birakilan nitrat formu, tab-
loda goruldiugu gibi karaciger vitamin
A miktarini onemli Olglide dustirmiis-
tir. Bununla birlikte igme suyuna ila-
ve edilen nitrat seviyeleri glinltik canlh
agirlik artisina herhangi bir etkide bu-
lunmamagtir. Tablo 3, igme suyuna ila-
ve edilen nitrit seviyelerinin ayni kis-
taslar tlzerine etkisini gostermektedir.
Bu tabloda da, karaciger vitamin A
miktari, icme suyuna katilan nitrit dii-
zeyleri tarafindan 6nemli 6lgtide etki-
lenmekte, karaciger vitamin A miktari-
nin azalmasini misahede etmek miim-
kiun olmaktadir.

Tablo 2. icme Suyundaki Nitrat Seviyelerinin Domuz-
larda Serum Vitamin A ve Karaciger Vitamin
A Birikimi Uzerine Etkisi (12)

Nitrat %
0 0.075* 0.150' 0.300° 0.300°
Gunlik Ag. Kaz.

Kg. 073 0.75 0.65 0.63 0.64
Yemden Yararl. 3.56 3.59 3.58 3.82 3.76
Serum Vit, A
mcg/100 ml
Baglangig 337 45.0 44.5 36.9 47.0
28. gun 36.9 25.6 27.9 23.7 28.3
84. glin 39.5 47.1 40.2 22.2 18.5
Karaciger Vit. A
mcg/gram
84. gin I BY 11.8> 11.8> 5.8" 9.9

ab Farkl rakamlar birbirinden 6~
nemli derecede farklidir. 1 vitamin

A
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Tablo 3. i¢me suyuna ilave Edilen Nitrit Seviyelerinin
Domuzlarda Serum Vitamin A. Karaciger Vi-
tamin A Miktan ve Agirhk Kazancia Etkisi

(12)
Nitrit %
0 0.02' 0.04' 0.08' 0.08°

Gunlik Ag. Kazang Kg 0.73 0.55 0.67 0.50° - 0.51
Y: Yararlanma 3.56 3.43 3.71 3.53 3.66
Serum Vit A
mcg/100 ml O gin 26.8 24.3 31.1 381 34.5
28. gln 35.4 30.6 26.3 16.3 20.7
84. glin 24.0 21.8 21.3 17.7 18.3
Karaciger Vit A
mcg/gram
84. glin 30.9 16.2 9.6% 8.74 9.0t

Witamin A kaynagi, beto-karoten-
dir.

*Vitamin A kaynagi, vitamin A pal-
mitattir.

30.01 seviyesinde Onemlidir.

40.05 seviyesinde onemlidir

Suya ilave edilen NO.'in % 0.08 se-
viyesi, vitamin A’'nin kaynag: ne olur-
sa olsun, karaciger vitamin A miktari-
n1 énemli sekilde azaltmaktadir. Nitrat
seviyelerinin aksine, nitritin % 0.02 ve
% 0.08 seviyeleri canli agirhik kazanci-
n1 ve yemden yararlanmayi belirgin ge-
kilde dustrmektedir.

Benzer bir g¢alisma, hindi palazla-’

riyla yapilmig (8), ancak canh agirhk
ve yemden yararlanma Uzerine olum-
suz etki yapmadig gortulmustir. Bu
calismanin sonucuna gore, hindi palaz-
larmmin nitrat ve nitrit toksititesine kar-
s1 tavuklara nazaran daha hassas ol-
dugu belirtilebilir.

Nitratin blylime uzerine etkisine
yer veren bir bagka galismada ise (7),
nitratin bliyiume tilizerine etkisinin o-
lumsuz oldugu verilmektedir. Buaun
organizma blinyesindeki metabolik o-

laylarla ilgisi oldugu, bunun sonucu
olabilecegi sanilmaktadar.

Degisik bir galisma (6), et rengi u-
zerine bu iki inorganik bilegigin etki-
sini ele almis, sonugta nitrat ve nitrit
seviyelerinin et rengi Uzerine ters etki-
sinin olmadig1 tesbit edilmistir.

Sonug

Vitamin A ve onun provitamini ka-
rotenin  degerlendirilmesini  azaltan
faktorlerden biri, yemde mevcut veya
diyete ilave edilen nitrat ve nitrit sevi-
yeleridir. Bu inorganik formalar, viicu-
da alindig1 zaman karaciger vitamin A
birikimini azaltarak, vicudun vita-
min A ihtiyacimi arttirmaktadir. Bu me-
kanizma, muhtemelen gerek nitrat ve
gerekse nitrit seviyelerinin sebep oldu
gu toksititeyi vitamin A’'min  6nledigi
seklinde agiklanabilir.

Vitamin A ihtiyacinin artisi, gesitli
tirlere goére varyasyon gosterir. Bu
iki inorganik formdaki maddeleri asiri
seviyede alan hindi palazlari, tavukla-
ra nazaran daha c¢abuk sekilde zehirli-
lik emareleri gosterirken, ruminantlar,
bu iki maddenin yaptig toksititeye da-
ha toleransli olmaktadir.



Sonug¢ olarak, gerek vitamin A kilenmekte, bu durum kendini plazma

ve gerekse karoten beslenmesi nitrat vitamin A ve karaciger vitamin A mik-
ve nitrit diizeyleriyle onemli sekilde et- tarinin azalmasiyla gostermektedir.
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ET URETIMINI MRTIRMAK iCIN SIGIR SELEKSIYONUNDA
UZERINDE DURULMASI GEREKLI EKONOMIK KARMKTERLER

GIRIS

Bir hayvanin damizlik degeri tek
bir o6zelligi ile tesbit edilemez. Bir ¢ok
ozelliklerin dikkate alinmasi gereklidir.
Et sigirlarimin seleksiyonunda ele ali-
mas1 gereken birden fazla karakter
olup, seleksiyonun ekonomik kosullara
uygun olarak planlanmasi 6nemli bir
noktadir.

Seleksiyon programina pek ¢ok ka-
rakterin dahil edilmesi halinde her bi-
rinde ¢ok az bir ilerleme saglanacagin-
dan, sadece ¢ok dnemli olan 6zelliklerin
ele alinmasi gereklidir. Spesifik bir
seleksiyon programinda goz oniunde
bulundurulmasi: gereken karakterler;
uretim boélgesine ve ziraat isletmesinin
gayesine gore degisebilmektedir. Or-
negin kotii gevre kosullarmin hakim
oldugu bir bolgede «yasama kabiliyeti»
onemli olurken, yeterli bakim ve bes-
leme kosullarinda «en yiuksek diizeyde
uretim» daha onemli bir durum arz e-
debilir (1, 3).

Et sigirlarimin uretiminde gaye, et
uretmektir. Ancak daha yiliksek etkin-
lige, maksimum diizeyde kaba yem kul-
lanilmasy ile ulasgilabilinir. Bu hayvan-
larin 1slah programindaki hedef’ et 1i-
rinlerinin yliksek diizeyde turetimi ve
ekonomik olmasidir. Dolayisiyla et si-
girailiginda 6nemli olan ekonomik ka-
rakterler ve bunlarin 6zellikleri ayrinti-
lar: ile bilinmelidir.

*

Erzurum

I

Dr. Naci TUZEMEN
UREME KARAKTERLERI

Et sigirlarindan duizenli olarak her
vil bir yavru alinmas: istenir. Dollen-
meye c¢ok cevre kosullari etki etmekte
olup striiler arasindaki fark; daha cok
bakim-besleme, hastaliklar ve adap-
tasyon kabiliyetinden yaknaklanmr (15).

Yavru verimi diisik olan sturtler-
de, hastalik kontroli ve diger faktor-
ler yakindan takip edilmelidir. Ureme
organlarinda meydana gelen hastalik-
lar fertiliteye ciddi bir sekilde etki et-
mektedir. Yetigstirme kayitlarina gore
dol verimi dusuk olan damizlik boga
veya inegin, yavrularinin damizliga a-
linmas1 gelecekteki stru igin ¢ok kot
sonuclar dogurabilir. D6l verimi yo-
niunde seleksiyon yapilirken, hem erkek
hemde disilerin dikkate alinmas1 gere-

kir. Fertiliteye cevresel faktorlerin et-
kisi yaninda, hayvanlar arasindaki ge-
netik farkliliklar da tesir etmektedir.
Ureme karakterlerinin 6lgiilmesinde;
sturiudeki hayvanlarin kayitlarmn di-
zenli tutulmasi1 ¢ok onemlidir (14, 16,
i)

Cizelge 1'de goruldigi gibi treme
karakterlerinin kalitim dereceleri ge-
nellikle dustktir. Bu nedenle seleksi-
yonda basari yavas olur. Fakat bu ka-
rakterlerin hepsi genetik kontrol altin-
dadir.

Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi Zootekni Bélimiu
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Cizelge 1. Ureme Karakterlerinin Kalitim Dereceleri (14, 16).

Karakter Kalhtim Derecesi (%)
Fertilite 0—20
Gebelik Sturesi 33—57
Buzagilama Aralig 4—15
Dogum Orani 39

DOGUM AGIRLIGI

Hayvanlar arasinda buzagilarin do-
gum agirliklar1 buyuk farkliliklar gos-
terebilir. Ancak dogum agirliginin tek-
rarlanabilme derecesi yuksektir. Ayri-
ca bu ozelligin kolayca tayin edilebil-
mesi ve surinun ikamesinde kullani-
lan tek Kkriter olmasi nedeniyle bliylk
ol¢ude yararlanilmaktadir (15). Dogum
agirligiin distik olmasi, buzagilarda
yasama, glciunin zayiflamasina sebeb
olmasindan dolayi arzu edilmez. Dog-
rudan dogruya dogum agirligini artir-
ma yonunde seleksiyonda yapilmamali-
dir. Clinkl strude dogum glgclikleri
ortaya cikar. Bu oOzellikte yapilacak se-
leksiyon optimum dogum agirligini el-
de edebilmek igin olmalidir.

Verim kaydi programlarinda, do-
gum agirhiginin kayit edilmesi gerekir.
Ancak bu kayit verim Kkabiliyetinin
kontrolu icin zaruri degildir. Fakat di-
ger kayitlar1 tamamlayici olarak tnem
kazanmaktadir. Ornegin, dogum agir-
ligmin bilinmesi dogumdan sutten ke-
sime kadar olan agirlik artisinin da-
ha dogru tayin edilmesini saglar (2,
20).

Cesitli aragtiricilar tarafindan do-
rum agirhgmin kalitim derecesinin
h® = 0.40 civarinda oldugu belirtilmek-
tedir (9, 14, 16, 18-, Boylece seleksiyon-
la kolayca ilerleme saglanabilir. Fakat
mevcut hayvanlarimizin dogum agirh-
g1 kendi irk ortalamasina yaklastirma
yoninde seleksiyon yapilmalidir.
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SUTTEN KESiM AGIRLIGI

Bu karakter btlitiin et irki sigirlar
icin 6nemlidir, Clinkia buzagilarda stit-
ten kesime kadar saglanan agiriik arti-
s1, sonraki devrelere nazaran daha u-
cuza mal edilebilir. Stitten kesim agir-
l1ig1 inegin analik kabiliyetine ve daha
¢ok inegin sut verimine baghdir. Stt-
ten kesim agirliginin tekrarlanma dere-
cesi de yuksektir (17).

Stutten kesim agirligi birlesik bir
karakterdir. Bu, ananin direk tesiri (bu-
zaglya sunulan sut miktari, uterus ige-
risindeki sartlar ve buzagiya gosterilen
ihtimam) ve buzagiya kalitsal olarak
gecen buylume kapasitesinin etkisinde-
dir. Ana, buzagiya genlerinin yarisini
verdiginden dolayi, buzaginin tzerin-
de direkt ve nakledilen ikili bir etkiye
sahiptir. Ananin yasi ile buzaginin stt-
ten kesim agirligi arasinda iliski var-
dir. Et sigirlar1 tzerinde yapilan ¢alis-
malar gostermigstirki, inegin yas1 7 ve-
yva 8 oluncaya kadar buzaginmn siitten
kesim agirlig1 tedricen artmakta, daha
sonra ise diismeye baslamaktadir. Bu
nedenle, yetistirici, buzagilar arasinda-
ki gergek sutten kesim agirhigr farkini
hesaplarken ana yasini dikkate alma-
lidir (20).

Buzagilar arasinda stlitten kesim a-
girhgmin karsilastirilmasi ya aym cin-
siyet igerisinde yapilmali veya en basit
yol olarak iki cinsiyet grubu ortalama-
lar1 arasindaki farkin disi danalara i-
lave edilmesinden sonra yapilmaldir
(3):

Cesitli arastirma sonuglarina goére,
sutten kesim agirligimin kalitim derece-



si h® = 0.30 civarindadir. Bu ise selek-
siyonla sttten kesim agirhigimmin artiri-
labilecegini gostermektedir (9, 14, 16,
175 18).

ANALIK KABILIYETi

Buzagilarin dogum agirligr ve stt-
ten kesim agirligl analik kabiliyetinin
bir olgistdir, Dogum agirhig: igin yap:-
lan degerlendirmede buzaginin kendi
genetik yapisi1 ile analik kabiliyeti bir-
birine karisir. Fakat bu durum ciddi
bir sorun yaratmaz. Clinku buzaginin
buytime kabiliyetinin yaris1 anadan
gecmistir. Verimli bir tretim igin stt-
ten kesim agirlig1 yiksek ve cevval bu-
zagilar elde etmege ihtiyag¢ vardir (14).

Buzaginin sutten kesim agirligy ve
kondisyonu damizlik bir inegin analik
kabiliyetinin delillerindendir. Dolayis1y-
la, Olgulebilmesi ve tesbit edilmesi ko-
laydir. Analik kabiliyetine pek ¢ok fak-
tor etki etmektedir. Ornegin- buzagila-
rin yaslarindaki farkliliklar: dizeltmek
icin stlitten kesime kadar ortalama gin-
ik canli agirlik artislani dikkate alin-
malidir. Analik kabiliyeti, elde fazla sa-
yida rakam varsa, ayni cinsiyetteki bu-
zagl ve aynl yastaki inek gruplar1 mu-
kayese edilerek saptanmalidir. Yasgo
gore duzeltilmis sutten kesim agi-hgin-
da gorilen varyasyonun bluyuk bir kis-
mi ineklerin stit verim kabiliyetindeki
farklihklar: yansitabilir (14, 15).

Divelerin, ilk yavrularimin stitten
kesim agirligi, bu hayvanla in ileride-
ki verimleri hakkinda iyi bir delildir.
Analik kabiliyetinin, kalitim dereces:
h? = 0.20-0.40 arasinda oldugu belirtil-
mektedir (14, 15, 17). Kalitim derecesi-
nin orta bir degerde olmasi nedeniyle,
sutten kesim agirhg: siiri ortalamala-
rindan fazla olan inek ve bogalarin se-
leksiyonuyla, analik kabiliyetinde gene-
tik ilerleme saglanabilir. Stitten kesim
agirhigin1 artirma yontinde yapilacak
seleksiyon, sadece analik kabiliyetini
degil ayn1 zamanda buzagilarin buyu-
me kabiliyetinide artirir. Arastirma so-

nuglari, sigirlar arasinda analik kabili-
yeti yoninde yapilan seleksiyonun 6-
nemli derecede etkili oldugunu goster-
mistir. Analik kabiliyetindeki farklhilik-
lar, 200 gunlik sttten kesim agirhgi
dikkate aliarak secilebildigi gibi, 112
gunliik sttten kesim agirhiklarin da e-
sas alihdiginda ayni etkinlikle belirle-
nebilir. Sayet buzagilar 6zel bolmelerde
yemlenirse, 112 ginlik agirhiklar ter-
cih edilebilir. Burada ananin yasi, buza-
gmin yasi ve cinsiyeti igin duzeltme
yvapilmalidir (14, 17).

UZUN OMURLULUK

Et sigirlarimin lretim peryodu gok
kisadir. Bir buzaginin stlitten kesim a-
girhigr ne kadar ¢ok onemli isede, ine-
gin hayatta buzagilama durumu daha-
da onemlidir. Genellikle damizlik stru-
lerdeki inekler 7-8 yaslarinda striiden
elemine edildiklerinden, dogan digi bu-
zagillarin 1/2’si veya 1/4’1 strd buyuk-
liglini korumak gayesiyle elde tutul-
mal1 ve ona gore iyi bir bakim-besleme
yvapiumalhdir (i5).

Damizlik stirtide uzun omiurli hay-
vanlar daha verimli olup, kendi yerle-
rine konacak hayvan sayisim azaltirlar.
Boylece, masraflarda azalr. Fakat u-
zun 6miirli hayvanlar stiriide tutulduk-
lar1 zaman generasyon araligl uzar ve
seleksivonla stiitide saglanacak genetik
ilerleme oranmi duser. Halbuki, ekono-
mik degeri olan diger pek cok ozellikte
maksimum bir genetik ilerleme igin;
saf stirtilerde, generasyon araligiin ki-
saltilmasi1 gerekir (16).

Uzun émirliluk bogalarda, olduk-
¢a onemli olup, isletmelerde boga mas-
raflarim1 azaltir, Uzun omurlige etki
eden en onemli faktorler; sterilite, yem-
leme yetersizligi, bacak ve ciddi goz
hastaliklar1 (g6éz kanseri gibi), meme
arazlari ve agiz deformasyonudur. U-
zun omiurlilik yoninde yapilan selek-
siyonda, yap1 bozukluklar1 ve pedigri
verileri dikkate alinmalidir. Uzun 6-
miurlilik ve fertilite de tabi seleksiyo-
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nunda roli vardir. Uzun omurlaligin
kalitim derecesi henliz hesaplanmamis-
tir (14).

AGIRLIK ARTIS KABILIYETi

Et sigirlarinda. agirhik artis kabi-
biliyeti ekonomik 6nemi ¢ok biliylik o-
lan karakterlerden biridir. Fakat bu-
nun tahmini oldukg¢a zordur. Cunku
ferdi yemlemeye ihtiya¢ duyulmakta ve
agirliklardaki farkliliklar: elemine et-
mek igin diizeltmelerin yapilmasi ge-
rekir. Et sigirlarinda bluylime ve semir-
me bakimindan birgok arastirma yapil-
mistir. Bu arastirmalar, ananin verdigi
sutlin tesirini ortadan kaldirmak igin
sutten kesimden sonrada uzun zaman
devam ettirilmistir. Neticede avlu ve
yva merada canli agirhik artislar1 baki-

mindan buyiuk farkliliklar oldugu or-
taya cikmustir (14, 15).

Besi devresinde her hayvanin gos-
terecegi verim kabiliyeti (Agirhik Arti-
s1), elde edilecek kara buyuk olgude
tesir eder. Cesitli arastirmalar, hizh
agirlik artis1 saglamada fertler ve boga
dalleri arasinda ¢ok genis bir varyas-
yonun oldugunu, bu varyasyonun yav-
rularada yliksek oranda gectigini orta-
va koymustur (11, 20).

Agirlik artis kabiliyetinin kalitim
dereceleri cgizelge 2'de verimistir. Cizel-
geden goéruldugu gibi agirhk artis ka-
biliyetinin kalitsallig1r oldukga yiuksek-
tir. Dolayisiyla damizhik strd igin boga
ve duve se¢mede, bunlarin mera veya
avludaki performanslari en iyi delil o-
larak alinabilir,

Cizelge 2. Agirhk Artis Kabiliyetinin Kalitim Dereceleri

(12, 14. 16, 17, 18).

Karakter

Kalitim Derecesi (%)

Mera besisinde gtlinliik
‘ortalama agirhik artigi, 38

Avlu besisinde gtlinlik
ortalama agirlik artisi 52

Besi sonu agirhig

60

YEMDEN FAYDALANMA KABILi-
YETI

Et sigirlarinda, yemleri 6zellikle
kaba yemleri canli agirliga ¢evirme ka-
ba yemleri canli agirhiga g¢evirme kabi-
liyetleri onemlidir. Mera veya kaba
yemden faydalanma yoéniinde 1slah edil-
mis hayvanlar ayni zamanda semirme
rasyonlarindan da iyi istifade ederler
1l v HE )y

Yemleme peryodu sirasinda bir
hayvanin yedigi yem miktar: bu stirede
saglanan canli agirliga orani biuytime-
nin her birimi igin yemin canl -agirh-
ga donlismesini (Yemden faydalanma)
ifade eder. Yemden faydalanma kabili-
yetinin ol¢tilmesinde 3 tip yemleme yo6n
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temi uygulanir (3). Birincisi, hayvan-
larin belirli bir tarihten diger belirli bir
tarihe kadar yemlenmeleridir. Bu yon-
temin kolay tarafi butin hayvanlarin
ayni anda denemeye alimip ayni anda
denemeden c¢ikarilmasidir. Bunun mah-
surlu taraflar1 ise, hayvanlarin dene-
menin baglangicinda ve sonunda, yas
ve canli agirhklarimin farkli olmasi-
dir. Ayrica yemden faydalanma baki-
mindan yavas gelisen hayvanlar belli
derecede avantajli, hizli gelisen hay-
vanlar ise bir miktar dezavantajlhi du-
rumdadirlar. Hizli gelisenler daha agir
olacaklar: icin yapilan karsilastirmalar
clusseleri fakli olan hayvanlara daya-
nacaktir. Artan canli agirlikla birlikte,

yemden faydalanma diusmektedir. Do-



layisla yavas gelisen danalar distk cus
seleri nedeniyle daha etkin bir durum-
da olmaktadirlar.

Ikinci yéntem, biitiin hayvanlarin
bir anda besiye alinmalar1 ve her biri-
nin belli bir canli dereceye kadar bes-
lenmesidir. Bu yontem bir faktorin
(Canli derecenin) sabit olmas1 avanta-
jina sahiptir. Dezavantaji ise hayvan-
lan belli- bir canli dereceye ulasip u-
lasamadiklarmi belirlemek igin tecru-
beli bir expere ihtiya¢ vardir. Ayrica
bu yoéntemin en bluylik mahsuru digik-
canli agirliklarda besi kondisyonuna
gelen hayvanlarin miukafatlandiriima-
sidir. Kicuk tipli hayvanlar buytklere
oranla disiik agirliklarda besi kondis-
yonuna gelmektedir. Yemden yararlan-
ma bakimindan kligik agirhiktaki hay-
vanlar, buyuk agirhktakilere nazaran
cok daha etkin durumdadirlar. Eger se-
leksiyon programlarinda bu yéntem uy-
gulanirsa kiigiik tipli hayvanlar selek-
tif bir avantaj saglarlar.

Uctincii yontem ise, hayvanlarin
belli bir canli agirliktan yine belli bir
canli agirhga kadar beslenmeleridir.
Bu yontem yemden faydalanmanin kis-
men vicut bayukliginin bir fonksiyo-
nu oldugu esasina dayanmaktadir. Boy-
lece kiucuk tipli hayvanlara dogru kay-
ma oOnlenmektedir. ‘Bu yontem yem
den yararlanma yonunden az etkin o-
lan hayvanlarla g¢ok etkin olan hayvan-
lar arasmdaki en bliytik farki vermek-
tedir. Dolayisiyla agirhik artisinin et-
kinligi bakimindan daha dogru selek-
siyon yapilir. Bu yontemin pratik uy-
gulama yonunden dezavantaji denen-
meye alinan hayvanlarin olduk¢a uzun
bir stirede denemeyi tamamlamalarin-
dandir,

Yemden faydalanma ve yem tiiketi-
minin kahtim dereceleri h® = 0.40 civa-
rindadir. Bu karakterlerin kalitim de-
recelerinde kullanilan yemleme siste-
mi, gcevre ve 1rkin etkisi ile varyasyon
artmaktadir ( 8, 10, 12, 16).

-

TiP veya KONFORMASYON

Et sigirlarinda tip veya konformas-
yon, karkas derecesi ve dolayisiyla sa-
tis fiyatiyla ilgili oldugundan onemli-
dir. Kasaplik hayvanlarda karkas de-
recesi,“.konformasyon, yaglanma derece-
si ve kaliteye baglidir. Hizlh canli agir-
Ik artis1 yapan sigirlar ayni zamanda
iyi olarak derecelendirilir. Fakat her
zaman tipe gire se¢im % 100 iyi netice
vermeyebilir, Cinkiu tip bakimindan
yuksek puan alan hayvanlarin bazilari
iyi agirlik artisi saglamayabilirler (15).

Hayvanlara puan vermede gaye
onlarin karkaslarmin iyi tahmin edil-
mesidir. Canli hayvanlara, kesime sevk
edildikleri devrede, puan verilmesi en
yiuksek derecede mana ifade eder. Geng
hayvanlar uzerinde verilen puanlar ile
onlarimm buytylp kesildiklerinde verebi-
lecekleri karkas miktarlar1 arasmda
¢ok az bir iliski vardir. Bir hayvann
alacaglr puan, semirme derecesi (yag-
lanmasi) ile etkilenmektedir. Her han-
gi bir hayvanin incelenmesinden he-
men once incelenen baska bir hayvanin
yapisinda verilecek puamn etkiliyecek-
tir. Ornegin, distuk derecedeki bir hay-
vani puanladiktan hemen sonra orta
dereceli bir hayvana ytksek puan ver-
mekten kaginmak oldukga zordur. Bu-
nun tersi durumlarla da karsilasilabili-
nir. Viicut muayenesinde verilen hi-
kumleri rakamlarla ifade etmek da-
mizlik sec¢iminin daha isabetli olmasini
saglar. Et sigirlarinda genellikle orta
tip hayvanlar tercih edilir (7, 16). Cizel-
ge 3'de gorilecegi gibi tip veya konfor-
masyon puanlarimin kahtim dereceleri,
subjektif tabiatindan dolayi, ¢esitli za-
manlarda ve bu zaman ig¢inde de c¢ok
degisiklik gostermekle olup genellikle
orta ve disik degerlere sahiptirler,

(Devami var)



SIGIR BESIC

Yukariki érnek rasyonlarda 6 kg
yas gseker pancari posasi ile 1 kg kuru
yonca, 1 kg kuru ot ile 4 kg yas pan-
car posasl yer degistirebilir. Ayrica sa-
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ILIGININ ESASLARI

Yazan : Orhan ALPAN

man yerine ayni miktarda pirin¢g kavu-
zu, misir kapc¢igl, kuru misir sap1 veya
pamuk tohumu havuzu kullanilabilir.

Resim 13. iyi planlanmig bir besi isletmesi, ahirlar, anbarlar, yem depolari,
idare binas1 ve is¢i lojmani bir arada. (Celikler Besi Ciftligi, Ankara)

Rasyonlarda arpanmin yerini yulaf yada
bugdaymn almas: fazla bir sey degistir-
mez. Bunlarla beraber bugday ve msir
Turkiye’de sigir besiciliginde pek kul-
lanilmaz Eger misir kullanacak olursa 1
kisim arpa yerine 1.2 kisim misir hesap
edilmelidir. Turkiye'de en ¢ok kullani-
lan yagh tohum kiispeleri pamuk ve ay-
gicegi kuspeleridir. Bunlar rasyonlarda
biri birlerinin yerini alabilirler. Mineral
maddeler olarak piyasada cesitli ticari
firmalarin mineral karisimlar: bulun-
maktadir. Bu karisimlardan biris kul-

lanilabilecegi gibi rasyonun mineral

3y
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maddeler kismi isletme iginde de hazir-
lanabilir. Bunun icin, pratik olarak 2
kisim kemik unu, 1 kisim kireg tasi
ve 1 kisim tuz karisimi kullanmilabilir.

6. BESILIK HAYVANLARI SATIN
ALINMASI

Turkiye'de sigir besiciligi oldukca
geligmistir. Ancak, besi endustrisinin
butin ilgili organlar: hentiz saglam bir
tabana oturmus degildir. Yani sistem
hentiz iyi igleyen bir duruma gelmemig-
tir. Bu nedenle besicilerin diger konu-



Resim 14. Tiirkiye'de benzerine ¢ok rastlanan bir besi ahiri. Bu isletmenin
ozelligi hem kapali hem de Ankara sartlarinda agikda besi yap-
masidir. Ahirdaki hayvanlar baghdir, Acgikdakiler ise resimdeki
alanda serbest dolasirlar ve yemlerini agikdaki yemlikden yerler.
(Sadettin Ergin Besi Ciftligi, Ankara)

Resim 15. Bir ahirin icten goriiniisii, ¢at1 celik konstriiksiyon, catida boy-
dan boya havalandirma, Yemliklerin oniinde ve icinde devamlh su
bulunan suluklar

larda oldugu gibi besi hayvanm teminin- lik materyal bulunacag1 gibi piyasa-
de de tedbirli ve dikkatli olmalar1 ge- nin et ihtiyaci da yilin her mevsimin-
rekmektedir. Besi sisteminin iyi isledigi de devamli olarak karsilanir.

bir tllkede yilin her mevsiminde besi-
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Resim 16. Yem ve giibre servis yollari ile suluklar. Yem servis yolu doért
tekerli bir vagonla yem dagitimina uygun genislikte olmali, Bu-
rada giibre ve idrar gravite ile ahinn uzak duvarindan disariya
cikiyor. Giibre servis yolunun biraz daha genis olmas: is¢iligi ko-

laylastirir.

Turkiye'de besilik sigirlarin dokim
mevsimi sonbahardir. Ozellikle Dogu
Anadolu’'da yazin meralarda ve yayla-
larda beslenen hayvanlardan  kadro
fazlas1 olanlar kis Oncesinde satisa ¢i-
karilirlar. Dogulu yetistirici, kishik ye-
mi yeteri kadar stoklayamadig: ve ye-
terli barmaklara sahip olmadig i ¢in
kapasitesinin tsttindeki fazla hayvanini
elden gikarmak zorundadir. Bu durum
hayvan vyetistiricisinin aleyhine isle-
mektedir, Cunkia ayni zamanda paza-
ra arzedilen fazla miktarda besilik si-
gir, fiyatlarin diismesine yolagmakta-
dir. Buna karsihik besilik hayvan fiyat-
larmin dugtik olmasi besici igin bir a-
vantajdir. Ancak vyetistirici ve besici,
et Uretiminde biri birini tamamlayan iki
temel unsurdur. Bunlarin  karsilikli
menfaatlariin adil ve dengeli olmasi,
et tretim sektdoruniin garantisini olus-
turur.

Yem kaynaklarinin kullanimi yo-
nunden de besilik sigirlarin satin alin-
masl i¢in sonbahar en uygun birmev-
simdir. Bir onceki yilin hasadi olan ka-
ba ve tane yemler yeni ve bol olarak
depolanmis durumdadir. Ayrica seker
fabrikalarimin kampanyalar1 ayni do-
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neme rastladigindan pancar posasina
dayal1 besi isletmeleri yoniinden de son-
bahar uygunluk gostermektedir. besiye
alilnan hayvanlardan yashilar kis orta-
smda, gengler ilkbaharda kesim olgun-
luguna erisebilir.

Hayvan materyalini ilkbaharda sa-
tin alarak besiye baslamak da bir di-
ger karli uygulamadir. Kisdan heniiz
¢ikmis olan sigirlar genel olarak zayif-
dirlar. Bunlar yaz aylarinda bir mera
besisine tabi tutulabilecekleri gibi, kesif
yemle, takviyeli olarak bigilmis yesil
yemlerle de beslenebilirler. Bu hayvan-
larin bir bolumu kis baslangicinda ke-
silir. Durumu uygun olanlar da yogun
besiye alinarak daha ileride kesim ol-
gunluguna getirilirler.

7. BESI SURESI

Besinin stresi gegitli faktorlere
bagh olarak degisir. Besiye alinan hay-
vanlarin yaslari, irklari mera kondis-
yonlari, isletmenin yem durumu ve be-
si sonundaki pazar sartlari1 bu faktor-
ler arasinda oOnsiralari alir, Bu faktor-
lerin etkisi ile belirlenen besi stireleri-
ni kisa, orta ve uzun olarak tli¢ grupta
toplamak mumkindr.

(Devami var)



ISYERLERIMIZI TANIYALIM

BURDUR ET KOMBINASI

isletmeye acilisi : 1977
Yeri :

Isparta — Denizli ve Afyon’dan ge-
len karayolu ile hayvan giris yolu lze-
rinde olup, dogusunda Damlant1 dere-

i, batisinda Kirlangic derecesi ile si-
nirlandirilmis olup sehre uzakhigr tak-
riben 3 km dir.

Kombina gsahislardan alinan 129.784
m?* arsa Uzerinde kurulmusg, ‘arsa tize-
rinde endistriyel sosyal ve yardimci te-
sislerin olusturdugu alan bir tablo ha-
linde asagida gisterilmistir.

’I:ESiSiN ADL . TESISIN ALANI m’

1 —"ANA TESISLER ks

< ,Kesxm salonu ve musternllatl 2500

— Tesghir salonu veé mistemilati * 300

—+ Soguk. depolar: ve migtemilaty . 3200

— Rendering dairvesi ve miig. - -~ 1500
— Parcalama ve garkiiteri dalrem 1200
— Makine dairesi P NAREAT S31300
z'f P2 ""YARDIMCI ISLETMELER -

2 Rantar bmad ve satlc1 lo. ’24(')
-—~.Pa,d0klar R hoi .. 3150
—eAnba,rlar_ o wimeasd maicenliney 376
— Garafoin ¥pe? inteakfary adl un

3 — SOSYAL: BINALAR

— Memur lokah = -5 ' 450
— Iscl SRR o1 b w0 S re. SED

—-'B.QVII' aiithaivas asassax A - 209,

P Lolman.lar e d i nsp fapeypoemind

{ibwy soricr w&inal

Nt

Ertan Giiven
Uzman

KOMBINANIN KURULUS GEREK
CESi VE YER SECIMI

1 — Kalkinmada oncelikli yerler-
den kabul edilen Burdurda, kurulmasy;
1969 yatirim programi ile Devlet Plan-
lama Tegkilatincada 6n gorilmesi

2 — Arsa seg¢imi

a — Arsanin demiryoluna 200 m,
istasyona ise 3 km uzaklikta olmasi

b — Arsanin yeralti su kaynakla-
r1 bakimindan kombina isletmesine ye-
tecek durumda, olmasi,

¢ — Sehirde hayvan borsasinin
bulunmamas: Belediyece hazirlanan I-
mar planinda ‘borsanin ko'mbma civa-
rinda yaptirilacagi; ;

- d +— Arsalarinin hemen - kenarmn-
dan Damlantl ve Klrla,ngl(; derelermm
gecmesj .v,., , g .

f — Haklm ruzgarlann -sehirden
den tesise dogru olmasi1 nediyle koku
proplemmm olm1yacag1
3 — Et enddistrisi kurulusu 11e 1lg111 -
nitelerin birlikte:calisthasini saglayacak
yvakinhikda olmasr (Seker fabrikasi -~
Sut fabrikasi)
4 — Burdur ilinin 1k11m balummdan
hayvanciliga elverisli. obmasi’

iLCE SIGIR MANDA KOYUN KILKEGI
Merkez 20408 823 100073 . 86502
Golhisar 15202 351 = 37203 37361
Aglasun 4575 10 11600 33000
Bucak 17508 528 . 39470 114970
J'efenni 9025 59 7 150605 . 14226
Yesilova 12016 719 .. 78860 78346
Yekan 88724 2562 317991 364405
39



5 — Mezbaha Kesimlerinin dusiik ol-
masl

Koyun 1540
Kilkeci 6207
Sigir 4547
Manda 249

gibi nedenlerle Kombinanin Burdur'da
ve simdiki arsada kurulmasi 6n goril-
mustir.

KOMBINANIN KESiM KAPASITESI

I — Kesim Salonular

1 — 1 S181r kesim salonu

[ki kesim istasyondan ibaret olup
pratik kapasitesi 8 saatte 200 bluylkbas
hayvandir. (30 Ton /Glin et)

1 — 2 Koyun salonu

Satte 2200 kuglikbas hayvani kese-
bilecek kapasitededir. (44 Ton/Glin et)

2 — SOGUK DEPOLAR

DONDURMA MONARYALI MONARYALI

DONMUS CIFT

ON CIiFT MUHAFAZA REJIMLI
SOGUTMA REJIM
% 25

Normal Fazla Normal % 25

m2 Ton/giin m2 Ton/giin m2 Ton/giin m Yiikleme Yiikleme m2 Donmusg Fazla

(Ton) (Ton) Et Yiikleme
(Ton) (Ton)
328 25 1370 137 355 36 800 1000 355 214 266

Taze muhafaza odalarinda et — 1
C° de donmus muhafazada ise — 18 C°
de muhafaza edilmektedir.

Soguk muhafaza odalarinda bir ke-
rede 137 Ton, donmus muhafaza oda-
larinda ise 587 ton et muhafaza edile-
bilmektedir,

3 — RENDERING DAIRESi

50000 kg lik 5 adet pigsirme kazani
ve eklentilerinden ibarettir.

Bu dairede

— Et kemik unu

— Kan unu

— Boynuz veya boynuz unu
— Tirnak veya tirnak unu
— Konsantre safra

— Rendering yaglar

— Don yag

— Ilik kemik yag

gibi mamuller tretilir.
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Bu mamullerin ham maddesini ke-
sim salonunda yenmiyecek vasiftaki sa-
katat, imhalk govde ve aksami, kemik
kan, sigir boyauzu ve igi, tirnak, saf-
ra, i¢ ve ¢oz yagl, kalin bagirsak gibi
maddeler teskil etmektedir.

Tiim kombinalarda oldugu tarzda
teknolojik is akisi su gekilde olur.

Et kemik unu

Kombina kesim salonundan getiri-
len yenmiyecek vasifdaki sakatat, imha-
ik govde ve aksami, et ve kemik u-
nundaki protein miktarim diisirmek i-
¢in kullamilan kemik, et kemik unu-
nun ham maddesini tegkil eder.

Hasher—Washerden gecirilen bu
ham maddeler, transpartérle kazanlara
gonderilir. Kemikler elevatorle ust kat-
taki kiriciya sevk edilerek, kinlir on-
dan sonra kazana nakledilir. Kazan-
da pisirmeyi miteakip yag ve kek ali-
nir ve kek tekrar pres edilmek stiretiy-



le igindeki yagda c¢ikarilir. Preslerden
aliman kekler oguticu ile ogutilerek
cuvallara konarak satisa hazir bir du-
ruma, getirilir.

Rendering yagi

Et kemik unu imal edilirken pres-
lenen keklerden elde edilen yag olup:
Rendering yagi altinda satilir.

Kan unu

Ham maddesi kan olup kan kesim
salonunda transportor ile tahsis edilmis
kazana getirilerek suyu tamamen ugu-
rularak toz haline getirilince kazan ka-
pagl acilir ve kan unu Pergulatore o-
randanda eleklere alinir. Eleklerden
gegen kan unu guvallanarak satisa ha-
zir hale gelir.

Boynuz ve boynuz unu

Boynuzlar sigir ve koyun boynuzu
olarak ikiye ayrilir. Sigir boynuzlar:
havada kurutularak igleri bosaltilir, el-

de edilen boynuz igleri et kemik unu-
nun ham maddesi olarak kullanilir,

Boynuz ununun ham maddesini 1s-
karta boynuz ile satist miimkiin olmi-
yan saglam boynuzlar tegkil eder. Bu
boynuzlar kazanlarda pisirilerek, o6gu-
tillir, euvallara konarak satisa arz edi-
lir:

Konsantre safra

Koyun ve sigir safralari ayri ayri
kaplarda toplanir. Elde edilen bu ham
safra hususi kazanlar iginde 25 bome
derecgesine kadar kaynatilarak sigir ve
koyun safra edilir.

Don yaga

Satis1 yapilmayan i¢ ve ¢z yagla-
r1 kazanlarda eritilerek hususi kaplar-
da dinlendirilir. Elde edilen yaga don-
yagl tabir edilir.

Elde edilen Rendering urtaleri se-
neler itibariyle

s Birim : Kg

Uretim nevi 1981 1982 1983 (filk alt1 ay)

Don yag: 78828 6408 3840

Rendering yag1 77509 68018 45235

Et ve kemik unu 145747 154491 93491

Kan unu 15013 14316 21980

Sanayilik Don. Y. 35107 31163
4 — DERIHANE tutulmak tizere (Yar: mamul hale—pik-
Bu dairede blyik ve kiigiikbas le) islenir. Ihale yoluyla mahallan sa-

hayvanlarin kesilmesini muteakip yu-
zllerek, deri, juttan derihaneye atilir.

Halen isgletmelerimizde deri kon-
servasyonu, salamura (Tuzlu yas) ola-
rak yapilmaktadir.

Bu dairede

— Bliytukbas hayvan derisi (Sala-
mura deri)

— Kiigtukbas hayvan derisi (Poste-
ki)
olmak tuzere iki kisma ayrilir. Bunlar-
dan buytkbas derilerin salamura ola-
rak satisi Simerbank Deri ve Kundura
sanayii Miessesine veya serbest piya-
saya satilmaktadir, Kliglukbas derileri
(posteki) kiymet artirici igleme tabi

tis1 yapilmaktadir.

5 — BAGIRSAKHANE

Bu dairede, bluytuk ve kugik bas
hayvanlardan kesimler sonucu olarak
elde edilen ham bagirsak kiymet arti-
tirici igleme tabi tutulurlar.

Bu direde

— Orijinal

— Asorti

Bagirsak olmak tuzere ikiye ayri-
lirlar.

Bagirsak islenmesi itibariyle

— Sergen

— Kamiglama

— Asorti
olmak tuzere lige ayrilir.
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Bu tasnife gore asortisi yapilan ki-
glikkbas hayvan bagirsaklari, yurtrlik-
te bulunan Turk standartlarina gore

— Oz mal

— Sprigli

— Domestik

— Kirislik

— Ramka
olmak tlizere bese ayrilir.

Bagirsaklarin mahallen satisi cihe-
tine gidilmekte veya diger kombinala-
ra sevk edilmektedir.

6 — MAMULLER UNITESI
6 — 1 Parcalama dairesi

Kombinada bir pargalama, yeri mev-
cut olup, kurum mali bir kisim hayvan-
lar kesim sonrasi 6n sogutma ve soguk
muhafazaya alinarak baglantili bulun-
dugu kuruluslarin goévde et ihtiyacini
karsilamakta ve parga paket et Ureti-
mi azda olsa yapilmaktadir.

6 — 2 Sarkiiteri dairesi
Suguk turetimi yapilmaktadir.

KOMBINANIN BOLGEYE EKONO-
MIK KATKILARI

a — Kasaplik hayvan alimlar:
Kombina hizmete acildigindan bu
yana yore hayvan ureticilerinden canl

hayvan alimlar1 yaparak karsiliginda
ureticiye 1983 yili Ocak - Haziran Do6-
neminde

Buiytikbas alimlarinda 669.457.034380
Kigctlikbas alimlarinda 38.853.420
olmak tizere ceman 708.310.463.80

6demede bulunmustur.

b — lIsci ve personel durumu

1984 tarihi itibariyla 59 aylhkli 174
yevmiyeli personel bulunmaktadir.

KOMBINA PROJE DURUMU

Burdur Et Kombinasi 37303000.—
Insaat, 24929000.— Makine tezhizat ya-
tirim1 olmak tuzere 62.231.000.— TL mal
olmustur.

Makine ve Tezhizatin buylk boli-
mu kurumumuz merkez atelyelerinde
imal edilmis olup tesisin montaj isleri
kurum elamanlarinca gergeklestirilmis-
tir.

Kaynak

i1 yilhgn

Faaliyet Raporu

Maliyet Yonetmeligi

Fizibilite ve Rantabilite Etiuidii
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Dr. Tiillay TURKER
Bakteriyoloji ve Enfeksiyon
SICAK VE GUNES CARPMASI Hastahklarn Uzmam

Glines, Ocaklar Firin, yangin enonemli 1s1 sebepleridir, Havada riuzgar
az ve nem orani fazla ise viicutta 1s1 birikmesi daha g¢ok olur. Bu durumda
terle 1s1 kaybr da durur. Hatta aliskin olmiyan bir kimse uzun mesafe kostu-
gunda bile vicutta 1s1 artmasi meydana gelebilir. Yash ve kalb hastalarimin
sicaga dayanikliklar: azdir.

Is1 artmasinda bitkinlik, halsizlik bas dénmesi, bayginhk hissi, bag agri-
s1, bulanti, kusma, solukluk, bol soguk terleme, hizli ve zayif nabiz gorulur.

Yiiksek 1sida, agir bir iste sivi kaybi saatte 3-4 litreye ulasabilir. Terin tuz
muhteviyat1 ise artan isiyla beraber % 0,2—0,5'e ylikselebilir. Kaybedilen su,
tuzdan daha fazla oldugundan hemokosantrasyon ve hipernatremi olur. Boy-
lece agrili adale kramplar1 baslar ve hasta. fazla su kaybiyla soka girebilir.

Isiya bagh hastaliklardan korunmak igin glines altinda calismak mecbu-
riyetinde olanlar. bol sivi-ve su i¢gmelidirler. I¢me suyu olarak % 0,1 tuz ihti-
va eden sular kullamlabilir. Bu arada 6gle yemegi hafif olmali ve yemekten
sonra 1 saat kadar istirahat edilmelidir. Bas gunesten korunmali, elbiseler a-
c¢ik renk ve hafif olmalidir. Zaman zaman golgede durularak, calismaya ara
verilmelidir. Alkol alinmamalidir.

Gunes qarpmasmda durum birazdaha farklidir. Bunda ani suur kayb
ve 1S1y1 duzenleyen merkezde bozukluk olur. Neticede ensetfalit, beyinde ¢dem
ve petesi tarzinda kanamalar ve koma hali gorilur. Baglangicta bag agrisy,
mide bulantis, Kusma, gérme bozukluklan ve konvu121yon olabilir. Deri sicak,
kirmizi ve kurudun Rektal 151 42 + 44°Colabilir. terleme olmadig: i¢in vicudun
su ve tuz muhtewyatl normaldlr

Giines Carpmasmﬂa tedav1

— Hasta golge ve serin bir yere yatirilir, Elblseler gikarilir. Islak car-
safa sarilir ve vantilatérle hava. serinletilir. Rektal ates 38,8 °C ye kadar dii-
gurilar. Birden bu derecenin altina diigirmekten kagimilmalidir.

— Basa buz kese51 konur. Soguk su ile lavman yapihr.

— Yavag olarak 1 litre kadar IV 1zotomk sodlum klortr perflizyonu ya-
pilir.

— Eger konvulzwon varsa ChIorpromazme (La,{gactll) zerkedilir.

Glineg carpmasma ‘ugrayan insanla.rda. ygksek «1s1ya hlpersansmwte be-
lirli bir zaman gm { "lecengden bu gibt insinla.rﬁa dahﬁ dlkkath olmalari,
yeni bir glineg qarpma,smdan kendilerini koruyarak daha uygun bir iklimde
bulunmalar: gerekmektedir.

<3
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GUNDUZ BAKIM EVi HIZMETE

ACILDI

Saglikli Anne ve Saglhkli Cocugun,
toplum diuzenindeki o6nemli noktasin-
dan hareketle Kurumumuz da c¢alisan
annelerin gocuklarini glivenlec biraka-
bilmeleri ve cgocuklarin zihinsel, fizik

25 7&‘& RN
KURUM &I I
HABERLERI

sel, ruhsal ve sosyal gelisimlerine yar-
dimci olmak ve boylece personele daha
verimli bir galisma ortami hazirlamak
amaciyla Kurumumuzun mevcut im
kanlarindan yararlanmak suretiyle 4
Mayis 1984 tarihinde 3-6 yas gurubunu
kapsayan 50 ¢ocuk kapasiteli bir giin-
duz Bakimevi agilmistir.
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CUMHURBASKANIMIZ SAYIN KENAN EVREN'IN ERZURUM ET KOM-
BINASINI ZiYARET ETTI.

Cumhurbaskanimiz Sayin Kenan
EVREN 13.5.1984 Pazar guniu saat 14.30
Erzurum Et Kombinamizi onurlandir
maglardir.

Tesislerimizin gezilmesinden sonra
kendilerine Erzurum Et Kombinasi hak-

R

kinda Kombina Midiiri Saym Kazim
Keven, Kurum ve ¢alismalar1 hakkinda
ise Genel Miudir Vekilimiz Sayin Rafet
Yavuz tarafindan 40 dakika sure ile a-
ciklamalar yapilmig ve bilgi arzedilmis
tir.

IX. iZMIiR TARIM ve GIDA FUARINA KATILDIK

Izmir Belediyesi Fuar ve Turizm Miuduirligi tarafin-
dan 12-27 Mayis 1984 tarihleri arasinda diizenlenen IX. Iz-
mir Tarim ve Gida Fuarima Kurumumuz da igtirak etmis

ve istenilen amaca ulagsmigtir.

Fuarda Kurumumuza ayrilan stantda halkimiza, kali-
teli ve hijyenik sartlari haiz et ve sarkuteri mamillerimiz-
den 6nemli miktarda satis da yapilmistir.

A.B.D. HEYETININ ZiYARETI

Tarim Orman ve Koyisleri Bakanlig: ile A. B. D. Tarim
Departmani arasinda mevcut Tarimsal iligkilerin Gelistiril-
mesi, Bilimsel ve Teknik Miibadele programi ile ilgili cla-
rak gorusmelerde bulunmak tizere A.B.D. Tarim Depart-
mamn Uluslararas: Isler ve Planlama Baskan yardimcisi
Evrem Curoff Bagkanligindaki bir heyet 18-26 Haziran ta-
rihleri arasinda tilkemizi ziyaret etmislerdir.

Bu ziyaretle ilgili olarak, yapilan toplantilara Kurumu-
muzu temsilen Genel Mudur Vekili Sayin Rafet Yavuz ka-

tilmagtir.



PERSONEL  °
HABERLgRi ®

e

GENEL MUDURUMUZ SAYIN A. TE -
KiN BUYUKUTKU EMEKLIYE AYRILDI

1934 Yilinda Bogazliyanda dinya-

ya gelen A. Tekin Buylikutku 1957 yi-
linda A. U. Veteriner TFakiiltesinden
mezun olmustur.

1957 - 1971 yillar1 arasmda Tarim
Bakanlhgi ve D. P. T. de gorev yapan
Sn. Buylukutku bu arada A. B. D. nin
Guney Dakota ve Wiskonsin tniversi-

lar1 arasinda Gima Yoénetim Kurulu U-
yeligi ve Gima Genel Mudir Vekilligi
yapmistir.

IV. 5 Yilik Kalkinma Planimnin <«Et
ve Et Mamilleri Ozel Ihtisas Komis-
yonu» Baskanhg ve O. D. T. U. Gida
Bilimleri Fakultesinin Kurucu tuyeligini

telerinde iki yil Tarimsal Ekonomi ala-
ninda ihtisas yapmis ve Ingilterede de
proje degerlendirme Kkurslarina katil-

ve Danismanhigini dar yapan Buyukut-
ku 5.2.1980 tarihinde Kurumumuz Ge-

% nel Mudiir Yardimciligl ve Yonetim
mugtar. Kurulu Uyeligine, 205.1982 tarihinde
1972 yilinda Kurumumuza intisap Genel Mudurluk ve Yonetim Kurulu

eden Sn. Buyukutku sirayla Genel Mi-
diir Musavirligi ve Genel Sekreterlik
gorevlerinde bulunmus, 1974 - 1976 yil-

Baskanlhigina atanan A. Tekin Buyuk-
utku 3.5. 1984 tarihinde istegi Uzerine
emekli olmustur.

A. P. K. DAIRESI BASKANI VE
DERGIMIZIN SORUMLU YAYIN
MUDURU SAYIN KADRIYE DOGRU-
SOZ EMEKLIYE AYRILDI

1935 Tarihinde Cerkes’'de dunyaya
gelen Kadriye Dogruséz 1968  yilinda
Ankara Iktisadi ve Ticari [limler akade-
misinden mezun olmustur.

1955 yilinda Kurumumuzda gore-
ve baslayan Sn. Dogrusoz gesitli kade-
melerde gorevde bulunmus 1979 tari-
hinde A. P. K. Dairesi Baskan Yardim-
ciligina, 1981 yilinda da A. P. K. Daire-
si Bagkanligina atanmig, 3.4.1984 tari-
hinde kendi istegi tizerine emekli olmus-
tur.




(1984) NISAN ay1 icinde

emekli olanl_g,}_-;‘;' LRl

2154
1109
2156
4668
600
324
133
4

5088
2997

o B bt 4ok Sl il o

Nakiller

A. 2979
A. 3786

104 -

“ Kadriye Dogruséz
‘Ayse Acikalin

Q. Rifat Kaya
Orhan Unal
Ibrahim Karakag
Nurettin Bulut
Duran Kog'
Niyazi Ayyildiz
Zakir Cepki:
Hiseyin® Akman:
Abdullah Demirci

Mehmet Koksal Burdur Et Kom.
Hiiseyin Kilig' Tatvan Et Kom.

(1984) MAYIS ayr icinde
gln_(_akli olinla.r B4

Baki Toka

Y. 106

Y. 382 Hidir Toy

Y. 1657 Saim Demirbag

Y. 149 M. Sefik Beyazath

N TB Ahmet Kemaloglu

Y. 58 Mehmet Cullu

Y. 241 Latfi Alkan

Y., - 252 Sabri Vural

Y. 131 Fehmi Kurtaran

Y. 250 Hayri Ozen

Y. 36 Kemal Saritas

fo N 4 Mehmet Uzun

Y. 48 Ali Gunay

A. 36 Ali Gur

¥ 4172 Halim Day1

Y. 3056 Necati Kirlangi¢

Nakiller

A. 3501 Neget Gonulli  Tatvan Et Kom.
A. 3948 Engin Sakarya Ankara Et Kom.

Haziran (1984) ay1 iginde

Emekli_olanlar

A, 2373
17
24

123

153

203

195

352

195
10
45

1946 4 SRR Y 8

A. Tekin Buyukutku
Sadrettin Yurseven
Abdil Onay

Fikri Verim

Ahmet Demir
Namik Bulut

R. Ugurlu Sarioglu
Muzaffer Tablak
Muzaffer Korkmaz
M. Yagsar Dabanmyassi
M. Salih Ekinci

AP, K. Dairesi Bgk. g1

Pazarlama Dai. Bgk.
Tagimacihik Is. Dai. Bsk.
Erzurum Et Kom.

H. Pasa Sg. Dp. Md.
Kayseri Et Kom. =
Elazig Et Kom. Md.
Tatvan Et Kom. Md.
Tasimacilik Isleri
Ankara Et Kom. Md.

Bag Teknisyen - Malatya Et Kom.

Tekniker

1. Bagkan

Memur

Sef -~

Sofor
Makinist
Odac1
Memur
Padok Isgisi”
Odaci
Makinist
Usta }oasl

Sef

- Mardin Et Kom. Tekniker

Manisa Et Kom. Md. 1sci
Elazig Et Kom. Md. Kasap
Z. Burnu Et Kom. Md. Sofér
Urfa » »» Isci

» » » » Bekg¢i

» » » » Ascl
Kayseri » » » Usta
Kayseri » » » Usta
Bursa Et Kom. 1sci
Amasya Et Kom. isci
Amasya Et Kom. Ekipbag1
Besiktas Sg. Dp. Odac1

» » Bekgi

Amasya Et Kom. Kasap
fkmal Dai. Bgk. Usta
H. Pasa Sofoér
Sef Burdur Et Kom. Sef
Veteriner 1.7.S. Dai. Bsk.ig1 Veteriner

Genel Mudurlik
Manisa Et Kom. Md.

» » »
» » »
» » »
» » »

Ankara Et Kom.
Kayseri Et Kom.
Van Et Kom. Md.
Gaziantep Et Kom.
D. Bakir Et Kom.

Genel Mudir
Bekg¢i
Isci
Isci
Kasap
tsci
Daktilo
Isci
Kasap
Kasap
Usta
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Y. 1438
Y. 2153
Y. 296
Y. 2903
Y. 3248

Nakiller

Mefail Sentiirk
Fahri Astan
Recep Hoggor
Ali Riza Kizilay
fsmail Yapici

3654
3547
3892

2561
2829
1856
2949
3677
3715
2082
2370
2361
2047
3244

e e

-5

&

Nadir Temizer
Hac1 Kog
Zulfikar Dogan
Nusret Yecan
Fuat Aydin

A. Ekrem Erim
Osman Yasgar
Litfa Culfa
Akkiz Memig
Selguk Macar
Dervis Poyraz
Ismet Giiney

Z. Burnu Et Kom. Isci
Z. Burnu Et Kom. 1sci

Suluova Et Kom.
“Bursa Et. Kom.
Pers ve Idari Isl. Dai.

Kars Et Kom. Md. Sef
Kars Et Kom. Md. Sef
Fatsa Balikgiik Md. Sef Yrd.
Afyon Et Kom. Md. Sef

Manisa Et Kom. Yuk. Tekniker

Adana Et Kom. Sef
Konya Et Kom. Sef
Erzurum Et Kom. Doktor
Ankara Et Kom. Sef Yrd.
Ikmal Dai. Bsk. Memur
Van Et Kom Miudir
Malatya Et Kom. Md.

M. Kiirsat OztiirkAnk. Et Kom. Uzman

Gliner Karaata
M Zeki Yakut

H. Pasa Sg. Dp. Uzman
Sakarya Et Kom. Bas. Te.

Makinist
Makinist
Odac1

Eskigehir Et Kom. Sef
Eskigehir Et Kom. Sef
Eskigehir Et Kom. Sef Yrd.
Kars Et Kom. Sef

Z. Burnu Et Kom. Sef

G. Antep Et Kom. Sef
1.T.S. Dai. Bsk. Sef

Z. Burnu Et Kom. Doktor
Pazarlama Dai. Bsk Sef Yrd.
Mersin Sg. Dp. Memur
Malatya Et Kom. Mudir
Kastamonu Et Kom. Mid.
I.T.S. Dai. Bgk. Sef
Begiktag Md. Yrd.
Van Bag Tek.






Evinizde, yolculukta ve
pikniklerde daima

Et ve Balik Kurumu’nun
Salam
Sosis
ve Sucuklarini

Tercih Ediniz



