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cevrenize bakin:

bir Ziraat Bankasi subesi ile
mutlaka karsiasirsiniz.




" Turkiye Tatlisu Baliklari

TURNA BALIGI :

Mabhalli isimleri : Hecht

Familya : Esocidae
Spesi : Esox lucius.
Ingilizce ad : Pike, Garfish.
Fransizca adi : Brochet
Almanca adi : Hecht

Mahalli isimleri : Oklama (Sakarya),
Uskiifiye (Bolu), Sor-
tan balhig, Ordek ba-
hg, Ordekbas, Gaga-
h bahk, Civi (kiiciik-
lerine).

Yalmz kuzey yarum kiiresinde bulu-
nan yaygin bir tathsu bahgdir. 5 tiirii
tesbit edilmisgtir. Bizim sularimizda bun-
lardan yalmiz bir tiirii yagamaktadir. Tiir-
kiyede Orta, Kuzey ve kuzeybati Anadolu
tathisularinda bulunur. Aksehir, Eber Sa-
panca, Iznik, Ulubat, manyas ve kiiciik
cekmece gollerinde Sakarya, Kizihirmak
ve yesil irmak nehirlerinde vardir. En mak
bul ve iktisadi kiymeti yiiksek tathisu ba-
hiklarindandir. Nehir mansaplarindaki az
tuzlu ac1 sularda da yasayabilir. Cok yir-
tic1 olduklarindan kiymetsiz balklari im-
hé etmek igin gollere ekilerek bilhassa
iiretilmektedir. Evvela kolay yakalaya-
bildikleri zayif ve hastalikh baliklari yok
ettiklerinden Avrupa memleketlerinde
bunlara (Tathsularin saghk polisi) ve
yirtic1 olduklan i¢in de (Tathsu canavar),
(tathsu kopek bahg) gibi isimler veril-
mistir.

Vucutlar1 baz tiirlerde kisa ve dort-
koge, bazlarinda ise uzun ve ovaldir. De-
risi luzuncetli olup ufak, sert ve sik pullar-
la kaphdir. Bagi vucudu iistten basiktir.

Yazan : E. Koramiral
Seref KARAPINAR

Agz biiyiik ve yayvandir. Bogaz genigtir.
Her iki cenesinde ve agzinin tavaninda
sira sira cok sayida sivri digleri vardir.
Gozleri iri, bagimin iist tarafinda ve birbi-
rinden uzaktir. Goézlerinin arasi ve ensesi
yiiksek ve yuvarlaktir. Baz fertlerde ag-
zin kenarinda biyiklar1 vardir. Alt cenesi
iist ¢ceneden uzuncadir. Burnu uzun ve yas-
s1 olup 6rdek gagasina benzediginden bazi
yerlerde bu baliklara Ordek baligi, érdek-
bag gibi isimler verilmigtir. Solungac¢ ka-
paklar: biiyiiktiir. Karm sarkiktir. Sirt ve
karin yiizgecleri biiyiik ve geride kuyruga
yakin yeralmigtir. Yanlarinda yan kanat-
lar1 vardir. Kuyrugu uzun ve ¢ok kuvvetli
olup hayvana yiiksek siirat ve hareket ka-
biliyeti verir. Kuyruk kanatlar1 az catal-
dir.

Renkeri bulunduklar1 sulara gére de-
gismekle beraber baligin yas ile alakalidir.
Genellikle yavru iken agik yesil olup olgun
fertlerde koyu yesildir. Karinda fildisi be-
yaz olur. Vucutlarimn iizerinde yesilimsi
Kahverengi ebriilar bulunur. Ureme zama-
n1 vucut renginde altin sarisi hireler pey-
da olur. Yiizgecleri kizila calan esmer
renkte olup sirt, anal ve kuyruk yiizgec-
lerinde esmer benekler bulunur. Berrak
sularda yasanlarin rengi daha parlaktir.
Gozleri altun saris1 ve kirmiz kargigy bir
renktedir, Boylar1 normal olarak 40-50
s/m ve agirhiklar 3-6 kilodur. Kiigiik Cek-
mece goliinde ¢ok daha biiyiikleri avlan-
maktadir. Bizde en biiyiik boy olarak Sa-
panca goliinde 15 kilo agirhikta olanlar av-
lanmigtir. Holandada 16 kilo, Almanyada
15 kilo, Isvigrede Konstans géliinde 1.5
metre boy ve 24 kilo agirhkta olduklar
bildirilmektedir. Diinya rekoru olarak 65
kiloluk bir fert zikredilmekte isede istisnai
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bir miigahede olarak BLOCH bir eserinde
Onbeginci asirda Almanyada 615 s/m bo-
yunda ve 175 kilo agirhkta bir turna bali-
ginin avlandigini ve boynunda 277 sene ev-
vel takilmig bir :bakir plaka bulundugunu
ve bu baligin kemiklerinin Alman tabiat
miizesinde teghir edildigini yazmaktadir.
Bu miigahede Turna baliklar1 hakkindaki
ilmi. bilgilere uymamakla beraber litera-
tiirde gectigi icin burada zikretmege uy-
gun goérditkk. Turna baliklarinin erkekleri

digilerden daha ufaktir. Uzun O6miirlii ba-

liklardir. Ortalama 20 sene yagarlar.

Avrupa memleketlerinde ¢ok makbul
sayllan Turna baliklarimin ¢abuk biiyiime-
leri ve fazla irilegmeleri icin baligin karni
yarilarak digilerin yumurtaliklar1 ve er-
keklerin husyeleri ¢ikarihp igdis edildik-
ten sonra yara dikilerek balik tekrar suya
birakilmaktadir. Yarasi kisa zamanda iyi-
lesen baliklar siiratle biiyiiyerek fevkalade
semizlesmektedirler.

Turna baliklar1 geenllikle hafif akin-
tili, 1hik gibi saz ve kamish gollerde yasar-
lar. Nehirlerdeki fazla akint:li sularda bu-
lunmazlar. Yalmz iireme zamani akarsu-
lara girerler. Fakat yumurtladiktan sonra
tekrar gollere donerler. Suyun fazla 1s1 de-
recesine ve az tuzlu olmasina dayamklh
olduklar: halde Tuzlu gollerde yagsamazlar.
Mesala Biiyilik¢ekmece goliiniin suyu tuz-
lu oldugundan burada turna balig bulun-
mamasina mukabil sular1 tath olan kiiciik
cekmece goliinde turna baligr vardir. An-
cak bu golede bazan deniz suyu karigtigin-
dan bu gibi ahvalde turnalarin bir kism
g6liin yukar1 kisimlarina kacgarak kurtul-
makta ve kacamayanlar Olmektedirler.
Turna baliklart umumiyetle bulunduklar:
sulardan ayrilmazlar. Kig mevsiminde de-
rinv sulara cekilir iireme zaman s1g sulara
yaklagirlar. Pek kisa mahalli gécler yapar,
daima sazltk ve kamigliklar arasinda sak-
lanirlar. Biiyiik fertler daima derin sular-
da dolagirlar. Cok yirtict ve doymak bilme-
yen bahklardir. Her cegit balikla beslenir,
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su kuslarini ve fareleri dahi yerler. Kendi
biiyiikliiklerindeki baliklara her zaman sal-
dirdiklar1 gibi a¢ kaldiklari zaman kendi
cinslerini dahi yerler. Turna balginin di-
ger baliklara verdigi zarar derecesini tes-
bit etmek iizere cesitli baliklarla dolu bir
havuza turna balig1 birakilmig ve bir miid-
det sonra biitiin baliklari yiyerek havuz-
da yalniz kaldigr gorilmiigtiir. Bir turna
baliginin bir kilo agirhga ulagabilmesi i¢in
22 kilo balik yemesi icap ettigi tecrube ile
anlasilmigtir.

Turna baliklar1 cok kurnaz vehassas
baliklardir, Avini uzaktan his ederek bek-
ler ve kamiglarin arasindan yildirim gibi
firlayarak yaklar O kadar cevik ve siirat-
li hareket ederlerki kagisin1 gozle takip
miimkiin olmamaktadir. Bulunduklar1 su-
larda baska balik birakmadiklarindan Tur-
na balhklarimn avina tahdit konulmamak-
tadr.

. Ureme mevsimi ilkbahar olup subat-
tan mayisa kadar devam.eder. 2-5 yasla-
rinds -olgunlagirlar. - Erkekler digilerden
daha evvel ergin . cagaulagir. Bulunduklarm
gollerden akarsulara girerek yosunlu sig
sulara, cukurlara veya bilhassa sularin is-
tila, ettigi cayirlara yumurtlarlar. Yumur-
ta verimi baligin agirhgmnin kilosu basi-
na 30-45000 olup bir fert 200.000.kadar
yumurta yapabilir. Yumurtalar1 2-3 mm
capinda biiylik ve sar1 renklidir. Yumurta-
larim bitkilere yapigtirirlar. Bir defada ya-
ni fasilasiz yumurtlarla. Geng fertler
yaglilardan daha erken yumurtlarlar. Baz
digilerin yumurtladiktan sonra aclik -tesi-
riyle kendi yumurtalarim délleyen geng
erkek fertleri yedigi fakat baz biiyiik er-
kek fertlerin de digileri yedigi tesbit edil-
mistir. Akarsularla irtibat1 olmayan gol-
lerde mahsur kalmig turnalarin bazan yu-
murtlayacak yer: bulamadiklar1 ve nesil-
lerinin tiikkenmeye yiiz tuttugu anlagildi-
gindan bu gibi gollere daima yemden yu-
murta ve larvalar ekilmektedir..



Turna baliklar1 kolay avlanmaktadir.
Av mevsimi etinin en lezzetli oldugu Ocak-
Nisan aylardir. Bizde muhtelif aglar, dal-
yanlar, Vinter denilen agh sepetlerle tutu-
lursada Avrupa memleketlerinde olta, ka-
sik ve paraketalarla da avlanmaktadir.

Eti beyaz hafif, lezzetli ve hazmi ko-
laydir. Yaka kismi kilgikhl olmasina“rag-
men makbul baliklardandir. Filetosu ci-
karilarak yapilan tavasi 6zel bir sal¢a olan
(Tartasauce) ile yendigi zaman c¢ok ne-
fis olur. Taze, kurutulmus, tuzlanmig ve

konserve olarak tiiketilir. Jelatini boldur.
Berrak sularda avlananlarin eti daha lez-
zetli olur. Yumurtasindan yapilan havyara
(Turna hayyari) denir. Sar1 renkli olur.
Cok fazla yenirse piirgatif tesir yapar bu
sebeple bizde pek makbul sayilmaz. Hal-
buki agzimin tadim bilenler icin az yemek
sartiyle nefiz bir mezedir. Bizde havyari
i memleketlere ihra¢ edilir. Turna yu-
murtagindan tuzlanarak Tarama da yapi-
Iir sade Sazan yumurtasindan yapilan ta-
rama kadar makbul sayilmaz. Cigeri kal-
kan bahg cigeri gibi makbuldiir tavasi ne-
fis olur.
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Mezbahalarda, Et Mamulleri Uretim Kuruluglannda Temizlik
ve Dezenfeksiyon Uygulamanin Onemi

&t ve et mamulleri iireten kuruluslar-
da gida zehirlenmelerine mani olmak ve
iiriiniin bozulmaya karsgi korunmasin énle-
mek amacile yapilan temizlik igleri ile de-
zenfeksiyon uygulamalar: biiyiik 6nem ta-
gir. Bilindigi iizere, et iiriinlerinde kokusg-
ma. ve zehirlenme olaylarina yol acan bak-
teriler bu iiriinlere, heniiz kesilmig ve ¢ig
durumda bulunan etlerden, mezbahalarda
calizan insanlardan, kullanmilan sulardan
ve havadan bulagirlar. Ozellikle kullanilan
alet ve makinalarin, c¢esitli malzemelerin
satihlarini kontamine eden mikroorganiz-
malarin orijini ¢ig etlerdir. Mamul et iire-
tim {iinitelerinde yapilacak temizlik ve de-
zenfeksiyonun amaci, kesim yapilan masa-
larin, kiyim iglemlerinde kullanilan maki-
nalarin, kuterlerin doldurucu cihazlarin ve
her tiirlii bicak, testere gibi aletlerin satih-
larina bulagan ve bu yoldan et iiriiniine
gegen bakterileri yok etmek, yada faaliyet-
lerin durdurmaktir. Bakteriyel kontami-
nasyon, satihlarin temizlenmesi ve bu yol-
dan mikroorganizmalarin yikanmasi, bun-
larin 1s1 uygulama yolu ile tahribi veya
kimyasal maddelerle 6ldiiriilmesi veyahut-
ta sicaklifin dilgiiriilmesi yolu ile yok edil-
mesi suretile 6nlenir. Temizlikte kullanilan
deterjan uygulama tekniginin seciminde
¢ok dikkatli olmak gerekir. Ozellikle, yag-
larin temizlenmesi oldukca giictiir. Yikama
islemlerinde yiiksek basinch temizleyici ci-
hazlar kullanmak zamandan tasarruf etti-
rici oldugu kadar ekonomiktir. Ancak, bu
makinalarla tiim hijyenik problemleri hal-
letmek miimkiin degildir. Iyi bir temizlik
basing, sicaklik ve temizlik siiresi gibi ii¢
dnemli faktoriin birbirleri ile iyi bir gekil-
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de koordine edilmesi sonucu basarilabilir.
Ornegin, temizlenecek satih ile hortumun
su figkirtan ucu arasindaki mesafe cok
uzun temizlenecek satih ¢ok genig, yikama
suyunun 1sis1 cok diigiik ise yikama ile
yaglar kalin bir tabaka olugturur ve mal-
zemenin sathina sikica yapigir. Eger hor-
tumdan piiskiirtiillen suyun sicakhig1 50°C’-
nin iistiinde ve hortum ucu mesafesi 5 cm
den fazla ise gozle goriilebilir bir temizlik
elde edilemez. Su sicakhgi 50°C nin {is-
tiinde ise hortum ucu mesafesi 10 cm diize- -
yine cikartilabilir. Temizleme siiresi beher
metre kare alan icin {ic dakikadir. Bu siire
icinde 30 - 60 atmosfer basincta her metre
kare alana hesapla 25 litre su harcanir.
Yiiksek basinch su ile temizlemede deter-
jan kullanilmas: halinde hem temizleme sii-
resi azalir ve harcanan sudan tasarruf sag-
lanir, hemde yaglarin yeniden temizlenen
satih yiiziinde birikimi Onlenir. Yikamayl
miiteakip bir saat icinde suya gecen
mikroorganizmalar yeniden zemin iizerine
inerler. Bu nedenle, yikamadan sonra bek-
lenmeden kurulama iglemine gegcilmelidir.
Kurulama ile hem kirlilik, hem deterjan
artigl ve hemde suda siispanse durumda
bulunan mikroorganizmalar elimine edil-
mig olur. Eger kurulama tam yapilmaz alet
ve ekipman Yyiizeylerinde yeteri kadar
substrat kalirsa mikroorganizma iiremesi
yeniden baglar. Ornegin satih {izerinde mil-
yon kisimda 100-1000 kisim protein ka-
Iirsa. psédomonaslarda iireme ve gelisme
goriiliir. Eger satihlar iizerinde milyon ki-
simda 25000 kisim protein kahrsa diger
mikreorganizmalar biiyiime gosterirler.
Ancak, kurulama sonrasinda genellikle her



tiirden mikroorganizmanin % 99 kism ari-
tilabilir. Eger yikama suyunun tamamen
kaybin1 saglamak amacile kurutma igle-
mi uygulanirsa, bakteri sayisinda azalma
maksimal diizeye ulagir. Yapilan aragtirma
lara gore polietilen ile kaplanmig olan ke-
sim masallarinin satihlarinda sadece yi-
kama ile bakteriyel yiik % 90 oraninda
azaltildig1 halde, yikama ile birlikte uygu-
lanan kurulamada bu yiik % 99 oraninda,
kurutma, dezenfeksiyon ve kurulamanin
miigterek yapildig1 kosullarda ise % 99.95
oraninda ‘azalmaktadir.

Herhangi bir et ve et mamulleri iire-
tim iinitesinde aktiiel hijyenik riziko olu-
sumu, kullanilan alet, makina, masa v.b.
satihlarinda kan, yag ve et substratlar-
nin yogalan miktarlarina baghdir. Eger
bu yiizeylerde substrat bulagigi kalmigsa
ve eger yikama artigli su varsa, bu iki
faktoriin bulundugu vasatta mikroorga-
nizmalar kolaylkla ve hizla iirerler. Bu-
na ilaveten temizlik icin harcanan zaman,
yapilan igcilik gideri yiiksek degilse sa-
dece yikama ile yetinmek dogru olmaz.
Bu kosullarda dezenfektan bir maddenin
kullamlmasi ogiitlenir. Ancak kullanilan
dezenfektan maddenin, satihlarda yoga-
lan rezidiilere karg1 hassas olmamasi, ya-
da bir tarafindan aktivitesini yitiren bir
madde yapisinda bulunmamasi gerekir.
Dezenfektanlarin, kullamlmadan 6nce iyi
bir temizlik uygulanmasi halinde etkisi
cok daha artar. Dezenfeksiyon aralig icin
bir liste hazrlamak miimkiin degildir.
Bu siire fabrikanin temizlik, kirlilik dere-
cesine tabi olarak degisir. Diger bir deyim-
le sik ve yogun kirlenen miiesseselerin de-
zenfekte edilmesi daha siktir. Baz kuru-
luglar temizlik ve dezenfeksiyon periyot-
larim1 saptamak ic¢in baglangicta genis bir
bakteriyolojik kontrol yaptirirlar. Temiz-
lik ve dezenfeksiyonun etkinlik derecesini
saptamak amacile yapilan bakteriyolojik
kontrolda genellikle dort farkhh metod kul-
lanilmaktadir. Bunlar 1) Bulasik madde
numunesi metodu, 2) Damgalama metodu,

-

3) Kazzima metodu ve 4) Direkt metod-
dux.

Cihazlarin satihlarina bulasan kir 6r-
negi bir cam veya veya tahta cubuk ba-
sina sarilmig olan bir pamuk yardimi ile
alimir ve pamuk yiizeyinde toplanan bak-
teriyel kitle kiiltiire transfer edilir. Bu kiil-
tiirde, ,usuliine uygun bir inkiibasyonu mii-
teakip bakterinin tiirii ve yaklasik sayisi
saptanir. Danimarka’da uygulanan diger
bir metodda bulasik alanina 1 em?® satih
iceren bir cerceve boglugu yerlestirilir. Bu
cerceve icinde kalan numune bir substrat
plakas: iizerine alinir. Genellikle incelenme-
si gereken alamin muhtelif yerlerinden en
az 10 numune alinmalidir. Daha iyi bir
kantitatif sonuca erigsmek icin 10 em lik bir
cerceve plakas: kullanihr. Bu alandan pa-
muk yardimi ile alinan bulagik 10 ml steril
fizyolojik tuz solusyonuna transfer edilir
ve kuvvetlice calkalanir. Miiteakiben dilus-
yonda normal bakteriyel sayim metodu,
inkubasyon teknigi ile koloni sayilir ve
1 cm® alana diigen bakteriyel yiik hesap-
lamir. Burada ucunda pamuk bulunan cu-
bugun satih iizerine dikey veya yatay ola-
rak siirtiilmesi farkli sonuc¢ verebilir. Bu
nedenle, numune almak icin iki cubuk kul-
lanmakta yarar vardir. Eger bulasik nu-
munesinin alinacagl alan kuru ise, pamuk-
Iu ¢ubugun biri fizyolojik tuzlu suya bati-
rilarak islatilir, digeri ise kuru durumda
tatbik edilir. Yag pamugun ilk 6nce, kuru
pamugun ise bunu takiben uygulanmasi ge-
reklidir. Pamugun fizyolojik solusyona
transferinde ¢cok kuvvetli calkalamaya rag-
men pamuk iizerinde 6nemli miktarda mik-
roorganizma kalabilir. Bu nedenle, bu tiir
numune almalarda pamuk yerine aljinat
(aljinik asit tuzu) kullanilmasi ogiitlenir.
Kat1 durumda bulunan aljinatlar % 1 hek-
zametafosfat solusyonlarinda tamamile
erirler. Bunun sonucu olarak alinan numu-
nedeki tiim mikroorganizmalar fizyolojik
tuz solusyonuna gecer. Genellikle substrat
olarak besin agar vasati veya selektif be-
sin vasati kullamhr. Bu metod ¢ok kolay
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ve giivenilir bir metoddur. Ancak, uygula-
ma icin mezbaha veya et iiretim iinitesin-
de bakteriyoloji laboratuvari bulunmasi
gerekir. Ayrica diiz satihlar igin uygun
olan bu metod, yarik ve catlak tagiyan
piiriizlii satihlar icin 6giitlenmez.

Damgalama metodu, numunenin alin-
ma tarzina gore direkt ve indirekt olmak
iizere iki cegittir. Direkt metoddo mik-
roorganizma kisa bir siire icinde basing
uygulama ile dogrudan dogruya kirli satih-
tan kati substrat iizerine transfer edilir.
indirenkt Imetodda ise mikroorganizma
transferi bir Tesa filim, metal plaka yapi-
lan cam veya plastik yardim ile yapihr.
Genellikle pratik kogullarda yapilan temiz-
lik ve dezenfeksiyonun etkinligini direkt
metod ile kontrolda (agwr sosisleri) ve
(agar plakalzr) kullamlir. Agar sosisi yap-
mak icin uygun bir besin agari termosta-
bil bir kihf ic¢ine doldurulur, miiteakiben
sterilize edilir ve sogutulur. Bu uygulama
sonunda, kiiltiir vasati bir sosis goriintii-
glinii alir. Bu tiir kontrollarda genellikle
standart besin agari kullanilirsa da baz
durumlarda selektif besin agari tercih
edilir. Sosis agar1 kullanilacagl zaman
bir ucundan steril bir bicak ile kesit yapilir
ve kesitin yiizii bakteriyolojik muayene
yapilacak alan iizerine konarak kuvvetlice
bastirilir. Yapilan sosis kesiti genellikle 10
mm kalinhgindadir. Bir petsi kutusu icine
alinan kesit inkulasyona terkedilir ve iire-
me sonunda bekteriyel yiik ile tiir sapta-
mas1 yapilir.

Piiriizlii satihlarda numune almak icin
alana belirli bir cerceve yerlegtirilir ve bu
cerceve icinde kalan yiizey steril bir bicak-
la kazinarak fizyolojik tuz solusyonu ige-
ren bir test tiiriine transfer edilir.

Mezbahalarda ve mamul et iiretim
iinitelerinde kullanilacak en uygun dezen-
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fektan madde sodyum hipoklorittir. An-
cak bu kimyasal bilegik organik maddeler
tarafindan kolayhkla dekompoze olur. Bu
nedenle sodyum hipoklorit ile dezenfeksi- -
yon uygulamadan hemen 6nce tiim alanin
yvag bulagigl ve et partikilleri sicak su ile
yikanarak giderilmektedir. Cihazlarin, alet
ve ekipmanin bir bezle yikanmas: halinde
% 0.4 konsantrasyonda sodyum hipoklorit
solusyonu yeterlidir. Duvar ve tavanlarin
piiskiirtme ile dezenfeksiyonunda da aymi
konsantrasyon uygundur. Ancak bu dezen-
fektan madde metal satihlar iizerinde 10
dakikadan fazla kalirsa zarar verir. Bu
nedenle, dezenfeksiyonu takiben madeni
malzemenin sicak su ile yikanarak bu za-
rarin Oniine gecilmesi lazamdir. Eger bu
dezenfeksiyon metodu tam bir gekilde uy-
gulamrsa mevcut bakterilerin % 99.5 kis-
mi1 yok edilebilir. Hipoklorit solusyonu ze-
hirli olmadig1 gibi kotii kokuya da sahip
degildir. Bu solusyonu hazirlamak igin
56.7 gram taze durumda kalsiyum klorit
ile 113.4 gram camagir sodas1 once az bir
miktar suda eritilir ve kaln bir krem ki-
vamina getirilir. Bu yogun solusyon azar
azar su ilave etmek ve devamli karigtir-
mak suretile 3.8 litreye seyreltilir. Miitea-
kiken bir siire bekletilerek tortunun cok-
mesi saganir. Tiim muhteviyat bir bez
siizgecten gecirilerek berrak hipiklorit eri-
gi elde edilir. Bu erigigin konsantrasyonu
% 0.4 diir. Bu solusyondaki kalsiyum klo-
rit higroshopiktir ve kisa bir siire icinde
havanin nemini cekerek dezenfektan nite-
ligini kaybeder. Bu nedenle, solusyonun
sadece bir uygulama icin yeterli miktarda
yapilmas: ve cam kavanozlarda agz ka-
pali bir gekilde muhafazas1 gerekir.

Et endiistrisinde kullanilan dezenfek-
tan ve deterjanlarin antibakteriyel etkisi
yaninda, iiriiniin tadim ve kokusunu bo-
zacak nitelikte olmamasi garttir. Bu en-
diistride kullamilacak deterjanlar tercihen
kostik soda, camagir sodasi, trisodyum fos-
fat ve sodyum metasilikat ihtiva etmelidir.



Gﬁl(l(ugaﬁl Alabaliklarinin Yemi Degjerlendirmesi

Son yillarda alabalik iiretimi intensiv
bir sekilde havuzlarda ve kiiciik tekneler
icerisinde yetigtirilmektedir.

\

Yemeklik alabaliklarin ise genig oran-
da kafesler ve aglar icerisinde yetistiril-
mekte oldugu ve istenildigi anda pazarla-
nabilecek durumda tutuldugu bir gercek-
tir. Bunlara karsin alabaliklarin insanla-
rin tabii proteinli gidasim1 karsilamada
heniiz bir rol oynamadig1 séylenebilir.

Yazan : Dr. R. Klupp
Ceviren : Do¢. Dr. Niyazi Ozdemir

Baliklarin optimal agirhga erigsmesi
icin zaruri gida maddelerini karg:lamak
zorunlydur, aksi halde beklenen verim
saglanamaz.

Yemi degerlendirmede Salma gaird-
nerii ile yapilan aragtirma sonuclar1 Cet-
vel 1. de verilmigtir.

Cetvel I — Yemi Degerlendirmede bi-
rinci deneme, yemleme yuvarlak biiyiik

. legenler icerisinde ve otomatik yapilmuis,

yemleme siiresi 34 giindiir. Toplam 5000
Balik izerinde calisilmistir.

Cetvel — 1
Deneme Yem Canh Agirhk Yeni
Mense Bas1 Agirhk miktar artist Degerlendirme
(8) (8) (8) (FVW) kg.
A 4580 11450 12770 0.89
B 4385 8650 8440 1.02
C 3812 6440 5787 L1l
D 4913 12138 14202 0.85
E 4520 11685 13545 0.86
F 5965 13690. 14799 0.92

FVW = Yemi degerlendirme; 1 kg. canh
agirhk saglanmasi icin gerekli olan yem
miktari.
Yemi degerlendirmede yapilan diger
bir aragtirmada ise su sonuclar alinmig-
tar.

Cetvel 2 — Ikinci deneme sonuclari,
yemleem otomatik yemleyici ile ve yuvar-
lak tipte biiyiik yalaklar icinde yapilmig-
tir. Deneme siiresi 34 giin ve 700 balk
iizerinde yapilmigtir. '



Cetvel — 2

Mense Ebeynlerin - Baslangic Yem :
No’lar Agirhk miktar: Artig FVW
. (8) (8)

B 1105 1.950 5.306 4.750 111
1106 1.975 5.403 4.895 1.10

2101 2.055 2.055 5.867 1.14

c 2102 2.030 5.884 5.770 1.01
2201 1.850 4.892 4.250 1.15

2202 1.909 5.488 5.591 0.98

D 1409 1.394 4.092 3.706 1.10
1410 2.051 6.134 5.849 1.04

2507 1.498 3.966 3.402 1.16

B 2508 1.908 5.616 5.192 1.08
2607 1.084 2.990 2.816 1.06

2608 1.565 4.550 4.435 1.02

2303 2.320 6.549 5.980 1.09

- 2304 2.205 6.677 6.695 0.99
2403 1.930 6.626 5.570 1.18

2404 1.655 4971 5.245 C.94.

Yem masraflar iiretimde cok oneml
bir rol oynar. Yem {ireticileri fiyatlar
diigiik tutmak isterler. Ancak hangi yem-
lerin ve hangi olciide, baliklarla istenilen
artigt saglabilecegi  onemlidir. Ozellikle
balik unu, hayvani protein olarak onemli
oldugu kadar, yemler icerisinde bulunma-
s1 zorunludur.

Yemi degerlendirme konusunda siir-
diiriillen 3. deneme sonuclar1 Cetvel IIIL. de
verilmigtir.

Cetvel III — Yemi degerlendirme, de-
neme, agarla kapatilmig kafesler igeri-
sinde, 123 giin siireli ve 2002 balik ile ya-
pimigtir.

Cetve! 3 —
Baslangic Yem Canh agirhk

Mensa agirhk Miktar artisi FVW
: (g) (g) (kg) .
A 43,8 321,4 221,2 1.45
E 45,3 491,8 370,7 1.32
C 45,6 359,5 229,4 1.56
D 44.7 510,2 321,8 1.58
E 441 379,9 256,1 1.48
S L% 369,3 231,3 1.59

Deneme basinda ve sonunda baliklar
toplanarak grup olarak kazamlan canl
agirhk saptanmig ve her menge grubun-
da ayr1 ayr hesaplanmgtir. Biitiin grup-
larda yemleme otomatlarla yapilmigtir.
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A, B, C, D, E ve F gruplar1 100’er

balik ihtiva etmektedirler. Her grubun
belirli siire sonunda ortalama ne kadar
canh agirbk kazanmig oldugu ayri ayr
hesaplanarak, grafiklerle ifade edilmig-
tir. ' )



2 0,67
07_-9 (9)
06 -
0,48
@5 0,4
0,41 042 0,61
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Grafik 2. 100 balk ihtiva eden gruplarin
100 giin sonunda kazandiklar:
ortalama canh agirhik artig.
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Grofik 3. 100’er balhk ihtiva eden grup-
larin 216 giin sonunda kazan-
diklar1 ortalama canh agirhk
artisi.

Deneme Sonugclarm :

Yeni degerlendirme, yasin artmasi ile
birlikte (Cetvel 1, 2, 3) kotiilesmektedir.
1 kg. canh agirhk artisi icin cetvel I de
gorildigi gibi A grubu 0.89 kg. yem sar-
fetmigtir. Genellikle ilk 34 giinliik yem-
leme devresinde biitiin gruplar az yem sar-
fetmiglerdir. Yasg ilerledikce (Cetvel 2 ve
3) daha fazla yem sarfi gerekli olmugtur.

Yemi degerlendirmede gruplar arasin-
da istatistiki olarak fark mevcut degildir.
1 ve 2 nolu cetvellerde goriildiigii gibi ba-
liklarin yemi degerlendirmeleri aritmetik-
sel olarak Oonemli degildir. Aym ¢evre ko-
sullarinda siirdiiriilen her iki denemede
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baliklar 0,89 -1,18 kg arasinda yém tiiret-
miglerdir.

Ancak kafesler icerisinde siirdiiriilen
3. denemede yem tiiketimi 1,32-1, 59 kg
arasinda degigiklik gostermektedir. Diger
denemedeki baliklarla ayni yasta olan bu
grubun fazla yem tiiketimi ¢evre kosulla-
rinin degisikligine atfedilebilir.

Grafik 1, de yemi en kotii degerlen-
diren diger bir deyimle aym miktar yem-
le, diger gruplara nazaran fert bagina or-
talama en az canl agirhk kazanan D gru-
bu olmusgtur. Buna karg: F' grubu en iistiin
olmusgtur. Burada, dig cevre gartlar1 tama-
men ayni tutuldugu halde, gruplar arasin-
da hasil olan agirhk farki, baliklarin men-
selerinin farkhligimi atfedilebilir.



2204 (g) 219.30
200 4
18,8 Grafik 4. 100’er balik ihtiva eden grup-
larin 284 giin sonunda kazan-
180 diklar1 ortalama canl agirhk
artigl.
160 - 157,35
2140 A 138,13
131,05
3 125,73
120 o
['4
100 +
W
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<
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Yas = 284 Gunlik

Aym farkhlig iki ve 3 nolu grafikler-
de de goérmek miimkiindiir. 284 giin siiren
en son denemede (Grafik 4) B grubu, orta-

lama fert basina 219.30 g. canli agirhk ka-
zanmigtir. Bu deneme grubunda A grubu
131.25 g. agirhkla Min. diizeyde kalmistir.

Not : «Fischa und Teichwirt 30 Jahrgang.

Nr: 10 October 1979
. alinmmgtir.

sayisindan
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Parcalama Randiman Denemeleri
 Paketleme Sireci Uzerinde Caligmalar

Genel olarak, Sincan Tavuk Kombi-
nasi ve Et Merkezinde bu giinlerde acilma
hazirhigi yapilan Parcalama Unitesinin

faaliyetine bir katkida bulunmak amaciy-

la Ankara Et Kombinasi Mamiiller Sefli-
ginde yaptirilmis olan Karkas (Govde)
dan Et preparatlar iiretme deneylerini
agagida siralayarak bu konuda bir 6n fi-
kir vermege caligacagim.

Ancak, bu ise cegitli faktorlerin et- -
kisi oldugunu gozden uzak tutmamak ya-

ni daha acik bir deyimle bu rakamlara
simdiden kati nazariyla bakmamak, daha
bir ka¢ deneyden gegirdikten sonra ke-
sinlik kaznabilecegini burada  vurgula-
mak isterim.

Nitekim: caligma temposuna hayva-
nmin tiirii, cinsi, hayvan ciissesi, karkasin
besi derecesi, o6zellikle sigirda tiim goévde-
nin sol yariminin (kesim siras'nda omur
kemiklerinden bedeni ikiye ayirirken, bu
tarafa fazla kemik isabet edeceginden ve
kemik parcalarmmn girintili gkintih k-
simlarindan sivri bicakla da olsa et ci-
karmanin zor ve zaman kaybettirecegin-
den) iglenmisg olup olmamasi, iglenen etin
taze veya sogutulmus bulunmasi, veya-
hutta dondurulmusg etlerin cozdiiriilmek
suretiyle iglenmesi, nihayet insan faktorii

.

YAZAN : Uzm. Vet. Hekim
A. Muttalip BARAN

olarak bu iglerde kullamlan kasabin be-
cerililigi veya paket ig¢isinin' paketlemeye
adapte olup olmadigi, hatta hatta calis-
ma yerlerinin 1s1 derecesi preparat iiret-
mede ayricalikli rol oynamaktadir. (daha
tezgah, alet edavat, sirkiilasyon alanini
kale almadan).

Simdi 53 sayilh Et Endiistrisi Dergisi
ve Vet. Hek, Muzaffer ORALIn Veteri-
ner Hekimler Dernegi Dergisindeki  Gra-
ding iizerinde ¢aligmalar isimli yayindaki
resimlerden yararlanarak gerek sigir ve
gerekse. koyun parcalamasinda govdeden
cgikarilan preparatlarin hem yerlerini ve
hemde adlarim verelim. }

Koyun govdeden parcalama ile iireti-
len etlerin adlar :

1 — Gerdan

2 — Kol

3 — Dos, karin etleri
4 — Pirzola

5 — Fleto

6 — But.

NOT : 7 kigiden olugan bu ekibe (1) per-
sonelde tagiyici olarak hizmet go-
.Ise, kol koyun bedeninden - (koltuk
altindan) ayrlmak suretiyle girir.
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Sigir Karkastan elde olunan preparatlar :

1 — Gerdan 6 — Sokum (kugbag: iiretmek igin)
2 — Kol 7 — Trang (Biftek iiretmek igin)

3 — Dds, pirzola (Antrikot) 8 — Yumurta (Biftek iiretmek igin)
4 Bonfle 9 — Nuvar (Rosto iiretmek icin)

R —— Kontfle 10 — Bacak, Incik

‘ BACAK

YUMURTALIK
TRANG
A BONFLE

SOKUM )
3 osaosﬁn
/
KONTFLE

NUVAR

o

—mmger

PO ———
—

sineat) S
PIRZOLA
—
00S
» KOL
RA
]
]
1]
BOYUN ‘
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Yaptirilan Percalama Denemeleri :

No : Islenen Koyun Cahsan Personel
Adedi. Yaptirilan is Deneme tarihi
1 124 govde 10 Kasap Kolu benden ayirma 19.1.1977

44+4=8 Saatde

iiretmislerdir.

ve parca iretmede

Pirzola hazirlamada

Koldan et sokmede
But’dan et sokmede

NOT : Govdeler orta biiyiikliktedir. Bu denemede kiyma iiretime dahil edilmedi.

: 3 Sigir Karkasin parcalanmasi :

10-12-1974

a — Ortalama hizla caligan bir kasap
50 Kg. x 8 Saat = 400 Kg. et,

b — Hizh cahgan bir kasap 1/2 saatta
48 Kg. hik bir kol (9 kga kemik +
39 Kg. siyrilmig et), 8 saatta 540
Kg. et,

¢ — Yavag caligan bir kasap (8) saatta
220 Kg. kemikli eti parcalayabilmek-
tedir.

d — Siyrilmig etten kiymetli parcalar
hizh caligan bir kasap 15 dakikada,
orta hizda  caligan ise 20 dakikada
ayirabiliyor.

& — Bir kasap orta semizlikte 10-12 par-
ca igliyor.

NOT : Uretilen preparatlar: Bonfle, kont'le, tranc, yumurtalik, nuvar, sokum

(kugbagi ve kiyma firetimi) dir.

3 Paketleme denemesi
Orta hizda calisan bir isci saatte 120-180
Kg. kiyma paketleyebilmektedir.
4 Isci mik. Preparatin cinsi Uretilen pecin il R
(PAKETLENEN) Kg. Sﬁrf':ll')“a“lg“k:)
TEK Pirzola, Biftek 36 20
0% Rosto, kontfle 36 19
» Rsto (hazir durumda) 36 &
» Rosta tras edilmemis) 36 14
cir T Pirzola, biftek 36 5-6
» Kontrfle 36 g 7
» Kontrfle 36 6
25-2-1977 de
] TEK Rosto (hazr) 36-, /i
» Rosto (tra sgedilmemig) 36 14

TZ



6 Konserve, kavurmalik hazirlanma denemeleri

Deney yeri Uretilen Preparat Mll(l:“ IS):ll: o
I Parc. Kavurmalk etten
Dairesi kiigiik sigir kugbas: 100 95 26-4-1977
). » » » »
(Konserve icin) 100 100 27-4-1977
I » Kavurmalik sartta
tabi etten biiyiik parca 100 50 »
7 BI & Konservelik 100 95 28-5-1977
I » ¥ atsn 100 100 »
B =% Kavurmalik 100 50 »
1 » » » 216 60 »
Konservelik 45 . 60
» » 120 60
Wk 150 60
TSI P Miktar Siire Tarihi
Dency yeri Uretilen Preparat Kg. Dak.
I Parcalama Konservelik
Dairesi 8 10 29-5-1977
1 » » 18 10 »
I » » 25 10 »
I » » 22 10 »
II » Kavurmalik 25 10 »
I » » 96 60 2-5-1977
» 90 60 »
» 15 Y 4
» 16 7
» 76 20
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Cesitli paketlemelerde calisma hiz denemesi :

Deneme No: I (doldurma, tartma, etiket koyma, poletilen oOrtii ortme, tel kiivete
(2x12x2 yerlegtirme dahil) :

(Bu DENEME 1 nci Par¢. Dairesinde yaptmldl.)_ Tarihi: 10-2-1977

TEK paketleme igcisi :

Siire Miktar
Preparatin cinsi Dakika Paketlenmis

Kgr. DIYECEKLER
Kiyma o 36 I nci Tel sepete istif
9 - 36 I » » » »
n & 36 IIxr » » » »



CIFT paketleme iscisi :
(1 nci paketleme igcisi doldurma, tartma-
da,
(2 nci paketleme iscisi etiket koyma, poli-
etilen ortii ortme, tel kiivete yerlegtirme)

Kugbasi 9 36 I nci Tel sepete istif
10 36 I 9 » »
1 by g 36 10 e et » »

Deneme No : 2

TEK paketleme isgisi :

Kiyma ¥ 9 36 I nci Tel sepete istif
9] 36 Ilnéinetiu R » »
10 36 LTy conm » »

CIFT Paketleme igcisi :

» 7 : 36 I nci Tel sepete istif
5 36 Il » » »
5 36 TIN5 19§ » »

TEK, CIFT ve UCLU paketleme denemesi:
(bu denemede 2 nci Parcalama dairesinde
yaptirildi)

TEK paketleme iggisi :
‘Kiyma 30 92 Yukaridaki gibi

CIFT paketleme iscisi
30 140

UCLU paketleme igcisi :
30 196 1 nci igci doldurma, tartma
2 nci igci etiket ve ortii koyma,
3 ncii ig¢i tel kiivete yerlestirmede
kullanmilmiglardir.

SONUC : Yukardaki veri’lerin 1s1g1
altinda tereddiit hasil olan denemeler tek-
rarlanarak rantabilite hesaplar1 da ilgili
lerce yapilarak kesin bir sonuca ulagila-
bilir.
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TURKIYE GOLLERI ve OZELLIKLERI

Tii-kiye, tiim zenginlikleri yaninda
géllcriyle de ¢cok zengin bir iilkedir. Yur-
dumuz genel goriiniigii ile bir yayla 6-el-
ligi tagir. Bu ned:n'e golerimiz yalmz
ova golleri vasfim tagimaz, dogal yonleri
ile bagka bagka karakterler gosterir.

Gollerin iillere g're dagihgt elbette
miisavi olmamigiir. Kiiciklii b_yiikli iic
yiize yakin gol toplulugunun illere gére
dagiign goyledir : 67 ilimizin 11 inde gol
yoktur. Olanlar ¢ok kiiziik su topluluklari-
dir 8 ilde birer 11 ilde ikiger ve gene 11 ilde
iicer gol varken Bursa, Sakarya ve Sivasta
II er gol, Antalya ve Burdur illerinde 13
er gol, Samsunda 23, Konyada 28 gél var-
dir. Goriiliiyor ki baz illerimize goller
bolgesi demenin bir manas:i olmahdir,

Bu arada sunu hati‘latmalk 14 imdir

ki g’ ller miz tiimiyle bir bakim ve 1slah

seferberligi beklemektedir. Tiirkiyenin ya-
rin1 icin bu girigim garttir. Meseld her yil
biraz daha yiikselerek cevresindeki ara-
z'yi alan van gbliine bir ayak bu arak se-
viyesi durdurulacak Van g&li bunlarin en
kaginda gelmektedr.

Gollerin pek cogunun yiiz ol¢iimleri
5 k'lometre kareden kiigiik hatta ¢ok daha
ufaktir. Caplar1 200-300 metre olan gol-
ler de vardir. Bir ¢-klar giizel man-ara-
Iidir. Ormanlar ara inda turistik gollerdir.

Co u gollerimiz balik ba'imindan fevka-

lade degerlidir. Baz: goller de gek'l baki-
mindan enteresandir. Meseld Konya'daki
Obruk golleri ¢ok biiyiik birer bostan ku-
yusuna benzer : Su cathi zeminden 15-20
metre agagidan baglar ve bu suyun derin-
liZi en az 50 metred'r.
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ibrahim BILGE
Gazeteci - Yazar

Bataklhk olan gCller.miz pek c¢oktur.
Cogunun etrzaf ar1 sazhik ve kamigiktir.
Baz gollerin sa lari ekonomiktir. Sa lan
hasir yapim'nda kullaniir.

Bu yaz serisinde ismi gegen goller
tiimiyle dogal gil.erdir. Baraj golleriyie
biiyiikk captaki su rezervasyonlar:1 harig
birakilmigtir. Yurdumuzda yerleri saptan-
mig, hatta bazlarimin zamana gore mali
porteleri hesaplanmig 600 e yakin paraj
yeri vardir. Bugiin bun ardan ancak 80
kadar1 caligmaktadir. Bunlarin dig'nda da
adetleri bine yaklagan rezervasyon sulama
tesisleri mevcuttur. Fakat bunlar yapma
golle dir. Bu konuyu ileride ayrica ele ala-
cagiz.

Yukarida degindigimiz gibi géllerimiz
karakter bakimindan cegitli 6zellikler gos-
terir. Bir genel siralamada onlar1 goyle
siralayabiliriz :

1 — Tektonik gdller 2 - Delta ve
alivyon golleri, 3 - Yikinti (sed) golleri,
4 - Volkanik goller, 5 - Karstik goller, 6 -
Glasiye (Buzul) goller.

1 — Tektonik goller : Arzin olusu-
mu sirasinda ¢okiiatiiler yoliyle meydana
gelmiglerdir. Bunlara, baz yeralti golleri-
nin sularim digar1 vererek yeryiiziindeki
cukurluklarda olugan golleri de ekleyebili-
riz. Tuz golii, Seyfe golii, Ilgin golii, Act
gbl, Iznik golii, Ulubat ve Kug golieri,
Sugla gdlii, Amik golii gibi.

2 — Delta ve Aliivyon golleri : Ki-
yilardaki girintilerle baz korfez agizlari-
nin denizlerin getirdigi kum ve cakillarla
kapanmasi sonucu olugan géllerle (Biiyiik
Cekmece, Kiicitk Cekmece, Terkos golii),
Biiyiik akarsularin aliivyonlariyle deltalar-



da veya kiyilardaki cukurluklarda meyda-
na gelen ve hem deniz hem de akarsularla
kismen baglantilar1 kesilen gollerdir. Koy-
cegiz golii, Bafa golii, Sapanca golii, Gala
golii, Sigircik golii, Dirana golii ile Balik
golii, Biiyiik Akgol, Karabogaz, Akyatan
ve Akyayan golleri bunlar arasindadir.
Bunlara lagiin goller de denir.

3 — Yikinti ve sed gollerine misal
olarak Kemerli- dagin kaymasi sonucu
meydana gelen Tortum golii ile Amasya-
daki Borabay golii gosterilebilir.

— Volkanik goller : Volkan krater-
leri icinde olugan gollerle lavlarin vadi-
leri kapatmasiyle meydana gelen gollerdir.
Nemrut golii, Van golii, Ercek golii, Tuz
g;tilii, Ac1 g6l bunlar arasindadir.

5 — Karstik goller : Kalkerli arazi-
de toplanan sularin karstik kayalari eri-
tip ¢Okertmesi yoliyle olugan gollerdir.
Bunlara daha ¢ok Konya cevresinde rast-
lanir. Yarigh, Pmarbagi, Sogiit ve Ayan
golleri bunlardan bazlaridir. Obruk golii,
Cirali g6l, Tiimrag ve Apasaraycigi golleri
de Obruk golleri adi alt'nda bu tiir goélleri
olugtururlar.

6 — Glasiye goller : Biiyiik buzulla-
rin oydugu cukurluklarin sonradan gol
haline gelmesiyle olugan géllerdir. Dogu
Karadeniz daglarindaki Deli gol, Mal golii,
Elmali g6l, Camili g6l bunlara misald.r.

Gollerin karakteristik tasnifini ama-
torce siraladiktan sonra asil konumuza,
illere gore degil de alfabetik olarak sira-
ladigimiz gollerin yerlerini, yiizélciimii ve-
ya caplarmi, cevre durumlarim, goldeki
balklarla o6zelliklerini belirtelim :

Gollerimizin isimleri de kendine has
ozellikler tagirlar. Bilindigi gibi Tiirk koy-
liisiiniin isim yakigtirmaktaki mahareti bu-
rada da kendisi gostermistir. Isimleri ge-
nellikle dogadan ve goriintiiden almigtir.
Golii aydinhik gormiis Akgol demig, Derin
gollerin renginin koyuluguna bakarak Ka-
ragol demistir. Baz1 gollerde yapilan hiz-
metlere gore de isimler vermigtir. Bu ne-
denle Akgol, Karagol, Tuz golii, Dalyan
golii ‘gibi isimlere cok rastlamir. Ornegin
Artvin ilinin beg ilgcesinde Karagol adin-
da bes g6l vardir. Ayriayr: illerde ise Tuz
golii, Ac1 gol gibi isimlere ¢ok rastlanir.

.

Maalesef Tiirkiye yiizeyindeki golleri
siralayan bir esere rastlayamadik. Cesitli
eserlerden topladigimiz  goéllerden gayri
bir coklarim1 hocalardan ve gezginlerden
6grendik. Bazilarim da balik merak: yii-
ziinden kendimiz go6rdiik. Yardimei olan-
larin. hepsine tegekkiir borcluyum.

(Gol isimleri alfabetik sira ile devam
edecektir.)

ABAND Golii
Yeri : Bolu, Merkez
Y. Olgiimii : 1.28 Km*
Rakimm : 1298 m.
Derinligi : 21 m.
Bahk : Alabahk
Ozelligi : Boluya 28 Km. lik as-

falt, ormanhk ve rahat bir yolla baghdir.
Yol boyunca manzara cok giizeldir. Bil-
hassa Tatova koyiinii gecis Aband’a sap-
tiktan sonra yol ¢ok giizel bir karigik or-

man arasindan gecer. Goldeki manzara
yoldan daha da giizeldir. Sabahin erken
saatleriyle aksam {iizeri goliin durgun su-
larindaki manzara bir tablo kadar nefis-
tir. G6l kenarinda otel, motel, cadirli kamp
yerleri, her tarafta icme suyu cesmeler
vardir. Amatdrler golde iicretle alabalik
avlayabilirler. r
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ABDULHARAP Gélii

Yeri : Adiyaman

Y. Ol¢iimii : 5 Km?®

Rakimi : 1350 m.

Derinligi : 10 m.

Bahk : Sazan, yayin, giimiis

Ozelligi : Goliin dortte biri saz-
liktir. 13 dere golii besler. Yalmz Abdiilha-
rap deresi cikis ayagidir. Baliklar ufak,
sazanlar kefal tiiriidiir. Cevrede Abdiilha-
rap, Aligor ve Birison koyleri yer alir.
ACARLAR Golii

Yeri : Sakarya - Karasu

Y. Olgiimii : 2.8 Km® (kiiciik)

Rakim ¢ 10-m

Derinlik 31 64m.

Bahk : Sazan, yayin turna, ki-
zllkanat, kerévit,

Ozelligi : Kaynarca ile Karasu il-

celeri arasinda kamighk bir goéldiir. Golde
sisme botla ¢ok rahat balik avlanir. Dil-
mag deresi ile beslenen gol, sularimi Sa-
karya nehrine akitir.

ACIGOL
Yeri : Konya — Hotamig
Y. Olciimii : 2.5 Km®
Rakim & 110 1.
Derinlik &8,
Ozellik : Karapmar ilcesine cok

yakin olan bu kii¢iik goliin sular1 tuzlu,
kenarlar1 diktir. Balik yoktur.

ACIGOL
Yeri : Konya — Hotamig
Y. Octimii : 2.5 Km2
Rakim =110 m.
Derinlik i< g
Bahk R
Ozellik : Hotamig batakliginin 3-4

km. giineyindedir. Sularim
yoliyle giderir. Suyun cekildigi yerlerde
beyaz tuz ortiisii kalr.

ACIGOL (Dobada)
Yeri : Nevgehir
Y. Olciimii : Kiiciik
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buharlagma

Rakim

: 1150 m.
Derinlik 22 My
Balik il
Ozellik : Dobada adindaki bucak

merkezinin c¢ok yakinlarinda Nevsehir’e
20 Km. mesafededir. Cok dik bir volkan
konisi dibindeki g6liin sular1 gaz nesreder.
Balik yoktur.

ACITUZ GOLU

Yeri : Konya ~— Cihanbeyli

Y. Ol¢iimii : 120 Km.

Rakim : 900 m.

Derinlik : 4 m.

Bahk P —

Ozellik : Biiyiik tuzgolii ile kiigiik

Bolluk golii arasindaki go6l tuzludur, bu-
harlagsma yoliyle azalir. Sularin cekildigi

yer'erde tuz kahntilar1 goriiliir. Bahk
yoktur.
ADAKOY GOLU

Yeri : Konya — Karaman

Y. Olciimii : Kiiciik

Rakim : 900 m.

Derinlik e

Balik D —

Ozellik : Karapnar yakinlarinda

kisin olugan gecici bir goldiir. Goliin her
tarafi kamighk ve bataktir. ‘

ADIGUZEL GOLU

Yeri : Denizli — Giiney
Y. Ol¢iimii : Kiiciik
Rakim : 810 m.
Derinlik s o 3 0 B
Balik : Sazan, Kizilkanat

Ozellik : Bu g@l, Adigiizel baraj
sulan icinde kalmigtir,

AGIR GOL
Yeri : Erzincan
Y. Olciimii : 1400 m (kiiciik)
Rakim : 2640 m.
Derinlik - 3'm.
Bahk : Sazan



Ozellik : II merkezine 50 Km.
uzakhktaki goliin etrafi agachk, kenarla-
r1 sazliktir. Golde alabalik oldugu soyle-
nirse de yerli halkin bir yakigtirmas: ola-
bilir.

ACEMBOL GOLU

Yeri : Giimiighane

Y. Olciimii : Kiiciik

Rakim : 2640 m.

Derinlik ot s 1 o

Balk : Sazancik

Ozellik : Il merkezine 42 Km.

uzakhktaki goliin etrafi agachk, kenarla-
r1 sazhktir. Golde yalmiz amatdrler igin
kiiciik sa~anc'k balig1 vardir.

ACIGOL
Yeri : Denizli
Y. Olgiimii : 153 Km2
Rakim : 836 m.
Derinlik S8 T,
Bahk —_—
Ozellik : Afyon — Deni-li il hu-

dutlar: iizerinde ve Cardak Dazkiri i'ce-
leri arasinda biiyiikce bir géldiir. Golde tuz
nisketi binde 101 dir. Bu nedenle balik ya-
samaz. Buna karsi baska flamingo kugla-
r1 olmak iizere binlerce gécmen kug her yil
gole inerler. Etraf qiplakur.

ACIGOL

Yeri : Kocaeli — Kefken

Y. Olgiimii : Kiiciik

Rakim 720 m:

Derinlik : 4.5 m.

Bahk : Sazan, yaymn, kizilka-

nat, kerevit.
Ozellik : Karadeniz kiyisindaki

Kefken civarinda kum tepecikleri arasin-
da bir goldiir. Denizle il'gisi kesilmistir.
Etrafinda gene kum tepecikleri arasinda
kiiciik kiiciik bir ¢ok gdlciikler vardir. Hep-
sinin orta yerleri niliifer ¢icekleriyle dolu
g”1 ve goleiiklerin etrafi kamighktir. Sula-
ri buharlagma yoliyle azalr.

-

AKARCIK GOLU

Yeri : Samsun

Y. Olciimii : Kiiciik

Rakim O T

Derinlik LS 7

Bahk : Sazan, kefal, yilan

Ozellik : Kizailirmak  deltasinda
olugan kiiciik lagiin gollerdendir. Denizle
baglant's1 kesilen goliin sulari tatl, etraf
kamighiktir.

AKCINAR GOLU :
Yeri : Sakarya — Tagkisig

Y. Olciimii : Kiiciik

Rakim 25 )01

Derinlik A 0

Balk : Sazan

Ozellik : Sakarya nehrinin Tagki-

s1g1 cevresinde tagkin sonucu olugan geci-
ci gollerdendir. Sular cekildikten sonra ka-
mighk bir batak kalir. Buradaki sazanlar
iri pullu, ¢ok kilgikhdir.

AKDOGAN GOLU

Yeri : Erzurum - Himis -
Hal.lcavug

Y. Olciimii : 11 Km2.

Rakim : 1500 m.

Derinlik 8 m.

Balik : Alabalik, sazan

Ozellik : Goliin  etrafi  agachk,
manzaras! ¢ok giizeldir. Balik rahat avla-
nir.

AKGOL
Yeri : Aydin - Kiiciik Mende-
res
Y. Olgiimii : 20 Km2.
Rakim $ 0
Derinlik ST,
Bahk : Kefal, yilan
Ozellik : Kiiciik Menderes irma-

gmin denize dokiildiigii yerde lagiin bir
goldiir. Kiiciik bir kanalla denize baghdir.
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AKGOL
Yeri : Igel — Silifke
Y. Ol¢iimii : Kiiciik
Rakim {00,
Derinlik : 4 m,
Balk ¢ Kefal, yilan
Ozellik : Kiiciik bir delta golii-

diir. Cevresi sazhk, sular1 tuzludur. Kefal
ve yilan baligi ¢cok avlanir.

AKGOL
Yeri : Konya — Eregli
. Y. Olciimii : 12 Km’
Rakim : 850 m.
Derinlik T 1-Z m.
Bahik : Sazan
Ozellik : Torosladan inen kiiciik

dereciklerle olusur. Goliin sular1 buharlag-
ma yoliyle azaldig1 gibi yeralti diidenleri
ile de kaybolur. Bu nedenle buraya Akgol
diideni de denir. Gol gevresi ciplaktir.

AKGOL
Yeri ! Mugla-Fethiye-Ortaca
Y. Olciimii : Kiiciik
Rakim ; 15 m:
Derinlik P A 0
Balik : Sazan, yilan
Ozellik : Fethiye korfezi Uzun

Burun kiyisinda sazlik bir géldiir. Denizle
baglantisy yoktur.

AKGOL
Yeri : Sakarya — Karasu
Y. Olciimii : Kiiciik
Rakim i 80

Derinlik S o
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Bahk : Sazan, turna

Ozellik : Sakarya nehri aliiviyon-
lariyle olugan gol, sularim Gokpinar de-
resiyle Sakarya’ya doker.

AKGOL
Yeri : Van
Y. Olciimii : Kiiciik
Rakim : 2449 m.
Derinlik .. 6, m,
Bahk : Sazan
Ozellik : Van ili dogusundaki

g0l, sularim1 kotur irmagina doéker. Golde
iri sazanlar vardir.

AKMAZ Golii
Yeri : Samsun
Y. Olgiimii : Kiiciik
Rakim i It 1 0
Derinlik 4.
Bahk : Kefal, sazan
Ozellik : 11 merkezine 66 Km.

uzaklikta kamighk bir goldiir. Sularin bir
ayakla denize doker.

AKSAZ Golu
Yeri : Sinop — Merkez
- Y. Olgiimii : Kiiciik
Rakim o 00
Derinlik il 5511115
Balik : Kefal, sazan
Ozellik : Goliin en bilyiik 6zelligi

Hasir yapiminda kullanilan degerli bir saz
yetigmesidir. Adim1 bu sazdan almigtir. 11
merkezine uzakhgl 10 Km. dir.

(Devam var)



Ulke Et Sorununun
Cozumunde Yeni
Strateji Ne Olmalidir.

Tas Devrinden bugiine......

Et iiretim ve tiiketiminin tarihi gelisi-
mine uygun olarak bugiiniin ileri ekonomi
ve teknolojisine sahip bulunan kalkinmig

iilkeler diizeyinde 0nem kazandigi soyle-
nemez. . \

Tag devri insanlari icin et iiretimi ve
tiikketimi ne 6nem tagimakta ise, bugiiniin
kalkinmighgini yer yer iizerinde barindi-
ran ileri insanlik medeniyeti i¢inde de aym
onemi tagimaktadir. Cagimiza kadar ka-
yalar ve tag abideler iizerinde gelen tasg
devri insanimin, yalan tasimiyan figiiratif
cizgilerinde hayvancilik ve et iiretim ve-
ya tiiketimi ile ilgili olanlar1 cogunlugu ve
en onemlilerini tegkil etmektedir. Et, in-
sanlar ve toplumlar i¢in diin ve bugiin en
onemli yasama ve gelisme kaynagidir. O-
nun icindir ki... bir iilke kalkinmasinda
gercek itici giliclin bugiinki anlayiga uy-
gun olarak petrol degil ve fakat et stok’-
laridir. Gergekte olugum ve geligim halin-
deki iilke ve toplumlarda daha fazla et
titkketimi ulusal kalkinma planlarinin te-
meli ve O6n hedefidir. Kalkinmig iilke ve
toplumlarda, ileri iilke, endiistri ve eko-
nomilerde, et tiiketiminin seviyesi ise aym
iilkelerin ve toplumlarin kalkinmighktaki
birbirlerine kiyasen ilerilik ve gerilik de-
recelerini tayin ve tespit eden bir kistas
olarak kabul edilmektedir. Millet ve Dev-
letlerin, savagma giiciinii, yapma ve ya-
ratma ile yagsama olanagini, et endiistrisi
saglamaktadir. Endiistrilegen, kalkinma
ve ileri teknoloji bilincine varan iilke ve
toplumlarda, et endiistrisinin tagidig1 bii-
yiik 6nem, gercekte iilke ve toplumuna, bu
endiistrilesme, kalkinma ve ileri teknoloji
bilincini vermesindeki ozellikten dogmak-
tadir. Et tiiketiminin fazla oldugu iilkeler-
deki insanlar iyimser olurlar... Tas dev-
rinde ilk kurulan endiistri hayvancihk ve
et endiistrisi idi.. Tarihi kalintilarda et,

Yazan : Ersural SUNER

Et ve Bahk Kurumu
Genel Midiirliik
Bas Miisaviri

balik birarada... cagimiza kadar geldi.
Iste bu onem ve tarihi seyrine uygun ola-
rak, Pevlgtimiz, iilke et sorununu coziim-
lemek icin Cumhuriyet tarihimizin bugiin
yar1 yagitindaki, Et ve Baik Kurumu’nu
kurdu ve igleyigini sagladi. Gercekte Mil-
letimizin biiyiik fedakarhklarina dayah
olarak, yapabildigi gorevleri yerine ge-
tirmekte ve gelismeye calismaktadir. Ul-
ke et sorunun c¢oziime baglanmasinda, Et
ve Ballk Kurumu baglantili ve bagimh tu-
tuldugu cihetle, nedir ve ne degildir so-
rusu bize kalirsa onem kazanmaktadir.

Hayvancilik ve Et Endiistrisi :

Ne yazik ki, {iziintii ile ifade etmek
isterizki, Tiirkiye, Hayvancihik ve Et En-
diistrisine heniiz daha matematik girme-
migtir. Toplumun c¢ogunluguyla, bu en-
diist-riyi hala, hayvan hastaliklar: ile mii-
cadele olarak anlar ve kabul eder olamasi
kurulug halindeki et endiistrimiz iizerinde
kargisinda, hayvancihigimiz ve buna dayah
yapilan degerlendirimler, herkesi yamlt-
makta ve gercekte Miihendislik Ekonomi-
sine dayali olarak kalkinmig iilkelerde ge-
lisme ve yiikselme gostermis, bu endiistri-
nin kurulugsunu ve geligtirilmesini, ©nle-
mektedir. Cumhuriyet tarihimizin, yarim
asira yaklagik, hatta ve hatta bu siireyi
agsan donemine ragmen, ozellikle Dogu
Anadolu’da Osmanli Imparatorlugu déne-
minde gecerli hayvancihigimizdaki feodal
diizen, diizeltilememigtir. Bu giin ise bir
hayvancilik bolgemiz olarak belirgin du-

rumda. gdriillen Dogu Anadolu yerine hay-

vanciik yoniinden Bati, Anadolu’nun iist
diizeyde kalkinmighk gosterir olmasida,
bu yanlig hesaplamalarin sonucu, bunu
vurgulamaktadir. Matematiksel yontem-
lere dayali Bilimsel Istatistik Kontrolla-
rin iilkede ilk defa bu makalenin hazr-



lanmas1 kag'angicinda tamamlanmis olma-
s1 sonunda O6nemli gercekler ortaya cik-
mig bulunmaktadir. Gercektende, Tiirki-
ye'mizde son yillarda Et Sigircihigi baga-
r bir grafik gostermekte ve geligmek-
tedir. Et Koyunculugu ise gelisen Et Si-
gircihgl kargisinda itibari ve izafi olarak
bir gerileme gostermektedir. Balikciligi-
mizda izlenen goriiniime benzer ozellikte,
Et Koyunculugundaki her 7 yilda bir izle-
nen maksimum tepe noktasi, bu periyodik
zaman icerisinde, artan niifusa, ragmen,
sabit bir deger konumunu, siirdiiregelmek-
tedir. Beklenenin tam aksine olarak Et
Sigireiigindaki  gelisme 6rnegin  Dogu
Anadoln gibi tarihi k%kene dayali oldugu
halde hayvancilik yoniinden belirmig bir
bilgemizde degil, Bat1 Anadolu gibi, ger-
¢ekte tarih boyunca et agigini diger Bélge-
lerimizden kargilamig bir Bolge'de ger-
ceklesmis, bulunmaktadir. Diger iilkele-
rinde kalkinma tarihleri icerisinde izlen-
digi gibi Et Sigirciliginin kazandigi ve ka-
zanmaya devam edecegi onem gercekte or-
negin Dogu Anadolu yerine Bati Anadolu’-
da onciilitk kazanir duruma gecmesi nede-
ni, Tiirkiye endiistriyel kalkinmasinda, bu
kismi kalkinmaya bagh tarimsal yetenek-
ler ve endiistri artiklarimin O6nem kazan-
mas1 ve en 6nemlisi 6rnegin Dogu Anado-
Iu’ya karsin Bati Anadolu’nun daha ileri
bir kalkinma siireci icerisinde bulunmasi-
dir. Yukarida da aciklandigr gibi kirnmz
et sigir-koyun i'e ilgili bu durum yamsira
beyaz et (kiimes kanathlan-tavuk) iireti-
mi artan yem fiatlari ve diigen yem kalite-
sine ragmen gelisim gostermektedir.

Kurulus Sonras1 Et ve Bahk Kurumu :

Et ve Balik Kurumu’'nun, gelisen iil-
ke, gel'sen Et Sigirciiginda kabul edile-
bilecek belirgin bir farklihkta, etkisi ol-
mam'gtir. Et ve Ballkk Kurumu’'nun, geli-
gen iilke, geriliyen Et Koyunculugunda ka-
bul edilebilir, belirgin bir farkhlikta olum-
suz etkisi olmustur. Gene aym gekilde Et
ve Balk Kurumu’nun, geligen iilke, geli-
gen Kiimes Kanatlilarinda kabul edilebile-
cek belirgin bir farkhlikta, bir etkisi olma-

2g

mgtir. Diger taraftan Aylak Kapasite (a-
til kapasite) ile calisan Et ve Balk Ku-
rumu’nun ihtiyacini tegkil eden ham mad-
deyi kendisine saglamada her tiirli im-
kana sahip 6rnegin Devlet Uretme Cift-
likleri ve Devlet Haralarinin, Kuruma yo-
nelik Et Sigircihginda, Et Koyunculugun-
da ve Kiimes Kanathlarinda herhangi bir
kayda deger aktiviteleri bulunmamakta-
dir. Ortalama yilda 1 Et Kombinasi ig-
letmeye acabilen Et ve Balilk Kurumu’nun
halen caligir 17 Et Kombinas: sayis1 1980
yilinda ancak ve ancak 20 olabilecektir.
Kurulugunu tamamliyabilmek i¢in, halen
kesinlik kazanmig oldugu halde uygulama-
da bulunan 5 Yillik Ulusal Plana gore ya-
pimas: halinde Et ve Ballk Kurumu'nun
tiim Et Kombinas: varliginin 58 Et Kom-
binas1 olarak baglanmasi hedefe alindigi
bilinmekte ise bu saymnin simdilik kaydiy-
la yanhg saptandigi ve dogrusunun 47 Et
Kombinas1 olarak diigiiniilmesi halinde,
buanlayig ve hiz ile Et ve balik Kurumu
kurulugunu ancak ve ancak 25.5 senede
tamamhyabilecektir. Amerika ve Rusya’-
nin _her 50 senede bir misli biiyiimesine
kargin Tiirkiye'nin her 25 yilda bir misli
biiylir bulunmasi karsisinda, hayvancilik
ve et endiistrisi. y&niinden, gelecekte ne
agir komplikasyonlarla karsilagilacag:
acik ve ortada bulunmaktadir. Bugiin yu-
karida da kaydedildigi gibi, 17 Et Kombi-
nasina sahip bulunan Et ve Balhk Kuru-
mu’nun tiim olarak tam kapasite (nominal
kapasite) ile calistig1 efektif giin sayisi sa-
dece 60 giin olup, senede bu giin sayisin
120 ye cikarab lmek icin, Et Kombinasi
sayisina 28 e ve nihayet 208 is giiniine
yiikseltebilmesi icin 47 ye ¢ikarmasi ayri-
ca zorunludur. Atil kapasiteey ragmen Et
ve Balik Kurumu'nun yillar itibariyle et
iiretiminin artis gostermesi, artis goste-
ren Et Kombinalar1 sayisi ile dogrudan
dogruya ilgili bulunmakta olup, bu ne-
denle heniiz bir verimli caligmaya ulagila-
bildig'ni gostermemektedir. Bundan da ¢1-
kan netice Et ve Balk Kurumu’'nun ya-
tirimlarini hizland:rmas1 ve c¢ogaltmasi,
gerce3i ve gecerlil'gidir. Boylece, Tiirki-
yemizdeki hayvanciligimizin durumu ve
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bunun karsisinda Et ve Ballk Kurumu’nun
yeterliligi ve yetenegi, objektif ve bilimsel
kamtlanmig bulunmaktadir.

Uzetleyecek olursak, Ulke hayvancihk
ve et endiistrisinin karsisinda Et ve Balik
Kurumu’'nun daha uygun bir deyimle iilke
et sorunlar1 kargisinda ayni kurumun, bu-
giinki giicii ve heniiz tamamlayamamig ku-
wlusu ile dogal olarak yetersiz kalabile-
cegi, kendiliginden ve yukarida aciklanan
gerceklere bagh olarak belirlenmig olmak-
la, Et ve Bahlf Kurumu oOniinde biriken
kalabaliklari, bu kurulusu hedef alan hay-
van yetigtirici ve besicilerinin elegtirileri,
basin ve yayin organlarimin kamu oyuna
yansitilan her tiirlii hayvancihik ve et so-
runlarinin tartigilmasinda tiim ¢oziimlerin
onun yetkisinde ve c¢oziilememis olanlari-
ninsorunlulugunda oldugunun her defasin-
da gosterilmesini, radyo ve televizyon ile
tiyatro oyunlarmmin konu edilmesini en
onemlisi yakin gegmiste basit bir mezba-
hacilik hizmetini gérmekte olusu seklinde-
ki yanlis kamu oyu degerlendirimi ile hic-
bir hatirlayisin ve énemseyigin icinde go-
rilmemis olmasina ragmen simdi iilkede
adindan olumsuz bir bi¢cimde sozedilir ol-
masinl, Et ve Ballk Kurumu iglev ve ig-
leyigine ait bir bagarisizlik olarak kabul
edemiyecegimiz gibi gercekte kabul edil-
mesi halinde de ise iilkenin hayvancilik ve
et sorunlarimin asla yakin gelecekte olum-
lu bir c¢oziime kavusturulamyacagini, Mil-
letce bilmemiz gerekmektedir. Ulke, yillik
bireysel et tiiketimi 10 Kg. olarak kabul
edildiginde, Strateji uygulama Oram %
10 olan Et ve Balilk Kurumu’'nun, yilhk
bireysel et tiiketimi 20 kg. olarak kabul
edilmesi halinde ancak ve ancak % 5 ol-
makla, simdilik kiilfet olan caligmalariyla
iilke hayvancilik ve et endiistrisinde yapa-
bilecegi, belirgin farkhilhikta bagarabilece-
gi herhangibir gorevi yoktur. Tek gorevi
hizhi bir yatirnm uygulamas: ile 6ncelikle
kurulugunu tamamlamas: ve gelecege do-
niik, gecikmigliginide diigiinerek, kurulu-
sunun heniiz ¢eyrek asir icgerisinde 1/3
oraninda gerceklestirilebilmis olmanin bi-
licine dnce kendisinin varmasi, olacaktir.

Ham madde kaynagi, Igletme girdileri ve
Yatirim olarak iilke digina bagh bulunma-
yan bir endiistri kolunu temsil etmesi
onemli bir avantaj olarak gerek kendi ve
gerek iilke ic¢in, bu yolda bir alt stratejiyi
benimsemesini zorunlu ve kacinilmaz kil-
maktadir. Her yonii ile et sorunu ¢oziimii-
de oncelikle bu alt stratejinin uygulanma-
sina baglh ve siirekli kalacaktir.

Neden Et Endiistrisi :

Tiirkiye’de endiistri denildigi zaman
herkesin aklina, motor, otomobil, demir-
celik yapim gelir. Et’'inde, cimento, seker
ve icki gibi endiistri konusu olabilecegi iil-
kemizde gec farkedilmistir. Bu geg farke-
digin diger nedenleri olmakla bheraber en
onemli nedeni sudur. Ulkemiz bir hayvan-
ciik iilkesi olup genellikle son zamanlara,
kadar iilke et tiiketiminde, etin, geker,
cimento gibi darligi ve yoklugu goriilme-
yecek gekilde et fazlasi goriiniimii, iilkenin
hayvancilik ve et endiistrisi gibi bir soru-
na, olmasi gereken bir ¢oziim yolunun
aranilmasina son yillara kadar énem ver-
dirmemistir. Ancak son yillarda iilkemiz
niifusunun hizli artig1 sonucu, tiiketimin-
deki arti3 ve bunun yamsira ii:kemizin
yapmak zorunda bulundugu ve ozellikle
alt yap1 yatirimlari ile hepsinden de 6nem-
li 1973 Diinya enerji krizine bagh olarak
gekillenen zorluiilar nedeniyle yoklugunu
veya darhgmni cektigi dovize olan gerek-
s'nimini kargilamada artig gosteren dig
satim gelirlerini daha da artirmak i¢in et
ve canll hayvan dig satimi gibi iilke digina
yapilan satiglar ve nihayet yillardir de-
van eden ve fakat et tiiketimimiz ve et ig
satimimizda artig goriilmesine kadar etki-
leri pek ciddiye alinmamig hayvan kacak-
cihiginin ayni 6l¢ii ve anlamda devam et-
mesi, ayni gekilde Tiirkiye’'mizde bir et
sorunu diiglincesinin geligimine ve gelig-
tirilmesine etken olmustur. Gercekte et
fazlasina sahip olunan Tiirkiye'de et agi-
&1 bulunan iilkeler gibi, et darhg: ve yoklu-
£u cekilmesi ve et fiatlarinda goriilen den-
gesizlik, Tiirkiye'nin yakin gelecekte et dig
almina kadar gidecegi yolunda uyanan
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ve gekillenen genel yargl, baglangicta
onemsenmeyen Ulke, Hayvancilik ve Et
Endiistris:ne gozlerin cevrilmesine neden
tegkil etmigtir. Gozlerin cevrilmesi elbet-
teki yetmemistir. En 6nemlisi makalenin
bagindan bu kismina, kadar ulagan gorii-
niimler olusmusg, en énemli ulusal ve giin-
cel sorun goriilen petrol deger yargisin-
dan daha biiyiik sorun boyutuna ulagmig
bulunmaktadir. Bugiiniin Diinyasinda pro-
tein saglamminda bir darhk ve diinya et
fiatlarinda yildan yila goriillen genel ve
siirekli ve fakat alternatifsiz yiikselis
esasen bulunmaktadir. Diinya toplam nii-
fusunun 1/3 den geri kalan 2/3 niin nor-
mal beslenme yetenek ve olanaklarindan
yoksun ldugu ve geregi gibi protein alan-
madigi bilindigine gore 2000 yilinda, 1960
yiindaki niifusunun iki misline biiyiiye-
cek Diinya niifusunun yiikselis grafigine
baglh olarak bu darlik ve fiat konjonk-
tiirtindeki artig normal kabul edilmek ge-
rekecektir. Ancak bu bdyle olmakla bera-
ber Tiirkiye gibi kendi ihtiyaci iistiinde
canli hayvan Stoku’na sahip bulunan fa-
kat zaman zaman et darligi ceken ve et
iist fiatlar biiyiik dalgalanmalar gésteren
bir iilkeyide diinya iizerinde gosterebilmek
bugiin icin, hemen hemen olanaksizdir. Bu
nedenle boyle olmaktadir sorusuna bagh
sorun ve nedeni, oldugu gibi acik ve ortada
bulunmaktadir. Tiirkiye iizerinde, son yil-
larda yapilan en kolay savunma herkes
icin su sekilde gecerli addedilmektedir. Or-
negin, gorevini yerine getiremeyen veya
kabul ettigi gorevi karsihig1 yetenegi bu-
lunmayan kisiler veya baska ornek'erden
hem alic1 hem satici, kendini hakhilik ice-
risinde gosterebilmek icin, ileri derecede,
iilkede bir enflasyon oldugundan bahisle
fiatlarin kontrol edilememezligini 6ne sii-
rer ve kolay bir neden bulabilmenin arka-
s'na s ginirlar. Canli hayvan ve et fiatlari-
ninda, herkesin herseyi bu enflasyonla
oértmek cabasinin artik yadirganmiyan go-
riiniimii icerisinde, kontrol altinda tutula-
miyacaginl one siirmek bir bakima hakli-
hk ve bir bakima, bu gorgiiniin sahipleri-
ne kendilerini savunmada kolaylik, saglar-
sala, enflagyonist baskinin, ham madde
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olanaklan, ilgili igletme ve endiistrinin, gir
dileri ve nihayet yatirimlar ile iilke 6z kay-
naklarina tiimii ile dayal bulunmas: ger-
cegi kargisinda gercekte canli hayvan ve
et fiatlarn artig grafiginin siirekli yiikse
lis gosteren goriiniimiinde yalmz Devlet ke
simi degil ve fakat hayvancilik veet en
diistrisinin iilke diizeyinde taraflilarim
olugturan Belediye ve Esnaf Tesekkiilleri
ile Kooperatiflerin ve Ozel Sektoriin, bu
endiistriyi yanl's uygulamalarinin ve yan-
g anlamalarinin da 6nemli anlam ve 6l-
ciide etkisi vardir. Diga tiimii ile bagimh
bulunmayan bir endiistri ve onun cesit'i
iiretimleri ve ham maddesi ile yatirim-
lari, olsa olsa iilkedeki enflasyon etkisini
a~altic1 yonde etkilidir. Bunun kargitim
savunmak, hayvancilik ve et endiitrisinin
gerektirdigi bilgi ve deneyime sahip olun-
madigim kanitlarki bundan bu endiistri-
nin 6ncelkle iglililerinin {iziintii duymas:
gerekir.

Tiirkiye Et Bilancosu :

Tiirkiye'nin Mart-Kasim aylari arasi
240 Bin et fazlahgna kargihk, Kasim-
Mart aylar1 arasinda 60 Bin Ton et agigi,
bulunmaktadir. Gercekte et acgigimin 4
misli et fazlaligina sahip bulunan, Tiirki
ye en az 60 Bin Ton eti stok edemedigi
icin canli hayvan ve et fiatlarinda artig
nedeni olarak gekillenen et darl'g1 ve yok-
lugu ile karsilagsmaktadir. Daha Onemlisi
Dig satim yapmadig1 takdirde elde kalacak
(240 - 60) =180 Bin Ton et karsiligi canli
stok, besleme zorluklar: ve easesen ekono-
mik olamiyacak besleme ile gelecek sene-
lere devredilemeyecegi cihetle gerek iireti-
ci gerek tiiketici yoniinden olumsuz etken-
leri yaratan tek faktor ge-erlilig'nde ol-
maktadir. Tiirkiye'nin 100 Bin Ton et dig
satmina gitmesi halinde Nisan-Ekim
aras: sadece 138 Bin Ton et fazlasi ve
Ekim-Nisan arasi 132 bin Ton et ars1
buluracaktir. Tiirkiye bdylece goriildiigii
gibi iiretim ve tiiketim dengesini kurmusg
ve daha Onemlisi iiretici ve tiiketici kar-
silikli hukuklarim1 korumus ve bakimi ile
giidiilmesi zor ayrica son derece pahali bu~



lunan canli hayvan stokarim gelecek yil-
lara devretmek zorunlulugu duymaksizin
et stoku olarak iiilkemizde kurulu ve fa-
kat sayllarmin artirilmasi gereken Et
Bankalar’na (Et Kombinalari, Soguk De-
polar ile Et Depolama ve Paketleme Te-
sisleri) yatirilmig olacaktir. Et dig satimi-
nin Onlenmesi yolunda zaman zaman be-
liren ve ne yazk ki bilingli higbir hesa-
ba dayanmiyan egilim et boliuguna degil
doviz kaybedilmesi yanisira hayvan ka-
cakciliginin artmas) ve iilkemizde et fiat-
larmmin genel enflasyon baskilarindan iil-
kenin diger iiretim unsurlar1 kadar etki-
lenmesine ve et darhigina neden tegkil et-
mektedir. Sektorler itibariyla yatirim ola-
rak toplam 20 Bin Ton et stok edebilme
yetenegine kargilik, zorunlu et stok alt li-
miti 60 Bin Ton itibariyla, gimdilik varo-
lan stok yeteneginin gercekte (60 Bin :
20 Bin) = 3 misline yiikseltilmesi ilk aga-
ma clarak hayati zorunluluk gostermek-
tedir. Bu takdirde unutulmamasi gereken
husus, staki! ilk konum saglanacak olmak-
la beraber, derisinden tirnagina kadar cid-
di kayiplar1 olusturan veya olugturacak
o'an, hayvan karcake¢ihgi’nin nerede dura-
cag! belli olmuyacak goriiniimii yanisira
gene ayni kayiplara neden olacak gekilde
hin de Gzlenilmemesi ve girigilmemesi ge-
rekli canl hayvan dg satimi, kiilfetlerine
katlamlmak zorunlulugu sgekillenecektir.
Bundan et fiatlarinda denge saglanirsada,
hayvanciligin kalkinmasi icin gerekli or-
tam kaybedilmis olacaktir. Bunu 6nlemek
et fiatlarinda gecrekli stabilizasyonu sag-
lamak ve daha fazla et tiiketimini iilke
icindz gerceklegtirmek {izere, 100 Bin Ton
¢l-iisiinde et dig satim'na gidilmesi zorun-
lu bulundugundan h-r yi1l Ekim/15 - N'san
15 aras1 6 ay siireli yapilmasi gereken stok
132 Bin Ton et olacaktir. Boyle yap Imak-
la Et iiretim ve Tiiketim, balans1 saglan-
mig ve et bilanccsu 10) Bin Ton dig satim
konusu et karsiligl doviz kazamimi yani-
sira deriden tirnaga tiim bu dig satimin {il-
ke icinde kalacak artiklar1 ayrica dovirze
cevrilebilir olarak elimiz altinda degerlen-
mis olacagindan gercekten biiyiik, karl-
likla her sene kapanmig bulunacaktir. Bu-

nu Tiirkiye’'nin bagarabilmesi gercekte,
yatirim olarak, bugiinki et stok yetene-
ginin, 20 Bin Tondan,6 misli daha fazla
et stok iist limiti olan 132 Bin Tona yiik-
seltilebilecek say1 ve kapasitede gercekles-
tirilebilmesine baghdir. Simdi bagarih Et
ve Balikk Kurumunun bu gercek durum
karsisinda neden basgarisiz goriintiigiiniin
sakll nedeni daha iyi anlagilir olmalidar.
Gene dagimmk ve birlesmemis gliglerle 6zel
sektor kuruluglarinin yetersiz ve cilic ka-
pasitelerle hayvanciik ve et sorunlari-
nin ilstesinden gelemeyigleri  daha
anlamli  kavranabilir, bulunmal:dir. O-
zetlersek, sorunun temel nedeni ne
biiyiikliitkte sahip olunursa olunsun,
canh hayvan potangiyeli veya buna
Lag1 kssaphk hayvan giigleri degil bir
ilzenin et stoklar1 tamamim bu giice gore
yapabilip veya yapamamaudw. Boylece
Tiirkiye i¢in iiretim ve Tiiketim KEgelleri-
santanirsa, Tiirk Toplumu tiiketecegi etin
% 56 oranindaki kismum taze et ve % 24
oranindaki k'smn: donmus et stoklarindan
kavgilamak, -d's satima verecegi etin %
15 oranndaki kismini taze et ve % 5 ora-
nindaki kismin1 donmus et stoklarindan
devretmek zorunlulugu ortaya cikmakta-
dir. Nasil Tiirkiye elektrik iiretimi igin su
kaynaklarindan yararlanilmasi igin baraj-
larini inga etmek zorunda ise ayni anlam
ve decg rde de, et iiretimi i¢cin hayvan
kaynaklarindan yararlanabilmede gereken
yatirnmlarint yanmak zorundadir. Genel
perspektif icerisinde et sorununun ¢ozii-
mii palyatif olmiyan tedbirlere gore yati-
trim aksiyon ve aktivitesinde sakhh bulun-
maktadir, Et {ilke i¢in petroldende kiymet-
li varo’an bir varlik olarak, yatirnmlarimin
diga. bagiml bulunmamas: ilede ulusal ol-
ma nitelik ve niceliklerinin hepgini b'rden
kapsamaktacdir. Makalenin bu boliim de-
gerlendirilmes nde  yarlmug  Istatistik
Kontrollar icin, iilke bireysel et tiiketimi
yilik ortalama olarak % 25 hata ile 15 kg.
alinmigtir. Gergekte bu deger bolge bolge
ve yildan yila degigir bir deger bulundu-
gundan % 25 hatah olabilmesine kargin
iilke icin alt ve iist limit degerler olan 10
ve 20 olarak (kg/bireysene) gegerli birim-



lerinin ortalamasi bulunmaktadir. Ne var-
ki gimdiden goriinen odurki Tiirk Toplumu-
nun daha fazla et tiiketebilmesinin bugiin-
den yatirim olarak ne kadar gerilerde bu-
lundugumuzu belirlemesi bakimindan uya-
rict goriiniimii diiglindiiriicii, yatirim bede-
li olarak 1 Kagit Fabrikasi karsihig: 10 Et
Kombinasi’'min kurulabildigi yillarin, gene
iilke hayvancilik ve et endiistrisi bizim ko-
numuzdur diyerek ilgili cevrelerinden yone-
tilen engelemelerin bugiin artik belirmis
ve ortaya citkan sahiplerinin kiymetli yil-
larin agir faturasinin kargil ginda kaybe-
dilmig olmas1 acidir. Bugiin heniiz petro-
lii bulamamig Tiirkiye, 1973 Diinya enerji
krizinin getirdigi ekonomik tandanslarinin
gelismekte olan iilkelere yiikledigi agir1 si-
kintilara karsin et bollugu ile ulagacak re-
fah Devleti olarak coktan endiistrisini ve
ekonomisini her alanda kurmus ve yiiksel-
migtii.

Kavbettiklerimizi Onliyemiyoruz....

Tiirkiye’de herkes hayvan kacakcili-
gindan sz eder olmustur. Ilerisini gerisi-
ni diigiinemeden konusanlar Hayvan Ka-
cakciligi’'nin onlenmesini istemektedirler.
Bu sekilde istek sahibi olanlar yalmz bir
seyi unutmusg goriinmekteler ve hayvan
kacakciliginin dnlendigi takdirde, ortada
kalacak bu hayvanlarin, barindirma, yem-
leme ve besleme yetersizligi kargisinda ki-
rilacagini hi¢ diisiinememekteler. Gercek
olan sudur ki.. Dogu Anadolu’da Besi Plan-
tasyonlar1 kurulamadan ve Bati Anadolu’-
dan yeterli yem, bu bolgeye getirilemedigi
siirece -en 6nemlisi Et ve Balhk Kurumu
yatirimlarinin ayni Bolgede tamamlanaca-
g1 tarihe kadar, simdidahi énlenememis ol-
dugu gibi, 6n'encmeye-ektir. Gercekte ke-
sime hamirhale gelen siirii ete cevrilemedigi
takd'rde, ekonomikligini kaybeder. Canh
govd-lerin ete cevrilip stok edilebilmesi
icin gereken yatirimlar yapimahdir. Bu ya-
tirmlar yapilamamigsa, iilke i¢in bu konu-
da izlenebilecek iki yol vardir. Kendiligin-
den kacaga gidecek veya canli olarak hic
deg'lce dig' satimini, yatirnmlar yapilmadi-
g1 cihetle, zorunlu ki'acaktir. Ulke cikar-
lar1 acisindan canh hayvan dig satimi ise
kabul edilebilir bir yol degildir. Yillardir
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siire gelen, hayvan kacgakcgligi gibi kuman-
da edemedigimiz bir aktivite gercekte bu
gizli dig ticaret iligkisi ulusal ekonomimize
agir kayiplar verdirmekte ve et fiatlarin-
da yiikselme nedeni olan et darhigina yol
acmaktadir. Gercektende, Giiney, Giiney-
Dogu ve Dogu Anadolu’dan Iran, Irak ve
Suriye ile bu komsu iilkeler iizerinden di-
gerlerine yonelmis hayvan kacakcgiligi, di-
ger kacakeihk konularininda karsihkh ger-
ceklesmesine ayrica neden tegkil etmekte-
dir. Simir boylarinin mayinlarla dogenme-
sine kargin onlenememis kacakcilik nede-
ni ile ilgili, cegitli cevre ve kuruluglara ait
teshislerin yanlhs oldugu gercegini ortaya
koymaktadir. Oncelikle hayvan kacakcilig
nedir onu kisaca tartigalim. Hayvan ka-
cakeilig1 gercekte bir goc olayidir. Osmanh
Imparatorlugu zamaninda genis topraklar
iizerinde bu topraklarin yazin kuzey bolge-
sinde, kigin giiney bolgesinde toplanan
hayvanlarin giineyden kuzeye, kuzeyden
giineye olan dogal go¢ aksiyonu, Osmanl
Imparatorlugunun yikilisi ile bugiin hudut-
larimiz1 asmakta ve tagsmaktadir. Sinirla-
rimir1 agan bu hayvan kitlesinin, canh stok
olaralt kis mevsiminde barind'rilmasi, bes-
lenmesi ve yeni senenin yazina kadar ko-
runulmasi ekonomik olmadigi gibi ve esa-
s°n anamsiz da buunmaktadir.

Eger canli hayvan stoku olarak, bu
kitleyi et stokuna, cevirecek yatirimlara
sahip degilsek, bu hayvan kitlesinin kirilip
mahvolmamas: icin canli hayvan olarak
dis satima konu etmemiz zorunlu -
dur. Son willarda canli hayvan dig sa-
timina yonelmekle bu sekil gercekte
kayiplara neden olmakla beraber dig sa-
tima konu dig ticaret zorunluluguna da-
yali hayvan kacakciligi hic degilse kismen
6nlemek istenmigsede, elimizde kig mev-
siminde canli hayvan stoklarimin kalacag-
m ve kendi gereksinmelerimize yeter se-
viyede et stoku bulunmadigini bilen dig
aliclarin tiim istekleri kabul edilmek du-
rumunda olumlu sonu¢ alimamamaktadir.
Gergektende son iki yil bir miktar et ve bir
miktar canlh hayvan dig sat'mina karsin,
hayvan kacak¢ig1 simr boylarinmn mayin-
la cevrili durumu kargisinda dahi devam



etmigtir. Bugiin mayinh alanlarin temizle-
nerek, tarimsal yerlesim merkezleri haline
getirilmesi diisiiniildiigiine gére, yukarida
agiklanan terminolojisine uygun olarak
hayvan kacakcilig iizerindeki goriiglerimiz
gecerlik kazanmaktadir. Goriiliiyorki, hay-
van kacakciiginin 6nlenmesi degil, 6nlen-
digi takdirde, ne yapilacagi ve bunun ca-
resizligi diigliniilmelidir. Herkes bugiiniin
Tiirkiye’sinde hayvan kacakc¢ihiginin 6nlen-
mesi gerektigini giddetle isterken, onlen-
digi takdirde ekonomimizde ne biiyiik ka-
yiplara neden tegkil edecegini diigiinemez
bir durumdadirlar. Yoksa iddia edildigi gi-
bi kacakcilik nedeni iilkemizle komsgu iilke
ler arasinda sekillenen fiat farki degildir.
Bir Atasozii olarak, Tas yerinde agirdir
gliniimiize kadar gelmigtir. Tag bir kere yu-
varlanmaya baglarsa, hem hafif ve hemde
tutulmayacak gekilde gidecegi yere kadar
gidecektir, demektir. Bunu hayvan kacak-
cihigt ve canli hayvan dig satim icin teg-
mil edebiliriz. Fiat fark: iilkemiz ile kom-
su iilkeler arasinda ne kadar Tiirkiye’nin
bir bakima gore aleyhine ve bir bakima
gore lehinde ve verilecek fiat ne kadar faz-
la olursa olsun, canh hayvan stoku bulun-
dugu yerde et stokuna cevrildigi takdirde,
gecerli fiat1 iilke icin diisecek ve komsgu
iilkeler igin yiikselecek gekilde, komsu iil-
kelere yuvarlanmiyacak gekilde iilke icinde
kalacaktir. Bu takdirde komsu iilkeler de-
gil kacakeihk, siirekli aleyhimize igleyen
canli hayvan dig alim1 yoluylada et gerek-
sinimlerini kargiliyamayacaklarindan Tiir-
kiye’den bu defa et talep edeceklerdir. An-
cak insiyatif Tiirkiye'nin olmak kaydiyla
bu yoldan bir dig satim esasen ne kendi tii-
ketimimizi nede iilkemizdeki et fiatlarim
etkiliyemeyecektir.,

Tiiketim Performans: ve Yiikseltilmesi :

Diinya, iizerindeki ileri ekonomi ve ileri
endiistrileri birbirleri ile, iilkeler olarak
kargilagtirirken, bunlarin  yilhk bireysel
et tiiketimi, bir 6l¢ii olarak ele alinmakta-
dir. Eti en fazla tiiketen iilkenin en ileri
kalkinmighk diizeyinde bulundugu kabul
edilmekte ve ozellikle etten iiretilen ma-

muller (sosis, salam, fiime ve konserve et,
pastirma ve sucuk ilejele iskembe, ciger
pate v.b.g.) cesit ve miktar1 fazlahg top-
lumlarin kalkinmighklarimn  gercek de-
gerlerine kamt addedilmekte’dir. Ornegin
Amerika’da et tiiketiminin % 60 oraninda-
ki kismine karsin Tiirkiye’'de % 5 orann-
daki kismi, ancak ve ancak et mamulleri
olarak tiiketime konu olmaktadir. Tiiketim
performansinin yiikseltilmesi etin ¢ig ola-
rak tiiketime konu olmasi degil biiyiik
miktarlarda igleme tabi tutulmug oldugu
halde tiiketilmesini zorunlu kilmaktadir.
Gercekte Diinyanin sayili mutfaklarindan
biri olan Tiirk mutfaginin gecerliligi, 6rne-
gin kiyma et’e biiyiik onem kazandirmakta
olup bu tandans elbetteki kalkinmighk dii-
zeyinde ileride bulunan iilkelerde sadece
hazirlanmig ve porsiyonlanarak paketlen-
mis hamburger’e konu kiyma etin et en-
diistrisinde gecerli pazarlamadaki kaybe-
dilmig agirhk puvammn Tiirkiye'deki pa-
zar anlayisi icinde yiikselmesine neden ol-
maktadir. Buna ragmen Tiirkiye kalkin-
mighk diizeyinde kendi mutfagindan mo-
dern ig hayat1 zorlamalar ile ayrlacak ol-
sada mutfaginmn temel anlayigina bagh ola-
rak kiyma et olarak tiiketim egeligini sakh
ve yiiriirliikte tutacaktir. Bu anlayig kal-
kinmighgmizin bugiinki diizeyinde et eko-
nomisini zorlamakta daha yiiksek fiatlarla
alicisim1 bulabilen, govde etin degerli ki-
simlarimin kiymetlendirmesindeki kir mar-
jini, hayvanciik ve et endiistrisinin aley-
hine olarak diisiirmektedir. Hernekadar
Bat1 kalkinmighk diizeyinde et mamul'eri
iretim ve tiiketimi paymnin yiiksek olma-
sin1 bir yaklagim olarak sevindirici goriin-
mesine ragmen son yillarda Pastirma ve
Sucuk gibi et mamulleri iiretimi normal
kabul edilemeyecek 6lgii ve anlam da artig
gostermektedir. Iki ana neden buna bagh
gekillenen sorunlarla ilgili ¢6ziimiide gos-
termektedir. Ulkenin yatiim olarak et
stok olanaklarimn smirh bulunugu kargi-
sinda, ornegin pastirma ve sucuk iiretimi
ilkel gartlarda ve prodiiktif = olmuyan bir
tarzda gerceklestirilmekle beraber, eski
Tiirklerde de goriildiigii gibi konservasyon
yoluyla stok edilebilir ve saklanabilir ol-
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maktadir. Besisi tamamlanmig canli stok-
lar hemen pazara siiriiliirse elbetteki fiat-
lar diigecek veya siiriilmesi geciktirilirse
besi masraflar1 artacaktir. Ikinci bir ne-
den gene birincisi ile yakindan bagintih
oldugu halde, besicinin bir garanti deger-
lendirimi olarak, ekonomik birer igletme
goriiniimiinde bulunmayan ve ilkel kuru-
luglar halinde ¢caligan ev veya diikkan ima-
lathanelerinin sucuk ve pastirma {iizerin-
den sagiadiklar: kir marjinin yiiksek ve
imalat ile satis risklerinin 6nem tasima-
mas! sonucunda herkesi evinde veya diik-
kaninin bir késesinde her ydnden kontrol
edilmeyen kolay bir aksiyona kendilerini
siiriiklemig olmalaridir. Et ve Balik Kuru-
mu et {iretiminde artirirken et mamulleri
olarak kapsitesini artiramamig olmakia
kendine yiiksek kir marji saghyacak bu
olanagi gozetmedigi gibi iilke capinda ken-
dine yonelik agin ‘istemleri kargiliyami-
yarak, yukarida kaydedilen tiiketim per-
formansinin diigiimiine neden oldugu gibhi
kendi belirgin cirosundaki hasilanin kay-
bedilmesine, paket et iiretilmesindeki ye-
tersiz kapasitenin neden oldugu kayiplar-
la birlikte, yol agmigtir.

Yem Sorunu :

Gergekte iilke tarimsal © yapisindaki
diizenleme gelecege yonelik olarak, ileri-
nin ileri kalkinmighk diizeyindeki Tiirki-
ye Hayvancihik ve Et Endiistrisinin ger-
cek gereksinimi olacak, bugiinki giin gec-
tikge bozulan Ulke Yem Endiistrisi iire-
tim unsurlar1 kalitesi ve kapasitesi so-
rununu ¢ézmek kaydiyla Tiirkiye'ye ye-
tecek hayvan yem ve cegitlerinin iiretil-
mesini 6z kaynaklara dayal oldugu hal-
de sagliyacaktir. Ornegin gereksinim iis-
ti ve dig satimda karsihik bulamyacak
bugday iiretimi veya pamuk olarak en-
diistrinin ve dig satimlarin  emebilecegi
iistiinde pamuk iiretimi veya agir1 yillhik
gtoklarin degerlendirilmesinde zaman za-
ma ntehlike beliren tiitiin iiretimi, yeri-
ne yem ' bitkileri iretimine agirhk veril-
mesi iilke cikarlarimn yakin gelecekten
itibharen bagliyacak yeni bir uygulamanin
benimgenmesi bir zorunluluk ve bugday
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yerine et yedirilmesinin kaginilmaz eko-
nomik kararlilik, olarak simdiden benim-
senmelidir. Bilhassa o6zellikle son yillar-
da iilke endiistriyel yem kalitesinde anor-
mal derecelerde bozulma, besi perfor-
manuslarimi bozacak gekilde hayvanciligi-
mizda onem tagir durum gelmigtir. Orne-
gin broyler tavuk yetistiriciliginde 55 giin
ile simirlanmig besleme siiresi karma yem
ler kalitesindeki bozulmaya bagh oarak
65 gline yiikselmis ve en 6nemlisi et ka-
litesi diigmiis bulunmaktadir. Hayvansal
Yemlerin yiiksek kalitede iiretimleri ve
karma yemlerde kullanimi yalmz ve yal-
niz yem bitkilerinin gereksinime cevap
verecek olgiide iilkede tarimsal diizenle-
me sonucu iiretimi ile saglanamiyacagi
cihetle hayvancilik ve et endiistdisinin
artiklarinin da yiiksek kalitede ve yete-
cek kapasitede kullanimina olanak tani-
yva:ag1 nedenle hayvancilik ve et endiist-
risi igin gerekli endiistriyel yem yaratimi
goriilecegi gibi bkir taraftan da kuru'ur
ve caligir bu endiistrinin kurulugunun t:
mamlanmas: ile gekillenecektir. Aksi tak-
dirde yakin gelecekte, yem dig alhmi zo-
runiulugu ile karglasilmamas: icin tarim-
sal diizenleme ile yem bitkileri iiretimine
aZirihk verilmezinin planlanmasi yanisi-
ra, hangi kesimi temsil ederse etsin ku-
rulu ve caligir hayvanciik ve et endiist-
risi yatirimlarnin sayilarinin artuilmas:
zorunlu ve ka imilmaz bir plan hedefi ola-
rak ikicei bir kuvvet kazanmaktadir. Hay-
van:iik ve Et Endiis!risi sorun'ar: ve ¢6-
ziimlerinin tarticilacagi her yerde, yem
sorununda, bulundugu goriigii temelde ve
faat 6n planda tutulmahdir.  Ornegin
iilkede yem fabrikalari kurulusu gerek
Devlct gerek Ozel Sektér kesimlerinde
hizla bir geligim gosterirken, iilke Yem
Endiistrisi icin ham madde gecerligindeki
Ft Kcmbinalari, art'klarinin yecter ve ge-
rek olmast kargsinda, sayilarimn yati-
rim olarak art'rimasi aym paralelde hiz-
mete konulmas: verimli ve iilke ctkarlan
nmn' gerektirece®i uygun bir akmyondur

Ulusal Tasima Politikas:..

1973 yvihinda sgckillenen Dlmya' Ener-
ji krizine kagh olarak, hayvaneiik ve et



. endlistrisinde gegerli tagima yontemlerine
yeni bi ranlayig ve her iilkenin kendi ger-
ceklerine uyar bir yineylem getirilmesi
kaginmilmaz bir ilke degerindedir. Dogu’dan
Bati’ya yonelik canli hayvan ve et tagi-
macihiginda bugiinki kogullarda en ekono-
mik bir tagima sistemi olan denig tasima-
cihgina agirhk ve pay verilmesi ve dig sa-
t:mlarda deniz tagimaciligl yanisira hava
tagimaciligininda benimsenmesi, yerinde
olacaktir. Yanhg olarak TIR tagimacihig:
olarak amlan karayollar1 kapah-acik trey-
ler veya frigorifik treyler’ler termos va-
gonlarla demiryollar1 ile yapilan canh
hayvan veya et tagimasi, et ekonomisine
ve canli hayvan ve et digsatimlarinda kar-
g1 tarafa agir 6demeler getirmektedir. Li-
man ve depolama olanaklarn gimdilik ye-
terli, Mersin ve Trabzon Et ve Balhk Ku-
rumu tesislerini deniz tagimacihig baglan-
gicl igin iilkede, iilkenin bugiinki bir sansi
olarak kabul etmek iilkeye ¢ok geyler ka-
zand racaktir. Balhkgihkta hizmet goren
av ve aragtirma gemileri yamsira, bagarih
hizmet ifa eden frigorifik koster deniz ta-
simacihgina elverisli yapr ve ozellikte ta-
sima gemilerininde satilmig olmasi karsi-
sinda alicr tara®in bu tekneleri donatim-
larim sOkerek kum gemisi yaparak kul-
lanmasi ile Et ve Ballk Kurumu kaybet-
tigi gibi iilkede deniz tasimacihgindaki
olanaklarm, kaybetmigtir. Hayvanciik ve
Et Endiistrisinde, deniz ve hava tagimaci-
higi yerine goére ulusal tasima politikasi
kabul edilmelidir. Dogu Anadolu’dan Bati
Anadolu’ya Kurum Et Kombinalan iire-
timi et taginmakta ve govde et olmas: ne-
deniyle kemikle beraber bu tasima agir
tagima navlunu karsilign yapilmaktadir.
Eger kemikli et, govde olarak goénderil-
meyip paket et bloklan olarak taginmg
olsa tagima malolugsu 1/2 oramnda diig-
tigii gibi 2 misli yiikleme olanag TIR
veya vagon ile saglanacag: nedenle, tagi-
ma genel giderlerinden en az yariyarya
istifade edilmesi yan'sira, olugturulacak
filolar sayisi1 yar yariya tasarruf edilmig
olacaktir. Kaldiki 1973 diinya enerji kri-
z'ne bagh gekillenen ve bugiin biitiin agir-
hig ile iilkemizde her alanda etkisi duyu-
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lan ‘crtam wve kosullarda bu yolun hald
benimsenmemig olugu ile ilgili kayiplar
yalmz ve yalmz bunlar degildir. Bat1 A-
nadolu’ya gereksiz navlun édenerek nak-
ledilen kemikler, yem katki maddesi veya
endiistriyel yem olarak hazrlanarak tek-
rar Dogu Anadolu’nun biiyiik gereksinme-
sini tegkil eden temel madde olarak geri
sin geriye tekrar navlun ddenerek Bati’-
dan Dogu'ya getirilmektedir. Gergekte
Dogu -Et Kombinalarinda mevcut ve atil
bulunan iggiicii degerlendirimi ile govde
etlerin kemiklerinden siyrilip blok ete dé-
niigtiiriilmesi hem ters ve ikili tasimadan
hemde kaybedilen isgiiciinden yararlaml-
masim pozitif yonde etkiliyecektir. Kaldi-
k ibiiyiik tiiketim merkezlerini belirleyen
Bati’da, Dogu’dan gelen bu et bloklarinin
halk tiiketimine kisa bir hazirbk dénemi
sonunda verilebilir olmasi1 ayrica sagla-
nacagindan, iigiincii ve vazgegilmez bir
avantaj ayrica saglanmig olacaktir.

Yeni bir Strateji Belirleme Nedeni :

Acikea goriilecegi gibi yukardan bu-
yana, Tiirkiye hayvancihk ve et endiist-
risini, bu endiistri ile ilgili goriiniimleri ve
en Onemlisi nedenleri objektif olarak ir-
delemig bulunmaktayiz. Gergekte kigisel
olmaktan ziyade, iilke hayvancihik ve et
endiistrisinde gecerli tandanslar1 mate-
matiksel yontemlere dayal bilimsel ista-
tistik kurallarina gore Universite Compu-
ter System’'den de yararlamlarak bilim-
sel olarak Tiirkiye kalkinma tarihi iceri-
ginde belirlenmesi ilk kez gerceklegtiri-
len bir degerlendirim ile genellik kazan-
dirnllmig bir yargl ve kamtlar dizisine go-
re Ozetlenmig goriigler, hepimize gelece-
gin Tiirkiye'sinde bugiiniin hayvancihk
ve et endiistrisinin gecerli ve degisik bo-
liimlerine ait trendleri dogrultusunda han-
gi hedefe dogru sey.ettiginide gosterir

_bir bigimde, bu seyir icinde yapilmas1 ge-

reken diizeltmeleride igaret etmek kay-
diyla bizi bir yeni strateji belirlenmesini
zorlar bir sonucun yansiz ve kesin objek-
tif degerlerini vermektedir. Bunda hepi-
mizin birlegsmesi zorunluluguda gergekte
subjektif olmaktan ziyade objektif deger
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yargilarina dayal: -sekillenmig olmasi ile
belirmekle kimsenin, tartigmasiz = benim-
semesini yasal kilacak anlaylgtan dog-
mgktadar. ;5 L

Tiirkiye hayvancxhl{, ve et endustrlsx-
nin en eski kurulusu ve en eski.deneyimli
orgiitii bulunan Et ve Balik, Kurumu, ger-
cekte bu stratejinin. bir alt strateji ile
belirlenecek - bundan. 'b3yleki. durumunun
saptanmasini zorunlu kilan hir. gériiniim
cok kez bugiine kadar haksiz elestiriler ve
yiiklemeler altinda, - ezﬂmektedlr :© hals
de; lilke,. hayvancilik. :ve. et endiistrisi
i¢in . yeni bir .stratejinin _ belirlenme-
smm zorunjuluk ., arzettigi . bir; , dénem-
de, . iligkil; endiistrinin .~en:énde gelen
temsilcisi, Et-.ve Balk. Kurumu igin buns
dan boyleki uygulama. belirlenecek b'r Alt
Strateji ile.saptanmalidir.. Bunun: basari-

ya yonetilmesi ise iilke .tiim -hayvancihik

ve et endiistrisinin bundan, boyleki uygu-
lama bigimini belirliyecek , , bir. Strateji
saptanmasini zorun'u kilacaktir. 'Biz' bu
makhlemizde bu iki stratejinin belirlen-
me zorunlulugunun nereden geldiginin ob-
jektif olarak saptan'munin 6zetini verir
ken kendimizden ve kimseden bir sey kat-
madik .ve. efektif sayilarin gosterdigi du-
rumu sadece ,;ya;n51tt1k,. Bu  yansitim -iki
ayr1 stratejinin.saptanmasmi zorunlu kil
maktadir. Ancak degerlendirimde - katil«
mamig kigisel goriigler, Kurum ve Kuru-
luglar anlayiglary bu defa, burada. 6zetlen-
mis strateji'erin- saptanmasindaal'nmasi
zorunlu. olarak; = strateji = kapsamlarinin
gemsletmek ve stratejilere, 6n: degerlen-
dirimin degngtmlmeyecek genel ‘havasina.
uyumlu olmak kayd'yla eklemeler: yap

a,,k isabetli olacaktir.: - -\ Ly

Al Stratep, Hedeﬁ Et ve Ballk
Kurumu . ;
Gergekte ku.mlusur;u tdmmh)amls

her Kurum _veya Kurulug, kaglmlma.z bir
son plan, Resesyoxg (Recession) — Gerile-
me, donemine girebilir. Kurum veya Ku-

rulugun kurulus tarihi icerisinde zaman

zaman yapilacak du.zenlemelerle‘ bu .. dé-
nem, agllamazsa, 0. Kurum .ve Kurulug igin
Depresyon. (Depression) . = Yok Olma,
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donemine: . girilmesi ikagimlmaz: oldugu
halde kapanir ve giderek, bir.tarih dlarak
iilkelerin- ‘kalkinma tarihlerindeki. . sayfa»
larda yasar, olur. Ulkelerde ve siilkemizs
de bunun oOrnekleri vardir.:Zaman zaman
igletmeleri .tarihi icerisinde... karsgilasilan
bu, durumlardan kurtulup tekrar oturtu-
lacagl: yeni bir yoringe ile tekrar Recor-
very —: Kalkinma ve-Prosperity — Yik-
selme donemlerine sokulur; :bu: boyle: des
vam eder gider. Bu degismez yazgl ol
makla; beraber kurulugsunu . tamamlaya-
mamig - birimlerde olustugu takdirde “iize-
rinde cok:Onemle’ durulmas . gerekh Jbir
durum: ahr ,.:w..a.-,.-,-r I RART
. /0 Bagy RS- g
Vo Et. ve Ba.hk Kummu’da‘, kurulugus
nu, tama.nﬂayama,,dan, .gercekte. vakitsiz
oldugunun  kabulii gerektigi gekilde, Res
sesyon donemine girmistir.Bunun-sorums
lusu_ oneelikle Kurum’un kendi biinyesi
igindeki gorevli.ve hizmetlileridir., Ne: ya-
zakki bu béyle olmakla heraber, Kurum
biiyiik cogunlugunda; -yatimlara, . karst
gereksiz bir allerji yamsira, yatirim. yaps
mama temayiilii, hicbir hesaba-dayandiri-
lamamig . pesin hiikiim - kararhg;  vandir,
Esasen: bu, bedhah wve yanhs kdrarithik
Kurum yatirimlarinin gecikmesine: neden
olmus artan, iilke miifusunun; artantems
poda serunlayy - kalkinmighk = diizeyinde
her geeen giin olugan: kalkinma: agamala-
r1 kargisinda itibari ye izafi olarak ‘geriler
duruma. siiriiklenen Et ve. Balik; Kurnmu,
boyle hir  gong. . : siiriiklenmigtir.;. Tiirkiye
endiistri ve ig cevreleri ve ilgili Kurum:ve
Kuruluslar kendi kendine yatirimlariai ye-
ter bularak: biiylimesine kargi-cikan ve
cogunluk - teskil - eden: bir gérevli: ve
hizmetli- kitlesini A.buyuk .. cogunlukta
gormekle - kendilepine, < hakhlik . tany =
mis ve  Kurumu, iilke , hayvaneilik e,
et endiistrisinde - ker tiirlit sorunun al-
tindan kalkabilecek gozle izlemeklede, Ku-
rumun. yenemiyecegi. yitkiimliiliikleri - dos
gal. kargilamigtir,, ' Bu Endiistri tarihinin,
bir daha kaydetmedigi, bir, siiriiklenig: ve:
cokiistiir. 1935-1959 yllar arast kazandis
g1 yatirm. yapma - aksiyonunynudevam:
ettirebilmig olga -idi hizla.geeecegi, ydriin-;



genin:-belli  kesimlerinde varolan tehlike-
lerden kolaylkla ‘syyrihp! kendini tamam-
lama ile gimdi yiikselme doneminde en
onemlisi- iilke hayvancilik- ve et sorunla-
rin1 ¢oziimlemede bir gii¢: olarak, olacak-
L7

s+ Simdi- bu durum kargisinda, Et: ve
Balik Kurumu'nu * kapatip, goérevi  Ozel
Sektore vermek iizere, sahip oldugu tesis
ve yatimmlarr Ulke Kurum ve Kurulusla~
ri arasinda pay etmek; 'bir. strateji:ola-
rak gehsebllecek ve taraftar bulabilecek
blr goriis varmldlr onemh veya. 6nemsiz
sa.yﬂablhr Ancak ne varki hayvancilik
ve ‘et endiistrisindeki ilke bireysel ve Gzel
sektor kuruluglarida gérev iistlenecek se-
viyedeveya paylanimdan thigselerine dii-
secek ‘Kurum: Tesisleri ile gorevlerini ya-
pacak deneyimli -degillerdir; ' Siimerbank
kurulusunu ta.mamhyablld;tkten sonra,
Ozel Sektor Teks’al Kuruluslarinin, parlak
graflk cizmeye baglyabildigi ve bagarila
Ozel Sektor kargsinda kendini yenileme
ve kendine “yeni ‘bir" yoriinge bulmada
gans ancak kazanabilen Siimerbank ger-
cek seviyesine Ozel Sektir ile kavustugu

hatirlanacak olursa;, Et ve Balik Kurumu

gelecckteki Ozel Sektériin - bu “alandaki
basarilart icin devam  etmelidir yargisi
kendiliginden olugur olmaktadir. Bu Alt
Strateji olarak bir tek hedef belirlerki...
buda, Et ve Balikk Kurumu'nun yatirim-
larin1 hizlandirmasi ve ¢ogaltmasidir. Ul-
ke ve Kurum icin gercek kurtulug budur.

Kald.lkl Et ve Bahk Kurumu yatirimlar.

diga. baghda. deglldlr E.BK., D.P.T, Yiik-
sek Planlama Kurulu bu gercegi asla
unutmamaldir. :

Kurum tesis ve isletmelerinde ize-
nen Aylak Kapasite (Atil Kapasite) nin
onlenmesinde de, parodaks bir goriig go6-
riiniimiinde goriinmesine ragmen, gene,
Kurum yatirimlarin'n artirilmasi, cogal-

tilmasi1 ve hizlandirilmasi 6nem tagimak-

tadir.

-+Kurum et iiretiminin; yillara gore sii-

rekli ve muntazam bir artig gostermis

-

althasy bu agurdaki ‘Cabaldrin yillar geg
tikce: yogunlagtigina delil adedilmeksizin,
dogrudan dogruya artig gosterén Et Komii
binalar1: sayis1 ile direkt irtibatly bulun-

masindandir, Bu- nedenlede, Ku¥um: - yati-

rimlarmin cogaltilmast Ve “hizlandirilma‘
s1 gene onem kazanmaktadir. Kesin olan
bir husus, asagidaayrica, deginilecegi gi-
bi, Kurum et tretim ve stoklarimn, sik
sik deglgtlmlen ve yukseltﬂen ca.nh hay;
van fiatlarina ragmen artmangl ‘veya ar-
t1§ gostermedlgl bu cok sakincal duru-
mun, tekrari 1le ger: ekte hicbir gey elde
edilemedigid'r, Gergek o'an, yatmmlarla.
et vretlmmm ve et stoklarmm artirlabi-
lecegldlr

i ve Ba,hk Kurumu nun, Strate—
_]1 Uygulama, Oranl %, 7.5 dan mlnlmum
% 45 ve maksimum % 55 olmadxgl sii-
reze sadece olusturulacak ham madde
plantagyonu ile birlikte olmak kaydiyla
kurualugunu' b'ran evvel’ "tamamlamada
goérevli ve  yiikiimlii kalmasi’ zorunludur:
Et've Bahk Kurumu béylesine diigiik” bir
Strateji - Uygulama Orani ile iilke - canli
hayvan fiatlarimi” belitliyemez veya' ‘bu-
giin oldugu gibi beirleme cabasina her
girdiginde, iilkede gegerli et f.atlarimn
gereksiz yere artmasina neden olur ve en
onem1151 ve en fenasi, kendi et iiretimini
artiramaz ve et stok‘arml gehgtlremez
Et ve Balk Kurumu serbest almlarla
fiat tanzim edici degil, gezerli ve denge
saglanmig fiatlarla yapilmakta olan canh
hayvan pazarlarinin, zorlamasiz blr alici-
s1 olmal-dir.

— Sayilar1 oldukca biiyiik yekiina
ulagmig Ulke, Devlet Uretme Ciftlikleri
ile Devlet Haralar’’'mmn yarimin Tiirkiye’-
sinde tasfiye edilmesi gerekliliginin diigii-
niilmesi halinde dahi Et ve Balk Kuru-
mu'nun kurulugunu tamamlamas: siiresi
boyunca, ham madde kaynag olarak,
Tiirkiye' Hayvancihk ve Et Endiistrisinin
Hayvan Yetigtirme ve Besiciligi Plantas-
yonu' olarak yararh kiinmas: kacini'maz
bir gercektir. Gercekte oturmug ve 'yer-
lesmis ayrica yetigmig, ehliyet ve liyakat-
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ta belirgin personele ve olanaklara sahip
bu Kuruluglar faydali birer iinite haline
gelmede bu olanaktan yararlanmig ola-
caklardir. Béylece Kurum gecerli piyasa
potansiyeli ve et arzinda yeni ve hesapta
buiunmayan yeni kaynaklar yaratimina
vesile olmus olacaktir.

— Et ve Balik Kurumu direk canh
hayvan, taze ve donmug et dig satim yii-
kiimliiliigii almamahdir. Bu kcnudaki tiim
iilke sorumlulugunun koordinatorliigiiniin
tek elden yiiriitiilmesi ve ilgili, Kesim,
Depolama ve Tasmma hizmetlerini yeterli-
gince kargilamaya istemli ve istekli bulun-
malidir. Bu hizmet esasi tbariyla Ozel
Sektiore verilmelidir. Et ve Balik Kurumu
1980 yi1'inda 100 000 Ton et iiretebildigi
takdirde, top'am 7 500 ton et dig satim
(1875 Ton Donmus ve 5625 Ton Taze et)
na talip olabilecektir.

— Et ve Ballk Kurumu atil kapasi-
teye etkisi bakimindan, kesim, depolama
ve tagima hizmetleri yanisira 6zel sektor
ve bireysel kuruluglara, iicreti karsihgin-
da iiretim (et mamulleri ve rendering
mamuleri) hizmetinide verebilmelidir.

— Et ve Ballk Kurumu ciplak et ye-
rine kar marj yiiksek et mamulleri iire-
timine agirhk ve her tesisinde yeterli ka-
pasite vermeli ve her iinitesinde parcala-
ma ve paketleme boliimlerini biiyiitmeli-
dir.

— Et ve Balhk Kurumu Mezbahala-
rin santralizesyonu gorevini iilke adina
tstlenmelidir.

— Et ve Balik Kurumu, Ulusal Ta-
gima Politikasimin artik vazgecilmez hede-
fi bulunan Deniz Tagimaciligina baglangic
yapmal.dir.

Artan Et Kombinalar1 sayis: ile 6zel-
likle Dogu Anadolu’d’a gekillenen ve gekil-
lenecek et hacminin karayolu ve demiryo-
lu iizerinden TIR ve vagon tagimaciligl
ile Bat’ya veya digcatim merkezlerine ta-
sinmasli esasen ¢ok yakin ge'ecekte olanak
digidir. Aksi halde agir malo'ug'u tagima-
cihlk yatirnmlar gerekmektedir.
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— Govde Et nakli yerine b'ok et nak-
I'yat1 esas kabul edilmelidir.

Strateji Hedefi Hayvancihk ve

Et Endiistrisi :

Yukar'da sunulan Alt Strateji’nin bir
iis’, strat-j'si gegerlilig'nde olmasi gere-
ken gercekte Tiirkiye Hayvancihik ve Et
Endiistrisini genel anlamda kapsiyacak
nitelik ve nicelikte bir Strateji’nin belir-
lenmesi gerekmektedir.

— Canli hayvan Klafikasyonu yii-
rirlige konulmali ve canli hayvan pa-
zarlamasinda gecerligi ve iglerligi saglan-
malidir.

— Govde Et Klafikasyonu yiiriirliige
konulmal ve govde et pazarlamasina ge-
cerligi ve iglerligi saglanmahdir.

— Et Greydingi, yiiriirliige konul-
mali ve gegerligi ve iglerligi saglanmali-
dar.

— Et fiatlar:1 serbest birakilmalidir.
Perakendeci ve top'anci kasap kiyma et
d sindaki cig et preperatlarim diledigi fi-
ata, serbest rckabet esasina gore satabil-
mel dir. Miisteri 6niinde hazir anmak kay-
diyla. kiyma et fiat1 giidiimlii kiinmalidir.
(Otcmatik ambalajli kiyma et porsiyon-
lar, ha-irlanmasinda bu kogula bagh tu-
tulmayacaktir.)

— Ekim/15 — Nisan/15 tarihleri
arasinda en az (7) ay sireli donmug et
stoku yapacak bireysel kurulus, esnaf te-
gekkiilleri ile kooperatif ve kurumlara
kargihg! hazinece kargilanacak prim éden-
meli ve ekonomik depolama tar.fesi (is-
kontolu) uygulanmali ve bu aktiviteye
gecerlilik kazand rilmalidir.

— Kuzu kesimi Onlenmeli (polisiye
tedbirlerle degil) Devlet Uretme Ciftlik-
leri ve haralar o giinki gezerli koyun can-
It hayvan fiatlariyla ve koyun ortalama
agirhklar iizerinden kuzu satin alarak
zararhh blancolar1 gekil'endigi takdirde,
hazinece kargilanmak kaydiyla besiye
cekmelidirler. Kazamlacak et, yapagi, de-



ri ve diger atiklar iilke ulusal ekonomisi
ni, hazine’ye malolacak zararin c¢ok iis-
tiinde karl ve verim'i kilacaktir.
Gercekte bu makale, Osmanh Impa-
ratorlugu donemi dahil Cumhuriyet tari-
h'mizin iceriginde iilke hayvanciik ve et
endiistrisine ilk kez tarafimizdan uygu-
lanmig matematiksel ycntemlere dayah
bilimsel istatistik kontrol kurallarina go-
re, Universite Computer System’dende ya-
rarlamlmak kaydiyla tamamlanmig, 500
sahifelik bir Arastirma Projesinin esasa

-

bagh kalarak oGzetlenmis, genel bir gorii-
niimiinii kamu oyuna Kurum ve Kurulug-
lara, bireysel aragtirmalarina yardim
amacl ile arastiricilara vermek iizere ha-
zirlanmigtir. Eksik kalmig gibi goriinen
veya iceriginde oldugu halde heniiz bilin-
cine varilamamig yeni goriislerin burad-
verilmemis kisimlarini, ozetlemekteki ye-
tersizl' gimize kLag'slanmasi zorunlu oldu-
gu gibi, gercek yetersizligin yayin organ-
larindaki sinirlamalarin yarattigl kisitla-
malara bagh kaldigi, bilinmelidir.
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Tirkiye Ig Sularmda Yasayan Bazi Balik Tirleri Sistematifi

Tiirkiye i¢ sularinda yasayan balik
faunas: iizerindeki calismalar sonunda
¢ok sayida tiir'iin  bulundugunu ortaya
cikarmigtir.

Tiirkiye'de; 145.617 km uzunlugunda
akarsu, 203.550 ha tabii go6l, 39.531 ha
baraj golii ve golet bulunmaktadir. Bu
sularda yagayan baz balik tiirleri siste-
matik icerisinde agagida verilmigtir.

Fam. Acipenseridae — Mersin bali-
gigiller.

Avrupa, Kuzey Asya ve Kuzey Ame-
rika’min tath su ve gociicii baliklarindan
olup, 4 cinsi ve 23 tiirden iilkemizde sa-
dece 6 tiirii bilinmektedir.

Acipenser giildenstaedti Brand, 1833
(Rus mersini, Karaca)

Acipenser stellatus Pallas, 1771 (Se-
veruga baligl, Sivrigka)

Acipenser sturio L., 1758
mersin baligi, Kolan, Asil mersin)

Acipenger nudiventris Lovetsky, 1834
(Sip, Biz)

Acipenser ruthenus L., 1758 (Cuga,
Ciga)

Huso huso (L., 1758) Berg, 1911 (Bii-
yiik mersin baligi)

Fam. Clupeidae — Ringa baligigiller

Bu familyaya mensuv tiirlerin ekse-
risi mutedil ve tropikal denizlerde yaga-
makta, pek coklar1 nehirlere girmektedir-
ler. Yurdumuz akarsularinda iic tiirii ya-
samaktadir.

Alosa fallax (Lacepéde, 1803)

(Alman

...... Aloso,  (Caspialosa) e¢. nordmanni
(Antipa, 1905) :
Alosa (Caspialosa) pontica (Eich-
wald, 1838)
Fam. Salmonidae — Ala ve Som ba-
Igigiller

Avrupa, Kuzey ve Bati Asya ve Ku-
zey Amerika’'min tath su ve gecici balikla-
rindandirlar.

Alabaliklar soguk, temiz, berrak ve
dibi cakilli sular1 severler. Bu familyanmn
4 cinsi ve 9 tiirii bulunur. Ukemizde ise iki
tiirii yasamaktadir.
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Salmo trutta L., 1758 (Avrupa ala-
balig1)

Salmo trutta labrax Pallas, 1811
(Deniz alabaligi, Deniz alas:)

Dogu Karadeniz Rize civarinda ya-
samaktadir. Cildir golii.

Salmo trutta labrax Pallas n. fario
L., 1758 (Avrupa nehirlerinde ve Kuzey
Anadolu'nun dag derelerinde bulunur.)

Salmo trutta labrax Pall. n. Lacust-
ris L., 1758 (Gol alasi, I¢ ve Dogu Ana-
dolu’nun yiiksek dag ve yayla gollerinde).

Salmo trutta labrax Pall. n, abanticus
L., 1758 (Abant golii).

Salmo trutta labrax Pall. n. caspius
L., 1758 (Nehir alasi) Kuzey Dogu Ana-
dolu’da ve Aras nehrinde yagsamaktadir.

Salmo trutta labrax Pall. n. magros-
tigma L., 1758 (Nehir alas1). Giiney Ba-
t1 Anadolu’'nun yiiksek dag derelerinde,
Sapanca golii, Ege bolgesi ve Uludagda.

Gokkusag1 alabaliklar1 olarak adlan-
dirilan Salmo cinsine mensup ii¢ tiir ise
Amerikan mengeyli olup yurdumuza ithal
edilmistir.

Salimo gairdneri Richardson, 1836

Salmo gairdneri Irideus (Amerikan
Steelhead) (Celikbas alabaligi Amerikan
alabaligl).

Salmo gairdneri sahsta.

Fam, Esocidae — Hakiki turnabali-
gigiller.

Avrupa, Bat1 ve Kuzey Asya ve Ku-
zey Amerika’da 5 tiirii, iilkemizde ise bir
tiirii yagamaktadir.

Esox lucius L., 1758 (Turna balig)

Fam. Cyprinidae — Sazan bahgigil-
ler.

Diinyada tiim tath sularda yasayan
bu familyaya mensup 200 tiir bulunmak-
tadir. Ulkemizde ise 37 tiir ve 4 alt tiir
bulundugu bjlinmektedir.

Alburnus filippi Kesler

Alburnus alburnus (L., 1758) (Inci)

Abramis brama (L., 1758) (Capak)



-

Alburnoides  bipunctatus
1728) (Benekli inci) :

Aspius aspius (L., 1758) (Agz bii-
yiik)

Aspius aspius taeniatus (Eichald)

Barbus cyclolepsis Heckel, 1840 (Bi1-
yikh balik)

Barbus cyclolepsis escherichi Stein-
dachner, 1897 (Biyikli balik. Bat1 Kafkas-
yva ve Kuzey Anadolu akarsularinda).

Barbus cyclolepsis polylepsis Battal-
gil. 1941 (Biyikhh bahk. Kigithane dere-
si — Istanbul).

Barbus capito capito (Giildenstiidt)

Barbus mursa (Giildenstadt)

Barbus plebejus locerta (Heckel)

(Bloch,

Barbus rajanorum mystaceus (Hec-
kel)

Blicea bjoercna (L., 1758) (Aptalca)

Carassius carassius (L., 1758) (Ha-
tay yayini) ;

Carassius auratus gibelio (Bloch,
1783) '

Chalcalburnus cvhalcoides (Giilden-

sadt, 1772) (Havuz balig1)

Chalecalburnus chalcoides istanbulen-
sis Battalgil, 1941 (Kagithane deresi —
istanbul)

Chalcalburnus chalcoides derjugini
(Berg)

Chalcalburnus mossulensis (Heckel)

Chondrostoma nasus (L., 1758) (Ka-
ba burun)

Chondrostoma colchicum
Darjugin, 1899

Chondrostoma regium (Heckel)

Chondrostoma cyri (Kessler)

Cyprinus carpio L., 1758 (Sazan, Ca-

(Kessler)

pa)

Cyprinion macrostomus macrostomus
(Heckel)

Gobio gobio (L., 1758) (Dere kayasi)

Gobio persa Giinther

Leuciscus leuciscus (L., 1758) (Ak-
balik)

Leuciscus cephalus (L., 1758) (Tath
su kefal)

Leuciscus borysthenicus
1859)

Leuciscus cephalus orientalis Nord-

(Kessler,

mann

Phoxinus phoxinus (L., 1758)

Rutilus rutilus (L., 1758) (Kizilgoz)

Rutilus rubilio (Bonaparte, 1937)

Rutilus (pararutilus) frisii (Nord-
mann, 1840) (Levgit, Akbalik)

Scardinius  erythrophthalmus
1758) (Kirmiz1 yiizgecli balik)

Tinca tinca (L., 1758) (Kadife)

Rhodeus sericeus amarus Bloch, 1782
(Acibalik)

Vimba vimba (L., 1758) (Egrez)

Vimba temella (Nordmann)

Fam. Cobitidae — Cupura baligigil-
ler (Viyun baliklari)

Bu familyaya mensup 3 cins ve 12 tiir
bulunmaktadir., Ulkemizde ise 5 tiirii ol-
dugu bilinmektedir.

Cobitis taenia L., 1758 (Tas balg,
tag yiyen) ‘

Cobitis aurata (Filippi, 1865)

Noemacheilus angorae Steindachner,
1897

Noemacheilus barbatulus
(Copeii)

Noemacheilus panthera Heckel

Fam. Anguillidae — Nehir yilanbali-
gigiller

Atlantik okyanusunun kuzey sahille-
ri, Hint ve Pasifik okyanusunun sahille-
rinden kuzeye dogru, Kore ve Japonya'ya
kadar yagayan 10 tiirii, iilkemizde ise sa-
dece bir tiirii yagadig1 bilinmektedir.

Anguilla anguilla (L., 1758) (Avru-
pa nehir yilanbaligl, Karakulak, Kurba-
bag, Kurbacik, Sivriburun).

Fam. Siluridae — Yayin baligigiller.

Avrupa, On Asya ve Hindistan’da 4
tiirii, iilkemizde ise bir tiilii bulunmakta-
dir.

Silurus glanis L., 1758 (Yayin balig,
Galyanos, Kilyanos)

Fam. Gasterosteidae

Avrupa, Karadeniz, Giiney Italya, Ibe-
rik yarimadasi, Izlanda, Kirim, Volga neh-
ri ve Giiney Balkanlarda yasayan bu fa-
milyaya mensup {ii¢ tiirden iilkemizde sa-
dece bir tiirii bulunmaktadir.

Gasterosteus aculeatus L.,
balik)

(L.,

(L., 1758)

(Dikenli
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Fam. Mugilidae - Kefal balggiller

Avrupa, Akdeniz ve Karadenizde yay
gin olan bu familyaya mensup 6 tiir, iil-
kemizde ise iki tiiriin yagsadig1r bilinmek-
tedir.

Mugil auratus Risso, 1810 (Altinbasg
kefal)

Mugil saliens Risso, 1810 (Atlayan
kefal) '

Fam. Atherinidae - Aterina bahggil-
ler

Hazar denizi Karadeniz ve Akdeniz
Mintikalarinda yagayan ii¢ tiirden ikisinin
iilkemizde bulundugu bilinmektedir.

Atherina hepsetus L., 1758

Atherina mochon Cuvier, 1829 (Gor-
dek)

Fam. Serranidae - Levrek baligigiller

Kuzey Atlantik Okyanusunda (Av-
rupa) ve Amerika’da yagayan 6 tiirii bi-
linmektedir. Ulkemizde ise Karadeniz
tatlh sularinda bir tiirii bulunmaktadir.

Morone llbrax (L., 1758)

Fam. Percidae - Hakiki levrek bal-
gigiller

Avrupa sularinda cok yaygin olan bu
familyaya mensup 5 cins ve iilkemizde
ise ii¢ tiirii bulundugu bilinmektedir.

Aspro streber Siebold, 1863

Lucioperca lucioperca (L., 1758)

Perca, fluviatilis L., 1758 (Tath su
levregi, Sar1 levrek)

Fam.Cyprinodontidae - Yosun baligi-
giller

Ulkemiz Akdeniz ve Marmara denizi
yorelerinde iig tiiriiniin bulundugu bilin-
mektedir.

Aphanius fasciatus
Valenciennes, 1821).

Aphanius chantrei

Gambusia affinis

Fam. Gobiidae - Kaya bahgigiler

Oldukca yaygin olan bu familya men-
subu 12 cins Karadeniz havasinda ve 8
tiirii de iilkemizde bulunmaktadir.

Gobius (Zosterisessor) ophiocephalus
(Pallas, 1811)

Gobius (Noegobius) fluviatilis Pallas
(Terme - Bafra bolgesi)

(Humboldt ve
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Gobius (Apollonia) melanostomus
(Terme - Bafra bolgesi)

Gobius (Babka) gymnotrachelus (Ter
me - Bafra bolgesi)

Gobius (Ponticola) cephalarges const-
ructor (Nordmann) (Terme-Baf. Bol.)

Pomatoschhistus (Bubyr) caucasicus
(Kawraisky, 1899)

Pomatoschistus microps  (Kréyer.
1838)

Proterhorinus marmoratus (Pallas.
1811)

Fam. Pleuronectidae - Pisi bahgigiller

Ulkemizde yagayan bir tiirii oldugu
bilinmektedir.

Patichyts flesus (L.. 1758)

Fam. Syngnathidae - Ignemsi balik-
giller

Ulkemiz Terme-Bafra bolgesinde tek
tiiriiniin yagadig1r bilinmektedir.

Synghathus nigrolineatus Eichwald,
1831
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Dondurulmus Gida Maddelerinin
Hazirlanmasinda ve Dagitiminda Uyulmasi
Gereken Kurallar

Merkezi sicaklik derecesini dlgmede,
yiizeysel dokunmanin iyi olmayis1 nedeniy-
le giiclitkkler vardir (kanath kiimes hay-
vam etleri, madensel kutular, diizgiin ol-
miyan kutular).

Paketlenmig bir gida maddesinin si-
caklik derecesini 6lgmek icin, termometre-
nin normal olarak u¢ kicminda bulunan
trokar (sig) bicimindeki hassas elemanim
sokabilmek {iizere iirliniin igine dogru bir
cukur agmak gerekir. Cukur a¢ilmasiyla is-
ter istermez donmusg iiriiniin bir miktar 1s1
kazanmig olacagl, 6te yandan termomet-
redenbir kisim 1simin iiriine gecebilecegi
hesaba katilmalhdir. (Cukurda ongoériilen-
den daha diigiik bir sicaklik derecesinde
termometrenin 6n sogutmaya alinmasiyla
bu sakincalar énlenmig olur) Numune, 6l-
ciim sirasinda, muhafaza odasinda veya
ayni sicaklik derecesindeki koruyucu bir
bolmede tutulmahdir. Sig benzeri termo-
metreyi, agillan cukura daldirmadan Once,
iiriiniin ortam sicaklik derecesine erigebil-
mesi icin bir dakika kadar beklenmelidir;
gisin sicaklik derecesinin iiriiniinkiiyle egit
duruma, gelebilmesi i¢in ¢ukur i¢indeki ha-
vada sgigin iki dakika bekletilmesi gerekir.
Olgiim zaman (siiresi), gigin 181 6lgme ye-
tenegine ve havamn oynakligina baghdir.
Bircok iiriin paketinin ardarda sicaklik
derecelerinin olctilmesi isteniyorsa gig bir
paketten digerine hizla aktarilmalidir. Bu
amagla, sigin 6n sogutmasi yapilmig bir pa-
kete sokularak 6n sogutmasinin saglanma-
81 Onerilebilir. Acilan ¢cukurun uzunlamasi-
na ekseni iizerinde paketin merkezine dog-
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ru sigsin sokulmasi (en az 4 cm.) hassas
cleman boyunca sise gegen 1s1 miktarim
azaltmig olur. Termometrenin ¢ukura gir-
meyen tiim geri kalan kismi da ambalajin
icinde ayin sicaklik derecesinde tutulmali-
dur.

3.1.6.2 Termometre

Sonda biciminde olan ve kii¢iik hassas
ucu olgiim tablosuna, uygun capta (agagl
yukar1 0.5 mm.) ve yeteri uzunlukta bir
tel veya tiiple (sig) bagh bulunan ve bu
bigimiyle tel aracihigiyla gecen 1s1 mikta-
rin1 azaltan aletler en inandirici olanlaridir.
(Figiir 2). Olg¢iim tablosu ise -40°C il +
30°C olmalidir; ol¢iim tablosundaki hata
% 2’nin altinda bulunmalidir. Hassas ele-
manin daldirilma bi¢iminin ve bizzat ken-
disinin 181 gecirgenligi en diigiik seviyede
olmalhdir. Koruyucu tiipii ve etrafindaki
hava, 6l¢iimii yaniltmamalidir. Kullanilan
termometrelerin ¢ogunda hassas eleman
olarak termocouple, thermistor veya bir
elektrik  direncten faydalamlmaktadir.
Elektrikli termometrelerde «Zaman Indir-
me» (1), iiriinlin yiizeysel dokunmasi iyi

(1) Deney kosullarinda, hassas elemanin
sicaklik derecesi ile olciilecek sicakhik
derecesi arasindaki fark: yamya indir-
mek icin gerekli zaman siiresidir. ... ...
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oldugunda o sicaklik derecesinde O =+
0.5°C’a kadar 10s altinda gerceklesir Bu
10s lik deger icin, hassas elemanin 1s1 den-
gesinin olugmasina yeterli zaman Figiir 3’
te gosterilmisgtir.

Dondurulmug gida, maddelerinin si1-
caklik derecelerini 6lcmede kullanilan ter-
mometreler, hassasiyetlerini koruyabil-
meleri i¢in ayda bir kez veya gerekirse da-
ha erken bir zamanda kontrol edilmelidir-
ler. Thermistor ve direncli termometre-
lerin ayarlanmasi icin hareket noktasi ola-
rak 0°C (damitik su buzu fiizyonu) ve
-21,4°C (Chlorure de Sodium Solusyonu-
nun degigmez erime noktasi) oOnerilebilir.
Sonki Thermocouple icin de kullanilabi-
lir. Sicaklik derecesinin 6l¢iimii i¢in uygu-
lamada, gida maddelerinin bulundugu ku-
tularin (bolmelerin) icine yerlestirilen
minyatiir kayit cihazlari da kulanilmaya
baglanmigtir. Madeni uclu adi termometre-
ler ve cam termometreler 6énemli 6lciide
hatali sonuclar verirler; cam termometre-
ler, gida. maddelerine dokundurmak sure-
tiyle yapilan dl¢iimlerde giivenle kullanila-
mazlar.

3.1.6.3 Ol¢ciim noktalarimn secimi

Donmug bir iiriin paketinin (kutusu-
nun), bir deponun, bir frigorifik tasit ara-
cimin veya bir satig vitrinin sicaklhik dere-
cesinin o6l¢limii icin hangi noktasinin se-
cilmesi gerektigi ¢cok hassas bir istir. Bun-
da iki takdir kullamilir : sicaklik derece-
lerinin ortalamasini alarak temsili ortala-
ma, sicakhk derecesini bulmak ve 6te yan-
dan sézkonusu kiitlenin sicaklik derecele-
rindeki oynamalar1 dikkate almak; ikinci
takdir cogu kez en Gnemli olamdir.

Aracglardaki ve satig vitrinlerindeki
havamn sicakhlk derecesi her ne kadar
dondurulmug gida maddelerinin sicaklik
derecesini 6nemli 6lciide degistirebilirse
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de icerideki havanmn sicaklik derecesini
olcmek depolama veya nakliye sartlarim
bilmek bakimindan faydali bir iglemdir.

Hava sicaklik derecesini 6lgmek igin
kullanilan termometreler, tagit araclarin-
da veya satig vitrinlerinde hakim olan
gartlara dayanabilmelidirler. Olciim tab-
losu - 30°C ila + 30°C arasinda olmalidir.
Bir tagit aracindaki sicaklik derecelerini
devaml kaydeden cihazlar otomatik ola-
rak caligabilmelidir. Ayrica enerjinin ta-
mamen bitmesinden sonra da en az 12 saat
suretle calismasina devam edebilmelidir.

Figiir 3 — Hassas elemanin sicaklik dere-
cesi ile gida maddesindeki olgiile-
cek sicaklik derecesi arasindaki bag-
langic farka gore, elektrikli termo-
metrenin hassas elemaninin sicak-
Iik ayarmin saglanmas igin gerekli
zaman siiresi (Termometrenin za-
man indirimi 10s ve oOl¢ciim sihhati

0.5°C)

Figiir 4 —— Dikdortgen prizma bigiminde-
ki etlerin dondurulmasi sirasinda si-
cakhik derecelerinin tipik goriiniim-
leri. A diyagrami zamana gore etin
sicakllk derecelerini vermektedir
(Merkezdeki sicakhk derecesi K;
havanin sicakhik derecesi E ile gis-
terilmigtir). B diagrami izoterm

(aym sicaklik derecelerinden gecen

egri) leri ve C diagrami da enlem-

ler biciminde egit zaman aralikla-

rin1 gostermektedir.
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3.2 Uygula.mala,r s

3.2.1. Dondurulmus Gida Maddelerl-_

nin Hazirlanmasida Hijiyen

Gida magddelerinin ¢ogu ‘ mikroorga-~

nizmalarin saldirilarina ugrarlar ve-iire-

ligi, elbiseleri {izerine koruyucu: giysi giy-
me, sa¢ tragi vb. gibi iyi bir personel hiji«
yenine -dair prensipleri hakkiyla bilmeleri
olaganiistii bir 6nem tagmaktadir: Bazi
durumlarda -kaucuk -eldivenlerin ve. . agiz
maskesinin, kullamlmasi da gerekli olabi-
lir. Eldiven kullamhiyorga kullamiimadan
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once dikkatle temizlenmeli ve denetlenme-
lidir, Saghk (doktor) muayeneleri yapil-
mal ve baz hallerde ise zorunlu kilinma-
hdir. Tuvaletlere personelin hijiyen iize-
rine, oOzellikle ellerin yikanmasi hususun-
da dikkatlerini cekici afigler konmalidir.
Personelce kullanilmalari i¢in sabun, el
kremi veya antiseptik soliisyonlar gibi
temizleyici maddeler bulundurulmahdir.

3.2.1.2 Binalar ve ekipmanlar

Binalar ve kanalizasyonlar, hertiirlii
mikrop, parazit ve zararii hayvanlarin gi-
remiyecegi bicimde yapimaadirlar. Dig
duvarlar, taban ve tavanlar deterjan ve
antiseptiklere dayamki piiriizsiiz satihlar-
la kapianmalidir. Kdégelerin tiimii, temiz-
ligi kolayastirmak bakimindan yay bigi-
minde olmalidir. Temizlik acisindan bina-
lar, iiretim ekipmanlarim rahathkla ala-
bilecek, yeterli gecitler verebilecek ye-
terli bir geniglige sahip olmaldirlar.

Uretim salonuna girigte lavabolar,
ayakla caligir musluklar buiundurulmal-
dir. Gida maddeleri, mikroptan arinmasi
hemen hemen miimkiin oimayan tahta
ekipmanlarla temas ettirilmemelidir. Bii-
tiin pencereler kuslara ve sineklere karsi
koruyucu malzemeyle donatilmalidir.

Organik kalintilarla kirlenmig ekip -
man mikroorganizmalarin tasiyicisi sayil-
malhdir. Bu nedenle ekipmanlar ve risk-
lere kargi korunabilir ve kolay ve tam bir
temizige elverigi bir bigimde yapilmig ol-
malidirlar. Biitiin yiizleri piiriizsiiz (cilah),
sert ve gecirgen olmayan bir bi¢imde kap-
Janmahdir. Dograma - parcalama tezgih-
lar1 sert bir maddeden yapi.ma idir; plas-
tik malzeme tahtaya yeg tutulmahdir. Gi-
da igleme yerleri, kapkacak, hertiirlii ig-
leme aletleri sik stk ve muntazaman te-
mizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir. Cop
ve artiklar kapali kutularla sik sik salon
digina atilmalidir, Iglemler, bir zaman ve
mekan icinde, mikrop sayisi asgariye dii-
gliriilmiig olan iiriinlere yenidem bulagma-
lar1 Onliyecek gekilde diizenlenmelidir.
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Hertiirlii temizlige yeterli miktarda igi-
lebilir nitelikte su saglanmalidir. Klorlan-
malhdir. Klorlanmig su hem igletme icin-
de kullanmak (yogunlugu 5 ild 10 ppm.
onerilir), hem de ekipmanlarin ve satih-
larin dezenfeksiyonunu (yogunlugu 100
ila 200 ppm.) yapmak bakimindan etkip
olup bunun ardindan suyla durulama ig-
lemine gecilmelidir. Organik kalintilar klo-
run etkinligini yok ederler: bu nedenle
klor daha o©Once temizlenmis satihlarin
sterilizasyonunda  kullamlmalidir. Klor
lezzet kaybina veya tad bozukluguna ne-
den olabilir (chloramine veya chlorophé-
nol olugmasindan 6tiirii). Kloru, ekseriya
aktif karbon ile muamele gérmiig thiosul-
fate ilavesiyle elemine etmek olanag var-
dir. Ozellikle dondurma imal eden islet-
melerde bu yola bagvurulmaktadir.

3.2.1.3 Mikrobik kirlenme ve icte iircme

Dondurulacak gida maddelerinin ha-
zirlanmalar1 esnasinda, mikrobik kirlen-
meyi onlemek i¢in hertiirlii ¢caba gosteril-
melidir. Bazn gida maddeleri igin, iglem-
ler ortamin sicaklik derecesinin altinda ve
s:icakhk dereceleri ayarli mahallerde ya-
pilmahdir. Bir iglem 1siyla gerceklestirili-
yorsa. mikroorganizmalarn 6ldiirmek icin
o!dukc¢a enerjik davranmahdir. Bu 1s1 ig-
leminden sonra gida maddeleri, 50°C ve
10°C arasindaki kritik bolgede yasiyan

bakterilerin iiremelerini 6nlemek icin hizla * *

sogutulmalidir. Sogutma su ile yapiliyor-
sa bu klorlanmg su olmahdir.
3.2.1.4 Bakteriyolojik kontrol

Hijiyenik bakimdan hertiilii organi-
zasyon igin ash olup bu husustaki tiim
hatalarin zamaninda giderilmesi gerekir.
Zincirin her safhasinda bakteriolojik kont-
rollar yapilmahdir. Giiniimiizde, ham mad
delerin, gidalarla temas eden satihlarin
mikrobik durumunu dogru olarak tahmin
edebilen cesitli mikrobiyolojik metodlar
vardir. Cabuk sonu¢ veren metodlar 6zel-
likle faydahdirlar; bunlar, gidalarin ha-
zirlanmas: sirasinda bakteriolojik durum-
lar1 hakkinda igletme yonetimine bilgi ve-
rirler.



Gida sanayiindeki hijiyenin biiyiik
onemini vurgulamak icin muayene sonug-
lar1 isletme pe'rsoneline gosterilmelidir.
En iyisi, gida hijiyeni konusunda perso-
nele diizenli bir zamanlama dahilinde kurs-
lar verilmelidir; bu suretle, gida iiretimin-
de caligan personel, varhgy goriilen risk-
leri iyi bir gekide kavramig olacaklardir.

S6zkonusu personel, ekipman ve gida-
larin hazirlanmasina dair hijiyenin, don-
durulmus gida maddeleri igliyen igletme-
lerde de uygulanmasi gerekir. Bundan
otiirii don cozdiirme igleminin de olanak-
lar olciisiinde cabuklastirilmas: ve donu
¢oziilmiis gida maddesinin depolamasimn
sogutucuda yapilmasi lazimdir.

8.2.2 DONDURULMUS GIDA MADDE-

LERININ AMBALAJLANMASI (PA-
KETLENMESI)

3.2.2.1 Gerekli nitelikler

Yanhz, dondurulmus gida maddeleri
igin kullanilan ambalajlara has degil, ge-
ne ambalajama i¢in gereki tiim nitellikler
ihtiyaglar1 kargihyabilmelidir. Bu ihtiyac-
lar (istekler) sunlardir :

— Kimyasal etkisi olmamak ve muhkem
olmak;

— Kokulu olmamak ve de kokuyla bu-
lagmig olmamak;

— Toksit maddeler tutmamak (Gida mad
desi icinde yer degistirirler);

— Su buharina, ugucu maddeleer ve or-
tamdaki tiim kokulara kargi gecirgen
olmamak (imperméable) veya cok 6-
nemsiz gegirgen olmak;

— Otomatik ambalajlamada makineye
yatkin olmak;

— Perakende satig tezgahlarinda satiga
sunulmasi i¢in uygun bicim ve olgiilere
sahip olmak;

S T.emaala mikrop bulagmasi ve mikro-
bik kirlenmeye karg: koruyucu olmak;

-

— Acilmas) kolay ve dikkat ¢ekici olmak,
Genel gida ambalajlamas: igin belir-
tilen niteliklere ek olarak dondurulmusg
gida maddelerinin ambalajlarinda su
nitelikler de olmalhdir :

— Dondurma sirasinda hacmen genigle-
yebilmek;

— Sivilan gegirgen, 1slakhga ve zayf
asitlere dayamkh olmak;

— Diiglik sicaklhik derecelerini kaldirabil-
mek ve dondurma iglemlerine asin
hassas olmamak;

— Donmug gida maddesine ayrilmiyacak
bicimde yapigmamak;

— Perakende satig vitrinlerinde 1simmla
sicaklik geciglerini 6nlemek suretiyle
serinletici olmak;

— Olanaklar olciisiinde 1s1k sizdirmamak

— Depolama devresinde damlalarin olug-
masina yol acan ceplerin meydana gel-
memesi i¢in iiriine simsiki sarilabilmek

3.2.2.2 Ambalaj malzemeleri

. Dondurulmus gida maddeleri amba-
lajlanmasinda ¢ok cesitli malzemeler kul-
lammaktadir; 6rnegin, ince madeni levha,
kagit, parafin veya plastik kaph karton,
yaprak aliminyum, plastik film, termik
plastik ve bu malzemelerin bir arada olug-
turdugu birlegimler.

Su buharim ¢ok zayif olarak gecirme
onemli bir niteliktir; Tablo 5, ticarette
kullamlan cesitli malzemelerin bu acidan
kargilagt'rmasim yapmaktadir.

TABLO 5 (1)
SU BUHARI GECIRGENLIGI

0.25 mm. kalinhigmda film
Chlorure de polyvinyle

Polyamide (Naylon)

Polyester (Mylar)

Polyéthyléne (diigiik yogunlukta)
Polyéthyléne (yiiksek yogunlukta)
Chlorure de polyvinylidéne (saran)

47



Gegcirme:hizi (38°C ve: % 90-bagil nemde)
witmt o ‘120-190 g/m?’ 24 saat
120: g/m’. 24 saat
- 25 . g/m' 24 saat:.
19 g/m’. ;24 saat;!’
€ ,g/m’. 24 saat
1,5-5 " g/m’ 24°saat

(1): Bu: tablonun degerleri, 38°C’deki
bir deneye ve malzemelerin simiflandiril-
ma suasma dayanmaktadir, geglrgenllk-
leri isé depolama sicaklik derecelérine g0-
re degigebilir. Yapilan hesaplama goster-
mektedir ki iyi bir malzemenin su buhar
gecirgenligi 0.2 ila: 0.5 g/m”. 24 saat —
20°C ve % 75 bagil.-nemi agmamahdir. Bu-
nunla beraber, yanhz malzemenin gegir-
meme ouelhgl degil ambalajlamanm timii
dikkate almmalldlr

3.2.2.2.1 Kartonar

Dondurulmug gida maddelerinde kul-
lamilan karton amkalajlar, ister dogru-
dan tabedilmis (baskil), isterse sonradan
baskili kagitla kaplanmis olsun, genellikle
katlanabilir niteliktedirler; bazilari da ic-
ten plastikle kaplidirlar. Kaplama ince ta-
bakalama icin kullanilan malzemeler sun-
lardir : :

— Mumlar '(pa.rafin veya micrceristalline
“bilegimleri) ;

— Plastikler, 6rnegin polietilen veya po-
lipropilen (tek veya cift yiizlii) ;

— Yaprak aluminyum.
3.2.2.2.2 Sarma ve canta ambalajlar,

Ticari olarak en c¢ok-kullanilan malze-
meler gunlardir: parafinlenmis kagit, si-
cak veya plastik kaplama kagit; yaprak
aluminyum; kaplanmig selliiloz - . tilm,
MSAT gibi (su ve buhar.gecirgen. olmix
yan, ancak kaplamaly,  kenetli, 1g1k;-gegir-
gen) ; plastik filmler, o6zellikle polietilen
(PE), pouprqpilen (PPA ve kloriir;dé; po:

(PVDQ)«QLWI%I ayr_lcar _bsx:;; malzemelerin
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kamgimlary, Bunlardan .engok sellilloz ve
PE kangumnaf bazen de PVDC kaplamal
olanlarina. yer verilmektedir.

Bu malzemeler dig sarmalama, ic as-
ter ve tek veya cift cidarli canta amba’
lajlarda kullamlmaktadir. Cantalar, pré:
fabrike veya rulo’yaprak iken makineler-
den gegirilmek suretiyle imal edilir‘er

Hacmen da,ralabllen malzemeler ha-
va ceplerini asgariye: mdmmek suretiyle
iiriine, sikica sarAldlk'ar ndan oturu 0Ozel-
likle 1lgmgt1r1er Bun ari buzmeden pake-
tm havasini glkarmak gereklr Bu bicim
canta paketler sicak suya karsi da.yamkh
clduklarindan tiiketici urunu, bu: kap.icin-
de p!g.mleblhr

3.2.2.2.3 Tahta kutular

Balik icin ¢ok kullanilirlar, kurumay
onlemek icin i¢c astar veya iiriiniin buz-
lanmasi gerekir.
3.2.2.2 4 Yaprak aliiminyum'a tam ambe-

lajlama

Yass1 (tepsi) kutu, kiivet, tabak bi-
cimlerindeki bu ambalajlar, genellikle
oluklu (gofret) yaprak aliminyum veya
kartona yapigtirimig yaprak aliiminyumla
kaplanmrlar. Mutfak yemekleri hamur ig-
leri ve pastalar icin cok kullanilirlar.
Ambalaj i¢inde de olsa iiriiniin ¢abuk 1s1-
tilmasina uygundurlar.
3.2.2.2.5 Yari-sert plastik kaplar

Yiiksek yoZunlukta PE veya PP den
yapilan tepsi veya servis tabag blglmmde
kapakli olan bu tip ambalajlar da muha-
faza ettikleri ylyeceklen 1sitabilmege el-
veriglidirler. Isitma daha mulayzm ornegm

benmaridg yapmr : "
3.2.2.2.6 Mrdrensel ve kﬂ»l‘§lk malmmel
kutular

e, Cogu kez duguk s1cak,‘,1k derecqlenn-
de dahi siv1 haline gecebilen dondurulmug ‘
meyve salaryicin kul'@rflirlar. Yakih 74~
mands lutw:gvdesk Karton, i kit alii-
minyumdan olugan kombih&i'bit ‘sistémle
yapimekta  olup agimast kplayity
Lomlo souvirton WIaY O 4Devamt var)



Dergimize Yan Gindermek isteqcn Sayin Yazarlarla Abone

Olmak istcgen'erin Dikkatlerine

e Et ve Balik Endiistrisi Dergisinde ya-
yinlanmasi arzu edilen yazlar Et ve
Balk Kurumunun igtigal ettigi iglerle
ilgili olacak ve iyi bir usliipta yazlarak
kiiltiirlii bir topluma hitap edecek nite-
likte olacaktir.

Gonderilecek veya elden verilecek yazi-
lar, kigidin tek yiiziine daktilo ile sey-
rek satirla yazilmasi ve gekillerin beyaz
kigda siyah cini miirekkeple c¢izilmig
olmas1 lazimdir.

Yazlarda belirtilen fikirler ve terciime
yazilarin her tiirlii sorumlulugu yazar-
lara ait olup, Genel Miidiirliigiimiiz so-
rumluluk altinda birakilamaz.

Yazlar yayin kurulunca incelendikten
sonra dergide yayinlanmasi uygun go-
riilenler siraya konularak yayinlanir.
Yayin kurulunca yayinlanmasina karar
verilen yazlar iizerinde gerekli goriilen
redaksiyon ve kisaltmalar yapilabilir.
Yaymnlanmayan yazlar iade olunmaz.
Dergide yayinlanan yazlar kaynak gos-
terilmek sart1 ile, gazete ve diger dergi-
lerde yaymlanabilir.

Yazimin Yaym Kurulunda
Bulundurulacag: Tarih
Her Yilin :

e Et ve Balik Endiistrisi Dergisi’nin beher

matbaa sahifesi icin telif yazilara 110.—
TL. terciime yazilara ise 100.— TL. iic-
ret 6denir.

Topograf ve yaz Ozetlerine iicret 6den-
mez.

Makalelerle yakin iligkisi bulunmayan
resim, plan, kroki, sema ve istatistik
tablolar1 basilmayacagl gibi bunlar igin
herhangi bir iicret de 6denmez. Maka-
lelerle iligkisi goriilen ve basilmas1 za-
ruri olan (yazar tarafindan orjinal ola-
rak yapilan) resim, plin, kroki, gema
ve istatistik tablolarmma {icret Gdenir,
ancak bunlar icin o6denecek iicret iki
matbaa sahifesi bedelini agamaz.
Yazlara ait iicretler yaymm miiteakip
istihkak sahiplerine bizzat veya adres-
lerine gonderilmek iizere Genel Miidiir-
liigiimiiz merkez muhasebesince Gdenir.
Gonderilecek yazilarin Yayin Kurulun-
da bulundurulacag: tarihle, derginin ya-
yinlanacag tarihler asagida gosteril-
migtir.

Derginin Yaym Tarihi
Her Yilin :

Ocak, Mart, Mayis, Temmuz, Eyliil,
Kasim aylarmin 10’uncu giinii.

1981 yili abone bedeli 750.— TL. olup
abone olmak isteyen sayin okuyuculari-
mizin agagidaki banka hesabina yilhik
abone bedelini 6deyip durumun Genel

Adres : T.C. Zirat Bankasi Merkez Md.liigii Hs. No. 641/9751, ANKARA

Subat, Nisan, Haziran, Agustos, Ekim,
Aralk aylarmn ilk haftasi.

Miidiirliigiimiize bildirilmesi ile kayit ig-
lemleri yapilarak dergiler adreslerine
muntazaman gonderilir.

Et ve Balik Endiistrisi Dergisi
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