
CİLT : 9 ★ SAYI : 50 *  ARALIK 1974©t
endüstrisi

dergisi



Dünyanın her yerindeki m uhabirleri 

Yurdun d ört köşesindeki şubeleriyle 

Dahili ve harici bütün bankacılık işlerinizde



et ^
endüstrisi

dergisi
ET VE BALIK KURUMU 
TARAFINDAN İKİ AYDA 

BİR YAYINLANIR

ARALIK 1974 
CİLT : IX / SAYI : 50

im tiyaz Sahibi 
Et ve Balık Kurumu Genel Müdürlüğü

Sorumlu Yayın M üdürü  
NECLA KÖKER

Yayın Kurulu 
RAFET YAVUZ 
SEVİM ÖZKAN 

MAHBUB GÜRSEYRANKAYA

İdare Yeri
Et ve Balık Kurumu Genel Müdürlüğü 

Akköprü, Ankara | Te!: 243100-234

Yazılarda belirtilen görüşler 
yazarların kişisel düşünceleridir. 

Yazılar kaynak gösterilmek 
şartiyle yayınlanabilir.

Fiatı : 5 TL.

Abone Şartları 
3 Sayı için 15 TL. - 6 Sayı için 30 TL.

Reklâm Fiatları 
Pazarlığa tâbidir.

Teknik Editör 
KILIÇASLAN ULUSOY

Tertip, Dizgi, Baskı 
Güven Matbaası - ANKARA

F otoğra f: 
Kılıçaslan ULUSOY

İ ç i n d e k i l e r

YURDUMUZDA ET ÜRETİM, TÜKETİMİ VE İHRAÇ

OLANAKLARI .................................................................................  3
M. Bülent BİROL

KASAPLIK HAYVANCILIĞINDA DESTEKLEME ALIMLARI

VE SOĞUK DEPO İHTİYACI ...................................................  5
Rafet YAVUZ

YAĞ DARLIĞI ..............................................................................  9
Ertuğrul VARDAR

FATURA VE DAMGA VERGİSİ .............................................  12
Erhan KOROĞLU

BESİN MUHAFAZASINDA ŞEKER VE TUZUN MİKRO­

ORGANİZMALAR ÜZERİNE ETKİSİ ...............................  15
M. Naci TÜRMEN

BESİN MADDELERİNİN ORGANOLEPTİK VE LABORA- 

TUVAR METODLARI İLE MUAYENE VE ANALİZLERİ ... 22
Muzaffereddin DEMİRCİ

PROTEİNLERİN BİYOLOJİK DEĞERİ (BAZI SON
GELİŞMELER) ..............................................................................  27

Kâmil DOĞAN

SOĞUK DEPOCULUKTA YENİ BİR METOD ..................  33
Ersural SUNER

İÇ HABERLER .............................................................................. 43
Et ENDÜSTRİSİ

/



cccocooooooocooooçooocococococooooooooooooooooooooooooooocoooooooocccoooeoooooo>

Hava Kuvvetleri Komutanı Sayın Emin Alpkaya teşekkür belgesini 
Genel Sekreter Sayın Necla Köker'e verirlerken.

Kıbrıs Barış harekâtı nedeniyle K uıunıum uz memurlarının, Silâhlı K uvvetle­
rimize yardımda bulunmak üzere Genel M üdürlüğümüze yazılı ve sözlü olarak baş­
vurmaları üzerine, açılan kampanya sonucu toplam 67.003,42 lira yardım toplanmıştır. 
Bahsi geçen yardım 6.1.1975 tarihinde Genel Müdür A. Turan Mutlu Başkanlığında; 
Genel Müdür Yardımcıları Sadrettin Arısoy, Işık Sezer ve Genel Sekreter Neclâ Kö- 
ker’den m üteşekkil hey’et tarafından Hava K uvvetleri Komutanı ve Hava K uvvetle­
rini güçlendirme vakfı Yönetim Kurulu Başkanı Sayın Orgeneral Emin Alpkaya’ya 
tevdi edilmiştir. Et ve Balık Kurumu Genel Müdürlüğü memurları adına bir teşek­
kür belgesi veren Sayın Hava K uvvetleri Komutanı yardım vesilesiyle m em nuniye­
tini belirtmiş ve kurumumuz mensuplarına sevgi ve teşekkürlerinin iletilm esini he­
yetten  rica etmişlerdir.

>oooooooooooooooocoooccoocoooooooooooooooococ

sc
oc

co
cc

oc
cc

co
ce



YURDUMUZDA 
ET ÜRETİM VE TÜKETİMİ 
VE İHRAÇ OLANAKLARI

Y etiştirm e açısından sığır ve koyun 
ırk larım ız K om bine ırk  vasfı gösterirler. 
A ncak asıl yetiş t irm e am acında et önde 
gelir. Bu nedenle et ü re tim  kaynağı ola­
rak  hayvancılığımız büyük  bir  var lık  gös­
term ekted ir .

Yakın zam anlara  kadar, büyük  tü k e ­
tim  m erkezlerin in  azlığı nedeniyle, e t  ge­
nellikle aile ekonomisi için üretilirdi. 
Son yıllarda görülen hızlı şehirleşme, 
nüfus artışı ve halkın  satınalm a gücün­
deki artış  e t  ü re tim in i piyasa ekonomisine 
dönük b ir  hale getirm iştir .

P lân lı K a lk ınm a dönem inin  başlam a­
sından bu yana koyun dışında kalan  diğer 
kasaplık hayvan la rda  sayısal bir  artış  ol­
mam ıştır .

1962 - 1970 yılları arasında et ü re t im in ­
de, m ezbaha kasim lerinde % 24, toplam et 
ü re tim de % 39 bir  gelişme görü lm üştür.  
Aynı dönem içersinde m ezbahalarda  kesi­
len hayvan  sayısındaki artış ın  % 34 olduğu 
gözönünde tu tu lu rsa  ü re tim  artış ın ın  ke­
silen hayvan  sayısındaki a r tış tan  ileri gel­
diği anlaşılır. M ezbahalarda kesilen h ay ­
van lar ın  verim lilik  düzeylerinde y ılla r i ti­
bariy le  belirli b ir  gelişme olmamış, te rs i­
ne sığır ve koyunlarda  ver im in  düştüğü, 
kuzu  ve dana la rda  sabit sayılacak kadar 
çok az geliştiği görü lm üştür.  M ezbaha dışı 
kesim lerdeki d u ru m u  yansıtacak elde gü ­
venilir ver ile r  yoktur.  Ancak m er’aya da­
yalı iş letmelerde 1962 - 1970 yılları a ras ın ­
da hay v an  besleme koşullarına gelişme sağ­
layacak b ir  değişiklik olmamıştır.  Çünkü 
m e r ’a alanının daralm ası ve aşırı otlatma, 
m er’a verim liliğini de düşürm üş, bu  ne­
denle beslenm e koşullarında iyileşme ve 
buna  bağlı b ir  verim lilik  artışı söz konusu 
olmamıştır.

1962 - 1970 yılları arasında y u r t  içi tü ­
ke t im  % 43 gibi hızlı b ir  artış  göstererek, 
top lam  üre tim e  yaklaşm ıştır .  H ayvan  sa-

Muammer Bülent BİROL 
Hayvancılık ve Alım 

Müdür Yardımcısı

y ısında bir artış ın  olmadığı, b irim  başına 
et ver im inde önemli b ir  gelişmenin b u lu n ­
madığı, düşünülürse  tüketim  ar tış ın ın  ke­
silen hayvan  sayısındaki artış la  karş ılan ­
dığı anlaşılır.

Bu d u ru m u n  devam  etmesi halinde 
kasaplık güç azalacak, önüm üzdeki y ı l la r­
da ü re tim  tüke tim i karş ılam ayacaktır .  
Oysa nüfus ve gelir çoğalmasına bağlı ola­
rak  hızlı b ir talep artışının, a r ta n  b ir  hız­
la devam  edeceği doğaldır. Bu talep a r t ı ­
şını özellikle yakın  komşularım ızın  talebi 
de etkiliyecektir.

A rtan  talep ancak ü re tim deki artış la  
karşılanabileceğine göre ü re tim  artışı ya 
bugüne kadar olduğu gibi kesilen hayvan  
sayısını a r tırm ak , veya b ir im  başına ve­
rim i yükseltm ekle  m üm k ü n d ü r.  Kesilen 
hayvan  sayısını sonuna kadar  a r t ı rm a y a ­
cağımıza göre b irim  başına ver im in  a r t ı ­
rılm ası zorunludur. Bu ise hayvan  yemi, 
V e te riner Hekimlik, ırk  ıslâhı ve alt  yapı 
(ya tır ım  - sermaye) gibi verimliliği e tk i­
leyen faktörlere  bağlı olarak bir gelişme 
gösterecektir.

AET ülkeleriyle, ülkemiz karş ılaş tır ı l­
d ığında bizde sığır eti ver im in in  çok düşük 
olduğu görülür. Ne vark i verim lilik  sevi­
yesi bizim kinin 2 - 3  katı  b ir  düzeye ulaş­
mış olan bu ülkelerde fe r t  başına tü k e t im ­
de yine b iz im kinin  3 - 4  katıd ır.  Bu n e ­
denle e t  ü re tim inde  kendi kendiler ine  y e ­
terli değildirler. Toplulukça a lm an üre tim i 
teşvik tedbirler ine  rağm en, m evcu t açığı 
k apa tm ak  m ü m k ü n  olam am aktadır .  Özel­
likle sığır ve dana eti talebi önüm üzdeki 
y ıl la rda  diğer dünya  ü lkelerinde olduğu 
gibi ar tacaktır .  Buna karşılık  İz landa dı­
şında topluluğa yeni g iren üyeler in  ta r ım ­
sal bünyeler i  e t ü re tim ine  elverişli değil­
dir. B un ların  topluluğa girmesiyle m ev­
cu t e t açığı daha da ar tm ıştır .
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D ünya ülkeler in in  pek çoğu gibi 
kom şu ülkelerde e t ü re tim i yönünden 
kendi kendilerine yeterli  o lm aktan  uzak- 
tirlar. Bu nedenle uzun yıl la rdan  beri 
canlı hayvan  ithilâtçısı olarak m üşterim iz 
oimuşturlai'dır. 1962 - 1970 y ılla rında oldu­
ğu gibi daha önceki y ılla rda  da hayvan  
ih racatında büyük  da lga lanm ala r görü l­
m üştür.  Resmi ihracatın  yan ında bilhassa 
güney  kom şularım ıza geniş ölçüde kaçak 
ih raca t  yapıldığı da b il inm ektedir .  K asap­
lık hayvan  yerine e t  ih raç edilmesini Millî 
Ekonomi yönünden  daha  yararlı  görm ek­
teyiz.

AET Ülkelerin in  e t  açığına rağm en  
bugünkü  koşullarda bu ülkelere  et ihracı 
konusunda bazı güçlüklerim iz vardır .  Bu 
güçlüklerin  nedenlerin i ta r t ışm ak  ayrı bir

yazı konusu olabileceğinden üzerinde daha 
fazla durm aksızın  bu ü lkelerin  en son te r ­
cihi Türk iye  için kullanacakları k an ıs ın ­
da o lduğum uzu belirtm ekle yetineceğiz.

Buna karşılık komşu ve M üslüman 
Ülkelere et ve kasaplık hayvan  ihracı yö­
nünden  diğer ihracatçı ülkelere oranla  d a ­
ha avanta jlı  durum dayız . Bu o lanaklardan 
yararlanab ilm em iz  talebe uygun  üretime, 
arzda devamlılığa, fiyat yönünden  doğa­
cak rekabe t  şar tla r ına  uygun  ihraç fiyatı 
tekliflerimize bağlıdır.

Diğer ta ra f tan  gerek a r tan  iç tüketim i 
karş ılam ak gerekse ihraç o lanaklarından  
yarar lanab ilm ek  hayvancılığım ızın geliş­
mesini engelleyen so runlar ın  en kısa sü re ­
de çözümlenmesi gerek tirm ek ted ir .

DAHA UCUZDUR
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K A S A P L I K  H A Y V A N C I L I Ğ I N D A  
D E S T E K L E M E  A L I M L A R I  VE 

S06I I K D E P O  İ H T İ Y A C I
Vet. Hek. Rafet YAVUZ

E. B. K. Genel Müdürlüğü 

İşletmeler Müdürü

T ütünden  şekerpancarına, buğdaydan  
ayçiçeğine, f ındıktan  p am u k ’a üzüm den in ­
cire kadar  çeşitli ta r ım  ü rün le r inde  Dev­
letçe y ıl la rd ır  uygu lanan  taban  fiya t  ve 
desteklem e alımları politikası, 15.7.1974 ta ­
r ih  7/8706 sayılı bir B akan la r  K u ru lu  k a ­
ra r ı  ile kasaplık canlı hayvancılığı da k ap ­
sam ına almıştır.

Sözü edilen kararnam e, kasaplık canlı 
hayvan  alım larında taban  fiya t  uygu lam a­
sı ve destekleme alımı görevini E t ve Balık 
K u ru m u n a  verm iştir .  1 Eylül 1974 tarih inde 
başlayan ve ilk yıl için 31.8.1975’e k ada r  
devam  edecek olan uygu lam a için birinci 
kalite  koyun alım larında 12 - 16, birinci 
kalite  sığır a lım larında 1 1 - 1 5  TL ./K g. fi­
y a t  sap tanm ış ve bu a ra lık la r  içinde ka l­
m ak kaydıyle  bölgelere ve ay lara  göre fi­
y a t  farklılıkları ile d iğer kalite lerin  (II ve 
III kalite) fiyatlar ın ın  saptanması, E t  ve 
Balık K u ru m u n a  bırakılm ıştır .  K eza u y ­
gu lam anın  aksaksız yü rü tü lm esi  için K u ­
ru m a  b ir  m ilyar  liralık bir kredi olanağı 
tan ınm ıştır .

Böyle b ir uygu lam aya geçiş, h ay v an ­
cılığın gelişmesi açısından hiç kuşkusuz 
sevindiricidir. Ancak, hayvancılığ ın  geliş­
mesine katkısı olması için uygu lam anın  b a ­
şarılı olması gereklidir.

İlk 5 aylık d u ru m a  baka rak  uygu la­
m a hakk ında  h ü k ü m  verm ek  hiç kuşkusuz 
yanıltıc ı olabilir. B unun la  birlikte,

Biz bu  yazımızda, şimdiye kadar  belli 
b ir  destek görmediği halde hayvancılığ ı­
mızın bugünki d u ru m u n u  nasıl k o ruduğu­
na kısaca değindik ten  sonra, destekleme 
alım ların ın  başarılı olması için gerekli ted ­

birlerin  neler olabileceğini sap tam ağa çalı­
şacağız.

Bilindiği gibi milli gelir bak ım ından  
gayri safi Y u rt  hasılası içinde, cari fak tör 
f iyatlar ı ile tarım sal gelirin  payı % 28; 6 
(1973 yılı) dır. (1) Bu payın  l /3 te n  fazla­
sını da hayvansal gelirler o luştu rm aktad ır .  
Y ıllard ır  desteklenen ve çeşidi bir  hayli 
kaba rık  olan bitkisel menşeli ta r ım  ü rü n le ­
ri yan ında  hayvancılığ ın  tek  kalem  halin ­
de ve belli b ir  destek görmediği halde (y a ­
pağı ve tiftik  kılı desteklemesi hariç) tü m  
tar ım sal gelirin üçte b ir in i  oluşturması, 
üzerinde önemle duru lm asın ı gereken bir 
süreçtir .

H ayvansal ü rü n le r in  ucuzluğundan  y a ­
kın ılır  ve bu fiyatlar la  hayvancılığ ın  ge­
lişmesinin olanak dışı bu lunduğu  h ay v a n ­
cılıkla ilgili kişiler ta ra f ın d an  ötedenberi 
söylenir. G erçekten  de sü tün  gazozdan 
ucuz olduğu gazetelere in tikâ l etm iştir .  
B ir kilo e t  fiyatı bir  kilo kabak  çekirdeği 
fiyatın ın  çok gerisinde kalm ıştır .  Keza 
geçtiğimiz Son b ah a r  ay lar ında borsalarda 
canlı sığır fiyatı iyi kalite  elma fiyatını 
aşmamıştır .

H ayvancılığ ın  büyük  b ir  gelişme po­
tansiyeli taşıdığı uzm anla rca  kabul edil­
m ektedir .  Bu potansiyelin  geliştirilmesi 
bir  yana  d iğer tarım sal ü rü n le r  yanındaki 
nisbi f iyat düşüklüğüne rağm en  gerilem e­
den d u ru m u n u  koruyabilm esinin, ha t ta  b ir  
ölçüde ilerleme kaydetm esin in  elbette  h a k ­
lı nedenleri vard ır .

— Hayvancılık; köylü ve yetiştirici 
için sürekli b ir  uğraşı konusudur. Sürekli 
iş sağlar
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— Yetiştirici için ekonomik güvence­
d ir  H er zam an paraya  çevrilebilir. H asta 
lık, düğün zam anlarında birkaçı elden çı­
karılabilir.

— Peynir,  süt, kavurm a, pastırm a v.b. 
biçimde köylü ve yetiş tir ic in in  günlük  y a ­
da kışlık beslenme ve katık  ihtiyaçların ı 
karşılar.

— Uzun ve sürek li  soğuklara karşı 
köylünün yakıt, ih tiyacını giderir  (2).

— Çayır ve m era la r ın  yem  kaynak la ­
rın ı ve tarım sal a r tık la r ı  (kaba yem leri) 
değerlendirir .

Bilindiği gibi doğunun yüksek  y a y la ­
ları biçime elverişli olm ıyan ot verir . Bi- 
çimlik ot ise dar vadilerde ve dağların  
etek lerinde hafif düzlüklerde elde edilir. 
K öylü  ve hayvan  yetiştiricisi, dağ ların  ve 
yay la la r ın  o tunu  hayvan ın ı bu ra la ra  çıka­
ra rak  değerlendirm ek zorundadır. F ak a t  
kısa süreli bu o tla tm a sonunda yetiştirici, 
hayvan ın ı ah ıra  çektiği zam an biçimlik 
otu bunları uzun kış boyunca doyurm ağa 
ve beslemeye yetmez. H ayvan  fiyatları  
ise, esasen dar olan ova ve düzlüklerde 
yem  bitk ileri  ta rım ı yapılm asını teşvik 
edici nite lik te  değildir. B unun  için köy­
lü ve hayvan  yetiştiric isi yaz sonunda ve 
güz içindekışın besleyemeyeceği hayvan  
fazlasını toplu halde pazara  sürer. Dö­
k ü m  mevsimi o larak  n ite lenen  bu  ay larda 
hayvan  fiyatları  büyük  düşm e gösterir. 
Y u rt  içi ve y u r t  dışı f iyatlar  arasında önem ­
li fa rk lar  belirir. Bu nedene bağlı olarak 
en geniş H ayvan  kaçakçılığı ve resmi ih ra ­
cat yine bu ay larda o luşur.K urak  geçen yıl­
larda döküm  m evsim inin  bu belirgin özel­
liği daha  da keskin ha t la r la  kendini göste­
rir.  K urak lık  periyo tları ise y u rdum uzu  
m aalesef sık sık yoklar. Geçtiğimiz 
yıl böyle y ıl la rdan  biridir. 1972, 1967
ve daha evvelki y ıl la rdan  bazıları da böy­
le o lm uştur.

îşte taban  fiya t  uygulam ası ve destek­
leme alımları politikası yü rü tü lü rk en ,  h ay ­
vancılığın bu coğrafi karek terin i  ve m u h ­
tem el kuraklık  periyo tların ı önemle 
gözönünde tu ta ra k  politikayı ve tedbirleri 
buna göre sap tam ak  gereklidir.

Destekleme politikası, hiç kuşkusuz 
hayvancılığı, kârlı ve verim li hale ge t ir ­

mek, hayvan  yetiştiric isini korum ak  ve 
kollamak, dolayısiylede e t  arzını a r t t ı r a ­
rak  tüketic in in  sürekli ucuz ve kaliteli et 
bulm asını am açlam aktad ır .  A m a sadece 
yüksek  fiyat uygulam ak, bu n u n  için des­
teklem e abm  yapan K u ru m  ve K uru luşa  
kredi verm ek  asla yeterli  o lm am aktadır. 
Temel sorun, fiyat ve kredi desteği yan ın ­
da döküm  mevsimi ve ku rak lık  periyo tla­
rın ın  - o rtaya  koyduğu günlük  tüketim  
fazlası kasaplık hayvan  arzını massedecek 
bir  s toklam a olanağının yaratılm asıdır.

S toklama, canlı yada e t halinde olabi­
lir. Canlı stok Türk iye çapındaki yem  ye­
tersizliği sebebi ile m ü m k ü n  değildir. E t 
halindeki s toklam a için ise büyük  hacimli 
soğuk depolar gereklidir.

Yeterli kapasitede soğuk depolar tesis 
edilm eden başlanan destekleme alımları 
başarılı olamamıştır .  E t  ve Balık K uru-  
m u n u n  11 - 15 T L ./K g. Canlı sığır, 12 - 16 
TL ./C anlı Kg. koyun fiyatları, borsalarda 
canlı sığır fiyatın ın  6 - 8  T L ./K g .’a düşm e­
sini önleyem emiştir.  Çünki Et ve Balık 
K u ru m u  taban  fiya tla r  uygu layarak  pekaz 
m ik ta rda  alım yapabilm iştir .

Soğuk depo ihtiyacı nedir ?

Soğuk depo ihtiyacını saptayabilm ek 
için T ü rk iy e’nin coğrafive klimatolojik  
özelliklerinin o luştu rduğu  ve kasaplık h ay ­
vancılık ta  döküm  mevsimi olarak n itele­
nen süre içinde tüketim e oranla arzda ne 
m ik ta rd a  a r tm a  olduğunu sap tam ak gerek ­
mektedir. Hiç kuşkusuz arz fazlalığını et 
halinde dondurarak  stoka a lm ak ve bu 
stokla hem  döküm  ayları dışındaki, hemde 
kurak lık  periyotlar ındaki arz noksanlığını 
g iderm ek en çıkar yoldur. Bazı p lânlam a 
uzmanları,  dünya  ü lkelerin in  donm uş et 
tüke tim inden  vazgeçtiklerini ileri sürerek  
dünyan ın  te rk  e tm ekte  bu lunduğu  don­
muş et stok ve tüketim  sistem inin T ü rk iy e’­
ce benim senm esinin  tu ta r l ı  olamıyacağım 
iddia ederler. Bize göre de bu görüş tu ta r ­
sızdır. Zira Tiirkiyede yem  yetersizliği ne­
deni ile geniş çapta b ir canlı stoklam aya gi- 
dilemiyeceğine göre ü re tim  ve tüketim deki 
periyo t farklılığ ından ileri gelen da lga lan­
m aları sarsıntısızca geçiştirm enin  yolu don­
muş et stoklam asından geçmektedir. Bu
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cgörüşüm üzü kan ıt lam ak  üzere aşağıda su­
nulan basit  inceleme yapılmıştır.  İncelem e­
de, E t  ve Balık K u ru m u n u n  kendi adına 
yaptığı kesimlerle, E t K om binalar ınca A n ­
kara, Bursa, Konya, Kayseri,  Elâzığ ve 
U rfa ’da şehir adına yapılan  kesim lerin  
(m ezbaha kesimleri) 1971-1972-1973 ve 1974 
y jl la rm a ait aylık toplam m ik ta r la r  (3) tes- 
bit edilmiş ve döküm  mevsimi olarak n i­
te lenen  Ağustos - Eylül - Ekim  aylar ına  
ait toplam kesim lerle yıllık toplam k e ­
sim m ik ta r la r ı  karşılaştırılm ıştır .

Sonuç ş u d u r :

Tablo : 1
Yıllık Toplam Kesim miktarı 

(Yıllık Toplam)

K u r u m  M e z b  a h a
Y ılları Sığır K oyun Sığır K oyun

1971 181261 641400 26407 292378
1972 240215 793953 35356 296824
1973 235175 272342 71796 558262
1974 297385 65347-1 120043 1050368

Tablo : 2
Döküm Mevsimi Kesimleri

(Ağustos, Eylül, Ekim Ayları)

K u r u  m M e z b a h a
Y ılları Sığır K oyun Sığır K oyun
1971 44803 262083 9225 110976
1972 53581 343678 13326 105917
1973 44090 124124 21529 229373
1974 85598 257362 32124 321962

Aşağıdaki tabloda da 3 aylık döküm  
mevsimi kesim lerin in  yıllık toplam  kesim 
m ik ta r la r ın a  oram  yüzde olarak gösteril­
miştir.

Tablo : 3
Döküm Mevsimi Kesimleri :

Yıllık Toplam Kesimler

K u r u m  Me z b a h a
Y ılları Sığır K oyun Sığır K oyun

1971 % 24,5 40,8 35,0 34,5
1972 % 22,3 43,4 37,6 35,7
1973 % 18,8 45,8 30,0 41,1
1974 % 28.8 39,4 26,8 30,7

Tablo 3 ün incelenmesinde görüleceği 
üzere döküm  m evsim indeki alım ve ke­
simlerin nisbi m ik ta r ı  (K u ru m ’a ait sığır 
alım ları hariç) daim a fazla olmuş, diğer 
bir deyimle alım ve kesim ler döküm  m ev ­
sim inde yoğunluk kazanm ıştır .  A m pirik  
olarak esasen bilinen bu  d u ru m  yukar ıda  
verilen  rak am lar la  tey i t  edilmiştir.

E t ve Balık K urum u, günlük  satış ve 
depolama im kân larına  göre alım ve k e ­
simlerini ayarlam aktad ır .  Bu bak ım dan  
K u ru m u n  alım nisbetlerin i ayrıca e leş tir­
m ek gerekm ektedir.  3 No. lu tab lonun in ­
celenmesinde görüleceği üzere döküm  m ev ­
simindeki sığır a lım ları yıllık toplam  alım- 
la rın  % 18,8’i ile % 24.5’ini, K oyun alım- 
ları da % 40,8 ile % 45,8’ini teşkil e tm ek ­
tedir. Döküm mevsimi yılın % 25’i o ldu­
ğuna göre sığır a l ım larınm  nisbi m ik tarı  
% 25’in altında, koyun a lım larm da ise üs­
tünde  b ir  seyir iz lemektedir. Sığır alma­
larındaki düşüklük. Şeker Ş irketi besi p ro­
jesi hayvan la r ın ın  yoğun bir şekilde dö­
küm  ayları dışındaki ay lara  kayd ırı lm asın ­
dan ileri gelm ektedir.  Koyun a lım larm da 
ise böyle zorlayıcı b ir  kayd ırm a olm adığ ın­
dan döküm  aylar ındaki alım nisbeti % 25'i 
tabii olarak aşm akta  % 40,8 - 45,8’e ulaş­
m aktadır.

B urada  önemle üzerinde duru lm ası ve 
d ikkatle  incelenmesi gereken husus m ezba­
ha a lım larınm  izlediği seyirdir. Z ira  m ez­
baha alım ları tam am en  serbest piyasa şa r t ­
ların ı yansıtm akta ,  diğer b ir  deyimle ay ­
lara ve m evsim lere göre kasaplık  h ay v a n ­
ların pazara akış m ik ta r la r ım  gerçek a n ­
lam da gösterm ektedir .  H a tta  şöyle de 
düşünm ek  m ü m k ü n d ü r  :

S erbest  piyasa şar tla r ına  göre döküm  
m evsim inde arz fazlalığı dolayısiyle fi­
y a t la r  düş tüğünden  bu d u ru m  bir ölçüde 
arzı kısıtlayıcı bir baskı y a ra tm ak ta ,  b u ­
na karşılık ned re t  ay lar ında arz az olup 
f iya tla r  yükseldiğinden, fiyat yüksekliği 
arzı kam çılam aktad ır .  Serbest piyasa şa r t ­
ların ın  bu düzenleyici etkisine rağm en  dö­
k üm  m evsim inde m ezbaha kesim lerin in  
% 25 yerine  % 30 - % 41,1 şeklinde oluş­
ması son derece anlamlıdır. Bu d u ru m  k a ­
saplık hayvan la r ın  % 35 - 41’lik bir  bölü­
m ü nün  döküm ayları olan üç ay içinde pa- 
zarlandığm ı gösterm ektedir .

Döküm  m evsim indeki arz fazlalığını 
mas e tm ek ve böylece destekleme alımla- 
r ında etk in  olabilmek için donm uş m u h a ­
faza kapasitesin in  a r tır ı lm asına  ihtiyaç ol­
duğu belli o lm aktadır.

Döküm  m evsim indeki nisbi fazlalığın 
% 10 - 15 olduğu görü lm ekted ir .  Bu faz-



lalığın b u günkü  şar tla r la  o luştuğu sap tan­
m ıştır.  E tk in  bir destekleme alim inin ise 
sözü edilen nisbeti % 20 - 25’e çıkarması 
m ü m kündür.

T ü rk iy e ’de m ezbaha kesim lerin in  y ı l ­
lık m ik tarı  250 bin ton kadard ır .  B unun  
% 20’si 50 bin ton eder. E tk in  bir des­
teklem e alımı kırsal a landaki kesimleri de 
b ir ölçüde m ezbaha içine çekebilecektir.

Döküm  m evsim indeki arzın fazla oldu­
ğu görülm ektedir.  Ancak bu basit  incele­
me Ankara, Bursa, Konya, Kayseri, Urfa, 
Elâzığ gibi 6 şehrim izdeki m ezbaha ke­
s im lerin in  sonuçlarını kapsam aktadır .  D a­
ha ayrın tılı  ve güvenirlil iğ i yüksek  b ir  so­
nuç üzerinde tart ışab ilm ek  için böyle bir 
incelem enin  belli başlı büyük  şehirlerin  
m ezbaha kesim lerin in  d u ru m la r ım d a  k a p ­
saması yarar l ı  ve tu ta r l ı  olabilir.

B ununla  beraber;
— Kasaplık  hayvancıl ık ta  taban  fiyat 

uygulaması ve desteklem e alım larına önü­
m üzdeki y ılla rda da devam  edileceği,

— Bu görevin E t ve Balık K urum unca  
y ü rü tü lm esin in  söz konusu olacağı,

Aşikâr bu lunduğundan , K u ru m u n  
donm uş m uhafaza  kapasitesini en kısa za­
m anda  50 bin tona çıkarması, bu konuda
D.P.T. ve H üküm etin  K u ru m a  yardım cı ol­
ması gereklidir.

(1) Türkiye Milli geliri ve Harcamaları D.t.E. 1974 
yayını.

(2) Hayvan fışkısının (tezek) 14,8 milyon tonluk bir 
bölümü (1972 de) ısınma enerjisi olarak halkımız 
tarafından kullanılmıştır. Bunun Petrol eş değe­
ri olarak miktarı 3,4 milyon tondur.
Kaynak : Üçüncü beş yıllık kalkınma plânı
(1973 - 1977) enerji bölümü, Tezekten elde edi­
len enerjinin yerine başka bir enerji kaynağı ikâ­
me edilmedikçe tezeğin yakıt olarak kullanıla­
cağı aşikârdır. Uzun ve sert geçen kış günlerin­
de soğuktan korunmak faktörü, köylümüz için 
hayvancılığı zorunlu olarak yaptığının diğer 
önemli bir nedenidir.

(3) Et ve Balık Kurumu yıllık faaliyet raporları,

bütün
tasarruflarınız
için

HER YERDE HER ZAMAN 
TÜRKİYE CUMHURİYETİ

ZİRAAT BANKASI
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Y A Ğ  D A R L I Ğ I
Ertuğrul VARDAR

E.B.K. O -M  ve Danışma Kurulu Başkanı

A ylardanberi  süregelen ve top lum un 
tü m ü n ü  etkileyen yağ darlığı konusunda 
pekçok şey yazıldı veya söylendi. M em u­
r iy e t  hayatım ızın  30 yılını tam am lad ığ ı­
mız şu sırada son 20 yıllık hizm etim izin 
yağ  sorum ları ile yakinen  ilgilenmek, h a t ­
ta  bizzat içinde yaşam ak suretiy le  geçmiş 
bu lunm ası nedeniyle bu  konudaki görüş 
ve önerilerimizi aç ık lam akta  y a ra r  gör­
m ekteyiz.

M illiyet gazetesinde yay ın lanan  Sayın 
Y aşar Y aşer’in m akalesinde gerek üretim , 
gerekse tüke tim  yüzünden  büyük  bir açı­
ğın söz konusu olmaması gerektiği, n ed e ­
nin başka olduğu sonucuna varılm ıştır .

M em leketim izde bir yağ  açığı olabi­
lir. H a t ta  buna  var da diyebiliriz. Ancak 
şu içinde bu lunduğum uz sırada b ir  darlık  
söz konusu olamaz. Ç ünkü Eylül ay ından  
i t iba ren  bol m ik ta rda  Ayçiçeği elde edi­
lir. B unun  hem en  arkasından  P am u k  Çi- 
ğiti ve Zeytin  gelir. Bu i tibarla  yok luğu­
nu çektiğimiz şu ay lar  aslında yağın en 
bol olduğu dev red ir  ve sayın T icare t  B a­
kanım ızın  da belirtt iğ i gibi varlık  içinde 
yokluk çekmekteyiz.

M emleketim izin  yağ  sorunu hakk ında  
1965 yılında E t Endüstris i dergisinde y a ­
y ım lanan  makalemizde m em leketim izde 
ayçiçeği üzerine oynanan oyun lara  veya 
d iğer bir deyimle spekülatif  g irişimlere 
değinmiş ve alınması gereken tedbirleri 
de önermiştik . Bilindiği gibi speküla törün  
amacı ileride p rim  yapacak malı toplam ak 
ve piyasanın  m üsait  devrelerinde elden 
ç ıkararak  m üm kün  olabilecek en yüksek 
oranda k â r  sağ lam aktır .  Y ıllardan  beri 
değişmeyen bu hareketin  bu yıl en ş iddet­
li devreye girdiği anlaşılm aktadır.

Ö rgütlenem em iş üre tic in in  devamlı 
su re tte  ve acil olarak paraya  ih tiyaç d u y ­
duğu  cüm lenin  m alum udur.  Ü re t im  sıra­

sında, yani hasa tta  üretic i ih tiyaçların ın  
zorlaması nedeniyle ü rü n ü n ü  kısa sürede 
elden -çıkararak para  tem in  e tm ek zorun­
dadır. B undan  y a ra r lan an  irili ufaklı se r­
m aye sahipleri güçlerin in  yettiğ i oranda 
ayçiçeği a larak  depolar. B un la r  b üyük  s e r ­
m ay ed arla r  olduğu gibi Bakkal, m anav, 
kasap, köm ürcü v.b. gibi küçük se rm a y e­
d ar la r  da olabilir. Belirttiğ im iz bu  husus 
y ıl la r  yılı T ra k y a ’da uygulanm ış  ve ade t 
halini almıştır. Bu gibi özel ve tüzel kişile­
rin  k â r  oran ların ı  m akul bir düzeyde tu t ­
m ak  ve ü re tim  ile tü k e tim  arasındaki boş­
luğu  doldurm ak  için alınacak tedbirler 
aşağıda açıklanacaktır .

I. İTHALÂT :

H er yılın Kasım  ayında m em lek e tim i­
zin yağ  açığı olup olmadığını varsa  m ik ­
ta r ın ın  sap tam ak üzere Ticaret, Tarım , 
Sanayi Bakanlıkları,  D evle t İs ta tis t ik  E ns­
titüsü, Odalar Birliği, E t  ve Balık K u ru ­
m u ilgili e lem anla rından  bir  kom ite  k u ru ­
lur. Kasım  ayı m em leketim izde ü re ti len  
yağ  veya yağa tekabül eden tohum  m ik ­
ta r ın ın  kesinlikle bilinebileceği b ir  aydır.

Bu komite,

a) O yılın ü re tim  ve m uh tem el tü ­
ketim  m ik ta rın ı  saptar,

b) B ir ihtiyaç açığı olduğu kanısına 
var ırsa  ithali gerekli m ik ta r ı  bulur,  ve 
bunu  bir  protokolla tesbit e t t ik ten  sonra 
T icare t  Bakanlığ ına verir .

T icare t  Bakanlığı ithali gerekli b i tk i ­
sel ve hayvansal yağın  sağlanabilmesi için 
b ir  ta ra f tan  kotaya gerekli tahsisatı  koyar, 
diğer ta ra f tan  da b ir  k a ra rn am e  ile i th a ­
latı yapacak teşekkülü  ve gerekirse f inans­
m an  kaynağ ım  tesb it  eder ve yayın lar .

H ü k ü m etle r in  1954 yılından  beri m em ­
leketim izin  yağ açığı ile yak inen  ilgilen­
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m ek zorunda kaldığı ve bu  işle E t  ve B a­
lık K u ru m u n u  görevlendirdiği m alum dur.

Esasen E t  ve Balık K u ru m u  henüz 
Toprak M ahsulleri  Ofisi bünyesinde iken 
(1949- 1950 yıllarında) Et, balık ve yağ  iş­
leri M üdürlüğü  o larak ku ru lm uştu .  Ancak 
yağ konusunda yapılan  b ir  denem enin  b a ­
şarısızlıkla sonuçlanm ası üzerine ilgililer 
tereddüde düşerek yağı K u ru m u n  görev­
leri aras ından  ç ıkarm akla  soruna çare bu l­
dukların ı  sanm ışlardır. H albuki m üteak ip  
y ıl la r  yağın da b ir  sahibinin  bulunm ası 
zorunluğu  ortaya  çıkınca Et ve Balık 
K u ru m u  önceleri Bakanlık  emri, sonra la­
rı da bir k a ra rn am e  gereği olarak yağ it 
hal ve tevzi işleri ile görevlendirilm eye 
başlamıştır .  Bu yıl nedense bu  uygu lam a­
dan vazgeçilerek başka b ir  yol denenm iş­
tir.

Yağ darlığ ına a i t  çare a ran ırken  d ik­
k a t  edilecek husus yağ açığı m ik tariy le  i t­
ha lâ t  zam anını isabetle tay in  e tm ektir .  
Meselâ bu yıl yağ ithalâtı  Nisan engeç M a­
yıs ay ında elimizde bu lunacak  şekilde y a ­
pılmış olsaydı em inizki şimdi böyle b ir  yağ 
darlığı gibi b ir  sorunla karşılaşılm am ış 
olacaktı.

II. TEDARÎK VE DAĞITIM :

1) T edarik :

D ünya p iyasala rından  yağ  tedariki 
belli b ir  bilgi ve tecrübeyi gerek tir ir .  Bu 
konuyu  b ü tü n  ayr ın t ı la r ı  ile incelemek bir 
m akale boyutların ı çok aşar.

Bu it ibarla  bu konuya Genel hatlar ı  
ile değinm ekle ye t inm ek  zorunludur. Ce­
bine parasını koyan herkes bir dış m em ­
lekete gidip dilediği kadar  mal a lm ak ola­
nağını bulabilir. A ncak bu n u n  fiat, satın 
alınacak m em leket, teslim  süresi, yağ tü ­
rü, nakil kolaylık ve ucuzluğu yönünden  
m em leketim izin  y a ra r ın a  olduğunu iddia 
e tm ek  pek m ü m k ü n  değildir. Pam uk, so­
ya ve akçiçeği yağlar ın ın  herb ir i  m arg a ­
rin  imali için elverişlidir. B inaenaleyh  o 
sırada hangi tü r  yağ  en ucuz ise ona te ­
veccüh e tm ek  gerekir. Bu üç tü r  yağın 
devreler, m em leketle r  ve dünya  piyasasın­
daki o günkü  d u ru m u  sabi ve l iyakatle  in ­
celenmeli satın  alınacak yağ  tü rü  ve b ir

partide  alınacak yağ  m ik ta rı  isabetli bir 
şekilde sap tanm alıd ır.  B üyük  m ik ta r la r  
için alıcı olmak piyasayı e tk iler  ve fiatla- 
rın  yükselm esine yol açar. Bu sebeble ne 
m ik ta r  için p iyasaya çıkıldığı önem taşır.

2) Dağıtım :

Y ukarıda  i thala tın  b ü tü n ü n ü  bir m ü ­
essese eliyle yapılm ası lüzum unu  be lir t ­
miştik. İ thalâ tı  yapan  müessese stokun ta ­
m am ını elinde bu lun d u rd u ğ u  ve satışını 
belli m ik ta r la rd a  doğrudan  doğruya im a­
lâtçılara yaptığı takdirde spekülatörlerin  
dilediği gibi üretic i ve tüketici zararına 
girişimlerde bulunm asın ı önleyebilir. Z i­
ra bu müessese piyasayı yak inen  takip 
ederek yerli  yağın  p iyasadan çekilme te­
m ayülü  gösterdiği anda piyasaya girer  ve 
tüketici za rar ına  yol açacak girişimi ber­
ta ra f  eder. Yağ sanayicisi ise ithal yağın 
b ir  baskı un su ru  olarak ku llanm a ve b u n ­
dan yerli yağı daha ucuza alm a çabasına 
girdiği anda ithâl yağı piyasadan çekilir, 
ve yerli yağa talep  artacağ ından  herhangi 
bir za rar ın  doğması önlenir. Bu fonksiyo­
nun  icrası için de yağ  tevzi görevinin yağ 
sanayicilerine değil, yağla ilgisi sadece i t ­
hâl ve tevzi olabilecek nevem a tarafsız b ir 
teşekküle verm ekte  y a ra r  bu lunm aktad ır .  
N itekim  bu  usulün izlendiği y ılla rda  bu 
derece büyük  yağ  darlığ ına ra s t lan m a­
mıştır.

Geçmişte öyle garip d u ru m la r la  k a r ­
şılaşılmıştır ki, b un la ra  değinm ekte y a ra r  
görülm ektedir. G ün o lm uştu r  i tha lâ t  çe­
şitli nedenlerle  gecikmiş ve bu  arada  Et 
ve Balık K u ru m u n u n  stokları hem en he­
men tam am en  tükenm iştir .  Bu d u ru m  h a ­
sıl olur olmaz piyasaya derhal bir yağ sı­
kıntısı baş gösterm eye başlamıştır .  İ tha lâ t  
gerçekleşir gerçekleşmez daha piyasaya 
hiç yağ  verm eden  veya pek cüz’i yağ  v e ­
rilmesi üzerine darlık  derhal yok olm uş­
tur. B undan  da anladığımıza göre yağ i t ­
halâtı  ile görevli teşekkü lün  elinde devam ­
lı olarak belli b ir s tokun bulunm ası ha l in ­
de piyasaya hak im  olmak m üm kündür.  
Aksi halde ise hem en  darlık  başlar.

3) Fiat

M emleketimizde yağ  darlığı y a ra tab i­
lecek b ir  u n su r  da iç ve dış f ia t la r  arasın-
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daki dengesizliktir.  Bu konuya bir anım la 
başlam ak isterim. Bir gün bir  yabancı bü ­
yük  elçiliğin yetk ililerinden biri beni zi­
yare tle  ade ta  proteste  m ahiyetinde T ü rk i­
y e ’nin  m arga rin  ihraç ettiği iddisaında 
bu lunm uştu .  O ta r ih lerde  yağ konusunda 
m eselenin  tam am en  içinde bu lunduğum  
herşeyden  h abe rdar  o lduğum  için Z ey tin ­
yağı dışında başka yağın ihrac ına  m üsaade 
olunm adığını yak inen  bildiğim den bu  id­
diayı derhal reddett im . A ncak ilgilinin 
elindeki raporları  incelediğimde tereddüde 
düştüm . Acaba hak ika ten  b ir  m ik ta r  m a r ­
garin  ihraç edilmişmiydi ? raporlardaki 
ta rif le rden  m em leketim izde imâl edilen 
m arg a r in  am bala jla r ında  en ufak  b ir  d e ­
ğişiklik yapılm am ış olduğu halde güney 
kom şularım ızın  perakendecilerinde satıl­
m ak ta  olduğuna dair kanaatim  kesinleşti. 
B unun  üzerine d u ru m u  etraflıca te tk ik  
edince raporda  belirtilen  hususun  v a r i t  ol­
duğunu  kabul e tm ek  zorunda kalmıştır.  
Yalnız şu fa rk la  ki ben de haklı idim çün­
kü T ü rk iy e ’den kan u n î  yollardan en ufak 
bir ih raca t  yapılm am ıştı .  Lâkin  bu yağın 
kaçakçılık yoluyla güney kom şularım ıza 
geçmiş olduğu da bir  gerçekti.

Bu olay da bize b ir  m alın  m em leket 
içi fia tları ile m em leke t  dışı f ia tları a r a ­
sında b üyük  fa rk lar  olması halinde en e t ­
ken polisiye tedbirlere  rağm en  b u  m alın  
kaçağa g itm esinin  önlenemeyeceğini gös­
te rm ekted ir .  Bilfarz m em leketim izde y a ­
ğın kilosu 15 TL. K om şum uzda ise 25 TL. 
olsun. Bu d u ru m d a  m em leketim izden  k o m ­
şum uza bu m alın  akm asına  engel o lam a­
yız.

B ugün  için en k r i t ik  m al olarak şeke­
ri göstermekteyiz . Şekerin  perakende fiatı 
m em leketim izde 5 TL. H albuki d ü nya  pi­
yasa larında fiatının 19 TL. na yükseld iğ i­
ni gazetelerden öğrenmiş bulunuyoruz. 
Bu d u ru m d a  em in o lunabilir  ki Türk iye  
b ir  şeker darlığ ına  düşerse b u n u n  nedeni 
Ü re t im  - T üketim  arasındaki dengesizlik­
ten  ziyade iç fia t lar  ile dış f ia tlar a ras ın ­
daki dengesizlik olacaktır.

Önemle be lir tm ek  isteriz ki fiatlar, 
bu dengesizliği o r tadan  kaldıracak şekilde 
ayarlanm azsa  noksan tedb ir  alınmış olur. 
Ve dar lık tan  k u r tu lu n am az  ve da im a bu 
gibi m addelerin  yok luğunu  çekmeye m a h ­
kum  oluruz.

H A Y V A N LA R IN IZ  İÇİN EN KALİTELİ Y E M L E R ;

YEM SANAYİİ TÜRK A.Ş. NİN
A N K ARA  A D A PA ZARI
ERZU RU M  SAM SUN
K ON YA BURSA,
İSTANBUL

Ö Z  F A B R İ K A L A R I N D A  V E

İZM İR K A Y SERİ
E S K İŞ E H İR  M ANİSA
M ERSİN İSPA RTA
BANDIRM A SİVAS
BİGA

İ Ş T İ R A K L İ  F A B R İ K A L A R I N D A D I R
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F ATURA TE DAMGA VERGİSİ
Erhan KOROGLU

Et ve Balık K u ru m u  
M üfettiş  Yard.

T icaret haya tında  mal satış larında çe­
şitli belgeler kullan ılm aktadır .  B un lardan  
en önemlisi şüphesiz fa tu ra lard ır .  T icaret 
kanu n u m u zu n  23 üncü maddesi fa tu ray ı şu 
şekilde ta r if  etm iştir .  «Ticari işletmesi ica­
bı bir  mal satmış veya imal etmiş veyahu t  
bir iş görm üş y ah u t  b ir  m enfaa t tem in  etmiş 
olan tacirden diğer ta ra f  kendisine bir fa tu ­
ra verilmesini ve bedeli ödenmiş ise bunun  
da fa tu rada  gösterilmesini isteyebilin» Bu 
du ru m d a  Ticaret K an u n u  fa tu ra  verm e zo­
ru n lu lu ğ u n u  m üşte r in in  fa tu ra  isteme şa r ­
t ına  bağlamıştır.  Ancak Vergi Usul K a n u ­
nu belirli hallerde, tacir lere  ve defte r tu t ­
m ak m ükellefiyetinde olan çiftçilere müŞ' 
terin in  istemesine bakm aksız ın  fa tu ra  v e r­
m ek m ükellefiyetin i yüklem iştir .  Bu ko­
nuya temas eden Vergi Usul K an u n u ’nun 
232. m addesine göre, birinci ve ikinci sınıf 
tac ir le r  ile def te r  tu tm a k  zorunda olan çift­
çiler; birinci ve ikinci sınıf tacirlere, ser­
best meslek erbabına, kazançları gö türü  
usulde tesbit o lunan tüccarlara , def te r tu t ­
m ak m ecburiyetinde olan çiftçilere, verg i­
den m uaf esnafa, sa ttık la rı  mal veya y ap ­
tık ları işler için fa tu ra  verm ek  ve alm ak 
zorundadırlar.  Vergi Usul K a n u n u n u n  232. 
m addesinin  2. fıkrası ise fa tu ra  verm ekle 
m ükellef olan birinci ve ikinci sınıf tac ir­
ler ile def te r  tu tm a k  zorunda olan çiftçile­
re, yuk ard a  bahsedilen 5 gurup  dışında ki 
k im selerle yap tık lar ı  iş veya sattıkları 
em tia  tu ta r ı  1000. TL. geçmiyorsa fa tura  
verm e m ükellefiyetin i yüklem em iştir .  A n­
cak bu du ru m d a  da m üşterin in  fa tu ra  is­
temesi fa tu ra  verm eği gerek tirm ekted ir .

F a tu ray ı  tanzim  etm ekle m ükellef k ı­
lm an kimseler ayrıca 488 sayılı dam ga v e r­
gisi k an u n u ’nun bazı m addelerin i değişti­
ren  1318 sayılı f inasm an kanunu  gereğ in­
ce düzenledikleri fa tu raya  değerine göre 
dam ga pulu ilsak e tm ek zorundadırlar.

F a tu ra la r  konusunda ticarî haya tta  ih ­
t i la flar fa tu ran ın  kapatılması, fa tu ra la ra

kanunun  ön gördüğü m ik ta rdan  eksik pul 
yapıştırılması, veresiye satışlar için tan ­
zim edilen açık fa tu ra la r  ve fa tu ra la r ın  bir 
aıacağın m evcudiyetine delil teşkil etmesi 
konularında olm aktadır. Bu hususlar kısa­
ca şu şekilde açıklanabilir.

1 — Damga vergisi k an u n u n a  göre f a ­
tu ray a  ilsakı gereken pulların  eksik yapış­
tırılması tediyeye m üteda ir  beyyine vasfı­
nı b e r ta ra f  e tm eyip  ancak pul cezası veril­
mesini gerek tirm ekted ir .

2 — F a tu ra la ra  dam ga vergisi k anu­
nunun  ön gördüğü nisbette  dam ga pulu il­
sak edildikten sonra bayi ta ra f ından  imza 
edilmesi o fa tu ra  bedelinin ödendiğine, 
kapatıld ığ ına delalet eder. Bu vaziyetteki 
bir fa tu ran ın  zirine bedeli a l ınm ıştır  diye 
bir kay ıt  konulm asa bile o fa tu ran ın  m üş­
teri ta ra f ından  ödendiği m anası çıkar. F a ­
tu ra  üzerine (bedeli alınm ıştır)  şerhi ya ­
zıldığı tak tirde  «Genellikle ticari işlem ler­
de müstakil m akbuz yerine  fa tu ra lar ın  
üzerine bedeli a lınm ıştır  şerhi yazılarak 
im zalanm aktadır .  Bu şerh dam ga vergisi 
k an u n u n u n  ikinci maddesi ve 1 sayılı tab ­
lonun IV üncü bölümdeki pozizyonlar ge­
reğince m akbuz m ahiyetin i  a ldığından fa­
tu radak i m eblağa göre m ak tu  vergiye tabi 
olmaktadır. F a tu ran ın  düzenlendiği anda 
bedeli alınmış ve bu husustada şerh veril­
mişse kanunun  6. maddesi ve 2. fıkrası h ü k ­
m üne göre en yüksek vergi alınmasını ge­
rek tiren  işlem üzerinden b ir  defa vergiye 
tabi tu tu lm ası gerekm ektedir .  Makbuz 
nisbi vergiye tabi ise bu tak t ird e  en y ü k ­
sek m ik ta rdak i pu lun  ilsakı gerekm ek te ­
dir. Veresiye satış larda düzenlenen fa tu ­
ra la r ın  bedellerinin sonradan ödenmesinde 
ise bu fa tu ra la r  üzerine yazılan m akbuz 
şerhleri için ayrıca pul yapıştırılm ası ge­
rekmektedir.»
(Damga vergis'i k an u n u  genel tebliği seri 
no : 2)
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3 — Ticari örf ve ade t’e güre pul fa tu ­
ran ın  üst ta ra fına  yapıştırılm ışsa bu fa tu ­
ran ın  veresiye bir  satışı gösterdiği ve bede­
linin m üşteri  ta ra f ından  ödenmediği kabul 
edilm ektedir. Bu hususta  Y arg T.D. 
29.6.1972 gün ve E. 1972/2970 ve 3256 sa­
yılı ka ra r ı  kısaca şöyledir. Dosyada m ev ­
cut A n k ara  T icaret ve Sanayi odasına a it  
olup halen m uteber iye tin i  m uhafaza  ettiği 
cevabi yazıdan anlaşılan 21.12.1948 ta r ih  
ve 6 sayılı team ül k a ra rm a  göre b ir  fa tu ­
ran ın  a lt  kısm ında «bedeli alınmıştır.» 
m eşrua tı  ile birlikte satıcı veya iş yapan 
kim senin  ilsak edilen dam ga pu lunun  üze­
r in i imzalaması halinde o fa tu ra  bedelinin 
alıcı ta ra f ından  ödenmiş, ve bu  sure tle  k a ­
patılm ış o lduğu’nun  aksi halde yani fa tu ra ­
nın bu şekilde bir m eşrua t  taşım am ası ve 
dam ga pu lu ’nunda  fa tu ran ın  üs t  köşesine 
yapıştırılm ası halinde o fa tu ra  karşılığ ı’nın 
henüz ödenm em iş kabu lü  iktiza edeceği ve 
ticari team ülün  bu yolda olduğu şeklinde­
dir.

Y arg ıtay  kara r ın d a  bahsolunan  bir  fa­
tu ran ın  alt  k ısm ında «bedeli alınmıştır.» 
m eşrua tı  ile b irlik te  satıcı veya  iş yapan  
k im senin  ilsak edilen dam ga p u lunun  üze­
rini imzalaması halinde o fa tu ra  bedelinin 
alıcı ta ra f ından  ödenmiş ve bu  suretle  k a ­
patılmış sayılacağı hususu  ile D am ga v e r ­
gisi k an u n u  2 seri nolu genel tebliğinde ki 
« fa turalara dam ga vergisi k a n u n u n u n  ön 
gördüğü nisbette  dam ga pulu ilsak edildik­
ten sonra bayi ta ra f ından  imza edilmesi o 
fa tu ra  bedelinin ödendiğine, kapatıld ığ ına 
dela le t  eder. Bu vaz iyetteki b ir  fa tu ran ın  
zirine bedeli alınmıştır., diye b ir  k ay ıt  ko­
nulm asa bile o fa tu ran ın  m üşteri  ta ra f ın ­
dan ödendiği m anasın ın  çıkacağı kaydı çe­
lişki teşkil edersede fa tu ran ın  zirine bedeli 
alınm ıştır  şeklinde bir şerh verilm em iş 
bile olsa fa tu ran ın  altına değerine göre pul 
ilsak edilip bayi veya işi yapan  kimse ta r a ­
fından im zalanm ası o fa tu ra  bedelinin 
m üşteri  ta ra f ından  ödenip kapatılm ış ol­
duğu kabul edilir. Zaten  Y arg  T.D. 
6/7/1972 gün ve E. 1972/3313 3368 sa­
yılı kararı  bu hususu teyid e tm ek ­
tedir. K a ra r  kısaca şu şekildedir. D a­
valı ta ra f ından  m ahkem eye ibraz edilen 
davacı f irm aya  a i t  fa tu ran ın  (bedeli tahsil 
o lunm uştur .)  m eşrua tın ı  taş ım asına  ve

yazılı bir  delil vasfında olan kapalı f a tu ra ­
nın aksinin ispatı HUMK. nun  290. m adde­
si hükm üne  göre yine yazılı delille m ü m ­
kün olacağına ve bu hususta  beyyine k ü l­
feti MK. nun  6. m addesine göre davacıya 
a it  bu lunm asına ve davalı Genel M ü d ü rlü ­
ğün m übayaa  m em u ru  hakk ında  davalı 
idare ta ra f ından  suistimal yaptığı iddiasiy- 
le idari tah k ik a ta  girişilmesi y u k ard a  söz 
konusu kapalı fa tu ra  m uvacehesinde din- 
lenemiyeceğine b inaen  davan ın  reddi k a ra ­
rı doğrudur.

4 — Ticaret k an u n u n u n  23 üncü m a d ­
desinin ikinci fıkrası «Bir fa tu ray ı  alan 
kimse aldığı ta r ih ten  Hibaren 8 gün içinde 
m ünderaca tı  hakk ında  bir  it irazda b u lu n ­
m am ışsa m ü nderaca t ım  kabul etm iş sayı­
lır» h ü k m ü n ü  am irdir.  T icaret kanunum uz 
fa tu ran ın  m ü nderaca tm ın  ne olacağı h ak ­
k ında bir h ü küm  getirm em iştir ,  bu  konu­
da Vergi Usul K a n u n u m u z u n  230 uncu  
m addesinde fa tu rada  asgari bu lunm ası ge­
reken  hususlar  sayılmıştır. Bunlar, f a tu ­
ran ın  sıra num arası, fa tu ray ı  ç ıkaran ın  t i ­
ca re t  ünvanı ve iş adresi, m üşter in in  tica­
re t  ünvan ı ve adresi, em tia ’nm  veya işin 
nevi, m iktarı,  fiatı ve tu tarı ,  satılan  m al­
la r  fa tu ran ın  tanzim inden  evvel teslim 
edilmişse teslim  tarih i;  y ine Vergi Usul 
k anu n u m u zu n  231. m addesine göre fa tu ­
ran ın  tanzim inde şu esaslara uym ak  g3- 
rekm ektedir .  F a tu ra la ra  sıra num aras ı  ve­
rilmesi, en az iki nüsha olarak tanzim  edil­
mesi ve m ürekkep  kalem  ve m akine ile 
doldurulm ası esas kaideleri teşkil e tm e k ­
tedir. Bu nedenle kanun i  h ü küm lerine  u y ­
gun bir  fa tu ray ı  kabul eden bir kimse k a ­
nunun  ön gördüğü 8 gün  içinde fa tu ra  
m ündereca tına  itiraz e tm em iş ise fa tu ra ­
nın içinde yazılanları aynen  kabul etmiş 
say ılm aktadır.  Y arg ıtay  T. Dairesi bu  şe­
kilde itiraz edilmemiş fa tu ray ı  yazılı delil 
o larak  kabul e tm ek ted ir .  Y arg ıtay  T.D. bu 
konudaki 25/12/1970 gün ve E. 1970/4842, 
3251, sayılı k a r a n  aynen  şöyledir. «TTK 
nun 23 üncü m addesi hük m ü n e  göre m a t ­
baacı olan davacı ta ra f ından  Vergi Usul 
k an u n u  hüküm lerine  uygun bir şekilde d ü ­
zenlenip davalın ın  adam ına bedeli öden- 
mişcesine — akide edilerek — kapatılıp  
verilen  fa tu ra  m uhtevası  paran ın  ödenm e­
diği yo lundaki iddianın  yazılı delille ispa­
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tı gerekir. MK n u n  6. m addesi hükm üne 
göre beyyine külfeti  davacı m atbaacıya d ü ­
şer. Davacı yaptığ ı baskı ücretin i henüz 
a lm adan  davalıya kapatılm ış fa tu ra  verd i­
ği yazılı delille ispat edemedikçe fa tu ra  
m ünderaca tı  kendisini bağlar, ve davalıya 
sadece bir yem in  teklifine hakkı kalır» Bu 
d u ru m a  göre fa tu ray ı alan bir  kimse k a n u ­
nun  ön gördüğü 8 gün içinde fa tu ray a  i t i ­
raz ederse, bu tak t irde  fa tu ray ı düzenleye­
nin Medeni K a n u n u n  6. m addesine göre fa­
tu ran ın  doğru luğunu  ispat etmesi gerek ­
m ektedir. Yine y arg ıtay  T icare t dairesinin

5/2/1968 gün ve E. 1968/1798, 670 sayılı ka­
ra r ın a  göre sekiz günlük  itiraz süresi m a­
lın teslimi ta r ih inden  değil, o mala ait fa- 
t u r a ’m n karşı ta ra fa  tebliğ inden itibaren  
işlemeğe başlar.

Y ukarda izah edilen sebeplerle Ticari 
işletmelerin  m uhasebe servislerince, satın 
a lm an  m allara  ilişkin fa tu ra la ra  çok d ik­
k a t  edilmesi açık fa tu ra  bedelleri f irm a 
sahibine ödenirken fa tu raya  bedeli öden­
miştir, şerhini derç edip kanun i nisbete 
göre tek ra r  pul yapıştırılm asını sağlaması 
gerekm ektedir.

BÜTÜN BANKA İŞLEMLERİNİZ İÇİN

TÜRKİYE $  BANKASI
h iz m e t i n i zd e d i r

Umum Müdürlük - Ulus Meydanı (Ankara)

CARİ HESAPLAR •  HAVALE O TİCARİ SENETLER 
•  KEFALET MEKTUPLARI •  DÖVİZ ALIM VE SATIMI •  SEYAHAT 

ÇEKLERİ •  İTHALÂT AKREDİTİFLERİ O KİRALIK KASALAR •  v. s.

D Ü N Y A N I N  H E R  T A R A F I N D A  M U H A B İ R L E R İ  V A R D I R
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BESİN MUHAFAZASINDA ŞEKER TE TUZUN 
MİKROORGANİZMALAR UZERÎNE ETKİSİ

Tarihçe

Tuz, besin m uhafazasında kullanılan  
ilk m etod lardan  biridir.  E t ve sebzelerin 
tuz solüsyonları veya ku ru  tuzlam a yo luy­
la m uhafazası insanlarca çok eskiden beri 
b ilinm ekteydi. Hiç şüphe y o k tu r  ki tuz 
ilk çağlarda besinlere bir  ta t  verm ek içm 
ku llan ılm aktaydı ve b ir  h a ta  sonucu m u ­
hafaza etm e özelliği gösterdiği anlaşılm ış­
tır. B ir zam anlar tuz t icare tte  önemli b ir  
m eta idi. Nakli için belirli yollar tu tu lu r ­
du, örneğin Salaryan  yolu. Romen asker­
lerine tuz alabilmeleri için sa laryum  d e ­
nilen para  bahşiş edilirdi. Latince «Sala- 
rium», «salary» adlı kelim enin  köküdür. 
M arko Polo saray larda  kullan ılan  tuz sik­
kelerden  bahsetm işti.

Çözelti halinde tuz belirli b ir  ozmotik 
basınç derecesine sah ip tir  ve bu yolla m ik ­
roorganizm alar ın  ürem elerin i  ve b ü y ü m e­
lerini etkiler. Ozmotik basınç solüsyondaki 
m oleküllerin  sayısına ve büyüklüğüne  bağ­
lıdır. Şeker gibi büyük  moleküllere  sahip 
bileşikler düşük ozmotik basınca, tuz gibi 
nispeten daha  küçük m oleküllere sahip b i­
leşiklerse daha yüksek ozmotik basınca 
m alik tir ler,  ve bu sebeple eşit konsan t­
rasyonlarda  tuz, şekere nispetle daha b ü ­
yük  ozmotikbasınç gösterir.

M ikroorganizm aların  aktiv itesin i et- 
kiliyebilen üç d u ru m  m evcu ttu r.  En m ü ­
kem m el ortam da, besin m addelerin in  ideal 
konsantrasyonda bulunm ası gerek ir ki b u ­
na «izotonik» demekteyiz. Bu du ru m d a  
bakteri hücresin in  m uh tev iya t ın ın  ve besin 
o r tam ın ın  sahip o ldukları konsan trasyon­
lar  aynıdır. Diğer çevresel şa r t la r  elveriş­
li olursa organizm alar çok hızlı büyürler .  
B unun la  b eraber  o r tam ın  konsantrasyonu

Food Processing Operations 
adlı kitaptan alınmıştır.

Tercüme eden
M. Naci TÜRMEN

Biyolog

m ikroorganizm aların  konsan trasyonundan  
farklılık  kazanacak şekilde değişirse bu  o r­
tam da bakter i  hücresi için elverişli b ir  d u ­
ru m  kalm am ış olur ve organizma ölebilir.

P lazm optizis (hipotonik) de ortam ın  
yoğunluğu  hücreden daha düşük seviyede­
dir, ve böylece su az yoğun o rtam dan  çok 
yoğun o rtam a geçer. H ücre gerçekte pa t la r  
çünkü içine su dolm uştur. Bu d u ru m u n  
besin m uhafazasında fazla bir uygulam ası 
yoktur.

B ununla  birlikte, plazmoliz (hiperto- 
nik) in besinler için p ra tik  b ir  uygulam ası 
bir uygulam ası m evcu ttu r .  Bu durum da, 
or tam  veya besin hücreden  daha yoğun­
dur  ve suyun az yoğundan çok yoğun kıs­
m a geçişi ile hücredeki su dışarı çıkar ve 
hücre  çöker. Besin m uhafazasında şeker 
ve tuzun  kullanılm ası b u n u n  tipik b ir  u y ­
gulam asıdır. B ak ter i le r in  yağı bozmaları, 
yağın  çeşitli k ıs ım larına  dağılmış küçük 
globüllerin  içine sokulmuş tuz sayesinde 
inhibe edilm ektedir.

Tuz, şeker ve baha ra t la r ,  m ik roorga­
n izm alar üzerine hem en  hem en aynı yol­
dan etki ederler. Tuz konsan trasyonu  kâfi 
derecede yüksekse ozmotik basıncı a r t ı r a ­
rak  m uhafaza  görevi yapar.

Besinin sahip olduğu ru tu b e t  geri çe­
kilir, dokular plazmoliz olur, böylece 
m ikroorganizm aların  gelişmesi için y e ­
terli ru tu b e t  kalm am ış olur.

Tuz besin korunm asında  önemli b ir  rol 
oynar. Tuz; yağ, peynir, salatalık yeşil do­
mates, et, balık ve ekm ek gibi besin m ad ­
delerine, kısm en m ikrop aktiv itesin i kont- 
10 i e tm ek kısmen de besin m addesinin  k a ­
rak te r is t ik  lezzetini verm ek  için ilâve edi-
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lir. Tuz konsantrasyonu, hangi tip orga­
n izm alar ın  gelişebileceklerini tay in  eder, 
ve bu yolla fe rm entasyon tipini etkiler. 
Birçok d u ru m la rd a  is tenm eyen organizm a­
lardan  k u r tu lu n u r  ve arzu lanan  ferm entas- 
yona böylece ulaşılır.

Tuz Konsantrasyonunun Mikroorga­
nizmalara Etkisi :

Birçok m ikroorganizm alar tuza  tole- 
ranslıd ırlar . Bazı organizm alar % 25 tuz 
konsan trasyonuna  dayanabilir ler.  O ptim um  
büyüm e için gerekli en yüksek tuz konsan t­
rasyonuna sahip olan m ikroorganizm alara 
(Halcfilik bak ter i le r)  denm ektedir .  Bazı 
küfler  yüksek konsantrasyonda tuzlara  
bak ter i le rden  daha dirençlid irler . M ayalar 
ise tuza dayanıksızdırlar, yalnız Torula go- 
nusuna  bağlı bir  species bak ter i  ve küfle ­
re nazaran tuza daha  to leranslıd ırlar. Bir 
ku ra l  olarak çeşitli kü f  varyete leri  % 20 
ile % 25 arasında değişen tuz konsan tras­
yonlarında inhibe edilir. A m erika  Birleşik 
D evletleri Z iraa t  M üdürlüğü  m ikrop  geli­
ş imini kontrol e tm ek  için % 18 den % 25 e 
k adar  olan tuzlu  su kuvvetin in  gerekli ol­
duğunu  ileri sürm ekted ir .

Bazı bak ter i le r  ve çok çeşitli küfler 
yüksek konsantrasyonda şeker veya 
tuz bu lun u rlu ğ u n d a  büyüyebilm ekted ir.  
ler. Birçok basiller % 10 dan daha yüksek 
konsantrasyonda gelişem em ekteairler.  B u­
na rağm en az sayıda b ir  kaç basil bundan  
daha  yüksek konsantrasyonlara  dayanab il­
m ektedirler .

N unhe im er ve Fab ian  (1940) a göre 
% 20 tuz konsan trasyonunda  Staphylo- 
cocci ölmekte ve % 15 tuzla  inhibe o lm ak­
tadırlar .

Çeşitli a raş t ırm an la r ın  çalışmalarına, 
m ikroorganizm alar üzerine tuzun  etkisini 
gösterme suretiy le  özet yapm ışlardır.  Üze­
rinde  çalışılan 36 çeşit pato jen  olmayan 
bak ter ile r in  hiç biri % 16 üzerinde tuz kon­
san trasyon la rında  gelişememişlerdir. 31 
çeşit bak ter iden  hiç biri % 10 tuz konsan t­
rasyonunda gelişememiştir . Ancak Torula 
genusunun  m aya la r  içinde tuza en daya­
nıklısı o lduğu saptanm ıştır .  B ir anaerobik 
bakter i  olan Clostridium botu linum  % 10

tuz konsan trasyonunda  belirli du rum larda  
inhibe olm aktadır.

T anner  ve Evans (1934) Clostridium 
bo tu linum ’un aynı konsantrasyonda sod­
yum  k lo rür içeren değişik k ü l tü r  o r tam la­
rında  gelişmesini değişik o r tam lara  bağiı 
o lduğunu göstermişlerdir. % 65 tuzlu glu- 
koz ağarı bu organizm anın  gelişimini inh i­
be etm ektedir.  % 6.7 lik tuzlu besi broth- 
unda bir k ü l tü r  için gelişmenin görünür 
belirti leri  va rd ır  Ve Clostridium  botuli­
n u m ’un 5 susu zehir yapabilir  B ro th ’a% 7.8 
lik tuz eklenmesi gelişmeyi tam am en inh i­
be e tm ek için gereklidir. Bu araştırm alar,  
ayrıca dekstroz b ro th ’unda % 7.3 lük tuz 
pork enfüzyon b ro th u n d a  % 7.8 lik tuz 
konsantrasyonların ın  gelişme ve toksin 
yapım ına m üsaade ettiğ in i gözlemişlerdir. 
Gelişmenin tam am ın ı inhibe e tm ek için 
dekstroz b ro th ’unda % 12 N aCl’e gerek 
olduğu göstermiştir .  Domuz eti pişirildi­
ğinde ve % 5 NaCl eklendiğinde, toksin 
imali tesbit  edilmiştir.

Jensen (1954) birçok aerob, fakü lta tif  
anaerob ve gerçek anaeroblar ın  büyük  
parça hayvan  dokuları içeren tuzlu su­
larda — yüksek k o n san tra sy o n d a— geli- 
şebildiklerini gösterm iştir .  B ununla  b i r ­
likte, gelişme en çok su ve doku arakesi­
tinde vuku bu lm aktad ır .  % 15 ve 20 lik 
tuzlu  su larda tuza  toleranslı m ikroorga­
n izm aların  gelişmesi tü m  kanın  ek lenm e­
sine rağm en  du rm ak tad ır .  K an  yerine e t 
parçaları konduğunda ara  kesitte gelişme 
o lm aktadır.

Tuzun Mikroorganizmalara Kimyasal
ve Fiziksel Etkileri

O rganizm alar Sodyum un toksik e tk i­
sine duyarlı  olabilirler. W inslow ve Faik 
(1923) Sodyum un esasında hücredeki pro- 
toplazmik anyonlar la  b irleştiğini ve böy­
lece organizm a üzerine toksik etki y ap a­
bildiğini açıkladılar.

Başka bir konu da C l(klorin) iyonu­
nun toksisitesidir. K lorin  iyonu N a’a çok 
sıkı b ir  şekilde bağlı olduğu ve çok y ü k ­
sek b ir  enerji  ile N a + ve Cl~ iyonları 
arasındaki ba.ğ bozulmadıkça ortaya  çıkan 
klorin iyonu m ik tarı  çok düşüktür.  Eğer 
serbest klorin ortaya çıkarsa, bu  klorin
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hücre protoplazmasıyla birleşebilir ve böy- 
lece hücre ölür.

Başka bir açıdan ele alındığında, tuz 
enzim sistemleriyle reaksiyona girip mü- 
dahelede bulunabilir .  Bu kapsam  çek iyi 
bir şekilde anlaşılmış değildir, ancak canlı 
hücre ler  gibi enzim lerin  de hem en hem en 
aynı yolla etkilendiği bilindiğinden, enzim ­
lerin  norm al fonksiyonları d irek t  olarak 
hücren in  yaşam a kabiliyeti ile ilişkilidir.

Hiç şüphesiz, tuzun  besin m am u lle r in ­
deki birçok is tenm iyen organizm aların  ge­
lişimi üzerine belirgin bir  baskılam a e t k i ­
si vard ır .  M ikroorganizm alar gelişebilir, 
ancak enzim sistemleri öyle b ir  yolla de­
ğiştirilebilir ki besinde hiçbir d ikkate  de­
ğer değişme olmaz. B ü tün  sistem veya m e­
kanizm a henüz anlaşılmış değildir.

K lu v y er  ve Baars (1931) halofilizm te ­
orisini o rtaya  attılar. B una göre halofilizm 
tuzsuz çevrede hücre içindeki b ir  pre - po- 
tans la ten t ’in sonucu olarak yapay  şalin 
k ü l tü r  o r tam ına  belirli organizm aların  
kendilerin i adapte e tm eleri şeklinde b ir  
yolla ortaya  çıkan fizyolojik çalışm alar so­
nucudur. B undan  dolayı, halofilik o rga­
n izm alar ın  adi toprak  bak ter i le r in in  geliş­
me veya m u tan t  şekilleri ta ra f ından  teşkil 
edildiği sonucuna varılabilir.

D üşük konsan trasyon larda  tuz, belirli 
organizm aların  belirli fizyolojik aktivite- 
lerin in  lehinde olabilir veya gelişmeyi hız­
landırabilir .

Esty ve M eyer (1922) C lostr id ium  bo- 
tu l inum  sporların ın  % 0.5 ilâ % 1 tuz kon­
san trasyon la rında tuza karşı te rm al direnç 
kazandıkalrım  ancak tuz konsan trasyonu­
nun  yüzde ikiye çıkarılm asıyla b u  e tk in in  
kaybolduğunu rapor etmiştir.

Sodyum  K lo rü rün  ısıyla birlik te  çok 
çeşitli Micrococci karşı çok belirg in  b ir  
letal etkisi vardır . Aynı şekilde, tuzun  al­
kali solüsyonlarının sporların  te rm al ölüm 
zam anların ı  k ısaltm a eğilimleri vardır . 
Birçok a raş t ırm an la r ın  NaCl hakkm daki 
fikirleri tuzun  besin m uhafazasında bak- 
teris id ’den ziyade m ikroorganizm aların  
birçok varye te leri  için bak ter iosta tik  b ir  
ajan  etkisi vardır .

Tuzun Kromların ve Diğer Besin Ma­
mullerinin K alitelerinin Korunm asın­
daki Etkileri

Thompson ve M ary (1940) % 7.5 - 10.0 
lık Tuzun k rem ala ra  ilavesi ile bak ter i  ge­
lişiminin ve asit gelişimi gerilemiştir.  
K rem ada hiçbir kötü  lezzet belirtisi görül­
m emiştir.

K ontrol k rem a num unesiy le  karş ılaş tı­
rıldığında tuz ilaveli k rem a la rd a  peynirim - 
si ve m ayam sı değişiklik gözlenmemiştir.

Castell, ve G a rra rd  (1939) k rem alar ı  
i\ gün 77°F (25°C) da % 7 tuz ilâvesiyle 
saklandığında çok büyük  başarı sağlandı­
ğını ileri sü rm üşlerd ir.  Belirli Yiikseltgen 
b ak ter i le r in  sebep olduğu peynirim si ve 
çürüm üş kokular bu bak ter ile rin  inhibe 
edilmesiyle o rtadan  kalkm ıştır .  Bu y aza r­
lar  8 gün 60° ila 77°F (15,5° ila 25°C) da 
m uhafaza  edilmiş k rem a la r ın  iyi kalite yağ 
yapım ında hâlâ başarılı o lduğunu ileri sü r­
müşlerdir.

Besin Endüstrisinde kullanılan Tuzun
Bazı Dezavantajları
Besin Endüstris inde kullan ılan  tuzlu  

sular halofilik bakteri,  kü f  ve m ayala rdan  
ar ınm ış  değildir. Bu m ikrooganizm alar 
besin m am ulle rindek i is tenm iyen değişik­
l ik lerden so rum ludurlar .  K u ru  tuz o rga­
n izm alardan  arınm ış değildir ve m evcu t 
m ikroplara , tuz prosesinde kullan ılan  sağ­
lığa zararlı  işlemler, m ev cu t  a r t ık la r  ve 
tuzun  m uhafaza  edildiği şar tla r  sebebiyle 
ortaya  çıkm aktadır.

Tuz ile Etin Muhafazası

Etlerin  tuzlanm asından  önce sodyum 
n i t ra t  kullanılm ası kas liflerinin geçirgen­
liğini a r t ı rm ak tad ır .

Rackwell ve E ber t  (1924) N aCl’ün 
m uhafaza  etkisinin etin  üzerindeki dehid- 
ra te  etk isinden daha ileri o lduğunu b i ld ir­
diler.

Örneğin, sofra tu zu n u n  deh id ra te  tuz 
olarak etkisi diğer deh id ra te  tuzların , m ag ­
nezyum  sülfat gibi ki bu  p ro tein leri çok 
süratle  deh id ra te  eder etkisinden daha az­
dır. B u a raş t ırm an la r  m uhafaza  işine k a r ı ­
şan dört  fak tö rün  olduğu sonucuna v a rd ı­
la r  :

17



1 — K lorit iyonunun  d irek t etkisi

2 — Gazın çözünürlüğünü azaltarak, 
o r tam dan  oksijenin kaldırılması

3 — Denek (organizma) nın C 0 2’e d u ­
yarlılığı

4 — Proteo litik  enzim lerin  hızlı aksi­
yonlarıy la  karışm a

Domuz etindeki sitrik, malik ve siksi- 
r.ik gibi dehidrogenazların  tuz varlığ ında 
bozuk aktiv ite  gösterdikleri gözlenmiştir.

Tuzdaki Bulaşık Maddelerin Et Bo-
zunurluğuna Etkileri :

Bazı a ra ş t ırm an la r  tuzdaki bulaşık 
m addelerden  kalsyum  ve m ağnezyum un 
etin  bozulmasına yol açtığı, diğerleri ise 
bu elem entler in  varlığ ından  tuzun  ete ge­
çişinin daha hızlandığı görüşündedirler. 
Son çalışmalar, bu e lem entlein  valığm da 
tuzun  ete geçiş hızının, e t suyuna kıyasla 
belirgin bir  fark  göstermediğini o rtaya çı­
karm ıştır .

B ununla  b irlik te  K lorin  iyonunun tok- 
sit aksiyonu m ikroorganizm alar üzerine 
bazı e tk iler yapabilir. NaCl gibi m onovalan 
b ir  tuz kalsiyum  klorit  gibi divalan  b ir 
tuzun  varlığ ında nötralize edilebilir.

Tuzda kalsyum  ve m ağnezyum  bile­
şikleri varlığ ında sa lam ura  balık kokusu 
ve lezzeti a r tm ak tad ır .  Bu bileşikler ol­
m adan  bu koku ve lezzete raslanm am ıştır .

Hess (1942) K als iyum  ve M agnezyum  
iyonları içerm iyen b ir  k ü l tü r  ortam ında 
(balık kasının dialize damlası, y ıkanm ış 
agar ve Saf N aCl’dan  hazırlanm ış) kırmızı 
halofilik bak ter i le rin  gelişimini destekle­
m em ektedir.  K als iyum  ve M agnezyum  
tuzu  ilave edilince iyi b ir  m ikropsal geliş­
me sağlanır.

Domuz etine sodyum  n i t ra t  sürülmesi 
adeti güney dom uzu stilinin tedavisinde 
kulan ılm aktad ır .  N i t ra t  perm eabiliteyi 
ar ttırd ığ ında, tuzun  veya tuz ve şekerin 
domuz etine uygulandığı anda ve 7 h a f ta ­
lık b ir  peryodluk ara lar la  tekra rland ığ ında  
domuz derisi h içbir bozunurluk  belirtisi 
gösterm em iştir .  H ak ika tte  alışılmışın d ı­
şında iyi b ir  lezzeti vardır .

Mikropsal A ktiviteyi Etkiliyen Tuz
Bulaşıkları

Çeşitli o torite lerin  görüşleri odur ki 
e t k u ru tm ak  alan ında tuzun  içinde bu lu ­
nan bulaşmış m addelerden  kalsiyum  ve 
mağnezyum, k u ru tm a  prosesi sırasında 
etin  kalitesini e tk iliyebilm ektedirler.  Ma- 
uUon ve Lewis (1940) e göre m onovalan 
tuzun  toksik etkisi, belirli konsantrasyon­
larda divalan bir tuzla nötralize edilebilir. 
Winslow ve Faik  (1923) un  çalışmaları,
0.145 M CaCl2 solüsyonu 0,129 M NaCl ile 
karıştırıldığında, bu Escherichia coli tok­
sik olduğunu 0.145 M CaCl2 = 0,680 M NaCl 
ise toksik olmadığını göstermiştir .  Bu araş­
t ı rm an la r  sodyum un esasında hücrenin  
protoplazmik anyonlarla  b ir leşerek o rga­
nizma üzerine toksik etki gösterdiği so­
nucuna varm ışlardır .

Tuzlanmış balığın tuzlu  balık gibi ko­
ku ve lezzeti tuzda bulaşık m adde olarak 
bu lunan  kalsyum  ve m agnezyum  bileşik­
lerin in  varlığ ında hızlanmıştı. Tressler 
(1920) tuzun  hücre duvarla rın ı  permeabili- 
tesi üzerine baskılayıcı b ir etkisi olduğuna 
ve bu yolla tuzun  deri dokuları içine geçi­
şinin yavaşladığına inanm aktad ır .

Tressler ayrıca % 80 saf tuz içeren et 
suyunda daha az bozulma vukubu lduğunu  
ki bu bakteri sayım ındaki artış  ve trim eti-  
lerin form asyonundan  anlaşılır, not e tm iş­
tir.

E t  m uhafazasında tuz konsantrasyonu 
da önemlidir.

Halofilik Organizmalar

Halofilik terim i yüksek  konsan tras­
yonda tuz ve tuzlu su larda iyi yetişen bazı 
m ikroorganizm alara  tekâbül e tm ekted ir.  
Tuza toleranslı o rganizm alar yüksek ve­
ya düşük  tuz konsantrasyonlarında ye tişe­
bilir.

Tuza toleranslı bak ter i le re  örnekler : 
Micrococcus, H alobacterium , Pseudomonas, 
F lavobacterium , Sarcina ve Leuconostoc.

Halofilik organizm alar değişen kon­
santrasyonda tuzlara  dirençlidirler. T a r­
tışılabilir b ir  fikir o larak  bu organizm ala­
rın  hidrofobik "maddeler içerdiği düşünü l­
m ektedir.
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L am anna ve M allette (1953) in ortaya 
a tt ık la rı  bir  başka hipoteze göre halofiller 
hücre  dışı bir o rtam la kıyaslandığında daha 
düşük  hücre içi tuz konsan trasyonu  sağ- 
lıyabilirler. Örneğin, son zam anlarda  Mic- 
rococcus halodenitrificans’m enzimi nit- 
r a ta z ’m  hücreden arı du ru m d a  tuza d u y a r­
lı, hücre  içi d u rum da  tuza toleranslı o ldu ­
ğu b u lu n m u ştu r .  B ununla  birlikte , so lu ­
num  inhibitörleri yüksek  tuz konsan tra s­
yonlarında is t iraha t  halindeki hücre süs­
pansiyonların ı tah rip  e tm ek için ilave edil­
diğinde, reaksiyon du rm uştu r .  M etaboliz­
m ayla  karışm a sonucu yüksek  ekstrasellu- 
lar (hücre dışı) tuz konsantrasyonları  
varlığında, düşük b ir  hücre içi tuz kon­
san trasyonunu  idame e t t i rm ek  için gerek ­
li enerji  önlenir ve bloke edilir, şeklinde­
ki postüla ileri sü rü lm üştü r.

T uzlam a veya şeker solüsyonlarının 
besin m uhafazasında kullanılm ası p rens i­
bi, birçok çeşit m ikroorganizm a için ozmo- 
tik konsantrasyonların  azami s ın ırlarına 
d ikkati çekm ektedir.  Şüphesizdir ki besin 
m uhafazasın ın  etkinliği besinde doğal 
olarak bu lunan  ozmotik organizm aların  
varlığ ına büyük  çapta dayanm aktad ır .  
Ozmofilik organizm alar yüksek ozmotik 
basınca adapte olm uşlardır. T uzların  mo­
lekül ağ ırlık la ıı  ve iyonize edebilme y e t­
kinliği, k ri t ik  ozmotik konsantrasyonu 
belirler. Bilinen çözünen konsan trasyon­
larında, tam am en  ozmotik basınçtan farklı 
bir toksik reaksiyon vücuda gelebilir.

Besin endüstris inde kim yasal ve ozmo­
tik etkileri  ay ırm ak  zor olabilir. Ş eker le r­
le ilgili d u rum da  birçok çeşit m ikroorga­
n izm alar için belirgin ozmotik basınçlar 
gözlenebilir. B unun la  b irlik te  değişik tuz 
konsantrasyonların ın , tuz kom pozisyonları­
nın çok çeşitlilik göstermesine rağm en  b ir ­
çok çeşit organizm aları desteklediği m a­
lum dur. L am an n a  ve Mallete (1953) e 
göre Na+, K+, Li+, Mg+ ve Ca!+ iyon­
ları ki, sa lam ura edilmiş Hamsi ba l ık lar ın ­
dan  izole edilmiş zorunlu  anaerob halophy- 
lic organizm alar bu  iyonların  varlığ ında 
gelişirken düşüş gösteren m in im um  top­
lam  iyon konsan trasyonunda  gelişmeyi 
hepsi desteklemektedir.

B akteri ler in  gelişme fazlarının ilk saf­
halar ında hücre içi m aterya l  k o nsan tra s ­
yonu yüksek tir  ve bak ter i  hücresin in  ye­
ni protoplazması ak tif  şekilde solunum la 
ilgili düşük molekül ağırlıklı aram addeler-  
ce zengin olabilen yeni bileşikler sentezle- 
m ektedir. Bu» bakteri hücresindeki k a r ­
bonh idra t  lipid, nükleik  asit ve protein  m o­
leküllerin in  sentezlenm esinde başlangıç 
noktası olabilir.

B ununla  b irlik te  tuza toleranslı veya 
halophylic bakteri,  küf ve m ayala r ın  besin 
bozunurluğu  ile ilgili olduğu b i l inm ek te­
dir.

S tu a r t  ve Swenson (1934) e göre do­
ğada yaygındırlar ,  uzun zam an inkübe 
edild ikten  sonra tuz ve tuz solüsyonların­
dan elde edilebilir. K ontam ine  olm am ış 
tuzla tuzlanm ış postlar üzerinde b ir  lag 
safhasından sonra, kırmızı renk  giderimi 
gözlenmiştir. T uzluluk derecesi % 5 in a l­
tında olan deniz suyundan  izole edilmiş 
m ikroorganizm alar yüksek  konsan trasyon­
da tuz ilave edilmediği m üddetçe k ü l tü r  
o r tam ında  gelişmezler.

Y azar Staphylococcus aureus (besin 
zehirlenm esi yapan  suşun) ev ve yem ek ­
hanelerdeki ku llan ılan  sofra tuzu  içersin­
deki haya t  süresini incelemiştir. Tuzun 
aşçı veya aşçıbaşı gibi insan k ay n ak la r ın ­
ca tuzun  kontam ine olduğu açıkça belli­
dir. R utin  olarak besin haz ır lıyan  aşçıların 
lu t in  huyları  olan kirli ellerini ku llanarak  
tuzlam a yap tık ları  herkezce b il inm ektedir .  
H em en hem en b ü tü n  norm al insanların  de­
ri  yüzeylerinden, boğaz ve b u ru n  pasa j­
larından  istenilen organizm aların  izolas­
yonu m üm kündür.  B unun la  b ir l ik te  
S taphylococcus’un potansiyel kaynağı bu  
organizm anın  enterotoksin  yapm aya m uk  
ted ir  o lduğunun b ir  ölçüsü değildir. Aşçı­
lardan  elde edilen organizm aların  bü y ü k  
yüzdesini en teretoksin  yapan  cinsten olm a­
dıkları ve bu tip Staphylococcus’la rın  be­
sin zehirlenm esinde sem ptom lar y a ra tm a ­
dıkları b ir  gerçektir.

Besin Muhafazasında Şekerin Rolü

Şeker plazmoliz olayıyla besinlerdeki 
m ikroorganizm aların  gelişimini e tk ileyebi­
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lirler. Tatlı ve reçellere k u ru  halde, veya 
değişik konsantrasyonun derecelerinde şu­
ru p  şeklinde besinlere ilave edilebilir. Şe­
ker aynı zam anda besinlere lezzetlerini ve 
görüşlerini güzelleştirm ek am acıyla da 
eklenir.

Şekerin  cinsi ve konsan trasyonu  m ik­
roorganizm alar ın  gelişimini h ızlandırm ak 
veya d u rd u rm ak  yeteneğini tay in  eder. 
Genel olarak % 1 ilâ % 10 luk şeker kon­
san trasyonu  belirli tü r  o rganizm aların  g e ­
lişimini kaynak  bak ım ından  etkiliyeb.;lir, 
% 50 lik şeker gücü birçok m ayala rın  ge­
lişimini durdurab ilir .  Yaklaşık % 65 ila 
% 80 lik şeker konsan trasyonunun  sırasıy­
la bakter i  ve kü f  gelişimini inhibe edebil­
m ek için gerekli olduğu genel kanıdır.

Şeker steril b ir  m am ul değildir. B u­
nunla  birlikte, yüksek  şeker solüsyonları­
nın genellikle bak ter iosta tik  bir e tkileri 
vardır.

Bir besin m am ulündek i % 60 lık suk- 
roz konsantrasyonu değişmez bir şekilde 
besin bozunurluğuna  sebep olan birçok tip 
organizm aları inhibe eder. Birçok tip şe­
kere toleranslı o rgan izm alar vardır , b u n ­
lar, arasında, m aya la r  yüksek şeker kon­
san trasyonlarına  çok dirençlidirler . Balın 
bozulması bü y ü k  ölçüde şekere toleranslı 
m aya la ra  bağlıdır.

N unhe im er ve F abian  (1940) göster­
m işlerdir ki değişik şekerler değişik kon­
san trasyon la rında değişik bakter iosta tik  
etk ilerde bu lunurlar .  Misal olarak % 35 
ila % 45 lik dektroz veya % 50 ila % 60 lık 
sukroz, besin zehirlenm esi yapan  Staphy- 
lococci’e karşı bak ter iosta tik  etki yaparla r .  
Bu organizm alar % 40 - 50 dekstroz veya 
% 6 0-70  sukrozda ölürler. Erickson ve 
Fab ian  (1942) çeşitli şekerlerin  germisidal 
e tk ilerin i a raş t ırm ış lar  ve dekstroz ile 
fruktozun, sukroz veya laktozdan daha e t ­
kili o lduğunu bulm uşlard ır .  Bu a raş t ır ­
m an la r  aşağıdaki açıklamayı yapm ışlardır. 
«Değişik şekerlerin  germisidal e tk i le r inde­
ki fa rk la r  b ir  k ısmıyla m ikrop  hücresinin  
plazmolize olmasına bağlıdır.» Bu etki so­
lüsyonda bu lunan  par tikü l  sayısına daya­
nır. Dekstroz ve fruk toz’un herb ir in in  m o­
lekül ağırlığının 180 den fazla o luşundan

dolayı bun la r  sukroz ve laktoz gibi mole­
kül ağırlıkları 342 o lan lardan  birim  ağırlık 
başına daha  fazla molekül içerirler. B un­
dan dolayı, molekül ağırlık artıkça biyo­
kim yasal aktiv ite  azalır.

B ununla  birlikte, bak ter i le r  üzerine 
dekstroz ve fruk tozun  reaksiyona girebil­
me gücü fiziksel tem elden  ziyade k im ya­
sal tem elden ziyade kim yasal yolla açık­
lanabilir. F ruk toz  keto şekeri, dekstroz 
aldehid şekerdir. B undan  başka, fruktoz 
çok aktiftir,  dekstroz ise k im yasal tes tle r­
le de belirlendiği gibi reaksiyonu h ızlan­
d ırm ak  için ısıya ihtiyaç gösterir.

Fellers, Miller ve Onsdorf (1937) m ik­
roorganizm aların  inhibe edilmesinde glu- 
koz şuruplar ın ın  sukrozdan daha etkili ol­
dukların ı açıkladılar. Glukoz ih tiva  eden 
m eyva m am ulle rin in  sukrozla  mukayese 
edildiklerinde hiçbir bozulma gösterm edik­
lerini tesbit etm işlerdir.

Bazı otoriteler, glukoz solüsyonunun 
15 dakika 212°F (100°C) ısıtıp, daha sonra 
soğutulmasının m ayaların  gelişimini önem ­
li ölçüde inhibe e ttik le rin i ileri sü rm ü ş le r ­
dir. Ancak küfler bu  yolla etk ilenm em iş­
lerdir.

% 40 lık b ir  glukoz, solusyonu elma, 
g rey fru t  ve ananas şurup lar ındak i m ay a­
ların gelişimini inhibe eder, aynı zam anda 
% 40 lık sukroz solüsyonundan daha e tk i­
lidir.

Tarkow, Fellers ve Levine (1942) lere 
göre Saccharomyces cerevisiae ve Asper- 
gillus n iger’e karşı eşit  konsan trasyon la r­
da glukoz ve sukroz solüsyonlarının daha 
fazla inhibe e tm e gücü yine glukozunki- 
dir. Glukoz ve sukrozun eşit karışım ları 
her iki şekerin tek  başına aynı konsan tras­
yonda gösterdikleri gelişimi inhibe edebil­
mekte eşittirler. 15 dakika 212°F (100°C) 
da ısıtılmış ve soğutulmuş glukoz solusyo­
nu ısıtılmamış şekere nisbetle m ayaların  
inhibe edilmesinde önemli ölçüde daha e t ­
kendir. Şekerin  ısı ile m uam elesin in  bil­
hassa Aspergillus n iger olmak üzere küf 
gelişimi üzerinde belirgin b ir  inhibe edici 
gücü yoktur^ G ünlük  h ay a tta  şeker ye­
m ek pişirmek, beslenme ve besinlerin  ko­
runm asında  önemli b ir  y e r  işgal eder.
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Birçok bak ım lardan  şeker, tuz gibi 
konsan trasyonuna bağlı olarak birçok çe­
şit m ikrorgan izm ala rın  gelişimini destek­
ler. P iş irm e ve birçok besin işlenmesinde 
ta tl ı land ırm a  maddesi olarak kullanıldığı 
herkezce bilinm ektedir . «Saccharolytic» 
biri yüksek şeker konsantrasyonlarında 
gelişebilen organizm alara  işaret e tm ek için 
geniş çapta ku lan ılm aktad ır .  Yüksek bir 
şeker toleransı gösteren b irkaç bak ter i  
varyetesi va rd ır  ve Saccharolytic b a k te ­
ri le r  olarak sınıflandırılır .  K üf ve m ayalar 
yüksek şeker konsan trasyon la rında b ak te ­
riye nazaran  daha fazla yaşayabilm e şansı­
na sahiptirler.

Şeker pancarı, şeker kamışı ve akça- 
ağaç başlıca şeker kaynaklarıd ır .  S onun­
cusu ise lüks b ir  m adde olduğundan  po ­
tansiyel şeker tedarik i  için önemli bir 
kaynak  değildir. Bu k ay nak la rdan  elde 
edilen ham  şeker m ikroorganizm alardan  
ar ınm ış  değildir. Şekerin  saflaştıılması sı­
ras ında doğal olarak Saccharolytic b ak te r i ­
ler hariç  diğer büyük  sayıda organizm alar 
a r ınm aktad ır .

Üzülerek belirte lim  belirli besinlerin  
bozunurluğuna yerleşik birçok bak ter i le r  
bilhassa % 20 - 30 lık şeker konsantrasyo­
nu sınırları  içinde katk ıda  bu lunurlar .

Leuconostoc genusu birçok başka b ak ­
teriden  yüksek şeker konsan trasyon la r ın ­
da birçok besinlerde içerilmiş gö rünm ek­
tedir.

B ir ku ra l  olarak granüllü  şekerin d ü ­
şük bir  m ikrop kapsam genellikle g ram  ba­
şına b irkaç yüz organizm anın  sınırları  için­
dedir.

B unun la  b irlik te  tahm in  olunduğu gibi 
yaşayan organizm alar spor yapan  organiz­
m alardır . B unun  sebebi şeker işlenmesi 
için ku llan ılan  m etoddadır. H am  mamul, 
term ofil  sporları ve Leuconostoc mesente- 
roides, L. dex tran icum  ve Bacillus mycoi- 
des gibi organizm aları ile kon tam ine ola­
bilir. K üfler  genellikle Aspergillus, Clados- 
porium, Penicillium  ve Monilia genusla- 
r ın ın  specieslerini içerirler. Schizosaccha-

romyces, Asporogenes ticarî tuzda b u lu ­
nan m aya tü rlerid ir.

Ş u rup la rda  Clostridium bu ty ricum  ve 
asporogen m ayale r bozunur luk ta  rol a l ı r ­
lar. Ozmophylic m ayala r  ,ısıya toleranslı 
oldukları için pekmez ve şu rup larda  b u lu ­
nurlar .

Donmuş m eyva su ların ın  m ikrop  k ap ­
samı, m eyvanın  donması ve suların  h az ır ­
lanm alar ı  sırasında sağlık koşullarına uyul- 
mayışı sebebiyle kontam ine olabilir. B ir­
çok organizm alar, maya, küfler bulunabi. 
Tir. B ak teri le r  arasında Lactobacilluslar, 
A chrom obacter ve Coliformlar var  olabi­
lir.

SELÜLOZ

Selüloz kompleks bir k a rb o h id ra t t ı r  ve 
ve Kim yasal kompozisyonu kapalı fo rm ül­
le (CfiHıo05)n açık form ülü  ise aşağıdadır :

Selüloz, (3 - glukozun linear b ir poli­
m eridir.

Selüloz bitk i hücre duvar la r ında  b u ­
lunan, dekompozisyonu ile basit  şekerle­
rin  elde edildiği belirli m ikroorgan izm ala­
rın  selluloz enzimi ile parçalıyabild ik leri 
tab ia t ta  bol bu lunan  bir  şeker kaynağıdır.

Birçok m ikroorganizm alar selulozun 
dekom pozisyonunda önemli rol oynarla r.  
Diğer organizm alarla  simbiotik olarak ya- 
şıyan protozca bile düşük enerji  besin lerin  
y ık ım ına yard ım  edebilirler.

Toprakta , m ikrop  tank la r ında  ve b a ­
tak lık la rda  selulozun y ık ım ına katı lan  
organizm aların  oynadıkları rollerini, işin 
m ekanizm asını b ir  başka yazımıza b ırak ı­
yoruz.

Selüloz fe rm entasyonu  içten patlar lı  
m otorlarda  kullan ılan  benzinin  pahalılaş­
ması halinde ucuz y ak ı t  kaynağı o lduğu­
nu da ayrıca belirtelim.

Ayrıca m ikroorganizm aların  tabii gaz 
form asyonunda önemli b ir  rol oynad ık lar ı­
nı ve tabii gazın ise o r ta lam a % 85 m etan  
içerdiğini de okuyucu b ilm ektedir.
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kolik çözeltileri siliko tungstik  ile yavaş y a ­
vaş ısıtıldığı zam an kırmızı esm er bir renk  
husule gelir. Ergostrol ve deriv lerin in  % 
5 çözeltileri 95 derecede ısıtılır ve 3 - 4  
mİ. % 10 selenious okside çözeltisi ile m u ­
amele edilir. İki dakika içinde kırmızı ru- 
subun görülmesi Ergosterol m evcudiye­
t ine delâlet, eder. Kolesterol, Fitosterol, 
S tigm asterol bu reaksiyonu vermez.

L iebe ıba ım  Reaksiyonu : S terolün
soğuk konsantre  anfidr ik  asetik çözeltisi­
ne asit sülfirik  dam la tm ak  suretiy le  ilâve 
edilir. Safra  taşı kolesterolü penbe k ırm ı­
zıdan mavi sonra yeşil; Ç ayir ve belladon 
yap rak la r ın ın  Fito sterolleri, pam uk to ­
h u m u  yağı fitosterolu penbe, kırmjzı, 
mavi, yeşil, renk le r  b irb irin i takiben husu ­
le gelir.

c — Yağda eriyen v itam in le rin  teş­
hisi :

H alden reaksiyonu : B akiyenin  ben­
zen, kloroform y ah u t  e te r  çözeltisi 5 - 1 0  
dam la % 1 alkolik progalol çözeltisi ile 
m uam ele  edilir ve benm ari üzerinde 1/10 
nu  kalıncıya k ad a r  evapore edildikten 
sonra 2 - 4  dam la %10 alkolik alim inyum  
k lo rü r  çözeltisi d am la t ı la rak  te k ra r  ısı­
tılırsa koyu viole bir  rengin  teşekkül e t­
mesi D v itam in in  m evcu t  o lduğunu gös­
terir.

W ait Reaksiyonu : K loroform  u çu ru l­
du k tan  sonraki yağın  sabunlaşm ayan ba­
kiyesi % 1 asit asetikli fosfo m olibdik asit 
çözeltisi ile m uam ele  edilirse; A ve D 
vitam inleri  mavi renk  (A v itam ini evve­
lâ yeşil renk  sonra mavi ren k  husule ge­
tir ir .) ,  D vitam ini yeşil ren k  hasıl eder.

S abun laşm ayan  kısımda m evcu t  di­
ğer m addelerin  tayini için nu m u n e  yağ­

dan  50 - 100 gr. alınıp m etodun  başında 
kaydedildiği gibi sabunlaştırıl ır ,  ve pe t­
rol e teri bakiyesi üzerinde teşhis reaksi­
yonları ta tb ik  edilmelidir.

d — M ineral Y ağların  Teşhisi :

Y ağlara tağşiş m aksadıyla  kar ış t ı r ı ­
lan m ineral yağlar  da sabun laşm adık lar ın ­
dan, sabunlaşm ayan bakiye de teşhis edi­
lir. M ineral yağ lar  suda erimezler, alkol­
de çok eseri m ik ta rda  erir ler, tam am en 
sa tu re  yağlar o lduklarından  İyod m asset­
me kabiliyetleri yoktur. Petro l  e te r  baki­
yesi alkolde ekstraksiyona tâbi tu tu lu p  
alkol m ah lu tu  ayr ıld ık tan  sonra kalan  lu- 
zuci sıvı k loroformda eritilip. 1 mİ. 0,1 
norm al İyod çözeltisi damlatıldığı zaman 
İyodun rengi kaybolmaz.

S abunlaşm ayan  m addelerden  koleste­
rol ve fito s tero ller’in m ik ta r  tayinleri 
kolorim etrik  veya volim etrik  özel metod- 
larla tayin  edilirler.

H  — Yağlarda bu lunan  sa tu re  ve an- 
sa ture  yüksek yağ asitlerin in  total m ik tarı  
bazen istenebilir, Gayrı  m ünhal sa ture  
yağ asitleri polmitik, stearik, araşidik, 
güç eriyen erucik, petroselinik, izooleik 
kolay eriyen ve ansa tu re  olan oleik, lino- 
leik, linolenik, k lupanoik asitleridir.

W, F. B aughm an  - G. S. Jam ieson M e­
todu ile bun ların  t a y i n i :
L üzum lu R eaktifler 
Alkol 96 derecelik 
% 50 potasyum  hidroksit 
Fenol ftalein  ind ikatör çözeltisi 
% 15 potasyum  hidroksit 
% 2K urşun  ase ta t  çözeltisi 
E te r  saf
1/2 sulu asit h idroklorik
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Yapılış Tekniği :

Saponifikasyon, Nöytralizasyon ve pre- 
sipitasyoıı : 10 gr. yağ num unesi 30ml. al­
kol ve % 50 potasyum  hidroksidin 8 mİ. 
ile b ir  benm ari üzerinde 30 dakika sab u n ­
laştırılır . Yarı yar ıya  sulandırılm ış asit 
azetik ile fenolftalein m uvacehesinde asit- 
lendirilir. Ve % 15 potasyum  hidroksit ile 
hafif penbe renk  almcıya k ad a r  nötralize 
edilir. B unun  üzerine 60 mİ. % 2 ku rşun  
ase ta t  çözeltisi ve 60 mİ. distile su, 5 mİ. 
alkol ilâve edilir. Yavaş yavaş 5 dakika 
kaynatılır ,  iyice ça lkanır ve soğutulur. K u r ­
şunlu  sabun sol üst k ısm ında ayrılır. Bu 
kısım  bir balon içerisinde soğuk su ile iki 
defa y ıkanarak  süzülür. Ve süzgeç kağıdı 
üzerine tazyik edilerak  10 dakika suyu gi­
derilir.

Separasyon : Elde edilen sabun  bir
balonda 120 mİ. e te r  ile 5 dakika dairevi 
olarak iyice çalkanır. 7 cm. k u tu ru n d a  bir 
süzgeç kağıdından 7,5 cm. lik b u h n er  h u ­
nisi ile ve trom p vasıtasıyla süzülür. Süz­
geç kağıdındaki bakiye e te r  ile y ıkanır. 
Huni de eterle yıkanır., Bu suretle  gayri 
m ünhal  sa ture  asitlerden m ünhal  ansa tu re  
asitlerin  ku rşun  tuzu ayrılm ış olur.

Sa tu re  asitlerin  tayini : V asa tta  e r i ­
m eyen sabun kışımı bir kaşık ile 500 mİ. 
l 'k  separasyon hunisine alınır. Süzgeç ku l­
lanılan 50 mİ. e te r  ile y ıkanır. İyice ça lka­
land ık tan  sonra 20 dakika beklenir. Sonra 
10 mİ. su ile sulandırılmış 20 mİ. asit klor- 
İııdrik ilâve edilir. 2 dakika ça lkanır  ve 
litrelik b ir  çöktürm e kabına alınır. 5 - 1 0  
mİ. HCI daha ilâve edilir. Ve separasyon 
hunisi e te r  ve su ile y ıkanır. B un la r  da 
çöktürm e kabına alınır. 10 dakika sonra 
yavaş yavaş e te r  ve sabun ayrılır.  A yrıl­
mazsa biraz daha HCI ilâve edilir, ve b e k ­
lenil. E terli  kısım alınarak  yıkanır. 2 gr. 
kadar susuz sodyum sülfat ile suyu alınır. 
Ve süzülür, e ter  distile edilir. K alan k ısım ­
daki sa türe  asitler 110 derecede ku ru tu lu r .  
Ve yiizde m ik ta rı  ta r t ı lm ak  süretiy le  h e ­
sap edilir.

A nsatü re  yağ asitlerin in  tayini : Di­
rek ' o larak önce elde edilen eterli sabun 
çözelim  500 mİ. lik separasyon hunisine 
a lınarak  30 mİ. sulu HCI ve 75 mİ. su ile 2 
dakika çalka landık tan  sonra 10 dakika

beklenerek beher kabına alınır. Ve k u r ­
şun k lo rür ru subu  teşekkül etmiş ise sü- 
zülmesi icap eder. Sonra gene seperasyon 
hunusine  konarak  biraz eterle çalkanır, 
10 dakika beklenir. Su ile y ıkanır. E terli  
kısım alınarak  300 mİ. lik darası alınmış 
b ir  e r lenm eyere  konulur. Ve separasyon 
hunisi eterle y ıkanır, b ir a raya  toplanır. 
E terli çözelti distile edilir. Bakiye 110 de­
recede bir saat ku ru tu lu r .  Ağırlığı tesbit  
edilerek yüzdeki m ik ta r ı  hesaplanır.

Sa tü re  asit m ik ta r ı  (A), ansa tü re  as it­
teki sa türe  asit m ik ta r ı  (D) ve sa türe  asi- 
tin  iyod endeksi (İU), ansa tü re  asitin iyod 
endiksi (İS), (B) ansa tü re  asit m ik tarı,  
(C) sa türe  asitteki ansa tü re  asit m ik ta r ı  
olsun :

İS  x 100

A x B

B ulunurk i bu  m ik ta r la rd a  yüzde nis- 
betler ine  ilâve edilir.

İ — Y ağlarda tağşişatın  tesbiti :
Yağlara hile m aksadıyla  veya yağların  

bazuk luğunun  giderilmesi m aksadıylâ  
başka yağlar ın  karış t ır ı lm asına  taşşişat ve 
böyle yağlara  da tağşiş edilmiş yağ lar  de­
nir. Saf yağların  kendine has özellikleri 
olduğundan  bundan  evvelki m uayene  ve 
analizlerde kısmen hileler tesbit  edilm iş­
tir. B urada  tağşiş yapılan  yağda tağşiş y a ­
ğının ayırd ı kaydedilecektir.

B ir tecrübe tüpüne  4 mİ, k ad a r  yağ 
num unesi alınır. Aynı m ik ta r  h idro jen  pe­
roksit ile kuvvetle  çalkanır. Zeytin  yağ­
ları güzel yeşil, haşhaş yağı açık kırmızı, 
araşit  - fıstık yağı gri ren k  verir .  Susam  
yağı asit sülfirikli vasa tta  kırm ızı renk  
husule getirir.

B ir tecrübe tü p ü n e  10 mİ. asit  n i tr ik  
ve 2 gr. zeytin  yağı konur. Ü zerine 1 gr. 
kadar  toz edilmiş sodyum  n i t r i t  ilâve edi­
lip serin b ir  yerde 4 - 1 0  saat b ırakılır.  Bu 
m üddet beyaz b ir  kü tle  halinde ka t ı laş­
ması k u ru y an  yağların  m evcudiye tine  de­
lâlet eder.

1 mİ. dum anlı asit nitrik , 1 mİ. su ve 
ve 2 mİ. zeytin  yağı b ir  tü p te  kuvvetle  
çalkanır. Yeşilimsi beyaz b ir  m ah lu t  h u ­



sule gelirse zeytin  yağı saftır. Şeftali çe­
kirdeği yağ, araşit  yağı, pam uk yağı, haş­
haş yağı ve susam yağı m evcut ise kırmızı 
veya esm er renkli b ir  m ah lu t  husule ge­
lir.

4 gr. k ad a r  zeytin  yağı 50 mİ. 0,5 n o r­
mal alkolik po tasyum  hidroksit çözeltisi 
ile geri çeviren soğutucu alt ında b ir  balon­
da ve su banyosu üzerinde sabunlaştırılır .  
Üzerine 0,5 mİ. fenol ftalein  ind ikatör 
çözeltisi ilâve edilir. K ırm ızı re n k  kaybo- 
luncuya kadar  sulu asit hidroklorik  d am ­
latılır. Balon 10 dakika 15 derecelik  suya 
konur. A yrılan  potasyum  k lo rü r  süzüle­
rek  ayrılır. B errak  süzüntiinün  20 mİ. 
si b ir  tüpe a lınarak  9 - 1 0  derecedeki suya 
konup yar ım  saat beklenir. Bu m üddet  
zarfında bulan ık lık  ve to r tu  husule gel­
memelidir. Bulanıklık  ve to r tu  araşit  yağı, 
fazla m ik ta rda  pam uk  yağı ve susam yağı­
nın bu lunduğunu  gösterir.

5 gr. susam yağı, 5 mİ. amil alkol ve 5
mİ. % 1 kü k ü rd ü  ih tiva eden karbonsül- 
fü r  çözeltisi ile geri soğutucu a ltında bir 
balonda ve su banyosunda 15 dakika ısı­
tılır. Bu esnada kırmızı renk  a lm am alı­
dır. 5 mİ. daha % 1 k ü k ü r t lü  karbonsülfiir 
çözeltisi ilâve edilip 15 dakika  daha ısıtı­
lınca gene kırmızı renk  verm em elid ir. K ır ­
mızı renk  husule gelirse susam yağında 
pam uk  yağı vard ır .  ,

5 gr. kadar  nu m u n e  katı yağdan  bir 
tüple  alınır, ıs ıtılarak er id ik ten  sonra sü­
zülür. Sıvı haldeiken 15 dam la 1,37 kesa­
fe tinde asit n itrik le  çalkandığında kırmızı 
veya kırmızı b ir  renk  husule gelirse n u ­
m unede pam uk yağı bu lunduğu  anlaşılır.

10 gr. k ada r  yağ  num unesine  1 mİ. 
güm üş n itra tl ı  alkoleter ve asit n itr ik  ka­
rışımı (1 gr. G üm üş nitrat,  200 mİ. 95 de­
recelik alkol, 40 mİ. e te r  ve 0,1 gr. asit n i t ­
rik  karış tırıl ıp  eritilir.) ve 10 mİ. kolza 
yağı çözeltisi (15 mİ. kolza yağı, 100 mİ. 
amil alkol karışımı) ilâve edilerek iyice 
karış tırıl ır .  Bu karışım  iki eşit kışıma ay r ı ­
lır. B un lardan  biri 15 dakika k ay n a r  su 
banyosunda bırakılır.  P am u k  yağı m ev­
cutsa esm er renk  husule gelir. Bu renk  
diğer kısım ile kontrol edilir.

Bir tecrübe tüpüne  2 - 5  gr. yağ  n u ­
m unesi alınır. Üzerine 1,19 kesafetine asit

hidroklorik te  10 mİ. ilâve edilip karış t ı­
rılır. % 1 alkolik fürfürol çözeltisinde
damlatılır .  Çalkandığı zam an kırmızı renk 
teşekkül ederse susam yağının  b u lundu­
ğunu gösterir.

1 mİ. sıvı yağ üzerinde 15 mİ. % 4 
potasyum  hidroksit  çözeltisi konularak  
sabunlaştırılır ,  sabunlaşm a 15 mİ. alkollü 
vasa tta  ve geri soğutucu alt ında 15 dakika 
kayna tı la rak  yapılır. Tüp 10 - 15 dereceye 
kadar  soğutulunca fıstık yağı filakonlar 
halinde b ir  çözelti husule  getirir.

K eten yağı kloroformda eriyince yeşil 
renk  alır. A nhid rik  asetik ile müsavi m ik ­
ta rda  karıştırılınca ve 1 - 2 dam la kesif asit 
sülfirik  ilâve edilence gene yeşil renk  alır. 
Yağın kloroform çözeltisine b ir  dam la ke­
sif asit sülfirik  ilâve edilirse yeşil bir 
renk  alır.

I — Yağlarda Bayatl ık  ve Acılığın 
T e s b i t i :

Y ağlardaki bayatlık  ve bozukluk uzun 
m üddet  gayrı m üsait  şa r tla rda  depo edil­
meleri sunucu otooksidasyon ile doym a­
mış bileşiklerin çift bağ lar ına  oksijen mo­
lekülünün girmesiyle serbest peroksitlerin 
husule gelmesidir. D aha çok ilerlemiş bo­
zulm alarda, a ldehit  ve daha allçak mo­
lekülü kom pleksbir seri m addelerde teşek­
kül edebilir.

I, — Kreis Deneyi : Yağların  oksidas- 
yonuyle epilidrin  aldehit  teşekkül eder. 
Ve bu m adde floroglisinol ile renk  reaksi­
yonu verir. Bu renk  ile acılık nisbeti tayin  
edilir.

Lüzum lu  Çözeltiler
% 0,1 Floroglisinol (Phloroglucinol), 

petrol eter, Asit hidroklorik.

Yapılış Tekniği :
25 mİ. lik cam kapaklı bir m ezüre 5 

mİ. - 5 gr. kadar yağ num unesi alınır. Üze­
rine 5 mİ. asit h idroklorik p ü r  (Nitrozil 
k lorür ihtiva etm eyen) ilâve edilip m ezür 
kapatılır.  Ve yar ım  dakika kuvvetle  çal­
kanır. Sonra % 0,1 filoroglisinol eterli çö­
zeltisine 5 mİ. ilâve edilip kapa tı la rak  y a ­
rım  dakika daha çalkanır. 10 dakika za r­
fında asit ve_ eterli yağ  ayrıl ır  ve alttaki 
asit k ısm ında penbe veya k ırm ızım trak  
renk  husule gelmiş ise :
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a — Bir kısım yağ numunesi, 9 K ı­
sım  petrol e teri ile,

b — Bir kısım num une  yağ, 19 kısım 
petrol e te r  ile,

2 yağ ekstra tı  haz ır lan ır  ve her iki 
ek s tra ta  yukar ıdak i reaksiyon aynı yapılır.

İlk ve safi yağ  ile yapılan  deneyde hiç 
bir ren k  yoksa yağda bayatl ık  ve acılık 
yoktur,  ilk tecrübede benbe veya kırmızı 
renk  görülm esinden sonra 1/10 petrol e te r ­
de yapılan  deneyde renk  ve kokuda bir 
değişiklik yoksa yağ bayatlam ış dem ek­
tir.

Bu deneyde penbe veya kırm ızı renk  
hafif teşekkül etmişse yağda acılık baş­
lamıştır.

1/20 petrol e te r  ile yapılan  deneyde 
penbe veya kırmızı renk  görülm üş ise yağ ­
da acılık tam  teşekkül etm iştir .

I„ — Belliger D e n e y i : Y ukarık i  me- 
todta filoroglisinol yer ine  % 0,6 rezorsin’- 
in bensoldeki çözeltisi ku llan ıla rak  yap ı­
lır. B urada  teşekkül eden renk  0,01 potas­
yum  p erm angana tın  3,8 mİ. sinin 100 mİ. 
sudaki çözeltisinin rengi ayarında  bir renk  
acımış yağlarda  husule gelir.

IM1 — Setonik ransid ite  tayini : Bu te ­
reyağı ve m arga rin le r in  acılığı ve baya tl ı ­
ğının tesbitinde kullanılır. Su ih tiva eden 
yağlarda setonik ransid ite  teşekkülü  çok 
görülür.

Taufel - T hale r  M etodu ile ketonik 
ransid ite  tay in i :

Lüzum lu  R eaktifler
% 50 fe rr ik lo rü r  çözeltisi (Dem ir P er  

K lo rü r  Fe Cl3)
Aldehit salisilik
K onsan tre  asit sülfirik
Yapılış Tekniği :
200 mİ. lik bir  balona 120 mİ. distile 

su, 10 mİ, % 10 ferri  k lo rü r  çözelti ve 
b ir  kaç sünger taşı konup libig soğutucusu 
ile distile edilir. 25 - 30 mİ. destilâya 0,4 
mİ. a ldehit salislik ilâve edilip çalkanır. 
Aldehit ayrılıp  çökdükten sonra üstteki 
mayi 4 mİ. kalm cıya kadar  aktarılır .  Geri 
kalan kısım tek ra r  ça lkanır  ve 2 mİ. kon­
san tre  asit sülfirik  tü p ü n  kenarına  dokun­

du rm adan  içerisine ilâve edib'r; Çalkanır  
altta süt gibi bir bulanıklık  ve hafif pembe 
iciik  ıneyaana gelir.

200 mİ. balona 10 gr. num une  yağ  12u 
mİ. su ve 10 mİ. % 50 ferri  k lo rü r konup 
25 - 30 mİ. distilâ elde edilinciye kadar 
libig soğutucuda distilâ edilir. Ve bu dis­
tilâ y u kar ıda  boş deneyde yapıldığı şekilde 
h a rek e t  edilerek asit sü lfirik  ilâvesinde 
sonraki ça lkalam ada a ıttak i a ldehit t a ­
bakası bariz penbe, kırmızı renk  alır tüp  
15 dakika k ay n a r  su banyosunda b ırak ı­
lırsa renk  daha ne t olarak belirir. B u re n ­
gin görülmesi num unede  ketonik  cisim­
lerin  teşekkül ettiğini ve yağın bozulmuş 
o lduğunu gösterir.

J  - -  Y ağlarda kanservan  m addelerin  
aranm ası :

Y ağlarda bilhassa te rayağ lar ında  bo­
zulm anın  önüne geçmek m aksadıyla  bazı 
konservan m addeler ilâve edilir. B unların  
ilâvesi hile olarak kabul edilir.

Asit salisilik ve selisilâ tların  a ran m a­
sı : Yağlar sıcakta akalileştirilmiş iki misli 
alkol ile karış tırıl ıp  üzerine b ir  kaç dam la 
ferri k lo rü r  çözeltisi dam latılırsa  alkol 
kısmı m enekşe renk  alır.

Asit borik ve bora tla r ın  araştırılm ası:  
Yağın külü  üzerinde asit borik veya b o ra t­
ların  özelreaktifleri ta tb ik  edilerek a ra ­
nır.

Alkali ka rbonatla r ın  a ranm ası : B u n ­
larda  yağın külü  üzerinde özel reaksiyon­
ları ile teşhis edilir.

Boyaların  a r a ş t ı r ı lm a s ı : 10 gr. yağ 
Adam  reaktifi  (110 mİ. saf e ter  78 mİ. a l­
kol, 3 mİ. am onyak ve 210 mİ. o luncuya 
kadar distile su karış tır ılır)  ile eks trak te  
edilir. E terli  tabaka  sarı ise nerkiz sarısı, 
altaki sulu tabaka  sarı ise safran veya 
oranj III, sarı yeşil im trak  ise Rocou, k ır ­
mızı ise kurkum a, sar ık ırm ız ıtrak  ise kri- 
zonin sarısı karıştırılm ış olmasına ih tim al 
verilir.

1 — Yağların  Bakteryolojik  M uayene­
leri ve Biyolojik D eneyler

Yağların  insan sağlının korunm ası b a ­
kım ından  m uayenesi ve gıda k ıym etin in  
analizleri bahisinde izah edilen şimik
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analizlerin yanında, insan ve hayvan la ra  
bulaşan hastalık  yapıcı m ikroplarla  yağın 
bozulmasında rol oynayan  diğer m ikrop­
ların  bu lunup  bulunm adığ ı bak ım ından  
yağın mikroskopik evsafının bilinmesi için 
m ikroskopik ve bakteryolo jik  m u ay en e­
sinin de yapılması icap eder.

Yağlarda patogen mikroplar, sütler, 
sü t  kapları veya yağ  kaplar ı ile sa tıc ılar­
dan bulaşmış olabilir. Pastörize edilmemiş 
sü tün  kaym ağından  yapılmış veya süt ve 
yağ kapları ile satıcılardan bulanm ış olan 
m ikroplar  başta verem  m ikrobu olmak 
üzere m alta  huması, dalgalı hum m a, abor- 
tus bang, tifo paratifo, d izantari,  kolera, 
kızıl, k ızam ık vs. gibi hastalık  m ikrop­
ları ve amilleri olabilir.

Y ağlarda m ikrop  m u a y e n e s i : M ikros­
kopik - Bakteriyoskopi, kü ltür,  biyolojik ve

serolojik esaslar dahilinde sü tte  olduğu 
gibi yapılır.  M ikroskopik  - B akteriyoskop 
m uayene ler  için yağ b ir  kapsül içersinde 
e te r  ile eritilir.  Sonra % 4 - 5 sodyum  k a r­
bonat ile ça lka lanarak  em ülsiyon yapılır. 
Ve b ir  san tra fü j  tü p ü n e  a l ına rak  santra- 
fü je  edilir. T üpün  dibinde top lanan depo 
alınır. Eldeedilen yağ deposunun m u ay e­
nesi b ir  froti yap ıld ık tan  sonra özel bo­
yam a m etodları  ile boyana rak  yapılır. îcap  
ederse bakteriyolojik  k ü l tü r  vasa tla rında 
üreme deneyleri ta tb ik  edilir.

B un la rdan  başka yağ lardan  elde edile­
cek m ikropların  denem e hayvan la r ında  e t­
kileri araştır ılır .  Ayrıca yağ lar  deney 
h ay van la r ına  yediri lerek  y ah u t  yağ  sulu 
ekstre leri  deney h ay van la r ına  en jek te  
edilerek biyolojik deney le r  yapılması ci­
hetine gidilir.

(Devamı var)

VU*T OftUNliftl JANâVI .• fıCArtC f A) 
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* Üstün ' kalite
* fi o I ç e ş i t
* En uygun f iat

trilkofi

kepez
Bu u( vasfı ancak B l lK O N  - KEPFZ  

Konservelerinde bulabilirsiniz. 
Konservenizi, bakkalınızdan veya 
Glm a mağazalarından aray.n.z, 
B ilk on -K e p e z  konserve fabrjkaları 
Türkiye’nin en modern en m ukim * 
mel ve en büyük k on strv t fabrl* 
katarıdır
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PROTEİNLERİN BİYOLOJİK DEĞERİ
BAZI SON GELİŞMELER

II

esentiel amino asidlerden hazırlan-mış 
olup kısm en de essentiel o lm ayan çe­
şitli azot kaynak ları  ilâve edilmiş izo- 
azotlu b ir  re jim den  daha düşük biretki 
elde edilm iştir  : Bu şa r t la rda  ü re ’nin
ikam e değeri am onyum  sitrat, a r j in in  veya 
g lu tam ik  asid’in k ird en  2 defa daha  düşük  
b u lu n m u ştu r  (Frost, 1959). Şu halde görü­
lüyor ki fa relerin  essentiel am ino asidleri 
essentiel dışı amino asidlere çevirm e ka-

Ç eviren  
Doç. Dr. Kâmil DOĞAN  

Y azan  
A. RERAT

biliyeti sın ırlıd ır ve böylece essentiel dışı 
amino asidlerin rasyonda tem in  edilmesinin 
yara r l ı  o lduğa görülm ektedir.

Essentiel dışı amino asidlerle ilgili 
olarak, son b ir  çalışmamızda da gösteril­
m iştir  ki (Jacquot ve Rerat, 1966) glüta- 
m ik asid bu tipteki azot m ik ta r ın ın  hem en 
tü m ü  yerine  geçebilmektedir. Buna k a r ­
şılık Glikokol ve A spartik  asid üniversel 
bir  azot kaynakları  teşkil e tm em ektedir-

Tablo 2

Toplamlarının yüzdesi olarak ve Fare’nin ihtiyacının yüzdesi olarak ifade edilm iş, 
Büyüme için Fare (NRC, 1962. Domuz (NRC, 1968) ve Kanatlıların (NRC,1966) 

________________ essentiel ve yarı - essentiel amino asidler ihtiyarları

Essentiel amino asidler Fare’nin ihtiyacının, %  si

Fare (') Kanatlılar Domuz (2) Kanatlılar Fare Domuz

Treonin .. . 9,0 8,10 100 10,55 90 117
Valin ......... 12,6 9,80 100 11,75 78 93
lzolösin 9 8,6 100 14,1 96 130
Lösin 14,4 16,1 100 11,75 112 98
Fenilalanin

.................... 16,2 15,0 100 11,75 92 72Titrozin

Metionin 10.8 8,65 100 11,75 80 109
Sistin
Histidin 5,4 4,60 100 4,25 85 79
Lizin ......... 16,2 12,70 100 16,4 78 101
Arjinin 3,6 13,85 100 4,7 384 130
Triptofan 2,7 2,30 100 3,05 85 113

(1) Fauconneau (1967ye göre.
(2) Fauconneau ve Fion (1969)'a göre.

ler. O ta r ih ten  beri yapılan  b ir  çok a raş ­
t ı rm a la r  gösteriyor ki A spra jin  b ü y ü m e­
nin  h e r  devresinde F a re ’ye lüzum ludur 
(Rogers ve H arper,  1965); A spartik  asi­
din aksine, yem deki asparajin  büyüm e do.

ku lar ına  % 50 den daha yüksek  b ir  oranda 
g ireb ilm ekted ir  ve bir kısmı g lü tam in  ile 
ikam e edilebilir (Breuer ve ark., 1966). 
Yakın zam anlarda  pro lin’in önemi de o r­
taya  konulm uştur.  Z ira  bu  amino asid
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yüksek  oranda essentiel amino asidli 
rasyonları alan farelerde m aksim um  
b ir  büyüm eye ulaşm ak için essentiel - dışı 
altı amino asid karışımı (alanin, aspartik  
ve g lu tam ik  asidler, glisin, prolin  ve se­
rin) yerine ikam e edilebilmektedir, ki 
böylece bu amino asidin önem ine işare t 
ed ilm iştir  (Adkins ve ark., 1966). Yalnız, 
prolinin aşırı m ik ta r la rd a  alınması tıpkı 
hidroksi prolindve glisinde olduğu gibi 
b ir büyüm e gerilemesine yol açm aktad ır  
(A bernathy  ve Miller, 1965; Yokota 1964); 
bu arada kayde tm ek  gerek tir  ki fare r e ­
j im ine su ilâvedilmesi, m uayyen  b ir  k a r ı­
şım halinde oldukları vak it  amino asidler- 
den faydalanm ayı a r t ı r ı r  m ah iye tted ir  
(Adkins ve ark., 1967).

Ü re  ve am onyum  tuzlar ına  gelince, 
beslenmedeki değerleri son yıllar zarfında 
yeni bir  önem kazanm ıştır .  Uzun zaman 
dır bilinm ekteydiki am onyum  azotu fa re ­
nin doku pro te in ler ine  çabucak girebil­
m ekted ir  (Foster ve ark., 1939); Bu durum , 
D om uz’da (Liu ve ark., 1955) ve İnsan’da 
(Kies ve ark .,1965) ve K öpek’de (G aebler 
ve Ohitz 1965) tek ra r  ortaya  konm uştur.
O ta r ih ten  beri yapılmış ve Tablo 3’de ve­
rilen denem elerin  hem en hepsinin  de. is­
te r  s i tra t  veya ister esa ta t  fo rm unda ol­
sunlar, bu bileşiklerin ilâvesiyle însan  ve 
H ayvan larda  pozitif bir  sonuç alınmıştır. 
(Rose ve ark., 1949).

Ö teyandan, Schoenheim er (1942), Ro­
se ve ark., (1949) ve L ardy  ve Feldott

Tablo 3
Rasyona üre veya amonyum tuzlan ilâvesiyle m uhtelif türden hayvanlarla alman

sonuçlar

Tür Azotun
tabiatı

Pozitif sonuç Azotun 
tabiatı (1)

Sonuça etkisi yok

İnsan AT Kies ve ark., 1965
AT VVatts ve ark., 1964
AT Scrimshavv ve ark., 1969

Ü Snyderman ve ark., 1962
AT Read ve ark., 1969

Fare Ü Rose ve Dekker, 1956 Ü Kriss ve Marcy, 1940
AT Frost ve Sandy, 1951 AT Womack ve ark., 1953
AT Lardy ve Feldott, 1949
AT Womack, 1969

Piliç Ü Sullivan ve Bird, 1957 Ü Arkerson ve ark., 1940
A T - Ü Featherston ve ark., 1962 Ü Van Der Meulen, 1943

AT Chavez ve ark., 1966 A T -Ü jones ve Combs, 1952
AT Young ve ark., 1965
AT Shannon ve ark., 1969

Ü Zenisek ve Lautner, 1969

Köpek AT Gaebler ve Choitz, 1965

Domuz AT Dudley ve ark., 1962 Ü Hanson ve Ferrin, 1955
AT Shelton ve ark., 1950 Ü Hays ve ark., 1957

Ü Kornegay ve ark., 1965 Ü Pastuszewska, 1967

Ü Kornegay ve ark., 1970 ü Hintz ve ark., 1969

(i)  Ü : Üre
A T  : Lmorıyum tuzlan
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(1949)’un  eski ça lışm aların ın  da  gösterdiği 
gibi Ü re  daha az etkili olacaktır. Mikrobik 
üreaz ile parça lanm adan  sonra, düşük 
oranda verilm iş bir üre azotu (Faucoıı- 
neau  ve Michel, 1970), bu defa vücud p ro ­
te in leri içersine g ireb ilm ek ted ir  (Leifer 
ve ark., 1948; Liu ve ark., 1955; Levenson 
ve ark., 1959; W alser ve Rodenlos, 1959). 
Tablo 3’de verilen denem elerinde göster­
dikleri gibi, bu mesele b ir  çok ta r t ışm ala ra  
konu olm uştur. Bu sonuçlarda görülen 
aykırı l ık lar  her halde deneme şa r tla r ı­
nın çok farklı oluşundan ileri gelm ekte­
dir. Şu halde görülüyor ki ister ü re  ister 
am onyum  tuzları olsun, bu m addelerin  bu- 
lunm asiyle  sağlanacak fayda ancak b u n la ­
rın  ilâve edildikleri re jim in  azot m ik ta r ı ­
nın  ih tiyaçları kapa tm aya  kafi gelmediği 
vak it  görülebilm ektedir. Öte yandan  o r­
ta lam an ın  üzerinde bir büyüm e ise, essen- 
tiel amino asidler m ik ta r ın ın  ancak a lın­
ması zaruri azot ih tiyacını kapa tm ak  için 
kâfi geldiği takd irde  elde edilebilecektir 
(K ornegay  ve ark., 1970).

H e r  halü  kârda, sonuç olarak denile­
bilir  ki, özellikle büyüm e hızı yüksek  olan 
hayvan la rda  bu m addeler pro tein  sentez- 
lenmesi için ancak kısmen değerlendiri- 
lebilmektedirler, ki bu da essentiel olm a­
yan  amino asidlerin rasyona ilâve edilmesi­
n in  gerekli c*lduğunu gösterm ekted ir  ve 
halihaz ırda  e t  üretici hayvan la r ın  rasyon- 
larında bu gibi m addelerin  kullan ılm ası­
nın ekonomik olup olm ayacağından şüphe 
edilebilir.

Sonuç olarak essentiel olm ayan azot 
temini, özellikle essentiel olm ayan amino 
asidler yönünden, pro te in ler in  biyolojik 
değerin in  ihmal edilmeyecek b ir  u n su ru ­
nu teşkil etm ektedir.

2. A m in o  asid dengesizlikleri

Yemdeki pro te in ler in  b irb ir ler in i  t a ­
m am layabilm esi için, hayvan ın  amino 
asid ih tiyaçlarına  tekabü l eden m ik ta r ­
larda amino asidleri ih tiva etm eleri ge­
re k t i r  :

— Essentiel (dışardan alınması za­
ruri)  olan amino asidterin, protein  sentez-

lenen yerle rde aynı anda tem in  edilmiş 
olmaları gerek ir  (Geiger, 1947).

D okularda ancak çok düşük  m ik ­
ta r la rd a  serbest amino asid depoları m ev­
cu t tu r  (esas olarak Lizin, T reonınj 
fPaw lak  ve Pion, 1967). Yedek bir  amino 
asidler kaynağı da, tıpkı s indirim  boru- 
sundakiler gibi kısa dolaşımlı (tu rnover)  
p ro te in ler  ta ra f ından  teşkil edilir, F ak a t  
protein  dengesini düzenleyici bu fak tör 
gayet tabii ancak kısa periyodlar üzerin­
de rol oynayabilir  (Fauconneau ve 
Michel, 1970).

Şu halde genel olarak kabul edilir ki, 
b ir  proeinin hayvan la r  için essentiel am i­
no asidler kaynağı olarak kullan ılm asın ­
daki e tkenlik  herşeyden  önce ih tiva etti 
ği essentiel amino asidlerin  m ik ta r la r ı  ile, 
s indirim  olayları d ikkate  alınarak, bu çe­
şitli amino asidlere olan ih tiyaç m ik ta r ­
ları arasındaki sıkı yakınlığa bağlıdır. 
Amino asidlerden birisi a l ınan protein  
içerisinde sadece ih tiyaçları karşılam ak 
için yetecek m ik ta rd a  bu lunduğu  tak d ir ­
de, bahis konusu pro te in in  ih tiyaçları k a ­
pa tm ada  kısmi bir  elverişsizliğine sevke- 
der. Bu şekilde pro tein in  k ısm en veya 
tam am en  kifayetsizliğine sevkeden es­
sentiel amino asidine lim itant faktör adı 
verilir, z ira büyüm e sırasında proteinli 
dokuların  sentezlenm e hızı veya istira- 
ha t te  iken onların  yenilenm eler i bu am i­
no asidinin alınm asına bağlıdır.

Mamafih, l im itan t  fak tör kavram ı 
m utlak  değer olarak  ifade ed ilem em ekte­
dir; b ir  amino asidi m uayyen  bir  kan ti ta -  
tıf basamağın ötesinde hiç b ir  sure tle  li­
m ita n t  o lm am aktadır.  Ancak belirli bir 
üisbî yetersizlik  basam ağından  itibaren 
lim itan t  o lm aktadır. L im itan t  fak törün  
tab iatın ı tay in  eden ancak amino asidler 
arasındaki dengedir. Diğer deyimle bir 
amino asidin kendi rolü, m u tlak  değer 
olarak m ik ta r ına  değil, d iğerlerine naza­
ra n  onun nisbi m ik ta r ına  bağlı olarak  de­
ğişir. H er  pro tein in  kendisine has b ir  
kuru luş  tarzı va rd ır  ve verilen  b ir  amino 
asidin yüzde m ik ta rı  şu veya bu  d u ru m ­
da ayni nu trisyonel değere sahip değil­
dir. Ayçiçeği proteini aşağı yukar ı  N or­
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veç H areng  balık un u n u n  ayni nispette 
k ü k ü r t lü  amino asidlerini ih tiva  eder 
(Yani sırasiyle, p roteinde % 4.10 ve 
°/o 3.93). Buna rağm en, balık unu p ro te ­
inine metionin  ilâve edildiğinde değeri 
yükseldiği halde, ayçiçeğinin süplemen- 
tasyonu için lizinin daha etkili olduğu tes­
pit  edilm iştir  (Tablo 4). Ayçiçeği p ro te i­
nindeki lızin m ik ta r ı  (°/o 3,6) aslında balık 
u d u  prote in indekinden  (% 8,15) çok da­
ha d üşük tü r .  B unun la  beraber, ayçiçe­
ğine protein  içindeki toplam  m ik ta rı  
% 6,6 olacak şekilde lizin ilâve edilmesi, 
metionin  ilâve edilm em iş balık unu  pro-

Bir amino asidin fazlalığı halinde de 
olayların  husule gelebileceği, bilhassa ^ ı-  
veh jem  ve H a rp e r  ekibi ta ra f ından  bildi­
rilm iş ve analiz edilmiştir. Bu yazarla r  
oldukça geniş doküm en ter  bir l i te ra tü r  in ­
celemesi y ap tı la r  (E lvehjem  ve Krehl. 
1955; Salmon 1958; H arper, 1958, 1964).
Öyle geliyor ki bu  olayları üç grup  altında 
toplam ak m ü m k ü n d ü r  (H arper ve Rogers, 
1965) : Dengesizlikler, an tagonizm ler ve 
zehirlilikler.

Dengesizlikler ile ilgili olarak, iki tip 
dengesizlik m evcu ttu r ,  ki bu n u n  sonuçları 
genel olarak b ir  büyüm e gerilemesi ve iş­
tah ın  kaybolması olup, sadece re jim deki 
p r im er l im itan t  fak tör olan am ino asidin 
ilâve edilmesiyle önlenebilm ekte y a h u t  ta- 
m am iyle iyileşebilrnektedir.

te in inkine  benzer b ir besleme değeri ka­
zanmasına im kân  verm ekted ir ,  zira ayç i­
çeği lizin re jim inde l im itan t  faktöı m eti- 
onitf, tıpkı balık unundak i düzeyde b u lu n ­
m aktadır.

Şayet bir amino asidin m in im um  m ik­
tarı üzerine k u ru lm uş  bir  op tim um  denge 
mevcutsa, ayni şekilde m aksim um  m iktarı 
üzerine ku ru lm uş b ir  denge de m evcu ttu r .  
Böylecedir ki 1952 yılında, Jacquot b i r  
am ino asidin eksikliği dolayısiyle l im itan t 
faktör olma görüşünü, ayni zam anda faz­
lalığı ile de l im itan t  fak tör olabileceği t a r ­
zında genişletti.

Birinci tip dengesizlik, l im itan t  fak­
törden başka b ir  veya iki am ine asidin 
(essentisl olsun veya olmasın) azar m ik­
ta r la r ın ın  re jim e ilâve edilmeleri ile tespit  
edilm iştir : Bu hal ancak azot n ispetinin
düşük (°/o 8 veya daha aşağı) olması h a ­
linde görülm ektedir. Dengesizliği ya ra tan  
amino asid genel olarak büyüm e için se- 
konder l im itan t  fak tör olan amino asiddir 
(Hankes ve ark., 1949; H enderson ve ark., 
1953; Rosenberg ve ark., 1959). Bu t ip te ­
ki b ir dengesizlik m un tazam  bir tarzda h u ­
sule gelm em ektedir  ve önceden tahm in  
edilmesi güçtür. B una  ait  b ir  örnek T ab­
lo 5’de verilmiştir .

Bu denemede kaydedildiği üzere, am i­
no asid konsantrasyonlarındaki oldukça 
hafif variyasyonlar  büyüm e ve yem  tü ­

Tablo 4

Ayçiçeği ve Balık unu proteinlerinin mukayeseli süplementasyonu  
_____  (Rerat ve Henry, 1963, 1965). Protein nisbeti %  8

S ü p l e m e n t a s y o n

A y ç i ç e ğ i B a l ı k u n u

0
+  Lizin 

(proteinde 
% 3)

0
+  Metionin 

(proteinde 
%  0,8)

Canlı ağırlık artışı (g/giin) 1,89 2,94 2,80 3,46
Yem tüketimi (g/gün) 12,9 15,3 13,8 14,7
Yem değerlendirme sayısı 8,9 5,2 5,0 4,3
Azot bağlama katsayısı :

Bağlanan N
-----------------------  x 100

Alınan N
27,4 36,5 39,2 45,2



ketim i üzerinde oldukça bâriz bir etki 
göstermişlerdir.

İkinci tip teki dengesizlik, b ir  amino 
asidce tam am iy le  eksik olan bir proteinin 
(veya b ir  amino asid karışım ının) re jim e 
önemli m ik ta rda  ilâve edilmesi halinde 
m eydana  gelir; bu dengesizlik b ü tü n  azot 
düzeylerinde, ha t ta  m aksim um  bir b ü ­
y ü m e sağlıyan düzeylerde de kendini 
gösterir, örneğin, % 12 kazein ihtiva 
eden m etionin  ilâve edilmiş bir re jim  fa­
re lere m aksim um  bir büyüm e hızı tem in  
e tm ek ted ir .  Ş ayet  tr ip tofan  bakım ından  
eksik bir p ro te in  olan je la tinden  °/o 15 
ilâve edilirse, ancak tr ip tofan  ilâve edil­
d ik ten  sonra kaybolan, b ir  büyüm e geri­
lemesi husule gelir. Rejim in  azotlu m ad ­
deleri dengeli o ldukları vakit, kazein  
esasındaki başlangıç re jim in in  tr ip tofan 
m ik ta rı  bu amino aside olan ihtiyacı k a ­
pa tm ak  için yeterli  olduğu halde, re jim in  
azot nispeti dengesiz bir proteinle a r t ı ­
rıldığı takdirde trip tofan m ik ta rı  çok d ü ­
şük gö rünm ek ted ir  Tablo 6). Öncekinin 
tersine, ikinci tip dengesizlik m untazam  
ve önceden tam in  edilebilecek bir tarzda 
husule gelir.

Tablo 5
% 90 pirinç ihtiva eden bir rejimle beslenen  
Farelerin büyümesi üzerine lizin ve treonin  

süplementlerinin etkileri

Hâlen bu  olayların  açıklanması yapıl­
mam ıştır .  Bununla  beraber  dengesizlikler 
konusunda H arp e r  ve ekibi ta ra f ından  bir 
kısım o laylar izah edilmiş ve diğer ek ip­
ler ta ra fından  da doğrulanm ıştır ,  ki me- 
kanizm alariy le  ilgili b ir  hipotez ileri sü­
rülm esine im kân  verebileceklerdir.

— Amino asidin fazlalığı yüzünden  o r ­
taya çıkan dengesizliğin sebep olduğu bü ­
yüm e k u su ru  tüketim de husule gelen b ir 
sekonder depresyon sonucudur : Ekseriya 
başlangıçta çabuk geçen (4 saat) b ir  t ü ­
ke tim  artışı görü lü r (Sanahu ja  ve Rio,

'Eablo 6
Değişik düzeylerde Kazein ihtiva eden rejimlerle 
beslenen Fare’de Jelatin tarafından başlatılan 

büyüme kusurunun Triptofan yardımiyle 
bertaraf edilm esi 

(Elias, Kumta ve Harper. 1959 — 1961)

R e j i m
Canlı ağırlık 

artışı 
(g/2 haftada)

Kazein,
%

Jelatin,
°/o

DL-trip-
tofan,

%

6 _ 22
6 12 ■— 13
6 12 0,2 51
8 — — 53
8 15 — 24
8 15 0.2 77

1968), bu depresyon dengesizliğin y a ra t ı l ­
m asından 8 saat sonra husule gelm ekted ir 
(H arper  ve Kum ta, 1958). Çeşitli tek n ik ­
ler yard ım iyle  : insülin in jeksiyonu (K um ­
ta ve H arper,  1962) veya cortison (Leung 
ve ark., 1964; Leung ve ark., 1968 e) in jek ­
siyonu ile, soğuğa m aruz b ırakm a (Klain 
ark*., 1962; K lain  ve Vaughan, 1963; Beaton, 
1967; H a rp e r  ve Rogers, 1966), zorunlu  bes­
leme (Leung ve ark., 1964, 1968 b), «ayrı»

(Devamı var)

S ii p 1 e m e n t
Ağırlık artışı 
(g /5  haftada)L — lizin HCI DL — treonin

— — 57
0,1 - 78
0,1 0,1 112
0,1 0,2 138
0,1 0,3 114
0,2 0,3 151
0,2 0,1 136
0.25 0,1 152
0,3 0,1 131
0,3 0,2 154

I ET VE BALIK KURUMU
I HALKIN HİZMETİNDEDİR
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S O Ğ U K  D E P O C U L U K T A
Y E N İ  B İ R  M  E  T  O  D

VI I
It fs very  im portant to calculate and 

estim ate  the tem pera ture  difference beet- 
ween outside and inside in anyone  of re- 
lated and refrigerated plants and projects  
as such as, air conditioning centrals, meat  
packing plants, slaughter houses, ice ma-  
king factory and so also m eat factory  
and fru i t  stores, fru i t  and vegetables  
drying facilities end so others. İn  this  
issue of m eat industry  magazine Dip. Ing. 
Ersural Sııner is explaining the nem m et-  
hod tha t is prepared by him selj  about the  
air conditioning and lıeating system s and 
tem pera ture  difference, for refrigeration  
projects.

İs ter  b ir  varsay ım  olarak önceden k a ­
bulü  ve isterse belli b ir  hesaba dayalı ola­
rak  be lirtim i yolu seçilmiş olsun, gerçek­
te yerel şar t la ra  bağlı olarak şekillenen

Y a z a n  : 
E rsu ra l  SUNER

Mak. Yük. Müh.

dış sıcaklık, projesine göre önerilen ve g e r­
çekleştirilecek iç sıcaklık arasındaki fark 
önemlidir.

Bu sıcaklık fa rk ın ın  belirtilecek dere­
cesi, is ter bir ısıtma, isterse genel konu­
muz olan soğutm a projesi olsun, her ikisi 
içinde ilgili pro jen in  genel ver im  ve eko- 
nomisini yak ından  ve büyük  ölçüde e tk i­
lediği cihetle önemli ve başarılı o labilme­
nin ön şartıd ır.  Dizi yazılarımızın  bu sa­
yısında, dünya  l i te ra tü rü n d e  ilk kez oluş­
tu ru lan  ve belirlenmesi belli b ir  formüle 
dayalı olarak sağlanan Fark Sıcaklık k av ­
ram ı yan ıs ıra  îç  Sıcaklık, Diş Sıcaklık  
fenksiyonal b a ğ ın t ı s ı : M akina Yüksek
M ühendisi E rsural  S u n e r’in yeni bir b u ­
luşu olarak aşağıda yerli ve yabancı çev­
re lerin  ya ra r ın a  sunulm aktad ır .

Sıcaklık veya soğukluk, kavram ı bi- 
r e y ’in kişisel yapısı ve özellikle, kişinin 
psikolojik yapısı ve görünüm ü ile y ak ın ­
dan bağıntılıdır.

Gerçekte sıcaklık ve soğukluk k av ra ­
mı derecesi ve etkisi yönünden  de değişik 
değerlendirm e yargısın ın  o luşum unda, k i ­
şisel anlayış ve duyuş değişikliklerini ge­
çerli kılabilm ektedir.

Bu nedenle, örneğin h av a ’nın şartlan- 
dırım ı (Air Conditioning) konusunda ilgili 
m ühendislik  dallar ın ın  konu edineceği b ir  
değerlendirm ede, kişinin haz ır lanm ası k i­
şiye uyum  kazandırılması, başlangıcı başa­
rılı olsa dahi bir  p ro jen in  genel bir başarı 
kazanabilm esi ön şartı gereğidir.

Yapılan bu  özet konum undak i ön açık­
lam ayı daha  da yayg ın  bir  konum a ge tir ir  
ve genişletirsek şunu  hem en  söyliyebiliriz

ki genellikle kimi için soğuk olarak d u y u ­
lan ve değerlendirilen  b ir  o r tam  diğer 
k im seler için sıcak olarak duyulab ilm ekte  
ve değerlendirilebilm ektedir.

Örneğin bir yaz günü dışarıda hava 
sıcak iken ev veya büro içinde öyle bir  
sıcaklık sağ lanm alıd ır ki iç ve dış sıcaklık­
lar arasında belirgin b ir  fa rk  sıcaklık de­
ğeri At, °C oluşmalıdır.

D uyum  ve u yum  farklılık ların ı önle­
m ek ve herkesin  u y u m  ve d uyum  derece­
sinde eşdeğerlik sağlıyabilmek için belirle­
nen bu At fark sıcaklık değeri °C şu for­
mül ile kolaylıkla belirlenebilm ektedir .

Gerçekte At değeri tekn ik  çevrelerce 
bugüne kadar  bilindiği gibi değişmeyen 
bir değer değil ve fak a t  doğa’ya ve k u ru ­
luş yerindek i yerel şa r t la ra  bağlı olarak şe­
killenen b ir  değer geçerliğindedir.
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At =  (tn) mak (1 — E J  E0

E 0 : Yükleme Verimi
Yıllık Ortalaması

(tn)max • Yüksek Sıcaklık  
A ylık Ortalaması 
En yüksek Aylık  
Değeri °C

Okuyucu, hatır lanacağı gibi E0 değe­
rin in  ne şekilde hesap lanarak  saptandığını 
k itab ın  önceki bö lüm lerinden  bilm ektedir.

E0 değeri soğuk depoculukta, gerçekte 
«Depolama verimi» ve örneğin  k l im a’da 
«Yükleme verimi» olarak tan ım lan m ak ta ­
dır.

O kuyucuya burada  sunulacak bir  ö r­
neklem e üzerinde At fa rk  sıcaklık ile il­
gili hesaplam anın  ne şekilde yapıldığı, 
gösterilmiştir. Örneğin, Adana için Eu = 
0,72 ve ( tn) max = (t8) max = 42 °C olarak 
hesaplandığı ve belirlendiği cihetle,

At =  (tn)mas (1 — E0) E0
At =  42 (1 — 0,72) 0,72
At =  4 2 X 0 , 2 8 X 0 , 7 2

At =  8.47 s  8,5 °C olarak  belirlene­
cektir.

Böylece dış ve iç sıcaklık farkı At =  8,5 
CC olarak belirlendiği cihetle,

At (tdis “ fr)
t r : H avasın ın  şar tland ır ım ı gerekli

yerin  iç sıcaklığı (denge sıcaklı­
ğı) °C

tdıs: Havasının  şar tland ır ım ı gerekli
yerin  dış o r tam  sıcaklığı °C 

bu lunm aktad ır .

UYGULAM A ÖRNEK LERİ :

Ö R N E K :  1
Yüksek sıcaklık aylık ortalam ası en 

yüksek aylık değeri (tn) max =  42 =  (ts)max 
bu lunan  bir kuru luş  yerinde inşa edilecek 
bir et kombinası kesim  salonunda, kuru la-
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cak iklim leştirm e tesisi için Qy =  H ava 
Yer Değişimi Y ü k ü ’nü belirleyiniz;

İk lim leştirm enin  yapılacağı yer (5 m x
10 m) alanında ve h =  7 m tavan  yüksek- 
liğindedir.

Ç özüm ü :
Bilindiği gibi Qy Hava Yer Değişimi 

Y ükü duyu lu r  Qd ve gizli Qg ısı yükü  olarak 
aşağıda gösterilen formüllerle  sap tanm ak­
tadır.

1
Qa =  60 . g . V . ------. Cp (tdıs — t r)

v
Qa : D uyu lu r  Isı (Hava Y er Değişimi

Y ükü için .................... kcal /  h

V : Havası şartlandırılacak yer için
hacimsel debi ................m 3/dk.

v : Özgül hacım ...........  m 3/k g  - k u ­
ru  hava

Cp : Özgül ısı ................ kca l/kgx  °C
(R utubetli  hava  için)

At =  (tdıs - tr) : F a rk  sıcaklık °C
Diğer ta ra ftan ,  Cp özgül ısı (sabit b a ­

sınçta) (kcal/kg. °C) o larak  aşağıdaki for­
mül ile b e l i r le n m e k te d ir :

h h b 
Cp =  0,11 +  0,02 ~ y ~

T : M utlak  sıcaklık (273+tk) .......  °C
h : Toplam barom etr ık  basınç m m H g
hb : Su buharı  kısmı basıncı m m H g

760 61.50
Cp =  0,11 . ^  +  0,02

Cp =  0,11 

Cp

(273 +  42) 

760
315 + 0,02

(273 +  42) 

61.5
315

0.30 kcal/kg. °C 
(Örneğin h =  760 m m H g 
T =  273 +  42 =  315 °C, h b =  61.5 

m m H g olarak belirlendiği takdirde  Cp özgül 
ısı yukar ıda  izlendiği gibi hesaplanabil- 
mektedir.)

Hacimsel debi için düzeltm e faktörü  :
g =  1.0 
g =  1.5 
g =  2.0 

(40 m X 80 m) X

22400 : 60 =

Tek dış duvarlı  
İki dış duvarlı  
Üç ve daha fazla duvarlı

V =  (geom etıik  olarak)
(7 m) =  22400 m 3

V =  (hacimsel debi olarak)
373 m 3/d ak ik a  olacaktır.

Böylece duyulur ısı Qd sap tanm ak  üze
re;

V =  373 m 3/d ak ik a  
g = 2
v =  0.925 m 3/k g  (psikrom etrik  d iyagram  

dan  saptanan)
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C. = 0.30 kca l/kgx  °C (hesapla bu lunan  
ve yukar ıda  hesaplam a esası gösteri­
len)

At =  ( t j is - t r) =  8.5 °C (yeni yöntem le 
belirlenen ve hesaplam a şekli gösteri­
len)

Bilinenleri ve sap tanan ları  form ülde­
ki yer le rine  koyarsak,

1
Qd =  60. 2 . 373 . — — -  . 0 , 30 - 8.5 

0.9z5

Qcl s  123 000 k ca l/h  
olarak kolaylıkla, daha da önemlisi en eko­
nomik bir biçimde belirlenebilecektir.

Ö bür ta ra f tan  Qr H ava Yer Değişimi 
Y ü k ü ’nün (kcal/h) olarak Q« gizli ısı b i­
leşeni aşağıda kaydedilen  formül ile belir- 
lenebilm ektedir.

1
Qg =  60 . g . V . —  (xdis — x ic) 1 0 -M

doymuş buhar

Bu formüldeki h a r f  gösterim leri ve 
tan ıt ım ları  şu şekilde b u lu n m a k ta d ı r :
Qg : Gizli ısı (Hava Yer Değişimi Yükü

için ................ kca l/h )
V : Hacimsel d e b i .......  m 3/k g  k u ru  hava
v : Özgül hacim  ...........  m 3/k g  k u ru  hava

(R iitubet Oranı) gr su /k g  k u ru  hava 
x(1is: Özgül ru tu b e t

(R u tubet  o ran ı) .. .  g r  su /k g  k u ru  hava 
(Dış hava için) 

x ic : Özgül ru tu b e t
(R ü tube t  Oranı) gr su /k g  k u ru  hava 

(iç hava  için)
Psik rom etr ik  d iyagram dan  t r;is =  42 °C 

için xdis =  21 gr. k u ru  hava ve
(tdis - t,.) =  At =  8.5 o lduğundan t r =  
(ijis - At) =  33.5 °C olarak hesaplanaca­
ğ ından ve ayrıca aynı şekilde ps ik rom et­
rik  d iyagram dan  t r =  33.5 °C için x ic =  
17 gr su /k g  ku ru  hava olarak saptan  
m aktad ır.

37



I kr&
1

38



v : 0,925 m 3/k g
(psikrom etrik  d iyagram dan  sap­
tanan) 

g : 2
V : 373 m 3/d ak ik a

İdoymus buhar 600 kca l/k g
(psikrom etrik  değerler tab losun­
dan  saptanan)

ÇÖZÜMLÜ PROBLEMLER :
1 — Sam sun  L im an  İşletmesi görevli­

leri, bugün  sabah saa t  9.00 da yaptık ları  
gözetim ve ölçüm sonunda, lim an içindeki 
hava için, aşağıda gösterilen değerleri iz­
lediklerin i telefonla, A n k a ra ’ya size b i ld ir­
miş b u lunm ak tad ır la r .

t k : 25 °C
tyas : 21 °C p : Toplam Baromet-

rık  Basınç 760mm 
Hg.

Buna göre,
. İR İzafi R ü tu b e t  0  
. \\j Doym a Derecesi 
. t y Yoğuşma (çiğleme) Noktası °C 

. x  Özgül R ü tu b e t  gr su /k g  k u ru  hava 
. v Özgül Hacim  m 3/k g  k u ru  hava 

değerlerini, fo rm üllerin i ku llanarak, belir- 
l iyerek saptayınız.

2 — Hacimsel Debisi Vı : 30 m 3/d ak ik a  
ve t kı : 30 °C, tyasl : 18 °C olan bir hava ak ı­
mının, aşağıda kaydedilen değerlerinde 
şartlandırılm asın ı sağlam ak üzere soğutma 
(duyulur) uygulanacaktır .  Uygulanacak, 
soğutma (duyulur)  işlemi »sonunda t k2: 16°C 
ve tyas2 : 13 °C değerlerin in  elde edilebil­
mesi için gereken  soğutm a yü k ü n ü  
(kcal/saat)  belirleyiniz.

3 — Bir kenarı,  b ir  diğer A partm an la  
bitişik (blok) d iğer üç kenarı açık bir y a ­
pıt olarak, 1000 kişilik bir  s inem anın  (ge­
nişlik : 40 m uzunluk  : 80 m ve tavan y ü k ­

sekliği : 10 m) t dıs: 35 °C ve t ic: 20° C ol­
duğu takdirde, Qy : Hava Yer Değişimi Y ü­
kü  (entflitrasyon) nü (duyulur)  ve (gizli) 
olmak üzere, saptayınız.

4 — H opa’da inşa edilecek bir Çay 
Fabrikasında, yapılacak bir E ndüstriyel 
K lim a Tesisatı’nın Toplam Soğutm a Yükü 
Qt : 300 000 k c a l /s a a t  bu lunm aktad ır .

H opa’da H aziran  ayı o rta lam ala rına  
göre, 0  % 77, t k : 20.7 °C td : tg : (deniz
suyu  sıcaklığı) : 21,4 °C bu lunm aktad ır .
P ro je  uygulam asında, K lim a tesisatı Kon- 
dansör Su Devresi için deniz suyu kullan ıl­
ması öngörülm üştür.  Buna göre,

— Su Devresi, Verimi Z : 0.70 olacak 
şekilde tg ve t c °C değerlerin i be­
lirleyiniz.

— G ereken  su ih tiyacını ( ton /saat)  
olarak, klima tesisatında A m onyak 
N H 3 (— 15 ° C /+  30 °C) kullan ıla­
cağına göre saptayınız.

KURU TERMOME

ISI KAZANCI
K lim a için soğutm a 'yükü  (hesaplamaları)

★ Isı Geçimi : Q,
İki farklı sıcaklık arasındaki ısı geçi 

m i’ne karşılık  olarak  a lınm aktad ır.
Qi =  U . S . At 

(Havası şar tland ır ılacak  b ir  ye r  için ö r ­
neğin b ir  oda ve b ina için)
U =  Toplam ısı geçirgenlik  s a y ı s ı ...........

k ca l /m 2 x  h  x  °C

S =  Isı Geçimi A l a n ı ...............m 2
At =  F a rk  s ı c a k l ı k ........... (°C)
k =  Malzeme Kalınlığı (m)
X =  M alzeme Isı İletkenliği

...........kca l/m xhx°C
At (tjis tjc)
U s  X/k
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(Havası şar tlandır ılacak  bir yer için ö rn e ­
ğin bir oda ve b ina için
( Q . )  =  ( Q J  +  ( Q . )  +  ( Q . )  +

toplam dış duvar iç duvar çat (tavan)

( Q ı )  +  ( Q ı )  +  ( Q ı )
döşeme (taban) pencere kapı

olarak şekillenm ekte ve gerçekleştiril- 
m ektedir.
★ At =  (tn) max . (1 — E0) Eu 

E0 =  Yüklem e Verimi
(tn) max =  En yüksek  sıcaklık aylık or­
talaması, yıl içindeki en yüksek de­
ğeri °C

te =  Etkin  sıcaklık =  (tn) max . E0
(saptanacak t e değerine göre td,s de­
ğeri tab lo’dan seçilmektedir.) 

tj =  (tdıs +  At) olarak sap tanm aktad ır .
(Sap tanacak  ti değerine göre oda içi 
şar tlar ı

(tk) ic 
( t y a s )  ic 

(cp)ic
olarak sap tanm aktad ır .)

★ Hava yer değişim i yükü : (Qw)
( Q y )  topl?m ( Q y )  duyulur +  ( Q y)  gizli

( Q y )  duyulur 

( Q y )  gizli =  V .  1

— "y _ . 60' . Cp (tfc dlS t İç jc)
Vdis hava

— (•̂ ’dls •Tlc) 10 . İ
Vdis hava

h =  tavan  yüksekliği (m) 
a . b . h

V =  ------ —------  .g (m3/dak ika)60
v =  özgül hacim ( tk 2 için) (m3= k g .  kuru  
hava)
Cp =  0,24 (kcal/kg°C) özgül ısı (hava için 
ve yakınsak hesaplam alarda alınabilir 
veya şar tla ra  uygun olarak hesaplanm alı­
dır.)

( tk)d„ : Dış hava  ku ru  te rm om etre  sıcak­
lığı ’C
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( tk)ic • Oda içi ku ru  te rm om etre  sıcak­
lığı °C

a?d(S : Dış hava için özgül ru tu b e t  (R u tu ­
bet oranı) . . . g r . s u /k g .k u ru  hava

x,c : Oda içi için özgül ru tu b e t  (R u tu ­
bet oranı) . . . g r . s u /k g .k u ru  hava

i doymuş buhar • Doymuş b u h ar  antalpisi k ca l/  
kg. (Tablo’dan seçilmektedir.)
Böylece (Qy) =  (Qv) d u y u lu r  +  (Q>) gizli 
olarak belirlenebilm ektedir .

Genel U ygulam a

Sigara  içilen yer le r  j- 1.20-^0.75

S igara  içilmeyen 
y er le r

★ Havalandırma yükü : Qı,
(Tablo’dan) hava land ırm a  ihtiyacı 

(m 3/d ak ik a /k iş i )  b ir im  olarak  seçildikten 
sonra (Qh) d u y u lu r  ve (Qh) gizli o larak 
ayrı ayrı yukar ıdak i örnek gibi hesaplan­
m aktad ır .

Örneğin
m 3

V =  ", , ------- 7T—  x  kişi olacağından
dakika x  kışı

★ H ava land ırm a  İhtiyacı| 0.20 0.10

Uygulama Yeri m3/dak ika/k işi Uygulam a Yeri m3/dakika/k işi

A partm an 0.45 .-s- 0.30 Güzellik Ensti tü ler i 0.30 0.20

Banka 0.30 +  0.20 Mağaza 0.20 +  0.15

B erber  (Kuaför) 0.30 h- 0.20 H astahane 0.45 *r- 0.30

K okteyl Salonu 1.20 h- 0.75 Otel 0.30 ^  0.20

Büro (Umumi) 0.45 0.30 Büro (özel) 0.90 +  0.45

Lokanta 0.45 ■*- 0.36 D ükkân 0.30 -*■ 0.20

Tiyatro 0.20 0.15 K abul salonları 1.20 h- 0.75
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1000 kişilik bir  s inem a için V =  0,20 . 1000 
200 m 3/d ak ik a  olarak sap tanacak tır .  V h a ­
cimsel debisi böylece bu lu n m ak ta  olup 
(Qh) duyulur ve (Qh) gizli hava land ırm a  
y ükü  aynı form üllerle  belirlenecektir. 
Y ukarıdaki (Hava yer  değişimi y ü k ü  için 
geçerli formüller)

★ Aksiyon yükü : Q, (kcal/h)
Şartlandırı lacak  yerde bu lunan  insan’-

dan oluşan ısı yüküne  karşılık şekillenen 
Isı Kazancı na Qi Aksiyon Yükü kca l/h  
denm ektedir .

( Q i )  toplam =  ( Q i )  duyulur +  ( Q i )  Qİzli 

Örneğin  5 kişilik b ir  o tu rm a odası için tab- 
lo’dan t ic =  27 °C olduğu takdirde  seçilen 
( Q i )  duyulur =  55 x 5 =  275 k ca l/h  
( Q i )  gizli =  45 x 5  =  225 »
( Q i )  toplam =  500 kca l/h

olarak saptanabilm ektedir .

★ t k : K u ru  te rm om etre  sıcaklığından etkilenmiş olarak 
«İnsan gözdesinden oluşan ısı kayıpları

Oda içi 
sıcaklığı 
t,c = <tk)lc

Oturt,n veya hafif hareket 
eden insan

Çalışan İnsan

^top lam ^  duyulur

B
uh

ar
la

şa
n 

Te
r 

kg
./h ^top lam duyulur ^Iglzll

B
uh

ar
la

şa
n 

Te
r 

kg
./h

°C
kcal

insanxh
kcal

insanxh
kcal

insanxh
kcal

insanxh
kcal

insanxh
kcal

insaııxh

29 100 45 | 55 0,100 165 40 125 0,220

28 100 50 | 50 0,090 165 45 120 0,210

2 7 100 55 | 45 0,080 165 55 110 0,200

2 6 100 60 | 40 0.070 165 6 0 105 0,190

24 100 65 | 35 | 0,060 165 70 95 0,170

ÇİFTÇİNİN MAHSÜLÜNÜ Dl C.f HL1 İNDİRMEK VE 

MUHAFAZA ETMEK, IIL’BL DAT ÜRETİCİSİNİ VE 

TÜKETİCİSİNİ KORUMAK SURETİYLE 

MEMLEKET HİZMETİNDEDİR.

(Devamı var)

TÜRKİYE VAKIFLAR BANKASI
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I c  H A B E R L E R

ET VE BALIK KURUMU İLE 
BESİN İŞ SENDİKASI ARASINDA  
G. DÖNEM TOPLU İŞ SÖZLEŞMESİ 
İMZALANDI

K u ru m u m u z la  Besin-îş Sendikası a r a ­
sında 37 işyerimizi kapsam ına alan işyeri 
seviyesinde 6. Dönem Toplu îş Sözleşmesi 
im zalanm ıştır .

Bu sözleşme ile getirilen yeni ücre t  ve 
Sosyal Y ard ım lar  aşağıda gösterilmiştir.

A. Ücretler Yönünden

1 — 1.4.1974 ta r ih i  i t ibariy le  işyerle- 
rimizde çalışan Besin-İş Sendikası üyele­
rine a lm ak ta  o ldukları ücre tlerine  seyya­
nen 20,— TL.

1.4.1975 ta r ih inden  it ibarende ayrıca 
m ezkûr sendikaya kayıtlı  personele 19,— 
TL. zam yapılacaktır .

2 — H alen  K u ru m  işyerlerimizde ça­
lışm akta  olan ve 1.4.1974 ta r ih i  it ibariyle 
k u ru m  işyerlerimizde b ir  h izm et yılını 
do lduran  üyelere  her  h izm et yılı için 50 
k u ru ş  k ıdem  zammı verilmiştir .

3 — V ardiya usu lünde çalışan üye 
lerden Bekçilere, İtfaiyecilere % 10 M a­
kinist, M akinist Yardımcısı ve V ardiya 
E lek trikçilerine % 15 vard iya  zammı, v e ­
rilecektir .

4 — İşçi Yönetm eliğinin 24. maddesi 
gereğince üst görev değişikliği yapan  p e r­
sonele evvelce verilen  1,— TL. zam 5,— TL. 
na çıkarılmıştır .

5 — Toplu İş Sözleşmesinin 114. m ad­
desine ilave olarak görevinde fevkalâde 
g ay re t  gösteren ve em sallerin in  üstünde 
iş ç ıkaran  ve hizm etinden  m üstağni kalm- 
m ıyacak personelde üs tün  başarı derecesi­
ne göre takd irnam e ve yevm iyesine 1,— 
lira ile 5,— liraya kadar  zam yapılacaktır .

6 — İşveren d u ru m u n d a  olan lar ın  üc­
re tle r in in  a r t ı r ım ında  işveren serbesttir.  
H ü k m ü  getirilm iştir.

7 — M ar t  1974 ayı sonuna kadar işe 
alınan ve aynı ay içinde işe başlayıp sen­
d ikaya üye olan ancak bu üyelikleri k u ­
ru m a  1.4.1974 ta r ih inden  sonra bildirilen 
işçilere 1.4.1974 ta r ih i  it ibariy le  5. Dönem 
Toplu İş Sözleşmesi zammı ödenecektir.

8 — P is kirli iş zamm ı ile ağır y ıp ra ­
tıcı iş zammı, evvelce 1,— TL. iken 125 k u ­
ruşa  çıkarılm ıştır .

9 — Ağır yıpratıcı ve pis kirli iş zam ­
mı evvelce 2,50 TL. iken 300 k u ru şa  çıka­
rılm ıştır .

10 — Tevziat şoförlerine evvelce ve­
rilen  4,— TL. tazm ina t  6,— TL. na ç ıkar ı l ­
mıştır.

11 — Fazla saatlerde çalışma ücreti 
% 50 den % 65 e çıkarılm ıştır .

12 — 2739 sayılı Ulusal B ayram  ve 
Genel T ati l ler  K an u n u  ile buna  ek 3466 
ve 221 sayılı kanun la rda  yazılı bu lunan 
Genel Tatil günlerinde personele bir  iş 
karşılığı olmaksızın b ir  gündelik  ta til  yap- 
m ıyarak  çalışanlara bu günlere ait ücre t­
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leri bir  misli fazlası ile iki yevm iye olarak 
ödenm ekte iken bu defa bu  ücretleri  bir 
buçuk misli fazlası ile 2,5 gündelik  olarak 
ödenecektir.

13 — P aza ra  ra s tlayan  genel ta til  gü ­
nü için ödenen 2,5 yevm iye 3 yevm iyeye 
çıkarılmıştır .

B — Sosyal Hak ve Yardımlar Yö­
nünden :

1 — K azan  kayna tı lm ayan  k u ru m  iş­
yerle rinde çalışm akta o lanlar ile kazan 
kaynatı lm asına  rağm en  iaşe yönetm eliğ in­
de yazılı sebeplerle kazandan  iaşe edilm e­
yen personele ödenm ekte olan b rü t  7,— 
TL. iaşe bedeli 9,— TL. ya çıkarılmıştır .

2 — Çocuk zamm ı 25,— TL. dan35,— 
TL. sına çıkarılmıştır .

3 — M aluliyet veya emeklilik ha lin ­
de kıdem tazm inatı 25 günden 30 güne çı­
karılm ıştır .

4 — Evlenme, Doğum Y ardım ı 500,— 
TL. dan  750,— TL. na çıkarılmıştır .

5 — Ölüm  yardım ı: işçinin eşinin i la ­
vesi suretiy le  çocuğunun ölüm ü halinde 
500,— TL. dan 750,— TL. na çıkarılmıştır .

6 — İs tanbul teşkilâtında ve A nkara  
satış m ağazasında çalışan ve k u ru m  ta ş ı t ­
larından  y a ra r lan m ay a n  üyelere çalıştığı 
günlere  m ü n h as ır  olmak üzere günde (gi­
diş - geliş) İsıanbul teşkilâtı için 4,— TL. 
A n k a ra  için 2,50 TL. vasıta  parası ver ile­
cektir.

7 — Geçici görevle başka bir işyeri- 
mize gönderilen üyelere h a rc ırah  k an u n u  
hüküm leri  uygulanacak  ayrıca h arc ırah la ­
r ına  15,— TL. ilâve edilecektir.

8 — K u ru m  m em u rla r ın a  kanunen  
yakacak  zamm ı ödenen işyerlerimizde ça­
lışan işçilere eylül ayı başında peşin ola­
rak  275,— TL. yakacak zammı ödenecektir.

9 — Yıllık Ücretli İzinlerde 5. Dönem 
m ik ta r la r ın a  3 günle 5 gün ilâve yapılm ış­
tır.

10 — 24 Tem m uz işçi bayram ı tatil 
olarak kabul edilmiştir.

Yukarıdaki m addelerden  başka daha 
b ir  çok yenilik ler getirm iştir .

Hazırlayan  
Toplu Sözleşm,e Şefi 

Metin KAVRAK  

FATSA BALIK KOMBİNASI

Doğu Karadeniz  bölgesindeki balık p o ­
tansiyelinin değerlendirilmesi amacıyla 
Alman Teknik  yard ım ından  da y a ra r lan ı­
larak F a tsa ’da b ir Balık K om binası K u ­
rulm ası p lân lanarak  ihalesi yapılmış ve 
inşaatına başlanm ıştır .  Tesisin bir  kısım 
m akineleri i thal edilmiştir.

Balık Kom binasın ın  nüve kadrosunu 
teşkil e tm ek üzere 9 elemanımız Alman 
İktisadi İşbirliği B akanlığ ından sağlanan 
burstan  y ara r lan ıla rak  A lm an K ü l tü r  M er­
kezinde Lisan eğitimine tabi tu tu lm u ş la r ­
dır. Bu elem anlarım ız b ilâhare  Bremerha- 
ven ’de m uhte lif  balık işleme tesislerinde 
de eğitileceklerdir.

Memleketimize M üşavir olarak gelmiş 
olan Alman Balıkçılık Lim anı İşletmesi­
nin Direktörü R einhard  M einers’in daveti 
üzerine Genel M üdür Yardımcısı Işık Se­
zer ile İnşaat M üdürlüğü  Yardımcısı Uğur 
Kmoğlu A lm anya’ya ve H ollanda’ya gide­
rek  Sincanköy Tavuk Kombinası ve F a t ­
sa Balık Kombinası ile ilgili o larak incele­
melerde bulunm uşlard ır .

Fatsa  Balık Kom binasının  işletmeye 
açılmasıyle m em leketim iz balıkçılık konu­
sunda m odern b ir  tesise kavuşm uş olacak­
tır.

Tesislerin" m em leketim ize hayırlı  ol­
masını dileriz.

Et Endüstrisi Dergisi
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ULAŞTIRMA TOPLULUĞU ŞİRKETİ

R a y  S i g o r t a
Y A N G IN  KASKO
N A K L İY A T  TRAFİK
M A K İN A  VE M O N T A J  SİRKAT
H A Y A T  • M A L Î SEKRETER
UCAK CAM

S İ G O R T A L A R IN I Z  İÇİN EMRİNİZDEDİR.

Cebinizdeki R A Y  S İ G O R T A  poliçesi her zaman ve her yerde

en emin dostıınuzdur.

RAY SİGORTA A.Ş.
UMUM MÜDÜRLÜK 
İSTANBUL ŞUBESİ 
İ Z M İ R  Ş U B E S İ

Ankara, Atatürk Bulvarı No. 125 □  T e l: 17 54 77, 17 58 73, 12 20 15 

Meşrutiyet Cad. 176, Ş iş l ıa n s  □  Tel : 49 64 73, 49 15 81, 49 19 36, 44 17 39 

Gazi Bulvarı, 1370 inci Sokak No. 9 Kat : 2 □  Telefon : 37 246, 33 506

ve yurdun her tarafındaki acenteleri ile en iy i hizmeti arzetmeğe hazırdır.



hepinizin
bankası



zs TOPKAPI 
VETERİNER 
İLÂÇLARI

ve
Veteriner 
Saha Servisi 
Türk
hayvancılığının
hizmetindedir
Emirleriniz için

Tel: 218700

Hayvancılıkta Yüksek Verim Kârlı Sonuç

★ ETLİK PİLİÇ YEMLERİ

★ YUMURTA TAVUĞU YEMLERİ

★ DAMIZLIK TAVUK YEMLERİ

★ HİNDİ YEMLERİ

★ SIĞIR ve KOYUN YEMLERİYLE SAĞLANIR 

FABRİKA: Davutpaşa Caddesi N o : 14 Topkapı - İSTANBUL
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