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Hava Kuvvetleri Komutani Sayin Emin Alpkaya tesekkiir belgesini
Genel Sekreter Sayin Necla Koker'e verirlerken.

Kibris Baris harekati nedeniyle Kurumumuz memurlarmin, Silahli Kuvvetle-
rimize yardimda bulunmak iizere Genel Miidiirliigiimiize yazili ve sozlii olarak bas-
vurmalar: iizerine, acilan kampanya sonucu toplam 67.003,42 lira yardim toplanmustir.
Bahsi gecen yardim 6.1.1975 tarihinde Genel Miidiir A. Turan Mutlu Bagkanliginda;
Genel Miidiir Yardimcilar1 Sadrettin Arisoy, Isik Sezer ve Genel Sekreter Necla Ko-
ker’den miitesekkil hey’et tarafindan Hava Kuvvetleri Komutan: ve Hava Kuvvetle-
rini giiclendirme vakfi Yonetim Kurulu Baskami Saym Orgeneral Emin Alpkaya’ya
tevdi edilmistir. Et ve Balik Kurumu Genel Miidiirliigii memurlar1 adina bir tegek-
kiir belgesi veren Saymn Hava Kuvvetleri Komutani yardim vesilesiyle memnuniye-
tini belirtmis ve kurumumuz mensuplarina sevgi ve tesekkiirlerinin iletilmesini he-
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yetten rica etmiglerdir.
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 YURDUMUZDA
ET URETIM VE TUKETIMI
VE IHRAC OLANAKLARI

Yetigtirme agisindan sigir ve koyun
irklarimiz Kombine 1rk vasfi gosterirler.
Ancak asil yetigtirme amacinda et onde
gelir. Bu nedenle et tiretim kaynagi ola-
rak hayvanciligimiz biiyiik bir varhk gos-
termektedir.

Yakin zamanlara kadar, biiyiik tlke-
tim merkezlerinin azligl nedeniyle, et ge-
nellikle aile ekonomisi igin iiretilirdi.
Son yillarda gortilen hizli  sehirlesme,
niifus artist ve halkin satinalma gliciin-
deki artig et tiretimini piyasa ekonomisine
déniik bir hale getirmigtir.

Planli Kalkinma déneminin baglama-
sindan bu yana koyun digsinda kalan diger
kasaplik hayvanlarda sayisal bir artig ol-
mamuigtir.

1962 - 1970 yillar1 arasinda et tiretimin-
de, mezbaha kasimlerinde % 24, toplam et
tretimde % 39 bir gelisme gorilmustiir.
Ayn1 donem igersinde mezbahalarda kesi-
len hayvan sayisindaki artisgin % 34 oldugu
gozoniinde tutulursa iiretim artiginin ke-
silen hayvan sayisindaki artigtan ileri gel-
digi anlagilir. Mezbahalarda kesilen hay-
vanlarin verimlilik diizeylerinde yillar iti-
bariyle belirli bir gelisme olmamus, tersi-
ne s1gir ve koyunlarda verimin dustigi,
kuzu ve danalarda sabit sayilacak kadar
cok az geligtigi goriilmiistiir. Mezbaha dig:
kesimlerdeki durumu yansitacak elde gii-
venilir veriler yoktur. Ancak mer’aya da-
yali igletmelerde 1962 - 1970 yillar1 arasin-
da hayvan besleme kogullarina gelisme sag-
leyacak bir degisiklik olmamigtir. Cilinki
mer’a alanimin daralmasi ve agir1 otlatma,
mer‘a verimliligini de diiglirmiis, bu ne-
denle beslenme kogullarinda iyilesme ve
buna bagh bir verimlilik artis1 s6z konusu
olmamugtir.

1962 - 1970 yillar1 arasinda yurt i¢i tii-
ketim % 43 gibi hizli bir artig gostererek,
toplam tiretime yaklagmigtir. Hayvan sa-

Muammer Biilent BIROL
Hayvancilik ve Alim
Miidir Yardimcisi

yisinda bir artigin olmadigi, birim bagina
et veriminde 6nemli bir gelismenin bulun-
madigl, digtintlirse tiikketim artiginin ke-
silen hayvan sayisindaki artigla kargilan-
dig1 anlasilir.

Bu durumun devam etmesi halinde
kasaplik gii¢ azalacak, oniimiizdeki yillar-
da fliretim tiiketimi kargilamayacaktir.
Oysa niifus ve gelir ¢ogalmasina bagh ola-
rak hizli bir talep artiginin, artan bir hiz-
la devam edecegi dogaldir. Bu talep arti-
sin1 ozellikle yakin komsgularimizin talebi
de etkiliyecektir.

Artan talep ancak tiretimdeki artigla
karsilanabilecegine gore tretim artigi ya
bugiine kadar oldugu gibi kesilen hayvan
sayisinl artirmak, veya birim bagina ve-
rimi ylikseltmekle mimkiindiir. Kesilen
hayvan sayisini sonuna kadar artirmaya-
cagimiza gore birim bagina verimin arti-
rilmasi zorunludur. Bu ise hayvan yemi,
Veteriner Hekimlik, 1rk 1slahi ve alt yap:
(yatirim - sermaye) gibi verimliligi etki-
leyen faktorlere bagh olarak bir geligme
gosterecektir.

AET iilkeleriyle, iilkemiz kargilagtiril-
diginda bizde sigir eti veriminin ¢ok diigiik
oldugu goriiliir. Ne varki verimlilik sevi-
yesi bizimkinin 2 -3 kat1 bir diizeye ulag-
mis olan bu tilkelerde fert bagina tiiketim-
de yine bizimkinin 3-4 katidir. Bu ne-
denle et uretiminde kendi kendilerine ye-
terli degildirler. Topluluk¢a alinan tiretimi
tegvik tedbirlerine ragmen, mevcut agigl
kapatmak miimkiin olamamaktadir. Ozel-
likle sigir ve dana eti talebi ontimiizdeki
yillarda diger diinya {lkelerinde oldugu
gibi artacaktir. Buna kargihik Izlanda di-
sinda topluluga yeni giren tiyelerin tarim-
sal biinyeleri et iiretimine elverigli degil-
dir. Bunlarin topluluga girmesiyle mev-
cut et agig1 daha da artmigtir.
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Diinya. tilkelerinin pek c¢ogu gibi
komsu iilkelerde et {iretimi yoniinden
kendi kendilerine yeterli olmaktan uzak-
tirlar. Bu nedenle uzun yillardan beri
canli hayvan ithilatcisi olarak miigterimiz
olmusturlardir. 1962 - 1970 yillarinda oldu-
gu gibi daha oOnceki yillarda da hayvan
ihracatinda biiytik dalgalanmalar goriil-
mistiir. Resmi ihracatin yaninda bilhassa
gliney komgularimiza genig 6lgiide kagak
ihracat yapildig1 da bilinmektedir. Kasap-
lik hayvan yerine et ihra¢ edilmesini Milli
Fkonomi yoniinden daha yararli gérmek-
teyiz.

AET Ulkelerinin et acigina ragmen
bugiinkii kogullarda bu tilkelere et ihract
konusunda baz1 gii¢liiklerimiz vardir. Bu
glicliiklerin nedenlerini tartigmak ayr1 bir

yaz1 konusu olabileceginden iizerinde daha
fazla durmaksizin bu iilkelerin en son tar-
cihi Tirkiye igin kullanacaklari kanisin-
da oldugumuzu belirtmekle yetinecegiz.

Buna kargihk komsu ve Musliiman
Ulkelere et ve kasaplik hayvan ihrac yo-
niinden diger ihracatgr lilkelere oranla da-
ha avantajli durumdayiz. Bu olanaklardan
yararlanabilmemiz talebe uygun iiretime,
arzda devamlilhiga, fiyat yoniinden doga-
cak rekabet gartlarina uygun ihrac fiyat:
tekliflerimize baghdir.

Diger taraftan gerek artan i¢ tiiketimi
kargilamak gerekse ihra¢ olanaklarindan
yararlanabilmek hayvanciligimizin gelig-
mesini engelleyen sorunlarin en kisa siire-
de cozlimlenmesi gerektirmektedir.

DAHA UGUZDUR.
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KASAPLIK HAYVANCILIGINDA
DESTEKLEME ALIMLARI VE
SOGUK DEPO iHTIYACI

Titlinden sekerpancarina, bugdaydan
aycicegine, findiktan pamuk’a tiztimden in-
cire kadar gesitli tarim {iriinlerinde Dev-
letge yillardir uygulanan taban fiyat ve
destekleme alimlari politikasi, 15.7.1974 ta-
rih 7/8706 sayili bir Bakanlar Kurulu ka-
rar1 ile kasaplik canli hayvanciligi da kap-
samina almigtir. .

Sozii edilen kararname, kasaplik canli
hayvan alimlarinda taban fiyat uygulama-
1 ve destekleme alimi gorevini Et ve Balik
Kurumuna vermistir. 1 Eyltil 1974 tarihinde
baglayan ve ilk yil ic¢in 31.8.1975’¢ kadar
devam edecek olan uygulama i¢in birinci
kalite koyun alimlarinda 12 - 16, birinci
kalite sigir alimlarinda 11 - 15 TL./Kg. fi-
yat saptanmis ve bu araliklar icinde kal-
mak kaydiyle bolgelere ve aylara gore fi-
yat farklilhiklar: ile diger kalitelerin (II ve
IIT kalite) fiyatlarinin saptanmasi, Et ve
Balik Kurumuna birakilmigtir. Keza uy-
gulamanin aksaksiz yiritiilmesi i¢in Ku-
ruma bir milyar liralik bir kredi olanag:
taninmstir.

Béyle bir uygulamaya gecis, hayvan-
ciigin gelismesi acisindan hi¢ kuskusuz
sevindiricidir. Ancak, hayvanciligin gelig-
mesine katkisi olmasi i¢in uygulamanin ba-
saril1 olmasi gereklidir.

[k 5 aylk duruma bakarak uygula-
ma hakkinda hiikiim vermek hi¢ kuskusuz
yaniltici olabilir. Bununla birlikte,

Biz bu yazimizda, simdiye kadar belli
bir destek gormedigi halde hayvanciligi-
mizin bugiinki durumunu nasil korudugu-
na kisaca degindikten sonra, destekleme
alimlarinin bagarili olmasi icin gerekli ted-

Vet. Hek. Rafet YAVUZ
E. B. K. Genel Midirlagi
isletmeler Miidiirii

birlerin neler olabilecegini saptamaga c¢ali-
sacaglz.

Bilindigi gibi milli gelir bakimindan
gayri safi Yurt hasilasi icinde, cari faktor
fiyatlar: ile tarimsal gelirin pay1 % 28; 6
(1973 yal1) dir. (1) Bu payin 1/3ten fazla-
s da hayvansal gelirler olusturmaktadir.
Yillardir desteklenen ve gesidi bir hayli
kabarik olan bitkisel mengeli tarim iiriinle-
ri yaninda hayvanciligin tek kalem halin-
de ve belli bir destek gormedigi halde (ya-
pag1 ve tiftik kil desteklemesi harig¢) tim
tarimsal gelirin tgte birini olugturmasi,
tizerinde 6nemle durulmasini gereken bir
stiregtir.

Hayvansal {irtinlerin ucuzlugundan ya-
kilir ve bu fiyatlarla hayvanciligin ge-
lismesinin olanak digt bulundugu hayvan-
cilikla ilgili kisiler tarafindan otedenberi
soylenir. Gergekten de siitiin gazozdan
ucuz oldugu gazetelere intikal etmisgtir.
Bir kilo et fiyati bir kilo kabak g¢ekirdegi
fivatinin ¢ok gerisinde kalmigtir. Keza
gectigimiz Son bahar aylarinda borsalarda
canli sigir fiyat1 iyi kalite elma fiyatini
agsmamigtir.

Hayvanciligin  biiyiik bir gelisme po-
tansiyeli tasidigi uzmanlarca kabul edil-
mektedir. Bu potansiyelin geligtirilmesi
bir yana diger tarimsal lirtinler yanindaki
nishi fiyat distikliigline ragmen gerileme-
den durumunu koruyabilmesinin, hatta bir
olctide ilerleme kaydetmesinin elbette hak-
11 nedenleri vardir.

— Hayvancihik; koyli ve yetigtirici
icin siirekli bir ugrasi konusudur. Stirekli
i3 saglar



dir Her zaman paraya gevrilebilir. Hasta-
Lk, diiglin zamanlarinda birkac1 elden ci-
karilabilir.

— Peynir, siit, kavurma, pastirma v.b.
bicimde koyli ve yetistiricinin giinliik ya-
da kighk beslenme ve katik ihtiyacglarini
karsilar.

— Uzun wve slirekli soguklara karsi
kdéyliiniin yakit, ihtiyacim1 giderir (2).

— Cayir ve meralarin yem kaynakla-
rim1 ve tarimsal artiklar1 (kaba yemleri)
degerlendirir.

Bilindigi gibi dogunun yiiksek yayla-
lar1 bigime elverisli olmiyan ot verir. Bi-
¢imlik ot ise dar vadilerde ve daglarin
eteklerinde hafif diizliiklerde elde edilir.
Koyli ve hayvan yetigtiricisi, daglarin ve
yaylalarin otunu hayvanini buralara g¢ika-
rarak degerlendirmek zorundadir. Fakat
kisa siireli bu otlatma sonunda yetistirici,
hayvanini ahira gektigi zaman bigimlik
otu bunlar1 uzun kig boyunca doyurmaga
ve beslemeye yetmez. Hayvan fiyatlar:
ise, esasen dar olan ova ve dizluklerde
yem bitkileri tarimi yapilmasini tegvik
edici nitelikte degildir. Bunun ig¢in koy-
Iti ve hayvan yetistiricisi yaz sonunda ve
giiz icindekigin besleyemeyecegi hayvan
fazlasini toplu halde pazara siirer. Do6-
kiim mevsimi olarak nitelenen bu aylarda
hayvan fiyatlar1 bliyiikk diigme gosterir.
Yurt i¢i ve yurt dis: fiyatlar arasinda 6nem-
li farklar belirir. Bu nedene bagl olarak
en genis Hayvan kacakciligl ve resmi ihra-
cat yine bu aylarda olugur.Kurak gecen yil-
larda dokiim mevsiminin bu belirgin 6zel-
ligi daha da keskin hatlarla kendini goste-
rir. Kuraklik periyotlar: ise yurdumuzu
maalesef sik sik  yoklar. Gegtigimiz
yil boyle yillardan biridir. 1972, 1967
ve daha evvelki yillardan bazilar1 da boy-
le olmugtur.

Iste taban fiyat uygulamas: ve destek-
leme alimlar: politikas: ytrttiliirken, hay-
vanciligin bu cografi karekterini ve muh-
temel kuraklik periyotlarini  6nemle
gozoniinde tutarak politikay1 ve tedbirleri
buna gore saptamak gereklidir.

Destekleme politikasi, hi¢ kuskusuz
hayvaneciligi, karli ve verimli hale getir-
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mek, hayvan yetigtiricisini korumak ve
kollamak, dolayisiylede et arzini arttira-
rak tiiketicinin stirekli ucuz ve kaliteli et
bulmasini amaclamaktadir. Ama sadece
yiksek fiyat uygulamak, bunun i¢in des-
tekleme allm yapan Kurum ve Kuruluga
kredi vermek asla yeterli olmamaktadir.
Temel sorun, fiyat ve kredi destegi yanin-
da dokiim mevsimi ve kuraklik periyotla-
rinin - ortaya koydugu giinlik tiiketim
fazlas1 kasaplik hayvan arzini massedecek
hir stoklama olanaginin yaratilmasidir.

Stoklama, canli yada et halinde olabi-
lir. Canh stok Tiirkiye ¢apindaki yem ye-
tersizligi sebebi ile mlmkiin degildir. Et
halindeki stoklama icin ise biiylik hacimli
soguk depolar gereklidir.

Yeterli kapasitede soguk depolar tesis
edilmeden basglanan destekleme alimlar:
bagarili olamamigtir. Et ve Balik Kuru-
munun 11 - 15 TL./Kg. Canli sigir, 12 - 16
TL./Canli Kg. koyun fiyatlari, borsalarda
canl sigir fiyatinin 6 - 8 TL./Kg.’a diisme-
sini Onleyememistir. Cilinki Et ve Balik
Kurumu taban fiyatlar uygulayarak pekaz
miktarda alim yapabilmistir.

Soguk depo ihﬁyacn nedir ?

Soguk depo ihtiyacini saptayabilmek
icin Tirkiye'nin cografive klimatolojik
ozelliklerinin olusturdugu ve kasaplik hay-
vancilikta dékiim mevsimi olarak nitele-
nen siire iginde tiiketime oranla arzda ne
miktarda artma oldugunu saptamak gerek-
mektedir. Hi¢ kuskusuz arz fazlaligini et
halinde dondurarak stoka almak ve bu
stokla hem dokiim aylar: disindaki, hemde
kuraklik periyotlarindaki arz noksanligini
gidermek en ¢ikar yoldur. Bazi planlama
uzmanlari, diinya iilkelerinin donmusg et
tiiketiminden vazgectiklerini ileri slirerek
diinyanin terk etmekte bulundugu don-
mus et stok ve tiiketim sisteminin Turkiye’-
ce benimsenmesinin tutarli olamiyacagini
iddia ederler. Bize gore de bu goriis tutar-
sizdir. Zira Tiirkiyede yem yetersizligi ne-
deni ile genis gapta bir canli stoklamaya gi-
dilemiyecegine gore iiretim ve tiiketimdeki
periyot farkliligindan ileri gelen dalgalan-
malar1 sarsintisizca gegistirmenin yolu don-
musg et stoklamasindan geg¢mektedir. Bu



cgoriiglimiizii kanitlamak iizere agagida su-
nulan basit inceleme yapilmigtir. Inceleme-
de, Et ve Balik Kurumunun kendi adina
yaptig1 kesimlerle, Et Kombinalarinca An-
kara, Bursa, Konya, Kayseri, Elazig ve
Urfa’da sehir adina yapilan kesimlerin
(mezbaha kesimleri) 1971-1972-1973 ve 1974
yillarina ait aylik toplam miktarlar (3) tes-
bit edilmis ve dokiim mevsimi olarak ni-
telenen Agustos - Eyliil - Ekim  aylarina
ait toplam kesimlerle yillik toplam ke-
sim miktarlar: kargilagtirilmigtir.

Sonug¢ sudur :

Tablo: 1
Yillik Toplam Kesim miktar:
(Yillik Toplam)

Kurum Mezbaha
Yillar: Sigir Koyun Sigir Koyun
1971 181261 641400 26407 292378
1972 240215 793953 35356 296824
1973 235175 272342 71796 558262
1974 297385 653474 120043 1050368
Tablo: 2

Dokiim Mevsimi Kesimleri
(Agustos, Eyliil, Ekim Aylar1)

Kurum Mezbaha
Yillar: Sigir Koyun Sigir Koyun
1971 44803 262083 9225 110976
1972 53581 343678 13326 105917
1973 44090 124124 21529 229373
1974 85598 257362 32124 321962

Asagidaki tabloda da 3 aylik dokiim
mevsimi kesimlerinin yillik toplam kesim
miktarlarina oram yiizde olarak gosteril-
migtir.

Tablo: 3
Dokiim Mevsimi Kesimleri :
Yillik Toplam Kesimler

Kurum Mezbaha
Yillar: Sigar Koyun Sigir Koyun
1971 % 24,5 40.8 35,0 34,5
1972 % 22,3 43,4 37,6 35,7
1973 % 18,8 45,8 30,0 41,1
1974 % 28,8 39,4 26,8 30,7

Tablo 3 {in incelenmesinde goriilecegi
lizere dokiim mevsimindeki alim ve ke-
simlerin nisbi miktar1 (Kurum’a ait sigir
alimlar1 hari¢) daima fazla olmus, diger
bir deyimle alim ve kesimler dokiim mev-
siminde yogunluk kazanmistir. Ampirik
olarak esasen bilinen bu durum yukarida
verilen rakamlarla teyit edilmistir.

-

Et ve Balik Kurumu, glinliik satig ve
depolama imkéanlarina gore alim ve ke-
simlerini ayarlamaktadir. Bu bakimdan
Kurumun alim nisbetlerini ayrica elestir-
mek gerekmektedir. 3 No.lu tablonun in-
celenmesinde goriilecegi tizere dokiim mev-
csimindeki sigir alimlar: yilhik toplam alim-
larin % 18,8’i ile % 24.5’ini, Koyun alim-
lar1 da % 40,8 ile % 45,8’ini tegkil etmek-
tedir. Dokiim mevsimi yilin % 25’i oldu-
guna gore sigir alimlarinin nisbi miktar
% 25’in altinda, koyun alimlarinda ise is-
tiinde bir seyir izlemektedir. Sigir alim-
larindaki diigiikliik. Seker Sirketi besi pro-
jesi hayvanlarinin yogun bir gekilde do-
kiim aylar1 disindaki aylara kaydirilmasin-
dan ileri gelmektedir. Koyun alimlarinda
ise boyle zorlayici bir kaydirma olmadigin-
dan dokiim aylarindaki alim nisbeti % 257
tabii olarak agmakta % 40,8 - 45,8’e ulag-
maktadir.

Burada onemle tizerinde durulmas: ve
dikkatle incelenmesi gereken husus mezba-
ha alimlarinin izledigi seyirdir. Zira mez-
baha alimlar1 tamamen serbest piyasa sart-
larin1 yansitmakta, diger bir deyimle ay-
lara ve mevsimlere gore kasaplik hayvan-
larin pazara akig miktarlarmi gergek an-
lamda gostermektedir. Hatta goyle de
diisinmek mimkiindir :

Serbest piyasa gsartlarina gore dokim
mevsiminde arz fazlaligt dolayisiyle fi-
yatlar distiiglinden bu durum bir o6lgiide
arz1 kisitlayic1 bir baski yaratmakta, bu-
na kargilik nedret aylarinda arz az olup
fiyatlar yiikseldiginden, fiyat yiiksekligi
arzi kamecilamaktadir. Serbest piyasa sart-
larimin bu diuzenleyici etkisine ragmen do-
kiim mevsiminde mezbaha kesimlerinin
% 25 yerine % 30 - % 41,1 seklinde olug-
mast son derece anlamlidir. Bu durum ka-
saplik hayvanlarin 9% 35 - 41'lik bir bolii-
miniin dokiim aylar: olan ii¢ ay i¢inde pa-
zarlandigini géstermektedir.

Dokiim mevsimindeki arz fazlahigin
mas etmek ve boylece destekleme alimla- -
rinda etkin olabilmek i¢in donmug muha-
faza kapasitesinin artirilmasina ihtiyag¢ ol-
dugu belli olmaktadir.

Dékiim mevsimindeki nisbi fazlaligin
% 10 - 15 oldugu gorilmektedir. Bu faz-
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laligin bugiinkii gartlarla olustugu saptan-
migtir. Etkin bir destekleme aliminin ise
sozli edilen nisbeti % 20 - 25’e ¢ikarmasi
miimkiindiir.

Tiirkiye’de mezbaha kesimlerinin yil-
Iik miktar: 250 bin ton kadardir. Bunun
% 20’si 50 bin ton eder. Etkin bir des-
tekleme alimi kirsal alandaki kesimleri de
bir ol¢lide mezbaha igine ¢ekebilecektir.

Dokiim mevsimindeki arzin fazla oldu-
gu gorilmektedir. Ancak bu basit incele-
me Ankara, Bursa, Konya, Kayseri, Urfa,
Elazig gibi 6 sehrimizdeki mezbaha ke-
simlerinin sonuglarin1 kapsamaktadir. Da-
ha ayrintili ve giivenirliligi yiiksek bir so-
nug tuzerinde tartigsabilmek icin boyle bir
incelemenin belli bagli biiylik sehirlerin
mezbaha kesimlerinin durumlarimida kap-
samasl yararll ve tutarli olabilir.

Bununla beraber;

— Kasaplik hayvancilikta taban fiyat
uygulamasi ve destekleme alimlarina onii-
miizdeki yillarda da devam edilecegi,

— Bu gorevin Et ve Balik Kurumunca
yiriitiilmesinin s6z konusu olacagi,

Asikar  bulundugundan, Kurumun
donmus muhafaza kapasitesini en kisa za-
manda 50 bin tona ¢ikarmasi, bu konuda
D.P.T. ve Hiikiimetin Kuruma yardime: ol-

mas1 gereklidir,

(1) Tiirkiye Milli geliri ve Harcamalar1 D.1.E. 1974
yayini,

(2

Hayvan fiskisinin (tezek) 14,8 milyon tonluk bir
boliimii (1972 de) 1sinma enerjisi olarak halkimiz
tarafindan kullanimistir. Bunun Petrol es dege-
ri olarak miktar1 3,4 milyon tondur.

Kaynak : Ugiincii bes yillik kalkinma plant
(1973 - 1977) enerji boliimii, Tezekten elde edi-
len enerjinin yerine baska bir enerji kaynagi ika-
me edilmedikce tezegin yakit olarak kullanila-
cagi asikardir. Uzun ve sert gecen kis giinlerin-
de soguktan korunmak faktorii, koyliimiiz icin
hayvanciligt zorunlu olarak yaptiginin diger
onemli bir nedenidir.

(3) Et ve Balik Kurumu yillik faaliyet raporlari,

HER YERDE HER ZAMAN
TORKIYE CUMHURIYETI

ZIRAAT BANKASI




Aylardanberi siiregelen ve toplumun
timiint -etkileyen yag darligi konusunda
pekgok sey yazildi veya soylendi. Memu-
riyet hayatimizin 30 yilim1 tamamladigi-
miz gsu sirada son 20 yillik hizmetimizin
yag sorumlar: ile yakinen ilgilenmek, hat-
ta bizzat i¢inde yasamak suretiyle gecmis
bulunmas1 nedeniyle bu konudaki goriig
ve oOnerilerimizi agiklamakta yarar gor-
mekteyiz.

Milliyet gazetesinde yayinlanan Sayin
Yasar Yager’in makalesinde gerek liretim,
gerekse tiiketim yiizinden biiylik bir aci-
gin sz konusu olmamasi gerektigi, nede-
nin bagka oldugu sonucuna varilmistir.

Memleketimizde bir yag agig1 olabi-
lir. Hatta buna var da diyebiliriz. Ancak
su i¢inde bulundugumuz sirada bir darlik
s0z konusu olamaz. Clinkii Eyliil ayindan
itibaren bol miktarda Aycicegi elde edi-
lir. Bunun hemen arkasindan Pamuk Ci-
giti ve Zeytin gelir. Bu itibarla yoklugu-
nu. cektigimiz su aylar aslinda yagin en
bol oldugu devredir ve sayin Ticaret Ba-
kanimizin da belirttigi gibi varhik icinde
yokluk c¢ekmekteyiz.

Memleketimizin yag sorunu hakkinda
1965 yilinda Et Endistrisi dergisinde ya-
yimlanan makalemizde memleketimizde
aygigegi lizerine oynanan oyunlara veya
diger bir deyimle spekiilatif girigimlere
deginmis ve alinmasi gereken tedbirleri
de onermistik. Bilindigi gibi spekiilatoriin
amac ileride prim yapacak mali toplamak
ve piyasanin miisait devrelerinde elden
¢ikararak miimkiin olabilecek en yiiksek
oranda kar saglamaktir. Yillardan beri
degismeyen bu hareketin bu yil en siddet-

1i devreye girdigi anlagilmaktadir.

Orgiitlenememis iireticinin devamli
surette ve acil olarak paraya ihtiya¢ duy-
dugu ciimlenin malumudur. Uretim sira-

sinda, yani hasatta lretici ihtiyaclarinin
zorlamasi nedeniyle lriinini kisa siirede
elden «¢ikararak para temin etmek zorun-
dadir. Bundan yararlanan irili ufakli ser-
maye sahipleri giliclerinin yettigi oranda
aycicegi alarak depolar. Bunlar biiyiik ser-
mayedarlar oldugu gibi Bakkal, manav,
kasap, komireii v.b. gibi kii¢iik sermaye-
darlar da olabilir. Belirttigimiz bu husus
yillar yili Trakya’da uygulanmig ve adet
halini almigtir. Bu gibi 6zel ve tiizel kisile-
rin kar oranlarini makul bir diizeyde tut-
mak ve lretim ile tiiketim arasindaki bos-
lugu doldurmak ig¢in alinacak tedbirler
asagida agiklanacaktir.

'I. ITHALAT:

Her yilin Kasim ayinda memleketimi-
zin yag agig1 olup olmadigim varsa mik-
tarinin  saptamak tizere Ticaret, Tarim,
Sanayi Bakanliklari, Devlet Istatistik Ens-
titlisti, Odalar Birligi, Et ve Balik Kuru-
mu ilgili elemanlarindan bir komite kuru-
lur. Kasim ay1 memleketimizde iiretilen
yag veya yaga tekabiil eden tohum mik-
tarinin kesinlikle bilinebilecegi bir aydir.

Bu komite,

a) O yilin iiretim ve muhtemel tu-

~ ketim miktarini saptar,

b) Bir ihtiya¢ ac¢igr oldugu kanisina
varirsa ithali gerekli miktar1 bulur, ve
bunu bir protokolla tesbit ettikten sonra
Ticaret Bakanligina verir.

Ticaret Bakanlig: ithali gerekli bitki-
sel ve hayvansal yagin saglanabilmesi igin
bir taraftan kotaya gerekli tahsisat1 koyar,
diger taraftan da bir kararname ile itha-
lat1 yapacak tegekkiilli ve gerekirse finans-
man kaynagini tesbit eder ve yayinlar.

- Hiikmetlerin 1954 yilindan beri mem-
leketimizin yag agig1 ile yakinen ilgilen-
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mek zorunda kaldig: ve bu igle Et ve Ba-
ik Kurumunu gérevlendirdigi malumdur.

Esasen Et ve Balik Kurumu heniiz
Toprak Mahsulleri Ofisi biinyesinde iken
(1949 - 1950 yillarinda) Et, balik ve yag is-
leri Midirligi olarak kurulmustu. Ancak
yag konusunda yapilan bir denemenin ba-
sarisizlikla sonuglanmasi tizerine ilgililer
tereddiide diiserek yagi Kurumun gorev-
leri arasindan ¢ikarmakla soruna care bul-
duklarim1 sanmiglardir. Halbuki miiteakip
yillar yagin da bir sahibinin bulunmas:
zorunlugu ortaya cikinca Et ve Balik
Kurumu onceleri Bakanlik emri, sonrala-
r1 da bir kararname geregi olarak yag it
hal ve tevzi igleri ile gorevlendirilmeye
baglamistir. Bu yil nedense bu uygulama-
dan vazgecilerek bagka bir yol denenmis-
bie

Yag darligina ait care aranirken dik-
kat edilecek husus yag acigi miktariyle it-
halat zamanini isabetle tayin etmektir.
Mesela bu yil yag ithalat1 Nisan enge¢ Ma-
yis ayinda elimizde bulunacak gekilde ya-
pilmig olsaydi eminizki simdi béyle bir yag
darligi gibi bir sorunla kargilagilmamis
olacakti.

II. TEDARIK VE DAGITIM :
1) Tedarik:

Diinya piyasalarindan yag tedariki
belli bir bilgi ve tecriibeyi gerektirir. Bu
konuyu biitiin ayrintilar: ile incelemek bir
makale boyutlarini ¢ok asar.

Bu itibarla bu konuya Genel hatlar:
ile deginmekle yetinmek zorunludur. Ce-
bine parasini koyan herkes bir dig mem-
lekete gidip diledigi kadar mal almak ola-
nagini bulabilir. Ancak bunun fiat, satin
alinacak memleket, teslim siiresi, yag tii-
rii, nakil kolaylik ve ucuzlugu yoniinden
memleketimizin yararina oldugunu iddia
etmek pek miimkiin degildir. Pamuk, so-
ya ve akeicegi yaglarmin herbiri marga-
rin imali i¢in elveriglidir. Binaenaleyh o
sirada hangi tiir yag en ucuz ise ona te-
vecciih etmek gerekir. Bu ii¢ tir yagn
devreler, memleketler ve diinya piyasasin-
daki o giinkii durumu sab1 ve liyakatle in-
celenmeli satin alinacak yag tiirii ve bir
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partide alinacak yag miktar: isabetli bir
sekilde saptanmalidir. Biiylik miktarlar
igin alic1 olmak piyasay1 etkiler ve fiatla-
rin yiikselmesine yol agar. Bu sebeble ne
miktar i¢in piyasaya g¢ikildigi 6nem tasir.

2) Dagitim :

Yukarida ithalatin biitintinii bir mii-
essese eliyle yapilmasi lizumunu belirt-
mistik. Ithalat1 yapan miiessese stokun ta-
mamini elinde bulundurdugu ve satigini
belli miktarlarda dogrudan dogruya ima-
latgilara yaptig1 takdirde spekiilatorlerin
diledigi gibi iliretici ve tiiketici zararina
girisimlerde bulunmasin1 o6nleyebilir. Zi-
ra bu miiessese piyasayr yakinen takip
ederek yerli yagin piyasadan g¢ekilme te-
mayiilii gosterdigi anda piyasaya girer ve
tiiketici zararina yol acacak girigimi ber-
taraf eder. Yag sanayicisi ise ithal yagin
bir baski unsuru olarak kullanma ve bun-
dan yerli yagi daha ucuza alma c¢abasina
girdigi anda ithal yagi piyasadan cekilir.
ve yerli yaga talep artacagindan herhangi
bir zararin dogmasi onlenir. Bu fonksiyo-
nun icrasi i¢in de yag tevzi gorevinin yag
sanayicilerine degil, yagla ilgisi sadece it-
hal ve tevzi olabilecek nevema tarafsiz bir
tesekkiile vermekte yarar bulunmaktadir.
Nitekim bu usuliin izlendigi yillarda bu
derece bilylik yag darligina rastlanma-
mastir.

Gegmigte oyle garip durumlarla kar-
silagilmigtir ki, bunlara deginmekte yarar
goriilmektedir. Giin olmugtur ithalat ce-
sitli nedenlerle gecikmis ve bu arada Et
ve Balik Kurumunun stoklari hemen he-
men tamamen tiikenmigtir. Bu durum ha-
sil olur olmaz piyasaya derhal bir yag si-
kintis1 bag gostermeye baglamigtir. Ithalat
gerceklegir gerceklesmez daha piyasaya
hi¢ yag vermeden veya pek ciiz’i yag ve-
rilmesi tizerine darlik derhal yok olmus-
tur. Bundan da anladigimiza gore yag it-
halati ile gorevli tegekkiiliin elinde devam-
11 olarak belli bir stokun bulunmas: halin-
de piyasaya hakim olmak miimkiindiir.
Aksi halde ise hemen darlik baslar.

3) Fiat:,

Memleketimizde yag darligi yaratabi-
lecek bir unsur da i¢ ve dig fiatlar arasin-



daki dengesizliktir. Bu konuya bir amimla
baglamak isterim. Bir giin bir yabanci bii-
yiik elgiligin yetkililerinden biri beni zi-
yaretle adeta proteste mahiyetinde Tiirki-
ye'nin margarin ihra¢ ettigi iddisainda
bulunmustu. O tarihlerde yag konusunda
meselenin tamamen ig¢inde bulundugum
herseyden haberdar oldugum igin Zeytin-
yag1 diginda bagka yagin ihracina miisaade
olunmadigini yakinen bildigimden bu id-
diay1 derhal reddettim. Ancak ilgilinin
elindeki raporlar1 inceledigimde tereddiide
diigtiim. Acaba hakikaten bir miktar mar-
garin ihra¢ edilmigmiydi ? raporlardaki
tariflerden memleketimizde iméal edilen
margarin ambalajlarinda en ufak bir de-
gisiklik yapilmamig oldugu halde giliney
komgularimizin perakendecilerinde satil-
makta olduguna dair kanaatim kesinlesti.
Bunun {izerine durumu etraflica tetkik
edince raporda belirtilen hususun varit ol-
dugunu kabul etmek zorunda kalmigtir.
Yalniz su farkla ki ben de hakh idim ¢iin-
kii Turkiye’den kanuni yollardan en ufak
bir ihracat yapilmamigti. Lakin bu yagin
kagakgilik yoluyla giiney komgularimiza
gecmis oldugu da bir gergekti.

-

Bu olay da bize bir malin memleket
i¢i fiatlar1 ile memleket dig1 fiatlar ara-
sinda biliyiik farklar olmas: halinde en et-
ken polisiye tedbirlere ragmen bu malin
kagaga gitmesinin onlenemeyecegini gos-
termektedir. Bilfarz memleketimizde ya-
gin kilosu 15 TL. Komgumuzda ise 25 TL.
olsun. Bu durumda memleketimizden kom-
sumuza bu malin akmasina engel olama-

yiz.

Bugiin ic¢in en kritik mal olarak seke-
ri gostermekteyiz. Sekerin perakende fiati
memleketimizde 5 TL. Halbuki diinya pi-
yasalarinda fiatimin 19 TL. na yiikseldigi-
ni gazetelerden 6grenmis bulunuyoruz.
Bu durumda emin olunabilir ki Tiirkiye
bir seker darligina diigerse bunun nedeni
Uretim - Tiiketim arasindaki dengesizlik-
ten ziyade i¢ fiatlar ile dig fiatlar arasin-
daki dengesizlik olacaktir.

Onemle belirtmek isteriz ki fiatlar,
bu dengesizligi ortadan kaldiracak sekilde
ayarlanmazsa noksan tedbir alinmig olur.
Ve darhktan kurtulunamaz ve daima bu
gibi maddelerin yoklugunu ¢ekmeye mah-
kum oluruz.

HAYVANLARINIZ iCIN EN KALITELI YEMLER; §
YEM SANAYii TURK AS. NIN |
ANKARA ADAPAZARI %
ERZURUM SAMSUN
KONYA BURSA, \
ISTANBUL
6Z FABRIKALARINDA VE
i1zMmIiR KAYSERI
ESKISEHIR MANISA
MERSIN ISPARTA
BANDIRMA SiVAS
BRIGA
iSTIRAKLIi FABRIKALARINDADIR
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FATURAE VE DAMGA VERGISI

Ticaret hayatinda mal satiglarinda ce-
sitli belgeler kullanilmaktadir. Bunlardan
en onemlisi gliphesiz faturalardir. Ticaret
kanunumuzun 23 tincii maddesi faturay1 su
sekilde tarif etmigtir. «Ticari igletmesi ica-
b1 bir mal satmis veya imal etmis veyahut
bir i gérmiis yahut bir menfaat temin etmis

olan tacirden diger taraf kendisine bir fatu- .

ra verilmesini ve bedeli 6denmis ise bunun
da faturada gosterilmesini isteyebilir,» Bu
durumda Ticaret Kanunu fatura verme zo-
runlulugunu miisterinin fatura isteme sar-
tina baglamigtir. Ancak Vergi Usul Kanu-
nu belirli hallerde, tacirlere ve defter tut-
mak miikellefiyetinde olan ciftcilere miis-
terinin istemesine bakmaksizin fatura ver-
mek miikellefiyetini yiliklemigtir. Bu ko-
nuya temas eden Vergi Usul Kanunu'nun
232. maddesine gore, birinci ve ikinci sinif
tacirler ile defter tutmak zorunda olan ¢ift-
ciler; birinci ve ikinci sinif tacirlere, ser-
best meslek erbabina, kazanclari gotiiri
usulde tesbit olunan tiiccarlara, defter tut-
mak mechuriyetinde olan ¢iftcilere, vergi-
den muaf esnafa, sattiklar:1 mal veya yap-
tiklar1 igler igin fatura vermek ve almak
zorundadirlar. Vergi Usul Kanununun 232.
maddesinin 2. fikrasi ise fatura vermekle
miikellef olan birinci ve ikinci sinif tacir-
ler ile defter tutmak zorunda olan ¢iftcile-
re, yukarda bahsedilen 5 gurup diginda ki
kimselerle yaptiklar1 is veya sattiklar
emtia tutar1 1000. TL. ge¢miyorsa fatura
verme miikellefiyetini yiiklememigtir. An-
cak bu durumda da miisterinin fatura is-
temesi fatura vermegi gerektirmektedir.

Faturay1 tanzim etmekle miikellef ki-
Iinan kimseler ayrica 488 sayili damga ver-
gisi kanunu’nun bazi maddelerini degisti-
ren 1318 sayili finasman kanunu geregin-
ce diizenledikleri faturaya degerine gore
damga pulu ilsak etmek zorundadirlar.

Faturalar konusunda ticari hayatta ih-
tilaflar faturanin kapatilmasi, faturalara
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kanunun 6n gordiigii miktardan eksik pul
yapistirilmasi, veresiye satiglar icin tan-
zim edilen acik faturalar ve faturalarin bir
atacagin mevcudiyetine delil tegkil etmesi
konular:nda olmaktadir. Bu hususlar kisa-
ca su sekilde aciklanabilir.

1 — Damga vergisi kanununa gore fa-
turaya ilsaki gereken pullarin eksik yapig-
tirilmas1 tediyeye miitedair beyyine vasfi-
nt bertaraf etmeyip ancak pul cezasi veril-
mesini gerektirmektedir.

2 — Faturalara damga vergisi kanu-
nunun 6n gordigii nisbette damga pulu il-
sak edildikten sonra bayi tarafindan imza
edilmesi o fatura bedelinin 6dendigine,
kapatildigina delalet eder. Bu vaziyetteki
bir faturanin zirine bedeli alinmigtir diye
bir kayit konulmasa bile o faturanin miis-
teri tarafindan 6dendigi manasi ¢ikar. Fa-
tura tizerine (bedeli alinmigtir) serhi ya-
zildig1 taktirde «Genellikle ticari iglemler-
de miistakil makbuz yerine faturalarin
tizerine bedeli alinmigtir gerhi yazilarak
imzalanmaktadir. Bu serh damga vergisi
kanununun ikinci maddesi ve 1 sayili tab-
lenun IV iinci boliimdeki pozizyonlar ge-
regince makbuz mahiyetini aldigindan fa-
turadaki meblaga gore maktu vergiye tabi
olmaktadir. Faturanin diizenlendigi anda
bedeli alinmis ve bu husustada serh veril-
migse kanunun 6. maddesi ve 2. fikrasi hiik-
miine gore en yiiksek vergi alinmasini ge-
rektiren iglem iizerinden bir defa vergiye
tabi tutulmasi gerekmektedir. Makbuz
nisbi vergiye tabi ise bu taktirde en yiik-
sek miktardaki pulun ilsaki gerekmekte-
dir. Veresiye satiglarda diizenlenen fatu-
ralarin bedellerinin sonradan 6denmesinde
ise bu faturalar ilizerine yazilan makbuz
serhleri i¢in ayrica pul yapigtirilmas: ge-
rekmektedir.»

(Damga vergisi kanunu genel tebligi seri
no: 2)



3 — Ticari orf ve adet’e gdre pul fatu-
ranin st tarafina yapigtirilmigsa bu fatu-
ranin veresiye bir satig1 gosterdigi ve bede-
linin miigteri tarafindan 6denmedigi kabul
edilmektedir. Bu - hususta Yarg T.D.
29.6.1972 giin ve E. 1972/2970 ve 3256 sa-
yili karari kisaca goyledir. Dosyada mev-
cut Ankara Ticaret ve Sanayi odasina ait
olup halen muteberiyetini muhafaza ettigi
cevabi yazidan anlagilan 21.12.1948 tarih
ve 6 sayili teamiil kararina gore bir fatu-
ranin alt kisminda «bedeli alhnmigtir.»
mesruati ile birlikte satic1 veya ig yapan
kimsenin ilsak edilen damga pulunun {ize-
rini imzalamas1 halinde o fatura bedelinin
alic1 tarafindan 6denmis, ve bu suretle ka-
patilmig oldugu’nun aksi halde yani fatura-
nin bu sekilde bir megruat tagimamas: ve
damga pulu'nunda faturanin list kdgesine
yapistirilmas: halinde o fatura kargiligi’nin
heniiz 6denmemig kabulii iktiza edecegi ve
ticari teamiiliin bu yolda oldugu seklinde-
dir.

Yargitay kararinda bahsolunan bir fa-
turanin alt kisminda «bedeli alinmigtir.»
mesruat1 ile birlikte satict veya is yapan
kimsenin ilsak edilen damga pulunun {ize-
rini imzalamasi halinde o fatura bedelinin
alic1 tarafindan 6denmis ve bu suretle ka-
patilmig sayilacagi hususu ile Damga ver-
gisi kanunu 2 seri nolu genel tebliginde ki
«faturalara damga vergisi kanununun on
gordiigii nisbette damga pulu ilsak edildik-
ten sonra bayi tarafindan imza edilmesi o
fatura bedelinin 6dendigine, kapatildigina
delalet eder. Bu vaziyetteki bir faturanin
zirine bedeli alinmigtir., diye bir kayit ko-
nulmasa bile o faturanin misteri tarafin-
dan 6dendigi manasimin g¢ikacag: kaydi ce-
ligki tegkil edersede faturanin zirine bedeli
alinmigtir geklinde bir gerh verilmemis
bile olsa faturanin altina degerine gore pul
ilsak edilip bayi veya igi yapan kimse tara-
findan imzalanmasi o fatura bedelinin
miigteri tarafindan 6denip kapatilmig ol-
dugu kabul edilir. Zaten Yarg T.D.
6/7/1972 gin ve E. 1972/3313 3368 sa-
yili  karar1 bu hususu teyid etmek-
tedir. Karar kisaca su sekildedir. Da-
vali tarafindan mahkemeye ibraz edilen
davaci firmaya ait faturanmin (bedeli tahsil
olunmugtur.) mesruatin1 tagimasina ve

-

yazili bir delil vasfinda olan kapali fatura-
nin aksinin ispatt HUMK. nun 290. madde-
si hilkmiine gore yine yazili delille miim-
kiin olacagina ve bu hususta beyyine kiil-
feti MK. nun 6. maddesine gére davaciya
ait bulunmasina ve davali Genel Mudiirli-
giin mitbayaa memuru hakkinda davali
idare tarafindan suistimal yaptig1 iddiasiy-
le idari tahkikata girisilmesi yukarda soz
konusu kapali fatura muvacehesinde din-
lenemiyecegine binaen davanin reddi kara-
ri dogrudur.

4 — Ticaret kanununun 23 tincii mad-
desinin ikinci fikrasi «Bir faturay: alan
kimse aldigi tarihten ‘tibaren 8 giin i¢inde
miinderacati hakkinda nir itirazda bulun-
mamigsa miinderacatini kabul etmis sayi-
Lir» hikkmiinii amirdir. Ticaret kanunumuz
faturanin miinderacatinin ne olacag: hak-
kinda bir hiikiim getirmemigtir. bu konu-
da Vergi Usul Kanunumuzun 230 uncu
maddesinde faturada asgari bulunmasi ge-
reken hususlar sayilmigtir. Bunlar, fatu-
ranin sira numarasl, faturay: ¢ikaranin ti-
caret tinvan1 ve is adresi, miisterinin tica-
ret Ginvani ve adresi, emtia’min veya isin
nevi, miktari, fiat1 ve tutari, satilan mal-
lar faturanin tanziminden evvel teslim
edilmigse teslim tarihi; yine Vergi Usul
kanunumuzun 231. maddesine gore fatu-
ranin tanziminde su esaslara uymak ge-
rekmektedir. Faturalara sira numarasi ve-
rilmesi, en az iki niisha olarak tanzim edil-
mesi ve miirekkep kalem ve makine ile
doldurulmas: esas kaideleri tegkil etmek-
tedir. Bu nedenle kanuni hiikiimlerine uy-
gun bir faturay: kabul eden bir kimse ka-
nunun On gordigi 8 giin iginde fatura
munderecatina itiraz etmemis ise fatura-
nin i¢inde yazilanlari aynen kabul etmig
sayllmaktadir. Yargitay T. Dairesi bu se-
kilde itiraz edilmemisg faturay: yazili delil
olarak kabul etmektedir. Yargitay T.D. bu
konudaki 25/12/1970 giin ve E. 1970/4842,
3251, sayili karar: aynen goyledir. «TTK
nun 23 iincii maddesi hitkmiine gore mat-
baaci olan davaci tarafindan Vergi Usul
kanunu hiikiimlerine uygun bir sekilde dii-
zenlenip davalinin adamina bedeli 6den-
migcesine — akide edilerek — kapatilip
verilen fatura muhtevas: paranin 6denme-
digi yolundaki iddianin yazili delille ispa-
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t1 gerekir. MK nun 6. maddesi hiikmiine
gore beyyine kiilfeti davaci matbaaciya dii-
ser. Davaci1 yaptigr baski {ticretini heniiz
almadan davaliya kapatilmig fatura verdi-
gi yazili delille ispat edemedikce fatura
miinderacat: kendisini baglar. ve davaliya
sadece bir yemin teklifine hakki kalirs Bu
duruma gore faturayi alan bir kimse kanu-
nun 6n gordiigi 8 giin icinde faturaya iti-
raz ederse, bu taktirde faturay: diizenleye-
nin Medeni Kanunun 6. maddesine gore fa-
turanin dogrulugunu ispat etmesi gerek-
mektedir. Yine yargitay Ticaret dairesinin

5/2/1968 giin ve E. 1968/1798, 670 sayil1 ka-
rarina gore sekiz giinliik itiraz siliresi ma-
lin teslimi tarihinden degil, o mala ait fa-
tura’nin kars: tarafa tebliginden itibaren
islemege baglar.

Yukarda izah edilen sebeplerle Ticari
isletmelerin muhasebe servislerince, satin
alinan mallara iligkin faturalara c¢ok dik-
kat edilmesi a¢ik fatura bedelleri firma
sahibine o6denirken faturaya bedeli dden-
migtir, serhini der¢ edip kanuni nisbete
gore tekrar pul yapigtirilmasini saglamasi
gerekmektedir.

e,
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BESIN MUHAFAZASINDE SEKER VE TUZUN
MiKROORGANIZMALAR UZERINE ETKISI

Tarihce

Tuz, besin muhafazasinda kullanilan
ilk metodlardan biridir. Et ve sebzelerin
tuz solusyonlar1 veya kuru tuzlama yoluy-
la muhafazasi insanlarca ¢ok eskiden beri
bilinmekteydi. Hig¢ siiphe yoktur Kki tuz
ilk caglarda besinlere bir tat vermek icin
kullanilmaktayd: ve bir hata sonucu mu-
hafaza etme 6zelligi gosterdigi anlagilmis-
tir. Bir zamanlar tuz ticarette énemli bir
meta idi. Nakli i¢in belirli yollar tutulur-
du, ornegin Salaryan yolu. Romen asker-
lerine tuz alabilmeleri igin salaryum de-
nilen para bahsig edilirdi. Latince «Sala-
rium», «salary» adli kelimenin kokudiir.
Marko Polo saraylarda kullanilan tuz sik-
kelerden bahsetmisgti.

Cozelti halinde tuz belirli bir ozmotik
basing derecesine sahiptir ve bu yolla mik-
roorganizmalarin iiremelerini ve biiylime-
lerini etkiler. Ozmotik basing soliisyondaki
molekiillerin sayisina ve biiytikligiine bag-
hdir. Seker gibi bliylik molekiillere sahip
bilegikler diisiik ozmotik basinca, tuz gibi
nispeten daha kii¢lik molekiillere sahip bi-
lesiklerse daha yiiksek ozmotik basinca
maliktirler, ve bu sebeple esit konsant-
rasyonlarda tuz, sekere nispetle daha bii-
yik ozmotikbasing gosterir.

Mikroorganizmalarin  aktivitesini et-
kiliyebilen ti¢ durum mevcuttur. En mii-
kemmel ortamda, besin maddelerinin ideal
konsantrasyonda bulunmas: gerekir ki bu-
na «izotonik» demekteyiz. Bu durumda
bakteri hiicresinin muhteviyatinin ve besin
ortamimin sahip olduklar1 konsantrasyon-
lar aynidir. Diger gevresel sartlar elverig-
li olursa organizmalar c¢ok hizli biiyiirler.
Bununla beraber ortamin konsantrasyonu

Food Processing Operations
adh kitaptan alinmstir.
Terciime eden

M. Naci TURMEN
Biyolog

mikroorganizmalarin konsantrasyonundan
farklilik kazanacak sekilde degisirse bu or-
tamda bakteri hiicresi igin elverigli bir du-
rum kalmamig olur ve organizma o&lebilir.

Plazmoptizis (hipotonik) de ortamin
yogunlugu hiicreden daha diigiik seviyede-
dir, ve boylece su az yogun ortamdan ¢ok
yogun ortama gecer. Hiicre gergekte patlar
cunkii igine su dolmustur. Bu durumun
besin muhafazasinda fazla bir uygulamasi
yoktur.

Bununla birlikte, plazmoliz (hiperto-
nik) in besinler i¢in pratik bir uygulamasi
bir uygulamasi mevcuttur. Bu durumda,
ortam veya besin hiicreden daha yogun-
dur ve suyun az yogundan ¢ok yogun kis-
ma gecisi ile hiicredeki su digar1 gikar ve
hiicre ¢oker. Besin muhafazasinda geker
ve tuzun kullanilmas: bunun tipik bir uy-
gulamasidir. Bakterilerin yagi bozmalari,
yvagin cesitli kisimlarma dagilmig kiglik
globiillerin igine sokulmus tuz sayesinde
inhibe edilmektedir.

Tuz, seker ve baharatlar, mikroorga-
nizmalar {izerine hemen hemen ayni yol-
dan etki ederler. Tuz konsantrasyonu kafi
derecede yliksekse ozmotik basinci artira-
rak muhafaza gorevi yapar.

Besinin sahip oldugu rutubet geri ce-
kilir, dokular plazmoliz olur, bdylece
mikroorganizmalarin gelismesi icin ye-
terli rutubet kalmamis olur.

Tuz besin korunmasinda 6nemli bir rol
oynar. Tuz; yag, peynir, salatalik yesil do-
mates, et, balik ve ekmek gibi besin mad-
delerine, kismen mikrop aktivitesini kont-
10l etmek kismen de besin maddesinin ka-
rakteristik lezzetini vermek i¢in ilave edi-

15



lir. Tuz konsantrasyonu, hangi tip orga-
nizmalarin geligebileceklerini tayin eder,
ve bu yolla fermentasyon tipini etkiler.
Bir¢cok durumlarda istenmeyen organizma-
lardan kurtulunur ve arzulanan fermentas-
yona bdylece ulagilir.

Tuz Konsantrasyonunun Mikroorga-
nizmalara Etkisi :

Bir¢ok mikroorganizmalar tuza tole-
ranshdirlar. Bazi organizmalar % 25 tuz
konsantrasyonuna dayanabilirler. Optimum
biiytime i¢in gerekli en yiiksek tuz konsant-
rasyonuna sahip olan mikroorganizmalara
(Halefilik bakteriler) denmektedir. Bazi
kiifler yiiksek konsantrasyonda tuzlara
bakterilerden daha direnclidirler. Mayalar
ise tuza dayaniksizdirlar, yalniz Torula go-
riusuna bagh bir species bakteri ve kiifle-
re nazaran tuza daha toleranshidirlar. Bir
kural olarak cesitli kiif varyeteleri % 20
ile % 25 arasinda degigen tuz konsantras-
yonlarinda inhibe edilir. Amerika Birlesik
Devletleri Ziraat Mudirligii mikrop geli-
simini kontrol etmek i¢in % 18 den % 25 e
kadar olan tuzlu su kuvvetinin gerekli ol-
dugunu ileri stirmektedir.

Baz1 bakteriler ve ¢ok cesitli kiifler
yiiksek konsantrasyonda seker veya
tuz bulunurlugunda biiyliyebilmektedir.
ler. Bircok basiller % 10 dan daha yiiksek
konsantrasyonda gelisememektedirler. Bu-
na ragmen az sayida bir kag¢ basil bundan
daha yiiksek konsantrasyonlara dayanabil-
mektedirler.

Nunheimer ve Fabian (1940) a gore
% 20 tuz konsantrasyonunda Staphylo-
cocci 6lmekte ve % 15 tuzla inhibe olmak-
tadirlar,

Cesitli aragtirmanlarin c¢aligmalarina,
mikroorganizmalar {izerine tuzun etkisini
gosterme suretiyle 6zet yapmiglardir. Uze-
rinde caligilan 36 gesit patojen olmayan
bakterilerin hig biri % 16 tizerinde tuz kon-
santrasyonlarinda gelisememiglerdir. 31
cesit bakteriden hi¢ biri % 10 tuz konsant-
rasyonunda gelisememistir. Ancak Torula
genusunun mayalar i¢inde tuza en daya-
niklist oldugu saptanmigtir. Bir anaerobik
bakteri olan Clostridium botulinum % 10
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tuz konsantrasyonunda belirli durumlarda
inhibe olmaktadir.

Tanner ve Evans (1934) Clostridium
botulinum’un ayni konsantrasyonda sod-
yum klortir igeren degisik kiiltiir ortamla-
rnda gelismesini degisik ortamlara bagii
oldugunu gostermiglerdir. % 65 tuzlu glu-
koz agar1 bu organizmanin gelisimini inhi-
be etmektedir. % 6,7 lik tuzlu besi broth-
unda bir kiltiir i¢in gelismenin goriiniir
belirtileri vardir Ve Clostridium botuli-
num’un 5 susu zehir yapabilir Broth’a% 7.8
lik tuz eklenmesi gelismeyi tamamen inhi-
be etmek i¢in gereklidir. Bu aragtirmalar,
ayrica dekstroz broth’unda % 7.3 liikk tuz
pork enfiizyon brothunda % 7.8 lik tuz
konsantrasyonlarmin gelisme ve toksin
yapimina misaade ettigini goézlemislerdir.
Gelismenin tamamini inhibe etmek i¢in
dekstroz broth’'unda % 12 NaCl'e gerek
oldugu gostermistir. Domuz eti pisirildi-
ginde ve % 5 NaCl eklendiginde, toksin
imali tesbit edilmistir.

Jensen (1954) birgcok aerob, fakiltatif
anaerob ve gercek anaeroblarin biiyik
parca hayvan dokulari igeren tuzlu su-
larda — yiliksek konsantrasyonda — geli-
sebildiklerini gostermistir. Bununla bir-
likte, gelisme en ¢ok su ve doku arakesi-
tinde vuku bulmaktadir. % 15 ve 20 lik
tuzlu sularda tuza toleransli mikroorga-
nizmalarin gelismesi tiim kanin eklenme-
sine ragmen durmaktadir. Kan yerine et
parcalar1 kondugunda ara kesitte geligsme
olmaktadir.

Tuzun Mikroorganizmalara Kimyasal
ve Fiziksel Etkileri

Organizmalar Sodyumun toksik etki-
sine duyarl olabilirler. Winslow ve Falk
(1923) Sodyumun esasinda hiicredeki pro-
toplazmik anyonlarla birlegtigini ve boy-
lece organizma iizerine toksik etki yapa-
bildigini agikladilar.

Bagka bir konu da Cl(klorin) iyonu-
nun toksisitesidir. Klorin iyonu Na’a ¢ok
siki bir gekilde bagli oldugu ve ¢ok yiik-
sek bir enerji ile Nat ve Cl- iyonlari
arasindaki bag bozulmadik¢a ortaya gikan
klorin iyonu miktar: ¢ok diigliktiir. Eger
serbest klorin ortaya g¢ikarsa, bu klorin



hiicre protoplazmasiyla birlegebilir ve boy-
lece hiicre oliir.

Bagka bir agidan ele alindiginda, tuz
enzim sistemleriyle reaksiyona girip mii-
dahelede bulunabilir. Bu kapsam c¢ck iyi
bir sekilde anlagilmig degildir, ancak canlh
hiicreler gibi enzimlerin de hemen hemen
ayni yolla etkilendigi bilindiginden, enzim-
lerin normal fonksiyonlar1 direkt olarak
hiicrenin yagsama kabiliyeti ile iligkilidir.

Hig siiphesiz, tuzun besin mamullerin-
deki bir¢ok istenmiyen organizmalarin ge-
ligimi tizerine belirgin bir baskilama etki.
si vardir. Mikroorganizmalar gelisebilir,
ancak enzim sistemleri 6yle bir yolla de-
gigtirilebilir ki besinde higbir dikkate de-
ger degigme olmaz. Biitiin sistem veya me-
kanizma heniiz anlagilmig degildir.

Kluvyer ve Baars (1931) halofilizm te-
orisini ortaya attilar. Buna gore halofilizm
tuzsuz ¢evrede hiicre i¢indeki bir pre - po-
tans latent’in sonucu olarak yapay salin
kiilttir ortamina belirli organizmalarin
kendilerini adapte etmeleri seklinde bir
yolla ortaya cikan fizyolojik ¢aligmalar so-
riucudur. Bundan dolayi, halofilik orga-
nizmalarin adi toprak bakterilerinin gelig-
me veya mutant gekilleri tarafindan tegkil
edildigi sonucuna varilabilir.

Diistik konsantrasyonlarda tuz, belirli
organizmalarin belirli fizyolojik aktivite-
lerinin lehinde olabilir veya gelismeyi hiz-
landirabilir.

Esty ve Meyer (1922) Clostridium bo-
tulinum sporlarimin % 0.5 ila % 1 tuz kon-
santrasyonlarinda tuza karsi termal direng
kazandikalrini ancak tuz konsantrasyonu-
nun ylizde ikiye g¢ikarilmasiyla bu etkinin
kayboldugunu rapor etmistir.

Sodyum Kloriiriin 1siyla birlikte ¢ok
cesitli Micrococei kargt cok belirgin bir
letal etkisi vardir. Ayni sekilde, tuzun al-
kali solusyonlarinin sporlarin termal 6liim
zamanlarini  kisaltma egilimleri vardir.
Birgok aragtirmanlarin NaCl hakkindaki
fikirleri tuzun besin muhafazasinda bak-
terisid’den ziyade mikroorganizmalarin
birgok varyeteleri igin bakteriostatik bir
ajan etkisi vardir.

Tuzun Kromlarin ve Diger Besin Ma-
mullerinin Kalitelerinin Korunmasin-
daki Etkileri

Thompson ve Mary (1940) % 7.5 - 10.0
Iik Tuzun kremalara ilavesi ile bakteri ge-
lisiminin ve asit gelisimi gerilemistir.
Kremada higbir kott lezzet belirtisi goriil-
memisgtir.

Kontrol krema numunesiyle kargilagti-
rildiginda tuz ilaveli kremalarda peynirim-
si ve mayamsi degisiklik gozlenmemistir.

Castell, ve Garrard (1939) kremalar:
& giin T7°F (25°C) da % 7 tuz ilavesiyle
saklandiginda ¢ok biiyiitk bagar1 saglandi-
g ileri stirmiiglerdir. Belirli Yiikseltgen
bakterilerin sebep oldugu peynirimsi ve
ciirimiis kokular bu bakterilerin inhibe
edilmesiyle ortadan kalkmigtir. Bu yazar-
lar 8 giin 60° ila 77°F (15,5° ila 25°C) da
muhafaza edilmig kremalarin iyi kalite yag
yapiminda hala basarili oldugunu ileri stir-
miglerdir.

Besin Endiistrisinde kullanilan Tuzun
Baz1 Dezavantajlari

Besin Endiistrisinde kullamilan tuzlu
sular halofilik bakteri, kiif ve mayalardan
arinmig degildir. Bu mikrooganizmalar
besin mamullerindeki istenmiyen degisik-
liklerden sorumludurlar. Kuru tuz orga-
nizmalardan arinmig degildir ve mevcut
mikroplara, tuz prosesinde kullanilan sag-
liga zararll iglemler, mevcut artiklar ve
tuzun muhafaza edildigi sartlar sebebiyle
ortaya ¢ikmaktadir.

Tuz ile Etin Muhafazas:

Etlerin tuzlanmasindan &nce sodyum
nitrat kullanilmasi kas liflerinin gegirgen-
ligini artirmaktadir.

Rackwell ve Ebert (1924) NaCliin
muhafaza etkisinin etin tizerindeki dehid-
rate etkisinden daha ileri oldugunu bildir-
diler.

Ornegin, sofra tuzunun dehidrate tuz
olarak etkisi diger dehidrate tuzlarin, mag-
nezyum sulfat gibi ki bu proteinleri ¢ok
stiratle dehidrate eder etkisinden daha az-
dir. Bu aragtirmanlar muhafaza igine kari-
san dort faktoriin oldugu sonucuna vardi-
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1 — Klorit iyonunun direkt etkisi

2 — Gazin ¢ozuntrligini azaltarak,
ortamdan oksijenin kaldirilmasi

3 — Denek (organizma)nin CO,’e du-
yarlilig:

4 — Proteolitik enzimlerin hizli aksi-
yonlariyla karigma

Domuz etindeki sitrik, malik ve siksi-
nik gibi dehidrogenazlarin tuz varliginda
bozuk aktivite gosterdikleri go6zlenmistir.

Tuzdaki Bulagik Maddelerin Et Bo-
zunurluguna Etkileri :

Baz1 aragtirmanlar tuzdaki bulagik
maddelerden kalsyum ve magnezyumun
etin bozulmasina yol agtigi, digerleri ise
bu elementlerin varligindan tuzun ete ge-
¢iginin daha hizlandig1 goriisiindedirler.
Son cgaligmalar, bu elementlein valiginda
tuzun ete gecis hizinin, et suyuna kiyasla
belirgin bir fark gostermedigini ortaya ¢i-
karmigtir.

Bununla birlikte Klorin iyonunun tok-
sit aksiyonu mikroorganizmalar {izerine
bazi etkiler yapabilir. NaCl gibi monovalan
bir tuz kalsiyum klorit gibi divalan bir
tuzun varliginda nétralize edilebilir.

Tuzda kalsyum ve magnezyum bile-
sikleri varliginda salamura balik kokusu
ve lezzeti artmaktadir. Bu bilesgikler ol-
madan bu koku ve lezzete raslanmamaisgtir.

Hess (1942) Kalsiyum ve Magnezyum
iyonlar1 icermiyen bir kiiltiir ortaminda
(balik kasinin dialize damlasi, yikanmisg
agar ve Saf NaCl'dan hazirlanmig) kirmiz:
halofilik bakterilerin gelisimini destekle-
memektedir. Kalsiyum ve Magnezyum
tuzu ilave edilince iyi bir mikropsal gelis-
me saglanir.

Domuz etine sodyum nitrat stiriilmesi
adeti giiney domuzu stilinin tedavisinde
kulanilmaktadir. Nitrat permeabiliteyi
arttirdiginda, tuzun veya tuz ve sekerin

domuz etine uygulandigi anda ve 7 hafta-

lik bir peryodluk aralarla tekrarlandiginda
domuz derisi hi¢bir bozunurluk belirtisi
gostermemistir. Hakikatte alisilmigin di-
sinda iyi bir lezzeti vardir.
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Mikropsal Aktiviteyi Etkiliyen Tuz
Bulagiklar:

Cesitli otoritelerin gortigleri odur ki
et kurutmak alaninda tuzun iginde bulu-
nan bulagmis maddelerden kalsiyum ve
magnezyum, kurutma prosesi sirasinda
etin kalitesini etkiliyebilmektedirler. Ma-
ulton ve Lewis (1940) e gbére monovalan
tuzun toksik etkisi, belirli konsantrasyon-
larda divalan bir tuzla notralize edilebilir.
Winslow ve Falk (1923) un caligmalari,
0.145 M CaCl, soliisyonu (,129 M NaCl ile
karigtirildiginda, bu Escherichia coli tok-
sik oldugunu 0.145 M CaCl, = 0,680 M NaCl
ise toksik olmadigini gostermigtir. Bu aras-
tirmanlar sodyumun esasinda hiicrenin
protoplazmik anyonlarla birleserek orga-
nizma tizerine toksik etki gosterdigi so-
nucuna varmiglardir.

Tuzlanmig baligin tuzlu balik gibi ko-
ku ve lezzeti tuzda bulagik madde olarak
bulunan kalsyum ve magnezyum bilegik-
lerinin varliginda hizlanmigti. Tressler
(1920) tuzun hiicre duvarlarim1 permeabili-
tesi lizerine baskilayici bir etkisi olduguna
ve bu yolla tuzun deri dokular: i¢ine geci-
sinin yavagladigina inanmaktadir.

Tressler ayrica % 80 saf tuz iceren et
suyunda daha az bozulma vukubuldugunu
ki bu bakteri sayimindaki artis ve trimeti-
lerin formasyonundan anlagilir, not etmis-
Tirs

Et muhafazasinda tuz konsantrasyonu
da 6nemlidir.

Halofilik Organizmalar

Halofilik terimi yiiksek konsantras-
yonda tuz ve tuzlu sularda iyi yetigen baz:
mikroorganizmalara tekabiil etmektedir.
Tuza toleranshi organizmalar yiiksek ve-
ya diigiik tuz konsantrasyonlarinda yetise-
bilir.

Tuza toleransli bakterilere 6rnekler :
Micrococcus, Halobacterium, Pseudomonas,
Flavobacterium, Sarcina ve Leuconostoc.

Halofilik organizmalar degisen kon-
santrasyonda tuzlara direnglidirler. Tar-
tigilabilir bir fikir olarak bu organizmala-
rin hidrofobik ‘'maddeler igerdigi diigiintil-
mektedir.



Lamanna ve Mallette (1953) in ortaya
attiklar1 bir bagka hipoteze gére halofiller
hiicre dig1 bir ortamla kiyaslandiginda daha
diistik hiicre i¢i tuz konsantrasyonu sag-
liyabilirler. Ornegin, son zamanlarda Mic-
rococcus halodenitrificans’in enzimi nit-
rataz’in hiicreden ar1 durumda tuza duyar-
li, hiicre i¢i durumda tuza toleransh oldu-
gu bulunmustur. Bununla birlikte, solu-
num inhibitorleri yiiksek tuz konsantras-
yonlarinda istirahat halindeki hiicre siis-
pansiyonlarini tahrip etmek igin ilave edil-
diginde, reaksiyon durmustur. Metaboliz-
mayla karigma sonucu yiiksek ekstrasellu-
lar (hiicre dig1) tuz konsantrasyonlari
varliginda, diisiik bir hiicre igi tuz kon-
santrasyonunu idame ettirmek igin gerek-
li enerji onlenir ve bloke edilir, seklinde-
ki postiila ileri stirilmiustiir.

Tuzlama veya seker solusyonlarinin
besin muhafazasinda kullanilmasi prensi-
b1, birgok ¢esit mikroorganizma igin ozmo-
tik konsantrasyonlarin azami sinirlarina
dikkati ¢cekmektedir. Siiphesizdir ki besin
muhafazasinin etkinligi besinde dogal
olarak bulunan ozmotik organizmalarin
varligina bliylik capta dayanmaktadir.
Ozmofilik organizmalar yiiksek ozmotik
basinca adapte olmuglardir. Tuzlarin mo-
lekiil agirliklar: ve iyonize edebilme yet-
kinligi, kritik ozmotik konsantrasyonu
belirler. Bilinen ¢dzlinen konsantrasyon-
larinda, tamamen ozmotik basingtan farklh
bir toksik reaksiyon viicuda gelebilir.

Besin endiistrisinde kimyasal ve ozmo-
tik etkileri ayirmak zor olabilir. Sekerler-
le ilgili durumda birgok ¢esit mikroorga-
nizmalar i¢in belirgin ozmotik basinglar
gozlenebilir. Bununla birlikte degisik tuz
konsantrasyonlariin, tuz kompozisyonlari-
nin ¢ok cesitlilik gostermesine ragmen bir-
¢cok gesit organizmalar: destekledigi ma-
lumdur. Lamanna ve Mallete (1953) e
gore Nat, K+, Lit, Mg+ ve Cat+ iyon-
lar1 ki, salamura edilmis Hamsi baliklarin-
dan izole edilmig zorunlu anaerob halophy-
lic organizmalar bu iyonlarin varliginda
gelisirken diiglis gosteren minimum top-
lam iyon konsantrasyonunda gelismeyi
hepsi desteklemektedir.

Bakterilerin gelisme fazlarinin ilk saf-
halarinda hiicre i¢gi materyal konsantras-
yonu yiiksektir ve bakteri hiicresinin ye-
ni protoplazmas1 aktif gekilde solunumla
ilgili diigiik molekiil agirlikli aramaddeler-
ce zengin olabilen yeni bilegikler sentezle-
mektedir. Bu, bakteri hiicresindeki kar-
bonhidrat lipid, niikleik asit ve protein mo-
lekiillerinin  sentezlenmesinde baglangig
noktasi olabilir.

Bununla birlikte tuza toleransh veya
halophylic bakteri, kiif ve mayalarin besin
bozunurlugu ile ilgili oldugu bilinmekte-
dir.

Stuart ve Swenson (1934) e gore do-
gada yaygindirlar, uzun zaman inkiibe
edildikten sonra tuz ve tuz solusyonlarin-
dan elde edilebilir. Kontamine olmamig
tuzla tuzlanmig postlar tizerinde bir lag
sathasindan sonra, kirmizi renk giderimi
gozlenmigtir. Tuzluluk derecesi % 5 in al-
tinda olan deniz suyundan izole edilmis
mikroorganizmalar yiliksek konsantrasyon-
da tuz ilave edilmedigi middetge kiiltiir
ortaminda geligmezler.

Yazar Staphylococcus aureus (besin
zehirlenmesi yapan susun) ev ve yemek-
hanelerdeki kullanilan sofra tuzu igersin-
deki hayat siiresini incelemigtir. Tuzun
ascl veya asgibagt gibi insan kaynaklarin-
ca tuzun kontamine oldugu agik¢a belli-
dir. Rutin olarak besin hazirliyan aggilarin
rutin huylar1 olan kirli ellerini kullanarak
tuzlama yaptiklar: herkezce bilinmektedir.
Hemen hemen biitiin normal insanlarin de-
ri yiizeylerinden, bogaz ve burun pasaj-
larindan istenilen organizmalarin izolas-
yonu mimkiindir. Bununla birlikte
Staphylococcus’un potansiyel kaynagi bu
organizmanin enterotoksin yapmaya muk:
tedir oldugunun bir ol¢lsti degildir. Asgi-
lardan elde edilen organizmalarin biiyiik
yiizdesini enteretoksin yapan cinsten olma-
diklar: ve bu tip Staphylococcus’larin be-
sin zehirlenmesinde semptomlar yaratma-
diklar1 bir gercektir.

Besin Muhafazasinda Sekerin Rolii

Seker plazmoliz olayiyla besinlerdeki
mikroorganizmalarin geligimini etkileyebi-
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lirler. Tatli ve regellere kuru halde, veya
degisik konsantrasyonun derecelerinde su-
rup seklinde besinlere ilave edilebilir. Se-
ker ayni zamanda besinlere lezzetlerini ve
goriiglerini  gilizellegstirmek amaciyla da
eklenir.

Sekerin cinsi ve konsantrasyonu mik-
roorganizmalarin geligimini hizlandirmak
veya durdurmak yetenegini tayin eder.
Genel olarak % 1 ila % 101luk seker kon-
santrasyonu belirli tiir organizmalarin ge-
lisimini kaynak bakimindan etkiliyeb:lir,
% 50 lik gseker giicli bircok mayalarin ge-
lisimini durdurabilir. Yaklasik 9% 65 ila
% 80 lik seker konsantrasyonunun sirasiy-
la bakteri ve kiif geligsimini inhibe edebil-
mek i¢in gerekli oldugu genel kanidir.

Seker steril bir mamul degildir. Bu-
nunla birlikte, yiliksek seker solusyonlari-
nin genellikle bakteriostatik bir etkileri
vardir.

Bir besin mamuliindeki % 60 lik suk-
roz konsantrasyonu degismez bir sekilde
besin bozunurluguna sebep olan bircok tip
organizmalar: inhibe eder. Birgok tip se-
kere toleranshi organizmalar vardir, bun-
lar, arasinda, mayalar yiiksek seker kon-
santrasyonlarina cok direncglidirler. Balin
bozulmas1 biiyilik 6l¢iide gekere toleransl:
mayalara baghdir.

Nunheimer ve Fabian (1940) goster-
miglerdir ki degisik sekerler degisik kon-
santrasyonlarinda degisik bakteriostatik
etkilerde bulunurlar. Misal olarak % 35
ila % 45 lik dektroz veya % 50 ila % 60 ik
sukroz, besin zehirlenmesi yapan Staphy-
lococci’e kargt bakteriostatik etki yaparlar.
Bu organizmalar % 40 - 50 dekstroz veya
% 60-70 sukrozda oliirler. Erickson ve
Fabian (1942) cesitli sekerlerin germisidal
etkilerini aragtirmislar ve dekstroz ile
fruktozun, sukroz veya laktozdan daha et-
kili oldugunu bulmusglardir. Bu aragtir-
manlar agagidaki agiklamay1 yapmiglardir.
«Degisik gekerlerin germisidal etkilerinde-
ki farklar bir kismiyla mikrop hiicresinin
plazmolize olmasina baghdir.» Bu etki so-
lusyonda bulunan partikiil sayisina daya-
nmir. Dekstroz ve fruktoz’un herbirinin mo-
lekiil agirligimin 180 den fazla olusundan
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dolayi bunlar sukroz ve laktoz gibi mole-
kiil agirliklar: 342 olanlardan birim agirlik
hasina daha fazla molekiil igerirler. Bun-
dan dolayi, molekiil agirlik artikca biyo-
kimyasal aktivite azalir.

Bununla birlikte, bakteriler {zerine
dekstroz ve fruktozun reaksiyona girebil-
me giicti fiziksel temelden ziyade kimya-
sal temelden ziyade kimyasal yolla agik-
lanabilir. Fruktoz keto sekeri, dekstroz
aldehid sekerdir. Bundan basgka, fruktoz
cok aktiftir, dekstroz ise kimyasal testler-
le de belirlendigi gibi reaksiyonu hizlan-
dirmak i¢in 1siya ihtiyag¢ gosterir.

Fellers, Miller ve Onsdorf (1937) mik-
roorganizmalarin inhibe edilmesinde glu-
koz suruplarimin sukrozdan daha etkili ol-
duklarini acikladilar. Glukoz ihtiva eden
meyva mamullerinin sukrozla mukayese
edildiklerinde higbir bozulma gostermedik-
lerini tesbit etmiglerdir.

Baz1 otoriteler, glukoz solusyonunun
15 dakika 212°F (100°C) isitip, daha sonra
sogutulmasinin mayalarin gelisimini onem-
li 6lciide inhibe ettiklerini ileri siirmiigler-
dir. Ancak kiifler bu yolla etkilenmemig-
lerdir.

% 40 Iik bir glukoz, solusyonu elma,
greyfrut ve ananas suruplarindaki maya-
larin gelisimini inhibe eder, ayn1 zamanda
% 40 lik sukroz solusyonundan daha etki-
lidir.

Tarkow, Fellers ve Levine (1942) lere
gore Saccharomyces cerevisiae ve Asper-
gillus niger’e karg1 esit konsantrasyonlar-
da glukoz ve sukroz solusyonlarinin daha
fazla inhibe etme giicii yine glukozunki-
dir. Glukoz ve sukrozun esgit karigimlari
her iki gekerin tek bagiha aymi konsantras-
yonda gosterdikleri gelisimi inhibe edebil-
mekte egittirler. 15 dakika 212°F (100°C)
da 1sitilmig ve sogutulmusg glukoz solusyo-
nu 1sitilmamig sekere nisbetle mayalarin
inhibe edilmesinde o6nemli 6l¢iide daha et-
kendir. Sekerin 1s1 ile muamelesinin bil-
hassa Aspergillus niger olmak tizere kiif
geligimi {izerinde belirgin bir inhibe edici
giicii yoktur. Giinliik hayatta geker ye-
mek pigirmek, beslenme ve besinlerin ko-
runmasinda onemli bir yer iggal eder.



Birgok bakimlardan seker, tuz gibi
konsantrasyonuna bagli olarak bir¢ok ce-
¢it mikrorganizmalarin gelisimini destek-
ler. Pisirme ve birgok besin iglenmesinde
tathlandirma maddesi - olarak kullamldig:
herkezce bilinmektedir. «Saccharolytic»
biri yiiksek seker konsantrasyonlarinda
geligebilen organizmalara isaret etmek i¢in
genis capta kulamilmaktadir. Yiiksek bir
seker tolerans: gosteren birka¢ bakteri
varyetesi vardir ve Saccharolytic hakte-
riler olarak simiflandirilir. Kiif ve mayalar
viiksek seker konsantrasyonlarinda bakte-
riye nazaran daha fazla yasayabilme sansi-
na sahiptirler.

Seker pancari, seker kamigi ve akga-
agac baslica gseker kaynaklaridir. Sonun-
cusu ise liikks bir madde oldugundan po-
tansiyel seker tedariki igin onemli bir
kaynak degildir. Bu kaynaklardan elde
edilen ham seker mikroorganizmalardan
arinmis degildir. Sekerin saflagtulmas si-
rasinda dogal olarak Saccharolytic bakteri-
ler hari¢ diger buyiik sayida organizmalar
armnmaktadir.

Uziilerek belirtelim belirli besinlerin
hozunurluguna yerlesik bir¢ok bakteriler
bilhassa % 20 -30 lik seker konsantrasyo-
nu sinirlar: iginde katkida bulunurlar.

Leuconostoc genusu birgok bagka bak-
teriden yiiksek seker konsantrasyonlarin-
da bircok besinlerde igerilmis goriinmek-
tedir.

Bir kural olarak graniillii sekerin dii-

siik bir mikrop kapsam genellikle gram ba-
sina birkag yiiz organizmanin sinirlar: igin-
dedir.

Bununla birlikte tahmin olundugu gibi
yasayan organizmalar spor yapan organiz-
malardir. Bunun sebebi seker islenmesi
igin kullamilan metoddadir. Ham mamul,
termofil sporlar1 ve Leuconostoc mesente-
roides, L. dextranicum ve Bacillus mycoi-
des gibi organizmalar: ile kontamine ola-
bilir. Kiifler genellikle Aspergillus, Clados-
porium, Penicillium ve Monilia genusla-
rinin specieslerini igerirler. Schizosaccha-

-

romyces, Asporogenes ticari tuzda bulu-
nan maya tiirleridir.

Suruplarda Clostridium butyricum ve
asporogen mayaler bozunurlukta rol alir-
lar. Ozmophylic mayalar ,siya toleransh
olduklar: i¢in pekmez ve suruplarda bulu-
nurlar.

Donmug meyva sularinin mikrop kap-
sami, meyvanin donmas1 ve sularin hazr-
lanmalar: sirasinda saglik kosullarina uyul-
mayis1 sebebiyle kontamine olabilir. Bir-
cok organizmalar, maya, kiifler bulunabi.
lir. Bakteriler arasinda Lactobacilluslar,
Achromobacter ve Coliformlar var olabi-
lir.

SELULOZ

Seluloz kompleks bir karbohidrattir ve
ve Kimyasal kompozisyonu kapali formiil-
le (C¢H,Os), acik formiilii ise agagidadir :

Seluloz, B - glukozun linear bir poli-
meridir.

Seluloz bitki hiicre duvarlarinda bu-
lunan, dekompozisyonu ile basit gsekerle-
rin elde edildigi belirli mikroorganizmala-
rin selluloz enzimi ile pargaliyabildikleri
tabiatta bol bulunan bir seker kaynagidir.

Bircok mikroorganizmalar selulozun
dekompozisyonunda ©6nemli rol oynarlar.
Diger organizmalarla simbiotik olarak ya-
siyan protozca bile diisik enerji besinlerin
yikimina yardim edebilirler.

Toprakta, mikrop tanklarinda ve ba-

takliklarda selulozun yikimina katilan
organizmalarin oynadiklar: rollerini, igin
mekanizmasini bir bagka yazimiza biraki-

yoruz.

Seluloz fermentasyonu icten patlarh
motorlarda kullanilan benzinin pahalilag-
mas1 halinde ucuz yakit kaynagi

nu da ayrica belirtelim.

oldugu-

Ayrica mikroorganizmalarin tabii gaz
formasyonunda énemli bir rol oynadiklari-
n1 ve tabii gazin ise ortalama % 85 metan

~igerdigini de okuyucu bilmektedir.
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Besin Maddelerinin Organoleptik ve

Laboratuvar Metotlar:1 ile Muayene

ve Analizleri

kolik ¢ozeltileri siliko tungstik ile yavas ya-
vag 1s1tildigr zaman kirmizi esmer bir renk
husule gelir. Ergostrol ve derivlerinin %
5 cozeltileri 95 derecede 1sitilir ve 3-4
ml. % 10 selenious okside ¢ozeltisi ile mu-
amele edilir. Iki dakika icinde kirmizi ru-
subun goriilmesi Ergosterol mevcudiye-
tine delalet eder. Kolesterol, Fitosterol,
Stigmasterol bu reaksiyonu vermez.

Lieberbann Reaksiyonu: Sterolun
soguk konsantre anfidrik asetik c¢ozeltisi-
ne asit stilfirik damlatmak suretiyle ilave
edilir. Safra tas: kolesterolii penbe kirmi-
zidan mavi sonra yesil; Cayir ve belladon
yapraklarinin Fito sterolleri, pamuk to-
humu yag: fitosterolu penbe, Kirmjz,
mavi, yesil, renkler birbirini takiben husu-
le gelir.

¢ — Yagda eriyen vitaminlerin
hisi :

tes-

Halden reaksiyonu: Bakiyenin ben-
zen, kloroform yahut eter g¢ozeltisi 5 -10
damla % 1 alkolik progalol ¢ozeltisi ile
muamele edilir ve benmari iizerinde 1/10
nu kalinciya kadar evapore edildikten
sonra 2-4 damla %10 alkolik aliminyum
kloriir ¢o6zeltisi damlatilarak tekrar 1si-
tilirsa koyu viole bir rengin tegekkiil et-
mesi D vitaminin mevcut oldugunu gos-
terir.

Wait Reaksiyonu : Kloroform ugurul-
duktan sonraki yagin sabunlagmayan ba-
kiyesi % 1 asit asetikli fosfo molibdik asit
cozeltisi ile muamele edilirse; A ve D
vitaminleri mavi renk (A vitamini evve-
la yesil renk sonra mavi renk husule ge-
tirir.), D vitamini yesil renk hasil eder.

Sabunlagmayan kisimda mevcut di-
ger maddelerin tayini i¢in numune yag-
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dan 50-100 gr. alinip metodun basinda
kaydedildigi gibi sabunlagtirilir. ve pet-
rol eteri bakiyesi lizerinde teshis reaksi-
yonlar1 tatbik edilmelidir.

d — Mineral Yaglarin Teghisi :

Yaglara tagsis maksadiyla Kkarigtiri-
lan mineral yaglar da sabunlagsmadiklarin-
dan, sabunlagmayan bakiye de tesghis edi-
lir. Mineral yaglar suda erimezler, alkol-
de c¢ok eseri miktarda erirler, tamamen
sature yaglar olduklarindan Iyod masset-
me kabiliyetleri yoktur. Petrol eter baki-
yesi alkolde ekstraksiyona tabi tutulup
alkol mahlutu ayrildiktan sonra kalan lu-
zuci swvi1 kloroformda eritilip. 1 ml. 0,1
normal Iyod cozeltisi damlatildigi zaman
Iyodun rengi kaybolmaz.

Sabunlagmayan maddelerden koleste-
rol ve fito steroller’in miktar tayinleri
kolorimetrik veya volimetrik 6zel metod-
larla tayin edilirler.

H — Yaglarda bulunan sature ve an-
sature yliksek yag asitlerinin total miktar:

bazen istenebilir, Gayr1 miinhal sature
yag asitleri polmitik, stearik, arasidik,
glic eriyen erucik, petroselinik, izooleik

kolay eriyen ve ansature olan oleik, lino-
leik, linolenik, klupanoik asitleridir.

W, F. Baughman - G. S. Jamieson Me-
todu ile bunlarin tayini :

LGzumlu Reaktifler

Alkol 96 derecelik

% 50 potasyum hidroksit

Fenol ftalein indikator g¢ozeltisi

% 15 potasyum hidroksit

% 2Kursun asetat ¢ozeltisi

Eter saf

1/2 sulu asit hidroklorik



Yapilig Teknigi :

Saponifikasyon, Noytralizasyon ve pre-
sipitasyon : 10 gr. yag numunesi 30ml. al-
kol ve % 50 potasyum hidroksidin 8 ml.
ile bir benmari tizerinde 30 dakika sabun-
lagtirihir. Yar:1 yariya sulandirilmig asit
azetik ile fenolftalein muvacehesinde asit-
lendirilir. Ve % 15 potasyum hidroksit ile
hafif penbe renk alinciya kadar notralize
edilir. Bunun tizerine 60 ml. % 2 kursun
asetat cozeltisi ve 60 ml. distile su, 5 ml.
alkol ilave edilir. Yavag yavag 5 dakika
kaynatilir, iyice calkanir ve sogutulur. Kur-
sunlu sabun sol iist kisminda ayrilir. Bu
kisim bir balon igerisinde soguk su ile iki
defa yikanarak siizliliir. Ve siizge¢ kagidi
lizerine tazyik edilerak 10 dakika suyu gi-
derilir.

Separasyon : Elde edilen sabun bir
balonda 120 ml. eter ile 5 dakika dairevi
olarak iyice calkanir. 7 cm. kuturunda bir
stizge¢ kagidindan 7,5 cm. lik buhner hu-
nisi ile ve tromp vasitasiyla siiziiliir. Siiz-
ge¢ kagidindaki bakiye eter ile yikanir.
Huni de eterle yikanir., Bu suretle gayri
miinhal sature asitlerden miinhal ansature
asitlerin kurgun tuzu ayrilmis olur.

Sature asitlerin tayini: Vasatta eri-
meyen sabun kisimi bir kagik ile 500 ml.
lik separasyon hunisine alinir. Siizge¢ kul-
lanilan 50 ml. eter ile yikanir. lyice calka-
landiktan sonra 20 dakika beklenir. Sonra
10 ml. su ile sulandirilmig 20 ml. asit klor-
hidrik ilave edilir. 2 dakika galkanir ve
litrelik bir ¢oktiirme kabina alimr. 5-10
ml. HCI daha ilave edilir. Ve separasyon
hunisi eter ve su ile yikanir. Bunlar da
¢hktirme kabina alimir. 10 dakika sonra
vavas yavasg eter ve sabun ayrilir. Ayril-
niazsa biraz daha HCI ilave edilir. ve bek-
lenii. Eterli kisim alinarak yikanir, 2 gr.
zadar susuz sodyum siilfat ile suyu almur.
Ve stizliltir, eter distile edilir. Kalan kisimi-
daki satilire asitler 110 derecede kurutulur.
Ve yiizde miktar: tartilmak siiretiyle he-
sap edilir.

Ansatiire yag asitlerinin tayini: Di-
rek' clarak once elde edilen eterli sabun
cozeltici 500 ml. lik separasyon hunisine
alinarak 30 ml. sulu HCI1 ve 75 ml. su ile 2
dakika calkalandiktan sonra 10 dakika

beklenerek beher kabina alinir. Ve kur-
sun kloriir rusubu tesekkiil etmig ise si-
ziilmesi icap eder. Sonra gene seperasyon
hunusine konarak biraz eterle c¢alkanir,
10 dakika beklenir. Su ile yikanir. Eterli
kisim alinarak 300 ml. lik darasi alinmig
bir erlenmeyere konulur. Ve separasyon
hunisi eterle yikanir, bir araya toplanir.
Eterli ¢ozelti distile edilir. Bakiye 110 de-
recede bir saat kurutulur. Agirhig tesbit
edilerek yiizdeki miktar: hesaplanir.

Satilire asit miktar:1 (A), ansatiire asit-
teki satiire asit miktar1 (D) ve satiire asi-
tin iyod endeksi (IU), ansatiire asitin iyod
endiksi (IS), (B) ansatiire asit miktari,
(C) satilire asitteki ansatlire asit miktar:
olsun :

g Is x 100
IU

% D = A
100

Bulunurki bu miktarlarda yiizde nis-
betlerine ilave edilir.

I — Yaglarda tagsisatin tesbiti :

Yaglara hile maksadiyla veya yaglarin
bazuklugunun  giderilmesi maksadiyla
bagka yaglarin karigtirilmasina tagsisat ve
boyle yaglara da tagsis edilmis yaglar de-
nir. Saf yaglarin kendine has 6zellikleri
oldugundan bundan evvelki muayene ve
analizlerde kismen hileler tesbit edilmis-
tir. Burada tagsis yapilan yagda tagsis ya-
gmin ayirdi kaydedilecektir.

Bir tecriibe tiiptine 4 ml, kadar yag
numunesi alinir. Ayn1 miktar hidrojen pe-
roksit ile kuvvetle calkanir. Zeytin yag-
lar1 giizel yesil, hashas yag1 acik kirmizi,
aragit - fistik yagi gri renk verir. Susam
yagl asit stlfirikli vasatta kirmizi renk
husule getirir.

Bir tecriibe tlipiine 10 ml. asit nitrik
ve 2 gr. zeytin yagi konur. Uzerine 1 gr.
kadar toz edilmig sodyum nitrit ilave edi-
lip serin bir yerde 4 - 10 saat birakilir. Bu
miiddet beyaz bir kiitle halinde katilag-
mas! kuruyan yaglarin mevcudiyetine de-
lalet eder.

1 ml. dumanh asit nitrik, 1 ml. su ve
ve 2 ml. zeytin yagi bir tlipte kuvvetle
calkanir. Yegilimsi beyaz bir mahlut hu-
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sule gelirse zeytin yagi saftir. Seftali ce-
kirdegi yag, arasit yagi, pamuk yagi, has-
hag yag1 ve susam yag1 mevcut ise kirmizi
veya esmer renkli bir mahlut husule ge-
lir.

4 gr. kadar zeytin yagi 50 ml. 0,5 nor-
mal alkolik potasyum hidroksit ¢ozeltisi
ile geri ¢eviren sogutucu altinda bir balon-
da ve su banyosu tizerinde sabunlagtirilir.
Uzerine 0,5 ml. fenol ftalein indikator
¢ozeltisi ilave edilir. Kirmizi1 renk kaybo-
luncuya kadar sulu asit hidroklorik dam-
latilir. Balon 10 dakika 15 derecelik suya
konur. Ayrilan potasyum Kkloriir stiziile-
rek ayrilir. Berrak siizlintiiniin 20 ml.
si bir tiipe alinarak 9-10 derecedeki suya
konup yarim saat beklenir. Bu middet
zarfinda bulaniklik ve tortu husule gel-
memelidir. Bulaniklik ve tortu arasit yagi,
fazla miktarda pamuk yag1 ve susam yagi-
nin bulundugunu gosterir.

5 gr. susam yagl, 5 ml. amil alkol ve 5
ml. % 1 kukurdi ihtiva eden karbonstil-
fiir ¢ozeltisi ile geri sogutucu altinda bir
balonda ve su banyosunda 15 dakika 1si-
tilir. Bu esnada kirmizi renk almamali-
dir. 5 ml. daha % 1 kukirtlid karbonstlfiir
cozeltisi ilave edilip 15 dakika daha 1siti-
linca gene kirmizi renk vermemelidir. Kir-
miz1 renk husule gelirse susam yaginda
pamuk yagi vardir.

5 gr. kadar numune kati yagdan bir
tiiple alinir, 1sitilarak eridikten sonra sii-
zilir. Sivi haldeiken 15 damla 1,37 kesa-
fetinde asit nitrikle calkandiginda kirmizi
veya kirmizi bir renk husule gelirse nu-
munede pamuk yagi bulundugu anlasilir.

10 gr. kadar yag numunesine 1 ml.
glimiig nitrath alkoleter ve asit nitrik ka-
risimi (1 gr. Gimiis nitrat, 200 ml. 95 de-
recelik alkol, 40 ml. eter ve 0,1 gr. asit nit-
rik karigtirilip eritilir.) ve 10 ml. kolza
yagl ¢ozeltisi (15 ml. kolza yagi, 100 ml.
amil alkol karigimi) ilave edilerek iyice
karigtirilir. Bu karigim iki esit kisima ayri-
Lir. Bunlardan biri 15 dakika kaynar su
banyosunda birakilir. Pamuk yag: mev-
cutsa esmer renk husule gelir. Bu renk
diger kisim ile kontrol edilir.

Bir tecriibe tilipiine 2-5 gr. yag nu-
munesi alinir. Uzerine 1,19 kesafetine asit
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hidroklorikte 10 ml. ilave edilip karigti-
rilir. % 1 alkolik fiirfiirol ¢ozeltisinde
damlatilir. Calkandig1 zaman kirmizi renk
tesekkiil ederse susam yaginin bulundu-
gunu gosterir.

1 ml. sivi yag tlizerinde 15 ml. % 4
potasyum hidroksit ¢ozeltisi konularak
sabunlagtirilir, sabunlagma 15 ml. alkollii
vasatta ve geri sogutucu altinda 15 dakika
kaynatilarak yapilir. Tip 10-15 dereceye
kadar sogutulunca fistik yagi filakonlar
halinde bir ¢ozelti husule getirir.

Keten yag1 kloroformda eriyince yesil
renk alir. Anhidrik asetik ile miisavi mik-
tarda karigtirilinca ve 1 -2 damla kesif asit
siilfirik ilave edilence gene yesil renk alir.
Yagin kloroform g¢ozeltisine bir damla ke-
sif asit siilfirik ilave edilirse yesil bir
renk alir.

I — Yaglarda Bayatllk ve Aciligin
Tesbiti :

Yaglardaki bayathik ve bozukluk uzun
miiddet gayr1 miisait sartlarda depo edil-
meleri sunucu otooksidasyon ile doyma-
mig bilesiklerin ¢ift baglarina oksijen mo-
lekiiliiniin girmesiyle serbest peroksitlerin
husule gelmesidir. Daha cok ilerlemis bo-
zulmalarda, aldehit ve daha algak mo-
lekiilii kompleksbir seri maddelerde tesek-
kil edebilir.

I, — Kreis Deneyi: Yaglarin oksidas-
yonuyle epilidrin aldehit tegekkiil eder.
Ve bu madde floroglisinol ile renk reaksi-
yonu verir. Bu renk ile acilik nisbeti tayin
edilir.

Lizumlu Cozeltiler

% 0,1 Floroglisinol (Phloroglucinol),
petrol eter, Asit hidroklorik.

Yapilig Teknigi :

25 ml. lik cam kapakli bir meziire 5
ml. -5 gr. kadar yag numunesi alinir. Uze-
rine 5 ml. asit hidroklorik piir (Nitrozil
kloriir ihtiva etmeyen) ilave edilip mezir
kapatilir. Ve yarim dakika kuvvetle ¢al-
kanir. Sonra % 0,1 filoroglisinol eterli ¢o-
zeltisine 5 ml. ilave edilip kapatilarak ya-
rim dakika daha c¢alkanir. 10 dakika zar-
finda asit ve eterli yag ayrilir ve alttaki
asit kisminda penbe veya kirmizimtrak
renk husule gelmis ise:



a — Bir kisstm yag numunesi, 9 Ki-
sim petrol eteri ile,

b -— Bir kisim numune yag, 19 kisim
petrol eter ile,

2 yag ekstrati hazirlanir ve her iki
ekstrata yukaridaki reaksiyon ayni yapilir.

Ik ve safi yag ile yapilan deneyde hig
bir renk yoksa yagda bayathk ve acilik
yoktur, ilk tecriibede benbe veya kirmizi
renk goriilmesinden sonra 1/10 petrol eter-
de yapilan deneyde renk ve kokuda bir
degisiklik yoksa yag bayatlamig demek-
tir:

Bu deneyde penbe veya kirmizi renk
hafif tesekkiil etmisse yagda acilik bas-
lamigtir.

1/20 petrol eter ile yapilan deneyde
penbe veya kirmizi renk goriilmiis ise yag-
da acilik tam tegekkiil etmistir.

I, — Belliger Deneyi: Yukariki me-
todta filoroglisinol yerine % 0,6 rezorsin’-
in bensoldeki ¢ozeltisi kullanilarak yapi-
lir. Burada tegekkiil eden renk 0,01 potas-
yum permanganatin 3,8 ml. sinin 100 ml.
sudaki ¢ozeltisinin rengi ayarinda bir renk
acimig yaglarda husule gelir.

I, — Setonik ransidite tayini: Bu te-
reyagl ve margarinlerin aciligi ve bayatli-
ginin tesbitinde kullanilir. Su ihtiva eden
yaglarda setonik ransidite tesekkiilii cok
goriiliir. \

Taufel - Thaler Metodu ile ketonik
ransidite tayini :

Liazumlu Reaktifler

% 50 ferrikloriir c¢ozeltisi (Demir Per
Klortir Fe Cl,)

Aldehit salisilik

Konsantre asit siilfirik

Yapilig Teknigi :

200 ml. lik bir balona 120 ml. distile
su, 10 ml, % 10 ferri kloriir ¢ozelti ve
bir kag stinger tag1 konup libig sogutucusu
ile distile edilir. 25-30 ml. destilaya 0,4
ml. aldehit salislik ilave edilip ¢alkanir.
Aldehit ayrilip ¢okdiikten sonra tistteki
mayi 4 ml. kalinciya kadar aktarilir. Geri
kalan kisim tekrar calkanir ve 2 ml.- kon-
<antre asit stilfirik tiiptin kenarima dokun-
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durmadan icerisine ilave edilir; Calkanir
altta siit gibi bir bulamklik ve hafif pembe
renk meyaana gelir.

200 ml. balona 10 gr. numune yag 12v
ml. su ve 10 ml. % 50 ferri klortir konup
25-30 ml. distila elde edilinciye kadar
libig sogutucuda distila edilir. Ve bu dis-
tila yukarida bog deneyde yapildig: sekilde
hareket edilerek asit siilfirik ilavesinde
sonraki calkalamada aittaki aldehit ta-
bakas! bariz penbe, kirmizi renk alir tiip
15 dakika kaynar su banyosunda biraki-
lirsa renk daha net olarak belirir. Bu ren-
gin goriilmesi numunede ketonik cisim-
lerin tesekkiil ettigini ve yagin bozulmus
oldugunu gosterir.

J -- Yaglarda kanservan maddelerin
aranmasi :

Yaglarda bilhassa terayaglarinda bo-
zulmanin oniine ge¢mek maksadiyla bazi
konservan maddeler ilave edilir. Bunlarin
ilavesi hile olarak kabul edilir.

Asit salisilik ve selisilatlarin aranma-
s1: Yaglar sicakta akalilegtirilmis iki misli
alkol ile karigtirilip tizerine bir ka¢ damla
ferri kloriir ¢ozeltisi damlatilirsa alkol
kismi menekse renk alir.

Asit borik ve boratlarin aragtirilmasi:
Yagin kiilti tizerinde asit borik veya borat-
larin ozelreaktifleri tatbik edilerek ara-
nir.

Alkali karbonatlarin aranmasi: Bun-
larda yagin kiili tizerinde ozel reaksiyon-
lar1 ile teghis edilir.

Boyalarin aragtirilmasi: 10 gr. yag
Adam reaktifi (110 ml. saf eter 78 ml. al-
kol, 3 ml. amonyak ve 210 ml. oluncuya
kadar distile su karigtirilir) ile ekstrakte
edilir. Eterli tabaka sar1 ise nerkiz sarisi,
altaki sulu tabaka sar1 ise safran veya
oranj III, sar1 yesilimtrak ise Rocou, kir-
miz1 ise kurkuma, sarikirmizitrak ise kri-
zonin sarisi karigtirilmig olmasina ihtimal
verilir.

1 — Yaglarin Bakteryolojik Muayene-
leri ve Biyolojik Deneyler

Yaglarin insan saglinin korunmasi ba-
kimindan muayenesi ve gida kiymetinin
analizleri bahisinde .izah edilen simik
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analizlerin yaninda, insan ve hayvanlara
bulagan hastalik yapici mikroplarla yagin
bozulmasinda rol oynayan diger mikrop-
larin bulunup bulunmadigy bakimindan
yagin mikroskopik evsafinin bilinmesi i¢in
mikroskopik ve bakteryolojik muayene-
sinin de yapilmas: icap eder.

Yaglarda patogen mikroplar, siitler,
siit kaplar1 veya yag kaplar ile saticilar-
dan bulagsmis olabilir. Pastorize edilmemisg
siitin kaymagindan yapilmig veya siit ve
yag kaplar ile saticilardan bulanmig olan
mikroplar bagta verem mikrobu olmak
tizere malta humasi, dalgali humma, abor-
tus bang, tifo paratifo, dizantari, kolera,
kizil, kizamik vs. gibi hastalik mikrop-
lar1 ve amilleri olabilir.

Yaglarda mikrop muayenesi : Mikros-
kopik - Bakteriyoskopi, kiiltiir, biyolojik ve

serolojik esaslar dahilinde siitte oldugu
gibi yapilir. Mikroskopik - Bakteriyoskop
muayeneler i¢in yag bir kapsiil igersinde
eter ile eritilir. Sonra % 4 -5 sodyum kar-
bonat ile calkalanarak emdiilsiyon yapilir.
Ve bir santrafiij tlipiine alinarak santra-
fiije edilir. Tiipiin dibinde toplanan depo
alinir. Eldeedilen yag deposunun muaye-
nesi bir froti yapildiktan sonra 6zel bo-
yama metodlar ile boyanarak yapilir. icap
ederse bakteriyolojik kiiltiir vasatlarinda
tireme deneyleri tatbik edilir.

Bunlardan bagka yaglardan elde edile-
cek mikroplarin deneme hayvanlarinda et-
kileri arastiritlir. Ayrica yaglar deney
hayvanlarina yedirilerek yahut yag sulu
ekstreleri deney hayvanlarina enjekte
edilerek biyolojik deneyler yapilmasi ci-
hetine gidilir.

(Devami var)
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PROTEINLERIN BIYOLOTIE DEGER!

BAZI SON GELISMELER

esentiel amino asidlerden hazirlan-mig
olup kismen de essentiel olmayan c¢e-
sitli azot kaynaklar: ilave edilmis izo-
azotlu bir rejimden daha diiglik biretki
elde edilmistir: Bu sartlarda {iire'nin
ikame degeri amonyum sitrat, arjinin veya
glutamik asid’inkinden 2 defa daha diigiik
bulunmustur (Frost, 1959). Su halde gori-
liyor ki farelerin essentiel amino asidleri
essentiel dis1 amino asidlere ¢evirme ka-

II Ceviren
Do¢. Dr. Kamil DOGAN

Yazan
A. RERAT
biliyeti simirhidir ve boylece essentiel disi
amino asidlerin rasyonda temin edilmesinin
yararli oldugu goriilmektedir.

Essentiel digt amino asidlerle ilgili
olarak, son bir ¢aligmamizda da gosteril-
migtir ki (Jacquot ve Rérat, 1966) gliita-
mik asid bu tipteki azot miktarinin hemen
tiimu yerine gecebilmektedir. Buna kar-
sitlik Glikokol ve Aspartik asid tiniversel
bir azot kaynaklari tegkil etmemektedir-

Tablo 2

Toplamlarmmin yiizdesi olarak ve Fare’nin ihtiyacimin yiizdesi olarak ifade edilmis,
Biiyiime icin Fare (NRC, 1962. Domuz (NRC, 1968) ve Kanathilarin (NRC,1966)

essentiel ve yari-essentielamino asidler ihtiyaclar
Essentiel amino asidler Fare’nin ihtiyacinin, % si
Fare (') | Kanathlar | Domuz (2)| Kanathlar Fare Domuz

ADTEORIRS o v triwes o swe peiwleienshins 9,0 8,10 100 10,55 90 117
VIS " o e o s st e e svn o 12,6 9,80 100 11,75 78 93
o) (ol o i e e ok oM 9 8,6 100 14,1 96 130
117 s I 5o b AR L 14,4 16,1 100 11,75 112 98
Fenilalanin
: [ } .................. 16,2 15,0 100 1195 92 72
Titrozin
- ] ................... 108 8,65 100 11,75 80 109
Sistin
BHSEIOIN " i o vevnsaan s dviande 5.4 4.60 100 4,25 85 79
1€yt Gy AN A SO GE. R R R 16,2 12,70 100 16,4 78 101
AT IR et B s s o0 3.6 13,85 100 4,7 384 130
ICIDIOTALL = vl e Fedwnmpgaiaaions 2,7 2,30 100 3,05 85 113

(1) Fauconneau (1967)¢ gére.

(2) Fauconneau ve Pion (1969)a gore.

ler. O tarihten beri yapilan bir ¢ok arag-
tirmalar gosteriyor ki Asprajin biiylime-
nin her devresinde Fare'ye liizumludur
(Rogers ve Harper, 1965); Aspartik asi-
din aksine, yemdeki asparajin biiytime do.

kularina % 50 den daha yiiksek bir oranda
girebilmektedir ve bir kismi gliitamin ile
ikame edilebilir (Breuer ve ark. 1966).
Yakin zamanlarda prolin’in énemi de or-
taya konulmusgtur. Zira bu amino asid
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yiiksek oranda essentiel amino asidli
rasyonlar1 alan farelerde maksimum
bir biiyiimeye ulagmak igin essentiel - dig
alt1 amino asid karigimi (alanin, aspartik
ve glutamik asidler, glisin, prolin ve se-
rin) yerine ikame edilebilmektedir, ki
boylece bu amino asidin énemine igaret
edilmistir (Adkins ve ark., 1966). Yalniz,
prolinin agir1 miktarlarda alinmasi tipki
hidroksi prolindve glisinde oldugu  gibi
bir biiylime gerilemesine yol acgmaktadir
(Abernathy ve Miller, 1965; Yokota 1964);
bu arada kaydetmek gerektir ki fare re-
jimine su ilavedilmesi, muayyen bir kari-

sim halinde olduklar1 vakit amino asidler-

Ure ve amonyum tuzlarma gelince,
beslenmedeki degerleri son yillar zarfinda
yeni bir onem kazanmigtir. Uzun zaman
dir bilinmekteydiki amonyum azotu fare-
nin doku proteinlerine ¢abucak girebil-
mektedir (Foster ve ark., 1939); Bu durum,
Domuz'da (Liu ve ark., 1955) ve Insan’da
(Kies ve ark.1965) ve Kopek’de (Gaebler
ve Ohitz 1965) tekrar ortaya konmustur.
O tarihten beri yapilmig ve Tablo 3'de ve-
rilen denemelerin hemen hepsinin de. is-
ter sitrat veya ister esatat formunda ol-
sunlar, bu bilesiklerin ilavesiyle Insan ve
Hayvanlarda pozitif bir sonu¢ alinmigtir.
(Rose ve ark., 1949).

den faydalanmayi artirir mahiyettedir Oteyandan, Schoenheimer (1942), Ro-
(Adkins ve ark., 1967). se ve ark. (1949) ve Lardy ve Feldott
Tablo 3
Rasyona iire veya amonyum tuzlari ilivesiyle muhtelif tiirden hayvanlarla alinan
sonuclar
Tiir ‘:::::::: Pozitif sonug¢ ¢ ﬁ)zi:::m( 1) Sonucga etkisi yok
Insan AT Kies ve ark., 1965
AT Watts ve ark., 1964
AT Scrimshaw ve ark., 1969
U Snyderman ve ark., 1962
7. Read ve ark., 1969
Fare U Rose ve Dekker, 1956 U Kriss ve Marcy, 1940
AT Frost ve Sandy, 1951 AT Womack ve ark., 1953
AT Lardy ve Feldott, 1949
AT Womack, 1969
Pilig U Sullivan ve Bird, 1957 U Arkerson ve ark., 1940
AT -U Featherston ve ark., 1962 U Van Der Meulen, 1943
AT Chavez ve ark., 1966 AT-U jones ve Combs, 1952
AT Young ve ark., 1965
AT Shannon ve ark., 1969
U Zenisek ve Lautner, 1969
T Kopek AT Gaebler ve Choitz, 1965 s
Domuz AT Dudley ve ark., 1962 U Hanson ve Ferrin, 1955
AT Shelton ve ark., 1950 U Hays ve ark., 1957
U Kornegay ve ark., 1965 U Pastuszewska, 1967
U Kornegay ve ark., 1970 U Hintz ve ark., 1969
-0 ¢ Ure
AT : Lmonyum tuzlari
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(1949)’un eski galigmalarinin da gosterdigi
gibi Ure daha az etkili olacaktir. Mikrobik
treaz ile parcalanmadan sonra, diiglik
oranda verilmis bir iire azotu (Faucon-
neau ve Michel, 1970), bu defa viicud pro-
teinleri icersine girebilmektedir (Leifer
ve ark., 1948; Liu ve ark., 1955; Levenson
ve ark., 1959; Walser ve Rodenlos, 1959).
Tablo 3'de verilen denemelerinde goster-
dikleri gibi, bu mesele bir ¢ok tartigmalara
konu olmustur. Bu sonuclarda  goriilen
aykiriliklar her halde deneme sartlari-
nin cok farkli olugundan ileri gelmekte-
dir. Su halde goriiliiyor ki ister lire ister
amonyum tuzlari olsun, bu maddelerin bu-
lunmasiyle saglanacak fayda ancak bunla-
rin ilave edildikleri rejimin azot miktari-
nin ihtiyaglar1 kapatmaya kafi gelmedigi
‘vakit goriilebilmektedir. Ote yandan or-
talamann {izerinde bir biiyiime ise, essen-
tiel amino asidler miktarinin ancak alin-
mas1 zaruri azot ihtiyacini kapatmak icin
kafi geldigi takdirde elde edilebilecektir
(Kornegay ve ark., 1970).

Her halii karda. sonug¢ olarak denile-
bilir ki, 6zellikle biiylime hizi yiliksek olan
hayvanlarda bu maddeler protein sentez-
lenmesi i¢in ancak kismen degerlendiri-
lebilmektedirler, ki bu da essentiel olma-
yan amino asidlerin rasyona ilave edilmesi-
nin gerekli cldugunu gostermektedir ve
halihazirda et {iretici hayvanlarin rasyon-
larinda bu gibi maddelerin kullanilmasi-
nin ekonomik olup olmayacagindan siiphe
edilebilir. :

Sonug olarak essentiel olmayan azot
temini, ozellikle essentiel olmayan amino
asidler yoniinden, proteinlerin biyolojik
degerinin ihmal edilmeyecek bir unsuru-
nu tegkil etmektedir.

2. Amino asid dengesizlikleri

Yemdeki proteinlerin birbirlerini ta-
mamlayabilmesi icin, hayvanin amino
asid ihtiyaclarina tekabiil eden miktar-
larda amino asidleri ihtiva etmeleri ge-
rektir :

— Essentiel (digardan alinmasi za-
ruri) olan amino asidlerin, protein sentez-
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lenen yerlerde ayni anda temin edilmis
olmalar1 gerekir (Geiger, 1947).

— Dokularda ancak ¢ok diigik mik-
tarlarda serbest amino asid depolar1 mev-
cuttur (esas olarak Lizin, Treonin)
(Pawlak ve Pion, 1967). Yedek bir amino
asidler kaynagi da, tipki sindirim boru-
sundakiler gibi kisa dolagimli (turnover)
proteinler tarafindan tegkil edilir, Fakat
protein glengesini diizenleyici bu faktor
gayet tabii ancak kisa periyodlar tizerin-
de rol oynayabilir (Fauconneau ve
Michel, 1970).

Su halde genel olarak kabul edilir ki,
bir proeinin hayvanlar i¢in essentiel ami-
no asidler kaynagi olarak kullamlmasin-
daki etkenlik herseyden once ihtiva etti
gi essentiel amino asidlerin miktarlari ile,
sindirim olaylar1 dikkate alinarak, bu ce-
sitli amino asidlere olan ihtiya¢ miktar-
lar1 arasindaki siki  yakinliga baghdir.
Amino asidlerden birisi alinan protein
icerisinde sadece ihtiyaclar1 kargilamak
icin yetecek miktarda bulundugu takdir-
de, bahis konusu proteinin ihtiyaclar1 ka-
patmada kismi bir elverigsizligine sevke-
der. Bu sekilde proteinin kismen veya
tamamen kifayetsizligine sevkeden es-
sentiel amino asidine limitant faktor adi
verilir, zira biiylime sirasinda proteinli
dokularin sentezlenme hiz1 veya istira-
hatte iken onlarin yenilenmeleri bu ami-
no asidinin alinmasina baghdir.

Mamafih, limitant faktor kavram
mutlak deger olarak ifade edilememekte-
dir; bir amino asidi muayyen bir kantita-
tif basamagin o&tesinde hi¢ bir suretle li-
mitant olmamaktadir. Ancak belirli bir
nishi yetersizlik basamagindan itibaren
limitant olmaktadir. Limitant faktorin
tabiatini tayin eden ancak amino asidler
arasindaki dengedir. Diger deyimle bir
amino asidin kendi roli, mutlak deger
olarak miktarina degil, digerlerine naza-
ran onun nisbi miktarina bagh olarak de-
gigir. Her proteinin kendisine has bir
kurulug tarzi vardir ve verilen bir amino
asidin ytizde miktar1 su veya bu durum-
da ayni nutrisyonel degere sahip degil-
dir. Aycicegi proteini agagi yukar: Nor-
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ve¢ Hareng balik ununun ayni nispette
kiiklirtlit amino asidlerini ihtiva eder
(Yani sirasiyle, proteinde % 4.10 ve
% 3.93). Buna ragmen, balik unu prote-
inine metionin ilave edildiginde degeri
yiikseldigi halde, ayc¢iceginin siiplemen-
tasyonu i¢in lizinin daha etkili oldugu tes-
pit edilmistir (Tablo 4). Aycicegi protei-
nindeki lizin miktar1 (% 3,6) aslinda balik
unu proteinindekinden (% 8,15) cok da-
ha diigiiktiir. Bununla beraber, aygice-
gine protein igindeki toplam miktar:
% 6,6 olacak §ek'ilde lizin 1lave edilmesi,

metionin ilave edilmemis balik unu pro-

teininkine benzer bir besleme degeri ka-
zanmasina imkan vermektedir, zira ayci-
cegi lizin rejiminde limitant faktor meti-
onin, tipki balik unundaki diizeyde bulun-
maktadir.

Sayet bir amino asidin minimum mik-
tar1 lizerine kurulmus bir optimum denge
mevcutsa, ayni sekilde maksimum miktari
uzerine kurulmug bir denge de mevcuttur.
Boylecedir ki 1952 yilinda, Jacquot bir
amino asidin eksikligi dolayisiyle limitant
faktor olma gortiglinii, ayni zamanda faz-
lalig: ile de limitant faktor olabilecegi tar-
zinda genigletti.

Tablo 4

Aycigegi ve Ballk unu proteinlerinin mukayeseli siiplementasyonu
(Rérat ve Henry, 1963, 1965), Protein nisbeti % 8

Aycicegi Balik unu
Siplementasyon + Lizin + Metionin
0 (proteinde 0 (proteinde
% 3) % 0,8)
Canli agirhik artisi (g/giin) 1,89 2,94 2,80 3,46
Yem tiiketimi (g/giin) 12,9 15:3 13,8 14,7
Yem degerlendirme sayisi 8,9 52 5,0 4,3
Azot baglama katsayisi :
Bagl N
aglanan 10 27,4 36,5 39,2 45,2
Aliman N

Bir amino asidin fazlalig1 halinde de
olaylarin husule gelebilecegi, bilhassa .ul-
vehjem ve Harper ekibi tarafindan bildi-
rilmig ve analiz edilmigtir. Bu yazarlar
oldukga genig dokiimenter bir literatiir in-
celemesi yaptilar (Elvehjem ve Krehl
1955; Salmon 1958; Harper, 1958, 1964).
Oyle geliyor ki bu olaylar ii¢ grup altinda
toplamak miimkiindiir (Harper ve Rogers,
1965) : Dengesizlikler, antagonizmler ve
zehirlilikler.

Dengesizlikler ile ilgili olarak, iki tip
dengesizlik mevcuttur, ki bunun sonuglar:
genel olarak bir biiylime gerilemesi ve ig-

tahin kaybolmas: olup, sadece rejimdeki
primer limitant faktor olan amino asidin
ilave edilmesiyle 6nlenebilmekte yahut ta-
mamiyle iyilegebilrnektedir.
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Birinci tip dengesizlik, limitant fak-
torden bagka bir veya iki aminc asidin
(essentiel olsun veya clmasin) azar mik-
tarlarinin rejime ilave edilmeleri ile tespit
edilmigtir : Bu hal ancak azot nispetinin
diigiik (% 8 veya daha asagl) olmas: ha-
linde gériilmektedir. Dengesizligi yaratan
amino asid genel olarak biiytime icin se-
konder limitant faktor olar amino asiddir
(Hankes ve ark., 1949; Henderson ve ark.,
1953; Rosenberg ve ark., 1959). Bu tipte-
ki bir dengesizlik muntazam bir tarzda hu-
sule gelmemektedir ve onceden tahmin
edilmesi gii¢gtlir. Buna ait bir 6rnek Tab-
lo 5°de verilmistir.

Bu denemede kaydedildigi tizere, ami-
oldukca
hafif variyasyonlar bhiiylime ve yem ti-

no asid konsantrasyonlarindaki



ketimi {izerinde oldukg¢a bariz bir etki
gostermiglerdir.

Ikinci tipteki dengesizlik, bir amino
asidce tamamiyle eksik olan bir proteinin
(veya bir amino asid karigiminin) rejime
¢nemli miktarda ilave edilmesi halinde
meydana gelir; bu dengesizlik biitiin azot
diizeylerinde, hatta maksimum bir bu-
ylime saghyan diizeylerde de kendini
gosterir. ornegin, % 12 Kkazein ihtiva
eden metionin ilave edilmis bir rejim fa-
relere maksimum bir biliylime hizi temin
etmektedir. Sayet triptofan bakimindan
eksik bir protein olan jelatinden % 15
ilave edilirse, ancak triptofan ilave edil-
dikten sonra kaybolan, bir biiyime geri-
lemesi husule gelir. Rejimin azotlu mad-
deleri dengeli olduklar1 vakit, kazein
esasindaki baglangic rejiminin triptofan
miktar:1 bu amino aside olan ihtiyac1 ka-
patmak icin yeterli oldugu halde, rejimin
azot nispeti dengesiz bir proteinle arti-
rildigr takdirde triptofan miktari cok dii-
siik goriinmektedir Tablo 6). Oncekinin
tersine, ikinci tip dengesizlik muntazam
ve Oonceden tamin edilebilecek bir tarzda
husule gelir.

Tablo 5
% 90 pirin¢ ihtiva eden bir rejimle beslenen
Farelerin bilyiimesi iizerine lizin ve treonin
siiplementlerinin etkileri

-

Halen bu olaylarin agiklanmasi yapil-
mamistir. Bununla beraber dengesizlikler
konusunda Harper ve ekibi tarafindan bir
kisim olaylar izah edilmis ve diger ekip-
ler tarafindan da dogrulanmigtir, ki me-
kanizmalariyle ilgili bir hipotez ileri sii-
rilmesine imkan verebileceklerdir.

— Amino asidin fazlalig: yiiziinden or-
taya c¢ikan dengesizligin sebep oldugu bii-
yume kusuru tliketimde husule gelen bir
sekonder "depresyon sonucudur : Ekseriya
baglangicta ¢abuk gecen (4 saat) bir tii-
ketim artigit goriltir (Sanahuja ve Rio,

Tablo 6
Degisik diizeylerde Kazein ihtiva eden rejimlerle
beslenen Fare’de Jelatin tarafindan baslatilan
biiyiime kusurunun Triptofan yardimiyle
bertaraf edilmesi
(Elias, Kumta ve Harper. 1959 — 1961)

Sk S B Agirhk artis:
L — lizin HCl| DL — treonin | (g/5 haftada)

= = 57

0,1 . 78

0,1 0,1 1712

0,1 0,2 138

0,1 0,3 114

0,2 0,3 151

0,2 0,1 136

0,25 0,1 152

0,3 0,1 131

0,3 0,2 154

=7 Ve T

e P — Canli agirhk
Kazein, | Jelitin, l:;of:np- artisi
% % % ’ (g/2 haftada)
6 —_ — 22
6 12 45 13
6 12 0,2 51
8 — — 53
8 15 Ky 24
8 15 0,2 77

1968), bu depresyon dengesizligin yaratil-
masindan 8 saat sonra husule gelmektedir
(Harper ve Kumta, 1958). Cesitli teknik-
ler yardimiyle : insiilin injeksiyonu (Kum-

ta ve Harper, 1962) veya cortison (Leung
ve ark., 1964; Leung ve ark., 1968 e) injek-
siyonu ile, soguga maruz birakma (Klain
ark., 1962; Klain ve Vaughan, 1963; Beaton,
1967; Harper ve Rogers, 1966), zorunlu bes-

leme (Leung ve ark., 1964, 1968 b), «ayri»
(Devam var)

ALIK KURUMU

HALKIN HiZMETINDEDIR
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It #s very important to calculate and
estimate the temperature difference beet-
ween outside and inside in anyone of re-
lated and refrigerated plants and projects
as such as, air conditioning centrals, meat
packing plants, slaughter houses, ice ma-
king factory and so also meat factory
and fruit stores, fruit and wvegetables
drying facilities end so others. In this
issue of meat industry magazine Dip. Ing.
Ersural Suner is explaining the new met-
hod that is prepared by himself about the
air conditioning and heating systems and
temperature difference, for refrigeration
projects.

Ister bir varsayim olarak onceden ka-
bulii ve isterse belli bir hesaba dayali ola-
rak belirtimi yolu se¢ilmis olsun, gergek-
te yerel sartlara bagli olarak sekillenen

Sicaklik veya sogukluk, kavrami bi-
rey’in kigisel yapis1 ve ozellikle, kisinin
psikolojik yapis1 ve gortintimii ile yakin-
dan bagintihidir.

Gergekte sicaklik ve sogukluk kavra-
mi1 derecesi ve etkisi yoniinden de degisik
degerlendirme yargisinin olugsumunda, ki-
sisel anlayis ve duyus degisikliklerini ge-
cerli kilabilmektedir.

Bu nedenle, 6rnegin hava’nin gartlan-
dirim1 (Air Conditioning) konusunda ilgili
mithendislik dallarinin konu edinecegi bir
degerlendirmede. kiginin hazirlanmasi ki-
siye uyum kazandirilmasi, baglangic1 basa-
ril1 olsa dahi bir projenin genel bir basari
kazanabilmesi 6n gart1 geregidir.

Yapilan bu 6zet konumundaki 6n agik-
lamay1 daha da yaygin bir konuma getirir
ve gerigletirsek sunu hemen soyliyebiliriz

M-azan s
Ersural SUNER
Mak. Yik. Miih.

dis sicaklik, projesine gore onerilen ve ger-
ceklestirilecek i¢ sicakhik arasindaki fark
onemlidir.

Bu sicaklik farkinin belirtilecek dere-
cesi, ister bir 1sitma, isterse genel konu-
muz olan sogutma projesi olsun, her ikisi
icinde ilgili projenin genel verim ve eko-
nomisini yakindan ve biiyiik dlglide etki-
ledigi cihetle 6nemli ve bagarili olabilme-
nin 6n sartidir. Dizi yazilarimizin bu sa-
yisinda, diinya literatiiriinde ilk kez olus-
turulan ve belirlenmesi belli bir formiile
dayali olarak saglanan Fark Sicakhik kav-
rami yanisira I¢ Sicakhk, Dits Sicaklik
Makina Yiiksek
Miihendisi Ersural Suner’in yeni bir bu-

fonksiyonal bagintisi:

lusu olarak asagida yerli ve yabanci cev-
relerin yararina sunulmaktadir.

ki genellikle kimi i¢in soguk olarak duyu-
lan ve degerlendirilen bir ortam diger
kimseler igin sicak olarak duyulabilmekte
ve degerlendirilebilmektedir.

Ornegin bir yaz giinii digarida hava
sicak iken ev veya biiro i¢inde Oyle bir
sicaklik saglanmalidir ki i¢ ve dig sicaklik-
lar arasinda belirgin bir fark sicaklik de-
geri At, °C olugmalidir.

Duyum ve uyum farkliliklarini onle-
mek ve herkesin uyum ve duyum derece-
sinde egdegerlik saghyabilmek icin belirle-
nen bu At fark sicaklik degeri °C su for-
miil ile kolaylikla belirlenebilmektedir.

Gergekte At degeri teknik cevrelerce
bugiine kadar bilindigi gibi degismeyen
bir deger degil ve fakat doga’ya ve kuru-
lug yerindeki yerel sartlara bagh olarak ge-
killenen bir deger gecerligindedir.
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At = (tn) mak

E, : Yiikleme Verimi
Yillhik Ortalamast

Yiiksek Sicaklik
Aylik Ortalamasi
En yiiksek Ayhk
Degeri A

(1 q Eu) Eu

)i

Okuyucu, hatirlanacag: gibi E, dege-
rinin ne sekilde hesaplanarak saptandigini
kitabin 6nceki boliimlerinden bilmektedir.

E, degeri soguk depoculukta, gercekte
«Depolama verimi» ve ornegin klima’da
«Yiikleme verimi» olarak tamimlanmakta-
dir.

Okuyucuya burada sunulacak bir or-
nekleme {izerinde At fark sicaklik ile il
gili hesaplamanin ne gekilde yapildigi,
gosterilmigtir. Ornegin, Adana icin E, =
072 ve () aad =" () e =42 “°C “'olarak
hesaplandig1 ve belirlendigi cihetle,

At = (t)max (1 =B,) 1K,

At = 42 (1—0,72) 0,72

At = 42X0,28<0,72

At = 847 = 8,56 °C olarak belirlene-
cektir.

Boylece dig ve i¢ sicaklik farki At = 8,5
°C olarak belirlendigi cihetle,

At = (tgs - t)

t, : Havasmin sartlandirimi gerekli
yerin i¢ sicakligi (denge sicakli-
)k 0@

tas : Havasimin sartlandirimi gerekli
yerin dig ortam sicakligi °C
bulunmaktadair.
UYGULAMA ORNEKLERI :

ORNEK : 1

Yiiksek sicaklik aylik ortalamasi en
yiiksek aylik degeri (ta)max = 42 = (ts)max
bulunan bir kurulus yerinde insa edilecek
bir et kombinas1 kesim salonunda, kurula-

bl menkhiki

fhig finva ealitifh Oda ici sicakliklar:
iR

Etkin Sicaklik t fas
tdls -~ (tk) dis ' . (0]
«c ' ‘C ' %
98.3 18.9 0.40
97.8 19.4 0.45
38 _ 97.2 20.0 0.51
26.7 21.1 0.60
278 17.8 0.36
972 18.9 0.44
35 93.3 26.7 19.4 0.51
26.1 20.0 0.57
95.6 91.1 0.68
972 172 0.36
26.7 17.8 0.41
ol o 26.1 18.9 0.50
95.6 19.4 0.56
2.7 16.1 0.32
26.1 17.2 0.41
- o i 95.6 17.8 0.46
95.0 18.9 0.56
95.6 16.1 0.36
95.0 172 0.45
a1 4.4 244 17.8 0.52
93.9 18.9 0.61
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8
A§ Z[ H
o4 2
Hava ( 600
g ; .
Pompa l L
5« ¥ 10 [9gr/kq] 15 : 0
C \\ = X e \faa
oC ™~ o vs\
o (=4
(=4
o

cak iklimlegtirme tesisi i¢in Q, = Hava
Yer Degisimi Yiki'nt belirleyiniz;

Iklimlegtirmenin yapilacag: yer (5 mx
10 m) alaninda ve h = 7m tavan yliksek-
ligindedir.

Cozimii :

Bilindigi gibi Q- Hava Yer Degisimi
Yiikii duyulur Qq ve gizli Q,1s1 ylikl olarak
agagida gosterilen formiillerle saptanmak-
tadir.

1
Qa =60V == Cp by, —t)
v
Qq : Duyulur Is1 (Hava Yer Degisimi
Y R B I keal / h
V : Havasi sartlandirilacak yer igin
hacimsel debi ............ m?/dk.
v : Ozgiil hacim ......... m?/kg - ku-
ru hava

Cp - Ouglilams 2. kcal/kgx °C
(Rutubetli hava igin)

At = (tgs - t;) : Fark sicaklik °C

Diger taraftan, C, ozgiil 1s1 (sabit ba-
singta) (kcal/kg. °C) olarak agagidaki for-
miil ile belirlenmektedir :

- Py
T Tt T

Cp =0,11
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I %=X 'If\.’\ 'X\;_}L_Cj"/kjjé' 22} ~
ol % \O \"J\O ‘dd
T = Mutlak sicaklik (2739-tc)" 5., (e

h : Toplam barometrik basine mmHg

hy,: Su buhar1 kismt basinct mmHg
Cp=0,11. P A + 0,02 B s 00
(273 +42) (273 4-42)
Cp = 0,11 .. + 0,02 .
315 315

Cp = 0.30 kcal/kg. °C

(Ornegin h = 760 mmHg

T = 273 + 42 = 315 °C, h, = 615
mmHgolarak belirlendigi takdirde C, ozgiil

181 yukarida izlendigi gibi hesaplanabil-
mektedir.)

Hacimsel debi i¢in diizeltme faktorii :
Tek dig duvarli 2 Za=150
Iki dig duvarh g =15
Ug ve daha fazla duvarli : g = 2.0
V = (geometrik olarak) (40 mx80m) X
(7m) = 22400 m?
V = (hacimsel debi olarak) 22400 :60 =
373 m’/dakika olacaktir.

Boylece duyulur 1s1 Q4 saptanmak tize-
re;
V = 373 m?/dakika
- 2 i
v = 0.925 m*/kg (psikrometrik diyagram-
dan saptanan)



Ci = 0.30 kcal/kgx °C (hesapla bulunan
ve yukarida hesaplama esasi gosteri-
len)

At = (tys - t) = 8.5 °C  (yeni yontemle
belirlenen ve hesaplama sekli gosteri-
len)

Bilinenleri ve saptananlari1 formiilde-
ki yerlerine koyarsak,

Q¢ =60.2.373. .0,30-85

0.925

Qq = 123 000 kcal/h
olarak kolaylikla, daha da 6nemlisi en eko-
nomik bir bigimde belirlenebilecektir.
Obiir taraftan Qs Hava Yer Degisimi
Yiikii'niin (kcal/h) olarak Q: gizli 1s1 bi-
leseni agagida kaydedilen formiil ile belir-
lenebilmektedir.

1
Q =60.g.V.— (Xas —%i) 10-°.1

doymus buhar

-

Bu formiildeki harf gosterimleri ve
tanitimlar: su sekilde bulunmaktadir :
Q. : Gizli 1s1 (Hava Yer Degisimi Yiki

Teinh SRl kcal/h)
V " Hacimsel debi ...... m?/kg kuru hava
v .: Ozgiil hacim ......... m?/kg kuru hava

(Riitubet Orani) gr su/kg kuru hava
Xge:  Ozgiil rutubet

(Rutubet orani)... gr su/kg kuru hava

(D1s hava igin)

X : Ozgiil rutubet
(Riitubet Oran1) gr su/kg kuru hava
(i¢ hava igin)

Psikrometrik diyagramdan tg, = 42 °C
igin = X =21 gr. <kuru . hava . ve
(las - t) = At = 8.5 oldugundan t, =
(las - At) = 33.5 °C olarak hesaplanaca-
gindan ve ayrica ayni sekilde psikromet-
rik diyagramdan t. = 33.5 °C igin x,. =
17 grsu/kg kuru hava olarak saptan
maktadir.

S )
S o Q
oo 2 ; N K &8
C I T 7 7 7 7 % ‘
°c
4oe % S . CAETSILT] —] e pad »
< 2w S RS > <
kS b4 R el W i \\ e, e
. N LIS 3 bred < 2
3% o fo N W ‘\\ ~{ = 0%
~t \ny T b N —h -G e d
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7 T P N B ~T <
s0°f - 5 C o o
A 7 AR = B o e
L A S LA 7 TN 27 SR S 12
N = s v . (V A S 3 =%
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Phy L & A o
” ™ =) 2| 80
\\II Nl X' » \) ot )g e /hg/m =
20° | T AR T N A T, 1400
3. & W D ot 1Nt 7, 2%
A A 2N p
N A 4 D 315 {3%0
18¢ K\ - y iV Ao » ¥4 < : ~ €&
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WILERLE 150
il/ T Duyulur Isi
—gel tk Kuru Termometre ©¢ '
st N1/ RTINS AT UL SR 100 | |
it L 10 13 20 25
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v : 0,925 m¥/kg
(psikrometrik diyagramdan sap-
tanan)

g: 2 .

V: 373 m?/dakika
iduymus buhar — 600 kcal/kg

(psikrometrik degerler tablosun-
dan saptanan)

COZUMLU PROBLEMLER :

1 — Samsun Liman Igletmesi gorevli-
leri, bugiin sabah saat 9.00 da yaptiklar:
gozetim ve olgiim sonunda, liman igindeki
hava icin, asagida gosterilen degerleri iz-
lediklerini telefonla, Ankara’ya size bildir-
mis bulunmaktadirlar.,

tk I
L. 215€ p : Toplam Baromet-
rik Basing 760mm
Hg.
Buna gore,

. IR Izafi Riitubet @

. Doyma Derecesi

. t, Yogusma (¢igleme) Noktas1 °C

. x Ozgiil Riitubet gr su/kg kuru hava

. v Ozgiil Hacim m?®/kg kuru hava
degerlerini, formiillerini kullanarak, belir-
liyerek saptayimz.

2 — Hacimsel Debisi V; : 30 m?/dakika
ve ty @ 30 °C, ty.: 18 °C olan bir hava aki-
minin, asagida kaydedilen degerlerinde
sartlandirilmasin saglamak tizere sogutma
(duyulur) uygulanacaktir. Uygulanacak,
sogutma (duyulur) islemi*sonunda t,: 16°C
ve tys ¢ 13°C degerlerinin elde edilebil-
mesi i¢in gereken sogutma yiikiini
(kcal/saat) belirleyiniz.

3 — Bir kenari, bir diger Apartmanla
bitigik (blok) diger ti¢ kenari acik bir ya-
pit olarak, 1000 kisilik bir sinemanin (ge-
niglik : 40 m uzunluk : 80 m ve tavan yiik-

°c

TERMOMETRE

YAS

tyas

sekligi: 10 m) tqs: 35°C ve ti.: 20° C ol-
dugu takdirde, Q, : Hava Yer Degisimi Yii-
ki (entflitrasyon) nii (duyulur) ve (gizli)
olmak lizere, saptayiniz.

4 — Hopa’da inga edilecek bir Cay
Fabrikasinda, yapilacak bir Endiistriyel
Klima Tesisati’nin Toplam Sogutma Ytk
Q; : 300000 kcal/saat bulunmaktadir.

Hopa’da Haziran ay1 ortalamalarina
gore, w8 Cp Tt 200 2 Tty s (deniz
suyu sicakligi) : 21,4 °C bulunmaktadir.
Proje uygulamasinda, Klima tesisati Kon-
dansor Su Devresi i¢in deniz suyu kullanil-
mas1 ongorilmigtiir. Buna gore,

— Su Devresi, Verimi Z:0.70 olacak

sekilde t, ve t.°C degerlerini be-
lirleyiniz.
— Gereken su ihtiyacim1 (ton/saat)

olarak, klima tesisatinda Amonyak

NH; (—15°C/+4 30°C) kullanila-
cagina gore saptayiniz.
Hove Hoffkovkeh o it T 4‘5::04.,\0"
30 = Lé;:-.m,/.quh-ya_r; b Pog . 5 2 _;,;
W \}
o 25 o I
5 Ko
| R R
BF3S 5"
B e P< N
0] -4 9 S %N R
To i % b
g .-4L~’70 ‘p'f’ i N, A, (
VAT 5% RORSRR D
2% -~ N O
w4 ﬁ,
bl . )
15~ ;] o
et ) XN \g‘v -
R
w- - oo 7, |

ISTI KAZANCI
Klima i¢in sogutma ‘yiikii hesaplamalari)

*x Is1 Gecimi: Q
Iki farkh sicaklik arasindaki 1s1 geci
mi’'ne kargilik olarak alinmaktadir.
Q=U.S.At
(Havas1 sartlandirilacak bir yer i¢in ©or-
negin bir oda ve bina igin)
U = Toplam 1s1 gegirgenlik sayisi
kcal/m*xhx °C

------

S
A - | 5
0 s 20 75 30 35 i
g
k KURU TERMOME TRE i 4
S = Is1 Gegimi Alani ........ m?

At = Fark sicakhik (=)

k = Malzeme Kalinlig1 (m)

» = Malzeme Is1 fletkenligi
...... keal/mxhx°C

At = (tus—ti)

U= Ak

39



(Havas1 sartlandirilacak bir yer i¢in érne-

gin bir oda ve bina igin oy E’Qﬁ“ o
(QI) 7 (Q)) "}‘ (Ql) + (QI) + tr —~—— T — J
toplam dis duvar i¢ duvar cat (tavan) r_" = R ) 50 &:.,?o
{ ! ! g/t\ 4 O 0 00 NES. = e
(QI) + (Ql) + (Qx) RLT" i 1; 2
cdéseme (taban) pencere kapt l IR ’\/l“_/__ 2N ) 1
olarak sekillenmekte ve gergeklestiril- Lo ,‘/'J,"‘.I'\ I (Q:‘ﬁ{ 150
mektedir. 2"% it PR P H
* At = (t)m . 1—E) E, S A i 4 !
E, = Yikleme Verimi 19‘-—7" -~h7“/ H
(t.) max = En yiiksek sicaklik aylik or- L ) i
e ; i v e 4
talamasi, yil icgindeki en yiliksek de- L 7 A B (s
AT o+-H— 1| » o
geri °C L 74 i || Hara 2 |
te = Etkin sicaklik = (t,) max - Eo (] 7& || ; @' FPompa | H
(saptanacak t. degerine gore tqs de- -mljf i\ L
geri tablo'dan se¢ilmektedir.) l = 1_,4_‘_; s i
t; = (tas + At) olarak saptanmaktadir. % = S ‘:L Y00
(Saptanacak t; degerine gore oda ici 2 %
sartlari
(tk) ic 6’
(tyas) ic /b 2 \0‘)0
((P)ic T T 7/
olarak saptanmaktadir.) L 1
* Hava yer degisimi yiikii : (Q.) b P //
(Qy) toplem (Qy) Juyulur == (Q’) gizli 10 - r’ 490
1 5 ’
(Qy) duyulur = A 60 . Cp (tk C L S tk ic) P
Vdis hava L { i
(Qy)gizli = V . _];_(xd“__x'c) 10_3 .i _’1 1]
Vdis hava 4) = H- 690
h = tavan yliksekligi (m) H
-l o v | Su | H
= %0 .2 (m?/dakika)
v = ozgiil hacim (t;, i¢in) (m’=kg. kuru £ i Lar /ke)is ol
hava) < o ® %% iy
C, = 0,24 (kcal/kg°C) ozgiil 1s1 (hava igin =
ve yakinsak hesaplamalarda alinabilir
veya sartlara uygun olarak hesaplanmali- (ty)as ¢ Dis hava kuru termometre sicak-
dir.) ligr e C
4 Y PIPIVPIIPVIVIDY
a™ 1 3 - 4 f a™M
] 3 g
4 o i m
: bm 1 pm b
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(b ices
hgr “C
Dis hava igin
bet orani) ...

Lags *

Lie
bet orani) ...
idoymus buhar Doymu§

: Oda i¢i igin ozgiil

Oda i¢i kuru termometre sicak-

ozgul rutubet (Rutu-
gr.su/kg.kuru hava
rutubet (Rutu-
gr.su/kg.kuru hava
buhar antalpisi kcal/

kg. (Tablo’dan sec¢ilmektedir.)
Boylece (Q,) = (Q,) duyulur 4 (Q) gizli
olarak belirlenebilmektedir.

Genel Uygulama

Sigara igilen yerler

Sigara igilmeyen
yerler

¢.20 = 0.10

} 1.20+0.75

-

* Havalandirma yiikii : Q,

(Tablo’dan)

havalandirma

ihtiyaci

(m®/dakika/kigi) birim olarak secildikten

sonra (Qu) duyulur ve

(Qn) gizli olarak

ayr1 ayri yukaridaki ornek gibi hesaplan-

maktadir.
Ornegin
m3

L oy

x kisi olacagindan

* Havalandirma Ihtiyaci

Uygulama Yeri m?/dakika/kisi | Uygulama Yeri m?/dakika/kisi
Apartman 0.45 = 0.30 Glizellik Enstittileri 0.30 + 0.20
Banka 0.30 + 0.20 Magaza 0.20 + 0.15
Berber (Kuafor) 0.30 = 0.20 Hastahane 0.45 =+ 0.30
Kokteyl Salonu 1.20 + 0.75 Otel 0.30 + 0.20
Biiro (Umumi) 0.45 <+ 0.30 Biiro (6zel) 0.90 + 0.45
Lokanta 0.45 = 0.36 Diikkan 0.30 =+ 0.20
Tiyatro 0.20 + 0.15 Kabul salonlar: 1.20 + 0.75
$
s : & ®
O“!? A\QQ ‘\0(50 OCLJ? T TEET = II‘ ,\Q
g | e s T v 0[ * e
v \ 7 // 3 \\\ 1
- H 4 N 0
3
: r J NN NN a8 |
N 0 | |Lgs0 \ \ ://fa)}/ -8
2 \ } | 20 T Y B b g e
N 7/ \ PP y{e r
\ ‘“‘ga + >
V. ava \>>"_, 10 22t KBt
10 1 @ | N o gt (Z_gu veu
/\>4 | /V/ \ Onite |
i / /ﬂ - 2 o= ob.l _’A 1)3(. ] H- 600
e Hava r I
ok =3 1 PO PR
Isitier E A1 Al
emase, {1 COLTPAE —% = — \—.\‘X‘ 10 sr/fsj 15 20 S
o % b ‘.3; % o< % o .::50 %)

41



1000 kisilik bir sinema i¢in V. = 0,20 . 1000
200 m?/dakika olarak saptanacaktir. V ha-
cimsel debisi boylece bulunmakta olup
(Qp) duyulur ve (Qp) gizli havalandirma
yiktu aynm formiillerle belirlenecektir.
Yukaridaki (Hava yer degisimi yiikii igin
gecgerli formiiller)

* Aksiyon yiikii: @Q; (kcal/h)
Sartlandirilacak yerde bulunan insan’-

dan olusan 1s1 yiikiine karsilik gekillenen
Is1 Kazanci’na Q; Aksiyon Yiikii kcal/h
aenmektedir.

(Q1) toptam = Qi) duyuior + (Qi) gizii
Ornegin 5 kigilik bir oturma odas1 igin tab-
lo’dan t;, = 27 °C oldugu takdirde segilen

(Qx) duyulur = 55x5 = 275 kcal/h
(Ql) gizli = 45x5 — 229 »
(Q\) toplam = 500 kcal/h

olarak saptanabilmektedir.

* t,: Kuru termometre sicakligindan etkilenmis olarak
«Insan gozdesinden olusan 1s1 kayiplar
Oturan veya hafif hareket o ; :
Oda ici eden insan Caien e

sicakhigi e -]
tlc -~ (tk)lc qloplum q duyulur qglzll % % qtoplam duyulur qglzll % %
I ER =
X keal keal kcal S 5 keal keal kcal s &
C insanxh | insanxh | insanxh R e insanxh | insanxh | insanxh R
29 100 45 | 55 | 0,100 165 40 125 0,220
28 100 50 | 50 | 0,090 165 45 120 0,210
27 100 55 | 45 | 0,680 165 55 110 0,200
26 100 60 | 40 | 0.070 165 60 105 0,190
24 | 100 65 | 35 | 0,060 165 70 95 0,170
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TOPRAK MAHSULLERI QFiSi

CIFTCININ MAHSULUNU DEGERLENDIRMEK VE

MUHAFAZA ETMEK, HUBUBAT URETICISINI VE

TUKETICISINI KORUMAK SURETIYLE
MEMLEKET HIZMETINDEDIR.
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ET VE BALIK KURUMU ILE
BESIN IS SENDIKASI ARASINDA
¢. BONEM TOPLU iS SOZLESMESI
IMZALANDI

Kurumumuzla Besin-Is Sendikas: ara-
sinda 37 isyerimizi kapsamina alan igyeri
seviyesinde 6. Dénem Toplu Is Sézlesmesi
imzalanmigtir.

Bu sozlesme ile getirilen yeni lcret ve
Sosyal Yardimlar asagida gosterilmistir.

A. Ucretler Yoniinden

1 — 1.4.1974 tarihi itibariyle igyerle-
rimizde calisan Besin-Is Sendikasi iiyele-
rine almakta olduklar:1 {icretlerine seyya-
nen 20,— TL.

1.4.1975 tarihinden itibarende
mezkar sendikaya kayithi personele 19—

ayrica

TL. zam yapilacaktir.

2 — Halen Kurum igyerlerimizde ca-
ligmakta olan ve 1.4.1974 tarihi itibariyle
kurum igyerlerimizde bir hizmet yilini
dolduran tiyelere her hizmet yili igin 50
kurus kidem zammi verilmistir.

3 — Vardiya wusuliinde c¢aligan iiye-
lerden Bekgilere, Itfaiyecilere % 10 Ma-
kinist, Makinist Yardimcis1 ve Vardiya
Elektrikgilerine % 15 vardiya zammi, ve-
rilecektir.

4 — Isci Yonetmeliginin 24. maddesi
geregince iist gorev degisikligi yapan per-
sonele evvelce verilen 1,— TL. zam 5,— TL.
na gikarilmigtir.

5 — Toplu Is Sozlesmesinin 114. mad-

desine ilave olarak gorevinde fevkalade
gayret gosteren ve emsallerinin {stiinde
is ¢ikaran ve hizmetinden miistagni kalin-
miyacak personelde {istiin basari derecesi-
ne gore takdirname ve yevmiyesine 1,—
lira ile 5,— liraya kadar zam yapilacaktir.

6 — Isveren durumunda olanlarin iic-
retlerinin artirnminda igveren serbesttir.
Hilkmi getirilmigtir.

7 — Mart 1974 ay: sonuna kadar ise
alinan ve ayni ay icinde ise baslayip sen-
dikaya tiye olan ancak bu tyelikleri ku-
ruma 1.4.1974 tarihinden sonra bildirilen
igcilere 1.4.1974 tarihi itibariyle 5. Donem
Toplu Ig Sézlegmesi zammi ddenecektir.

8 — Pis kirli ig zammu ile agir yipra-
tic1 is zammu, evvelce 1,— TL. iken 125 ku-
rusa ¢ikarilmigtir.

9 — Agir yipratict ve pis kirli ig zam-
m1 evvelce 2,50 TL. iken 300 kurusa ¢ika-
rilmigtir.

10 — Tevziat goférlerine evvelce ve-
rilen 4,— TL. tazminat 6,— TL. na ¢ikaril-
magtir.

11 — Fazla saatlerde g¢aligma ticreti
% 50 den % 65e cgikarilmigtir.

12 — 2739 sayili Ulusal Bayram ve
Genel Tatiller Kanunu ile buna ek 3466
ve 221 sayili kanunlarda yazili bulunan
Genel Tatil giinlerinde personele bir ig
kargiligr olmaksizin bir glindelik tatil yap-
miyarak caliganlara bu gilinlere ait ticret-
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leri bir misli fazlasi ile iki yevmiye olarak
odenmekte iken bu defa bu ticretleri bir
buguk misli fazlas: ile 2,5 giindelik olarak
O0denecektir.

13 — Pazara rastlayan genel tatil gii-
ni i¢in odenen 2,5 yevmiye 3 yevmiyeye
cikarilmigtir.

B — Sosyal Hak ve Yardimlar Yo-
niinden :

1 — Kazan kaynatilmayan kurum is-
yerlerinde c¢aligmakta olanlar ile kazan
kaynatilmasina ragmen iage yonetmeligin-
de yazili sebeplerle kazandan iage edilme-
yen personele édenmekte olan brit 7,—
TL. iage bedeli 9,— TL. ya c¢ikarilmigtir.

2 — Cocuk zammi 25— TL. dan35,—
TL. smna ¢ikarilmigtir.

3 — Maluliyet veya emeklilik halin-
de kidem tazminati 25 giinden 30 giine ¢i-
karilmigtir.

4 — Evlenme, Dogum Yardimi 500,—
TL. dan 750,— TL. na ¢ikarilmigtir.

5 — Oliim yardimi: ig¢inin eginin ila-
vesi suretiyle cocugunun oliimi halinde
500,— TL. dan 750,— TL. na g¢ikarilmigtir.

6 — Istanbul tegkilatinda ve Ankara
satlg magazasinda ¢aligan ve kurum tasit-
Jarindan yararlanmayan {iiyelere g¢aligtig:
giinlere miinhasir olmak {izere giinde (gi-
dis - gelis) Isianbul tegkilati igin 4,— TL.
Ankara ig¢in 2,50 TL. vasita paras1 verile-
cektir.

7 — Gegici gorevle bagka bir isyeri-
mize gonderilen iiyelere harcirah kanunu
hiiktimleri uygulanacak ayrica harcirahla-
rina 15— TL. ilave edilecektir.

8 — Kurum memurlarina kanunen
yakacak zammi ddenen igyerlerimizde ga-
ligan iggilere eyliil ay1 baginda pegin ola-
rak 275,— TL. yakacak zammi ddenecektir.
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9 — Yilhk Ucretli Izinlerde 5. Dénem
miktarlarina 3 glinle 5 glin ilave yapilmisg-
tir.

10 — 24 Temmuz ig¢i bayrami tatil
olarak kabul edilmistir.

Yukaridaki maddelerden bagska daha
bir ¢ok yenilikler getirmistir.
Hazirlayan

Toplu Sozlesme Sefi
Metin KAVRAK

FATSA BALIK KOMBINASI

Dogu Karadeniz bolgesindeki balik po-

tansiyelinin degerlendirilmesi amaciyla
Alman Teknik yardimindan da yararlani-
larak Fatsa’da bir Balik Kombinasi Ku-
rulmas1 planlanarak ihalesi yapilmig ve
ingaatina baglanmigtir. Tesisin bir kisim

makineleri ithal edilmigtir.

Balik Kombinasinin niive kadrosunu
teskil etmek tizere 9 elemanimiz Alman
Iktisadi Isbirligi Bakanligindan saglanan
burstan yararlanmilarak Alman Kiiltiir Mer-
kezinde Lisan egitimine tabi tutulmuglar-
dir. Bu elemanlarimiz bilahare Bremerha-
ven’de muhtelif balik igleme tesislerinde
de egitileceklerdir.

Memleketimize Miisavir olarak gelmis
olan Alman Balikcilhik Limani Igletmesi-
rin Direktérii Reinhard Meiners’'in daveti
tizerine Genel Midiir Yardimcis1 Itk Se-
zer ile Ingaat Miidiirliigii Yardimecis1 Ugur
Kinoglu Almanya'ya ve Hollanda’ya gide-
rek Sincankdy Tavuk Kombinas1 ve Fat-
sa Balik Kombinasi ile ilgili olarak incele-
melerde bulunmuslardir.

Fatsa Balik Kombinasinin igletmeye
agilmasiyle memleketimiz balik¢ilik konu-
sunda modern bir tesise kavugmus olacak-
tir.

Tesislerin” memleketimize hayirli ol-

masin dileriz.
Et Endiistrisi Dergisi
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% ~ ULASTIRMA TOPLULUGU SIRKETI
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Ray Sigorta

YANGIN KASKO
NAKLIYAT TRAFIK

MAKINA VE MONTAJ SIRKAT

HAYAT MALI SEKRETER
UCAK CAM

SIGORTALARINIZ ICIN EMRINIZDEDIR.

Cebinizdeki RAY SIGORTA policesi her zaman ve her yerde

en emin dostunuzdur.

RAY SIGORTA A.S.

§ UMUM MUDURLUK : Ankara, Atatirk Bulvan No. 125 [] Tel: 1754 77, 175873, 1220 15
ISTANBUL SUBESI : Mesrutivet Cad. 176, Sishane [] Tel : 49 64 73, 49 15 81, 49 19 36, 44 17 39
IZMIR SUBESI: Gazi Bulvari, 1370 inci Sokak No. 9 Kat : 2 [] Telefon : 37 246, 33 506

ve yurdun her tarafindaki acenteleri ile en iyi hizmeti arzetmege hazirdir.
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TOPKAPI
| VETERINER
ILACLARI

ve
Veteriner

Saha Servisi
Tiirk
hayvanciliginin
hizmetindedir

Emirleriniz icin
Tel: 218700

‘Hayvancilikta Yiiksek Verim Karli Sonug

ETLIK PiLIC YEMLERI
- YUMURTA TAVUGU YEMLERI
DAMIZLIK TAVUK YEMLERI
HINDI YEMLERI
SIGIR ve KOYUN YEMLERIYLE SAGLANIR

* * X * %

FABRIKA : Davutpasa Caddesi No: 14 Topkapi - ISTANBUL
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BASAK
SIGORTA
Sermayesi: 3.000.000
Acente sayisi: 926

( - BUTUN
SIGORTA
~ KOLLARINDA
HIiZMETINIZDEDIR

Halaskargazi Cad.No {5Harbiye Istanbul Tl : 484200 /15 Hat

Eey Reklim




