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ile beslenen yavrunuz
butun gun

SIHHAT ve NES’E DOLU
Ciinki kahvaltida 7oA size ve yavru-

lariniza bitiin giin boyunca gerekli kalori
ve vitaminleri bol bol saglar.

Z2ma ile pisen
pilav, borek, pasta
ve tathlariniz
daha lezzetli,
daha hafif ve
daha nefistir.
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On Altinci Yasa Basarken

Bu sayimiz elinizde oldugu zaman, Et ve Balik Ku-
rumu 16, Et Endistrisi Dergisi de Il. yasina basmis olacak.
Bu vesile ile hemen sdyliyelim ki, Kurum, yatirim, ire-
tim, satim ve ihrag faaliyetlerinin bitinini kapsayan
hizmet bilangosunun bir yillik envanterinde % 7 lik Kal-
kinma Hizini ayri ayri % 100 den % 600 e kadar geride
birakarak Milli Ekonomiden g¢ok daha hizla boy atmis

bulunmaktadir.

Ayrica 1967 Eylil'i sonuna kadar devreye girmis
olan 7 Kombina ve 7 Sojuk Depo ile Et Endistrisinin ve
soguk zincirin kilit halkalari da tamamlanmis sayilacag
icin yeni bir sanayie tam giicli yonelme, bir 6nceki ya-
sin yorulmak bilmez gayretlerinde esas rotayr teskil et-
mistir. Yalmiz bu envestisman realizasyonunun mevcuda
cklenmesiyle E.B.K.nun uretim gici yuvarlak rakkam-
larla 100 bin tondan 300 bin tona yikselecek ve Tirkiye
et prodiksiyonunun yarisini saglamak imkaénlarina kavu-
sulacaktir. Hi¢ siphe yok ki, son olarak 25 milyon kilo-
luk et Uretimini daha yukari’ya 4 milyon 200 bin kiloluk
et stokunu donmus, canli ve balik olarak 11 milyon ki-
loya g¢ikarma cabalari da genel fiyat konjonktiriiniin us-
tinde bir seyir gosterdigi halde randimani her giin biraz
daha disen fakat tasidigi biyiik potansiyel dolayisiyle do-
gu ve giney sinirlarimizda mesru olmayan sizmalar ya-
porak devamli deger kayiplari veren ve gogaltim meylin-
deki degisim yiziinden halk aliminin koyundan sigira si-
rekli gdéstermeye baslamis bulundugu  hayvanciligi, bir
denge faktorii haysiyetiyle karlilik ve verimlilik &lgiileri
icinde makule irca iradesinin Kurum fonksiyonlari cerge-
vesindeki ifadesinden baska birsey degildir.

E. B. K. nun 600 bin tonluk Tirkiye et iretiminde-
ki payi, bu giin, % 4 gibi gok mitevazi bir dizeyde bu-
lunsa bile satiglarinin % 90,1 1965 fiks fiyatlari ile bagh
oldugu igin et piyasasinin istikrari bakimindan oynadig
mispet rol asla inkdr edilemez. Bunun en agik belgesi Ku-
rum mamullerinin gérdigi biyik ragbettir. 16 nci yil, by
bakimdan ve ozellikle serbest pazara yonelme galismalar:
cercevesinde daha hacimli ve daha verimli olacaktir.

—

Balikgilikta da &l nokta kismen asilmis, kapanan yil,
Kurum tarihinde ilk kez av denemelerinden elde kalan ar-
tigin piyasada degerlendirilmesine sahit olmustur.

Tekne tipinin tayini ve gemilerin telsizle haberlesebil-
me imkanlarinin teknik hazirliklari da son asamaya gelmis-
tir.

Tasit servisinde baslanan 1sldh islemleri sonuglandig
zaman, Kurumun bu dalina ayri bir veghe verecek olan
Kanun, galisma konusunun en prodiiktif ve ekonomik &l-
giler iginde kendisine hazir bulacaktir,
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Balikgilik galismalari 1 milyonluk bir stokun miimkin
olabilecegi hususundaki umutlari hakli gikaracak gigtedir.

15 inci yasin i¢ ve dis piyasalara daha biyik &lgide
yonelen galismalarinin ifadesi seklinde degerlendirilmesi ge
reken irana canli hayvan ihrag tesebbisleriyle Arap Ulke-
lerinde satis magazalari agmak disiinceleri, Ankara ve is-
tanbul’da yeni bayiilik ve satis merkezleri ile hizmeti halka
daha biyik &lgide gétirme gayretleri topyekdn marketing
ve biyik envestisman karar ve uygulamalari da gene bitin
halinde et santrilazasyon ve endistrisinin kazaniimis ilk
hizlaridir. Gegen yil, bu galismalarin ilk olumlu sonuglari-
ni yan Urinleri yeni ucuz preparatlar bigiminde degerlendi-
rerek vermistir. Buna bakarak, et endistrisinin tam olarak
kurulmasiyle etin en makul ve ekonomik &lgiilerle milli eko-
nomideki yerini almasi yaninda kagakgihigin biyik &lgide
ulusal vebal olarak mahkom edilebilecegi, hayvanciligin yo-
galtan kadar gogaltani da doyuran bir yériingeye oturacag
ve ayrica yan iriinlerin komple degerlendirilmesiyle de yil-
da 1.5 milyar liralik kiymet kaybinin agirligindan bir hay-
lisini yetirecegi hakli olarak beklenebilir.

Merkez atelyelerinin kazandigi hiz bu yilki sigramanin
da zinde kuvvetini teskil edecektir.

Soguk tasitta ve depolamada genisl ve hizl 16
nc1 yasi da 15 inci yas gibi gigli ve azimli bulacaktir.

Hizmet ve personel dengesini 440 sayili Kanunun ge-
daha doyurucu ve daha huzurlu bir bigime gétirecek olan
1slah ve gelistirmeler bu yil da gegen senenin olumlu ham-
lelerinden giig alarak devam edecektir.

Et Endistrisi dergisinin gok sayin okuyuculari E. B. K.
nun mutavazi is programlarinda nihayet satirbaslari duru-
munda bulunan bu galismalari ellerindeki bir yillik yayin
hacmiyle muhakkakki en iyi degerlendirecek pozisyondadir-
lar.

Yayin organimizin bir anlamda «publi¢ relation» hiz-
meti gorecegi hakkindaki birinci sayimizda bu sutunlarda
agikladigimiz kani, dergimizin bir yandan Ticaret Bakan-
hgr Temsilcilikleri ile dis Ulkelere kadar yayilmasi, éte yan-
dan satis ve ab h inin kendimize yetecek bir di-

zeye ¢itkmis olmasi ve bunlara ilaveten gogju kaynak gdster-
memek bigiminde olsa bile hayli inceleme ve degerlendir-
melerimizin ginlik basina aktarilmis bulunmasiyla haklt
cikmistir,

E. B. K. ve dergisi bu zihniyet, bu inan ve bu galisma
temposu ile 16 nci yasina girmekte ve hizmetinde oldugu
biyik halkin giiven ve takdirlerine sonsuz minnet ve tesek-
kirle mukabele etmektedir,

ET ENDUSTRISI
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DIE ZUSAMMENFASSUNG VOM ZWEITEN ABSATZ DES THEMAS
~ DIE SOZIALE MARKTWIRTSCHAFT

i

Die Soziale Marktwirtschaft versucht zwischen einer gesteuerten Planwirtschaft einer-
seits und einer in jedem Sinne freien Wirtschaft, in der jeder beliebig tun und lassen
kann, was er will, eine Mitte einzunehmen.

Diese Ordnung, die ein Hochstmass von wirtschaftlichem Nutzen und sozialer Ge-
rechtigkeit fiir alle erbingt, wird geschaffen durch Freiheit und Bindund, die in der «So-
zialen Marktwirtschaft» durch echten Leitungswettbewerd und unabhaengige Monopol-
kontrolle zum Ausdruck kommen.

«Sozial» im Sinne der sozialen Marktwirtschaft heisst daher vor allem zugunsten
der Verbraucher taetig sein.

Soziale Marktwirtschaft ist in ersten Linie Verbraucher Wirtschaft, darin liegt ihre
soziale Einstellung.

Je besser ein grosstmaoglicher Teil der Bevilkerung mit Waren versorgt ist, desto mehr
ist der soziale Frieden in einer Volkswirtschaft gesichert.

Die soziale Marktéirtschaft bemiiht sich nicht nur um den technischen und wirt-
schaftlichen Fortschritt sondern Ist Sie auch fiir die breite Masse der Verbraucher taetig.

m dar tiketimin ayarlanmasi da birer fiat olan ucret, faiz ve
Sosyal Pazar rant tarafindan yapilmis olur. Kar ise bir sonug olarak

tesekkil eder.

Bilindigi gibi, kapitalist ve karma ekonominin temel igte o “citarnda sosyal pazar, bir g olan ve plyasa

ekonomisi denen hirriyetgi, bireci, karci, egoist, dzel mil-
kiyet ve tesebbiiscii zihniyete dayanarak Devlete ekonomik
hayatta ancak dizenleyici gérev taniyan ve anorganik bir
teknikle durmadan makinalasma ve biyiik isletmeye giden
kapitalist istisatla diger ug olan ve kisaca ihtiyag ekono-

milessesesini teskil eden piyasa, bir organizasyon olarak
Uretime, anonim aliciyr baz yapar ve belli meta veya gru-
bunun veyahut da bitin meta’in alici ve saticilarimi karsi-
lastirmak suretiyle temel fonksiyonu olan arz ve talep den-
gesini saglar.

Piyasa ekonomisini drije eden fiat, bir yandan kay-
naklari gesitli sektorlere dagitarak Uretimi dizenlerken di-
ger yandan da milli geliri Uretim faktérlerine bdler ve do-
layisiyle is bdlimi, Uretim ve gelirlerin diizenlenmesi ka-

misi diye adlandirilan ve iktisadi ve sosyal esitsizlikler ka-
dur ekonomik dengesizlikleri de ortadan kaldirmayi amag
edinen ve ortak milkiyet ve son derece otoriter Devlet an-
layisi ile Uretimin tir ve miktar: ile terkip tarzini ve sos-
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yal hasilanan tasarruf ve yatirim dengesini esas alan da-
gilisini merkezi plan ve kumanda sistemiyle tayin ederek
yiriiten ve gene anorganik inkilapgi bir teknige dayanarak
piyasayi reddettigi icin teknokrasiye gittikce daha biyik
dlgide yer veren kollektivist sistem arasinda karma bir
hiviyetle karsimiza gikar. Bagka sézlerle sosyal pazar,
maliyet ve maksimum karla rantabilitede ifadesini bulan
akil ve egoizmin hiirriyetiyle ekonomik hesaplama ve ma-
liyeti bir tarafa iterek prodiktivitede karar kilan his ve
altruizmin otoritesini tarihsel sart ve milli &zelliklere go-
re iki bash tartan sosyal ve ekonomik bir doku olmakta-
dir. Yani Utopik, reformist, bilimsel, dini ve ahldki sos-
yalizm olarak yiizlerce plin ve kadro idoolojisi ile komi-
nizm, sinir manialari olarak bitarafa, dzel sermayeci eko-
nomi sistemine yéneltilen sosyalist toplum kritiginin sloga-
ni olan ve modern ekonomi cadinda kapital hakimiyetiyle
Uretim ve tesebbiise dayanan bireyci iktisat sisteminin
sosyal sonuglarini esas almis bulunan kapitalizm, nians
farklariyle ote tarafa karma dizenleri cergevelemekte sos-
yal pazar burada bir terkip ve tarz olarak ekonomik ak-
siyon seklinde yerlesmektedir.

Muhtelif sistemlere, birinci kutba ydnelirlerse «karma
kollektivizm», ikinci kutba yénelirlerse «katma kapitalizm»
denmekte ve gene nilans farklariyle ¢ok sayida karma sis-
tem bu ara boslugu doldurmaktadir. Bu giin de had kol-
lektivizm tatbikati disinda hemen bitin ilkelerde uygu-
lanan, kapitalizmin sakincalari &nleyen Devletle birlikte
piyasa ekonomisi yani karma sistemleridir. Buna gore kér,
Uretim araglarinda &zel milkiyet, emek dzgirligi ve fiyat
mekanizmasi asil olmakta fakat bunun yaninda bazi ire-
tim islerini Devlet bizzat yaptigi gibi ekonomik gelismenin
kararli yiriyisi, Uretim faktdrlerinin ve bu arada &zellik-
le is gicinin tam istihdami ve milli hasilanin belli dizey-
c3 yikseltilerek sosyal adalete uygun tarzda dagitimi igin
de tedbirler almaktadir.

«Sosyal pazar ekonomisi» sBziilaﬁlrhk noktasi pi-
yasa ve rekabet olan bugiinki Bati Almanya iktisadi igin
Prof. A. Miller Armack tarafindan kullanilmis bir terim-
dir. Bu sistemde nenin ne miktar Uretilecedini ve nenin
ne miktar tiketilecegini tayin ve yukaridan asad emre-
den bir kumanda yeri yoktur. Herkes piyasada satabile-
cegi seyi Uretir ve ihtiyag duydugu kadarini da alarak
yogaltir. Herkes kendi yaratma giicini, inisyativini gelis-
tirmek durt ladir. Bu nedenle ozel milkiyet ve bu-
nun serbesce  (vergiler hari¢) intikalini sagliyacak bir
miras sistemi garanti edilmistir. Herkes, kendi kabiliyet-
lerinden istedigi gibi faydalanir, egitim ve is yerlerini
kendi &lgilerine gére secer; is giglerine hikmedilemez.
Yani hi¢ kimsenin herhangi bir isi yapmaya zorlanmasi-

na misaade olunmaz. Meslek ve milkiyet Szgirligi her-
kese diledigi kazang dalinda, istedigi yerde galisip haya-
tini kazanma hakkini verir. Perakende ticaretin highir
izin ve misaadeye bagli olmadan yapilacagini bizzat Al-
man iktisat Vekili sdylemistir. Ancak, 1859 dan beri
yurirlikte bulunan bu serbestlie ragmen doktorluk ve
eczacilik gibi bazi meslek ve sanatlarda istisnai takyitler

mevcuttur.
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Alman ekonomisi  mucizesinin yaraticist  Prof. L.
Erhard «buginki Alman iktisat Politikasinin, gelismenin,
ekonominin bitin dallarinda uygulama alani bulabilme-
si icin katiksiz bir rekabete dayandirilmis  oldugunu»
Ifade etmistir. H. C. Nipperdey’e gdre sosyal piyasa ikti-
sadi drije planli ekonomiyle herkesin diledigini yapabile-
cegi «Laissez Baire Laisses Passer» Liberal ekonomisi ara-
sinda bir orta yoldur. Yani Devleti tamamen ekonomik
hayat disinda birakan bir tutuma bu sistemde asla yeri
yoktur. i;;i, memur ve mistahdemin Ucret ve maaslari-
na goére yaklasik &lgiide alim yapabilmeleri igin para sis-
teminin bir elden idare ve denetimine ihtiyag vardir. Ti-
caretin merkezilesmesine engel olmak, kira piyasasinip
alabildigine yikselmesini &nlemek, Devlet istikrazlarinda
vergi muafliklarina yer vermek igin serbest rekabet reji-
minden belli &lgilerde ayrilmak gereklidir. Tarim paliti-

kasinda Devletin midahalesi zorunludur.

Kisaca rekabetin sirtinmelerine meydan vermemek
icin Devlet lizumu halinde yeteri kadar gézetme ve denet-
me amaciyla ekonomi hayatina karigacaktir.

Uygulama, bu merkezde oldugu halde Bati Almanya
Cumhuriyet  Esas Teskildt'inda sosyal piyasa ekonomisi
hakkinda herhangi bir sarih hikim yoktur. Ancak 1949
Anayasasinin endirek olarak bu sistemi benimsedigi farz
ve kabul olunabilir. Cinki kisiye hir gelisme ve galisma
hakki garanti edildigi takdirde bundan serbest rekabet
sisteminin tanindigi sonucu cikar. Kisinin hakk:, sosyal
pazar bakimindan &nemli olan bitin diger esaslarin su
sekilde tekrarlayabiliriz : Sanat hurriyeti, yerlesme hiir-
riyeti, meslek segimi hirriyeti, rekabet hirriyeti, sozles-
me hirriyeti ve yogaltim hirriyeti.

Sosyal pazar, rekabeti esas olmakla beraber firensiz
e ek P R S

. Taraflarin didigmesin-
de Ugincy kisilerin haklari korunur fakat kendilerinin da
gelisip serpilme imkénlari asla daraltilmaz.

Ekonomi faaliyetlerinin dzgirligiine, en az destege
sahip bulunan yiginlarin durumu sinir gizer. Sosyal pazar
politikasi yasliya ve harp malbline istihdam imkénlar:
yaratmakla yikimlidir. Sosyal nedenlerle kiralar firenle-
nir; rekabetle en iyi mallarin en makul fiyatlarla alinip
satilmasina ihtimam gésterilir ve rekabet, iyi fiyat ve kali-
te olarak kabul edildi.

Kisaca «sosyal»in bu tarz pazardaki anlami, hersey-
den &nce yogalticilar icin calismak demektir. Cinki eko-
nominin vicut hikmetinin «mistehlik» oldugu dogrudar
ve yal piyasa ek isi ilk planda yogaltan iktisadi-
dir. Halk, daha biiyik dlgide mal temin edebilme imkéan-
larina kavutukca milli ekonomide sosyal huzur da o oran-

da garantilesmis olur. Politika ve Kanunlar sonuncu mis-
tehlikin hizmetine, mallarda mimkin olan genislikte se-
¢im imkéanlar) hazirliyacak bir iretim ve satis dizeni kur-
makla gorevlidir. Mistehlik olarak herkesin bu gercegi
olumlu sayacagi muhakkaktir. Ayrica sosyal pazar ekono-
misinin  karsisinda olanlar da bu sistemin yalniz teknik
ve ekonomik gelisme igin diger ayni zamanda biyik mis-
tehlik kitleleri igin faaliyet gosterdigini kabullenmek zo-
rundadirlar.



Sosyal pazarin, aksiyon olarak savunmasini su ilke-
lerle dzetlemek mimkindir :

Sosyal pazar, gercek rekabet ve kapital monopoli
kontroliinde en agik ifadesini bulur.

Sosyal pazar, planli ekonominin en sert bigimde kar-
sisinda oldugu gibi liberal anlamdaki hirriyetsi ekonomi-

nin de muarizidir. Bu nedenlerle rekabetin Kanunla koru-
nup garantilenmesini ister.

Ekonomide sorumluluk ve giivenin egemen kilinmasi-
ni arzular.

Ozellikle sermaye sirketlerinde aleniyetin kuvvetlen-
dirilip genisletilmesi igin tedbirler disinilir.
Para rejim ve sisteminin merkezi bir denetimle ko-

runmasini zorunlu goérir.

Para, kredi, vergi politikasi ile fiyatlari etki altinda
tutulmay: arzular.

ihra; fiyatlarini, Uluslararasi rekabet savasini kazan-
mak ig¢in disinmeye taraftardir.

Ucretler ve is sartlarinin teshitini kollektif sézlesme-
lere birakir.

-

Teknik ve bilimi dnemle tesvik eder.

Meslek segimi ve yerlesme oOzgirliginde hirriyeti
esas alir.

Ozel milkiyeti tasvip ve tesvik eder.

Tasarruf kapitalini destekler.

Vergi tarife ve sistemlerini islah etmek ister.

Ekonomi krizlerine ve kitle issizligine karsi givenlik
tedbirleri alir.

Dis ticareti biutin araglarla destekler.

Sosyal pazarin basarisint mitesebbis, is¢i, mustah-
dem ve mistehlikin, uygulamaya aktif olarak katilmas:
kosuluna baglacdhgi igin toplumun bitin mensuplari ara-

sinda gercek ve samimi bir isbirligini zorunlu sayar. (1)

(1) Bu yazinin hazirlanisinda daha evvelki makaleler-
de gosterilen kaynaklara ilaveten «Die deutschen
Parteipragramme und das Bundeswahlges2tz - 1964»
adl1 eserden faydalanilmigtir,

TRAFIK

ZIRAI

DOLU

HAYVAN

YANGIN

NAKLIYAT

MAKINA

SIGORTALARI HAYATINIZIN TS GARANTISIDIR




2 ¢

Iﬁ.’n‘

Y

j.
x »
’ ‘/’,,../—\\
o - s o
EREGLI T ¢

Bilimum banka hizmetlerinde oldugu gibi...

Tiirkiye IS Bankasi
faydal yatinmlariyla da
memleket hizmetindedir

TUORKIYE

Tiirkiye 1S Bankast, memleketimizin
kalkinmasinda miihim tesirleri bulu-
nan ¢ok faydalt yatirrmlar yapmugter.

BANKASI

iste, Turkiye I$ Bankasimin tamamina
veya sermayesinin bir kismina
sahip oldugu miesseselerden bazilari:

PASABAHGE SISE VE CAM FABRIKASI
GAYIROVA CAM FABRIKASI

IPEKI$ MENSUCAT FABRIKASI

ULUDAG SANATORYOMU

KIRAZLIYAYLA DINLENME EVi

VITA VE SANA YAGLARI FABRIKASI
TURKIYE GIMENTO SANAYii

TURKIYE PETROLLERI

TURKIYE SEKER FABRIKALARI

RABAK ELEKTROLITIK BAKIR VE MAMULLERI
IZMIR METALURJI FABRIKASI

KORUMA TARIM iLAGLARI

ANADOLU SIGORTA

ANKARA SIGORTA

MiLLi REASURANS

DESTEK REASURANS

GENERAL ELEKTRIK AMPUL FABRIKASI
TURK - PIRELLI LASTIKLERI

EREGLI DEMIR VE GELIK FABRIKALARI
TURKIYE SINAI KALKINMA BANKASL....

en kudretli bankaduwr
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Sevk ve Idarede Teftis
Denetleme Hizmetleri

Kuruluslarda yiiksek kademe yoneticilerinin
yonetim gorevleri kisaca ozetlenirse : Karar ver-
me, Programlama, Haberlesme, Kontrol ve De-
gerlendirme merhalelerini kapsar.

Yiiksek kademe yoneticilerinin bilhassa
programlama konusunda orgiitiin yilhk Is prog-
ramlar1 ve Biit¢e, mithim yer kaplamaktadir.
Yillik Is Programlarmn yiiriitiilmesi ve bu yon-
deki faaliyetlerin kontroliide Teftis ve Denetle-
me birimi tarafindan bas yonetici adina ifa edil-
mektedir.

Yonetim gorevinde Kontrol: Uygun olarak
tesbit olunacak uzun veya kisa siireli program
hedeflerine mevcut personel, ara¢c ve maddi kay-
naklarla ilerlerken, c¢alismalarin ne derece ve-
rimli ve ekonomik olarak planlandigini, teskilat-
landirildigini, ahenklestirildigini ve yiiriiimekte
oldugunu 6grenmek, ilgililere duyurmak, husule
gelen aksakliklari onlemek ve diizeltme carele-
rini teklif etmek anlamidir, Ayni zamanda bas
yonetici adina yapilan danigma ve kurmay go-
revi olarakta anlabilir.

Bas yonetici gorevlerinden biri olan ve onun
adima yapilan Kontrol gorevlerinin 1963 yilinda
hazirlanmis olan Mehtap raporunda tesbit edil-
mis bulunan Kontrol gorevinin ilkeleride soyle
siralanmis bulunmaktadir.

1 — Birinci derecede amag tesirli ve 6nleyi-
ci bir teftis saglamak olmali kusur bulma ikinci
onem derecesinde olmaldir.

2 — Teftis bir irtibat (Haberlesme ve Koor-
dinasyon) vasitas1 olmalidir.

3 — Teftis bir egitim vasitast olmali, inzi-
bati ve cezai gorevler ikinci plana atilmahdir.

4 — Teftis idarenin politikasin1 tesbitte,
yiiksek kademedeki yoneticilere 11k tutan bir
vasita olmahdir. (Etiid, Arastirma ve Inceleme-
lerle).

5 — Yoneticilerin daha verimli ve ekonomik
duruma yonelme istek ve prensiplerine en ya-
kin yardimci teftis ve denetleme birimi olmal-
dir.

6 — Teftis sonuglar1 tizerinde tedbirler al-

Zeki SOZEN
E. B. K. Miifettisi

makla yiiksek kademedeki yoneticiler ve birin-
ci derecede sorumlu kisiler mesgul olmali ve
teftis calismalar1 onlarca izlenmelidir.

7 — Diizeltici tedbirler olarak Orgiit mev-
zuatinin yenilenmesi, personelin Hizmet i¢i egi-
time tabi tutulmas: gibi tedbirler almali, sadece
merkezden emirler yayinlamakla yetinilmemeli-
dir.

8 — Aym daire ic¢indeki (hatta aym yerleri
hedef tutan daireler arasinda) teftis caligmalar:
koordine edilmelidir.

Yukarida ana hatlar1 belirtilmis olan Mo-
dern Sevk ve Idare anlami iginde teftis ve denet-
leme hizmetlerini buglin bir gelisim ic¢inde bu-
lunan Sevk ve Idarecilikte teftis ve denetleme
anlami klasik ve Yapic1 ve verimli teftis olarak
iki halde nitelendirilebilir.

Klasik olan teftis ve denetleme : Esas teftis-
ten beklenen amaclar yerine bu amaglara ulasg-
mada birer vasita olan Orgiite ait mevzuata ruh
yoniinden daha ¢ok sekil yonii ile uygunlugu
aramak esas olmaktadir.

Hatalar1 ve hata yapanlari arastirmak ve
sistematik sekilde cezai mieyyidelerle cezalan-
diriimalarimi saglamak denetleme amaci zanne-
dilmektedir.

Oysa mevzuatin eskimis ve niteligini, eskili-
gi ve yeni gelisimlere cevap verme kabiliyetin-
den uzaklasmis hiikiimleri ile kaybederek verim-
li ve ekonomik calismay1 énleyici mahiyet alma-
s1 tatbikatcilart miiskiil duruma sokmaktadir.

Yapiar ve verimli Teftis ve denetleme ise:
Bir kurulusun amacini, biitiin gorevlerin mevcut
plan ve program hedefleri veya secilmis, kabul
cdilmis faaliyet politika ve hedeflerini temel da-
yanak kabul edip bunlarin en verimli ve ekono-
mik sekilde gerceklesmesine veya aksakliklar:
tesbit etmek, ilgililere duyurmak, dogan aksak-
liklar1 6nlemek veya giderici tedbirleri bularak
tavsiye etmek ve izlemek demektir. Bu anlayis
icinde orglitlerde mevzuatin yenilestirilmesi ¢a-
iismalarinda teftis ve denetleme birimi Oncii ola-
rak yer alir.



Dodern Sevk ve Idare tamamen benimsen-
mis bulunan Yapic1 ve Verimli Teftis ve Denet-
leme anlami i¢inde gorev ifa edecek teftis bi-
rimlerinin halen bu amaca yonelmede klasik an-
lamdaki g¢ergeveden siyrilamilmesi i¢in bir ¢ok
engelleri mevcut bulunmaktadir.

Klasik Teftis ve Denetleme anlamindan kur-
tulma gabasi i¢inde bulunan teftis birimlerinin
yapict ve verimlilige dontisebilmesindeki prob-
lemler genellikle sunlar olmaktadir.

A. Sorusturmalar teftis birimlerinin is ha-
cimlerini 6nemli ve biiylik bir kismim teskil et-
mektedir. Sorusturmalarin miifettislere yapti-
rilmasi, miifettisi kendisinden korkulan c¢ekini-
len insan haline getirmektedir. Bu hal mutad
teftislere ayrilabilecek zamani azalttigr gibi mi-
fettisin yapacag! yerinde tavsiyelerin kabul san-
s zayiflatan bir durum olarak ortaya ¢ikmak-
tadir.

B. Her kurulusun iinitelerinin teftiginde
ozellikle hesap islerinde islemlerin rutin kisim-
larmi teftis ve kontrol etmek igin 6zel bir uz-
manhiga ihtiyag yoktur. Yetigmesi ve hizmet
yapmasi ¢ok masrafli olan miifettigin zamani-
nin biiyiik kismini1 bu rutin islere harcamasi,
kendisine daha ¢ok ihtiyag¢ duyulan alanlarda
gorev yapmasi engellemektedir.

C. Her kurulusta birbirinden ¢ok farkl, ge-
sitli ve gok sayida hizmet ve faaliyet alanlari
bulunmaktadir. Kurulus miifettislerinin bu de-
gisik ve her biri ayr1 uzmanhk kolu olan konu-
larin hepsinde uzman olmasi1 beklenmektedir.
Buna imkan bulunmadig: iginde birbirinden ¢ok
ayr1 hizmet alanlarini teftis etme zorunlugu tef-
tis hizmetini yavaslatmakta ve neticede is giicii-
nii yipratmaktadir.

D. Hizmetin iyi yiirimesinden asil sorumlu
olanlar her kurulustaki hiyerarsik kademe yone-
ticileridir. Bu yoneticiler kendi sorumluluklar:
altindaki hizmetin istenilen sekilde, verimli ve
kaliteli olmasi icin gerekli teftis ve kontrolleri
yapmakla yiikiimlii bulunmaktadir. Hal boyle
iken her tirlii kontrol hizmetlerinin teftis ve
denetleme birimlerinden beklenilmesi teftis is
hacmini gereksiz yere artirmaktadir. Burada su
hususu da belirtmek gerekir ki hiyerarsik kade-
me yoneticileri cogunlukla tegkilat ve servisin-
deki hizmetin seyir tarzimi yeteri olgiide ve bil-
gili olarak teftis etme yetenegi ve egitiminden de
yoksundurlar.

E. Kurulusa ait personelin kalitesini ylikselt-
mek ve isinin bilirkisisi olmasini amag¢ edinen
hizmet ig¢i egitimi hemen hi¢ yapilmamaktadir.
Bu hal memurun hata yapma yetenegini artir-
makta ve dolayli olarak miifettigin isini ¢ogalt-
maktadir.
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F. En mithim problem olarakta Teftis Ra-
porlar1 ve bu raporlarin Degerlendirilmesi ko-
nusudur.

Teftis raporlar1 bu giinkii durumlar ile ye-
teri sekilde degerlendirilebilecek nitelikte degil-
dir. Soyleki: Teftis genellikle klasik anlamda
hata bulma gaye ve endisesi ile yapilan rutin bir
islem halini almistir. Teftis raporlarida boyle-
sine bir teftigin sonuc¢larini yansitmakta ve oto-
matik olarak cevaplandirilmalar ile gelecek tef-
tise kadar gegen devre iginde tizerinde durulmi-
yan faydasiz belge haline gelmis olmaktadir.

Hizmetlerde is analizi yapilmadigi dolayi-
siyle teftis tinitelerinin randiman karsilastirma-
larmma miimkiin olmadig1 ve teskilat bir biitiin
olarak incelenmedigi i¢in teftis raporlar1 genel-
likle bir hatalar cetveli halinde ortaya ¢ikmak-
tadir.

Teftis Raporlarinin degerlendirilmesine ge-
lince; Kuruluslarda alt ve iist kademelerde, tef-
tis raporlar1 sonuglarinin degerlendirilmesine
yeteri kadar onem verilmemektedir. Bas yoneti-
ci, teftis sonuglar: ile ilgilendirilmemekte ve
kendisine her {initenin bir yilhk teftisi sonunda
ortaya ¢ikan durum o6zet halinde aktarilmamak-
tadir. Yoneticilerin uzun raporlar1 okumas: ve
ozetleri anlamasi beklenmekte ve bununla ye-
tinilmektedir.

Yukarida kisaca ve genel olarak izahina ga-
hstigimiz Teftis ve Denetleme hizmetlerinin ya-
pic1 ve verimli olmasina mani olan engelleri be-
lirttikten sonra bu problemlerin bertaraf edi-
lerek yapict ve verimli teftis hizmetine kavusa-
bilmek icin gerekli tavsiyeleri soylece ozetleye-
biliriz :

A. Sorusturma gorevlerinin miifettislerden
alinmasi ve geregi ¢lgiide hiyerarsik kademelere
yaptirilmasi veya miinhasiran kafi miktardaki
miifettigi yalnizca sorusturma hizmetleriyle go-
revlendirilmesi,

B. Teftis hizmetlerinin rutin kisimlarmn
devamli kontroliinii saglamak, gerektiginde so-
rusturma gorevini yapmak ve bu sekilde miifet-
tislerin daha 6nemli konularda mesgul olmala-
rina imkan saglamak tizere alt kademede yetkili
kontrolliik Orgiitlerini meydana getirmek.

C. Miifettislerin belirli hizmet alanlarinda
imkan nisbetinde uzmanlagmalar1 ve bdylece
teftigin daha siir’atle, etkili ve bilgili sekilde ya-
pilmasini saglamak.

D. Hizmetin iyi yiiriitiilmesinden asil so-
rumlu olan icraci orgiitlerin hiyearsik kademe
yoneticilerinin kendi sorumluluklar: altindaki
hizmetin en iyi ve verimli sekilde olmasi husu-
sunu kontrolleri altinda bulundurmasi, yeteri
olgiide teftis edebilme yetenegi ve egitimine ka-



vusturulmasi, kademelerin gorev ve yetkilerinin
muayyen simurlar iginde agikca belirtilmesi sag-
lanmalidir.

E. Hizmetigi egitime onem ve oncelik veri-
lerek hatalarin asgari olgiiye indirilmesi ve boy-
lece daha ¢ok sayida miifettis istihdaminin o6n-
lenmesi.

F. Teftis Raporlar: bir hatalar cetveli olmak
niteliginden kurtarilarak hata ve aksakhklarin
biinye icindeki gercek yer ve koklii nedenlerini
ortaya ¢ikarfan ve bunlarin giderilmesi yoniin-
den miimkiin hal ¢arelerini kapsiyan, kurulusun
her teftis biriminden hizmet standartlarinin tes-
biti ve gelistirilmesi yolu ile hizmetlerin randi-
man karsilastirilmasina, gelismeleri izlemiye ve
gerekli yenilestirmeleri kolaylikla gerceklestir-
meye imkan verecek tarzda raporlar diizenlen-
melidir. Raporlarda ayrica basarilarda belirtil-
melidir.

Raporlarin degerlendirilmesi: Teftis rapor-
lar1 her kurulusta bas yonetici adina hareket
edebilen yetkili ve yeterli elemanlar tarafindan
incelenip 6zetleri ¢ikartilarak belirtilen problem-
leri ve konularin hal carelerini stizgegten gegire-
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rek sonuc¢ hakkinda en yiiksek yoOneticiye bilgi
verilmesi saglanmalidir.

Raporlarin degerlendirilmesine menfi yon-
den etki yapan bir hususta merkezdeki yoneti-
cilerle miifettisler arasinada irtibat olmayigidir.

Teftis birimlerinin merkez ve tagra arasin-
da gercek bir irtibat yapabilmeleri amaci ile
miifettisler, orgiitiin yillik icra plani ve politika-
si1 Ongoriilen gelismeleri tagradan ne gibi ig-
ler beklenildigini merkezdeki yoneticilerden 6g-
renmeli bunu tasraya aktarmali ve ayni sekilde
tasranin hizmet anlayis ve uygulayisini, ihtiyag-
larinin ve merkezden beklediklerinide merkez
yoneticilerine  duyurmalidir. Bunu saglamak
icinde tefti¢ Oncesinde ve teftis sonunda teskilat
merkez yoneticilerle toplantilar yapilmali ve
problemlerin iki tarafli olarak ortaya konulma-
s1 ve tartisilmasi saglanmalidir.

Yapici ve verimli teftis ve denetleme hizmet-
lerinin ana prensibini bir yabanci ata sozii ile
ozetleyebiliriz : Biitiin mesele «KKURUS ARAMA
MERAKLISI VE LIRA HARCAMA HOVARDASI
OLMAMAKTIR» gergegindedir.
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— SERERBANR

Sekerbank mudilerine yeni bir hizmetini sunuyor :

SEKERBANK dagittigi 1.370.000 lirahik ikramiyelerin-
den, 1.000 liradan fazlasim kazanan biitiin
mudilerine istedikleri taktirde, ikramiyeleri
karsihginda kurdugu miiesseselerin ©/o 10 kar
garantili hisse senetlerini veriyor.

Asgari °/o 10 garantili bu hisse senetleri bes
sene miiddetle her an SEKERBANK’ta paraya
cevrilebilir.

SEKERBANK ikramiye kazananlari karli dzel teseb-
biise ortak etmek gayretindedir.

SEKERBANEK




Et Endiistrisinde
Hayvanciligin

omemi

Kontrollii kredi :

Kontrollii kredinin ana felsefesi su ii¢ nok-
tada toplanmaktadir.

1 — Miistahsilin ihtiyact olan ve ¢evirebile-
cegi paray1 yeterli miktarda vermek;

2 — Bu paray1 nasil kullanacagimna dair tek-
nik bilgiyi de birlikte vermek;

3 — Paranmin kullamilisim1 miiessir bir sekil-
de kontrol etmek; suretiyle gayesine sarf edil-
mesini temin etmektir.

Bu sistemle kontrol sadece murakaba ma-
nasinda olmayip bununla birlikte Ogretici bir
nezaret manasim tasimaktadir.

Bugiin Latin Amerika iilkelerinde ve bilhas-
sa Birlesik Amerika’da miistahsilin kalkinmasi
kontrollii kredi sayesinde olmustur.

En Endiistrisinin inkisafi icin miistahsili
teknik bilgi ile techiz edecek ve teknik kontro-
lii de yapabilecek bir calisma diizenine girme-
miz zorunludur.

Et ve Ballkk Kurumunun kasaplik hayvan te-
dariki icin besicilere vermekte oldugu faizsiz
avans parayl kontrollii olarak verebilmesi i¢in
miistahsil bolgelerde o6zel teskilat kurmasi; et
maliyetini haliyle yiikselteceginden bu gorevin
ifas1 icin; Tarmm Bakanligi ile, Ziraat Bankasi
ile ve Devlet Uretme Ciftlikleri ile isbirligi ya-
pilmasi zaruri goriilmektedir. Bu isbirliginin
resmi formaliteler yiiziinden igleyemez hale gel-

Mustafa Yilmaz INCEOGLU

E. B. K. Yonetim Kurulu Uyesi

) Ticaret Bakanlhgt Temsilcisi

mesine mani olmak; gorevlerin ifas1 ve gerekli
isbirliginin saglanmasinda faal rol oynamak i¢in
karsihikli  koordinatorliikler ihdas edilmesi el-
zemdir.

Yiiksek Planlama; hayvancilik icin gerekli
kredinin besici ve yetistiricilere kontrollii ola-
rak verilmesini, Et ve Ballk Kurumunun besici-
ye actigl kredinin kullamldigi amaca uygun ha-
le getirilmesini, Devlet Uretme Ciftlikleri ve di-
ger ilgili kuruluslarla isbirligi yapilmasinda o6n-
gormiis olmasma ragmen yillardanberi maale-
sef bir anlagmaya varillamamis oldugundan Et
ve Ballk Kurumu kasaplhik hayvan tedarikinde
c¢ok miigkilat ¢cekmektedir.

Halen mevcut dort et kombinasindan basg-
ka; Urfa, Elaz1g, Kars, Tatvan, Kayseri, Bursa,
Istanbul (Anadolu Yakasmda) kurulmakta olan
kombinalarmmizda da kasaplik hayvan tedariki-
nin ileri de daha biiyiik bir problem yaratma-
mas1 icin acilen tedbirler almak zarureti var-
dar.

Tarim Bakanhigmin ve T.C. Ziraat Bankasi-
mn yurdun her tarafinda kurulmus teskilat:
vardir ve hatta Ziraat Bankas: ciftcilere kont-
rollu kredi vermek icin bugiine kadar 10 Vilayet
ve 30 Kazadaki, pilot bolgelerde ayrica genis
teskilatlar kurmustur; ileri de memleketin her
tarafina tesmil edilecektir.

Bunlarm hepsi Devlet Tesekkiilii olduguna,
ve memleket ekonomisinde karhiliktan ziyade
verimlilik esaslarma gore calismakta bulunduk-
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larmna gore bu tesekkiillerle; Et ve Balik Kuru-
munu da icine alan koordinatorliikler tesis edil-
digi takdirde; Et ve Ballk Kurumu az masrafla
bu teskilatlardan genis mikyasta istifade edebi-
lir. Ancak simdiye kadar kendi aralarinda anlas-
mak imkam hasil olamadigindan; Et ve Balik
Kurumunun kasaplik®hayvan besicileri icin ayir-
dig1 avans paray1 kontrollii olarak kullanabilme-
si icin bu tesekkiillerin teknik elemanlariyle
Kuruma ne suretle yardimel olacaklar1 hususun-
da Devlet Planlama Tegkilatinca esaslar1 tesbit
edilerek; Bakanlar Kurulunca karara baglanma-
s1 en uygun, kestirme ve kat’i ¢ikar yol oldugu
kamisindayum.

Et ve Ballk Kurumunun kasaphk hayvan
besicilerine verdigi faizsiz avans paramin kont-
rollii olarak gayeye sarfedilmesini salgamanin
memleket ekonomisi, miistahsil besiciler ve Ku-
rum yoniinden derece, derece biiyiik menfaatleri
oldugu asikardir.

Baz1 kimselerin kasaplik hayvan teslimi
taahhiidiine giriserek aldig1 faizsiz para ile be-
sicilik hayvan almiyarak baska bir sahada kul-
landigy; taahhiit ettigi hayvamin teslim zamani

geldiignde ise; sikisarak cezai sarttan kurtul-
mak i¢in; her ne pahasina olursa olsun piya-
sadan hayvan tedarik ederek taahhiidiinii yeri-
ne getirmek gayretine diistiigiinden bu hal fiat-
larin anormal yiikselmesine sebep oldugu gibi
hem kendisini ve hem de Kurumun zararim mu-
cip olmakta ve dolayisiyle memleket ekonomisi
zarar gormektedir.

Et ve Ballk Kurumu kasaphk hayvan besi-
cilerine verdigi avans paramm mutlaka gayeye
sarfedlimesini temin edebilmek icin teminat
mukabili hayvan alim bedelini tam olarak ver-
digi; hayvanlarm almdigmm ve besiye konuldu-
gunu gordiikten sonra bu hayvanlar1 rehin al-
mak suretiyle ayrica Besi Kredisi de verdigi ve
hayvan hastaliklar1 ile yakmen mesgul oldugu
ve verdigi teknik bilgi sayesinde besi randima-
mn1 artirarak; besiciligi karlh ve 6zendirici bir
hale getirdigi takdirde gayesine tez elden ula-
sacagl kanmisindayim.

Et Endiistrisinin temel maddesi olan hay-
vanciligin Et ve aBlik Kurumu yoniinden korun-
masinda; Et ve Ballk Kurumu bir dereceye ka-
dar ancak bu suretle yetkili olacaktir.

"TRAKYA"
SANAYI VE TICARET A S

*

Karakéy, Kiirekgiler, Topuz Han 8/5

-

NEBATI MARGARIN

k

Arayacaginiz
tek isim
*
Bulabileceginiz
en iyi kalite
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UMUMi MUKAVELE:
TOPLU SOZLESME

Av. Hamdi TURKAY

Et ve Balik Kurumu Miisavir Avukatt

Ana Yasamizin 47 ci maddesi; is veren ve is¢i mina-
sebetlerinin bir yasa ile diizenlenmesini dn gérmustir. Toplu
sozlesme, grev ve lokavt kanunu bu sebeple ve 15.7.1963
tarihinde, 275 sayi ile kabul ve yirirlige girmistir. is
Hukukumuzda biyik bir deder tasiyan bu kanun; esasin-
da borglar kanunun isgi dizenini saglamaktan ¢ok uzak
bulunan 316 ve 317 ci maddelerinin zamanla isgi ve is ve-
ren minasebetlerine cevap veremiyen durumuna bir set gek-
mek ve is hacminin genislemesi ile isgi ve is veren ilis-
kilerini yeniden tanzim etmek gaye ve amaci ile ¢ikmis
ve bilindigi gibi buginki halini alarak borglar kanunun-
daki Umumi mukavele miessesesinin hikimlerini kendi
kapsami igine sokmustur. Yururlikte olan toplu sdzlesme
ve grev lokavt kanunu asagida yazili mekanizmalarla isci
tesekkilleri ve is veren tesekkilleri arasindaki toplu uz-
lasmazli§i gidermek ve onu ¢dziimliyerek daha olumlu bir
durumda bu iliskileri dizenlemek hususunda is hayati-
mizda bir gok faydalar saglamistir.

Kanun koyucu; 257 sayili toplu stzlesme, grev ve lo-
kavt kanununun birinci maddesinde, toplu is stzlesmesini,
«hizmet akdinin yapilmasi, muhtevasi ve sona ermesi ile
ilgili hususlari dizenlemek Uzere, 7. maddede gosterilen isgi
tesekkilleri ile is veren tesekkilleri veya is verenler ara-
sinda yapilan bir sézlesme, diye tarif etmistir. Toplu s6z-
lesme sistemi ile sanayide isci ve is veren iliskilerinde mes-
ru ve hukuki bir dizen kurulmasi ele alindigi gibi, taraf-
larin bu sistemle ayni zamanda kargsilikli olarak bir birine
saygl gostermeleri ve ginlik is hayatimizda emek unsuru-
nun sermaye ve tesebbiis faaliyetleri ile ayni Olgide bir
deger kazanmasi hedef ve gaye kabul edilmistir. Bati din-
yasinda sanayiciler; durulmus ve tek dizen maliyet hesap-
larina yer verdikleri cihetle, toplu stzlesme sistemi bura-
larda genellikle benimsenmistir.  Sanayiciler, bu sistemle
gesitli sanayi kollarinda, ayni nitelikteki isgilere ayni Ucreti
odemek durumunda olduklarindan muhtelif isletmeler ve
ayni is kollari arasindaki rakabet; umumiyetle is¢i Ucret-
lerinin birbirinden farkli olmasi gibi maliyete etkili Ucret
rakabetinden degil; bu isletmelerin kurulus, ilkel madde-
lerinin satin alinmasi, rasyonalizasyon, sirim vesaire gibi
diger faktorlerinden dogmustur. Memleketimizde ise sanayi
kollari heniiz yeter derecede inkisaf etmemis ve bu yiizden
bati diinyasinin yukarda bildirilen faktdrler disinda icret
rakabetide uyusmazliklarda belli bash bir unsur olarak
ortaya g¢ikmistir, iktisadi bakimindan gelismis memleket-

ferde sanayi hayati hep toplu sdzlesmelerden kurulu bir sis-
teme baglanmistir. Birlesik Amerika, Fransa ve isvigre bu
hususta basta gelen memleketler arasinda yer almaktadir.
Hig siUphesiz memleketimizin iktisadi alanda isci ve is veren
minasebetlerinde yeteri kadar bir dizen sagliyamamis ol-
masinin bir takim nedenleri vardir. Bunlarin basinda da
sendika faaliyetlerinin yurdumuzda heniiz pek kisa bir ha-
yata sahin olmasi gelmektedir. Bati diinyasinin bilhassa is-
vigre toplu is mukavelesi (Toplu stzlesme) kanunundan
faydalanilarak memleketimizin sosyal, ekonomik, politik
biinyesine uygun bir kanun gikarilmasina siddetle ihtiyag
oldugu benimsenmesi Uzerine 15.7.1963 tarihli ve 275 sa-
yili toplu stizlesme, grev ve lokavt kanunu gikarilarak borg-
lar kanunun (umumi mukavele) ismi altinda 316 ve 317 ci
maddelerinin ihtiyaca cevap vermeyen hitkimleri aydinhiga
kavusturulmus, is¢i tesekkilleri ve is veren minasebetleri
kanunda derpis edilen mieyyedelerle teminat altina alina-
rak bu iliskiler daha vazih ve saglam esaslara dayandiriimis
ve bu suretle memlekete biyiik hizmetler yapilmistir.

Toplu s6zlesme kanununda yazili miesseseler asagida
sirasi ile gosterilmistir. Toplu is stzlesmesi, uzlasgtirma,
grev, lokavt, kanuni ve 6zel hakem miesseseleri toplu soz-
lesme yapilmasini amag kabul eden birer makanizma ha-
linde galismiya baslamislardir. Bilindigi gibi uzlastirma top-
lu is uvyusmazliklarinda taraflar arasinda bir karara varil-
masina yardim etmek Uzere uyusmazliga tarafsiz, Uglincl
bir sahsin katilmasi olup gayesi taraflar arasinda uzlagmay:
saglamak bulundugundan bu makanizmanin islemesi evvel

emirde taraflarin bdyle bir uzlasmayi arzu etmelerine bag-
Ii kalmaktadir. Yasamiza gdre toplu is uyusmazh§i uzlas-
tirma mekanizmasi iginde misbet veya menfi bir sonuca
baganmadikca taraflar kanuni tahkim, grev ve lokavta bas
vuramamaktadir. Bu itibarla toplu is uyusmazhginin uzlas-
tirma yolu ile ¢6zimlenmesi mimkiin olmadigi hallerde
ilgililerin durumu bir tutanakla tesbit ettirmeleri ve kanuni
sire iginde g¢6zimlenecek isler hakkinda sirasi ile, diger

mekanizma kollarina bas vurmalari gerekmektedir.

Grev ve lokavta gelince : toplu is uyusmazliklarinda
bu mekanizma &nemli bir yer almaktadir. Grev ve lokavtin
hedef ve amacida toplu sdzlesme yapilmasini saglamaktir.
Bu duruma gére toplu sozlesmenin bagintili taraflarini teg-
kil edebilecek durumda olmiyanlar igin grev ve lokavt hak-
kinin kullanilmasi bittabi mevzubahis degildir. Yasamizda
17 ci maddenin ikinci fikrasi hitkmine gére grev kanuni
ve kanun disi olmak Uzere iki sekilde mitalda edilmistir.
Grevin kanuni olmasi igin iki sartin tahakkuku lazimdir.

a) Grevin isgilerin is verenlerle olan minasebetlerin-
de iktisadi ve sosyal durumlarini korumak veya diizeltmek
amacini tasimasl,

b) Grevin 275 sayili kanun hikimlerine uygun olma-

si; aradigimiz sartlar arasindadir.

Yukarda a. bendinde yazili sarta mesleki amag, b.
bendinde gdsterilen sarta ise kanuna uygunluk unsuru de-
nilebilir.
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Kanunumuz; mesleki amaci alelitlak grevde degil; ka-
nuni grevde sart olarak aradijindan her hangi bir grevde
mesleki amag yok ise 17 ci maddenin birinci fikrasi gere-
gince bu gibi davranislari kanun disi grev kabul etmek ka-
naatimizca uygun olacaktir. Tatbikatta bir grevin mesru ve-
ya gayri mesru mu oldugu sorununu g¢ézimlemek igin orta-
da kanun bir kistas olmadigindan bu gibi hallerde doktrin
ve mahkeme igtihatlari mesru sayilacak veya sayilmiyacak
grevleri ayirt etmekte faydali olmaktadir. $&yle ki, bir gre-
vin kanun hikimlerine uygun olmasi igin :

1) Uyusmazhgin sulhen halli hususunda gerekli teseb-
biuslerin yapilmis olmasi,

2) Yetkili tesekkil tarafindan grev karari alinmasi,

3) Grev kararinin zamaninda karsi tarafa bildirilmesi,

4) Bekleme siresinin gegmis olmasi,

5) Grevin grev kararinin  yurirlige girdigi tarihte

baglamasi,

6

~

Bir grev yasagr veya tahdidinin bulunmamasi, ge-
rekir.

Bununla beraber bir grevin kanun disi olup olmadi-
ginin tayininde taraflarca tereddit edildigi takdirde bu
grevin kanun-disi oldugunu iddia eden tarafin o grevin ma-
hiyetini yargi yolu ile tesbit ettirmesi en dogru bir yoldur.
Nitekim ‘Yargitay Hukuk Genel Kurulunun 17.3.1965 ta-
rihli ve E. 656, D. 9, K. 120 sayili igtihadi bu konuda
bize yargi yoluna bas vurulmasi hususunda i1sik tutmakta-
dir. Lokavt’da da hemen hemen ayni hikimler caridir.

i;rUyu;maleklarmm grev lokavt disinda hakeme bas
vurmak suretile ¢dzimlenmesi yukarda bildirilen kanunun
35 ci maddesi ile tayin edilmis oldugundan bu mekanizma-
nin isleme sekli hakkinda burada izahat vermekte fayda
milahaza edilmistir. Maddeye gére bu miessese; il Hakem
Kurulu olarak o ilde is Mahkeme Baskanhginin, i; Mah-
kemesi kurulmamis olan yerlerde ise is davalarina bakmak
Uizere gdrevlendirilmis bulunan hakimin baskanhginda a)
Bolge Calisma Midiri veya gdrevlendirecedi yardimcisi ve-
ya bir is mifettisi, b) il Hukuk i;leri Midiri veya 6zurlt
ise yerine bakan kimse, c) i;gﬂer adina segilecek iki hakem-
le, d) i;verenler adina segilecek iki hakemden katimli ola-
rak galigmaktadir. Il Hakem Kurulu : kendisine uzlagmaya
varilamadigini bildirir bir tutanakla birlikte taraflardan bi-
rinin yazili olarak bas vurmasi Uzerine, bas vurma tarihin-
den itibaren 6 is gini iginde Kurul Bagkaninin gagrisi ile
toplanarak kararini vermekte ve bu kararin taraflara ve
is yerinin bagl oldugu bir Bakanlik varsa ayrica bu Bakan-
liga bir yazi ile génderildigi tarihten 12 is gini iginde Ku-
rul Bagkanlhgina bir dilekge verilerek itiraza ugramadig tak-
dirde kesinlesecegi madde hikmiinden anlagilmaktadir. Ka-
rar itiraza ugrarsa 36. madde geredince Yargitayin is dava.
larina bakan dairesi Baskaninin baskanliinda, Danigtay
Genel Kurulunun segecedi bir dava dairesi bagkani, Univer-
sitelerin Hukuk, Iktisad ve Siyasal bilimler Ogretim Uyele-
rinin bir segici Kurul halinde Ankarada Ankara Universite-
si Rektdrligunin gajrisi Uzerine toplanarak kendi aralarin-
dan segecekleri bir iktisat veya is hukuku &gretim Uyesi,
Galisma Bakanhgr birinci Hukuk Musaviri, Galisma Bakan-
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ligr Calisma Mudird, i;giler adina segilen iki hakem ile,
is verenler adina segilecek iki hakemden ibaret olmak Uze-
re Yiksek Hakem Kurulunun kurulacagi yine yukarda yazi-
Ii madde hikminden istihrag edilmektedir. Yiksek hakem
kurulu kararlari evrak Uzerinde yapilan tetbikat ile verile-
cegi gibi bu Kurul kararlarinin kesin olduguda kanunda
yazil oldugundan hukuki bakimdan Yiksek Hakem Kuru-
lu kararlarinin 37 ci madde geregince belirsiz siireli toplu
is sozlesmesi hikminde oldugu ve ©zel hakeme bas vur-
malarda ise bu hakem kararlarina kargi genel hitkiimlerin
uygulanmasi gerekecegi cihetle tatbikatta her iki hakem
kararinin bir birinden ayirt edilmesi lazim gelecedi tabi-
idir.

Goriluyorki borglar kanununun umumi mukavele hi-
kiimlerine ait 316 ve 317 ci maddeleri ile bir tirli dizene
sokulmamis bulunan isgi haklari, getirdigi yeni miessese-
lerle, 15.7.1963 tarihli ve 275 sayili sdzlesme grev ve
lokavt kanunu ile bir aydinliga kavusmus, isgilerin iktisadi
ve sosyal sorunlarini yakindan izlemesi itibarile bu kanun
Turk mevzuatina bir yenilik getirmis isede bati diinyasi is-
gilerinin iktisadi ve sosyal alanda daha genis haklara sahip
oldugu bir vakia olduguna gobre isgilerimizin de sosyal hak-
larinin bati dinyasindan alinacak &rneklerle daha verimli
bir hale konulmasi ve bu suretle hayat giiglerinin arttiril-
mas! arzuya sayan bulunmustur.

Her nevi P.V.C. Polietilen ve

Polistiren Boru - Yogurt -

Dondurma ve saire ince ucuz

Plastik kaplari

Telefon : 214221

SANAYI ve TICARET Adi Kom. $ti.
Eyip, Alibeykdy, Seving Sokak No. I13/A




Yurdumuz Tavukculuiumun
Hayvani Protein ihtiyact ve Bugiinki
Kaynaklarimiz

Vet. Hekim Kemal YALMAN

TR [ [obrims E. B. K. Et Sanayii Miidiirii

lerinde iirettigi hakiki yillik
miktar toplam1 da (Tablo: 2)
de belirtilmigtir.

kabul etmek gerekir. Zira Ku-
rum disinda herhangi bir Or-
glit tarafindan Yurdumuzda
mezbaha kalintilar1 degerlen-
dirilmemektedir. Baska bir de-
yimle, Kurum disinda yapilan
tim mezbaha kesimlerinden
elde edilen kalntilar kiymelt-

Et ve Ballk Kurumunun
Et Kombinalar1 ve Trabzon
Balikyagi Unu Isleme Tesis-

TABLO: 2
Et ve Balik Kurumunun gesitli yillarda istihsal ettigi Et - Ke-

mik Unu, Kan Unu ve Balik Unu

Yillar Et - Kemik unu Balik unu Yekiin
ve Kan unu
Kg. Kg. Kg.
1960 557.975 149.169 707.144
1961 684.707 132.103 816.810
1962 582.637 101.484 684.121
1963 662.439 187.900 850.339
1964 834.275 649.506 1.483.781
1965 1.021.500 505.059 1.526.559
1966 1.450.957 337.659 1.788.616
Lo 00 Y1 G T o b d oS AT e e SRR 45, E At B (oA 7.857.370

Tablonun tetkikinden an-
lasilacag1 vechile Et ve Balik
Kurumu'nun 1966 yili istihsali
1.800 tondur. Bu miktar Mem-
leket ihtiyacinin ¢ok asagisin-
~ dadir. Yine tablonun tetkikin-
den anlagilacagi tizere et-Kke-
mik unu, kan unu ve balik
unu iiretiminde bariz bir se-
kilde artis dikkati ¢ekmekte-
dri. Bu artista Birinci Bes
Yilhk Kalkinma Planinda 6n-
goriilen,

«Belediye kesim artiklari-
nin imkén olan yerlerde Et ve
Bahk Kurumu yan iiriin de-

gerlendirme tesislerinde de-
gerlendirilecektir.»

tedbirin yerine getirilmesi ve
ayrica Kurum personelinin
mezbaha kalintilarinin deger-
lendirilmesinde bilingli olarak
gostermis oldugu gayretten
ileri gelmektedir.

1960 yilindan 1966 yilina ka-
dar istihsal ettigimiz et - ke-
mik, balik ve kan unu toplam
(Tablo 2) de verilen rakamlar
uizerinden (7.857) ton civarin-
dadir. 7 yil iginde Yurdumuz-
da istihsal edilip yem’e karis-
tiriflan  miktart da bu kadar

lendirilmemekte, Yurt ekono-
mimizde biliytik kayiplar ol
maktadir.

Daha once yapilan hesapla-
malara gore; Yurt tavukgulu-
gunun yillik asgari ihtiyaci
(55.000) ton civarinda hesap-
lanmistir. Kurumca {iretilen
yillik  ortalama miktar ise
(1.122) ton’dur. (7 Yilhk orta-
lama).

Bu kiyaslamadan anlasila-
cagi tizere, yem uretiminde
degerlendiirlecek hayvani pro-
tein istihsalimizin ne kadar
diisiik oldugu anlasilmaktadir
ve tretimin ihtiyacimizin %
2'sine bile tekabiil etmedigi
goriilmektedir.

Hal boyle iken, Memleketi-
mizde tavuk¢ulugun gelistiril-
mesinden ve genis c¢apta ta-
vukguluk yapilmasim tek yon-
lii olarak tegvikten bahsetmek
biraz giiliing olmaktadir.

Tesvikle beraber tavukgu-
lugumuzun ihtiyaci olan hay-
vani protein imkanlarim aras-
tirmali ve liizumlu tesisler en
kisa zamanda kurulmalidir.
Bu durumda en basta yapila-
cak is Yurt Mezbahalarinda
kesilen hayvalnardan, kalan
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mezbaha kalintilarim1 mutlak
surette degerlendirmektir.

Bilindigi gibi Et ve Balik
Kurumu’'nca tiretilen hayvani
proteinli unlar Yem Sanayii
T.A.O0./ligmin  yillik ihtiyaci-
nin pek ciiz'i bir kismim kar-
silamaktadir.

Bu bakimdan konu realist
bir anlayis i¢inde ele alinma-
digr takdirde tavukcgulugumu-
zun gelisemiyecegi ve bununla
birlikte beslenme davamizin
hallinde miihim bir yeri olan
et ve yumurtanin daima sikin-
tistmin gekilecegi daha simdi-
den soylenebilir. Halbuki bes-
lenme isinin hallinde giivene-
bilecegimiz en dogurgan hay-
vani protein kaynagl sadece
tavuk olabilir. Dini inaniglar
icab1 domuz eti yemiyen ve
balikciigi bir turli inkigaf
edememis olan Tiirkiye icin
tavukguluk hayvani protein
darhgimi onleyecek tek hedef
olarak kabul edilebilir.

Verilen rakamlara gore
Tiirkiye’de ©nemli miktarda
tavuk oldugu anlasilmaktadir.
Fakat bunlar ciisse itibariyle
¢ok Kkiigiiktiirler ve yumurta
verimleri de gayet diisliktiir.
Bu hal iktisadi durumumuza
¢ok kotii etkiler yapmakta ve
esasen kit olan yem maddesi-
nin israfina yol agmaktadir.
Ciinkii tavuk aldigi yemin
hepsini et ve yumurtaya tah-
vil etmez, bunun bir kismini
da yasama pay1 olarak kulla-
nir. Yagsama pay1 papulasyon
arttik¢a artacagindan verimsiz
ve fakat kalabalik bir siirii
her zaman igin yiiksek verimli
ve az kalabalik bir siirliden
daha zararhdir. Istatistikler-
de yapilan incelemelerde 1939 -
1963 yillar1 arasmnda tavuk po-
piilasyonunun dikkati ¢ekecek
bir sekilde artmasina mukabil
yumurta veriminin buna teka-
biill etmeyen kisir bir artig
gosterdigini istatistik rakam-
lar1 {iizerinde yapilan aragtir-
malar ile kolayca anlagilabil-
mektedir.
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Ornegin; Tiirkiye eskiden
yumurta ihra¢ eden bir mem-
leket oldugu halde sonradan
yildan yila ihracatimiz azal-
mis ve onemini kaybetmistir.
1948 yilinda 14 milyon lira de-
gerinde 9.112 ton, 1957 yiln-
da 600427 lira degerinde 236
ton, 1962 yilinda 382 ton yu-
murta ihra¢ edilmis ve son
yillarda ise hemen hemen dui-
mustur.

1939 yilinda 17.666.000 ola-
rak sayilan tavuk - horoz mev-
cudu 1.020.256.000 yumurta ver-
migtir. Buna gore tavuk basi-
na yilda 58 yumurta isabet et-
mektedir. Bundan 24 yil son-
ra yani 1963’te tavuk -horoz
adedi (hindi dahil) 29.367.000'-
ne yiikselmis ve yumurta sa-
yis1 ise 1.335.045.000 civarinda
bulunmusgtur. Bu iki rakamin
biribirine nisbeti ile yumurta
veriminin 45'e kadar distigi
anlasilir. Son 24 yil icinde ta-
vuk adedinin ¢ogalmasina mu-
kabil bir tavuga isabet eden
yumurta sayisinn diismiis bu-
lunmasi1 dikkati ¢ekecek bir
husustur.

24 yi1l iginde tavuk sayisin-
da % 66 bir artis olmasia
mukabil yumurta iiretiminde
artig ancak % 39 kadardir.

Buna tesir edebilecek fak-
torler iizerinden diisiiniilecek
olursa hayvansal proteinli yem
darhgmin neticeye zararh et-
kiler yaptigt kolayca anlagilir.
Elimizde rakamlar olmamas:
na ragmen tavuk ve horozla-
rn ortalama agirliklarinin da
bu siire iginde asagi yukari
buna yakin nisbetlerde azaldi-
g1 tahmin edilmektedir. Ciin-
kii hayvani protein tavugun
yumurtlamasinda ve gelisme-
sinde Oonemli tahdit edici fak-
torlerden (Limiting Factor)
biridir.

Memleketimizde hayvani
protein yem kaynaklarmin ne
kadar kit oldugu ve Et-Ba-
Ik Kurumu'nun disinda mez-
baha kalintilarinin degerlen-
dirilmedigi bundan evvel veri-
len izahatta agikca belirtilmis-

tir. Su halde Yurdumuzda
simdilik yapilacak is tavuk
sayisinl artirmak ve bununla
oglinmek degil, bilakis mev-
cut tavuklarin yem ihtiyagla-
rin1 tam olarak karsilamak
suretiyle verimi yiikseltmek
olabilir. Bu yazida sadece hay-
vansal protein yem kaynakla-
r1 ele alinmis oldugundan bu
noksanhgm giderilmesi ig¢in
akla gelen carelere 6zet ola-
rak deginmek faydali goriil-
miigtiir.
1 — BALIK UNU:

Balik unu, tavuk besleme-
de iyi bir hayvani protein kay-
nagr olarak kabul edilmekte-
dir. Bizde balik unu sadece
Et ve Balik Kurumu'nun Trab-
zon Balikyagi-Unu Fabrika-
sinda ve Zeytinburnu Et Kom-
binasinda, Istanbul Balikha-
nesinden alman imha edilen
baliklardan iiretilmektedir. Bu
da ¢ok mahdut miktardadir.
Bu iiretimlerde insan gidasi
olarak kullanilmasi1 gereken
balik tiirleri zamaninda pazar
bulamayis nedenleri ile, hay-
van yeminde kullanmilmak {ize-
re un yapilmaktadir. Insanlar
tarafindan istihlaki mimkiin
olan bu proteinin ve hele bi-
zim gibi protein darhig ¢eken
bir memlekette bu durumu-
jnun oncelikle giderilmesi ge-
rekmektedir. Buna gore yenen
baliklar: once insan gidasi ola-
rak bunlarin artiklarim da
yenmeyen baliklarla birlikte
balik nu ve yag: tretiminde
degerlendirmek icap eder.

Bunun igin de Yurdumuz
sahillerinin muhtelif yerlerine
gerekli tesislerin kurulmasi
zorunludur. Bu sekilde kuru-
lacak tesislerle halk beslen-
mesine faydali olunacak ve
bunun diizeyinde yenmeyen
artiklar ve baliklardan iireti-
len protein de tavuk uzviyetin-
den gegirilerek et ve yumurta
gibi yenebilir protein kay-
naklarina gevrilmis olacaktir.
Diinyanin ileri memleketlerin-
de takip edilen usul ve metod
da budur.



2 — ET - KEMIK UNU,
KAN UNU :

Yukarida verilen izahattan
anlasilacagl tizerc memleketi-
mizde et-kemik wunu, balik
unu ve kan unu miktar: Yurt
hayvanciliginin ihtiyacini kar-
silamaktan ¢ok uzak bulun-
maktadir. Balilk unu-: iiretimi
alinacak tedbirlerle artirilsa
dahi yem olarak kullanmilacak
hayvani protein ihtiyaci tama-
men karsilanamiyacaktir. Bu
durumda et - kemik unu ve
kan unu iiretimini artirmak
gerekmektedir. Bunun icin de
mezbahalarin  santralize edil-
mesi zarureti vardir. Bu se-
kilde yapilacak uygulamada
mezbaha artiklari degerlen:
dirme imkénlar1 olacak ve il-
gili tesisler de kurulabilecek-
tir. Ayrica salgin hastaliklar-
dan olen veya bazi sebeplerlé
elden c¢ikarilmasina zaruret
duyulan at ve esek gibi hay-
vanlarin kadavralarmi da ren-

-

dering tesislerinde degerlen-
dirmek miimkiin olacaktir.

Bu uygulama yapilmadigi
takdirde fazla kesim yapan
(Istanbul Karaaga¢ Kurumla-
r1, izmir, Adana v.s. mezba-
halarin mutlak surette mezba-
ha kalintilarini degerlendirme-
leri igin liizumlu rendering
tesislerinin Belediyelerce ku-
rulmasi Devlet Planlama Tes-
kilatinca tavsiye edilmeli ve
zorlanmalidir.

"

ET ve BALIK KURUM'u

mevcut Kombinalar: disinda
programlastirmis ve Devlet
Planlama Teskilatinca kurul-
masima karar verilmis bulu-
nan kombinalarda, mezbaha
kalintilarimin  degerlendirilme-
si i¢in kiigiik ¢apta rendering
tesislerinin  kurulmasini pro-
jelerine almigtir.

' Kombinalar tamamlanip hiz-
mete acildiginda Memleket
hayvanciliginin ihtiyac1 olan

hayvani proteinli yem madde-
sine katkida bulunacaktir.

SONUC :

1) Tiirkiye'de tavukgulugun
gelismesi i¢in muhta¢ olunan
hayvani menseli yem kaynak-
larimin  yalmiz ET ve BALIK
KURUMU’nca tiretildigi, Ku-
rum’un trettigi miktarin da
ihtiyaca cevap vermedigi anla-
silmaktadir.

2) Balik unu, et-kemik
unu ve kan unu iretimimizi
istenilen seviyeye ylikseltmek
icin dikkatli ve planli harecket
etmek zorunlu bulunmakta-
cdir. Bunun igin mezbahalarin
dagmikhgmmn giderilmesi ge-
rekmektedir.

3) Yem Sanayiimizin hay-
vani protein kithg bakimin-
dan dis memleketlere balik
unu, kan unu ve et - kemik
ununun ihraci mevzubahis ol-
mamalidir.
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Sigorta Anonim Sitketi
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Branslarinda Emirlerinizi Bekler
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TELGRAF : EMEK SIGORTA
TELEFONLAR : 499498 / 49 94 99
Adres : BEYOGLU, iSTIKLAL CADDESI No. 32 - iISTANBUL

17



Plastel PLAST' POR

Evinizi ¢atidan temele kadar soguk ve
sicaga karsi tecrit edere Biitiin soguk hava
depolari igin ideal tecrit maddesidir.

PLASTEL Plastik ve Kauguk Sanayii A. S.
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ET ve EKONOMI

«Bu ginki Uretim temposu hizlandiril-
mazsa, dnimuizdeki yedi yil iginde, Hin-
distan, Pakistan ve Cin’in biyuk bir kit-

lik ile karsilagmasi mimkindir.

Bu kithiktan birkag yil sonra, yani 1980
yulna dogru, Endonezya, iran, TURKiYE,
Misir ve daha birgok ilkelerde ciddi ag-
lik felaketi ile karsilasmalari mimkin

gorilmektedir...» 1.9.1964

Prof. Dr. Raymond EWLL

Bir yaratik olarak, cevremizi, derinlemesine ve gok
genis bir agidan incelersek, bitin canhlarin, bir tek ama

ci oldugunu gdririz :

«Hayati devam ettirmek.»

Yiizlerce yil yasiyan bir kaplumbaga'dan, 1-2 saat-
lik yasantisi olan bazi kelebek tirlerine kadar bitiin can-
lilarin gabasi budur.

Bir kelime ile, «yasamak.» Tek olarak yasamak, soy
olarak yasamak, ve toplum olarak yasamak...

Bitiun canhlar gibi, insanlarinda amaci aynidir ve biz-
leri bu gayeye ulastiran, Ug ana bdlimde toplandigimiz YI-

YECEK lerdir :
Proteinler
Karbonhidrat’lar,
Yaglar..

Bunlardan en &nemlisi olan protein, yasamayi, gelis-
meyi, ¢ogalmayi sagliyan, yipranmayi o&nliyen, tek kay-
naktir.

Protein’in degeri Uzerinde daha millattan yiz yillarca
once durulmaga ve niteligi hakkinda bilgiler verilmege
baslandi. Aristo : «Vicut, biUyimek, hararet meydana ge-
tirmek, zayiati telafi etmek icin gida almaja muhtagtir.»
diye, bize ozellikle proteini anlatmaga calisti.

Liebig; «Yiyecek maddeleri, bir yandan uzuvlarin ya-
pilmasina, &teki yandan isinmasina yarar.» demek sure-
tiyle bu ginki anlayisa 151k tuttu,

Konuyu, akademik bir alana kaydirmadan veayrinti-
larina gitmeden, sadece dar bir agidan anlatmaga calisti-
gimiz protein, kokini iki kaynaktan alir: HAYVAN ve
BITKi...

Bitki, protein degeri ydninden dusik, buna karsilik
karbonhidrat yani enerji kaynagi bakimindan zengindir. Bu
gesit yiyecekler, daha gok govdesi ile galisan, insan toplu-
luklari tarafindan tiketilmektedir.

NEDEN
q|
ENDUSTRiSI?

«Bu gin TURKIYE Hayvancilik Endustri-
sine bundan 50 yil 8nce batida uygula-
nan, yem iiretim metodlar: ve hayvan bes-
leme ilkeleri sokulabilmis olsa, Tirkiye
kendi ihtiyacimi karsilayabildigi gibi ya-
banci ilkelere de genis dlgiide hayvansal
Uretim maddeleri ihrag edebilir...»

" Prof. BAADE

Orhan ARCIL
Vet. Hekim

Hayvansal proteinin harcanmasi ise, g¢alismanin, gdv-
deden kafaya gegisi nisbetinde artar.

Kaba bir hesapla, bir insanin ortalama protein ihtiyaci
ginde 70 gram, olarak hesaplanir. (Gelismislerde, asag:
yukari kendi kilosu kadar.) i;te bu ihtiyacin en az % 40
50 sinin hayvansal proteinden elde edilmesi gereklidir.
Cinki, bitkisel protein, insan organizmasinin sentezliyeme-
digi bazi amino asitlerinden, yoksundurlar.

Yani bitkisel protein‘lerden faydalanan insanlarin da,
yine bir miktar et yemeleri gerekmektedir. Daha agik bir
deyimle; hayvansal proteinlerde hem yasayisimiz, hem de
zekd yoninden gelismemiz igin ve insan organizmasinda
yaptlamiyan, 8 tane «Ekzogen Amino asidi» bulunmasina
kargilik, bitkisel proteinlerde bu amino asitierinden sade-
ce bir kagi vardir.

insan topluluklarini bu agidan inceliyen ilgililer, yap-
tiklari arastirmalarda, dinyanin 1/3 niin, daha ¢ok k&kii
hayvani yiyeceklerle, 2/3 niin de bitkisel besin maddeleri
ile beslendiklerini gérmuslerdir.

Bu inceleme sirasinda ortaya konan en nemli gergek,
bu 1/3 U kapsiyan toplulugun gogunlugu, ekonomik ve kiil-
tirel bakimdan gelismis ileri Glkelerde, 2/3 toplulugun go-
gunlugu ise, ilkel ve az gelismis memleketlerde bulunusu-
dur.

Bbylece medeniyetin ilerlemesine paralel olarak, ulus-
lar hayatinda, hayvansal protein tiketiminin de arttifi go-
rilmektedir. Bunun baslica nedeni; toplum’da gdvde galis-
masinin yerini, makine ve motorun almasi, insana sadece
bunlari yapabilmek igin diglinmenin, yani distinerek galig-
manin kalmasidir.

Bundan oturidirki, karbonhidratlardan zengin bitkisel
yiyeceklerin yerini, hacim bakimindan degerce biyik, hay-
vansal yiyecekler almaktadir :

Bazi Orta Avrupa Ulkeleri ile, Amerika Birlesik Dev-
letlerinde yilda nifus basina ET tiketimi ve tiketilen
proteinde, hayvansal protein % desi (1958 - 1959)
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Protein % si

Ulkeler Et (Kg.) Hayvansal
Giiney Avrupa :
ispanya 15,2 28
Yugoslavya 287 27
Yunanistan 19,6 27
Ortak Pazar Ulkeleri :
Bati Almanya 52,0 57
Belgika 56,3 57
Fransa 70,0 54
italya 23,3 33
Kuzey ve Bati Avrupa :
Danimarka 69,4 60
ingiltere 65,5 59
Isveg 51,5 63
isvigre 53,9 57
A. B. D. 88,1 71
1938 TURKIYE 22,0
1950 » 19,0
1959 » 12,4
1962 » 13,8 17

Bu ayrintiyr, uluslar arasinda izlemek miimkin oldu-
gu gibi, bir toblumun kendi tarihi boyunca olan gelisme-
sinde de gérmek mimkindir. Ornek olarak, Almanya ile
Amerika’yr alalim : Almanya’'nin, 18 yiz yildan bu yana,
ekmek, et, yag tiuketimini gdzden gegirirsek, adam bagsina
kilolarda nasil biyik degismeler oldugunu géririiz :

il Ekmek Kg. Et Kg. Ya§ Kg.
1800 300 13 10
1900 200 30 16
1950 100 50 19

Yine Almanya‘da, hayvansal yiyecek maddelerinin Ure-
timindeki artis, 1935 - 1939 yillari ortalamasi 100 kabul
edilirse, 1959 - 1960 yillarinda et 129, sit 135, Yumurta
131 oraninda yikselme gosterir.

Birlesik Amerika‘da ise, 1908 - 1913 yillari ortalamas:
100 olarak alinirsa, on yila varmadan bu savinin, et’de
1111, sit’'de 116 y1 ve yumurtada 125 i astigi gortlir. Ta-
hil ve patates tiketiminde ise bu oranti, 75e hatta 50 ye
diser.

Cok 6nemli bir konu olan bu hayvansal protein prob-
lemi, bu gin bitin Avrupa’yi mesgul etmektedir. Ornegin
Avrupa Misterek Pazar Ulkeleri arasinda ele alinan bu ko-
nuda; dinya nifusu ile birlikte, kiiltir seviyesinin de iler-
liyecegi kabul edilmis ve buna careler aranmaga baslan-
mistir. Yaptiklari bir hesaba gére, 1975 yilina kadar, hay-
vansal yiyecegin tiketiminde % 50 - 70 bir artis olmasi
gerektigi, buna karsilik tahil ve patates istihsalinin ise %
11 - 30 oraninda azalacagi, tahmin edilmistir.

Yine 1964 yilinda Roma‘da toplanan, «ikinci Milletler
arasi nifus problemleri» kongresinde ise, hayvansal protein
maddelerinin 1975 yilina kadar % 75 - 90 oraninda art-
tirilmasi zorunlugu, bir 8nceki gdriise uygun olarak, kabul
edilmistir,
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Bu gerekge iledirki, bitin dinyada, koki hayvandan
gelen proteinin arttirilmasinda, cesitli cabalar sarfedilmek-
te ve boylece, hemen hemen bitin ileri Ulkelerin igindeki
hayvansal Uriinlere digsen pay, her yil biraz daha yiksel-
mektedir. Ornek olarak, bazi Avrupa Ulkelerinin Gretimle-
rini, ikinci dinya savasi dnce ve sonra ile 1950 ve 1962
yillarini karsilastirirsak :

Bazi Avrupa ilkelerinin Tarimsal gelirlerindeki hayvansal
gelir paylari (% olarak)

2. D. Savasi

Ulkeler dncesi Sonrasi 1950 1962
Bati Almanya 67 64 70 75
Belgika 64 64 64 63
Danimarka 87 78 80 83
Finlandiya 73 80 81 85
Fransa 66 o7 59 64
Hollanda 67 63 88

ingiltere 73 66 68

irlanda 75 74 77 77,5
Isveg 77 76 77 79
Isvigre 76 73 73 75
italya 32 40 40

Liksemburg 58 - 68 85
Norveg 80 78 78 75,8
Yunanistan 28 a7 30

Cogunda bir artis oldugunu ve tarimsal gelirin % 50
sini gegtigini goruriz.

Birlesik Amerika’da 1953 vyilindaki tarimsal gelirin
% 55 i hayvan Urinleridir. 1958 yilinda ise bu oranti, 33
milyari bulan tarim gelirinin % 57 sine varmistir.

BUtin bunlar gosteriyorki, teknik gelismeler, kilts-
rel ilerlemeler, hayvandan elde edilen Uriinlerin gelistiri-
lip gogaltilmasini, zorlamaktadir. Bu zorlamaya bir bas-
ka veya daha Gnemli bir sebep de «Dinya nifus infilaki»
diye adlandirilan, dogum artisidir.

Gergekten de bitiin diinyada saatte 3700, giinde
137.000, yilda da 50 milyon kadar bir nifus artisi, ol-
maktadir. Buna karsilik Uretim, bu artisa ayak uydurama-
makta ve siUphesiz bu hal ilerisi igin, bir tehlike olarak ka-
bul edilmektedir.

Bu tehlike, diinden aci dersler alan insanlarin, sezdi-
gi tehlikedir. Tarih, gegmis yillarda, kitlik olaylari ile do-
ludur ve kitleler halinde insanlarin dlimlerinden séz et-
mektedir. Biz buraya, son 100 yilin sadece Avrupa‘da, en
onemli agliklarin tarihlerini belirterek yetinelim :

1859, 1855, 1848, 1846, 1845, 1840, 1839, 1835,
1833, 1821, 1820, 1870, 1880, 1889, 1891, 1892,
1897, 1901, 1906, 1911,

Kaldiki dinya igin, nifus artig problemi oldukga es-
ki bir konudur. Daha 17. yiz yilin sonunda ele alinmis ve
bugiine kadar, zaman zaman Uzerinde durulmustur. 18. yiz
yilda ingiliz rakibi Malthus — « insanlar pek gogaldi » .—
diyerek, bitin dinyayr uyarmaga galismigtir.
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insan gidasi olarak etin onemi ©

Esansiyel aminoasitler bakimindan, hayvani menseli
gida maddelerinin yiksek deger gdsterdigi tabloda agikga
goriliyor. Meseld; Etteki aminoasid miktari, fasulya pro-
teinindekinden 6nemli derecede fazladir.

Kihnau tarafindan tanzim edilen miteakip tabloda

aminoasitlerinin fizyolojik &nemleri belirtilmektedir. "

Lo,

Ceviren

Sadrettin ARISOY

Ankara Et Kombinast
Teknik Miidiir muavini

AMINO ASITLERIN FiZYOLOJIK ONEMIi

Amino asit

Valin

Leuzin

Isoleuzin

Threonin

Methionin

Sistin

Phenylalanin

Tryptophan

Arginin
Histidin

Lisin

Fizyolojik &nemi
Sinir sisteminin fonksiyonlar1 igin zaruridir.

Doku protienleri ve plazma yapim igin zaruri-
dir.

Gida amino asitlerinin degerlendirilmesi igin
zaruridir.
(Anahtar Fonksiyonu)

Gida maddeleri amino asitlerinin degerlendi-
rilmesinde Lsoleuzinin faaliyeti igin zaruridir.
( Anahtar Fonksiyonu)

Viicut ve kil biinyesini tesvik eder, protien-
lerin pargalanmasini &nler, metil guruplarin-
dan cholin ve kreatin sentezini temin eder,
karacigeri koruyucu tesiri vardir. Globin yapi-
mina hizmet eder.

Plasma proteini ve kreatinin yapimi, madde
degisimi artiklari ve karsinogen sulostanzla-
rin zararsiz hale getirilmesi, taurin, Glutha-
tion ve ensulin tesekkiilis.

Tiroxin ve adrenalin, pigment ve kan yapimt
icin zaruri (Retikulesit olgunlagmasi) gogal-
ma ve sit tesekkili laktoflavinin meydana
ctkmasi, géz pigmentinin  tesekkili igin za-
ruri.

Cabuk biyime.

Prrin yapisi ve heoglibin sentezi igin zaruri
(Niklein asit).

BiyUmenin devami, kikirdak tesekkili ve sit
verimi igin zaruridir.

Eksik alinmalarinda gorilen
septomlar

Hyperasthesie ataxie adele koordi-
nasyonlarinda bozulma

Nagavit azot blancosu

Toplam exogen (N) Azotun atil-
masi, agirhik aazlmasi.

Toplam exogen (N) Azotun atil-
masi, kilo kaybi.

Karaciger  yaglanmasi, lesitin
azalmasi, killarin degismesi, ade-
le otrofisi, anamie.

Karaciger sirozu, dermatitis, Sag
dokilmesi, enfeksiyonlara muka-
vemetsizlik.

Pigment anomalileri, tiroit ve
bobrek Usti bezi fonksiyon bo-
zukluklari.

Goz hastaliklari (katarak korneo
vaskularisatonu ), Alopezia
Yok

Anemi

Cicelik, apifiz  kikirdaklarinda
atrofi, deveran bozuklugu.

(*) Tashénbuch der Fleishwarnhersretellung'den
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hayat igin bir esansiyel amino asidinin eksikliginde, vicut
kendi proteinini parcalayip bundan eksik amino asidini
yapmak mechburiyetindedir. Bunun neticesinde vicut agir-
h&inin azalmasi, dermatitisler, géz merceginin bozulmasi,
istahin azalmasi ve negativ azot bilangosu meydana gelir.
Biyiime icin vaz gegilmez amino asitlerinden olan lysinin
Bu

hallerde evvela anemi, adele dejanerasyonu ve iskelet gelis-

yoklugu hastalik benzeri gdériintiler meydana getirir.

mesinde bozukluklar zuhur eder. Daha sonra, hastalik sep-
tomlari olarak menstrution bozuklari, mide bulanmasi, bas
agris1 fenalasma gibi subjektiv rahatsizliklar ve giriltiye
karsi anormal hassasiyet gibi durumlar gérilir. Bu bakim-
dan (sebebten) lysin den zengin olan et ve kasaplik hay-
van i¢ organlari lysinden fakir gidalari protein bakimindan

tamamlarlar, 8nemli sekilde takviye ederler.

Kikirtli amino asitleri, methionin ve systin ise bes-

lenme igin bilhassa lizumludurlar. Gida ile alinan met-
hioninin yerinin doldurulmasina imkén olmadigini Rose is-
pat etmistir. Zystin, Methionin den teskil edilebilmektedir.
Hayvanlarda Methionin ve zystin yoklugunda biyime du-
rur, anemi ve agir karaciger nekrozlari gériliir. Methionin
ve sitin et'te nebati gidalara nisbetle ¢ok biyik miktarda
mevcuttur. Meseld, Lang’a gére et proteininde % 3,2 Met-
hionin ve % 1,1 sistin bulunmasina karsilik, fasulye pro-
teninde % 01 Methionin ve % 1,2 sistin vardir. veya diger
bir misal : insanin (asgari dozda) methionin ihtiyaci 34
gr. et'e karsilik ancak 110 g. Yulaf veya 100 gr. cavdar
veya 110 gram bugday ve 100 gr. fasulye ile karsilanabi-
lir. Etin gida olarak Ustinligi bu durumdan agiksa anlasi-
labilir. Methionin bilhassa karaciger hastaliklari igin gok
énemlidir. Karaciger yaglanmasinda, siroz baslangicinda
veyahut karaciger dystrophie’sinde Methionin miktari arti-
rilir ve dolayisiyle et ve sakattan mutesekkil, bir protein

dieti tavsiye edilir.

Fenilalanin ve tyrosin’in, tiroid ve bdébrek usti bezi-
nin medullar kisminin fonksiyonlari igin lizumlu oldugu
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zannedilmektedir. Triptofon kanin renk maddesi hemogla-
bin’in tesekkiline hizmet eder. Hayvan arastirmalarinin
gosterdigi ve insanlarin tecriibelerinden bilindigi gibi, ruhi
durum, sihhatlilik ve her durumdaki aktivite, proteince zen-
gin gidalar vasitasiyle artar, Buna karsilik yetersiz protein
alinmasi viiciit proteinin azalmasi, bedeni ve zihni zafiyet
meydana getirir. Savas sonrasi yillari ve mahpuslar izerin-
de yapilan tecriibeler yetersiz beslenmenin sahislar Uzerin-
de moral ¢okme ve buhran gibi esash degisiklikler meydana
getirdigini gdstermistir. Normal pisirmelerde amino asitle-
rinin biyolojik degeri ¢ok az eksilir.

Lang’a gore fireler (kayiplar) isolizin ve Fenilalaninde
% 0 olup yalniz Methioninde % 3 e erisir. Buna karsihik
protienler otoklavda 200°C. da veya daha yiksek derecede
isitilacak olursa, genis dlgiide denatiire olur. Uzun middet
Ayni
sekilde hayvanlar ag kaldiginda da umumiyetle et amino

depolamada amino asitlerinde biyiik fire hasil olur.
asitlerinde bir azalma tesbit edilmistir. Kraybill’e gére si-
gir, domuz ve koyun etlerinin ihtiva ettigi amino asit mik-

tarlar1 miteakip tabloda gésterilmistir.

PISIRMENIN ETIN AMINOASIT MIKTARINA TESIRI

% Oranlar:

Aminoasit Sigir eti Domuz eti Koyun eti

Cig Pismis Cig Pismis Cig Pismis
Arjinin 6,9 6,5 7,3 6,5 7,5 7,0
Hisditin 3.2 1 2/7 3792 0" 30
Lsoleuzin 53 51 50 51 48 5,1
Leuzin 8,4 7.9 —
Methionin 24 24 22 2,0 1,8 ~2.2
Phenylalanin 4,1 4,1 —_ _— — —
Threonin 319 4.2 42 .43 4 Teaudil
Tryptophan 08 0,8 —— — — s
Valin — — 52 . 80 - R )
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BALIKCILIK

Japon Bahkcilik Uzmani

Mr. Ishiro’nun Galismalari ve Uygulama

Japon Teknik Yardimindan memleketimize
gonderilen ve Ekim 1964 te Kurumumuzda go-
reve bashyan balikgiik uzmanmi Mr. Ishiro’nun
hamsiler konusunda mubhtelif tarihlerde yap-
mus oldugu etiid ve ¢aligmalar sonucunda, rapor-
larinda yer verdigi tavsiyeler asagidadir: (*)

13 Numarali rapor, Subat 1965

a) Bu raporda Kurum gemileriyle Karade-
niz bolgesinde yapilmakta olan av faaliyeti miid-
detlerinin az olduguna isaret olunarak, avlan-
ma miiddetlerinin av mevsimi boyunca devam-
Ii yapilmasi tavsiye edilmistir.

(Uzmanm bu tavsiyesi tizerinde durularak
av tatbikat programlarmmizda Dogu Karadeniz
bolgesindeki av faaliyetlerimizin devamhilig i¢in
gerekli tedbirler alinmisg ve avlama miiddetleri-
nin imkéanlarin miisaadesi oranminda uzatilmasi
saglanmstir.)

b) Deginilen diger bir hususta hamsi av
sezonunun (Ocak - Nisan), dort aydan daha faz-
la siireye c¢ikarilmasidir.

(Uzmanin bu tavsiyesine uyularak Dogu Ka-
radeniz Bolgesinde kendisinin de istiraki ile
sorveyler yapilmmstir. Ancak bu nev’i caligmala-
rm yapilabilmesi i¢cin liizumlu ara¢ ve teknik
eleman miktarmn azhg dolayisiyle bu ¢alisma-
larin devamhlik ve zaman isteyen ¢alismalar ol-
mas1 miinasebetiyle elde edilmesi istenen so-
nuglara heniiz varillamamastir.)

c¢) Hamsi av1 faaliyetlerinde girgir yerine
orta su trawl’'u ve stick held dip net gibi av
metodlarmmin denenmesi tavsiye edilmektedir.

Japon Teknik Yardum ile finanse edilerek Kurumumuza gonderilen

Uzman Mr. Ishiro ve iki arkadaswun Ekim 1964 tarihinden itibaren 43

jurnalle Miidiirliigiimiize intikal ettirilen ¢alismalarin, taallik ettigi balik

tiirlerine gore smiflandirilarak ayrt ayri degerlendirip bir seri makale
olarak dergimizde yaymliyoruz.

(Stick - held dip net, bilhassa Japonya'da
kullanilan, 151ga cezbedilen baliklar siriklar yar-
dumu ile toplayan bir kaldirma agidir. Memleke-
timizde kullamilan ¢dkeltme agmin kamuslar ve
151k kullamlarak av yapilan daha miitekamil ve
degisik bir seklidir. Uzmanin tavsiyesi iizerine
1965 yili yatirnmlarindan faydalamilarak Japon-
yadan ithali i¢cin tesebbiise gecilen stick - held
dip net'in kamuslar1 vinci, ag1 ve floresan lam-
balar1 ithal edilmisotir. Bu ag Kurumumuzun
90 gros tonluk Dalyan gemisinde kullamilacaktir.
Bunun i¢in gemide yapilmasi liizumlu degisik-
ler tespit edilerek etiidler yapilmaktadir. Onii-
miizdeki av mevsiminde agin denenebilmesi icin,
vincin montesi ve gemide liizumlu tadilatin ya-
pilmasi caligmalarma hiz verilmistir.) Orta su
trawlciilligiine ait calismalar daha ileriki devre-
lerde ele alimacaktir.)

14 Numaral rapor, Mart 1965

a) Trabzon Fabrikasmi devamhi ¢ahistirmak
icin bakir hamsi sahalarimin bulunmasi tavsiye
edilmistir.

(Bakir av sahalarimin bulunmasi, yeni av
sahalarmin bulunmasi ¢alismalarmi icap ettir-
mektedir. Bu is i¢cin bugiine kadar elimizde ye-
terli eleman bulunmadigindan, bu konu devamix
ve yogun bir calisma ile zaman, zaman arastir-
ma gemisi kullamilmasmm da icap ettirdiginden
yapilamamusgtir.)

b) Mayis - Ekim devresinde Karadenizde
hamsi i¢in arastirma sorveyleri yapilmasi tav-
siye edilmistir.

(*) Bu tavsiyelerden gerceklesmesi miimkiin olanlar parantez
iginde gosterilmigtir,
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(Genel olarak hamsi avi mevsimi Karadeniz-
de Ocak - Nisan aylar1 arasmnda olmalk {izere
dort ay devam etmekiedir. Hamsi avcilimin ya-
pilmadigt Mayis - Ekim devresinde balikiarm
muhtemelen kiy1 sularmmizin biraz aciginda bu-
Junabilecegi diisiincesi ile, eko sdrveyler ile ta-
ranarak Dogu ve Bat1 Karadenizde arama yapil-
mas1 uzmanca teklif edilmis ise de yine kendisi
tarafindan, daha sonraki raporlarinda goriilecegi
gibi bu c¢alismalarin yapilmasmdan vazgecilmis-
tir.)

c¢) Dogu Karadeniz bolgesinde hamsinin bii-
tiin y1l boyunca mevcut olup olmadigindan de-
vamh sorveylerler tesbit edilmesi tavsiye edil-
migtir.

(b) bendinde aciklandigim iizere uzmanca
vazgec¢ilen tavsiyelerin, Dogu Karadeniz kismm
ile ilgili oldugu icin tabiatiyle bu ¢alismalar da
yapilmamgtir.)

17 Numarali rapor, Nisan 1965

a) iki teknenin birlikte calisacagi (gift ge-
mi ile) aveihk metodlarimin hamsi avinda kul-
lanilmasi tavsiye olunmustur.

(Daha evvel Memleketimize gelmis olan Ja-
pon balik¢ilik ekibinin tavsiyeleri geregince tat-
bikat1 yapilms olan ¢ift gemi ile girgir metodu-
nun memleketimiz sularmdaki avlanma sartla-
rima uymadigr ve aym zamanda ekonomik olma-
dignr anlagildigindan bu metodun tekrar ele aim-
mas1 faydal goriilmemistir.)

b) Et ve Balik Kurumu tarafindan yapil-
makta olan girgir ag1 ile hamsi aveilign faaliyet-
lerinin inkisaf1 i¢in balik pompas1 (fish pump)
gibi yardimci1 gereclerin kullamilmasi,

Hamsinin ekolojik ve ekonomik sebeplerden
dolayr girgir agindan baska aglarla avlanmasi,
tavsiye edilmektedir.

(Balik pompasi, fazla miktarlarda bahk gir-
gir ag ile sarildigr zaman, baligi agdan gemiye
almsinda agm patlamasma, baligin ezilmesine
meydan vermemek iizere bocilikte toplanan ba-
Iigin geminin ambarma aktarilmasmda kullan-
lacak olan, on metre uzunlugunda, yirmi santim
¢apinda emme hortumunu ihtiva eden motor gii-
cii ile calisan bir gerectir.

Perudan ithal edilen balik pompasi 90 gros
tonluk Dalyan gemimize monte edilecektir. Sa-
zan veya Yunus gemilerimizle yapilacak aveilik
faaliyeti swrasinda, girgir agi ile sarilan balik
Dalyan gemisindeki balilk pompas: ile agdan
emilerek gemi ambarma bosaltilacaktir.

— Uzmanin tavsiyesine uyularak stick held
dip net'in Karadeniz Bolgesinde denenmesi im-
kanlar1 tizerinde durulacaktir.)
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18 Numarali rapor, Mayis 1965

a) Hamsi icin Et ve Ballk Kurumu tarafin-
dan yaz mevsiminde de avlanilacak sahalarin
bulunmas: tavsiye edilmigtir.

(Bu husus uzmamn 13 numarali raporunun
b) boliimiinde, 14 numarali raporun a) bdolii
miinde de degisik sekilde ifade edilmistir. Ya-
pilacak is aymdwr. Ve daha evvelce de isaret
olundugu iizere yetiskin eleman adedinin artti-
rilmasi, aragtirma gemisinin zaman, zaman kul-
lamilmas1 icap etmektedir.)

b) Av gemilerinin denizde ¢aliyma miiddet-
erinin daha uzun siireli olmas: tavsiye edilmek-
tedir.

(Bu tavsiye yerine getirilmis, gemilerimi-
zin av sezonu boyunca daha uzun siire ile de-
nizde ¢aligmalar:1 temin edilmistir. Gemilerin
calisma miiddetlerindeki artig yillar itibariyle
asagidaki grafikte gosterilmigtir.)

c¢) Istatistik malimatin toplanmasina bas-
lanminasi tavsiye edilmistir.

(Genel olarak istatistiklerin tutulmasi Dev-
let istatistik Enstitiisiine verilmis bir gorevdir.
Balikgihigin inkisaft ¢alismalarindan Tiirkiye
Sularmda tutulan biitiin baliklarin miktarmin
kaydedilmesi, 6zel sektor tarafindan avcilik icin
kullamilan balik¢1 teknelerinin adedi, tonajlar,
motor gii¢leri, faaliyetlerde kullamilan cesitli ag-
larm adedi, vasiflar1 sithhatli ve devamli olarak
tesbit edilmelidir. Bu hizmetler resmi sifatla is-
tatistik enstitiisiine verilmis olmasi miinasebe-
tiyle Kurumun gorevleri meyaninda degildir.)

21 Numarali rapor, 18.6.1966

a) Hamsi icin en etkili ve ekonomik av alet
ve metodlarinin bulunmas igin «stick - held dip
net »orta su trawl’ii ve girgir metodlan ile ya-
pulacak aviarin mukayese edilmesi ve en uygun
olanmin segilmesi tavsiye edilmektedir.

(Bu hususa daha onceki raporlarinda da de-
ginilmis olup gerekli cevabimiz o bdéliimlerde
verilmistir.)

b) Devamli sorveyler icin Arar'in kullanil-
mas1 tavsiye edilmistir.

Bu gaye ile Ticaret Bakanhginca arastirma
hizmetleri i¢in hidrobiyoloji Arastirma Enstitii-
sii emrine tefrik edilen Arar gemisi istenmistir.
Oniimiizdeki calismalarimizda Arar Gemisinden
faydalanmak icin tesebbiise gegilecektir.

¢) Karadeniz Hamsi calismalarinda once
hamsilerin yasayislari, davramslart ve mubhit
gartlar1 hakkinda esas problemleri aydinlatmak



ve bundan sonra en elverisli avciik gere¢ ve
metodlarini, av sahalarmm  bulmak ve bu ilmi
bilgilere dayanarak av mevsimlerine yon veril-
mesi tavsiye edilmektedir.

Bu is icin biri dogrudan dogruya hamsi
tizerinde calisacak digeri tatbiki olarak av faa-
liyeti yapacak Kkaliteli iki elemanmn kendisine
teknik kontrpar olarak verilmesi istenmigtir.

(Hidroblyoloji Enstitiisii  tarafindan 1965
yilt iginde Arar Gemisinin, Uzmanin bu ¢aligma-
y1 yapabilmesi icin kullamlmasima miisaade edil-
mis olmasma ragmen, uzman sonradan tanzim
etmis oldugu raporla bu c¢alismadan vaz geg-
tigini bildirmistir.)

23 Numarali rapor, 14.8.1966

Bu raporda yaz mevsiminde Karadenizde
hamsiden ziyade istavrit avim tercih etmek icap
ettigine ciinkii bu tarihte Giresun, Ordu ve Ri-
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zeden gelen haberlere gore bol istavrit avi ya-
pildigumm 6grendigini, bundan dolayr da hamsi
sorveyi yerine istavrit balik¢cihifima baslamaya
karar verdigini bildirmistir.

(Uzman, istavrit balik¢iigmm tetkik maksa-
d1 ile kendi arabas:i ile Karadenizde bazi balik-
cilik bolgelerini ziyaret etmis ve mahalli bahk-
cilarla goriismiistiir.)

26 Numarali rapor, 14 Aralik 1966

Kurum gemilerinin vaktinden evvel hamsi
avi icin Trabzona gonderilmemesi i¢in Giresun
ve Fatsada iyi hamsi av1 baslayincaya kadar
Sazan gemisinin Uskumru avinda calistirilmasi
tavsiye edilmigtir.

(Bu tavsiye yerine getirilmistir.)

ET ENDUSTRISH

Yillar 1962 1963

1964 1965 1966 1967
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BALIKCILIKTA iLMiN ONEM

e I it

Biitiin canlilarda oldugu gibi su iginde ya-
siyan baliklarin vaziyetleri ve yasama tarzlar
ancak bulunduklar1 muhitin tetkiki sayesinde
anlasilabilir. Muhit durumu veya mubhit faktorii
denince hayatin idamesi i¢in mevcudiyeti elzem
olan baz sartlar1 kasdediyoruz ki bunlar arasin-
da mubhitin suhuneti, ihtiva ettigi tuzluluk dere-
cesi, suda erimis oksijen miktar: ve besin mad-
deleri yer alr.

Kara hayvanlari i¢in oksijen menbar hava,
deniz hayvanlar1 i¢in ise suda erimis bulunan
oksijendir. Hayatin devami i¢in suda kafi mik-
tarda oksijenin mevcudiyeti garttir. Atmosfer
ile muvazene halinde bulunan suyun igindeki
erimis oksijen miktari, temperatiic ve tuzlulu-
ga baghdir. Temperatiir yiikseldik¢e oksijenin
erime kabiliyeti azalir. Her balik tiiriiniin gram
olarak agirhigl bagma sarfettigi oksijen miktar:
farklidir. Hemen her balik tiirtiniin tercih ettigi
tuzluluk ve temperatiir derecesi vardir. Baz
baliklarin tuz derecesi degisikliklerine karsi ne
kadar hassas olduklar1 malamdur. Muhitin kim-
yevi sartlari ile birlikte fiziki gartlarmm, bil-
hassa akint1 istikametlerinin tayini de balikg¢i-
hik icin fevkalade miithimdir. Akinti istikamet-
lerindeki degismeler balik avi bolgelerinin yer
degistirmesine sebebiyet verebilirler. Akinti is-
tikametinde meydana gelen degisiklerin tayini
ile muayyen bir yerde baliklarin bulunmayigla-
rinin sebebi izah edilebilir. Birgok baliklarin
pelajik yumurtalar1 ancak akimtilar sayesinde
biiyiime ve avlanma mahallerine varirlar. Ba.
liklar, bilhassa yumurtlama mahallerinde ta-
mamiyle hususi bir tuz konsantrasyonuna ihti
yag gosterirler. Pelajik yumurtalar da tuz kon
santrasyonuna gore farkl tabakalarda yer alir
ve tamamiyle bagka bir gelisme gegirirler.

Oksijen, baliklarin hayat sahasini tahdit
eder. Karada oldugu gibi denizde de, inorganik
maddelerden itibaren yalmiz nebatlar, organik
bilesikler istihsal etmege muktedirdirler. Bii-
tiin hayvanlar dogrudan dogruya veya bilvasi-
ta nebatlardan geginirler. Deniz nebatlari, kara
nebatlar1 tarafindan kullamlan ameliyeye ta-
mamen benzer bir seyir takip ederek organik
bilesiklerin sentezini yaparlar. Karbon dioksit,
oksijen ve su, karbonhidratlarin sentezi, yagla-
rin ve en karigik proteinlerin yapimi igin elzem-
dir. Organik maddelerin yapilmas1 i¢in ayrica

Dr. Nebia KUTAYGIL

E. B. K. Biologu

"

muayyen bir nispette azot ve fosfor'a, az mik-
tarda kiikiirt, demir, bakir hatta bazi1 hallerde
nikel, iyod, arsenik dahi ihtiva eden esas mad-
delere ihtiya¢ vardir. Fotosentez, yesil olan ne-
batlarin giines 1s1gindan aldigl enerji sayesinde
yapilir. Bu sebeple Fotosentezin sartlari 1sigin
erisebildigi derinlige ve besleyici sularin kesa-
fet derecelerine baghdir. Organik madde ima-
li metre kiip basina gram cinsinden Karbon ola-
rak ifade edilir. Bu ise modern Karbon - 14 me-
todu ile tayin edilir.

Deniz canlilar1 bakimindan en hayati ehem-
miyeti haiz olan organizmalar Plankton tabir
edilen bazi mikro - canlilardir. Denizlerdeki gi-
da zincirinin ilk halkas1 olan Phytoplakton’lar
ve bunu takip ederek gida zincirinin ikinci hal-
kasimi teskil eden Zooplankton'lar, riizgar ve
akintilarin tesiriyle suyun hareketlerine tabi ola-
rak hareket edebilmektedirler. Phytoplankton-
lar denizlerin iptidai nebati hayatin1 temsil et-
mekte olup, kendi hayatiyetlerinin zaruri ne-
ticesi olan Fotosentez olayr bunlarda meydana
gelmektedir. Yani bu organizmalar, 151k muva-
cehesinde, deniz suyunda erimis bulunan kar
bondioksit gazini massederek oksijen nesret-
mekte; ve suda mevcut anorganik azot bilesik-
lerini massederek biinyelerinde organik azotlu
protein maddeleri meydana getirmektedirler. Bu
sekilde i¢inde yasadiklari sularin oksijen ve
gida bakimindan zenginlesmelerine azami de-
recede hizmet ederler ve dolayisiyle sulardaki
hayatin temel tagi vazifesini goriirler. Oksijen,
organik meddelerin teskil edildikleri yerler i¢in
en mithim indikatordiir. Karalardan denizlere
nehirler vasitasiyla dokiilen anoganik azot Dbi-
lesikleri (Besleyici Tuzlar), bu organizmalar
sayesinde deniz hayvanlar1 tarafindan yenilebi:
lecek besi maddesine gevrilirler. Deniz prodiik-
tivitesinin  Olglilmesinde modern C' metodu,
Phytoplanktonlardan, mezkGr suyun balk ye-
tistirme bakimindan nekadar verimli oldugunu
gosterir.

Baliklara, bulunduklari muhit i¢inde yasi-
yan Plankton’larin miihim tesirleri vardir. Ba-
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z1 baliklarin (Peldjik baliklarin yirtict olmiyan-
lar1) biitiin Omi: lerince, bazilarimin ise hayat-
larmin erken sa‘halarinda gidalarimi Plankton’-
lar teskil eder. Baliklarin biiylime durumu bir
taraftan mevcut Plankton miktarina, diger ta-
raftan da o mahaldeki besin rakiplerinin cok-
luguna baghdir. Yavas biiyimenin sebeplerini
kantitatif Plankton arastirmalar1 agiklar. Plank-
tonlarla baliklar arasindaki miinasebetlerin
arastirilmasma uzun zamandan beri devam edil-
mektedir. Plankton arastirmalarimin balikgili-
ga tatbik edilmesiyle birgok iilkelerde balik is-
tihsalinde artis goriilmiistiir.

Baliklar beslenme veya yumurtlama gaye-
siyle go¢ ederler. Planktonlar, denizlerde gece
ve giindiiz vertikal olarak yer degistirirler. Bes-
lenme gayesiyle Planktonlar1 takip eden balik-
lar da gece ve glindiiz, muhtelif derinliklerde,
fark gosterirler. Bu sekilde muhtelif derinlik-
lerde tutulan Plinktonlar baliklarin hangi de-
rinliklerde bulunduklarina isaret eder. Baz
baliklar yalmiz muayyen bir Plankton tiiriinii
tercih eder. Indikatér Plankton formlar: ad
verilen bu formlar yalmiz muayyen mubhit sart-
lar1 oldugunda ¢ogalip, bu sartlarin mevcut ol-
dugu sahalara yayildigindan bu formlar: tercih
eden balik siiriilerinin  toplandiklar1 sahalar:
tespit etmek miimkiin olur. Bu sekilde, ticari
balik¢ilik teknelerinde, ava giktiklari zaman ev-
vela Plankton indikatorii ¢ekip indikatoriin be-
zi lizerinde toplanan Plankton miktar1 ve ren-
gine gore, bulunduklar1 sahada nasil bir av ya-
pabileceklerini tahmin etmede rehber olurlar.

Baliklarin yumurta ve larvalarinin tetkiki
de Plankton ar:stirma sahasina girer. «Hususi
Plankton aglar1 vasitasiyla vertikal istikamette
mubhtelif derinliklerden tutulan veya horizontal
olarak cekilen Plankton vey: yumurta aglarin-
da toplanan numunelerin kalitatif ve kantitatif
analizleri neticesi baliklarin besinini teskil eden
Planktonlarin yayilis durumu, bollugu, balik-
larin yumurtlama zaman ve yerleri, yumurta
ve larvalarmn yayilis ve bollugu tespit edilir.»
Baliklar arasinda bazi muayyen yaslardaki fert-
lerin eksik olmalarmmin sebebi, esas itibariyle,
uygun olmiyan muhit sartlar1 dolaysile Plank-
ton gelismesinde vukua gelen bir tahdit veya
gecikme yiiziinden tam o sirada yumurtadan
¢ikan balik larvalarimin fazla miktarda mahvol-
malaridir. Yumurta ve larva arastirmalari va-
sitasiyla, balik stoklarmma yeniden dahil olacak
miktarin tayini ve balik stoklarmin ilerki sene-
lerde verecegi optimum avlama veriminin tes-
pitine gidilir.
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Pelajik baliklar igin planktonun ehemmiye-
ti ne ise Demersal baliklar i¢in de dip fuanasi
aynt ehemmiyeti haizdir. Bu sebeple zemin
faunusinin da taminmasi1 pratik balik¢ihiga ait
baz1 problermleri cevaplandirir.

Balikla miinasebeti olan biitiin bu aragtir-
malarin miimkiin oldugu kadar sik, miigtere-
ken, aym bolgelerde mukayeseli bir sekilde ya-
pilmas1 sayesindedir ki baliklarmn tezahiirii ile
ilgili sartlar (gida, temperatiir, tuzluluk, akin-
tilar) arasinda bir korelasyonun tespiti, muay-
yen baliklarmm hayat sahasi, onlarin ne zaman
ve nerelerde avlanabilecekleri hakkinda bilgi
edinilir. Tecriibe mahiyetinde yapilan avlarin
analizine her sene tutulan baligin istatistiki
maltimat1 da ilave edilerek toplanan maltimat-
tan, tatbik edilen balik¢ilik siddetinin az veya
coklugunu tespit etmek imkani hasil olur.

Biolojik arastirmalar yaninda diger taraf-
tan yeni av arag ve gereglerin kullanilmasi,
bunlarin balikgihk sartlarina en uygun olanla-
rimin tespiti, tecriibi bir sekilde tahkik edilir,
Su alt1 galigmalart ile baliklarin av gereclerine
kars1t davranislari ve av gereglerinin caligma
sekilleri tetkik edilir. Nihayet baliklarin deger-
lendirilmesi konulart tetkik mevzuu olmakta.
dir.

ilmi esaslara istinaden, rasyonel bir balik-
¢iigin yapilabilmesi; muhtelif balik cinslerine
mahsus av zamanlari, av sahalari, tutulmasi
uygun olan yasdaki balik boylari ve optimal
balikgihik intensitesi hakkinda konulacak ka-
rar ve nizamlarin uygulanmasi ile miimkiin
olabilir.

Bugiin, ilmi aragtirmalara, balik¢inin ve ba-
Ik ticaretiyle istigal edenin, nekadar muhtag
ve bagh oldugunu gormek ve is birligi yapilma-
s1 ihtiyacim1  diigtinmek, balikgilik sahasinda
emekleri olanlara biiyiik bir memnuniyet olarak
telakki edilir.

KIYMETLI YAZARLARIMIZA

Dergimizin yayin hayatina atildigi giinden bu
gine kadar dederli yazilarini gdndermek |Gtfunda
bulunan yazarlarimiza sikran borgluyuz. Bitin iste-
gimize ragmen bir kisim yazilar, gonderildigi tarihi
takip eden ilk sayida yayinlanamamistir. Mindere-
catimizin goklugu yiziinden yayinlanamayan bu ya.
zilarin, gelecek sayilarimizda yayinlanmasi cihetine
gidilecektir. Saygilarimizla bildiririz.

Et Endistrisi




ET TEKNOLOJi

DERI SANAYii

Mehmet ARIKAN

E. B. K. Deri Sanayi'i Miitehasstst

Yurdumuz ekonomisinde énemli bir yer tutan ve bii-
tin hiziyla yikselmekte bulunan deri sanayi'nin ham med-
desi olan deri'yi milli varlik olarak koruyacagimizdan bi-
raz bu sanayi‘in tarihgesinden bahsedelim.

Debagat sanati tarih itibarile hemen hemen beser ya-
ratilisi kadar eskidir. Ilk insanlar birinci ihtiyag olarak
karinlarini doyurmayi  disindikten sonra ikinci ihtiyag
olarak da hayatlarinin muhafazasi igin hig siphesiz etini
yedikleri hayvanlarin derilerini de kurutarak viicutlarini
Srtmeye musait bir hale koymaya vgrasmislardir ki bu fiil
ne kadar iptidai olursa olsun bir debagat sayilir. Zira de-
bagat tarifi : «deriyi bir taraftan gayri kabili tefessih bir
hale koyma, diger taraftan kabili istimal bir hale sokma»
dir. Binaenaleyh bu maksatia yapilan en iptidai veya en
mikemmel usul ne olursa olsun «Debagattir». i;te ilk in-
sanlarin da deriyi hayvanin Uzerinden c¢ikarttiktan sonra
onu tefessihten muhafaza icin gineste, havada, tuzlayarak
veya saplayarak kurutmalari dahi iptidai insanlarin kullan-
diklart ilk vsuldir. Tarihi bu kadar eski olan debagat bun-
dan 50 - 60 sene evveline gelinceye kadar memleketimizde
ilk zamanlardaki halinde pek biyik bir tekamil goéstermi-
yerek devam etmekte idi. Ancak bu son 50 - 60 sene zar-
finda debagat sanati da diger sanayi gibi yeni teknikten
istifade ederek fizik, kimya, mihanik gibi ilmi ve fenni tat-
bikatindan istifade ederek bu ginki hale gelmistir. Eski-
den deriyi tam pisirmek yani ona lazim gelen metanet, sik-
let ve suyu mukavemet gibi hassalari ita etmek igin tanen-
li maddeyi havi nebatat tozunu su ile karigtirarak deriyi
senelerce temasta birakmak suretile zamanin yapacagi kim-
yevi tesire terk olunurdu. Halbuki bu gin derinin kimyevi
terkibi ve striktiri maldmdur. Yani deri mensug bir al-
bumin kitlesidir. Debagat maddesi ise iginde tanen denilen
suda minhal bir kimyevi maddeyi havi olup, bu tanen su-
da eridikten sonra albumin «jelatin» ile birleserek onu su-
da gayri minhal bir hale ifrag ediyor. Bu maldm olunca
bu kimyevi fiili teshil edici usuller kendiliginden meydana
¢ikar.

Derilerin evsafi :

Derilerin dereceyi nefaseti hayvanlarin nesline, yasina,
erkek veya disi olduguna, iklime yani soguk, sicak, ova ve
daglik memleketlerin hayvanlarindan ciktigina, iyi veya fe-
na beslenmeye, hasta ve saglam hayvan derisi olduguna
nazaran degisir. Mesela :

Avrupa derilerinin bizim derilerden daha iyi olmasi
islah olunmus bir nesilden nes’et etmekle beraber beslen-
me tarzinin mikemmeliyetinden ileri gelir. ilerde her mem-
leketin derilerinin hususi hassalarindan  bahsolunacaktir.
Simdilik yerli derilerden bahs edecegim : Bunlar da Ru-
meli ve Anadolu irki olmak uUzere iki nev'iye ayrilir. Ru-
meli irki nisbeten daha biiyiik, daha siki, sirgasi daha diz-
giun derilerdir. Bunlarin agirlari, yas olarak 30 ila 40 kilo
sikletindedir. Agir bogalar ve pek battal &kiizlerde 50 - 60
kilo nadiren ¢ikar. Vasat cesametindekiler 25-35 kilo
lar1 diizgiin olmalarindan dolayr % 15 nisbetinde saraciye
arasindadir. Bunlar iyi cins kdsele iméline elverisli sirga-
iméline yarar. Hafifleri yas olarak 15-25 kilo vaketa ve
taban astari iméaline yarar. Evsafi mumeyyizeleri boyunla-
rinin genis, nisheten fazla kalin, bacaklarinin ise vzun ol-
masidir. Bunlardan en ziyade daglik kisimlardakinin daha
agir, daha dizgin derileri olur. Ova kisminin derileri sat-
han biyik fakat kalinhiklari azdir. Daha kigik derileri
vidala imaline elverisli fakat her nede olsa boyunlari kiri-
stk ve kalin olmasi dolayisiyle yine Avrupa danalarindan
cok farkhidir. Kolaylikla kabili islahtir. Anadolu derileri
hey’eti umumiyesile kiigik ve yuvarlak, Hindistan ve As-
ya'dan gelen «Gibs» derilerine seklen benzer, gevsek elyaf-
li, etek ve sirtin kalinliklari nisbet kabul etmiyecek dere-
cede degisik, yani, bir taraftan gayet kalin bir boyun diger
taraftan ayni derinin gayet ince ve gevsek etekleri, buna
mukabil hemen iki el biyikliginde bir sirt sahasi derinin
hey’eti umumiyesini teskil eder. Yine ayni veghile baska
bir deride gayet ince bir boyun, kalin bir sagri fakat az
biyiklikte mitebaki tarafi etek ve karin olmak Uzere in-
ce gevsek bir haldedir. Yalmz Anadolu’nun her mintikasi-
nin derisi yek digerinden az gok farklidir. En iyi deriler
bilhassa Kayseri, kismen Konya civarindadir. ikinci dere-
cede Ankara, Eskisehir, Aydin ve izmir havalisinin derileri-
dir. ij;i.incii derecede Adana, Mersin. Dordinci derecede
Adapazari, izmit, Bursa ve havalisidir. Kayseri derilerinin
en iyi olmasi, hayvanlarinin hususi olarak pastirmalik igin
beslenmelerinden ve ekserisi besi hayvanlari olmasindan
ileri gelir. ispire ve nokra gibi hatalari az ve ekseriyetle
tuzlu kurv halinde piyasaya arz edilen bu derilerde bas
izerinde degildir.  Vasati olarak deriler tuzlu  halinde
15-18 kiloluktur. Adana havalisinin derileri daha gevsek,
hatalar1 daha goktur. Adapazari, izmit daha nokrali, cis-
seleri daha kigik ispiresi fazla, baslari Uzerinde bulvaur.
Hey’eti umumiyesi itibarile veketa ve taban astarina daha
elverislidir. Ovendire, nokra ve buna mimesil hatalarindan
dolayr saraciye, boyali deriler gibi sirgasi dizgin, ince ol-
masi matlup késele iméline elverisli degildir. Anadolu de-
rilerinde bulunan diger hatalar umumiyetle iige ayrilabilir.
Birincisi canli iken mevcut olanlari, ikincisi kesim esna-
sindaki, Ucinciisi de muhafaza esnasinda olanlaridir. Ke-
simden 6nce deride olan hatalar ya hayvanlarin gicek ¢i-
karmasi veya uyuza miptela olmasindan ve yahutta diken,
iivendire, buyunduruk gibi bazi faktérlerin tesiri ile husule
gelen degisikliklerden nes’et eder. Ayrica hasta olan hay-
vanlarin iyilesmeden kesilmesinden elde edilen derilerde
bir gevseklik gérilir buna da «SUlip» denir. Ciban yer-
leri, urlar, gift ve arabada kullanildigindan hayvanlarin bo-
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yunlarinda hasil olan nasillarda mevzii hatalardan ve deri-
de bulunan kusurlardandir. Bir de bir nevi bdcekler tara-
findan ika edilen ve nokra tabir edilen delikler vardir. Bu
delikler cilt alti gibanin iginde kurdun disariya ¢ikmak
icin deriyi delmek suretile agmasindan hasil olurlar. Nok-
ray1 tevlit eden sinekler yumurtalarini hayvanlarin killars
arasinda birakirlar. Hayvan dili ile kaginirken yumurtala-
rini yutar, bagirsaklarindan , kanindan da sirtinda deri-
nin altinda tevzi edilir, orada ¢iban olur ve kurt olarak
deriyi delip sinek olarak tabiata intikal ederler. Hayvan
kuvvetli ve geng olursa zamanla bu delikleri kapatir ve de-
likler yerine bir takim nedbeler kalir. Bu nokra derilere
pek ok zarar verir. Ciinky derinin en kiymetli kismi olan
sirt «Croupon» kismini harap eder. Bitin Avrupa’‘da ge-
rek hususi cemiyetlerle ve gerek Hikimet tarafindan ya-
pilan 1. ci teskilat ve Kanunlarla bu nokrayi yapan sinek-
leri imha miicadelesi yapilmaktadir. Avrupa, da bu miica-
delenin ¢ok tesiri gérilmis ve bu giin hemen % 90 imha
edilmistir. Bu micadelenin esasi da bu sineklerin yumur-
talarint imha etmektir. Bunun igin nokranin yumurtasini
tasiyan hayvanlar her kéyli tarafindan ahirdan  meraya
gikarken muayene edilerek mevcut ise imha edilir.

Sonra mer’'aya birakilir. Bu suretle sinek tesekkiili-
ne mani olunarak zamanla bisbitin ortadan kaldirilir.

Canlida husule gelen hatalardan birisi de Amerika‘da,
Hindistan’'da ve bizim memlekette yapilan ates damgasidir.
Bunlarin sirgayr kesmiyen kismi kdsele imélinde o kadar
muzur degilsede derin olanlar deriyi de kdsele yapilmaya-
cak bir hale getirir. Ates damgasinin derin veya sathi ol-
masina gére kosele ve her cins mamul deri kiymetinden
az ¢ok bir seyler kayip eder. Bunun igin de miicadele ya-
piimalidir. Derinin % 50 kiymetini diisirir. Ates damgas:

DUNYA BASKI SANATLARINDA YER ALAN iSiM G

MATBAACILIK SANAYII

Avrupanin en modern FOTOMEKANIK ve OFSET tesisleri
Tiirkiyenin en mikemmel TIPO BASKI MAKINALARI
Degisik reprodiiksiyon ve kabartma baski teknikleri

En ileri dizgi ve klise atolyeleri

Grafik isleri Uzmanlari ve Yabanci Baski Ustalari ile

HER CEVREDE HAYRANLIK UYANDIRAN COK RENKLI VE
SIYAH BEYAZ ESERLERINI VERMEYE DEVAM EDIYOR.

yerine hayvanlarin kulaklarini delmek veya halka takmak
gibi isaretlerin vaz'i ile ates damgasi adetini kaldirmalidir.
Bunun igin bir taraftan dericiler diger taraftan da veteri-
nerler miistereken calismalidirlar.

Hayvanin sagliginda husule gelen hatalarin biri de
boynuz yarasi veya cali, tas yaralari veyahut hayvanin gi-
karchg bazi ¢iban, yara, vrlar, gigek gibi hastaliklarin bi-
raktigr izlerdir.

Yizme esnasinda yapilan hatalar :

Fena yiizme neticesi deri Uzerinde fazla et ve yag par-
galarinin kalmasi, en mihimi de ekseriya dikkatsizlikten
ileri gelen ispire ve bigak yarasidir. Bu bigak yaralar: is-
pire ve bicak kesikleri pek az ise deri kiymeti igin zarar-
siz sayilir. Derin olanlar, derinligi ve cesameti nisbetinde
ve hatanin bulundugu mevkie gore derinin kiymetini ekse-
riya % 50 nishetinde disirir. Bunun igin Avrupa‘da bi-
lumum daba ve deri ticcarlarinin istiraki ile teskil edilen
cemiyetler hatasiz deri yizen kasaplari mukafatlandirarak
kasaplarin bu hatasinin dniine gegilmistir. Avrupa derile-
rinde bu gibi bigak yaralari ender bulunur. Ozel surette
yapilan bigagin deri ile temas eden tarafina bir levha ila-
ve edilerek keskin kisminin deri ile temastan kaginilmasi-
na calisilir. Bu bigaklar sayesinde hatalar bir hayli azal-
mistir.

Muhafaza esnasinda yapilan hatalar :

Bu cins hatalar deriler yizildikten sonra debagat
ameliyatina tabi oluncaya kadar gegen zaman zarfinda hu-
sule gelir. Bu da ancak muhafaza usullerinin noksan veya-
hut iyi tatbik olunmamasindan hasil olur. Bu hatalara tuz
lekesi, demir lekesi (ve kan lekesi de) derler. Ayrica ham-
laklik, giinyanigi gibi hatalar da mevcut olup bunlar, yap-
tiklari tahrip derecesine gére derinin kiymetini disirirler.
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YENEN

MAMULLERIMIZ

T s

URETIM METODU :

Taze sigir govdesi, suhuneti 15 C° civarinda
temiz bir salonda temiz mermer veya en ideali
paslanmaz ¢elik masalar tizerinde, kasaplar ta-
rafindan parcalanir. Kemik, tendon, kalin da-
mar, bobrek ve bobrek yaglarindan ayrilan et,
ayna gozleri 3 mm. olan kiyma makinasimdan
gegirilerek kiyma haline getirilir. -200'er Kg.'lik
partiler halinde karistirma makinasma konur.
Igine her parti i¢in 6 Kg. ince temiz kuru tuz,
6 Kg. patates nisastasi, 60 Gr. sodium nitrat
katilir ve makinanin takriben 5 dakika calisti-
rilmasiyle karigtirma ameliyesi tamamlanir.

Resim 1'de goriilen karistirma makinasin-
da ,aymi zamanda vakum altinda da karigtir-

Resim : 1

4 Esref YAMAK

Vet. Hek. | Konservecilik Uzmant
Ankara Et Kombinast Mamdaller Sefi

ma yapilabilir. Tamamen Kurumumuz ve yer-
li imkanlarla Ankara’da imal olunmus, takriben
12.000,— TL.ya mal edilmistir. Aym1 karistirici-
nin ithal maliyeti ise bu fiatin bir ka¢ misli ci-
varmdadir.,

Karistirilan et, partiler biribirine karigma-
yacak tarzda paslanmaz c¢elik sactan mamil et
kiivetlerine derinligi 10 cm.'i gegmiyecek ve her-
birinde 40-50 Kg. bulunacak sekilde taksim edi-
lir. Dolu kiivetler apartman arabalara yerlesti-
rilir, arabalarla birlikte suhuneti devamh = 1
C°. soguk depoya siiriiliir, burada 48 saat din-
lenmeye terk edilir. Dinlendirme siiresi hita-
minda, suhuneti 15 C°. iiretim salonuna alinir.
200 Kg.hk aymi partiler karigtirma makinasina
bosaltilir. Her partiye 1-4 Kg. toz seker, 30 Gr.
sodium nitrit katildiktan sonra —0,7 Kg./Cm.?
vakum altinda makina, takriben 10 dakika ¢alisg-
tirilir.

Homojen hale gelen hamur stoffer’in hazne-
sine bosaltilir. Stofferin kapagi once gevsek ola-
rak kapatilir, tazyikli hava vanasi acilir, piston
eti yukar1 dogru sikistirmaya baglaymca hazne
icindeki hava kapak kenarlarindan digari ¢ikar
ve bu def’a disar1 hamur sizmiyacak tarzda ka-
pak iyice sikilir, hava tazyik vanasi, hava tazyi-
ki 5 Kg./Cm.? de sabit kalacak tarzda ayarla-
nir. Bilahare otomatik doldurma dozaj makina-
s1 calistirilmaya baslayinca, bir taraftan; Stoffer
ile arasindaki hamur gec¢is borusu iizerinde bu-
lunan vana acihir, diger taraftan da makinaya
bir taraftan bos kutu verilir, 6biir tarafindan
da dolan kutular alinarak, makinanin yam ba-
sindaki hassas terazide tartilir. Tarti sonugla-
rina goére makinanin ayari yapilir ve boylelikle
otomatik doldurma ameliyesine devam edilir.

Resim 2.de goriilen Otomatik Doldurma
Dozaj makinas1 Kurum ve yerli imkanlarla An-
kara'da yapilmis ve takriben 13.000,— TL.'ya mal
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Resim : 2

olmustur. Hamur ve kutu vericisi, dolu kutular:
alicis1 tamamen otomatik Continue sistemli ve
yiiksek kapasiteli, daha miitekamil ithal mal
komple ayni makinanin ithal bedeli ise 460.000,—
TL. civarindadir. Kurumumuz biinyesinde yapti-
rilan bu makinanin tecriibe ¢alismasindan iyi
sonuglar alinmig, fakat heniiz yiiklii konserve
iiretimine baslanmadig i¢in seri iiretim devre-
sinde galistirnlamadigindan siirekli ¢alisma du-
rumu izlenememistir. 1966 yilinda kutulara dol-
durma islemi, Stoffer ¢ikis vanasi ucuna taki-
lan bir huni vasitasiyle elle yapilmig, dolu ku-
tular tek tek terazilerde tartilarak istenilen gra-
majda olmasi temin edilmistir. Bu suretle, ar-
zulanan standart evsafta bir doldurma sagla-
namadigl gibi 8 saatte 5000 kutu mamdl {ireti-
mi i¢in doldurma ve tartma iglerinde 8 is¢i ca-
hstirmak zorunlulugunda kalinmigtir. Halbuki
yeni Otomatik Doldurma Dozaj makinamiz dev-
reye sokuldugunda, hem standart evsafta bir
doldurma yapilabilecek ve hem de 8 saatte 8.000
kutu {iiretimi i¢in aym islemlerde 3 isci ¢aligti-
rilmas1 kifayet edecektir. Boylelikle, iiretim ka-
pasitesinin artis1 ve iscilikten tasarruf sayesin-
de beher mamil kutu takriben 10 Krs. ucuza
mal edilecektir.

Doldurma ameliyesi devam ederken lastik
contalar1 takilmis ,izerlerine soguk damga ile
otoklav parti seri numaralar1 basilmig kapak-
lar dolu kutularin iizerine konur, kapama ma-
kinasinda kapatilir. Kapama makinalar: bir kon-
serve fabrikasmmin en can alici kismi olarak
telakki edilebilir. Zira, gozden kagan bir ayar
bozuklugu hatali kapamaya, mamullerin deger-
siz hale gelmesine sebebiyet verir. '

Kapanan kutularin, hemen yikama makina-
sinda yikanmasi gerekirken bu kurala uyulama-
di, otoklav arabalarina dolduruldu ve arabalarla
birlikte otoklav igine siiriildii ve otoklavlandi.
Otoklavda ¢ikis siiresi 30 dakikadan kisa olma-
malidir. Kullanilan net 200 Gr.’lhk 83,8 X 42 mm.
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stvama kutularin  «Ticari Sterilizasyonu» igin
117 Cv’da 90 dakika, «Absolute Sterilizasyonu»
icin 117 C.da 120 dakika tutulmasmnin kifayct
ettigi tecriibelerle sabit olmustur. Otoklav i¢
tazyiki 2 Kg./Cm.? civarinda tutulmaldir. So-
gutma, kutu i¢ sicakligi takriben 40 C°’a inin-
ceye kadar yapilmali ve 30 dakika iginde ta-
mamlanmig olmalidir. Sogutma esnasinda otok-
lav i¢ tazyikinin tedrici olarak azaltilmasi, dik-
kat edilmesi gercken miihim noktalardan biri-
dir. :
Et Konservesi tretiminde tazyikli ve ken-
dinden sogutmali otoklav kullanmilmasi, iyi ka-
liteli {iretim ve mamul emniyeti i¢in sarttir. Ay-
rica, otoklavlama sirasinda suhunet ve tazyiki
devamli olarak kagida kaydeden cihazin kulla-
nilmasi, otoklavlamanin istenilen sekilde yapil-
mis olup olmadigimi kontrol bakimindan lii-
zumludur. Sogutma suyu icine kire¢ kaymag gi-
bi bakterisit tesirli kimyevi maddelerin katil-
masl, 1skarta miktarmi asgari hadde indirir.

Otoklavdan ¢ikarilan arabalarmm merkezin-
den 6 kutu numune alinir, bunlarm 3" fiziksel,
kimyasal ve Bakteriyolojik tahliller icin labo-
ratuvara gonderilir, diger 3'ii ise gahit numune-
ler olarak asgari sartlarda isletme depolarmn-
da muhafaza edilir. Diger mamuller yikama ve
kurutma makinalarinda yikanip, kurutulduktan
sonra etiketlenir, kartonlamir ve depolarda
stok’a alimr.

Resim 3'de goriilen yikama makinasi ile
kurutma makinasi Kurumumuz ve yerli imkan-
larla yapilmig, yukarida zikredilen makinalar
gibi aymi tipteki ithal makinalarina kiyasla gok
ucuza maledilmigtir.

Yikanmis ve temizlenmis kutular, ideal ola-
rak, depolarda 15 giin bekletilir, iclerinde kaba-
ranlar mevcutsa bunlar ayrildiktan sonra eti-
ketlenir ve nihai ambalajlar: yapilir. Fakat {iire-
timin her safhgm emniyet altina alimmis ve

Resim : 3



herhangi bir endisesi olmayan isletmelerde, ku-
rumus kutularin hemen etiketlenip, ambalajla-
nip depoya stok’a kaldirilmasi, isletmeyi bekle
me kiilfetinden kurtarir.

AMBALAJ MADDELERi VE SEKLI :

Uretimimizde 83.8 X 42 mm. eb’adindaki yu-
varlak sivama kutular kullamilmigtir. Bunlarin
daha emniyetli olusu, az bir yatirimi gerekti-
ren tesislerde kolaylikla imal edilebilmesi, Or-
dunun talep ettigi ve serbest piyasanin en faz-
la aradigi hacimde bulunusu, tercih sebepleri-
dir. :

Kutu ve kapak kaliplari Norveg'ten ithal
olunmustur. Uygun malzeme kullanmak sartiy-
le aymisimin memleket dahilinde yapilmamasi
igin bir sebep gormiiyoruz. Kapak kaliplari
10-20 tonluk, kutu kalib1 ise asgari 90 mm.
Strok mesafeli 60 tonluk eksantrik preslerde
kolaylikla calistirilabilmektedir.

Bilhassa bu kutu govdelerinin iiretimi igin
-Amerikan norm'una gore- 90 lb. kalinhkta, 2
temper No: sertlikte, 0,50 No : elektrolitik ka-
lay kapli, proteinli maddelere mukavim lakla
laklanmis levha teneke kullanilmasi gereklidir.
Bu kalitedeki ihtiyacimiz, Eregli Demir ve Ce-
lik Sanayiine siparis edilmek suretiyle temin

-

edilmis, Bat1 JAmanya’dan ithal olunan lak mad-
desi kullamilmak suretiyle Istanbul'da kain Ozel
Tesebbiise ait bir laklama tesislerinde laklatti-
rilmistir.

ithal mal aym kalite levha teneke ile mu-
kayese edilmis, pahaliligindan bagka maml tire-
timini etkileyecek bariz ve 6nemli bir fark bu-
lunamamigtir.

Kapak conta lastigi Istanbul'daki Ozel Fir-
malarda, mukavva karton kutu izmit'teki Se-
lilloz ve Kagit Sanayiinde yaptirilmistir. Beynel-
milel teamiillere uygun olarak beher karton am-
balaj 48 kutu konserve alacak biiyiikliiktedir.
Kartonlarin kapaklar1 zamkl bantla kapatil-
diktan sonra iki baslarindan madeni ¢emberle
cemberlenmektedir.

Levha tenekedeki lak maddesi ve kalayi,
katki maddesi olarak kullamlan sodium nitrit
ve sodium nitrat gibi pek az katki maddeleri
miistesna edilirse diger biitiin iptidai ve yar-
dimc1 maddeler 6z malimizdir. ithal mali olan-
lar; Giimriikli fiatlar: izerinden, mamal mali-
vet fiatinm ancak takriben % 1'ini teskil etmek-
tedir. Binaenaleyh et konservesi iiretiminde kul-
lamilan 6z sarf maddelerimiz ve gliciimiiz takri-
ben % 99'dur.

(Devamt gelecek sayida)
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iISLETME EKONOMISI

ET ENDUSTRISINDE
KAPASITE ve VERIM

Et Endistrisinde ozellikle bir Et Kombinasinin kuru-
lusu planlandigi veya &ngérildigi takdirde yapilan ve ya-
pilmakta olan etiid sonuglarindan proje hazirligina gegebil-
mek ic¢in proje sorumlulugu yiklenen Servis veya Biro'lar
su Ug dnemli hususun etiid’lerde kesinlikle ve sirasiyla yer
almis olmasini gérmek isterler. Bunlar;

KURULUS YERI
KURULUS KAPASITESI
VERIM

Y. Miih. Ersural SUNER

i

olup ¢ok basarili ve isabetli etid ve pléanl rag
proje’ye veri olarak kabul edilecek esaslarin &lgi ve an-
lami  teknik hususlar yoéniinden oldugu kadar yukaridaki

¢ hususun da ayrintili olarak Proje Servis ve Biro’larinca
proje hazirligi baslangicinda tekrar hesabi ve tetkiki zo-
runlu olup bu ikmail edildigi takdirde gok basarili etid ve
planlamasina ragmen proje teknidi icabi projenin izhari ve
tersiminde yanlis degerlendirmesi ile basari ve isabet yiz-
desinin dismesine sebebiyet verirler. Dergimizin bu sayi-
sindaki yazimizda proje verilerinin teshitine yardimci ola-

kil L 1 P | ktedir

Hangi kurulus noktasinda ve kapasite birim ve olgi-
sunde olursa olsun et endistrisinde ve burada ve bu &r-
nekte oldugu gibi bir Et Kombinasinda «toplam verim»;

ztoplnm verim T zhum madde verimi X anbriknsyon verimi
formiili ile ifade edilebilecegi vechile her iki verimin car-
pimina esdeger bul ktadir.

(Zyum maage) Motasyonu ile gdsterilen verim et en-
diistrisinde ham maddeyi teskil eden hayvanin tedarik ve
teminindeki verimi (Zg,;, iy, yon) notasyonu ile gdsterilen
verim ise et endustrisi ile ilgili fabrikanin burada oldugu
gibi bir Et Kombinasinin fabrikasyon olarak toplam veri-
mini kurulus yeri ve kapasitesi ne olursa olsun temsil ve
teskil etmektedir.

1) FABRIKASYON VERIMI :

(Zgabrikasyon) Snceden belli veya hesapla kolayca ta-
yin ve tespit edilebilir.

Tatil sayis1 / Sene

= ] —

ztabrlkusyon
Giin sayisi / Sene

olup Tirkiye’'mizde (Tatil Sayisi/Sene) = 95 (Giin Sayisi/
Sene) = 365 oldugu cihetle
95

zfabriknﬂyon ot
365

Zfabrikasyon — 0.74
olarak tayin ve tespit edilmis bulunmaktadir.

11) HAM MADDE VERIMI :

( Ham Madde) su formiil ile kolayca ve ayni sekilde
hesap edilmektedir.

(h,) max
= 8 X ———

2
Z jam madde X 10

h.

Bu formiide;

(h,) max: Senelik Alimlarda Ayhik Alim mik-
tarinin en biylk degeri (Bas olarak)

(h) :  Senelik toplam Alim Miktar1 (Bag
olarak)

Bir 6rnek olarak

(h,) : 44318
(h,) max: 9.450
z
bunlara gére ( Ham Maddz2) yi tayin ve tespit edecek olur-
sak
9.450
=8 X ——— - X 102
44.318
Z (ham madae) = 0.35
olarak bulunacaktir,

z ham madde
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111) TOPLAM VERIMI :

Yukarida tayin ve tespit edilenlere gdre Z(, ;. vorim)
hesap edildigi takdirde;

Z = 0.74 X 0.35

toplam verim

Z, olam verim = 0.26 bulunmakta olup gdrilecegi
gibi Ham Madde tedarik ve teminindeki genellik arzeden
verim disikliogii dolayisi ile esasen deger ve anlaminca
ayni sekilde disik bulunmaktadir.

1IV) CALISAN KAPASITE (Kapasite Artimi veya
Noksani ) :

Z, olam verim = 0.26 bulunduguna gére konumuza
esas teskil eden Et Kombinasinin imkénlari ve yeterligi
muvacehesinde bir yil iginde tam calistigi kabul edildigi
giin sayis1 365 X 0.26 = 95 olacaktir. Buna gdre 270 gin
bu Et Kombinasinin bos kaldiginin kabuli zorunlulugu var-

dir.

Bu &rnekte gdrildigi gibi bu Et Kombinasinin kapa-
site artimt bulundugu ve proje kapasitesinin ¢ok iyimser
hesaplarla tayin veya tespit edildigi veya yerinde bir go-
risle hesaplanamach§i asikdr ve ortada bulunmaktadir.

Beynelmilel standart’larda  Z (1. verim) = 0.57
kiymeti ile en ideali kabul edilerek tayin ve tespiti ile ilan
edilmistir. Buna gore kritige tabi tutulan bu Et Kombina-

proje kapasitesinin gerektiginden % 55 &lgii ve anlamda
biyik tutuldugu ve kilfet teskil edecegi tatbikat ile de

kontrol edilerek sabit bulundugu cihetle bdylece ve kolay-
Iikla anlagiimaktadir.

V) PROJE HAZIRLANMASI :

i;!e bu sebepler muvacehesinde bir Et Kombinasi ku-
rulusu hazirliklarinda yapilmis ve yapilacak etid ve ran-
tabilite hesaplari ne derecede énemli ele alinirsa alinsin ve
ne kadar mikemmel yapilirsa yapilsin etid galismalari ile
ilgili olarak varilan ve rapora baglanan ve teknik biirolara
proje hazirhigi igin intikal ettirilen kapasite anlam ve &l-
¢Usi ne olursa olsun projeye esas alinamaz ve mutlaka yu-
karidaki hesaplarin tesis isletmeye acildiktan sonra degil
ve fakat daha proje hazirlig: baslangicinda tekrari ve kon-
trolu zorunludur.

Nitekim kurulusu disinilen bir Et Kombinasi igin
kurulus yer ve bédlgesinde etiidler sonucu tespit edilen ka-
saplik et gicinin veya bir Et Kombinasina 6n gérisle ve-
rilecek hizmete ait et Uretim tonajinin daha proje bas-
langicinda bu yazimizda verilmemis diger ilive hesaplar
ayrica ve ilaveten yapilacak olmakla beraber X 0.57 kiy-
meti ile indirilmesi veya dengelenmesi proje sonu isabet
igin &n sarti teskil ettigi hususunun dogru oldugu gegirilen

aci tecribeler sor da kendi kendini kabul ettiren yay-

gin bir hale gelmis bundan bdyleki hesap yol ve tarzi bu-

sinda 0,26 : 0.57 = % 45 kapasite artimi oldugu veya lunmaktadir.
:;-':»:-o:»ozoém:n:n:..;..:,.:»:..:..:..:..,s.:..:..:..:..:..:..:..:..:..:..:..:..:..:»:..:..:..:..:»:..;..:..:..:..:..:..:..:..:..:..;..:..g..g.‘:..:..:..:..:..g.:»:»m«c«:nw
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1l Vasitalari

|

oo

; 'R B

AMIR
vanlar: M. Ali GEDiK
yapyidi i e L

"

Karayolu nakil vasitalarindaki ekonomiklik
faktorii, dogrudan dogruya birim zamandaki
istifade orani, tasima _ giiciindeki biiyiikliik ve
vasitanin yapimindaki 6zgiil ekonomiklik faktor-
leri ile direktman ilgilidir.

Vasitalarin yapimindaki 6zgiil ekonomiklik
faktorii ise, imalat maliyeti, Omri, akaryakit
fiati, motor ve aktarma organlarinm verimi ile
ilgilidir.

Faydali ve Olii Agirhk :

Karayolu nakil vasitalarinda faydali ve olii
agirhiklar ayri ayri birer faktordiir. Bu faktor
vasitanin cinsine gore bazen yiik, bazen de yolcu
olarak belirtilmektedir. Faydali yiikiin tasinma-
sindaki fonksiyon dogrudan dogruya vasitanin
ekonomikligi iizerine tesirini gosterir. Bilhassa
faydal yiikiin 6lii agirliga orani, vasitanin 6zgiil
ekonomikligi {izerinde kendini gosteren baslica
faktorlerindendir.

Vasitanin Giicii ¢

Herhangi bir vasitanin giicii, biitiin makine-
lerde oldugu gibi birim zamanda meydana ge-
tirdigi is ile olclilmektedir. Nakil vasitalarinda
ise yiik ve alinan yolla hesaplanmaktadir. Tek-
nik ol¢ii sisteminde agirhigm (ton), yolunda (ki
lometre) olarak alinmasi halinde is biriminin
(t. km) tonkilometre olarak ifadesi saglanmig
olur. Gii¢, birim zamanda yapilan is olduguna
gore vasitalarin giictiniin de birim zamanda ya-
pilan is olarak ifadesinde zaman birimi olarak
saat (h) kabul edilerek, gii¢ birimi beygir giicti
(PS), kilovat (kW) veya tonkilometre saatte ta-
yin edilebilir. Misal olarak, bir yiik kamyonun
180 tkm/h giiciiniin bulunmasi halinde 10 saai-
lik bir ¢alisma sonunda yaptig: is;

10 x 180 tkm/h = 1800 tkm. (tonkilometre)
olarak hesaplanir.

Faydali ve Mekanik tagima giicii :

Karayolu nakil vasitalarindaki isletme eko-
nomikligine tesir eden faktorlerin basinda, va-
sitadan istifade oram1 (A) gelmektedir. Yani ta-
sman yiik miktarinin, vasitanin tagiyabilecegi
yiik miktar1 kadar olmasi istenir.

Vasitadan istifade orani (A) tarifini yapmak
gerekirse;

Tasman yiik
A=

Maksimum tasgima yiikii
olarak ifade etmek miimkiin olur.

Vasitanin istifade orani1 (A) gesitli isletme-
lere gore gesitli degerler verecegi asikardir. Ge-
nel olarak (A) degerinin % 50 nisbetinde olmasi
iyi bir isletmenin yapildigin1 gosterir. Baz1 6zel
durumlarin mevcut olduguda bir vakiadir. Bir
gazete dagitim vasitasinda giinliik olarak 200
Klm. ring sefer yapmas: halinde istifade orani
(A) ancak % 25 civarmdadir.

Yukarida izahi yapilan faydali ve mekanik
tasima giiglerinin formiile edilmeleri halinde;

Faydali tasima giicii = Max. Tasima giicii
X Istifade orani

Teff. = Tmax X A
seklinde yazilabilir.

Kara nakil vasitalarindaki mevcut mekanik
tagima giiclerinin muayyen bir miktarimin fay-
dali tasima giliciine ¢evrildigi herkesin malumu-
dur. Bu duruma gore yukarida yazili bulunan
faydal giiclin bir bagka degimle;

Faydal giic = Mekanik gii¢ x k
seklinde yazilabilir.

Burada (k) bir katsayis1 olup,

Max faydal yiik
k = AxW = istifade oram x

Vasitanin toplam
agirhigl
esittir.

37



Misal olarak istifade oram A = % 50, Max
faydah yiikiin Olii vasita agirhgina oranmi da 1/1
ise,

1
= 0,5 tesbit edilir ve
1 +1
(k) kat sayis1 ise, k = A.W.=0.5 X 0.5 = 0.25
olarak hesaplanir.

W =

Bu duruma gore;

Faydali tasima giicii = 025 x Mekanik gii¢
bulunur. Yani vasitanmin akaryakitla elde etmis
oldugu mekanik enerjinin ancak % 25 nisbetin-
deki bir miktar1 yiikiin tagimnmasima harcanmis
olmaktadir.

Toplam Masraflar :

Herhangi bir kara nakil vasitasi isletmesin-
de, diger isletmelerde oldugu gibi toplam mas-
raflar1 2 grupta toplayabiliriz.

a) Sabit masraflar

b) Degisken masraflar

a) Sabit masraflar :

Vasitalarin hareketi ile direkt olarak ilgisi
bulunmayan bu gurup masraflarda;

1 — Kapital faizi

2 — Vergi

3 — Sigorta

4 — Amortisman

5 — Garaj tcreti

6 — Sofor yevmiyeleri

7 — Miiteferrik masraflar
sayilabilir.

b) Degisken masraflar :

Vasitalarin hareketi ile direktliligi bulunan
bu gurup masraflarda

1 — Amortisman
2 — Bakim ve onarim
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ET ve BALIK KURUMU'nun

Halkimizin hizmetindedir.

%0 6% 6% 4% 4% 6% %0 4% o % %0 % e 047 6% 6% %0 6% &% %0 %5 %0 420.6% 6% 6242 626 62647062 %6 4% 66 4% %5 4% *0 4% 4%
wgsateafestentestestestestecteoteste s Jodlealoolpfasfoitoaleitectocleiieotontefoaloelefo sloele o cle e oleeneleolealeele e eloelosleatoatosteetelnel0atoateele:

3 — Lastikler
4 — Akaryakit
5 — Madeni yaglar

olarak siralamak miimkiindiir.

Maliyet Hesaplar: :

Karayollar1 nakil vasitalari igletmesinde
maliyet hesaplar1 yillik degerler iizerinden he-
saplanmaktadir. Bu duruma gore evvelemirde
yillik toplam masraflar tesbit edilerek, masraf-
lar1 Sahis-Kilometre veya tonkilometre olarak
tesbitine gegilir.

Genel olarak yapilan hesaplamalarda vasi-
talarin biiyikliigiine gore sabit masraflar yillik
olarak tesbit edilir. Degisken masraflarin da
her 100 Klm. mesafeye isabet eden kismi bulu-
narak yilda yapmis oldugu kilometrenin yiize
béliimii ile garpilir. Bu suretle hesaplanan top-
lam masraflardan sonra 1 kilometreye isabet
cden toplam masraf hissesini bulmak miimkiin
olabilir. Sozle ifadesine ¢ahstifimiz bu hesap
tarzin1 formiile etmemiz halinde;

Toplam Masraflar (TL/Y1l) = Sabit Mas-

raflar (TL/Y1l) + Degisken masraflar (TL/100
Yapilan yol (Km/Yil)

Km) X

100
seklinde yazilabilir.

Yukarda yazilan toplam masraflarin yilda
yapilan yola boliinmesi halinde de;

Birim toplam masraf (TL/Km) =

Yillik toplam masraf ( TL/Y1l)

Yilhk katedilen yol (Km/Yil)

fzah ve formiillerin tetkikinden de anlasila-
cagr lizere, herhangi vasitamin iyi bir isletimi
yilda katetmis oldugu yolun fazlalig:r ile miim-
kiindiir.
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ET ve SAGLIK

Yiverek
Layitlayiniz

Yiik. Miih. Orhan SALTUK

VIl. BOLUM

. Ginde Ug Biyik Yemek
Gerekli Degildir !

Yirtici hayvanlar gogunlukla 24 sa-
atte bir defa [karinlarini doyurur-
lar; gocuklar ise alti defa...

Siz de yeniden ¢ocuklasiniz, ara-
likli olarak giinde alti kigik yemek
yiyiniz. Beslenme uzmanlarinin son
buluslarina gdre, azar azar yenilen
alt1 kiigik yemek, mideyi hep galis-
tirdigi ve aglik duymaya meydan ver-
medigi igin, Ug blyik yemek kadar
insani sismanlatmamaktadir (Alinan
kaloriler esit olsa bile)...

IV. Yemeklerde Kendinizi
Aldatmayiniz !

En gec iki glin sonra, Uzerine gik-
tiginiz kantar yalaninizi yiiziiniize vu-

rur.

Yakilan
Viicudun Galistirilmasi Kalori
1 saat normal yUriyls 100
1 » ev temizligi 250
1 » siki yUriyls 300
1 » denizde siki ylzme 370
1 » destereyle odun kesme 400

Esit Kalori Veren Yiyecekler

1 tane kigik francola

1 parga elmali pasta

3 tane yumurtadan omlet
1 tabak mercimek gorbasi
1 porsiyon kaz kizartmasi

Piring insani semirtmez. Sade kah-
ve zayiflatir. Yagsiz sitten yapilan
yogurt yaglari yaktirir. Dogru mu bu

sozler ?

Tamamiyle degil. Bu sayilanlarin
sdyleneni yapmalari igin bunlarin &-
teki yiyeceklerin Ustine yenilmemis
oimasi gerekir. Ne var ki, sismanla-
rin godu, doktorunun tavsiye ettigi
siki perhiz yemeklerini yiyip bitirdik-
ten sonra, ellerini girparak cagirdig
usagina «evveld perhiz, badehu ta-
am» diye mikellef bir yemek getir-
ten Misir pagasinin yaptigini yapar-
lar, ginlik yemek listelerine dokun-
madan fazladan yedikleri ve igtikle-
rinden medet umarlar. Yerine gére,
yari dogrular, tam yalanlardan daha
zararhdirlar. Bilgisizlik yUzinden «ga-
tal ve bigak ile» katledilen erkeklerin
sayisini gosteren bir istatistik olsa,
yemek pisiren ev hanimlarinin yi-
regine iner. Bir gay bardag dolusu
suda haslanmis pirincin kalori dege-
ri, Ug dilim ekmeginkine esittir. Pi-
ring zayiflatir amma, Japonlarin yap-
tigi gibi yenirse; yemekte ekmek ye-
rine... Yoksa yemegi yiyip bitirdik-
ten sonra zayiflayayim diye yiyece-
giniz bir tabak haslanmis piring si-
zi daha da sismanlatir.

Sade kahvenin gergi hig kalorisi
yoktur; fakat kahve zayiflatici bir
madde de degildir. Zayiflamak igin,
az igmek, az yemek kadar &nemli-
dir, hattd bazi doktorlara gére az
yemekten de daha &nemlidir. Disi-
nizi sikip gok siki bir perhize gi-
recek olursaniz, bir haftada 3 kg.
atabilirsiniz; fakat baslangigta ata-
caginiz agirhgin  hemen % 70 ka-
dari sudur. Siki perhizi biraz gev-
setir gevsetmez bu kiloyu hemen tek-
rar alirsiniz. Yag dokulari, siinger gi-
bi su tutarlar; ag kalindigi zaman ise
suyu adeta emip sdmirirler. Kendi
maddesinden de eritmege zorlamak
igin yag dokularini susuz birakmak
gerekir.

Normal beslenme sartlari altinda
viicudumuzun giinlik su ihtiyacr iki
litredir. Corbasindan sebzesine, pila-

vindan makarnasina, etinden baligina
kadar tim vyiyeceklerimizden aldigi-
miz su da bu iki litrenin iginde bu-
lunduguna gére, igebilecegimiz mik-
tar ancak bir litre kadardir ki, her
giin ictigimiz iki Ug fincan kahve ile
bir iki bardak gay bile hemen &lgiyi
dolduruverir. Buna gbre, sayet bir si-
cak dalgast etrafi yakip kavurmuyor-
sa, veya spor yaparak iyice terleme-
dinizse, artik baskaca higbir sey ig-
memeniz gerekir.

Kahvaltida yiyeceginiz yojurt hem
saghginiza, hem de viicut hatlariniza
yararhdir. Fakat kilo vermek istiyor-
saniz, kahvaltida yediginiz baska bir-
seylerden, Grnegin bir dilim kizarmis
ekmekten veya ekmegin Uzerine sir-
atginiz tereyagindan vazgegmeniz ge-
rekir. Unutmayiniz ki, yagsiz sitten
yaptlmis bir kiiglk kase yojurdun su-
da pismis bir yumurta kadar, yani
75 kalorisi vardir.

Dogrusu aranirsa, higbir yiyecek in-
sani zayiflatmaz. Yediginiz her fazla
lokma vicudunuzda yag yapar, her
eksik lokma da yag yakar. En yarar-
I1 rejim ilkesi, «sUpheniz varsa el
surmeyin!» sézidir. $u yiyecedim
sey acaba beni sismanlatir mi? diye
duraklayiverdiniz mi, en iyisi o seyi
yememenizdir.

Teoride uygulamasi gayet kolay;
fakat pratikte, zayiflama rejimine
girmis olan her insan, bir an gelir
ki, yemekten ve yiyecekten baska hig
bir sey disinemez olur. Gorilmis-
tir ki bu durum, rejime basladiktan
3 gin, 3 hafta ve —jayet o vakte
kadar dayanilabildiyse— 6 hafta son-
ra belirmektedir. Diinya sanki yalniz
yiyecekten ibaretmis gibi olur. in-
san nereye gitse, nereye baksa, kar-
sisina hep yiyecek ve igecek dikilir.
Yolda yirlrken duvar ilanlarinda,
diikkén vitrinlerinde hep nefis sucuk-
larin, en 414 makarnalarin reklamla-
rint gorir; burnuna kebapgi ve asgi
dikkéanlarindan burcu burcu etrafa
yayilan yemek kokulari gelir; goziine
lokantalarin bahgelerinde ve &nlerin-
de istiha ile karin doyuran insanlar
carpar. Evine donip gazetesini veya
dergisini aginca yiyecek ve igecek i-
lénlari goziine batar; sinemaya gider,
karsisina bife gikar; hattd bahtina,
filmde de bol bol yemek yiyen ve ig-
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ki igen insanlari seyretmek zorunda
kalir.

Zaman zaman Uzerimize genel bir
isteksizlik  ¢dker; bu durum nor
maldir. insan vicudunun bir takim
emniyet kontrollari vardir ki, bun-
larla denge saglanir. Bu kontrollar-
dan biri de, kilo kaybi halinde ener-
ji kisintisi yapar. insani daha ya-
vas calismaya, daha az hareket et-
mege, daha imsékli sevismeye zor-
lamak igin vicudumuzun kullandig:
silahlardan biri yorgunluktur. Vicu-
dun bu yolda tasarruflu davranigin-
dan ayrilip yeni bir mesabolizma
dengesi~kurarak mizmin aghk duy-
gusunu bir yana birakmasi ve birik-
mis yag stoklarini yakmaga basla-
masi igin zamana ihtiyaci vardir.

Yar1 yoldan dénmek insanlarin
huyudur; fakat siz, zaafa kapilip, bir
cok sismanlarin yaptigi gibi, «adam
sen del» deyerek heran yemege sal-
dirmayin, yalniz  kendinize etmis

olursunuz ve sonradan  pismanlik
duyarsiniz.
Birglin gelir de rejimi  bozacak

olursaniz, gegme isteklerin Uzerinden
bir siinger ¢ekip rejime yeni bastan
girismek gerekir. Bunun igin, en iyi-
si, Onceden tedbirli  davranmaktir.
6rne§in, falan gin bir ziyafete gi-
deceksiniz, birgin dnce orug tutu-
nuz; ziyafette yirek rahathgiyle bol
bol yemek vyiyebilirsiniz. Hem arada
bir orug tutmak saglija gok yararli-
dir. Orug, viicudunuzun kaplamis ol-
dugu sulari ve 8l maddeleri ata-
bilmesini  saglar, sizi genglestirir.
Otuz giin Ramazanda orug tutamiyor-
saniz bile, hig degilse hafta da veya
ayda bir gin kendinizi tamamiyle
ag¢ birakin; fakat ne sahur yemegi,
ne de aksam Uzeri mukellef bir iftar
sofrasina ¢dkmeyi zinhar disUnme-

yin.

Yukarida, rejimi bozmamak gerek-
tigini  sdylemistik. Bununla beraber,
elde olmayan bazi zorlayici sebep-
lerle, énceden tedbir almak imkani-
ni bulamadan rejiminize aykiri ha-
reket etmek zorunlugunda kalabilir-
siniz. Bu yizden ugrayacaginiz zara-
ri ortadan kaldirmak igin asagida
birkag yol gbsteriyoruz :
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St - Ekmek Gini

iki ¢ glinlik bayat bir beyaz ek-
mekten 3 dilim kesiniz ve 3 bardak
dolusu 1lik sit hazirlayiniz. Sabah,
ogle ve aksam birer dilim ekmegi
tabaginiza ufak ufak dograyiniz.
Ekmek ne kadar ufak dogranirsa, o
kadar iyidir; géziinizi doyurur. Her
6ginde bu bir tabak ekmedi uzun
vzun gigneyerek yeyiniz ve arada bir
de ©ninizdeki bir bardak ilik sUt-
ten kigik bir yudum aliniz. Migde-
nizde sit ile karisan ekmek siser ve
aclik duymanizi 6nler. Bu yoldan bir
giinde 1/2 kilo verebilirsiniz. Daha
etkilisi, bu kisa rejimi hafta sonun-
da iki gin arka arkaya uygulamak-
tir. Bu iki giin siiresince de en iyisi
uzanip yatmanizdir. Siki perhiz ya-
pildigi sirada hareketli olmamak ge-
rekir. Anlasildigina gére silkOnet ha-
lindeyken daha kolay kilo veriyor.

Elma - Piring Giini

Bu, en hosa giden perhiz gesitle-
rinden biridir. Sabah, &§le ve aksam
orta boy birer tabak dolusu yagsiz
ve tuzsuz haslanmis piring ile, bir
kigik komposto kasesi sekersiz pi-
sirilmis elma kompostosu yiyiniz. Su-
sarsaniz  aksamlari da bir bardah
ada cayi, nane-limon veya papatyz
Gayt iginiz.

Meyve Giini

Calismak zorunlugunda olanlarir
da kolaylikla uygulayabilecekleri bii
kirrdir. Giin boyunca dagitmak sar

1
tiyle 1—1 — kg meyve yiyebilirsi-
2
niz. Bu kirl eniyisi elma ile yap-
manizdir; fakat armut, Uzim, gilek
ve kiraz ile de yapabilirsiniz.  Lifli
yapilari dolayisiyle meyveler ve ozel-
liklerle elma, sindirimi kolaylastirir-
lar. Elma ve armutun cekirdek yu-
valarini da yiyecek olursaniz, bun-
lar migdede siser ve tokluk duygusu

yaratirlar.

Salamura Lahana Gini

Almanlarin  «Saverkraut» adini
verdikleri salamura lahana hem ¢ig,
hem de Rumelilerin tursu lapasi gibi
pismis olarak yenebilir; kani temiz-

ler ve sindirimi hizlandirir. Cok ya-
rarli bir yiyecek olan salamura laha-
na yurdumuzda pek bilinmemekle
beraber, biyik sehirlerimizdeki bazi
sarkiiteri dikkanlarinda arada sira-
da bulunabilmektedir. Bulup ta de-
neyebilirsiniz, herhalde memnun ka-
lirsiniz.

Yumvurta Kird

Bu kirlin temeli, ginde bes tane
kati pismis (10 dakika kaynatilmis)
yumurtadir. Kahvaltida bu yumurta-
lardan birini ve biraz meyve yiye-
rek ve bir bardak sekersiz gay veya
alafranga kahve iginiz; &gleyin ve
aksam da iki yumurta ile bunu tek-
rarlayiniz. Kati pismis yumurta mig-
dede «tas gibi oturur ve insani uzun
zaman tok tutur.

Yukarida anlatilan «orug» giinleri-
nin ikisini, UgUni arka arkaya da
uygulayabilirsiniz; bu yoldan, biin-
yenizde «aliskanlik» belirtilerini de
6nlemis olursunuz.

Viicudun vyapisi, karisik bir bes-
lenmeyi gerektirmektedir. Normal is-
leyebilmesi igin protein, hidrokarbon
ve ya§ potasyonlarini belirli bir ka-
risimda almalidir.  Yagsayabilmemiz
icin olaganistl nem tasiyan bu besi
maddelerinden therhangi biri eksik
kalacak olursa, oteki ikisi de tam
etkili olamiyorlar. Besi maddelerinin
bu &zelliklerinden yararlanan  Hay
bir zayiflama rejimi  dizenlemistir.
Bu rejimde yemek miktari sinirlan-
mis degildir; rejim yapan diledigi ka-
dar yemek yiyebilir - fakat higbir za-
man protoinli yiyeceklerle seker ve
nisastali yiyecekleri bir araya getir-
memek sartiyle. 6rne§in, Et, yaj ve
sebze yiyebilirsiniz; amma bunlarin
yaninda ekmek, tath, patates, ma-
karna, pilav yemek yasaktir. Yahut
yagli sebze, pilav, makarna, patates
yenebilir, fakat ayni zamanda et,
Hayir! Bol makarna, pilav, hamur
tatlisi yiyerek te miUmkinmis!

Yag, migdede uzun zaman kalir;
fakat kalori bakimindan en zengin
besin de yagdir.

1 gram Protein

1 gram Hidrokarbon

1 gram Yag



4.1 kalori
4.1 kalori verdikleri halde
9.3 kalori verir.

Yaga karsi hasis davraniniz; hem
de yalniz rejim yaparken degil, her
zaman. Genellikle biz tirkler yemek-
lerimizi ¢ok yagli severiz. «Yemegin
Ustinden, pilavin altindan» almayi
marifet saniriz. Halbuki, ginlik ih-
tiyacimiza 5 gram yag yeter de artar
bile | Hem yalniz ekmede sirerek ve-
ya yemeklerimize katarak yaglar de-
gil, yedigimiz ette, balikta, sUtte,
peynirde, kisacasi tuzlularda ve tat-
lilarda bulunan bitin yaglar da he-
saba alinmak sartiyle. Asagida, vyag
Uzerine birka¢ acgiklama bulacaksi-

SME 3 e

— Yemeklerimizi miumkin oldugu
kadar az yagli pisirmege baki-
niz. Etin, sebzenin ve sogan,
domates gibi katgilarin kendi
sulariyle az ateste pisen vye-
meklerin kendilerine &zel hos
bir lezzetleri vardir. Etli seb-
ze yemeklerinizi pigirirken, so-
gani ve eti yagda gevirip «&l-
dirmenize»  lozum  yoktur.
Etin ¢ig kalmamasi, veya seb-
zenin  helmelenmemesi  igin,
eti sojan ve domatesle birlikte
dnceden hafif atese koyun. Et
ve katgilari sularini saliverir-
ler ve bu suda yumusayincaya
kadar piserler; arada bazen
biraz su ilavesi gerekir. Et yu-
musayinca  tencereye sebzeyi
koyun ve gene hafif ateste pis-
mege birakin. Bdylece sebze de
suyunu saliverir ve yemeginize
lezzet katar. Sayet etiniz gok
yagsiz ise, kotarmaya yakin,
tencereye kasigin burnu ile bi-
raz ya§ koyabilirsiniz.

— Pastirma ve sucuk, etten daha
yaghdirlar. Hele sucukta etin
iki kati yag vardir.

— Haslanmis et ne baligin kalori
degeri, yagda kizarmis et ve
baliktakinden g¢ok daha azdir -
hattd bazi hallerde yari yariya-
dir.

— Sayin okuyucu sayet bir hanim
ise, kendisine, hemen bir elek-
trikli i1skara ile, bir de basing-

-

li (didikli) tencere edinme-
halde acelecilik, sinirlilik, ha-
sini; sayet bekar bir bay ise,
bdyle bir hanim bulup evlen-

melerini tavsiye ederiz.

Hi¢ ya§ yememek dogru degil-
dir. Vicudun, proteinlere ve
yaglara da ihtiyaci vardir. Ay-
hidrokarbonlara oldugu kadar,
rica, vitaminlerin birgogu an-
cak yag ile birlesince etkili ola-

"

bilirler.

Kisa bir siire dncesine kadar
hayvansal yaglar zararli, bitki-
sel yaglar da yararli sayiliyor-
lardi. Bunun sebebi, bazi kati
yaglarin kandaki kolesterin se-
viyesini  yikseltmeleridir. V-
cudun  kismen kendi Uretimi
olan kolesterin metabolizma ve
hormon yapimi igin dnemli bir
yag maddesi almakla beraber,
kanda gerektiginden daha faz-
la bulundugu  takdirde, da-
marlarda tikaniklik yaparak ve
kaninizi yodunlastirarak, tehli-
keli olabilmektedir. Fakat gene
de, bitkisel yag iyidir, hayvan-

sal yag kotudir, deye kestirip

.
atmak gergege uymamaktadir;

gunki, yuksek kolesterin sevi-
yesinin infarktusa sebep oldu-
gu ispat edilmis degildir. Her-
reketsizlik, ¢ok yemek, ¢ok
icki ve ¢ok sigara daha az za-

rarhdirlar denemez.

— lginde Bnemli sit besin mad-
deleri ve bol miktarda A - Vi-
tamini bulunan tereyadina, bu-
gin gene, binyemizin eniyi
bagdastigi yag kaynadi  gozi
ile bakilmaktadir. Genellikle,
hayvansal yaglarin ekmege si-
rilerek ¢ig halde yenmesi, bit-
kisel yaglarin ise yemeklerde
ve kizartmalarda kullanilmasi
ongdrilmektedir. Ozellikle mi.
sir yagi, aygicegi yagi ve keten
yagdi kandaki kolesterin seviye-
sinin dUsmesine yardim eder-

ler.

Yemegin zevki istege baghdir, der-
ler, dogrudur ! Siz de yemeklerinizi
zevkle, fakat anlayisla vyiyiniz. Sof-
raya istekle oturunuz ve daha istek
Gstindeyken sofradan kalkiniz | Boy-
lelikle viicut hatlarimzi korur, geng

kalir ve vzun 6murli olursunuz.
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L ASTER e

Tip Dinyasinin sénmez yildizlarindan biride;  Bilgin
ingiliz David BRUCE'dir. Kendisi asker, tabip ve Bakteriyo-
log'di. Kader ve gbrev, onu Malta adasina gétirmusdd...
Odevlerine sadik, gdrevlerine dikkatli, basarilarinda &n
planda geliyordu David BRUCE... Bedenlere adeta bir sar-
masikvari sarilmis cehennem gibi Malta Hummasi iztirab-
larini durduracak, atacak careler arastiriyordu. Gecesini
giindiziine katik etmis, uykuyu unutmus goézlerle; dimagi-
nin en Ustiin enerjisiyle galisiyordu..

1886 idi yil; her fani gibi goézlerini ebediyen yuman
bir hastanin dalagindan yapdigi aragdirmalarda Br. MELI-
TENSIS bakterisini meydana ¢ikarmis  oluyordu  David
BRUCE....

David BRUCE idealist oldugu kadar, realist’di.

Anaemie, zayiflik, febris ve 8dem ile miuterafik bil-
hassa ardlarda hareketin  zayiflamasi-Parese ile mevsuf;
beygirlerde, merkeblerde ve bazi memelilerde, Afrikada
gok gorilen, oranin yerli dili ile Tsetse krankheit-gege has-
taligi adi verilen (Nagana), Glossina Morsitans-Tsete si-
nedi ile bulasan hastalifin etkeni TRYPANOSOMA BRU-
CEi'de David BRUCE'Un kiymetli calisma ve arastirmala-
rinin karsihgi neticesi olarak;  nomencalo-Nomenklatur
cercevesinde tecelli etmistir.

David BRUCE'Un kudretli sahsiyeti; bakteri clasifica-
tion'unda SCHIZOMYCETES kokli; EUBACTERIALES dalin-
daki yedi familyadan (Pasteurella, Bordetella, Brucella,
Haemophilus,  Actinobacillus, Calymmatobacterium, Mo-
rexella ve noguchia cinslerini ihtiva eden) birini teskil eden
BRUCELLACEE familyasinin dogusunu mucip olmustur.

Brucellose grubu hastaliklari (Brucellosis)A; Brucel-
laceae familyasinin Brucella cinsinde bulunan degisik tir-
lerinden meydana gelir.. Bu tirler :

I. Br. MELITENSIS (David BRUCE) : Bu tir Beucella
bakterisi, Insanlarda Malta hummasi, Undulant fever-dal-
gali humma, Ak deniz hummasi, Cebelitarik hummasi gibi
adlar verilen Zoonose-hayvandan insana bulasan bir infec-
tieuse hastaligi husule getirir. Br. Melitensis  bakterisi
0.5 -2 mikron biiyukliginde, gram negatif, spor yapamaz,
hareketsiz, ekseriya koka-basil seklinde g&rilir. Bunlarin
endo-toxin’leri mevcut oldugundan, bulunduklari Organis-
ma dokularinda 8nemli tahribler yaparlar,

Br. Melitensis Koyun, kegilerdede hastalik yapdigin-
dan, yavru atmalari mucip olur.. Br. Melitensis’in bulas-
masinda; kegi ve koyunlar RESERVOIR gbrevini yapmakda-
dirlar..

Vet. Hek. Hayri SELCUK

Mikrobiyoloji ve Bulastct Hastaltklar
Miisavir - Miitehasstist

Br. Melitensis bakterileri insanlara, en fazla kayna-
mamis veya pastuerisé edilmemis st ve turleri, pismemis
et, kan, idrar ve marazi sécrétion ile bu hayvanlardan
bulagir. Sut ile bulagdigini ilk &nce ALICE EVANS adinda-
ki bir bayan ortaya gikarmsitir (1918).

Bulagma, Sindirim organi ve mucosa’lari ile olmak-
dadir. Bazanda catlamis ve porte-entrée bulunan deriler-
den olmakdadir.

Organizmaya giren Br. Melitensis bir reaction husule
getirir. Evveld : lymphe bezelerinde, bilhassa bogaz ve
mesenterial bezelerde yerlesirler ve hypertropie’lrini mu-
cip olur... Lymphe bezelerinde bulunan bu Br. Melitensis
bakterileri kana karisarak secdikleri organ ve dokulara
giderek yerlesirler.. Mesela : karacider, dalak, genital or-
gan, kemik iligi ve digerlerinde nécrose ve ufak nodular
seklinde fokus-mihraklar ve deri alti, kas aralarinda sojuk
abscess-abseler husule getirebilmekdedir.

Surasini agiklamak lazimdir ki : Br. Melitensis insan-
larda ekseriya chronique, koyun ve kegi gibi hayvanlarda
Latent-gizli brucellose infection tablosunu meydana getirir.
Malta hummasinin incubation zeit-kulugka safhasi genellik-
le iki hafta kabul edilir. Fakat infection’'un tesekkili ile
symptom-arazin gdrUnmesi arasinda aylar geger.. Bu iti-
barla; Malta hummasi ¢ok sinsi olup insan hastalandiginin
bile farkina varamaz.

Symptom-araz : Bas agrisi, halsizlik, vykusuzluk, bil-
hassa terleme, anorexia-istahsizlik ve yaygin viicut sizilari
bulunur. Vakélarin gogunda; lymphe bezeleri siser, dalak
hypertrophie’ye olup palpation ve percution’larda agrilidir.
Vicuttaki agrilar daha ziyade peripherique neuro-systme
boyunca his edilir; bilhassa nervus ischiadicus seyrince
misahede edilir. Peyda olan Arthritis’ler tedaviye gok muan-
nit ve bir takim da deformation’lara mucip olmakdadir.
Bazan pleural ve pulmonal Metastase’lar tesekkil eder.
Complication’lar arasinda bacteriell endocarditis, chronique
sekillerde gozlerde lésion’lar gérilir. Humma-Febris bir-
kag giin veya hafta devam eder (Undulant Fever). Bu has-
talikda yorgunluk gok fena tesir yapar, bu sebeble istira-
hata &nem verilmesi gereklidir.

Malta hummasinin &nemli taraflarindan birisi de, bir
gok vakalarda Remission karakterini gdstermesidir... Has-
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talik yillarca chrnique devam eder; halsizlik, bas agrilari
dimag yorgunluklari ve viicut agri ve yanmalarindan sika-
yet edilir.

Leucocyt formilinde; leucocyt sayilari normal isede
leucopenie ve leucocytose olaylarina tesadif edilmesi mim-
kindir. Lymphocyt ve monocyte’lerin  (polymorphe’lerin
vazifesini gorebilen) codalmasi,  Reticuloendothelial sys-
tem’in taharisine delil olmakla ekseriya misahade edilir.

Erythrocyte’lerde az veya gok anormal durum ve hy-
pochrome bulunur. Midede hypochlorhydrie herzaman igin
bir syndrom halidir. Arterique basing dusikdir.

Malta hummasinda; orchitis, burun kanamasi, gebe
kadinlarda disik, menstruation bozuklugu, Amenorrhoe,
periostitis ve osteomyelitis  tarzinda  kemik iltihablari,
spondylitis, Meningo-encephalomyelitis, broncho-pneumonia

ve Neurasthenie’lere siksik rastlanir.

Malta hummasi, typho-tifo, tuberculose, lymphomato-
sis granulomatosa (Granuloma malignum), subacut en-
docarditis, subacut sepsis, Rheumatismus ve Malaria ile
teshislerde karistirilabilir.

Yapilan arastirmalarda; Trakya orijinli kegilerde bu
hastalik % 50 oranimda bulunmustur.

Il. Br. ABORTUS (Bang 1897): Bu bakteri disik
hastalijina (yavru atma) tutulmus ineklerden elde edil-
mistir. Bu sebeple de adina Br. Abortus denmistir. Sigir-
larin Genital organlarinda (Uterus, Testis, Mamilla), Ten-
dovaginalde ¢ok defa olmak Uzere fibrineuse ve Necrose
karakterli iltihablari mucip olur. Bununla beraber sigirlar-
da en gok olarak; Endometritis ve orchitis miisahade edil-
mekle sert, sincabimtrak gdriinisde necrosée odaklar mev-
cuttur. Foetus-ceninde pathologique degisiklikler pek mi-
sahede olunmaz. Yalniz bir catarrhal bir broncho-pneumo-
nia haline tesadif edilir. Chronique hallerde yavru kesesi
ekseri olmak Uzere rahme-uterus’e yapisik  durumdadir.
Chorioallantois de oedematds ve necrose’li odaklar bulu-
nur.

IIl. Br. SUIS : Bu tir iginde Amerika (Treum 1914)
ve Danimarka (Tomsen 1931) tipleri domuzlarda Brucel-
lose hastaligini meydana getirmesi ile bu tipin dogusuna
sebep olmuslardir. Domuzlarda Brucellosis’in genel patho-
logique tablosunu, diderlerine benzer durumda, husule ge-
tiren Br. SUIS bizim yurdumuzda tesbit edilememistir.

Brucella cinsini tegkil eden bu ii¢ tiir; koka-basil sek-
linde gram negatif bakterilerdir. identificationlarina yara-
ya kiltirel aragtirmalarda ayri, ayri bio-chimique karakter-
ler gosterirler. Anatomie ve pathologique karakterler gds-
terirler. Anatomie ve pathologique degisikler, ii¢ tipte, ayni
organlarda muhtelif siddet ve miktarda bulunur.

insanlar; Brucellose hastalifi yapan ¢ tip Brucella’ya
duyguludur. Fakat en hassas sirasi ile; Br. Melitensis, Br.
Suis ve Br. Abortus tiplerine duyguludur. Brucellose’da
mortalitait % 2-3 oranimdadir...

DIAGNOSE : clinique  symptomelar’la Brucellose tes-
hisi dogrusu; bir tesadiftir. Bu itibarla clinique yardim-
cidir.
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Brucellose’da esas teshis laboratuvar metodlar: ile
miUmkiin olabilir. Abortin, Melitin gibi (El kiltir vasatla-
rinda brucella tiplerinden istihsal edilen) Allergen mad-
delerle yapilan biologique méthodelar dahi teshisde tat-
minkér degillerdir.

Laboratuvar metotlari : |. Bacteriologique 2. Serologi-
que dir. Bacteriologique methode’lar : a. Hémoculture-Kan
kiltiri : bu incelemede hastanin febris-atesli zamanini iz-
lemek lazimdir. Bu zamanda Brucella bakterilerinin kan-
da bulunmasi mimkindur.

Bunun igin steril sartlar altinda, 5-10 c.c. hastadan
kan alinir, 150-200 cc. Uzeri paraffin liquide - sivi para-
fanl glikoz ihtiva eden buyyona, contamination husule gel-
meden bosaltilir. 37-38 1si dereceli etiive konur, netice po-
sitif ise 5-10 gin sonra kiltir tesekkil eder.

Kati vasatlarda Brucella kiltirlerinde dissociation’a
yani R ve S kolonilerine misahede etmek her zaman
mimkindir.

b. Uterus ve vagin secrétion‘'undan kiltir: % 3
gliserinli ve % 10 beygir serumlu, hangi tip araniyorsa
1/25000 fuchsine ve 1/30000 Thionin, inhibant boyalar,
ilavesinden sonra hazirlanan Gelose-jeloz  vasatina steril
sartlar altinda sécretion’dan ekimler yapilir ve tiplerede
% 5-10 orani constration’'unda CO, karbondi oksid - car-
bone di oxyde’li hava verilir. Efer Brucellose positif ise
4-8 ginde kiltir tesekkil eder.

c. Sutten kiltir elde etme : 20 cc. st alinir. 30-40
dakika santrfije edilir. Depodan yukaridaki kiltir vasat-
larina ekimler yapilir. Sicak etiave konur. Brucellose positif
ise 5-8 ginde kiltir husule gelir.

d. idrarda kiltir: Idrar steril sartlar altinda sonda
ile alinir. Bu isleme tesebbiis olunurken, hastalifin en asa-
41 2-3 hafta gegmis olmasina dikkat edilmelidir. idrar
santrfije edilir, depodan yukarida bildirilen boyali vasat-
lara ekilir, sicak bakteriyoloji etiiviine konur Brucellose
misbet ise 5-10 giin sonra kiltir meydana gelir. Kiltir
elde etme islerinde; Amnion, chorio-allantois keseleri ve
placenta, foetus'den de istifade olunur.

Sérologique diagnose : Agglutination,
fixation ve Meinicke trubung-bulanma
istifade olunur.

complemente-
reaction’larindan

a. Agglutination : immun maddelerden ibaret olan
agglutinin Br. Melitensis’de 5 giin, Abortus Bang'da 2-4
hafta sonra hasta kaninda tesekkiil eder. Fakat 1/100 di-
lution nisbetindeki Aglutinationu elde etmek igin on hafta
beklemek lazimdir. Aglutination reaction’lari hastalikdaki
febris dalgalari gibi serum titration‘larindada  ondulation
seviyeleri gdsterdiginden, miikerrer ve kontrollu agglutina-
tion’lar yapilmasi gok tatminkéar sonuglar verir.

Agglutination reaction’larinda sipheli neticelerde 15
ginlik fasilalarla Uig defa saignée-kan alma isabetli ve ba-
siretli bir harekettir. Netice ya positif veyahut negatif sek-
linde karara baglanir.



-

UC TIP BRUCELLA’LARIN IDENTIFICATION'LARI, OZEL VASATLARDA

GOSTERDIKLERI BIO - CHIMIQUE KARAKTERLERI, GIZELGESI DIR.

Kiltir gelisme kontrolu
Tipler % 5 co, hoslanmasi H, S tesekkili e
Bas. fuchsine Thionin
Brucella : Negatif-Positif/ oy Hagf
Melitensis Negatif negati (4 gin) oy Wl
Brucella i Positif Positif Negatif
ot NBEL L Positif 4 glinde ositi egati
Brucella Yy 4 5 !
Suis Negatif Positif Negatif Positif

Brucellose’larda 1/100 oranindaki dilution agglutina-
tion’lar1 positif kabul olunur. 1/40 nisbetindeki dilution
da dort plus-zait ve yukari nisbetteki agglutination’lar po-
sitif-musbettir. 1/20-1/40 arasi sipheli ve 1/20 Ug plus-
zait ve asagi agglutinatoion’lar menfi itibar olunur.

b. Sit serumu ile Agglutination : 25-50 cc. st pey-
nir mayasi ile 37 i1si derecesinde pihtilagdirilir, santrfije
edilir, ayrilan su kismi sit serumudur. Bu st serumun-
dan; 1/20, 1/40 ve 1/80 nisbetinde dilution’lar hazirla-
nir. 1/20 nisbetinden yukari dogru hazirlanmis dilution’-
lardaki Agglutination’lar positif-misbettir. Bu titration’lar-
dan asa§i orandaki dilution’lardaki Agglutination’lar nega-

tif-menfidir.

c. Cmplement-fixation Reaction’u : activ ve inactiv
(56 derecede yarim saat isitilmis) hasta kani serumlari
ile yapilir. Buradaki biologique reaction ve mekanizma
Syphilis de tatbik olunan Wassermann reaction’undaki
Haemolyse esasina dayanir. Haemolyse husule geldigi tak-
dirde (titration’lar  karsisinda) hastalik
haemolyse husule gelmedigi takdirde hastalik positif-mus-

negatif-menfi,

bettir.

c. Meinicke-Trubungsreaction : Bu methode insanla
rin Syphilis‘inde tatbik olunmakda ve floculation KAHN
reaction’una benzemektedir. Bunda extraction ile hazirlan-
mis Szel bir antigen kullanilir. Stpheli hasta serumu ile
muayyen titration da temas ettirildikten sonra bulaniklik
husule gelirse hastalik positif-misbet, clarifié-berrak ka-
lirsa hastalik menfidir.

Bugiin igin tatbikatta en concordant-uygun olani Agglu-
tination tarz ve methde'udur.

SAGLIK ZABITASI : 23 Kasim 1937 giin ve 7721 sa-
yii kararname ile H.S.Z. kanununun 67. ci maddesine uyu-
larak ihbari ve micadelesi mecburi hastaliklar arasina

sokulmustur.

27 Nisan 1943 tarih ve 2/19688 sayili kararname-
nin 19. ci (a, b ve ¢ fikralari) geregince Sigirlarda Abor-

tus enzooticus (Bang, Brucellosis, bulagici yavru atma)
hastaligi sihhi ve fenni isleme tabi tutularak; Nizamname-
nin 486 ¢ maddesi geregincede etleri; minten etler hak-
kindaki hikimlerine gore: etlerin teftis talimatnamesinin
minten muameleye tabi tutulmak sartiyle istihlaki mim-
kiin minten etler hakkindaki kismin 19 ¢ maddesi (c)
fikrasi  mucibince 100 derece Isi su buhari tazyiki altin-
da bir saat sterilisé edildikten sonra ve ayni nizamnamede
mevcut sekil ve suretle Uzerlerine damga vurulmak sartiyle
sarf olunur. Bu kayid ve sartlar disinda sarf olunmaz.
Brucellose’den kesilen kasablik hayvanlarin derileri de mut-
laka dezenfekte edilmelidir.

Brucellosis hususunda; Ziradt Vekéleti Veteriner i;-
leri Umum Md. liginin 30 Haziran 1955 giin ve 67/3822
sayili tamimleri ile tebli§ olunan «Hayvan Saglik Musa-
vere Heyetinin» 10 Mayis 1955 giin ve 137 karari ise :
«Bang'li olduklarindan kesilecek hayvanlarin tenasil organ-
lari ‘rahim, yumurtalik, meme ve husyeler dahil) karaciger
ve micavir lymphe ukdeleri imha edilmek ve kesicilerin
lastik eldiven veya vazelinle korunmalari saglanmak sartiy-

le etlerin istihlaki vygundur».

Ug yildir ‘hizmet etmekde bulundugumuz Z.B. Et Kom-
binasi Saglik Kontrol S$efligi Post-mortem inspection isle-
rinde, Brucellosis’e yahut siphesine ait herhangi bir olayla

karsilasmadik..

Bununla beraber; muzig ve hakikaten tedavisi giic ve
bir Zoonose-hayvandan insanlara ge¢mesi-bulasmasi, latent,
Remission ve recidiv-niks yiz ve karakterler gdstermesi se-
bebiyle; Brucellosis konusunda 6nemle durulmasi, melhuz
infection’lara karsi tedbir ve ihtiyata dikkatle deger ver-
mek, fenni zaruretleri tatbik etmek ve ciddiyetle izlemek

en kudsi gdrevlerimizdendir.

Bu vesile ile; Mikrbiyolojiye hizmet etmis; Brucelloce
konularinda ad yapmis; Refik Saydam Merkez Hifzissihha
EnstitisU dederli Mutahassislarindan merhum Vet. Hek.
Bakteriyolog Aziz Sait Bilal GOLEM'in manevi huzurunda
saygl dolu minnet ve sikranlarimla egilir, kudsi ruhunu

taziz ederim...
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SOGUTMA ve TEKNIGI

DONDURMA

Selahattin SEZER

E. B. K. Soguk Depoculuk ve
Isletme Sefi

TEORILERi ve METODLARI

Hernekadar gida maddelerinin dondurul-
mak suretiyle muhafazasi, insan oglunun soguk
kuzey iklimlerinde yerlesmesiyle baslarsa da bu-
giin bildigimiz donmus gida Endiistrisi nisbeten
yenidir. Bu Endiistrinin yaklasik tarihlerini be-
lirtmek i¢in muhtelif tip dondurma metodlar:
ile bunlarin neticeleri arasindaki farki tamimak
lazimdar.

1865 de balik ve kiimes hayvanlarinin ticari
seviyede sun’i olarak dondurulmasi tatbik sa-
hasma girmistir. Etin dondurulmak suretiyle
muhafazasi 1880 tarihinde, kii¢iik meyvelerin re-
cel ve dondurma imalati i¢in dondurulmasi 1905
tarihinde baglamigtir. Meyve ve sebzelerin ye-
mek icin ¢abuk dondurulmasi ise ancak 1929 ta-
rihinde ticari tatbikat sahasi bulmustur.

Tiiketicinin kullanabilecegi biiyiikliikteki ba-
Iik et ve tavugun ambalaj iginde dondurulmasi
keza ayni tarihe rastlar.

Yavas dondurma :

Buna keskin dondurma ismi de verilmekte
olup, engok kullanilan metoddur. Genellikle bu
metod, dondurulacak maddeyi - 15C° ila - 30 C”
arasindaki ¢ok soguk odalara koymaktan iba-
rettir. Hernekadar oda igindeki hava konveksi-
yonla sirkiile ederse de, mnormal olarak cebri
sirkiilasyan igin tertibat yoktur. Nisbeten sakin
olan hava fena bir hararet iletkenidir ve bu dii-
siik hararetlere konan gida maddeleri yavas o-
Jarak donar. Maddelerin tam olarak katilagsmast
icin bir ¢ok saat ve giin lazimdir. Dondurulacak
gida maddelerinin biiyiikliigiine gore dondurma
igi 3 ila 72 saatde meydana geldigi ve 6zel me-
todlar ile 6zel tertibat kullamildigi i¢in, bu usul
dondurmaya «yavas dondurma» metodu denil
mektedir.

Kutulara konmus tavuklar bu metodla ha-
la dondurulmakta olup, dondurma odalar1 tak-
riben - 6,6C" de bulunmaktadir. Ayni sekilde

tepsilere konmus baliklar yavas dondurma
metodu ile dondurulmaktadir. Bahgn iizerin-
de tesekkiil eden ince buz tabakasi, kurumay1
onler ve oksidasyonu azaltir. Et de ticari ola-
rak ayni metodla dondurulur; genellikle don-
durulmadan evvel paketlenir.

Cabuk dondurma :

D. K. Tressler ¢abuk dondurmanin yavas
dondurmaya olan iistiinliiklerini sayarken, su
hususlar1 belirtmektedir :

1 — Buz kristalleri daha ufak olarak te-
sekkiil eder ve bu sebeple hiicreleri daha az
tahrip eder.

2 — Donma siiresi ¢cok daha kisa oldugn
i¢in, tuzlarin erimesine ve suyun buz halinde
ayrilmasina daha az zaman kalir.

3 — Gida maddesi, bakteri ve kiifiin biiyii-
me hararet rerecesinin siir'atle altinda sogu-
tuldugu igin, donma esnasinda dekompozisyon
onlenir.

Baz1 teknolojistler, cabuk dondurmay: ta-
rif etmeye tesebbiis etmislerdir. Fakat fizikgi-
lerle, biyokimyacilar birbirlerinden tamamen
ayr1 gorislere sahiptirler. Endustride uzun za-
mandan beri pratik bir tarif yapilmaga ugra-
silmakta ise de; bugiine kadar bir basari elde
edilememistir,

Cabuk dondurma yahut, daha bilimsel bir
tabirle, hararetin siir'atle alinmasi i¢in birgok
yollar vardir. Bu metodlar 3 smifta guruplan-
dirilabilir.

i) Sogutma vasatina direkt daldirma ile
dondurma,

2) Bir sogutkan ile endirekt temas yoluy-
la dondurma,
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3) Siddetli soguk hava cereyani icinde don-
durma.

Bu ii¢ grup, bugiin kullamilmakta olan tica-
11 dondurma metodlarimi igine alir.

Direkt daldirma ile dondurma :

Soguk hararet derecesindeki salamuraya,
direkt daldirma suretiyle dondurma, cabuk don-
durmanin baslangicr kabul edilmektedir; balik
1918 de bu metodla basarili bir sekilde dondu-
rulan ilk gida maddesidir. Sivilar, 181 icin iyi
iletkendirler ve bu yiizden diisiik hararet dere-
cesindeki sivi igersine direkt olarak daldirilan
gida maddeleri stir'ltle donar. Esas itibariyle bu
usul, bir sogutkan solusyonu devamli olarak
dondurulacak gida maddesi {izerine pompala-
mak suretiyle direkt temasin saglanmasimdan
ibarettir. Yahut; mekanik olarak gida madde-
sini sogutkan solusyon igersinden gecirmek su-
retiyle yapilir. Dondurmak i¢in kullanilan soguk
vasat, gida maddesi niteliginde olmali ve -18 C°
ve hatta biraz daha asagi derecelerde dahi don-
madan kalabilmelidir. Daldirma ile dondurma
usuliinde bir¢ok faydalar vardir. Bunlardan bi-
risi, sogutma vasati ile gida maddesi arasindak:
miikemmel temasdir. Bu suretle hararet trans-
fer derecesi ¢ok yiikselir. Ikincisi de, her parca
ayr1 oldugundan dondurulmus madde kati hal-
de donmus bir blok teskil etmez. Fakat bu usu-
liin bircok sakmcalari da mevcuttur. ikinci so-
gutkan olarak salamura kullamldi$i zaman tuz
ckseriya gida maddesi dokular: igerisine niifuz
eder ve muhafaza sirasinda istenilmiyen degisik
liklerin meydana geimesine sebep olur.

Ottesen salamura dondurucusu gibi ilk di-
rekt dondurma makinalar1 bugiin pek kullanil-
mamaktadir.

En son gelismis daldirma tipi dondurucu,
ambalajlanmis tavuklar i¢in kullanilan tiptir.
Daha evvelki makinalarin hepsinde gida madde-
si dondurulmadan evvel, paketlenmezdi. Bu ma-
kinada ambalajlanmis tavuklar - 18 C° nin altin-
daki propilen alkol icine daldirilmaktadir.

Endirekt temas yoluyla dondurma :

Endirekt dondurma, gida maddesini dondu-
rucu salamura ile veya bir baska sogutma vasa:
t1 tarafindan sogutulan madeni bir yiizey ile te-
masa getirmek usuliidiir. Bu suldeki prensib,
dondurmanin eski bir metodudur. Kutu meto-
du ile sun'i buz yapmada kullamilmaktadir. Pe-
terson metodu ilk sistemler arasinda idi, bu
sistemde balik dar ticgen seklinde bir metal ku-
tu icersine konulur ve sivi sogutkanin igersine
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daldirilir. 1924 de Clarence Birdseye ¢abuk don-
durma usulii ile dondurulmus balik fleto’larmi
elde etmek i¢in, bolmeli metal kutu kullanmis
ve bu kutular: kalsiyum klortirlii salamura iger-
sine batirmigtir.

Robert E. Kolbe, Petersen’in metodunu ge-
listirmek suretiyle «Dalan Can sistemi» ni mey
dana getirmistir. Bu sistemde, ¢an'in i¢ine hap-
sedilen hava tepsilerin salamura ile ortiilmesi-
ne engel olur. Kolbe, daha sonra «Yiizen tepsi
sistemi» ni icat etmistir. Bu sistemde ise, yuvar-
lak tepsiler salamura tanki icindeki teknelerde
yiizer.

1926 da Birdseye ilk «gift kusakli» c¢abuk
dondurma aracimi yapmistir. Bu dondurma sek-
linde, iki adet paslanmaz cgelikten yapilmis ni-
hayetsiz kusak, bir dondurma tiineli i¢inden ay-
ni siir'atle ve ayni yonde hararet eder. Sogutkan
olarak - 45C° de kalsiyum kloriirlii salamura
kullamilmistir. Kusaklar hareket ederken, bu
sogutkan tist kusagin tist ylizeyine ve alt kusa-
gin da alt yiizeyine piiskiirtiiliir.

Cift kusakli dondurma sisteminden, 4 sene
kadar sonra Birdseye ile Halt «gok levhali» don-
durucu makinayr yapmislardir. Isminden de an-
lagilacag iizere; bu makina sogutulmus, delik-
li metal levhalar: ihtiva eder. Levhalar hidrolik
basincla tahrik edilir. Delikler, levhalar arasi-
aa gelen dondurulacak gida maddesini almak
icin agilirlar ve sonra istenilen basingta bu
maddeler iizerine kapatilirlar. Sogutkan madde,
levhalarin delikleri i¢inden gegerken amonyak
veya salamura sirkiile eder.

1933 de W.I. Finnegan «boru veya tiip don-
durucu» olarak bilinen bir meyve suyu dondu-
rucusu icat etmistir. Bu dondurucuda, dondu-
rulacak madde bir teneke kutu igine konur ve
kutu bir kilavuz tiip igine yerlestirilir. Siir'atle
hareket eden sogutkan, kutu cidarlariyle kilavuz
tiipiin kenarlar1 arasindan gecer. Bu makina
ozellikle, portakal suyunu dondurmak maksadi
ile genis ol¢iide kullanilmaktadir.

Asag yukari ayni tarihlerde D. G. Sorber,
gida maddesini hermatik olarak miihiirlenmis
teneke kutular i¢inde, doldurmak sistemini bul-
mustur. Buna «kutu dondurmasi» ismi veril-
mektedir. Bu sistemde sogutkan madde, kutu-
lar dondurucu makinenin i¢inden gegerlerken,
kutularin gidis yoniinden aksi yoniinden akar.

Son senelerde kontrollu basing tipinde ¢ok
levhali dondurucular, revag bulmustur. Bu don-
durucular, perakendicilerin arzu ettikleri diiz ve
miisekkel ambalajli, donmus gida maddesi ha-
zirlamak i¢in kullamilmaktadir.



Dondurucu  makinelerindeki son gelisme-
lerden birisi de; otomatik ¢ift levhali donduru-
culardir. Bunlar devamli ¢alisma temin ederler
ve bir yerden baska bir yere nakledilecek sekil-
de tamamen portatiftirler. Beher iinite onbes
ila yirmi istasyon (levhalar arasindaki yer) var-
dir. Ambalaj icindeki gida maddesi, makineye
otomatik olarak calisan bir hidrolik itici ile ve-
rilir. Cift kontakli donma, bir istasyon yiiklenir
yiiklenmez baslar, zira oteki levha bir evvelki
istasyonla derhal temas eder. Donma tamam-
laninca her istasyon otomatik olarak arkada bo-
salir ve ayni zamanda o6n tarafta yiikiinii alir.

Siddetli soguk hava cereyam iginde
dondurma :

Siddetli soguk hava cereyani i¢inde dondur-
ma, miikemmel kalitede ¢abuk gida maddeleri
iretimi i¢in genis Ol¢lide kullamilmaktadir. Bu
dondurucular, yavas donduruculardan bariz bir
surette farkhidir. Genellikle, dondurma tuneli
seklindedirler ve siir'atle sirkiile eden havanin
yeterli olan hararet transferinden yararlamlir.
Siir'atli ve ¢ok soguk hava, soguk serpantinler
icinden hava verilmek suretiyle elde edilir ve
sayet daha siir'atli bir dondurma arzu ediliyor-
sa, siddetli soguk hava cereyani izoleli bir tiinel
i¢ine hapsedilebilir.

Ticari olarak, tiinel dondurucu en ¢ok kul-
lanmilan metottur. Tiinel dondurucu esasta, igin-
den ¢ok soguk olan ve devaml olarak sirkiilas-
yon halinde bulunan, izoleli bir tiinelden veya
kapali bir yerden, yavas hareket eden, uzun ve
kafesli bir kusagin gecirilmesi metodudur. Ka-
fesli kusagin siir'ati, maddenin dondurulmasi
icin lazim olan zamana gore ayarlanir. Bazi tii-
nel dondurucularda, tel kafes seklindeki tepsi-
ler ranzalar tizerine oturtulmustur. Bunlar tii-
nel igine itilir ve madde kati1 halde dondugu za-
man tiinelden ¢ikarilir. Ekseriya hava cereyani,
dondurulacak maddenin tiinele girdigi yerin
kars1 ucundan tiinele verilir ve bu suretle soguk
hava cereyani ile dondurulacak maddenin hare-
ket cihetleri zit olur. Hava cereyanimin hararet
derecesi - 18 ila - 35 C° arasindadir. Bununla be-
raber daha soguk hararet dereceleri de kullani-
labilir. Hava cereyanin siir'ati dakikada 30 - 1000
M. dir.

Ambalajlanmamis gida maddelerinin, tiinel
dondurucuda dondurulmasinin iki sakincasi var-
dir. Birisi; dondurulan madde suyunu kaybeder,
kurur. Ikincisi de maddenin rutubetinin kaybin-
dan dolayi, cihazlarda meydana gelen buz taba-
kasmin giderilmesi i¢in, devamlh defrost zorun-
lugudur.

-

1938 de W. J. Finnegan, ayr1 bir hava cere-
yanli dondurucu yapmistir. Bu sistemde tiinel
dondurucularda meydana gelen rutubet kaybi,
sogutkanin hararet derecesiyle, dondurulacak
madde ile temas eden havanin, hararet derecesi
arasinda az bir fark birakilmaktadir. Donduru-
cu iginde sirkiile eden havada, keza nisbeten
yiiksek rutubet derecesi saglanir.

Diger bir hava ceryanli dondurma iinitesi
de; «Blizzard dondurucusudur» Bu makina,
tepede serpantinleri bulunan ve bunlarin altin-
da konveyorii olan, iyi izole edilmis bir kabin-
den ibarettir. Siir'atle sirkiile eden soguk ha-
va, gida maddesinin iizerinden geger ve serpan-
tinlerden geri doner. Bu sistem i¢in 6zel serpan-
tinler yapilmistir ve hararet derecesinin - 62 Cv
ye kadar diistiriildiigii iddia edilmektedir.

Tiinel tipi dondurucularda, «Hizli donduru-
cu» daha sonralar1 gelistirilmis bir dondurucu
tinitedir. Bu dondurucuda ambalajli ve ambalaj-
s1z gida maddeleri ayni derecede iyi olarak don-
durulmaktadir ve iinite her gesit meyve, sebze,
balik, et ve kiimes hayvanlarint donduracak se-
kilde yapilmustir.

«Devamli hizli dondurucu» daha yeni bir
dondurucu iinitedir. Bu, dikey bir dondurucu-
dur. Iginde gida maddeleri ile yiiklii tepsiler
vardir, bunlar siddetli soguk hava ceryam igin-
den yukar1 dogru hareket ederler. Tepsilerin ha-
reketi, dondurulacak maddenin ambalajli veya
ambalajsiz olusuna gore, evvelden dondurma
sekline gore ayarlanan bir saatle tanzim edilir.
Sistem, tamamen otomatik olarak calisir. Don-
durulacak madde ile yiiklii tepsiler, dondurma
stitununun alt kismina stiriiliir ve her tepsi ev-
velden tayin edilmis siir'atle yukar: dogru ¢ikar
ve tepeye gelince, donmus gida maddesi, otoma-
tik olarak bosaltilir. Tepsi tekrar baslangi¢ du-
rumuna doner.

Cabuk dondurma metodlarinin, yavas don-
durma metodlarina nazaran diger bir ustunligii
de; ticari tesisler i¢in temin ettigi siir’at ve ka-
pasitedir.

Dondurma endiistrisi, biiyiimege devam et-
mektedir. Ve bu biiyiime ile anlagilmaktadir ki;
yalnmiz uygun dondurma metodlar: tatbik etmek
suretiyle tiiketicinin istegi yerine getirilemez.
Zira; Dbasarili bir muhafaza ve donmus gida
maddelerinin, yeterli bir sekilde dagitimi da, en
az ilk dondurma kadar énemlidir. Bu safhalarin
her birinin gelismesi i¢in, katkida bulunmaya
¢alisan sogutma miihendisleriyle, gida tcknolo-
jistleri bu endiistrinin gelecegine esit derecede
yardimel olmaktadirlar.
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Soguk Ulastirma ve
ihracaattaki onem

Cenap ULUS

Isletme ve Nakliyar Miidiir Muavini

Biitiin ileri Ulkelerde cabuk bozulabilen gi-
da maddelerinin nakli isi teknik bir problem ol-
maktan ¢ikms, tiretici ile tiiketiciyi birbirine
baghyan ekonomik faaliyetlerin ayrilmaz bir un-
suru haline gelmis ve soguk ulastirma sayesin-
de iiretici kuruluslar daha genis pazarlama im-
kanlarma sahip olmuslardir.

Cabuk bozulabilen gida maddelerinin iireti-
ci bolgelerden tiiketici bolgelere naklinde kulla-
nilan sogutmali araglarm gelistirilme faaliyeti
bir asir devam etmis ve bugiinkii seviyeye ula-
silmustir. Frigorifik ulasmmin gelismesi istihsali
ve ihraci tesvik etmis ve bu sayede tiiketim faz-
las1 mallarin degerlendirilmesi miimkiin olabil-
mistir.

Cabuk bozulabilen gida maddelerinin ilk
nakli demir yolu ile olmustur. Sogutmali ilk
demiryolu nakli yiik vagonlarmin buzlanmasi
suretiyle Newyork - Boston arasmda 1851 yilinda
yapilmistir. Sogutmali ilk deniz nakliyat1 ise
1876 yilinda yapilabilmistir. Frigorifik tesisli ge-
milerle yapilan nakliyat 1880 yilinda sadece 6
bin ton iken, bugiin basta Amerika ve Ingiltere
olmak iizere diinya frigorifik gemilerinin tona-
j1 milyonlara ulagmgtir. Kara ve demiryolu nak-
liyatinda da durum aymdir.

Yurdumuzda ise soguk nakliyat, 1952 yiln-
da Et ve Balik Kurumunun kurulusu ile birlik-
te onem kazanmustir.

Et ve Ballk Kurumunun elinde, halen genel-
likle et ve et mamulleri naklinde kullanilan,

84 Ad. Termos vagon

o0 » Termos kamyon

12 » Frigorifik Kamyon

5 » Frigorifik Treyler
bulunmaktadir.

Bu bakimdan Et ve Balik Kurumu Memlie-
ketimizin en giiclii soguk ulagtirma arag¢larma
sahiptir. Ancak her yil artmakta olan et ve et
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mamulleri iiretiminin, tiiketici bolgelere ulasti-
rilmasi ve bilhassa ihracaatin gerceklestirilebil-
mesi icin, frigorifik tasit kapasitesinin bugiinkii
kapasitenin ¢ok iistiine c¢ikarilmasmm zorunlu
kilmaktadir.

Avrupa iilkelerinde soguk ulastirma hizmet:
leri ve kuruluslar1 gelismis olmasma ragmen
Memleketimizde sogutmali tasitlara sahip sir
ketler heniiz teessiis etmemistir. Sayis1 pek
mahdut olan frigorifik araglar sahislara ait olup
bu araclarin da miktar: 20 adetten ibarettir. Bu
sahaya girisi artirabilmek, Yurdumuzda tasuna
islerini koordine eden ve milli ekonomiye uygun
sekilde yiiriiten bir ulagtirma politikasmin tat-
bik edilmesiyle miimkiin olabilecektir.

Bu konuya gerekli onemi veren Et ve Bahk
Kurumu, Orta dogu ve Bati1 Avrupa Ulkelerine
et ve et mamulleri ihracimin gerceklestirilmesini
saglamak amaciyla yapilan calismalarm olum-
Iu bir sonuca vardirilabilmesini teminen 2 inci
Bes Yilik Kalkmma planmn uygulanmasi sira-
sinda, takriben 10.000.000,— liralik yatirim ya-
pilmak suretiyle, yeteri kadar frigorifik tesisli
ulastirma araglarmi hizmete koymayr hedef it-
tihaz etmistir.

Bu giin i¢in daha ziyade yurt ici nakliyata
elverisli bulunan, Et ve Ballkk Kurumunda mev-
cut et nakli araclarimin 6nemli bir kismu statik
sogutmalidir. Bat1 iilkeleri statik sogutmali a-
raglar1 servisten kaldirmaya baslanms bulun-
makla beraber, bu tip tagitlarm, yurdumuzun
halihazir ekonomik kosullar1 gozoniinde tutuldu-
gu takdirde kisa mesafelerde ve sehir ici dagi-
timda daha bir miiddet kullanmilmas1 ve bu usu-
liin tatbikatta kalmasmda her bakimdan fayda
bulunmaktadar.

Cabuk bozulabilen gida maddelerinden
olan et ve et mamullerinin uzak yerlere ulasti-
rilmast ancak mekanik sogutmali araglarla
miimkim olabilmektedir. Thracaat icin gerekli
bulunan Kkaliteli istihsidl ve pazarlama sartlar:
yerine getirilmis olsa dahi, nakliye organizasyo-
nu kurulamadigi takdirde, ihracin fiili safhaya
intikali miigkiil olacaktir.

Et ve et mamulleri ihracaat1 birbirine bag-
I halkalardan tesekkiil etmis bir frigorifik zin-
cirleme faaliyettir. Halkalardan birinin teessiis
ettirilmemesi halinde ihracaat icin sarfedilen
emek ve cabalarm degerlendirilmesi miimkan
olamaz. Bunun icin en iyi care, biitiin tedbirle-
rin birden ele alinmasi icap etmektedir.

Bu bakimdan, frigorifik tasit yaturimlarmm
hi¢cbir tasarrufa tabi tutulmadan gergeklestiril-
mesi temin olunmali ve hatta tesvik edilmeli-
dir.



nnkm ® E.B.K.nun gegmis faaliyetleri hakkindaki diigiinceleri-

Sorulanmiz

niz nelerdir ?

E. B. K. nun ireticiye faydali olmak yéninden gelecek

faaliyetleri neler olmalidri ?

® E.B.K.nun tiketiciye faydali olmak bakimindan ge-

lecekteki faaliyetleri neler olmalidir ?

® E.B.K. kamu yararina hizmet goren bir kurulus olarak

mi ? yoksa kér gayesi giden bir kurulus olarak mi
basariya vlasabilir ?

Anket Kosesi

Hazirlayan : Av. Pirlay SONMEZ,

—

Birinci sayimizda yayinlanmasina basladigimiz ve yukarida agiklanan dért soru ile ilgili anket,

dordiincii sayimizda sona ermis bulunmaktadir, Bu
Enver Batur, Tiirk - ls Genel Sekreteri Halil Tung,
Arttiirk, Eski Veteriner lsleri Genel Miidiirii Orhan

kez ankete katilan Odalar Birligi Bagkant Strri
Veteriner Fokiiltesi Dekan Vekili Prof. Dr. Emin
Ozdural ve Devlet Uretme Ciftlikleri Genel Mii-

diirii Ofuz Atalay'in iigiincii ve dordiincii sorulara verdikleri cevaplari;, Kurumun gérevleri, bugiine
kadarki g¢alismalart ve Kalkinma Plant agisindan degerlendirmeye devam ediyoruz.

Soru 3 — E.B.K.nin tiiketi-
ciye faydali olmak bakimin-
dan gelecekteki faaliyetleri
neler olmahdir ?

Soru 4 — E.B.K. kamu ya-
rarina hizmet goren bir ku-
rulus olarak m? Yoksa kar
gayesi giiden bir kurulus ola-
rak mi1 basariya ulasabilir ?

Kurumun tiiketiciye faydali
olmak yoniinden gelecekteki
faaliyetleri konusunda; anke-
timize katilan TURK - IS Ge-
nel Sekreteri Halil Tung, Ve-
teriner Fakiiltesi Dekan Veki-
li Prof. Dr. Emin Aritiirk ve
Odalar Birligi Baskan1 Sirri
Enver Batur'un ozellikle iize-
rinde birlestikleri nokta tiike-
ticiye ucuz, Kkaliteli hijiyenik
sartlara uygun et temin etme
ve fiat dalgalanmalarini onle-
mek olmustur. Gercekten de
Saym Halil Tung'un belirtti-
gi gibi E.B.K. bu gorevi basa-
r1 ile yapmaktadir.

Kurum bugiiniin kosullarina
uygun olarak tiiketiciye bu
yonden faydali olmak caba-
simndadir. S$oyleki; etin kalite

ye gore degisik fiatlarla sa-
tilmasini saglamak iizere gra-
ding uygulamasma baslamis-
tir. Ayrica mezbaha artiklari-
n1 rendering tesislerinde isle-
mek suretiyle degerlendirmek-
te ve et maliyet fiatlarinin tii-
ketici lehine indirilmesini sag-
lamaktadir.

E.BK. bugiin i¢in mevcut
r1, ileride acgilacak yeni kom-
kombinalar1 ve soguk depola-
binalariyla soguk stoka yonel-
mek suretiyle tiiketiciye her
an icgin et temin etmek ama-
cindadir.

Anketimizin 4 {incii sorusu
olan E.B.K. kamu yararma
hizmet goren bir kurulus ola-
rak m1? Yoksa kar gayesi gii-
den bir kurulus olarak mi da-
ha favdalidir, konusunda an-
ketimize katilanlarin esas go-
rislerinin Kurumun kamuya
hizmet etmek gayesini 6n plan-
da aldiklar1 anlasilmaktadir.
Gergekte E.B.K. 440 sayili Ka-
nun ve K/875 sayili Kararna-
me hiikiimlerine gore yoneti-
len iktisadi alanda karhlik ve

verimlilik esasina gore hizmet
goren bir kurulus, bir Iktisa-
di Devlet Tesekkiiliidiir.

Kurumu, kendisine verilen
gorevlerin ve ddevlerin gerek-
tigi gibi yerine getirilmesini;
bir kamu kurulusu olarak mi
yoksa iktisadi bir kurulus ola-
rak m en iyi sekilde yerine
getirebilir  sorusu, iizerinde
onemle durulmasi gereken bir
konudur. Fiyat istikrarimni sag-
lamak, et piyasasimi diizenle-
mek, hayvanciligi gelistirmek
gibi karla bagdasmiyan gorev-
lerin, iktisadi kurulus olarak
basarilmasit mumkiin degildir.
Bu bakimdan et endiistrisi ve
hayvancilik  konularinda ka-
mu kurulusu olarak daha fay-
dali hizmet etme imkam ola-
cagl goriistindeyiz.

Bu sayida anket sorularina
verilen cevaplarin elestirilme-
si ve Et Endiistrisi Dergisi ola-
rak goriislerimiz sona ermek-
tedir.

Yakin ilgi gostermek sure-
tiyle anketimize katilanlara
bir defa daha tesekkiir ederiz.
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SENDIKACILIK

Memleketimizde g¢alisma diizeninin olumlu
bir yonde gelismesi, anyasamizla teminat alti-
na alman sosyal haklarin yiiriirliikte bulunan
kanunlara gore tamamen tatbik edilmesiyle
miimkiindiir.

Biz sendika yoneticisi olarak, is¢i menfaati-
ni, ¢alisan ve galigtiran iki zit kampa ayirmak
suretiyle elde etmenin siddetle karsisindayis,
esasen tahrik ve tesvik metodu ile elde edilen
haklarin bir anda yok olmasida hesaba katilir-
sa «Sendikacilik» faaliyetinin bu yonde gelisme-
sine imkan olmadig: kendiliginden anlasilir.

Demokratik rejimlerde sendikacilik faaliye-
ti yirminci yiizyilda insan haysiyetini ve calisa-
nin emegi karsihiginda yasamasimi garanti alti-
na alan birer miiessese seklinde teskilatlanmis
ve inkisaf etmis bulunmaktadir.

is¢i ve isvereni bir aile toplulugu gibi kay-
nastirmaya muvaffak oldugumuz zaman sendi-
kacilik gorevimizi memleket yararina ifa etmis,
ayni zamanda amacimiza ulasmis oluruz, bu
tekamiiliin elde edilmesi ile taraflar arasinda
zuhur eden anlagmazlik en kisa yoldan ailedeki
gecimsizlik gibi ¢oziimlenir.

Yirminci yiizyillda, iscileri fakru zaruret
icinde olan ve emegi karsihiginda aldig iicretle
hayatin1 devam ettiremeyen memleketlerin, ¢a-
lisma diizenini normal gostermek kabil olma-
makla beraber, isverenlerinide her tiirlii teseb-
biis imkanlarindan mahrum topluluklarda, hu-
zursuzlugu gidermek bahis konusu olamaz.

Isci emegi karsihiginda en az insan gibi ya-
$émasm1 temin edecek bir iicret almali, buna
mukabil isverende asir1 kdar edeyim derken is-
¢inin sosyal haklarina el atmamalidir, karsilik-
Ii menfaatler dengeli oldugu miiddetge isciyi
is veren aleyhine istimar etmenin sosyal haya-
timiza bir etki yapamiyacag gibi cemiyetimizin
saglam temeller lizerinde her gecen giin biraz
daha inkisaf etmesinide onleyemez.
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Et, Ekmek ve Besin Sanayii lsgileri
Sendikast Genel Saymant

Is¢i ve isveren kanunlarin himayesinde, bir-
birlerinin haklarina hiirmetkar oldugu nisbet-
te iiretimin memleket yararima artacagindan
ve toplumun tiimiiniin kalkinmasinin bu yoldan
miimkiin olacagina ve bu suretle fukaraligin
son bulacagina inanmaktayiz.

Bu itibarla isc¢iyi kendine diisman goren
isveren karsisinda oldugumuz gibi miitesebbi-
side hor goren ve onu yok etmegi, iscinin ¢ika-
r1 ile golgeleyen zihniyetin tamamen karsisin-
dayiz. Zira hislerin istismar edilerek kanunsuz
davranislara itilen is¢i kardeslerimizin, netice-
de ekmek ve hiirriyetlerinden olduklari zaman
buna sebep olanlar en biiyiik izdirabi duyarlar.
Bir sendikacinin 6nde gelen bu vazifesi is yer-
lerinde ekmegini temin edenlere kanuni yollar-
dan ayrilmamasim telkin etmesidir.

Bu durumda calismalarimizda kanun yol-
larmi takiple haklarin alinmasinda tereddiit
gostermedigimiz gibi, «Ne olursa olsun kanu-
na karsi gel» anlamindaki davramslarinda kar-
sisinda olmanin huzuru igindeyiz.

Sendikaci olarak amacimiz, Tiirk toplumu-
nu, ¢alisam1 ve calistirani ile hep birlikte mut-
lu gelecege ulastirmaktir. Bu bakimdan is ko-
lumuzda ve miiessesemizde ¢alismakta olan ger-
¢cek sendikamiz iiyelerinin ve gerekse is¢i kar-
deslerimizin uyanik olmasini bir daha hatirla-
tir, sendikacilik alaninda ki bu goriislerimizi
benimseyerek ona gore hareket etmelerini, ken-
dilerinin ve memleketimizin menfaatina uygun
gormekteyiz.



YENi KURULUSLAR l

Anadolu Et Kombinasi

Et Endiistrisi Dergisi Et ve Balitk Kurumu Genel Miidiirliigiiniin “1967 yili yatirim program ve uy-
gulamasint teskil eden Soguk Depo ve Et Kombinalart gibi Yurdumuzun kalkinmasinda hayati Gnem
tagtyan yatirimlarin 3. sayisindan itibaren «Yeni Kuruluglar» bashigt altinda yayinlamaya bagslamis ve
ilgili yatirim konulartmn ilk tanitimin sirasiyla ve bundan onceki saytlarinda;

Gaziapten Soguk Deposu
Urfa Et Kombinast
Kars Et Kombinast
Tatvan Et Kombinast
Bursa Et Kombinast
i¢in vermis bulunmaktadur.

Dergimiz bu sayinuzda ise ozellikle ve dncelikle Marmara Bolgesinde Et ve Mamdlleri tiiketiminin
ekonomik bir sevivede ger¢eklestirilmesi hususunda, Tiirkiyemizin biiyiik tiiketim yifinagint tastyan
Istanbul'un Anadolu yakasinda o6n plandaki acil ve zaruri ihtiyacint teskil eden;

ANADOLU ET KOMBINASI
ile ilgili tanttimu sunmaktadur.

Et endiistrisi Dergisi projeleri Et ve Balik Kurumu tarafindan hazirlanmig ve yakinda ihale edile-
rek temeli atilacak olan bu proje'nin de halen biiyiik bir hizla yapimi devam eden diger projeler gibi
Yurdumuz ve Ulusumuz igin hayirlt ve ugurlu olmasim temenni eder.

A) BASLANGIC :

Devlet Planlama Teskilati ile Et ve Balik Kurumu Ge-
nel Mudirligince istanbul’da ve Anadolu yakasinda bir
Et Kombinasi kurulusu ile ilgili olarak yapilan etidler ve
mahallen yapilan galismalar  sonucu rantabl bir kurulus
olacagi yolunda tecelli eden kararin Yiksek Planlama Ku-
rulunca da onaylanmasi ile Et ve Balik Kurumuna bu yol-
da verilen yatirim gorevi ile ilgili projenin Bakanlar Kuru-
lunca da onaylanmasi ile Anadolu Et Kombinasi proje uy-
gulamasina 1967 yilinda baslanilmis bulunulmaktadir.

Anadolu Et Kombinasi projesinin;

Baglama Tarihi: 1967

Bitis Tarihi 971

Proje Malolusu : 23.350.000.— TL. si olarak tahsisata
baglanilmis olup kesfi 40.450.000.—
si olarak dizenlenmistir.

B) UYGULANACAK PROIJE :

Anadolu Et Kombinasi 6n projeleri (Plan No: 1 ve
Plan No: 2). Tesisat MudirlUgince hazirlanmis olup Ge-
nel Midir Muavini Veteriner Hekim Fahri Atalay’in Bas-
kanliginda 3/8/1967 gini toplanan ve Sayin Genel M-
dir ve Yénetim Kurulu Uyelerinin huzurlarinda yapilan
toplantida aynen kabul edilmis olmakla yirirlige konul-
mustur,

Anadolu Et Kombinasi projesi esasi itibariyla su ni-
telik ve nicelikleri tagimaktadir. (Plan No: 3 ve Plan
No: 4).

Kesim :

Kigik Bas: 10.000 Bas/Giin
Biyik Bas: 3.000 Bas/Gin

Padoklar :

Acik : 30.000 M2
Kapali : 151000 M2

Kesim Salonu :
Biyik Bas :
Kigik Bas :

4 gurup (10.000 M?)
4 gurup ( 5.000 M?)

On Sojutma : 7.000 M2
Teshir ve Satis Yeri :

Et : 5.000 M?

Pargalama ve Ambalaj
Dairesi : 2500 M*
Digerleri : 5.000 M*

Depolama
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@ ssci Lokali

@  Gosine

@ Jddara Binae

© Gosino

@ Tayhin Salonu (1)

@  Donmus Munatora Colotars
W Oy Sogitma .

@  sdasim Satonu

@ Burcalome, paketiems ve saly
®  Tashir Selenws (feorgantar)
@  Soguk Mahafase Ocdalar (£mbia
@ Garyj, Sarwt lahsyers

@  Rendervng

@  Makina Dairesi

@ Su Kulest

PLAN No: 1 — Anadolu Et Kombinasi’nin genel gorinisi.

D Kopeht pacok
Agh podk v

Jsci Lokath
Gasino
Idare binasi
Gasino

Taakir s olonu (41)

Donmis Muho/sss

On voguima

®  asim solonu

Porcatorne, Polellome ve awiis
@ Tashir setonu

D Soguk Muksfors (Lndia)

D Goryy vaSorvis fitesyonu
)-n.l-rlns

®  Mabine doiresi

Ju feposu

Hayvan Pazar

PLAN No : 2 — Anadolu Et Kombinasi yerlestirme plani.
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3 — Anadolu Et Kombinasi bodrum kat projesi.
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Ticari Emtia 5.000 M?
Dondurma ve De-

polama : 7.000 M*
Yag . 700 M?
i; Organlar 700 M?
Deri : 3.000 Mm?
i;leme Yeri :

Tali Mahsuller 700 M?
Yag : 1.300 M2
Deri ve iq Organ-

lar : 8.000 M*

Makina Da?rsei
(Buz Fabrikasi dahil) : 2.000 M2
Rendering (3 kath) : (Kat) 2.000 M?
Garaj ve Servis

Istasyonu 2.000 M?
Idare ve Sosyal Yapi-
lar 7 Kurum  standardinda ola:

caktir.

C) HIZMET ESASI :

— 5.000.000 nifusluk BUyUI;”istanbul sehir nazim
planina ‘gére halen kuruldugu ginden. bugiine ka-
dar biyik hizmetler ifa etmis Karaajag Mezbaha-
larinin ihtiyaca elvermemesi ve yipranmasi ve de-
mode olmasi muvacehesinde esas gorevi ve yeri-
nin alinmasi;

— il ve ilge Mezbahalarinin santralize edilmesi;

— Turkiyemizin en biyik tiketim merkezi olmakla
bugiine kadar ve halen degerlendirlemeyen Mez-
baha (il merkezi, ilge, bucak ve kdy kesimleri)

-

Evinizde, yolculukia ve

artiklarinin senelerdir heba olan biytk kiymeti-
nin tasarruf edilmesi yolu ile sun’i Yem Sanayii-
nin bilhassa kasaplik hayvan agigi dolayisi ile
bitin Turkiye'mizi etkileyen bu bdlgede hayvan
besisi ve yetistiriciligi i¢in zirai Uriinler ve artik-
lari ile mera ve cayirlarin esasen kesif iskdn ma-
halli olmakhgi dolayisi ile bulunmadig Istanbul’da
sun’i yem sanayiinin kurulusu ile Memleket hay-
van potansiyeline gii¢ ilave edilmesi;

— Bolge Soguk Depoculuk  hizmetlerinin karsilan-
masi;

— Canli hayvan sevkiyatinin &zellikle Dogu’dan gov-
de olarak Tiketim merkezlerine ve ozellikle Ba-
ti'ya sevki suretiyle canli hayvan firesi dolayisi ile
kaybedilen Milli Servetin tasarruf edilmesi husu-
sunda gereken soduk zincirin veya Dogu’‘dan Ba-
ti'ya Uretim yiginak merkezlerinden tiketim yi-
ginak merkezlerine sevkinin saglanmasi;

D) PROJENIN MILLI GELIR VE GIDER ETKISI :

Anadolu Et Kombinasinin isletmeye agilmasi ile Milli
gelirimizde artis toplami tahminen ve takriben 150.000.000
—TL. si veya (5.— TL/Nufus X sene) ve buna iléveten
Milli giderlerimizdeki tasarruf 60.000.000.— TL. si veya
(2— TL/Nifus X sene) olacaktir.

Et ve Balik Kurumu Genel Mudirliginin plén amag-
lari uygun olarak kurulacak Anadolu Et Kombinasi Milli
Ekonomirnizde sadece neticeleri bakiimndan degil Turki-
yemizde et endistri alaninda ve frigorifik endustrisinde
bir dénem teskil edecektir.

Et Endistrisi

Pikniklerde daima

: , pd 5.4
éz‘ e Baé’ué 4;./&1121(/7111 AU

SALAM
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Makatl C-U K B AGReh-D

Tercih Ediniz ;




Bursa Et Kombinasinin

Temeli
Atildi

Favenden Jzlenimber

Biiyiik ve giiclii bir yatirnm hamlesine giris-
mis bulunan Kurumumuz, Eskisehir Soguk De-
posundan sonra, Bursa Et Kombinasmmin da ta-
hakkuku icin ilk adim atomgtir.

7.8.1967 Pazartesi giinii yapilan temel atma
torenine gelen davetliler ve vatandaglar ne gor-
diiler, ne soylediler ve neler yaptilar ? Bu yaz-
mizda iste bu konular1 belirtmeye calisacagiz.

— Temel atma toreninde ¢ok Once, sabahin
erken saatlerinden itibaren civar koylerden ge-
len vatandaslar toren sahasimi doldurmuslardi.
Yash koyliiler, kurulacak tesis hakkinda bilgi
almak i¢in Kurum yetkililerini soru yagmuruna
tuttular.

— Soguk Depoculuk hizmetlerinin mahiye-
tini 6grenen yash bir kadin, «Malimuz para ede-
cek gayri, tarlada bahgede c¢iiriimeyecek» diye
sevindi.

— Biitiin miilki erkan ve Bursalt'lar, yati-
rimc1 kuruluglara ellerinden gelen her tiirlii
kolayhig1 gosterdiler. Basta Vali Ertugrul Un-
liier ve Belediye Baskami olmak iizere idareci-
ler, emniyet ve diger ilgililer, ahenkli ve diizen-
li bir caligmanin orneklerini verdiler.

— Toren sahasimn hazirlanmasi1 sirasmda
Siimerbank Merinos Fabrikas1 yetkilileri ornek
bir davramigla mikrofon ve hoparlor tesisatinin
kurulmasi isini deruhte ettiler. Fabrikanin men-
suplarindan olan sevimli ve faal Omer bey, bu
tesisat1 miikemmel ve eksiksiz bir sekilde en
kisa zamanda hazirladi.

— Yavru tegekkiiliimiiz Bursa Soguk Depo-
culuk Limited Sirketinin Miidiirii Necdet Kaya
ilk hazirhklarin yapilmasinda gece giindiiz ay:-
rim1 yapmaksizin feragatla ve biiyiik bir anla-
yisla caligti, deponun biitiin imkanlarim sefer-
ber etti.

— Bagbakanimiz toren yerine geldiklerin-
de uzun ve yorucu c¢alismalarmm izlerini tas:

e

E. B. K. Yetkilileri Misafir Bakanlara Kurum hakkinda iza
hat verirken.

maktaydi. Buna ragmen ayagmn tozu ile Ku-
rum yetkililerinden ilk bilgilileri aldiktan son-
ra ancak kendisini diistinebildi ve derhidl su
istedi.

— Dergimizi tetkik eden Saym Basbakan
ve Bakanlarmmz begendiklerini ifade ettiler.
Sorumlu Yaym Miidiiriimiiz, amacimz acikla-
d1 ve «Gerek et endiistrisi ve gerekse sogutma
ve tekniginde Oncii olmak iddiasinda ve yolun-
dayiz» dedi.

— Ticaret Bakam1 Saym Ahmet Tiirkel’in
gercekleri ictelikle aciklayan sade ve o6zlii ko-
nusmasi, hemsehrilerinin biiyiik tezahiirat1 yii-
ziinden sik sik kesildi, bol bol alkislandi.

— Enerji ve Tabii Kaynaklar Bakam Sayin
Refet- Sezgin ilk Kurumumuz Yonetim Kurulu
liyesi Giiner Sarisozen, gelen konular iizerinde
samimi bir goriisme yapmak imkamm eldz et-
tiler. Saym Bakan, Dergimizi o6zel bir dikkatle
inceledi.

Temel Atma Torenine istirak eden bakanlar Dergimnizi
incelerken.
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— Toren yerinde, Kurum tarafindan iireti-
len et mamulleri, esantiyon olarak kiiciik torba-
lar igerisinde davetlilere dagitildi. Bunlar1 ta-
dan davetliler ¢alisma alammmzin biitin yurt
yiizeyini kaplamasi1 gerektigi goriisiinde olduk-
larim 1srarla ifade ettiler.

— Miistahsil vatandas, koylii, 6gretmeon, is
adanu ve ogrenciler tarafindan okunan Dergi-
mizin, ihtiva ettigi bilgiler dolayisiyle cok ilgi
cekici oldugu ifade edildi. Ozellikle sogutma
alanindaki milli basarillarmmmzin yeni yetismete
olan nesillere anlatilmasi saglamak amaciyle,
ogretmenler tarafindan alindi.

— Biitiin dogal giizellikleri bir araya getir-
mis bulunan Bursa’da Kombinamzin kurulaca-
g1 yerin cevresi de gayet giizel. Bu kurulusta
calisacak personelimizin, Karapmar'da fevka-
lade dinlendirici tatil giinleri gecirecekleri mu-
hakkak.

— Kombinanin Montaj Sefi Ibrahim Sey-
men, Bursa'min 6zel ve resmi kuruluslarin
temsilcileriyle gayet samimi miinasebetler tesis
etmis. Toren giinii gordiiklerimiz bu hususu te-
yid etti.

— Kombina sahasi, Bursa’min o bilinen gii-
zellikteki bahgeleri arasmnda. Ingaat sahasinn
tesviyesinde calisanlar seftali agaclarim kesmek
zorunda kalmalar1 sebebiyle duyduklar: iiziin-
tilyii uzun uzun anlattilar.

— Soguk muhafazamin nimetleri toren ye-
rindeki biifede goriildii ve tadildi. Agustos aymn-
da misafirlerimize portakal ikram edildi.

— Ticaret Bakam1 Sayimn Ahmet Tiirkel, ko-
nusmasinda Et Kombinalarmin o6zelliklerine de-
gindi ve «Gerek modern hayvanciiin teessiis
ve gelismesi, gerek halkin et ihtiyacimin iyi ve
ucuz sekilde karsilabilmesi, et endiistrisinin ku-
rulmasiyle yakindan irtibathidir. Hayvan iireti-
mi ve parazlamasi, kombinalarin kurulmasina
paralel sekilde gelisecektir. Kombinalarin biin-
yesi icabi yan iiriinler degerlendirilecek, israf
onlenecek ve bu yolda maliyet diisecektir. Kom-
binada kurulacak olan soguk depo tesisi et sto-
kuna imkan verecek, bundan malin doékiim za-
manmnda meydana gelen stokla, dar zamanda
stokun ihtiyac1 karsilamasi miimkiin olacaktir.
Boylece gerek hayvan yetistiriciler, gerek miis-
tehlik istikrarli bir piyasa diizeni icinde olacak-
tir» dedi.

— Torenin yapildigr 7. Agustos. 1967 Pazar-
tesi giinii, Bursa’da yazin en tesirli sicaklar hii-
kiim siirdii denilebilir. Asir1 sicaklara ragmen,
hizmete acilan ve yeniden kurulacak olan tesis-
leri gormeyi arzu eden biiyiik kalabaliklar to-
ren yerlerini doldurdular.
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Sayin Basbakant Kurum Gn. M. Dr. E. Batumlu karsilarken.

BASBAKAN SAYIN SULEYMAN
DEMIREL Toren yerinde.

6 nc1 saymmizin «YENI KURULUSLAR» bélii-
miinde tamitimi  yapilmus bulunan Bursa Et
Kombinasinin temel atma toreni, 7.8.1967 Pa-
zartesi giinii, Bursal’lann icten gelen sevgi gos-
terileri arasinda yapildi

Bir kisim tesislerin temel atma torenlerin-
de bulunmak ve diger bir kisim tesisleri hiz-
mete acmak icin Bursa'ya gelmis bulunan Sa-
yin Bagbakan Siileyman Demirel’e esi Bayan De-
mirel, Devlet Bakam Seyfi Oztiirk, Devlet Baka-
m Hiisamettin Atabeyli, Digisleri Bakami Ihsan
Sabri Caglayangil, Ticaret Bakani, Ahmet Tiir-
kel, Sanayi Bakam1 Mehmet Turgut, Enerji ve
Tabii Kaynaklar Bakam Refet Sezgin ile bazi
Senator ve Milleivekilleri de refakat etmekde
idiler.

Sabahleyin saat 10.00 da 6zel bir ugakla
Bursa'yva gelen Basbakan ile beraberindeki he-
yet, hava alaninda Ihtiram Kit'asi1 ve Mehter
Takmm ile Bursa Valisi, Belediye Baskani, As-
keri ve miilki erkan, partililer ve vatandaglar
tarafindan biiyiik bir ictenlikle karsilanmig ve
bu arada Bayan Demirel’e gesitli tesekkiiller ta-
rafindan c¢icekler verilmistir.

Protokola dahil askeri ve miilki erkdanin el-
lerini siktiktan sonra askeri toren kit'asim tef-
tis eden Bagbakan Demirel, daha sonra Mehter
takinm mensuplari ile yakindan ilgilenmis ve on-
larin da ayr1 ayri ellerini sikmusgtir.

Bundan sonra dogruca Cimento Fabrikasi-
mn yapilacagi bolgeye gelen Basbakan Demi-
rel, sirasiyle Cimento Fabrikasmin temelini at-
mig, sonra Giirsu Elektrik tesislerini hizmete
koymustur.

Daha sonra Kombina temelinin atilacag: sa-
haya, beraberindekilerle gelen Bagbakan Demi-
rel'i Kurum Genel Miidiirii Dr. Enver Batumlu,
Yonetim Kurulu Uyeleri Giiner Sarisozen ve
Mustafa Yilmaz Inceoglu, Genel Miidiir Yardim-
cist ve Yonetim Kurulu Uyesi Veteriner Hekim



Fahri Atalay, Tesisat Miidiirii Ersural Suner, is‘
letme ve Nakliyat Midiirii Mehmet Ali Gedik,
Insaat Miidiirii Erol Giinsiir, Ankara Et Kombi-
nas1 Miidiirii ibrahim Bir, Zeytinburnu Et Kom-
binas1 Miidiirii ve Istanbul Sube Miidiir Vekili
Suavi Atilla, Konya Et Kombinas1 Miidiirii Sey-
fettin Bilge, Istanbul Sube Miidiir Yardimecisi
Nail Senkal, Genel Sekreter Yardumcis1 Ekrem
Acun ve diger Kurum gorevlileri karsilamslar-
dir.

Bursa Valisinin Makam otomobilinden inen
Basbakan Demirel, Kurumumuzun yatirum faali-
yetleri ile ilgili olarak derhal bilgi istemis ve
Genel Miidiiriimiizle aralarinda su konusma geg-
mistir :

— Merhama Enver Bey, Nasilsiniz ? Tatvan
ve Kars Kombinalar: i¢in ne gibi hazirhiklar
yaptimiz ? Elazig Et Kombinasinin insaat ve
montaj faaliyetlerini yerinde gordiim. Cok mem-
nunum.

Genel Midiir Dr. Enver Batumlu :

— «Hiirmetler ederim beyefendi. Kars ve
Tatvan Kombinalarinin her tiirlii on hazirhiklar:
tamamen bitirilmistir. Tensip olunacak tarihte
temelleri derhal atilabilecek durumda’ olup in-
saatina ve montajina hemen baslanabilecektir.
Bu hususta emirlerinizi bekliyoruz.

Elaz1g Et Kombinasini, Amasya Soguk De-
posunu, Gaziantep Soguk Deposunu planin 6n-
gordiigu stiriilerden once bitirmek igin caligma-
larimizin temposunu siir'atlendirdik. Gaziantep
ve Amasya Tesislerimizi, Kurumun Kurulus yil-
dontimii olan 1.Ekim.1967 tarihinde, ve ikmali
icin Ongoriilen siireden ¢ok Once isletmeye aga-
cagiz.

Yatirimlarmmiz igin gerekli finansman, 06z
kaynaklarimizdan karsilanmaktadir.»

Basbakan Saym Demirel, bundan sonra Ku-
rum yetkilileri ile tamismuglar, Tesisat, Isletme
ve Nakliyat ile Insaat Miidiirleri yatirum faali-
yetleri ile ilgili olarak kisa ve oOzlii bilgi ver-
mislerdir.

Kurumun yapmakta oldugu hamlelerden
duydugu memnuniyeti belirten Basbakanumiz,
mamur ve miireffeh bir Tiirkiye icin daha da
fazla calismak gerektigine deginmis ve yatirim-
larin siir'atle realize edilmesini emretmistir.

Kurulacak tesisin kapasitesi ile hizmet du-
rumu hakkinda Genel Miidiir Yardimcis1 Vet.
Hekim Fahri Atalay tarafindan Basbakana bil-
gi verilmis ve bu esnada téren mahalline gelin-
mistir. e

Toreni izlemek iizere gelen davetlilerle, ci-
var mintakada ikame teden biiyiik bir toplulu-
gu selamlayan Basbakan Demirel’e, biiyiik teza-
hiiratta bulunulmustur.
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Sayin Basbakan ve diger Davetliler Toren yerine giderlerken.

Genel Miidiiriimiiz Dr. Enver Batumlu, Kiir-
siiye gelerek acis konusmasim yapmak iizere Ti-
caret Bakanimiz Ahmet Tiirkel'i mikrofona da-
vet etmistir.

Konugsmasimn tam metnini miiteakip sayfa-
larda bulacagmiz Ticaret Bakam1 Ahmet Tiirkel,
ozetle; Bu Kombinanmin Bursa'ya biiyiik bir giic
getirecegini sdylemis ve bu eserin, Bursali'lara
hayirli ve ugurlu olmasm diledikten sonra «Sa-
yin Basbakamimdan, esere ilk harci, ugurlu el-
leriyle koymasini rica ediyorum.» demistir.

Cevrenin meyve, sebze ve hayvan lireticile-
ri tarafindan biiyiik tezahiiratla ve sik sik al-
kislarla kesilen bu konusmadan sonra, Basba-
kanimiz tesisin ilk harcim1  koymak iizere te-
melllerin bulundugu yere gelmistir. Kurbanla-
rm kesilmesini miiteakip temele ilk harci koyan
Basbakanimizdan sonra Ticaret Bakani Ahmet
Tiirkel, Kurum Genel Miidiirii Dr. Enver Ba-
tumlu, Genel Miidiir Yardimcist Fahri Atalay
da temele har¢ koymuslardir.

Bagbakan, beraberindeki heyetle toren yeri-
ni terkederken, Genel Miidiir Dr. Enver Ba-
tumlu’ya Dogu Anadolu’daki yatirimlarm siir’
atle ve biran once gerceklestirilmesi hususun-
da direktif vermis ve Kurumun olumlu caligma-
larimin devamumi temenni ederek tesekkiirde
bulunmustur.

TiICARET BAKANI SAYIN AHMET TURKEL
TORENDE KONUSTU

«ET KOMBINASI BURSA'MIZA YENI BIR
GUC GETIRECEK»

(Sayin T. Bak. A. Tiirker konusurken)

Ticaret Bakami Saymn Ahmet Tiirkel temel
atma toreninin agilis konusmasi i¢in, Genel Mii-
diiriimiiz Dr. Enver Batumlu tarafindan kiirsii-
ye divet edilmis ve asafidaki konusmayi yap-
migtir :
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Saymn Basbakamim, Saymn Misafirler, Aziz
ve Cok Sevdigim Bursali'lar !

Bugiin ekonomik ac¢idan Bursa'miza yeni
bir gii¢ getirecek olan Et Kombinasmin teme-
lini atiyoruz. Bunun 6zel manasim huzurunuzda
arz ve izah etmek istiyorum.

Yurdumuzda Et Endiistrisinin kurulmasi
fiilen, 1953 yilinda Et ve Ballk Kurumunun te-
sekkiilii ile bashiyor. Bugiin calismakta olan
Zeytinburnu, Ankara, Konya ve Erzurum Et
Kombinalar: bu kurulusun mahsuliidiir.

1960 tan sonra kurulmasi durdurulan Eazg,
Urfa, Kayseri Kombinalarimin yeniden tesis ka-
rarmm miiteakip, 1967 programmda Istanbul'da
Anadolu Yakasi Kombinasi, Tatvan, Kars ve
Bursa Et Kombinalarinmin temelini atmak sure-
tiyle Et Endiistrimizi Tiirkiye'de giiclii kilma
kararmmzi tescil ediyoruz.

Bunun yaninda, halen ingaati devam eden
Elaz1ig ve Urfa Kombinalarim 1968 yilinda, kis-
met olursa bir kismuni 1967 sonunda acacagiz.
Bunlari, 1968 yili programina alacagumz Kombi-
nalar takip edecektir. Boylece et endiistrisi ve
buna bagh soguk cizgi teessiis etmis olacaktir.

Huzurunuzda, bu kombinalar neye ve kime
hizmet etmekte ve ne getirmektedir, miisaade-
nizle kisaca bunu arzetimek istiyorum :

Tiirkiye'miz hayvancihiin gelismesinde cok
miisait ve yiliksek miktarda hayvan popiilas-
yonuna sahiptir. Cojrafi durumu icabi, ekono-
mik bir¢ok imkanlar1 mevcuttur. Gerek i¢ piya-
sa, gerek dis piyasa yoniinden, genig imkdanlar:
degerlendirmenin yolu, et endiistrisinin ve kom-
binalarin kurulmasiyle olacaktir.

Bugiin Tiirkiye’de ,insan basma et tiiketi-
mi, yilda ortalama 15 kilodur. Baska memleket-
lerde bu miktar, yilda 50, hatta 100 kiloyu bul-
maktadir. Uretilen hayvanlardan siklet itibariy-
le ileri = memleketlerde dortte bir agirhiinda
hayvan yetistiriyoruz. Gerek modern hayvanci-
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Iigin teessiis ve gelismesi, gerek halkm et ihti-
yacin iyi ve ucuz sekilde karsilanabilmesi et
endiistrisinin kurulmasiyle yakindan irtibathdur.
Hayvan iiretimi ve pazarlamasi, Kombinalarm
kurulmasina paralel sekilde gelisecektir. Kom-
binalarmn biinyesi icabi yan iiriinler degerlendi-
rilecek, israf Onlenecek ve bu yolda maliyet
diisecektir. Kombinada kurulacak olan soguk
depo tesisi, et stokuna imkan verecek, bundan,
malin dokiim zamaninda meydana gelen stokla,
dar zamanla stokun ihtiyaci1 kargilamasi miim-
kiin olacaktir. Boylece gerek hayvan yetistirici-
ler, gerek miistehlik istikrarll bir piyasa diizeni
icinde olacaktir. Kombinalarin gelismemesi se-
bebiyle nakillerden dogan zayiat, Tiirkiye'de, bu-
giin yiiz milyon lira olarak hesaplanmaktadir.
Bursa Kombinasimin yatirnm toplam, 8.800.000
liradir. Bunu 1967 de 3.000.000 lira ve 1968 de
5.800.000 lira harcayarak 1968 sonunda isletme-
ye acacagiz. Kombinada deri isletmeciligi, ren-
dering ve i¢c organ isleme yerleri olacak, ayrica
Soguk Depo, et stoku yaminda Bursa’'muzin ihti-
yaci olan meyve ve sebze gibi ticari emtiayr mu-
hafaza hizmetini gorecektir. Buna ilave olarak,
yan liriinlerin degerlendirilmesi yoluyla kan unu,
kemik unu gibi mamillerle yem sanayii kurul-
ma imkam dogacaktir.

Aziz Bursali'lar !

Arzettigim bu faydalar mezbaha hizmetinin
¢ok ilerisindedir. Bu eserle Bursa’'muz, ciftgisi,
koyliisii ve halki ile ¢cok sey kazanms olacaktir.
Bursa buna layiktir. Tiirk demokrasisinde on-
derlik hizmetini basarmus Bursa’ya Tanr1 boy-
le pek cok giinler gostermeyi nasip etsin.

Bu eserin Bursa’miz i¢in hayirli ve ugurlu
olmasm diler yiirekten saygi ve sevgiler su-
narum.

Sayin Basbakammmin bu esere hayirh ve
ugurlu elleriyle ilk harci koymasum rica ediyo-
rum. Tesekkiir ederim.

Tiracet Bakant Saywn. A, Tiirkel Konusurken.



ic haberler

Almanyaya burslu eleman
gonderilecek :

Bonn Ticaret Miisavirliginden,
Ticaret Bakanlif kanal1 ile alinan
bir yaz1 iizerine Kurumumuz, Bati
Almanya'da Konsum Kooperatifi'~
nin Stutgat civarindaki et hazir-
lama, konserve ve et mamulleri is-
letmesinde etiid yapmak ve gerek-
1i Teknik bilgileri kazanmak fizere,
guruplar halinde, kisa siireli, burs-
lu eleman goéndermek igin teseb-
biise gecmistir.

Et Endiistrisinde, uygulama ile
ilgili islemleri Ogrenmek ve bilgi
edinmek i¢in 6n goriilen bu teseb-
bits kurumumuzda Onemli bir ek-
sikligi giderecektir,

BALIKCILIKLA ILGILI HABER

Balik tiiketiminin arttirilmasi :

Kalkinma Planinda; balik tii-
ketiminin arttirilmasi1 ve tiiketim
aligkanliinin yayilmasi amaci ile
ordu birlikleri, yatil1 okul, yardim-
lasma sandikiarl ve sair resmi ku-
ruluglarda, yemek programlarina
genis oOlglide balik konmasi 6ngo-
rilmistiir.

Kurumumuzca bu tedbire uy-
gun olarak, kuruluslarin balik ih-
tiyaclarini karsilamak tlizere 7 Ey-
14l 1967 tarih ve 9 sayill Genelge
ile biitiin isyerlerimize gerekli emir
verilmis ve sdzlesme Ornekleri gon-
derilmisgtir.

Bu genelgemizde, sozlesmelerin
yapilig sekli, uygulayici ve balik te-
min edecek isyerlorimiz ayrintili
bir sekilde gosterilmistir.

Yeniden diizenleme ve

yatirimlar :

Ticaret Bakanlhigr ile yapilan
goriismelerde; su triinleri iretimi-
nin arttirilmasi, memleket 6l¢iisiin-
de yararli ve ekonomik yatirimla-
rin yapilabilmesi ve hizmetlerin ye-
niden diizenlenebilmesi ic¢in balik-
¢ilik konusunda caligmalara ve in-
celemelere girisilmesi kararlagtiril-
migtir.

Bu calismalar;

1) Yatirim projeleri hazirhk
grubu,
2) Organizasyon ve mevzuat
grubu,
olmak zere iki ekip halinde ya-
pilmasi uygun gorilmistir,

Merasim :

Kurulugsunun 16 nc1 yil dénii-
mil dolayis1 ile ET ve Balik Kuru-
mu genel miidirliigiinde ve Kuru-
mun Istanbul sube midiirliigiinde
birer merasim yapilacaktir,

E. B. K. Genel Midiirit Sayin
Dr. Enver Batumlu'nun, bu seneki
merasime istanbul’da katilacagi 6g-
renilmistir. Ayni giiniin gecesi ku-
rum mensuplarinin kendi aralarin-
da aile toplantisi yapacaklar1 ha-
ber alinmigtir.

Basin Toplantis: :

Et ve Balik Kurumu genel mii-
diirliigiine 1 nei bes yillik plan do-
neminde verilen ve yilizde yuz ger-
ceklegen yatirimlarla, 2 neci bes yillik
planla programlagtirilan isler hak-
kinda E. B. K. Genel midiirii sa-
yin Dr. Enver Batumlunun bir ba-
sin toplantis1 yaparak kamu oyuna
genig izahat vermesi kararlagtiril-
mistir.

Basin toplantisinin heniiz ta-
rihi belli olmamakla beraber, Ekim
1967 ay1 icinde Istanbulda yapila-
cagl katilesmistir.

Yeni mesai saatleri :

1.9.1967 tarihinden itibaren E.
B. K. Genel Mudiurluginde kig do-
nemi mesai saatinin tatbikine basg-
lanmigtir, bu duruma goére sabah-
lar1 saat 9 - 12 6gleden sonra 14 - 18
arasy tesbit edilmistir.

Ankara et kombinasi memur-
larinin mesai saatleri ise, sabahlarl
yarim saat evvel baglaylp aksamda
yarim saat erken bitmektedir.

istanbul’dan haberler :

Sayin Genel Midiiriimiiz istan-
bul teskilatinda denetlemelerde
bulunarak, Yoneticilerden caligsma-
lar hakkinda bilgi almiglar ve
pir Hey'etle Kurumumuz igti-
riklerinden Bagsak Sigorta A. S.
Genel Miudurligiiniin Harbiyedeki
merkezini ziyaret ederken ilgililer-
le goriismiiglerdir. Modern bir biiro
sistemi ile kurulmus Miiessesenin
olumlu calismalary kivangla izlen-
migtir.
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Sayin Ticaret Bakani Ahmet
Tiirkel, Istanbul Sube Midiirliigiini
ziyaret ederek ilgililerden caligma-
lar hakkinda bilgi almiglardir. Bi-
lahare Kar gemisi ile istlnyede bu-~
lunan gemiler kendisine gezdiril-
misgtir.

istanbulda Kurum mamulleri-
nin cok aranmasi ve goérdiigii rag-
beti goz online alan Genel Midiir-
lugimiiz, Ankarada oldugu gibi
bayilikler verilmesi ile yeni satis
magazalary ag¢ilmasini kararlastir-
mistir. Magazalarda satisa sunula-
cak etlerin hazirlanmasi1 (baz1 mi-
esseselerde oldugu gibi) godze hos
goriilecek bir tarzda yapilacak ve
buzdolaplar: et teshirine uygun bir
gekilde degistirilecektir,

%

istanbul Anadolu yakasinda
kurulmasi ongoriilen kombina igin
arsa alim faaliyetleri hizla yiirii-
tiilmektedir. Arazinin 157.000 M2
lik bir kismi icin Hazine ve mal
sahipleri ile anlasmaya varilmig o-
lup, devir islemlerine yakinda bas-
lanacaktir. Ekim ayinda temeli ati-
lacak olan dev tesisin 1. kisim in-
gaatinin ihalesi Eylul ay1 iginde
yapilacaktir.

Canli hayvan stokunu arttir-
mak tiizere alinan prensip kararla-
11 geregince Kombinaya getirilen
hayvanlar, istenilen nitelikte olma-
sa dahi satin alinarak besiye tabl
tutulatak ve boylece verimli olarak
kesilecektir, 9!:

"

Zeytinburnu Et Kombinasinca
hayvan alimi bakimindan durum
sigirda % 112, koyunda % 87.5 ola-
rak realize edilmis ve buna pare-
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" lel olarak satislarda biiyiik bir ar-
t1s kaydedilmistir. Kombinaca ya-
pilan canli alimlar % 80 direct
olarak treticiden yapilmaktadir.
Bunu teminen bir alim heyeti Ba-
t1 Anadolu ve Trakya bdlgesi hay-
van tireticileri ile baglantilar yap-
mak iizere geziye c¢ikmistir.

Son zamanlarda gida maddele-
rindeki bozukluklarin kamu oyun-
da yarattigl tepki sonucu, Kurum
mamullerinin satisginda O6nemli bir
artigl1 gostermigtir. Bu artigi karsi-
lamak {izere Zeytinburnu Et Kom-
binasi sucuk kurutma yerinin ka-

pasitesi 2 misline cikarilmigtir.
\)

Atz
“a

ihra¢  maddelerimizin diinya
piyasasinda aranilir hale gelmesi
sonuecu Amerikaya ilk partide 6000
diizine pikle deri ihra¢ olunmus
ve bunu takiben 7000 diizine ikin-
ci parti ihaleye cikartilmigtir. Ay-
rica Finlandiyaya gonderilen bagir-
sak numuneleri ¢ok begenilmis ve
Konsoloslukca yapilan anlagma
sonucu ihra¢ hazirliklarina basla-
nilmigtir,

:}K_

Bir siliredenberi deneme avcili-
#1 yapan gemilerimizde tutulan
baliklardan elde kalan bir kismi
sosyal bir hizmet olarak persone-
le yedirilmeye baglanmigtir. Cok
olumlu sonuglar veren deneme av-
ciliginda tutulan baliklardan bir
kismindan personelin yararlanma-
s1 yoluna bundan boyle gidilecek-
tir.

als,

e

Hidrobiyoloji Enstitiisii emrin-
de bulunan arastirma gemilerimi-
zin Kurumumuz yoniinden yarar-
11 olmalarini saglamak bakimindan
Enstitii ile varilan anlagsmaya go-
re senelik calisma programlar: dii-
zenlenerek balik stoklarinin tesbi-
ti ile goé¢ yollarinin arastirilmasi
yapilacaktir. Bunun i¢in, Enstitii
emrinde faaliyet gosteren <«ARAR»
gemisi belirli zamanlarda Kurumu-
muza tahsis edilecektir.

%

Gerek ihracat ve gerekse iger-
de satis i¢in 1967 2nci 6 aylik stire-
de 1000 ton balik stoku yapilmasi
Ongoriilmiistiir.

Soguk depoculuk ve dondurma
tekniginde memleketimizde onder
olan EKurumumuz bugine Kkadar
degerlendirilmeyen ve Avrupa pa-
zarlarinda bliylik miktarda alicisi
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bulunan sudak baligl (Egridir go-
liinde sun'i olarak yetigtirilen tatli
su levregi), Kurbaga bacagi ve Sal-
vangoz gibi maddeleri dondurmaya
alarak ihraca uygun bir sekilde
hazirlanmasinil saglamaktadir,
B
Ernest A. Bitterling Ltd. adli
ingiliz Firmasinin teklif ettigi ba-
girsak isleme makinalarinin dene-
me calismalari EKurumumuz uz-
manlar1 nezaretinde fuarda ve 21
Eyliilde Zeytinburnu Et Kombina-
sinda yapilacaktir.

3

IS

1. Eyliil glinlinden itibaren Sa-
zan ve Turna gemileri ve 151k san-
dallar ile yapilan 1s1k avl sonucu
dort glinde 3778 Kg. hamsi - ista-
rit tutularak. 4821 - TL. gelir elde
edilmigtir.

JAPON TELEVIZYONCULARI-
NIN TESEKKURU

Japon televizyonculart adina
Mr. Sigeru Tamura Istanbul sube
Miudirligiine asagidaki tesekkiir
mektubunu gondermistir.

«Mainichi Broadcasting System
Televizyon ekibine memleketinizde
goOsterdiginiz nezaketi cok takdir
ediyoruz. Oradaki Japonlarin ¢alig-
malarinl gérmekten memnun oldu-
gumuz gibi, memleketinizin endiist-
1i yel kalkinma safhalarini ve iyi
filme alinan glizel mazaralarini
gormekten de ¢ok memnun olduk.

Bu filimler sonbaharda biitiin
Japonyada renkli olarak yayinla-
nacaktir. Biz eminizki bu program
yalniz memleketinizin tanitalmasi
bakimindan degil ayni zamanda
Japonya ve Tiirkiye arasindaki
dostluk miinasebetleri bakimindan
da cok faydali olacaktir.»

Etiidii yapilan bahkc¢1 tekne-
leri hakkinda :

200 - 250 Gross tonajinda, so-
guk ambarll. kara sularimiz disin-
da 15 - 20 gin denizde kalip av
yapabilecek ve tuttugu baliklam
muhafaza edebilecek nitelikte, ce-
lik konstriiksiyon bir adet stern -
trawler ve bir adet purse - seiner
teknesi olmak tizere iki balik¢l
gemisi yapilmasi tasarlandigindan
bu hususta calismalara baslanmig-
tir.

Deplasman tonaji, boyutlar,
gliverte alani, ag vingleri, ana
makine ve yardimeilari, tekne for-
mu etiidleri i¢in Istanbul Teknik
niversitesi Gemi Insaat1 1 kiirsiisii
ve ilerde yapilabilecek model tec-
ritbeleri icin Gemi Enstitiisii, Turk

Loydu, Denizcilik Bankasi Fen Mii-
durligit elamanlariyla goriigtilmek-
tedir.

Ayrica faydali olabilecegi mii-
lahazasiyla, formlar1 itibariyle yerli
yapilmakta olan ahsap kii¢lik to-
najda balik¢1 tekneleri de tetkik
edilmigtir. Diinya Balik¢iliginda
sbz sahibi Japonya, Ingiltere, Hol-
landa gibi balik¢lr gemileri insaa
eden tersanelerine donelerimiz faz-
la silindi bildirilmis, bu mevzuuda
meveut inkisaflarin  bildirilmesini
teminen broslir ve bilgiler isten-
misgtir. Bunun yani sira FAO tes-
kilatiyla da temasa gecilmistir.

Gerek memleket i¢i ve gerekse
memleketimiz disindan istenilen
bilgiler istihsal edildiginde, kisa
bir zamanda, balik¢iligimiza elve-
rigli gemi tipinin tesbitiyle insa-
atina baglanacaktir,

Ticaret Bakani Sayin Ahmet
Turkel'in Balik¢ilik Kooperatifle-
riyle isbirligi yapilmasinin uygun
olacagina dair emirleri {izerine is-
tanbul Sube Miidiir Muavinlerin-
den Nail Senkal Trabzon’a goénde-
rilmistir.

Verilen bilgiye gore Trabzon’-
daki Balik¢ilik kooperatifleri ile
yapilan goriismeler  sonucunda,
1968 Mart ay1r sonuna Kilogrami
1 TL. dan palamut ve kolusu 2 TL.
den Troik olmak {izere ceman
200.000 Kg. Baligin E. B. K. ca sa~-
tin alinmasi hususunda anlagmaya
varilmigtir,

Sinop Balikcilik Kooperatifi ile
cifti 110 kg/krs. tan 100 ton pala-
mut c¢ifti 200 kg/krg. ton 100 ton
torik ve ayrica 1. Nisan-31 Tem-
muz doéneminde kg 1 20 Kkrs. tan
600 ton kopek bahg ve vatoz'un
satin alinmas: icin anlagmaya va-
rlmasgtir.

E B.K. Izmir Fuann Pavyonu :

Kurumumuz bu yil da izmir En-
ternasyonal Fuarina istirak etmig-
tir. Teshir pavyonumuz bir c¢ok
ziyaret¢i tarafindan gezilmekte ve
bilhassa pavyondaki akvaryumlar-
da teshir edilen deniz iiriinleri ilgi
toplamaktadar.

Akvaryumlarda

Cipura, Isparos, Karagéz, Kaya
baligi, Yilan balifi, Kopek bahig,
istakoz, Yengec, Deniz Kkestanesi,
Deniz lalesi, Deniz yildizi, Deniz
ati, teshir edilmekte ve ziyaretci-
lerle dolup tasan pavyon merakla
gezilmektedir.

Pavyonda ayrica Kurumumuz
faaliyetlerini yansitan film pavyo-
nun kapanis saatine kadar gosteril-
mekte ve ziyaretciler tarafindan
ilgiyle karsilanmaktadur.



Kvrumumuz faaliyetleriyle ilgili
oJarak hazirlanmis bulunan miizik-
li reklam bantlar1 da teyple de-
vamhi olarak yaywmlanmaktadir.

Yakinda «Balhik Sosisi» Yiyecegiz:

YAKINDA
«BALIK SOSIiSi»
YIYECEGIZ

E B K. Zeytinlerinin Et Kombina-
sinda calismalarina baglanilan ya-

Sukru Alemdar

e

Yegenleri

yin baligindan sosis imali hizla ge-

ligtirilmekte ve olumlu sonug¢ alin-
maktadar.

Bu calismalarimiz basinda da
genis yankilar uyandirmistir. Hal-
kimizin bahk sosisine kars1 ilgi
duyacagini acikhiyan Zeytinburnu
Et Kombinast Md. Veteriner He-
kim Ali Suavi AtillAi bu konuda
sunlary soylemigtir :

— «Caligmalarimiz bagarili netice
verdi ve balik sosisleri imaline mu-
vaffak olduk. Bu tarz imalat, diin-

ya’da bashca Japonya ve Kana-
da’da yapilmaktadir. Biz imalati-
miz1 Kanada sistemi iizerine dii-
zenledik. Halen bu imalattan tek
mahzur, yaymn baligini disardan
mubaya etigimiz icin, sosislerin pa-
haliya cikmasidir. Ama zamanla

Kurumumuz bunlarin iiretimine

de baglarsa, balik sosislerinin fiya-

t1 tipk:r et sosisleri gibi kilosu 950

kurusa maledilebilecektir»,

KOKULU SABUN

ALEMDARLAR

KOLLEKTIF SIRKETI

Sicil Ticaret: 26540

Zéylin. Zeylinyag:, Sabun ve Saire

MERKEZI : ISTANBUL

Yemis, Degirmen Sokak No. 39 Zeytin i;i ve Sabun Imalathanesi
Telefon : 1219 65 Telefon : 11

Telgraf : BIRLIK - istanbul Telgraf : ALEMDAR - Gemlik

SUBESI : GEMLIK
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Piyasada mevcut margarinierden nil -
muneler ,marka ve vasiflar higbir ge-
kilde agiklanmadan, muhtelif bolge-
lerdeki binlerce kigiye taddinld.. ve
bu anket neticesinde her ¢ kigiden
ikisinin gerek tadi,gerek kokusu baki-
mindan tereddiitsiz UFA margarinini
tercih ettikleri tesbit edildi. Boylece,
memleketimiz margarin piyasasinda
UFA, lezzet bakimindan birinci geldi.

UFA, memleketimizin en komple ne-
bati yag fabrikas: olan, Izmir'deki
TURYAG Fabrikalarinda imal edilir,

istahla, seve seve, doyadoya yenilen
yemekler ancak UFA ile pigirilen
yemeklerdir. UFA’nin tadini alanlar bir
daha mutfaklarina bagka margarin
sokmuyorlar.

100 Gr. UFA, 2000 (nite A vitamini vo
100 dnite D vitamini ihtiva eder.

Iste UFA'mn yeni kutusu ...
Pirnd pinl, sik ve zarif...
Mutfaginizde yiizinizi agartacaktir.
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ET ve BALIK KURUMU

Mamulleri

EVINIZDE
YOLCULUKTA

PIKNIKLERDE |

Giivenerek yiyeceginiz nefis ve
hazirlanmasi kolay SARKUTERI cesitleridir

SUCUKLARINI
ET ve BALIK - -
' SOSISLERINT
KURUMU'nun | g1 aMraRINT
vV e

KONSERVE ETLERINI bir def’a tecriibe etmeniz
menfaatinizi saglar




BASAK SIGORTA A3

Sermayesi : 3.000.000 T.L.

Acente Sayisi : 725

Yurdun Her Yerinde T. C. ZIRAAT BANKALARI Acenteleridir

YANGIN
NAKLIYAT
KAZA
HAYAT

DOLU

e mane £ - puade . el Se S B Sobalh o

HAYVAN

Sigortalar: icin kdylerde ve sehirlerde' yurttaslarin

Hizmetindedir.

Faaliyet Merkezi : ISTANBUL - Halaskargazi Cad. No. 15
Telefonlar : 478354 -470727 - 471648 - 475676 1
Telgraf Adresi : BAS SIGORTA - ISTANBUL

AJANS - TURK MATBAASI, ANKARA i



